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DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY

PRED POUZITIM SI PRECITAJTE TIETO POKYNY
Pri pouziti elektrickych spotrebicov zvyste pozornost a dodrziavajte
nasledujuce pravidla:
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Uistite sa, ¢i napatie na vyrobnom stitku spotrebica zodpoveda
hodnotam elektrickej siete v domacnosti.

Ked je spotrebi¢ pripojeny k zdroju elektrickej energie, nenechavajte ho
bez dozoru; po pouziti spotrebi¢ odpojte.

Spotrebi¢ nedévajte na ani do blizkosti zdrojov tepla.

Spotrebi¢ postavte v priebehu pouzivania na plochy, rovny povrch.
Spotrebi¢ nikdy nevystavujte poveternostnym vplyvom (dazd, sinko
atd’...).

Zabrante kontaktu napéajacieho kabla s horticimi plochami.

Tento spotrebi¢ moze byt pouzivany detmi starsimi ako 8 rokov a
osobami s obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo mentalnymi
schopnostami, alebo bez dostato¢nych skisenosti a znalosti, ak su

pod dozorom alebo boli pouceni o bezpe¢nom pouzivani spotrebica a
pochopili z toho vyplyvajuce nebezpecenstvo. Deti by sa nemali hrat s
tymto spotrebi¢om. Cistenie a udrzbu by mali vykonavat deti starsie ako 8
rokov a pod dozorom.

Deti do 8 rokov nesmu so spotrebi¢com manipulovat a napajaci kabel
drzte mimo ich dosah.

TELO SPOTREBICA, NAPAJACI KABEL ANI ZASTRCKU NIKDY
NEPONARAJTE DO VODY ANI INYCH TEKUTIN; VZDY ICH UTRITE VLHKOU
UTIERKOU.

. PRED NASADENIM ALEBO ODPOJENIM JEDNOTLIVYCH CASTI

PRISLUSENSTVA ALEBO PRED CISTENIM SPOTREBICA, VZDY ODPOJTE
NAPAJACI KABEL OD ELEKTRICKEJ ZASUVKY.

. Pred kontaktom s napajacim kablom alebo zéastrckou, pouzitim, Cistenim,

nastavenim prepinacov sa vzdy uistite, ¢i mate suché ruky.

. Ak chcete spotrebic¢ odpojit od elektrickej siete, uchopte zastrcku a

vytiahnite ju priamo z elektrickej zasuvky. Pri odpéjani spotrebica od
elektrickej siete, nikdy netahajte za napajaci kébel.

. Z bezpe¢nostnych dévodov, musi byt vas spotrebic pripojeny k

uzemnenej zasuvke podla platnych elektrickych predpisov. VYHNITE
SA POUZIVANIU AKYCHKOLVEK ELEKTRICKYCH ZARIADENI, KTORE
NEVYHOVUJU NORMAM.

Spotrebi¢ nepremiestriujte, ked je v prevadzke.

Nenechajte visiet napajaci kabel cez okraj stola alebo pracovnej plochy.
Zabrante jeho kontaktu s horticimi povrchmi.
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. Nedotykajte sa varného povrchu v priebehu pouzivania rury a pokial rdra

zostane horuca po jej vypnuti.

.V priebehu pociato¢nych prevadzkovych cyklov, bude rdra dymit. je to

Uplne normalne a tento jav zmizne po nejakom case pouzivania.

. Neumiestriujte spotrebi¢ na/v blizkosti zdrojov tepla alebo elektrickych

Casti. Neumiestriujte ho na iné spotrebice.

Nezakryvajte vnutorny priestor rary hlinikovou féliou.

Ruru pouzivajte vyhradne na pecenie alebo ohrev pokrmov.

Na spotrebi¢ neumiestiujte tkaniny alebo taniere.

Nepouzivajte ruru v kuchynskych zariadeniach alebo vstavané v ndbytku.
Nepouzivajte spotrebic v blizkosti stien alebo zaclon.

Po pouziti, pred prenasanim alebo cisteni, riru vypnite.

.V priebehu prevadzky, mézu byt vonkajsie povrchy spotrebica velmi

hortce.

VAROVANIE - Umiestnite rdru na pracovnu plochu, ktora dokaze

odolavat teplotdm najmenej 90 °C, pricom davajte pozor, aby na nej

ni¢ nebolo, aby ste nebranili priechodu vzduchu.

& VAROVANIE - Nebezpecenstvo popalenia. Nedotykajte sa
horucich povrchov v priebehu pouzivania rary.

Tento spotrebic sa nesmie ovladat pomocou externych ¢asovacov alebo

samostatnych systémov dialkového ovladania.

Ked je poskodeny napéjaci kdbel alebo samotny spotrebi¢, nepouzivajte

ho; v takom pripade kontaktujte najblizsie autorizované servisné

stredisko.

Na zabranenie akymkolvek rizikdm, ak je poskodeny napéjaci kabel,

musi byt vymeneny vyrobcom, jeho technikom servisnej sluzby alebo

podobne kvalifikovanou osobou.

. Tento spotrebi¢ bol navrhnuty len na pouzitie V DOMACNOSTI a nesmie

sa pouzivat pre komer¢né alebo priemyselné ucely.

Tento spotrebic¢ zodpoveda smerniciam 2006/95/ES a EMC 2004/108/ES
a predpisom (ES) ¢. 1935/2004 z 27/10/2004, tykajcich sa materidlov v
kontakte s potravinami.

. Akékolvek zmeny na tomto vyrobku, vratane Gpravy nastavenia

termostatu, mozu ohrozit bezpec¢nost pouzivania vyrobku a viest k strate
zaruky pouzivatela.

V pripade, ze sa rozhodnete spotrebi¢ zlikvidovat, odporicame vam,

aby ste ho znefunk¢nili odrezanim napajacieho kabla. Odporic¢ame vam
taktiez znefunk¢nit vietky casti, ktoré by mohli byt nebezpecné, najma
pre deti, ktoré by sa mohli hrat so spotrebi¢com alebo jeho ¢astami.
Obalové materidly nenechavajte v dosahu deti, lebo predstavuju
potenciondlne nebezpecenstvo.



36. Tento spotrebic je ur¢eny na obsluhu pocas pouZivania.V pripade
poruchy spotrebica vypnite elektrickd zastrcku.

37. NepouZivajte predlZzovacie kéble, ale pripajajte spotrebic vzdy priamo do
elektrickej zasuvky.

38. ‘mm Pre spravnu likvidaciu vyrobku podla eurépskej smernice 2009/96/
CE, si precitajte letak prilozeny k vyrobku.

NEVYHADZUJTE TENTO NAVOD NA OBSLUHU

OPIS SPOTREBICA (Obrazok 1)

Indikétor teploty spodného ohrevného telesa

Zapnutie a nastavenie teploty pre spodné ohrevné teleso
Rukovati

Telo spotrebica

Zapnutie a nastavenie teploty pre horné ohrevné teleso
Indikator teploty horného ohrevného telesa

Lopatky na vkladanie/vyberanie pizze

Horné ohrevné teleso

Spodné ohrevné teleso

Vodiace listy platne

Kamenna doska na pecenie

Packy na zaistenie/odistenie vodiacich list platne (jedna pre kazdu stranu)
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SPOSOB PREVADZKY

VAROVANIE:
Pred pouzitim skontrolujte, ¢i je platria na pecenie ¢istd a ¢i na nej nie su
ciastocky prachu. Ak je to potrebné, vycistite ju pomocou vihkej utierky.

Pred zacatim zahrievania sa odportca vycistit ohrevné teleso (pozrite si
najskér éast,,Demontdz platne na pecenie”) a zdkladriu a pokracovat'v
peceni, aby sa odstrdnili vsetky drobné zvysky prachu, ktoré sa vytvorili pocas
chladenia a odpocivania produktu.



Pri prvom pouZiti, sa méZe vyskytnut velmi malé mnoZstvo dymu; to je

sposobene prdve tym, Ze sa zohrievayju niektoré prvky spotrebica.
Pripojte spotrebic k elektrickej zasuvke.

- Pomocou ovladaca (B) pre spodné ohrevné teleso a ovladaca (E) pre
horné ohrevné teleso zapnite pec na pizzu a nastavte pozadovanu uroven
teploty podla vasich potrieb (5 Grovni). Rozsvieti sa prislusny indikator pre
horné ohrevné teleso (D) alebo spodné ohrevné teleso (E), o znamena
zatiatok fazy predhrievania.

- Po uplynuti priblizne 10/15 minut indikatory (A-F) zhasnu a spotrebic je
pripraveny na pouzivanie.

Poznamka: Spotrebic je mozné podla potreby pouzivat aj len s jednym
ohrevnym telesom.

- Potom zdvihnite hornu ¢ast spotrebi¢a oboma rukami za obe rukovati (C)
a polozte pizzu alebo akykolvek iny pokrm, ktory chcete piect, na platriu
na pecenie (M) pomocou vhodnych rukavic.

- Zatvorte hornu cast spotrebica.

- Na konci pecenia otocte ovladac (B) pre spodné ohrevné teleso, ako aj
ovladac (E) pre horné ohrevné teleso do polohy 0" Potom spotrebic
odpojte z elektrickej siete.

VAROVANIE:
V priebehu fdzy pecenia sa uistite, ¢i je je spotrebic sprdvne uzavrety, alebo ¢i
pokrm vo vnlitri nie je v kontakte s hornym ohrevnym telesom.

NEOTVARAJTE kryt v priebehu pecenia, aby tak nedoslo k rozptylu tepla a
pravdepodobnému predizeniu ¢asu pecenia.

Zabrdrite padaniu prisad pouZzitych pre pizzu (olej, syr, paradajky, mozzarella,
atd.) na kameri na pecenie (M), aby sa zabrdnilo absorpcii, ako aj tvorbe
neprijemného dymu a zdpachu..

V pripade, Ze sa na vyrobu pizze pouziva cerstvé cesto, posypte mikou
povrch, na ktorom sa cesto pripravuje, aby nedoslo k jeho prilepeniu na
kameni na pecenie v priebehu fdzy pecenia.



Na kameri na pecenie bola aplikovand specidlna Uprava, ktord zaistuje lahku
umyvatelnost.

V désledku pouzivania méze mat' povrchovd uprava tendenciu menit farbu
na tmavsi odtieri a vykazovat praskliny.

Tym nie je ohrozend prevddzka rury ani kvalita pecenia.

V polovici pecenia sa odportica sa otocit pizzu na kameni na pecenie o 180
stupriov, aby sa dosiahol hladsi a rovnomernejsi vysledok.

PRIPRAVA A CAS PECENIA

VAROVANIE:
Pre dosiahnutie najlepsich vysledkov pri peceni pizze, odportiicame
predhrievat rdru pri najvyssej teplote priblizne 10/15 minut.

Pouzite vhodné lopatky (G) na poloZenie pizze na kamen na pecenie. Lopatky
spojte a pomucte, priamo na ne polozte cesto a ochutte pizzu. Potom vlozte
do rury. Po poloZeni pizze na kamen lopatky vyberte.

Na konci pecenia vyberte pizzu pomocou dodanych lopatiek.

Vdaka vyssiemu priestoru na pecenie a vysokej teplote je rura idedlna na
pecenie pizze Calzoni a vysokej neapolskej pizze: rychle, ale intenzivne
pecenie, makky, ale spravne upeceny zéklad, makka a vzdusna koérka.

VAROVANIE:
V polovici pe¢enia sa odportiéa sa otocit pizzu na kameni na pecenie o 180
stupriov, aby sa dosiahol hladsi a rovnomernejsi vysledok.

Vdaka samostatnému ovladaniu hornej/dolnej casti je mozné prispdsobit
pecenie zékladu (spodnej casti) a ingrediencii (vrchnej ¢asti) pizze.

Pre vynikajuci vysledok pecenia by odportcana hmotnost cesta mala byt
maximalne 230/250 g.

Nasa rura je uréena aj na pecenie inych druhov potravin (ako su ryby,
zelenina, kuracie méso atd’). V takom pripade je potrebné pouzit vhodné
nadoby na pecenie z hlinikovej félie, ktoré je mozné zohnat v kazdom
obchode alebo supermarkete. Tymto spésobom dosiahnete prirodzené
pecenie, ktoré zachova vlastnosti Cerstvych potravin.



MRAZENA PIZZA

«  Pecte 2 - 3 minuty (v kazdom pripade, postupujte podla ¢asov uvedenych
na obale).

« Odporuca sa vybrat pizzu z mraznicky 20 - 30 minut predtym, ako ju
vlozite do rury (v kazdom pripade, postupujte podla pokynov uvedenych
na obale).

PIZZA V SKATULI (KTORU JE POTREBNE MIESIT)
«  Pecte 3 minuty.
«  Pozrite si pokyny uvedené na obale.

CERSTVA PIZZA
«  Pette priblizne 3 minuty. Cas pec¢enia sa méze lisit v zavislosti od
zvoleného druhu pridanych ingrediencii.

PIZZA VYROBENA PODLA RECEPTU
«  Pozrite si pokyny uvedené v recepte.

VAROVANIE:

Podla poziadaviek spotrebitela je mozZné pouZzit akykolvek recept na cesto na
pizzu.

Odportucame recept na gurmdnsku pizzu s hydratovanym cestom.

CESTO NA STYRI NEAPOLSKE PIZZE:

Sposob pripravy predpoklada sedem krokov: priprava kvasku, zrenie, cesto,
kysnutie vo forme, krajanie (porciovanie), kysnutie cesta, natahovanie cesta
na pizzu.

Priprava kvésku musi byt vykonana 18/20 hodin pred vlozenim do rury.

Je nevyhnutné pouZzit vysokokvalitnd muku s dobrou hustotou (W). Ak tato
hodnota nie je zndma, zvolte muku s percentom bielkovin medzi 12 a 13 %.

Ingrediencie na kvasok:

110 g maky,00” (W260/280)

«  65gvody

« 2gcerstvych pivovarskych kvasnic



Ingrediencie na cesto:
+ 470 g muky,00" (W260/280)

« 3409 vody
« 15gsoli
«  Kvasok

Pre tvarovanie:
«  Premletd krupica z tvrdej pSenice

1- Kvéasok

Do misky nalejte vodu izbovej teploty a rozpustite drozdie, prisypte muku,
premiesajte a nahrubo premieste. Cesto nechajte odpocivat v mise dobre
prikryté alobalom.

2-Zrenie
Nechajte kvésok zriet pri izbovej teplote 15/17 hodin na relativne chladnom
mieste (18 °C/21 °C).

3- Cesto

Do velkej misy pridajte muku, vodu, sol'a cesnak. zamiesajte a mieste
priblizne 15 minut. Cesto pripravujte priamo v mise tak, Ze ho budete
natahovat smerom nahor a postvat od okrajov do stredu.V opacnom
pripade pouZite domaci robot.

4- Kysnutie vo forme

Cesto dajte na pomucenu dosku a prelozte ho do hladkej gule. Vlozte ho
do mierne pomucenej misy, prikryte alobalom a nechajte kysnut pri izbovej
teplote (18 °C/21 °C) priblizne 2 hodiny.

5- Krdjanie

Cesto dajte na pomucenu dosku a rozdelte ho na 4 rovnaké casti (asi 230
g). Vytvarujte z nich gulky a poukladajte ich vzdialené od seba na papier na
pecenie posypany krupicou z tvrdej psenice.

6- Kysnutie
Gulky znovu jemne posypte mletou krupicou, opatrne ich prikryte alobalom
a nechajte kysnut priblizne 1,5 hodiny.



7-Tvarovanie

Vyberte jednu gulku cesta, pricom ostatné nechajte prikryté a polozte ju na
dosku, znovu bohato posypant mletou krupicou. Cesto natahujte a zaroven
ho prstami pritlacajte od stredu smerom von, pricom dbajte na to, aby ste
netlacili na okraje.

Skor ako na pizzu pridate ingrediencie a vlozite ju do rary, polozte ju na
lopatky.

DEMONTAZ PLATNE NA PECENIE

- Stlacte dve packy na zaistenie/odistenie vodiacich list (N) smerom nadol,
jednu pre kazdu stranu (obr. 2).

- Odlozte vodiacu listu (L) pre platriu (M) (obr. 3)

- Demontujte platriu na pecenie (M) (obr. 4).

- Pocas opdtovnej montaze, po vlozeni vodiacej listy (L), zodvihnite obidve
packy na zaistenie/odistenie (N) (obr. 2).

VAROVANIE:

Pocas opdtovnej montdzZe sa uistite, ¢i je kameri na pecenie zaisteny
prislusnym kovovym krizkom smerom k zadnej strane spotrebica (obr. 5), v
opaénom pripade nebude mozné sprdvne nainstalovat'vodiacu listu (L).

CISTENIE A UDRZBA

VAROVANIE:

Ruru zacnite Cistit aZ potom, ked'sa uistite, ¢i je odpojend od elektrickej siete a

ci je uplne vychladnutd.
Pomocou skrabky odstrante zvysky po peceni.

- Nepouzivajte drsné prostriedky, alebo akékolvek iné cistiace prostriedky.

- Varna plocha ohnovzdornej platne ma tendenciu zmenit svoju farbu na
tmavsi odtien po dlhodobom pouzivani a ma tendenciu vyskytu skvin.
Tieto javy neohrozuju prevadzku rury ani kvalitu pecenia.

- Vonkajsi povrch spotrebica vycistite vihkou utierkou. Kamer na pecenie
(M) je mozné cistit aj vihkou utierkou.



CISTENIE KAMENA NA PECENIE (M) SODOU BIKARBONOU

Soéda bikarbdna je vynikajucim prostriedkom na cistenie kamena na pizzu
(M) a je to prirodny a ucinny prostriedok na odstranenie odolnych skvin a
zvyskov. V kazdom pripade, po takomto procese mézu na kameni zostat
nejaké krazky; to je normalny jav.

Cistenie sa musi vykonavat na studenom kameni, preto musi byt spotrebi¢
odpojeny od elektrickej siete.

Otvorte horné veko spotrebica.

Pomocou $pachtle odstrante zvysky pokrmu z kamena (M).

Navlh¢ite kamen (M) $pongiou namocenou vo vode.

Do stredu kamena (M) dajte 1 alebo 2 polievkové lyZice sddy bikarbony.
Pomocou $pongie rozmiestnite na kameni (M) sédu bikarbénu, najma na
Castiach s tmavymi Skvrnami.

Na kameni (M) sa vytvori pasta z vody a sody bikarbény.

Nechajte pdsobit priblizne 5 minut.

Vycistite a utrite kamen (M) pomocou Spongie.

Odstrante zvysky pokrmov a sédu bikarbonu z kamena (M).

Nechajte kamen vysusit.






Informacie o likvidacii opotrebovaného elektrického
zariadenia (sukromné domacnosti)

Tento symbol na produktoch a/alebo na prilozenych dokumentoch znameng, zZe sa pri
likvidacii nesmu elektrické a elektronické zariadenia miesat so vseobecnym domacim
odpadom. V zdujme spravneho obhospodarovania, obnovy a recyklacie odvezte,
prosim, tieto produkty na ur¢ené zberné miesta, kde budu prijaté bez poplatku. V
niektorych krajinach je mozné tieto produkty vrétit priamo miestnemu maloobchodu
v pripade, ak si objednate podobny novy vyrobok. Spravna likvidacia tychto produktov
poméze usetrit hodnotné zdroje a zabranit moznym negativnym vplyvom na ludské
zdravie a prostredie, ktoré mozu inak vzniknut v désledku nespravneho zaobchadzania
urade.V pripade nespravnej likvidacie odpadu mézu byt uplatnené pokuty v sulade s
platnou legislativou.

Pre pravnické osoby v Eurépskej unii
Ak potrebujete zlikvidovat opotrebované elektrické a elektronické zariadenia, blizsie
informacie ziskate od svojho miestneho predajcu alebo dodavatela.

Informacie o likvidacii v krajinach mimo Eurépskej tnie

Tento symbol je platny len v Eurépskej unii. Ak si zelate zlikvidovat toto zariadenie,
obratte sa na miestny Urad alebo predajcu a poinformujte sa o spravnom spésobe
likvidacie tohto typu odpadu.

Autorizovany dovozca a distributor pre Slovensko:
DSl Slovakia s.r.o.
Letna 42
040 01 Kosice
Slovenska republika
Tel: +421 556 118 110
zakaznik@dsi.sk












DULEZITE BEZPECNOSTNIi INSTRUKCE

PRED POUZITIM SI PRECTETE TYTO POKYNY

Pri pouziti elektrickych spotiebicli zvyste pozornost a dodrzujte nasledujici

pravidla:

1. Ujistéte se, zda napéti na vyrobnim stitku spotiebice odpovida hodnotam
elektrické sité v domacnosti.

2. Kdyz je spottebic ptipojen ke zdroji elektrické energie, nenechavejte jej

bez dozoru; po pouziti spotfebi¢ odpojte.

Spotiebi¢ nedavejte na ani do blizkosti zdroju tepla.

Spotiebic postavte v priibéhu pouzivani na plochy, rovny povrch.

Spotiebi¢ nikdy nevystavujte povétrnostnim vlivim (dést, slunce atd.).

Zabrarite kontaktu napdjeciho kabelu s horkymi plochami.

Tento spotiebi¢ mlze byt pouzivan détmi stars$imi 8 let a osobami s

omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi schopnostmi, nebo

bez dostatecnych zkusenosti a znalosti, pokud jsou pod dozorem nebo
byly pouc¢eny o bezpe¢ném pouzivani spotiebice a pochopily z toho
vyplyvajici nebezpeti. Déti by si nemély hrét s timto spotfebicem. Cisténi

a udrzbu by mély provadét déti starsi 8 let a pod dozorem.

8. Déti do 8 let nesmi se spotiebi¢em manipulovat a napéjeci kabel drzte
mimo jejich dosah.

9. TELO SPOTREBICE, NAPAJECI KABEL ANI ZASTRCKU NIKDY NEPONORUJTE
DO VODY ANIJINYCH TEKUTIN; VZDY JE OTRETE VLHKOU UTERKOU.

10. PRED NASAZENIM NEBO ODPOJENIM JEDNOTLIVYCH CASTI
PRISLUSENSTVI NEBO PRED CISTENIM SPOTREBICE, VZDY ODPOJTE
NAPAJECI KABEL OD ELEKTRICKE ZASUVKY.

11. Pfed kontaktem s napajecim kabelem nebo zastrékou, pouZitim, ¢isténim,
nastavenim prepinacl se vzdy ujistéte, zda mate suché ruce.

12. Chcete-li spotiebi¢ odpojit od elektrické sité, uchopte zastrcku a
vytahnéte ji pfimo z elektrické zasuvky. Pfi odpojovani spotiebice od
elektrické sité, nikdy netahejte za napajeci kabel.

13. Z bezpecnostnich dlivodl, musi byt vas spotrebic pripojen k uzemnéné
zésuvce podle platnych elektrickych predpist. VYHNETE SE POUZIVANI
JAKYCHKOLIV ELEKTRICKYCH ZARIZENI, KTERE NEVYHOVUJI NORMAM.

14. Spotiebi¢ nepfemistujte, kdyz je v provozu.

15. Nenechte viset napéjeci kabel pres okraj stolu nebo pracovni plochy.
Zabrarite jeho kontaktu s horkymi povrchy.
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34.

35.

. Nedotykejte se varného povrchu v pribéhu pouzivani trouby, a pokud

trouba zustane horka po jejim vypnuti.

.V priibéhu pocatecnich provoznich cykll, bude trouba koufit. Je to zcela

normalni a tento jev zmizi po néjaké dobé pouzivani.

. Neumistujte spotiebi¢ na/v blizkosti zdroju tepla nebo elektrickych ¢asti.

Neumistujte jej na jiné spotiebice.
Nezakryvejte vnitini prostor trouby hlinikovou félii.
Troubu pouzivejte vyhradné k pec¢eni nebo ohfevu pokrm(i.
Na spotiebi¢ neumistujte tkaniny nebo talife.
Nepouzivejte troubu v kuchynskych zafizenich nebo vestavném v
nabytku.
Nepouzivejte spotiebic v blizkosti stén nebo zaclon.
Po pouziti, pfed pfenasenim nebo pfi ¢isténi, troubu vypnéte.
V pribéhu provozu, mohou byt vnéjsi povrchy spotiebice velmi horké.
VAROVANI - Umistéte troubu na pracovni plochu, ktera dokaze
odolavat teplotam nejméné 90 °C, pficemz davejte pozor, aby na ni nic
nebylo, abyste nebranili prichodu vzduchu.

VAROVANI - Nebezpe¢i popéleni. Nedotykejte se horkych

povrch béhem pouzivani trouby.
Tento spotiebi¢ se nesmi ovladat pomoci externich ¢asovacd nebo
samostatnych systému dalkového ovladani.
Kdyz je poskozeny napajeci kabel nebo samotny spotiebi¢, nepouzivejte
jej; v takovém pfipadé kontaktujte nejblizsi autorizované servisni
stredisko.
K zabranéni jakymkoli rizikiim, je-li poskozeny napajeci kabel, musi byt
vymeénén vyrobcem, jeho technikem servisni sluzby nebo podobné
kvalifikovanou osobou.

. Tento spottebi¢ byl navrzen pouze pro pouziti V DOMACNOSTI a nesmi se

pouzivat pro komeréni nebo pramyslové ucely.

Tento spottebic¢ odpovida smérnicim 2006/95/ES a EMC 2004/108/ES
a predpistim (ES) ¢. 1935/2004 z 27/10/2004, tykajicich se materidld v
kontaktu s potravinami.

. Jakékoliv zmény na tomto vyrobku, véetné Upravy nastaveni termostatu,

mohou ohrozit bezpecnost pouzivani vyrobku a vést ke ztraté zaruky
uZivatele.

V pfipadé, ze se rozhodnete spotiebi¢ zlikvidovat, doporuc¢ujeme vam,
abyste jej znefunkénili odfiznutim napajeciho kabelu. Doporu¢ujeme véam
také znefunkenit vSechny ¢asti, které by mohly byt nebezpecné, zejména
pro déti, které by si mohly hrat se spotfebicem nebo jeho ¢astmi.

Obalové materidly nenechavejte v dosahu déti, nebot predstavuji
potencionalni nebezpeci.



36. Tento spotiebic je urcen k obsluze béhem pouzivani.V pfipadé poruchy
spotiebice vypnéte elektrickou zastr¢ku.

37. NepouZivejte prodluzovaci kabely, ale pfipojujte spotiebic¢ vzdy pfimo do
elektrické zasuvky.

38. ' Pro spravnou likvidaci vyrobku podle evropské smérnice 2009/96/
CE, si prectéte letak pfilozeny k vyrobku.

NEVYHAZUJTE TENTO NAVOD K OBSLUZE

POPIS SPOTREBICE (Obrazek 1)

Indikator teploty spodniho topného télesa

Zapnuti a nastaveni teploty pro spodni topné téleso
Rukojeti

Télo spotiebice

Zapnuti a nastaveni teploty pro horni topné téleso
Indikator teploty horniho topného télesa

Lopatky pro vkladani/vyjimani pizzy

Horni topné téleso

Spodni topné téleso

Vodici listy plotny

Kamenna plotna na peceni

Packy pro zajisténi/odjisténi vodicich list plotny (jedna pro kazdou stranu)

ZZT-rTIOTMMON®>

zPUSOB PROVOZU

VAROVANI:
Pred pouzitim zkontrolujte, zda je plotna na peceni &istd a zda na ni nejsou
cdstecky prachu. Pokud je to nutné, vycistéte ji pomoci vihké utérky.

Pred zahdjenim zahrivdni se doporucuje vycistit topné téleso (viz nejprve
cdst ,,Demontdz plotny na peceni”) a zdkladnu a pokracovat v peceni, aby se
odstranily vS§echny drobné zbytky prachu, které se vytvorily béhem chlazeni a
odpocivdni produktu.



PFi prvnim pouZziti, se mizZe vyskytnout velmi malé mnozstvi koure; to je

zpusobeno prdvé tim, Ze se zahtivaji nékteré prvky spotrebice.
Pripojte spotiebic k elektrické zasuvce.

- Pomoci ovladace (B) pro spodni topné téleso a ovladace (E) pro horni
topné téleso zapnéte pec na pizzu a nastavte pozadovanou Uroven
teploty podle vasich potteb (5 Urovni). Rozsviti se pfislusny indikator pro
horni topné téleso (D) nebo spodni topné téleso (E), coz znamena zacatek
faze predehfivani.

- Po uplynuti pfiblizné 10/15 minut indikatory (A-F) zhasnou a spottebic je
pripraven k pouzivani.

Poznamka: Spotiebic Ize podle potieby pouZivat i jen s jednim topnym
télesem.

- Potom zvednéte horni ¢ast spotiebice obéma rukama za obé rukojeti (C)
a polozte pizzu nebo jakykoli jiny pokrm, ktery chcete péct, na plotnu na
peceni (M) pomoci vhodnych rukavic.

- Zavrete horni ¢ast spotiebice.

- Na konci peceni otocte ovladac (B) pro spodni topné téleso, jakoz i
ovladac (E) pro horni topné téleso do polohy,0". Potom spotfebic¢ odpojte
z elektrické sité.

VAROVANI:
V pribéhu fdze peceni se ujistéte, zda je spotrebic sprdvné uzavren, nebo zda
pokrm uvnitF neni'v kontaktu s hornim topnym télesem.

NEOTVIREJTE kryt v priibéhu peceni, aby tak nedoslo k rozptylu tepla a
pravdépodobnému prodlouzeni doby peceni.

Zabrarite paddni prisad pouZzitych pro pizzu (olej, syr, raj¢ata, mozzarella,
atd.) na kdmen na peceni (M), aby se zabrdnilo absorpci, jakoZ i tvorbé
neprijemného koure a zdpachu.

V pripadé, Ze se k vyrobé pizzy pouzivd cerstvé tésto, posypte moukou povrch,
na kterém se tésto pripravuje, aby nedoslo k jeho prilepeni ke kameni na
peceni v pribéhu fdze peceni.



Na kdmen na peceni byla aplikovdna specidlni tprava, kterd zajistuje
snadnou omyvatelnost.

V disledku pouzivdni mizZe mit povrchovd Uprava tendenci ménit barvu na
tmavsi odstin a vykazovat praskliny.

Tim neni ohroZen provoz trouby ani kvalita peceni.

V poloviné peceni se doporucuje otocit pizzu na kameni na peceni o 180
stuprnid, aby se dosdhlo hladsiho a rovnomérnéjsiho vysledku.

PRIPRAVA A CAS PECENI

VAROVANI:
Pro dosaZeni nejlepsich vysledki pri peceni pizzy, doporucujeme predehrivat
troubu pfi nejvyssi teploté priblizné 10/15 minut.

Pouzijte vhodné lopatky (G) k poloZeni pizzy na kdmen na peceni. Lopatky
spojte a pomoucete, piimo na né polozte tésto a ochutte pizzu. Potom vlozte
do trouby. Po poloZeni pizzy na kdamen lopatky vyjméte.

Na konci peceni vyjméte pizzu pomoci dodanych lopatek.

Diky vys$simu pecicimu prostoru a vysoké teploté je trouba idealni pro peceni
pizzy Calzoni a vysoké neapolské pizzy: rychlé, ale intenzivni peceni, mékky,
ale spravné upeceny zaklad, mékka a vzdusna kdrka.

VAROVANI:
V poloviné peceni se doporucuje otocit pizzu na kameni na peceni o 180
stuprid, aby se dosdhlo hladsiho a rovnomeérnéjsiho vysledku.

Diky samostatnému ovladani horni/dolni ¢asti Ize ptizpusobit peceni zékladu
(spodni ¢asti) a ingredienci (vrchni ¢asti) pizzy.

Pro vynikajici vysledek peceni by doporuc¢end hmotnost tésta méla byt
maximalné 230/250 g.

Nase trouba je urcena také k peceni jinych druhi potravin (jako jsou ryby,
zelenina, kufeci maso atd.). V takovém pfipadé je tieba pouzit vhodné

pecici nadoby z hlinikové félie, které Ize sehnat v kazdém obchodé nebo
supermarketu. Timto zptsobem dosdhnete piirozeného peceni, které
zachova vlastnosti cerstvych potravin.



MRAZENA PI1ZZA

«  Pelte 2-3 minuty (v kazdém piipadé, postupujte podle ¢asti uvedenych
na obalu).

- Doporucuje se vyjmout pizzu z mraznicky 20-30 minut predtim, nez
ji vlozite do trouby (v kazdém pfipadé, postupujte podle pokynl
uvedenych na obalu).

PIZZA V KRABICI (KTEROU JE POTREBA MISIT)
«  Pecte 3 minuty.
«  Viz pokyny uvedené na obalu.

CERSTVA PIZZA
«  Pecte pfiblizné 3 minuty. Doba peceni se mize lisit v zavislosti na
zvoleném druhu pfidanych ingredienci.

PIZZA VYROBENA PODLE RECEPTU
«  Viz pokyny uvedené v receptu.

VAROVANI:
Dle pozadavkaii spotrebitele Ize pouZit jakykoli recept na tésto na pizzu.
Doporuéujeme recept na gurmdnskou pizzu s hydratovanym téstem.

TESTO NA CTYRI NEAPOLSKE PIZZY:

Zpusob piipravy predpoklada sedm kroku: piiprava kvasku, zrani, tésto,
kynuti ve formé, krajeni (porcovani), kynuti tésta, natahovani tésta na pizzu.
Priprava kvasku musi byt provedena 18/20 hodin pred vlozenim do trouby.
Je nutné pouZzit vysoce kvalitni mouku s dobrou hustotou (W). Pokud tato
hodnota neni zndma, zvolte mouku s procentem bilkovin mezi 12 a 13 %.

Ingredience na kvasek:

« 110 g mouky,00” (W260/280)

«  65gvody

«  2gcerstvych pivovarskych kvasnic



Ingredience na tésto:
« 470 g mouky,00” (W260/280)

+ 3409 vody
« 15gsoli

«  Kvasek

Pro tvarovani:

«  Premleta krupice z tvrdé psenice

1- Kvéasek

Do misky nalijte vodu pokojové teploty a rozpustte drozdi, ptisypte mouku,
promichejte a nahrubo prohnétte. Tésto nechte odpocivat v mise dobre
prikryté alobalem.

2- Zrani
Nechte kvések zrat pfi pokojové teploté 15/17 hodin na relativné chladném
misté (18 °C/21 °C).

3-Tésto

Do velké misy ptidejte mouku, vodu, stl a ¢esnek. Zamichejte a hnétte
pfiblizné 15 minut. Tésto pfipravujte pfimo v mise tak, Ze jej budete
natahovat smérem nahoru a posouvat od okraju do stfedu. V opa¢ném
pfipadé pouzijte domdaci robot.

4- Kynuti ve formé

Tésto dejte na pomoucnény val a vytvarujte ho do hladké koule. Viozte jej
do mirné pomoucené misy, pfikryjte alobalem a nechte kynout pfi pokojové
teploté (18 °C/21 °C) priblizné 2 hodiny.

5- Krajeni

Tésto dejte na pomouceny vl a rozdélte ho na 4 stejné ¢asti (asi 230 g).
Vytvarujte z nich kuli¢cky a pokladejte je vzdélené od sebe na pecici papir
posypany krupici z tvrdé psenice.

6- Kynuti
Kulicky znovu jemné posypte mletou krupici, opatrné je prikryjte alobalem a
nechte kynout pfiblizné 1,5 hodiny.



7-Tvarovani

Vezméte jednu kuli¢ku tésta, pficemz ostatni nechte pfikryté a polozte ji na
plotnu, znovu bohaté posypanou mletou krupici. Tésto natahujte a zaroven
jej prsty pritlacujte od stfedu smérem ven, pficemz dbejte na to, abyste
netlacili na okraje.

Nez na pizzu pridate ingredience a vlozite ji do pece, polozte ji na lopatky.

DEMONTAZ PLOTNY NA PECENI

- Stisknéte dvé packy pro zajisténi/odjisténi vodicich list (N) smérem dol(,
jednu pro kazdou stranu (obr. 2).

- Odlozte vodici listu (L) pro plotnu (M) (obr. 3)

- Demontujte plotnu na peceni (M) (obr. 4).

- Béhem opétovné montéze, po vloZeni vodici listy (L), zvednéte obé packy
pro zajisténi/odjisténi (N) (obr. 2).

VAROVANI:

Béhem opétovné montdze se ujistéte, zda je pecici kdmen zajistén prislusnym

kovovym krouzkem smérem k zadni strané spotrebice (obr. 5), v opacném

pripadé nebude mozné sprdvné nainstalovat vodici listu (L).

CISTENIi A UDRZBA

VAROVANI:

Troubu zacnéte Cistit az poté, kdy se ujistite, zda je odpojena od elektrické sité

a zda je zcela vychladld.

- Pomoci skrabky odstrante zbytky po peceni.

- Nepouzivejte drsné prostiedky, nebo jakékoli jiné ¢istici prostiedky.

- Varna plocha ohnivzdorné plotny ma tendenci zménit svoji barvu na
tmavsi odstin po dlouhodobém pouzivani a ma tendenci vyskytu skvrn.
Tyto jevy neohrozuji provoz trouby ani kvalitu peceni.

- Vnéjsi povrch spotiebice vycistéte vihkou utérkou. Kdmen na peceni (M)
Ize Cistit i vihkou utérkou.



CISTENI KAMENE NA PECENI (M) SODOU BIKARBONOU

Soda bikarbonu je vynikajicim prostfedkem pro ¢isténi kamene na pizzu

(M) a je to pfirodni a u¢inny prostfedek k odstranéni odolnych skvrn a zbytka.
V kazdém pfipadé, po takovém procesu mohou na kameni zlistat néjaké
krouzky; to je normalni jev.

Cisténi se musi provadét na studeném kameni, proto musi byt spotfebi¢
odpojen od elektrické sité.

Oteviete horni viko spotiebice.

Pomoci $pachtle odstrarite zbytky pokrmu z kamene (M).

Navlh¢ete kdmen (M) houbou namocenou ve vodé.

Do stfedu kamene (M) dejte 1 nebo 2 polévkové IZice sody bikarbony.
Pomoci houby rozmistéte na kameni (M) sodu bikarbonu, zejména na
¢astech s tmavymi skvrnami.

Na kameni (M) se vytvofi pasta z vody a sody bikarbony.

Nechte plsobit pfiblizné 5 minut.

Vycistéte a otfete kdmen (M) pomoci houby.

Odstrante zbytky pokrm0 a sodu bikarbonu z kamene (M).

Nechte kdmen vysusit.






Informace pro uzivatele k likvidaci elektrickych a
elektronickych zafizeni (domacnosti)

Tento symbol na produktech anebo v privodnich dokumentech znamend, Ze pouzité
elektrické a elektronické vyrobky nesmi byt pfidany do bézného komunalniho odpadu.
Ke spravné likvidaci, obnové a recyklaci doructe tyto vyrobky na ur¢ena sbérnd mista,
kde budou pfijata zdarma. Alternativné v nékterych zemich muizete vrétit své vyrobky
mistnimu prodejci pfi koupi ekvivalentniho nového produktu. Spravnou likvidaci
tohoto produktu pomUzete zachovat cenné pfirodni zdroje a napomahate prevenci
potencidlnich negativnich dopad(i na Zivotni prostredi a lidské zdravi, coz by mohly
byt disledky nespravné likvidace odpadu. Dalsi podrobnosti si vyzadejte od mistniho
uradu nebo nejblizsiho sbérného mista. Pfi nespravné likvidaci tohoto druhu odpadu
mohou byt v souladu s ndrodnimi predpisy udéleny pokuty.

Pro podnikové uzivatele v zemich Evropské unie
Chcete-li likvidovat elektrickd a elektronicka zafizeni, vyzadejte si potfebné informace
od svého prodejce nebo dodavatele.

Informace k likvidaci v ostatnich zemich mimo Evropskou unii

Tento symbol je platny jen v Evropské unii.

Chcete-li tento vyrobek zlikvidovat, vyzadejte si potifebné informace o spravném
zpUsobu likvidace od mistnich Gfad( nebo od svého prodejce.

Autorizovany dovozce a distributor pro CR:
DSI Czech, spol. s.r.o.
Kfizikova 237/36A
186 00 Praha 8 - Karlin
Ceska republika
Tel: + 420 225 386 130
zakaznik@dsi.cz
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