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SK Kuchynsky robot Gordon
Navod na pouzitie

DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY

CITAJTE POZORNE A USCHOVAJTE ICH NA BUDUCE
POUZITIE.

Vseobecné upozornenia

« Tento spotrebiC nesmu pouzivat deti. Udrzujte spotrebic
a jeho privod mimo dosahu deti.

« Spotrebite mdzu pouzivat osoby so znizenymi fyzickgmi,
zmuyslovymi ¢i mentalnymi schopnostami alebo
nedostatkom skusenosti a znalosti, ak sU pod dozorom
alebo boli poucené o pouzivani spotrebica bezpecnym
spdsobom a rozumeju pripadnym nebezpecenstvam.

« Deti sa so spotrebiCom nesmu hrat.

- Cistenie a udrzbu vykonavanu pouzivatelom nesmu
vykonaval deti.

+ Ak je privodny kadbel poskodeny, jeho vymenu zverte
odbornému servisnému stredisku, aby sa zabranilo vzniku
nebezpecCnegj situacie. Je zakazané pouzivat spotrebic
s poskodenym privodngm kablom.

Varovanie:
Nespravne pouzivanie méze viest k zraneniu.

« Pri manipulacii so sekacimi Cepelami a nadstavcami,
obzvlast priich vyberani z nadoby, vyprazdnovani nddoby
a pocas Cistenia, budte opatrni.
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Povrchy spotrebica, ktoré su v styku s pokrmom, vzdy
Cistite podla pokynov v tomto navode.

Spotrebic vzdy vypnite a odpojte od sietovej zdsuvky,

ak ho nebudete pouzivat a ak ho nechavate bez dozory,
pred montazou, demontazou, Cistenim alebo jeho
premiestnenim.

Pred vymenou prislusenstva alebo pristupnych casti, ktoré
sa pri pauzivani pohybuju, vypnite spotrebic a odpojte ho
od napadjania.

Dodrziavajte odporucané Casy spracovania surovin, ktoré
su uvedeneé v tomto ndvode.

Elektricka bezpecnost

Pred pripojenim spotrebita k sietovej zasuvke sa uistite, Ze sa zhoduje napétie uvedené na jeho typovom 3titku s napatim vo vasej zasuvke.
Spotrebit pripajajte iba k riadne uzemnenej zasuvke. NepouZivajte pred|Zzovaci kabel.

Privodny kabel spotrebita nepripajajte a neodpdjajte od sietovej zasuvky mokrgmi rukami.

Dbajte na to, aby sa vidlica privodného kabla nedostala do kontaktu s vodou alebo vihkostou.

Neodp3jajte spotrebi¢ od sietovej zasuvky tahom za privodny kabel. Mohlo by dojst k poskodeniu privodného kabla alebo sietovej zasuvky. Kabel
odpajajte od zasuvky tahom za zastreku privodného kabla.

Na privodny kabel nekladte tazké predmety. Dbajte na to, aby privodny kabel nevisel cez okraj stola alebo aby sa nedotykal hortceho povrchu
alebo ostrych predmetov.

Aby ste sa vyvarovali nebezpecenstva Urazu elektrickgm prudom, neopravujte spotrebic sami ani ho nijako neupravujte. Vsetky opravy a nastavenia
tohto spotrebica zverte autorizovanému servisnému stredisku. Zasahom do spotrebica pocas platnosti zaruky sa vystavujete riziku straty zaruénych
plneni.

Spotrebit nepostrekujte vodou alebo inou tekutinou. Nikdy ho neumyvajte pod te¢ucou vodou ani ho neponarajte do vody alebo inej tekutiny.
Spotrebit vzdy vypnite a odpojte od sietovej zasuvky po ukonceni pouzivania.
Tento spotrebic nie je urteny na ovlddanie prostrednictvom programatora, vonkajsieho asového spinata alebo dialkového ovladania.

Spravne pouZitie spotrebica

Spotrebit je urgeny a konstruovany na spracovavanie bezného mnoZzstva potravin v domacnosti.

Spotrebi¢ nepouzivajte na ing Ucel, nez na ktory je uréeny.

Tento spotrebic je urceny iba na pouZitie vo vnutornych priestoroch. Nikdy ho nepouZivajte vo vonkajsom alebo priemyselnom prostredi.
Tento spotrebic sa musi pouZivat len v stlade s pokynmi uvedenygmi v tomto ndvode na pouZitie.

Spotrebi¢ pouzivajte iba s origindlnym prislusenstvom, ktoré sa s nim dodava.

Upozornenie:
Pouzitie neoriginalneho prislusenstva modze viest k vzniku nebezpetnej situacie.

V blizkosti spotrebica nepouzivajte spreje.

Spotrebi¢ umiestfiujte iba na rovny, suchy povrch. Spotrebic neumiestiiujte na parapety okien alebo na nestabilné povrchy. Takisto ho nekladte na
elektricky ani plynovy vari¢ alebo do jeho blizkosti, neumiestriujte ho do blizkosti otvoreného oha alebo zariadenia, ktoré je zdrojom tepla.
Spotrebi¢ nepouzivajte, ak nefunguje spravne, ak spadol na zem, ak bol ponoreny do vody alebo je akokolvek poskodeny. Odovzdajte ho
autorizovanému servisnému stredisku na kontrolu alebo opravu.

Povrch spotrebita je zakdzané akokolvek upravovat, napr. pomocou samolepiacej tapety, folie a pod.

Pred prvym pouzitim je potrebné prislusenstvo dokladne umyt teplou vodou s pouZitim kuchynského saponatu, potom ho opldchnut pitnou vodou
a dokladne utriet dosucha jemnou utierkou.

Pred uvedenim spotrebita do chodu sa uistite, Ze je spravne zostaveny a Ze je multifunkéna hlava v horizontalnej polohe.

Spotrebi¢ nepouzivajte, ak mate mokré ruky.

Nezakryvajte ventilatné otvory spotrebica.

Spotrebit nespustajte naprazdno. Nespravne pouzivanie spotrebica moze nepriaznivo ovplyvnit jeho Zivotnost.
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* Spotrebi¢ uvedte do chodu aZ po tom, o ponorite nadstavce do nadoby s potravinami. KYm je spotrebit v prevadzke, nadstavce udrZujte ponorené
v nadobe, aby nedochadzalo k rozstrekovaniu potravin.

¢ Ak sa potraviny prichytavaju k nadstavcom alebo na steny nadoby, spotrebic vypnite a odpojte od sietovej zasuvky. Stierkou ocistite nasadce
a okraje nadoby.

e Vyvarujte sa kontaktu s rotujucimi €astami spotrebita. Potas pouzivania nevkladajte do nddoby s prisadami ruky, vidlitku alebo iné predmety
a udrzujte vlasy, oblegenie a pod. v dostatotnej vzdialenosti od rotujucich Easti spotrebita. Ak vidlitka alebo ing predmet spadne do nddoby pocas
pouzivania, spotrebit okamzZite vypnite.

* Dbajte nato, aby sa pri prevadzke do plniaceho otvoru mlynceka na maso alebo struhadla nedostali viasy, oblecenie alebo iné predmety. Do
plniaceho otvoru vkladaijte iba suroviny, ktoré sa maju spracovat.

* Nikdy nepouzivajte prsty alebo iné predmety na pretlatenie prisad plniacim otvorom mlynceka na maso a struhadla. Na tento ucel sluzi zatlécadlo,
ktoré je sucastou prislusenstva.

* Pocas prevadzky neodkldpajte multifunkeénu hlavu.

«  Primanipuldcii s horucimi tekutinami a potravinami dbajte na zvysenu opatrnost. Hortica para alebo rozstrieknutie horucich tekutin a potravin moze
sposobit oparenie. Z dévodu zvysenej bezpecnosti sa odporica nechat hortce tekuting a potraviny pred spracovanim schladnut.

* Ak ste spracovavali teplé potraviny, odnimatelné nadstavce mozu byt po pouziti zahriate.

« Pred pripevnenim nadstavcov k spotrebicu, ich vybratim alebo vgmenou sa uistite, Ze je spotrebi¢ vypnuty a odpojeny od sietovej zasuvky.

*  Primanipuldcii s mlecim nozom mlynceka na maso a nozovou jednotkou mixéra dbajte na zvySenu opatrnost, aby nedoslo k poraneniu o ostrie.
ZvySena pozornost sa musi venovat pri vyprazdiovani nadoby mixéra, pri vyberani noZovej jednotky z nadoby, pri vyberani mlecieho noza
z komory a pri gisteni.

* Nepokusajte sa mliet kosti, Skrupinky orechov alebo iné tvrdé suroviny.

* Vantikorovej nddobe je mozné spracovavat hortce tekutiny s teplotou az do 55 °C. Pri manipuldcii s horicimi tekutinami a potravinami dbajte
na zvysenu opatrnost. Horuca para alebo rozstrieknutie horucich tekutin a potravin moZze spdsobit oparenie. Nikdy nespustajte mixér bez riadne
nasadeného veka. Ak spracovavate horuce tekutiny, neodoberajte pocas prevadzky vnutorné viecko. Nedotykajte sa zahriateho povrchu. Na
prenasanie zahriatej mixovacej nadoby pouzivajte rukovat.

* Maximalny &as nepretrzitej prevadzky je 10 minut. V rezime hnetenia neprekracujte maximalny &as prevadzky 5 minut a pri pouZziti mixéra
neprekratujte ¢as prevadzky 2 minuty. Pred dalsim spustenim nechajte spotrebic 30 minut vychladnut.

Bezpecnost pocas idrZby

*  Pred cistenim nechajte spotrebi¢ vzdy Uplne vychladnut.

¢ Spotrebic Cistite pravidelne po kazdom pouziti podla instrukcii uvedenych v kapitole Udrzba a gistenie. Na spotrebii nevykonavajte akukolvek inu
udrzbu, nez je Cistenie uvedené v kapitole Udrzba a Cistenie.

¢ Multifunkénu hlavu ani stojan neumyvajte pod tecucou vodou ani neponarajte do vody alebo inej tekutiny. Kuchynsky robot nie je urteny na
umyvanie v umyvacke riadu.

* Odnimatelné nadstavce su urcené na kratkodoby styk s potravinami (vratane napojov), t. j. max. 4 hodiny. Nenechavajte ich ponorené, napriklad vo
vode, dlhsi ¢as, aby nedoslo k poskodeniu ich povrchovej Upravy.

* Pred uloZenim spotrebica sa uistite, Ze je multifunkéna hlava sklopena do horizontalnej polohy.

VYSVETLENIE SYMBOLOV UMIESTNENYCH NA VYROBKU ALEBO V SPRIEVODNEJ DOKUMENTACII

c € Vigrobok spliia vietky zakladné poziadavky smernic EU, ktoré sa nafi vztahuju.

Tento symbol na produktoch alebo v sprievodngch dokumentoch znamena, Ze pouzité elektrické a elektronické vyrobky sa nesmu
pridavat do bezného komunalneho odpadu.

Tento symbol na akumulatore ¢i batérii znamena, Ze pouZity akumuldtor alebo batéria sa nesmu pridat do bezného komunalneho odpadu.
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Kuchynsky robot Gordon

Navod na pouzitie

+  Dakujeme, ze ste si kupili na3 vyrobok znatky SENCOR, a verime, ze
s nim budete spokojni.

* Pred pouzitim spotrebica sa, prosim, obozndmte s ndvodom na jeho
obsluhu, a to aj v pripade, Ze ste uz oboznameni s pouzivanim
spotrebicov podobného typu. Spotrebit pouzivajte iba tak, ako je
opisané v tomto ndvode na pouzitie. Navod uschovaijte pre pripad
dalSej potreby. Ak spotrebit odovzdavate inej osobe, zaistite, aby bol
k nemu prilozeny tento ndvod na pouzitie.

* Spotrebic starostlivo vybalte a dajte pozor, aby ste nevyhodili Ziadnu
Cast obalového materidlu skor, nez najdete véetky jeho sucasti.
Minimalne pocas trvania zakonného prava z chybného plnenia,
pripadne zaruky za akost odporutame uschovat originalny prepravny
karton, baliaci materidl, pokladni¢ny doklad a potvrdenie o rozsahu
zodpovednosti predavajuceho alebo zarueny list. VV pripade prepravy
odporutame zabalit spotrebic opat do origindlnej Skatule od vyrobcu.

POPIS SPOTREBICA (Obr. A)

A1 Odkldpacia multifunkéna A8 Otocny ovladat
hlava A9 Poistka na odklopenie
A2 Odoberatelny kryt celného a sklopenie multifunkénej
vystupu na pripevnenie hlavy
mlynceka na maso alebo A10 Osvetlenie vnutorného
nadstavca na struhanie priestoru misy
a krajanie A1l Privodny kabel
A3 Upinaci hriadel A12 Tlacidlo na uvolnenie
A4 Priestor na antikorovy nddobu mlynceka na maso alebo
A5 Z3kladia nadstavca na struhanie
A6 Protismykove nozky na a krajanie
stabilitu spotrebita pocas A13 Celny vgvod na mlyncek na
prevadzky maso alebo nadstavce na
A7 Odoberatelny kryt horného struhanie a krajanie
vystupu na pripevnenie A14 Horng vyvod pre mixér
mixéra A15 Ulozny priestor na vahu

POPIS PRISLUSENSTVA (Obr. B)

B1 Velkd antikorova nadoba B4 Miesacia metla
na spracovanie potravin B5 Hak na miesenie
sobjemom 5,51 B6 Pruzna miesacia metla

B2 Mald antikorova nadoba B7 Veko na antikorovy nadobu
na spracovanie potravin B8 Priehladny kryt misy
s objemom 4 s plniacim otvorom

B3 Slahacia balénova metla B9 Vdha

POPIS MIXOVACEJ NADOBY (Obr. C),
iba STM 7651WS

C1  Vnutorné viecko

C2 Obvodove veko s otvorom na
pridavanie ingrediencii (po
vybrati vnutorného viecka)

C3 Mixovacia nadoba
sobjemom 151

C4 Nozova jednotka

C5 Rukovat mixovacej nadoby

C6 Podstavec na upevnenie/
odobratie mixéra z vgvodu

POPIS MLYNCEKA NAMASO S PRISLUSENSTVOM
(Obr. D)

D1 Mlyncek na maso

D2 Z3vitovkovy hriadel

D3 Mlecinéz

D4 Jemny mleci disk

D5 Stredne hruby mleci disk
D6 Hruby mleci disk

D7 Skrutkovaci uzaver

D8 Zatlacadlo

D9 Hlinikova nasypka

D10 Mlecia komora

D11 Nadstavec na plnenie Erievok
D12 Kuzelovy uzaver

D13 Separator

D14 Nadstavec na vyrobu D16 Drziak formitky na
masovych guliek kebbe cukrovinky
D15 Formitka na cestoviny

POPIS STRUHADLA (Obr. E)

E1 Zatlacadlo E4 Nadstavec na hrubé struhanie

E2 Struhadlo E5 Nadstavec na krajanie platkov

E3 Nadstavec na struhanie E6 Nadstavec najemné
zemiakov struhanie

POPIS VAHY (Obr. F)

F1  Plocha na vazenie F5 Kryt priehradky na batérie

F2 Tlacidlo UNIT F6 Priehradka na batérie

F3 Displej (3% 1,5V AAA batéria)

F4 Tlatido res

UCEL POUZITIA SPOTREBICA

* Kuchynsky robot je uréeny na spracovavanie bezného mnozstva
potravin v domacnosti. Je vhodny na mixovanie, Slahanie, hnetenie,
mletie, vgrobu cukroviniek, na plnenie udenin alebo na struhanie.

* Sucastou balenia je aj kuchynska vaha s vazivostou do 5 kg.

RYCHLY SPRIEVODCA A ZAKLADNE OVLADANIE

(Obr. G)

* V&s kuchynsky robot sa dodava s bohatgm prislusenstvom na roézne
Ucely pouzitia. Vzdy pouzivajte len jedno prislusenstvo. Prislusenstvo
nie je mozné kombinovat a pouZzivat sutasne.

Kuchynskg robot (Obr. G1)

* Kuchynsky robot je vhodny na Slahanie bielkov ¢i smotany; miesanie
cesta na tortu ¢i muffiny; alebo hnetenie cesta na chlieb i pizzu.

« Pripevnite jeden z nadstavcov (3lahacia balénova metla, miesacia
metla, hnetaci hak, pruznd miesacia metla).

* Zvolte rgchlost a spracuijte suroviny.

. l?liiéie informacie najdete dalej v navode v Zasti MIESANIE,
SLAHANIE, HNETENIE.

Mixér (Obr. G2), iba STM 7651WS

* Mixér je vhodny na rychle a efektivne mixovanie, drvenie, miesanie
a emulgaciu réznych surovin a pripravu pokrmov a napojov, ako su
smoothie, polievky, omacky, natierky, dresingy alebo ladoveé napoje.
Vdaka vgkonngm nozom a vysokym otackam si mixér (ahko poradi
s ovocim, zeleninou aj ladom.

* Zostavte kuchynsky robot s mixérom.

« Zvolte rgchlost a spracujte suroviny.

« BlizSie informacie najdete dalej v ndvode v ¢asti MIXOVANIE.

Mlyncek na médso, na plnenie rievok, na vgrobu masovich
guliek a cukroviniek (Obr. G3)
* Zostavte kuchynsky robot:
- smlyntekom na maso na mletie masa na karbonatky, burgery,
sekanu alebo pastétu;
- s nadstavcom na plnenie Erievok na vyrobu klobas ¢&i parkov;
- s nadstavcom na vyrobu masovych guliek kebbe na vyrobu guliek
aich nasledné plnenie;
- sformickou na cukrovinky na vyrobu tzv. strojéekovych
cukroviniek ¢i strojéekovych susienok.
* Zvolte rychlost a spracujte suroviny.
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Bliz&ie informacie najdete dalej v ndvode v ¢asti MLETIE
MASA, PLNENIE CRIEVOK, VYROBA MASOVYCH GULIEK
A CUKROVINIEK.

Strihadlo (Obr. G4)

Vyberte jeden z nadstavcov strihadls, vlozte ho do komory strihadla.
Zostavte kuchynsky robot so struhadlom.

Zvolte rgchlost a spracujte suroviny.

Blizsie informacie najdete dalej v ndvode v Zasti STRUHANIE.

Kuchynska vaha

Kuchynsky robot je vybaveny vyberatelnou kuchynskou vahou.
Zapnite vahu tlagidlom % a zvazte suroviny, ktoré budete
spracovavat v kuchynskom robote.

Blizsie informacie najdete dalej v ndvode v éasti KUCHYNSKA VAHA.

Otoé&ny ovladag (Obr. G5)

Otocny ovlddat sluzi na plynulé nastavenie rychlostného stupria,

pulzného stupna (P) a vypnutie spotrebica (O).

Polohy na ovladati:

- P:pulzny stupen (dostupny iba pre mixér);

- O: spotrebit je vypnuty;

- 1-6:rgchlostné stupne, kde 1je najnizsia rgchlost a 6 je najvyssia
rychlost.

Prehtad odpori€angch rchlosti podla spdsobu pouZitia

Prislusenstvo | Rychlost | Mnoz Fas Poznamka
pripravy
200 - Hutné cesta
Hnetaci hak 1-3 5mindt | na chlieb alebo
1000g )
pizzu
Mie3acia
metla, pruzna _ 200 - L Cesta na tortu,
miegacia 2-4 1000g | 2™MN9 | Sieketu a pod.
metla
Vajetné bielky,
Stshacia smotana na
P 200 -800 .| Slahanie ¢i
balonova 5-6 6minat | . .
ml (ahkeé cestd
metla
napr. na
palacinky
Mletie mésa,
plnenie
“ Crievok,
M%,UHCEK na 4-5 200 - 6 minut | priprava
maso 1000g R
masovych
guliek
a cukroviniek
Struhanie
. 200 - . | zeleniny
Struhadlo 4-5 10004 6 minat 2 ovocia, sura
a pod.
. 200 - L Mixovanie
Mixér 6 10004 2 minuty potravin
PRED PRVYM POUZITIM

Vyberte kuchynsky robot a véetko prislusenstvo z obalového
materidlu. Odstrante vetky propagacné Stitky ¢i etikety. Skontrolujte,
¢i nie su kuchynsky robot ani prislusenstvo podkodené.

Pred ulozenim ¢i likvidaciou obalového materidlu skontrolujte, Ci ste
vybrali vietky ¢asti a prislusenstvo z prelisov a obalového materidlu.
Telo kuchynskeého robota a vahu utrite mierne navthéenou makkou
utierkou. Utrite suchou utierkou.

Prislusenstvo a Casti, ktoré prichadzaju do styku s potravinami (pozrite
zoznam nizsie), dokladne umyte teplou vodou s pouzitim neutralneho
kuchynského saponatu. Potom vetko oplachnite ¢istou vodou

a nechajte volne uschnut, prip. utrite dosucha jemnou utierkou.
PrisluSenstvo a €asti vhodné na rutné umyvanie:

- Obe antikorové naddoby na spracovanie potravin

- Stahacia balénova metla

- MieSacia metla

— Hnetaci hak

- Pruzna mieSacia metla

— Priehladny kryt misy s plniacim otvorom

- Veko na antikorovt nddobu

- Mixovacia nddoba s vekom a vnutorngm vieckom

- Mlyntgek na méso s jeho prisludenstvom (v3etky casti obrazka D)
- Struhadlo a jeho nadstavce (vietky asti obrazka E)

Upozornenie:

Ziadna ¢ast kuchynského robota ani prislusenstva nie
je uréend na umyvanie v umyvacke.

Varovanie:

Pri manipuldcii s noZzovou jednotkou mixovacej
nadoby, s mlecim nozom ¢i nadstavcami struhadla
dbajte na zvysenu opatrnost, aby nedoslo

k poraneniu.

Varovanie:

Telo kuchynského robota, privodny kabel ani vidlicu
neoplachujte pod vodou ani ich neponarajte do vody.

>

Poznémka:
Pri prvom pouziti méZete zaznamenat mierny zapach. lde
o0 normalny jav, ktory pouzivanim zmizne.

fl..

MIESANIE, SLAHANIE, HNETENIE

Systém planetarneho mixovania

Kuchynsky robot je vybaveny systémom planetarneho mixovania,
ktory zaistuje dokladné a rovnomerné spracovanie ingrediencii.
Nadstavec sa otaca tak okolo svojej viastnej osi, ako zarover aj po
obvode misy. Vdaka tejto dvajite] rotdcii dochadza k pokrytiu celého
vnutorného priestoru nddoby a suroviny su lepsie premiesané bez
nutnosti stierania stien.

Zostavenie (Obr. H1-H5)

Varovanie:

Skor aka zatnete zostavovat alebo demontovat
prislusenstvo kuchynského robota, uistite sa, Ze je
vypnuty a odpojeny od sietovej zasuvky. Ak budete
nasadzovat nadstavec a multifunkéna hlava bude
zapojena do siete, moze dojst k jej neumyselnému
zapnutiu a nasledne k vdznemu poraneniu.

Pripevnenie nadstavca
Kuchynsky robot postavte na rovny, suchy a stabilng povrch,
napriklad na pracovnu dosku kuchynskej linky.

. Jednou rukou uchopte multifunkénu hlavu a druhou rukou stlacte
poistku. Tym dojde k uvolneniu hlavy. Hlavu odklopte nahor aZ na
doraz tak, aby bolo pocut cvaknutie.

. Vyberte misu tak, Ze ju poototite proti smeru hodinovych ruciciek.

. Zvolte nadstavec - pozrite tabulku nizsie, a nasurite ho na upinaci
hriadel. Poototenim nadstavca v smere hodinovych ruciciek dojde
k jeho upevneniu. Za nadstavec jednou rukou mierne zatiahnite
smerom dole, aby ste overili, Ze je riadne pripevneny.

Viber typu nadstavca

N

AN w

Typ nadstavca Poutzitie

PouZiva sa na Slahanie celych vajec alebo
vajecnych bielkov, Slahacky, penovych krémov
a pod. Nepouzivajte ju na miesenie alebo
hnetenie ciest.

Slahacia balonova
metla
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Typ nadstavca Poutzitie

Rychly sprievodca spracovanim ingrediencii

Pouziva sa na miesenie lahkych az stredne
tazkych ciest bez kvasnic, na pripravu
poliev, krémov, tortovej zmesi, naplni a pod.
Nepouzivajte ju na hnetenie tazkych ciest.

Mie3acia metla

Pouziva sa na hnetenie rdznych druhov ciest
vratane tazkych a hutnych ciest, ako je napr.
chlebove cesto, cesto na pizzuy, cesto na cerstve
cestoviny a pod.

Hnetaci hak

Pouziva sa na miesanie dezertngch krémov,
instantnych pudingov, majonéz, piskétového
cesta a pod. Nepouzivajte ju na hnetenie
tazkych ciest.

Pruzna miesacia
metla

VloZenie surovin do misy

1. Do antikorovej misy vloZte suroviny, ktoré chcete spracovat.

2. Misu odportgame plnit maximalne do 2/3 celkového objemu. Ak
vlozite do misy prilis malé mnozstvo ingrediencii (menej nez 0,3 L
cesta), nemusi dojst k ich optimalnemu spracovaniu.

Upevnenie misy

1. Antikorovu misu vloZte do otvoru v zakladni a upevnite ju pootogenim
v smere hodinovych ruticiek (smerom k symbolu zamknutej zamky).
Ak je misa riadne upevnena, nie je mozné ju samostatne zdvihnut zo
z3kladne.

2. Jednou rukou stlacte poistku a druhou rukou stlacte multifunkénu
hlavu dole tak, aby bolo pocut cvaknutie.

PoutZitie priehladného krytu misy

¢ Ak sarozhodnete pouzit priehladny kryt, najprv nasadte vacsi
kruhovy kryt na misu tak, aby riadne dolahol po celom obvode misy.
Potom na kruhovy kryt nacvaknite horny kryt.

Pouzitie

* Privodny kabel pripojte k riadne uzemnenej sietovej zasuvke.

¢ Oto¢nym ovlddacom nastavte pozadovany rgchlostny stuper
v rozsahu 1az 6. Odporucame zatat na nizsej rgchlosti a postupne ju
zvy3ovat. Nastavenie rgchlosti méZzete menit aj pocas chodu.

¢ Odporugame spracovavat suroviny najskor pri nizsom stupni rgchlosti;
zabranite tak rozstrekovaniu prisad. Hned ako déjde k ich premie3aniu,
zvyste rychlost na pozadovany stupef.

Upozornenie:

Potas prevadzky sa nesmu vkladat do nadoby
predmety, ako su lyzice, kuchynsky noz, vidlicka
a pod., mohlo by dgjst k Urazu alebo poskodeniu
spotrebica.

Uvolnenie prichytenych prisad

* Ak sa prichyti prisada (napr. cesto) na okrajoch nadoby, vypnite robot
nastavenim ovladaca do polohy O (vypnuté) a odpojte od sietovej
Z3suvky.

¢ Ak ste pouzili kryt misy, najprv ho odoberte. Potom odklopte
multifunkénu hlavu.

* Pomocou beznej stierky odstrarite prichytent prisadu na okraji
nadoby a dajte ju doprostred nadoby.

* Sklopte hlavu spat do pracovnej polohy a nasadte priehladny kryt na
misu. Pokracujte v priprave.

Prevadzkovy ¢as kuchynského robota

* Primie$ani, $lahani alebo hneteni nenechavajte spotrebic nepretrzite
v prevadzke dlhsie nez 10 minut.

« Prihneteni tazkého a hutného cesta nenechavajte spotrebic
v prevadzke dlhsie nez 5 minut.

* Po uplynuti niektorého z uvedenych casov spotrebic vypnite
a nechajte ho vychladnut. Spotrebit je mozné opdtovne pouzit po
30 minutach.

Typ . Maximalne Cas Vgber
Prisady - N . "
nadstavca mnoZstvo | spracovania | rgchlosti
Stshacia | Bieky 12ks 4min 5-6
balonova | smotana na )
metla “hanie 1 6-8min 5-6
MieSacia
metla alebo Cesto na
pruzna Tkg 6 min 3-4
- tortu
miesacia
metla
Chlebove
Hnetaci hak | cesto, cesto Tkg 4 -5min 1-2
na pizzu
Poznamka:

Vyssie uvedené tasy spracovania su iba orientacné.

Aby nedochadzalo k rozstrekovaniu ingrediencii mimo
nadoby, zvolte ako zatiatogny rychlost stuperi 1alebo 2.
Potom nastavte vyssiu rychlost podla potreby. Na (ahsie
miesanie cesta odporu¢ame pouzit makky margarin alebo
maslo. Pri Slahani vaje¢nych bielkov musia byt nadoba

a Slahacia metla absolutne cisté a suché. Aj malé mnozstvo
tuku moze sposobit, Ze neddjde k vyslahaniu bielkov do
pozadovanej snehovej konzistencie. Smotana na slahanie
by mala byt pred Slahanim ochladend na teplotu 6 °C.
Prisady na pripravu réznych druhov ciest nechajte pred
spracovanim odleZat pri izbovej teplote.

UkonEenie prevadzky a demontaz prisluSenstva (Obr. H6-H8)

« Po ukonCeni pouzivania nastavte oto¢ny ovladat do polohy
O (vypnuté) a privodny kabel odpojte od sietovej zasuvky.

* Ak ste vyuzivali priehladny kryt misy, odoberte ho. Z vacsieho
kruhoveho krytu vycvaknite horny kryt a potom odoberte kruhovy
kryt z misy.

* Jednou rukou uchopte multifunkénu hlavu a druhou rukou stlacte
poistku. Tym dojde k uvolneniu hlavy. Hlavu odklopte nahor aZ na
doraz tak, aby bolo pocut cvaknutie.

* Nadstavec poototte proti smeru hodinovych rucigiek, aby doslo k jeho
uvolneniu, a odoberte ho.

* Antikorovou misou pootocte proti smeru hodinovych ruciciek (smerom
k symbolu odomknutej zamku) a vyberte ju zo zakladne.

* Multifunkénu hlavu uvedte spat do horizontalnej polohy.

* Pokazdom pouziti vycistite kuchgnskg robot a pou'iilé grw’stuéenstvo
podla pokynov uvedenych v kapitole CISTENIE A UDRZBA.

MIXOVANIE, iba STM 7651WS

Varovanie:

Skor ako zatnete zostavovat alebo demontovat
prislusenstvo kuchynského robota, uistite sa, Ze je
vypnuty a odpojeny od sietovej zasuvky. Ak budete
nasadzovat nadstavec a multifunkéna hlava bude
zapojena do siete, moZe dojst k jej neumyselnému
zapnutiu a nasledne k vdznemu poraneniu.
Multifunkéna hlava musi byt sklopena do
horizontalnej polohy a nadstavec na Slahanie,
miesanie alebo hnetenie demontovany.

Zostavenie mixéra (Obr. 11-12)

1. Kuchynsky robot postavte na rovny, suchy a stabilny povrch,
napriklad na pracovnu dosku kuchynskej linky.

. Odoberte kryt horného vystupu.

. Mixovaciu nadobu umiestnite na horny vgvod a pootocenim ju zaistite
v pracovnej polohe. Bezpetnostnd poistka neumozni spustenie
mixéra, ak nie je spravne pripevneny k multifunkénej hlave.

. Odoberte obvodoveé veko z mixovacej nadoby.

. Do mixovacej nadoby vlozte prisady. Vacsie potraviny odporutame
vopred nakrajat na mensie kusky.

w N
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ﬁ Poznamka:
== Maximalna kapacita mixovacej nadoby je 1,5 L. Nikdy ju
— | nenapliiujte nad rysku maxima. Pri spracovani hortcich
tekutin alebo tekutin, ktoré zva¢suju v priebehu mixovania
svoj objem, odporu¢ame plnit nddobu maximalne do 2/3 jej
maximalnej kapacity.

6. Na nadobu nasadte obvodoveé veko tak, aby jeho okraje kopirovali
hrdlo nadoby, a riadne ho stlacte dole po celom obvode.

7. Uistite sa, Ze je vnutorné vietko spravne nasadené.

Mixovanie (Obr. 13-16)

« Uistite sa, Ze robot je sprévne zostaveny a Ze je otocny ovladat
nastaveny v polohe O (vypnuté). Privodny kabel pripojte k riadne
uzemnenej sietovej zasuvke.

¢ Oto¢nym ovlddacom nastavte pozadovany stuper rgchlosti. Najprv
odporugame nastavit nizsiu rgchlost, aby sa prisady premiesali.
Potom moéZzete rychlost zvysit.

* Ak chcete mixovat potraviny len velmi kratko pri maximalnych
otackach, ototte ovladat do polohy P a kratko ho v tejto polohe
pridrzte. Hned ako ovladat uvolnite, automaticky sa vrati do polohy
O (vypnute).

Upozornenie:
V mixovacej naddobe je mozné spracovavat horuce
tekutiny s teplotou az do 55 °C. Maximalny ¢as
prevadzky mixéra su 2 minuty. Nenechavajte
spotrebit nepretrzite v prevadzke dlhsie, nez je vyssie
uvedené. Potom ho nechajte 30 minut vychladnut.
Potraviny alebo tekuting moZzete pridavat do nadoby pocas mixovania
otvorom vo veku po vybrati vnutorného vietka. Vnutorné vietko
vyberte tak, Ze ho ototite proti smeru hodinovych ruticiek a potom
vyberiete.
« Poctas prevadzky nikdy neodstrafiujte obvodove veko. Pri spracovani
horucich tekutin musi zostat vnutorné viecko uzatvorené.
Ak sa potraviny prichytavaju k noZovej jednotke alebo stendm
nadobuy, spotrebit vypnite otogenim ovlddaca do polohy O (vypnuté)
a odpojte ho od sietovej zasuvky. Uistite sa, Ze sa nozova
jednotka prestala otacat. Zostavenu nddobu opatrne demontujte
z multifunkénej hlavy jej pootocenim a vytiahnutim nahor. Odklopte
veko a stierkou ocistite nozovu jednotku a steny nadoby. Priklopte
veko a zostavu mixéra pripevnite spat k multifunkénej hlave. Sietovy
kabel pripojte k zasuvke a pokracujte v mixavani.

Rychly sprievodca spracovanim ingrediencii

Ingrediencie Vgber rgchlosti Odpo.rucang cas
mixovania

Qvocie, zelenina

nakrajand na mensie 5-6 30s

kusky

Detska vyziva, prikrmy 5-6 40s

Naugrkg, dresingy, 3.4 305

marinady

Smoothie a kokteily 5-6 40s

Polievky 5-6 30s

Kocky (adu Pulzny rezim (P)

Poznamka:

Vyssie uvedené tasy spracovania potravin su iba
orientacné. Skutoény ¢as mixovania zavisi od velkosti
potravin, ich mnoZzstva a pozadovanej vyslednej
konzistencie.

E[EJ

Ukoncenie prevadzky a demontaz mixéra

* Pokazdom pouZziti vycistite mixovaciu'nédobu a po'uzité'prisluéenstvo
podla pokynov uvedenych v kapitole CISTENIE A UDRZBA.

S Tip:

Na jednoduché uvolnenie obvodového veka uchopte
jednou rukou rukovat a zdvihnite palec hore tak, aby sa
zospodu dotkol obvodového veka. Mierne tlacte palec
nahor a veko sa uvolni z hrdla mixovacej nadoby.

Tipy a rady pre mixovanie

« Potraviny pevnej konzistencie, ako je napr. ovocie alebo zelenina,
najprv rozkrajajte na mensie kusky s velkostou zhruba 3 cm a az
potom ich rozmixujte.

* Rozmixujte najskor mensie mnozstvo ingrediencii a dalSie ingrediencie
postupne pridavajte otvorom vo veku potas mixovania. Tym
dosiahnete lepSie vysledky, neZ ked vloZite vetky ingrediencie do
mixovacej nddoby naraz.

* Ak potrebujete spracovat potraviny pevnej konzistencie su¢asne
s tekutinami, odporucame najskor rozmixovat potraviny pevnej
konzistencie a cast tekutin. Zvysok tekutin potom postupne pridajte
otvorom vo veku pocas mixovania.

« Na mixovanie velmi hustych tekutin odporutame pouzit pulzny
stuper, aby nedochadzalo k castému zasekavaniu noZovej jednotky.
Mixér spustajte opakovane v kratkych intervaloch.

* Kocky ladu je potrebné spracovat okamzite po vybrati z mraznitky.
Hned ako sa zacne (ad topit, kocky sa spoja a nebude mozné ich
rozmixovat.

MLETIE MASA, PLNENIE CRIEVOK, VYROBA
MASOVYCH GULIEK A CUKROVINIEK

Varovanie:

Skor ako zagnete zostavovat alebo demontovat
prislusenstvo kuchynskeého robota, uistite sa, Ze je
vypnuty a odpojeny od sietovej zasuvky. Ak budete
nasadzovat nadstavec a multifunkéna hlava bude
zapojena do siete, moze dojst k jej neumyselnému
zapnutiu a nasledne k vdznemu poraneniu.
Multifunkéna hlava musi byt sklopena do
horizontalnej polohy a nadstavec na Slahanie,
miesanie alebo hnetenie demontovany.

Zostavenie mlyn€eka na mletie mésa (Obr. J1)

1. Kuchynsky robot postavte na rovny, suchy a stabilng povrch,
napriklad na pracovnu dosku kuchynskej linky.

2. Do mlecej komory vlozte zavitovkovy hriadel ozubenym kolieskom
napred.

3. Na hriadel nasadte mleci ndZ (ostrim smerom von z mlecej komory)
a nan nasadte mleci disk (v zavislosti od preferovanej hrubosti mletia).
Dbajte na to, aby vystupky v mlecom disku zapadli do vyrezov
v mlecej komore.

Upozornenie:

Pri nasadzovani mlecieho noza dbajte na zvysenu
opatrnost, aby ste sa neporanili 0 jeho ostrie.

4. Na mleciu komoru nasadte skrutkovaci uzaver a riadne ho upevnite
zaskrutkovanim v smere hodinovych ruciciek.

Zostavenie mlyn€eka na plnenie Erievok (Obr. J2)

1. Kuchynsky robot postavte na rovny, suchy a stabilng povrch,
napriklad na pracovnu dosku kuchynskej linky.

2. Do mlecej komory vloZte zavitovkovy hriadel ozubengm kolieskom
napred.

« Poukonzeni SR tavte otoiny ovladat do poloh 3. Na hriadel nasadte separator a nafi nadstavec na plnenie crievok.
OO( Y or?cteg)naporgz:)\éannv\akrajgsdac\)/ deglgcggsggfs s.c 32 DOKO Y 4. Na mleciu komoru nasadte skrutkovaci uzaver a riadne ho upevnite
_YUP N N priv N g ) POl ! V J‘Z UVKY. _ _ zaskrutkovanim v smere hodinovych rugiciek. Odportgame pri
*  Uistite sa, Ze sa nozova jednotka prestala otacat, a zostavu mixovacej dotahovani skrutkovacieho uzaveru jednou rukou pridrziavat
nédoby opatrne odoberte z multifunkenej hlavy. Kryt vratte spat na nadstavec na plnenie ¢rievok, aby bol nadstavec umiestneny v strede.
svoje miesto a na odstranenie potravin z mixovacej nadoby pouzite
makku plastovu stierku.
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Zostavenie mlynceka na vjrobu masovgch guliek kebbe

(Obr. J3)

1. Kuchynsky robot postavte na rovny, suchy a stabilny povrch,

napriklad na pracovnu dosku kuchynskej linky.

2. Do mlecej komory vioZte zavitovkovy hriadel ozubengm kolieskom

napred.

3. Na hriadel nasadte nadstavec na vyrobu masovych guliek kebbe
a nafi nasadte kuzelovy uzaver.

. Na mleciu kamoru nasadte skrutkovaci uzaver a riadne ho upevnite
zaskrutkovanim v smere hodinovych ruticiek.

Zostavenie mlyn&eka na vgrobu cukroviniek (Obr. J4)

1. Kuchynsky robot postavte na rovny, suchy a stabilny povrch,
napriklad na pracovnu dosku kuchynskej linky.

. Vyberte formicku z drziaka.

. Do mlecej komory vloZte zavitovkovy hriadel ozubengm kolieskom
napred.

. Na hriadel nasadte drziak formicky.

. Na mleciu komoru nasadte skrutkovaci uzaver a riadne ho upevnite
zaskrutkovanim v smere hodinovych ruciciek. Odportgame pri
dotahovani skrutkovacieho uzaveru jednou rukou pridrziavat drziak
formicky, aby bol po utiahnuti vo vodorovnej polohe.

6. Do otvoru v drziaku vloZte formigku na cukrovinky.

Montaz zostaveného mlynéeka na robot (Obr. J5-J7)

Uistite sa, Ze je robot odpojeny od sietovej zasuvky. Multifunkéna

hlava musi byt sklopena do horizontalnej polohy a nadstavec na

$lahanie, miesanie alebo hnetenie demontovany.

Z multifunkénej hlavy odoberte celny kryt. Zostaveny mlyncek

naklorite doprava zhruba v uhle 45 °, vlozte ho do Eelného vyvodu

a pootocenim proti smeru hodinovych rutitiek ho zaistite do

prevadzkovej polohy. Prevadzkova poloha je signalizovana vysunutim

tlacidla a potutelngm cvaknutim.

N

w N

u

o 1 .
i Poznamka:

Robot je vybaveny poistkou, ktord nedovoli jeho spustenie,
ak nie je mlyncek spravne nasadeny a upevneny na celny
vyvod.

¢ Na horny plniaci otvor mlynceka nasadte antikorovi nasypku.

Mletie masa

* Najskar si pripravte méso na mletie, a to nasledujucim sposobom:
Vykostite ho, zbavte Sliach, chrupaviek a nakrajajte na kusky
s velkostou cca 2 x 2 x 6 cm, ktoré volne prejdu horngm plniacim
otvorom mlynceka.

/N

Pod vystup mlynceka umiestnite vhodnu nadobu na zachytavanie
spracovanej potraviny.

Privodny kabel pripojte k riadne uzemnenej sietovej zasuvke.
Otognym ovlddatom nastavte pozadovany stuper rychlosti. Najprv
odporgame nastavit rgchlost 3 a potom ju zvy3it podla potreby.
Kusky masa vkladajte postupne do plniaceho otvoru a stlacajte ich
zatldcadlom.

Dbajte na to, aby nedoslo k upchaniu plniaceho otvoru velkgm
mnozstvom masa. Nespracovavajte vacsie mnozstvo nez 5 kg masa
v jednej davke.

Cas spracovania sa pohybuje radovo v niekolkych minutach.

Varovanie:

Na stlécanie masa nepouZivajte prsty alebo iné
predmety. Vzdy pouZivajte na to uréené zatlacadlo
D8.

Mleté maso bude padat do pripravenej nddoby. Zvysky masa, ktoré
zostali v mlecej komore D10, je moZné odstranit pomletim krajca
chleba alebo rozka.

Upozornenie:
Nespracovavajte zmrazené maso. Pred mletim ho
nechajte rozmrznut.

Zablokovanie mlynceka pri mleti mdsa

* Ak dojde k zablokovaniu masa pocas prevadzky, chod mlynteka sa
zastavi.

* Vypnite kuchynsky robot otocenim ovladaca do polohy O (vypnuté)

a privodny kabel odpojte od sietovej zasuvky.

Odstrarite zostavu mlynéeka a rozoberte ho v opagnom poradi, nez

ste ho zostavili, a odstrarite suroviny, ktoré zapricinili zablokovanie.

Podla potreby mlyncek a jeho €asti umyte a znovu zostavte.

Pripevnite spat k robotu a pokracuijte v spracovani.

Upozornenie:

Na odblokovanie masa nepouZivajte vyssiu rgchlost
ani pulznu rychlost. Vzdy kuchynsky robot vypnite
a odpojte od zdroja napajania. Rozoberte ho, aby ste
odstranili pricinu zablokovania.

Varovanie:

Ak dojde k zablokovaniu mlynceka, okamzite
kuchynsky robot vypnite. Nenechdvajte ho

v prevadzke dlhsi ¢as. Hrozi prehriatie motora a jeho
poskodenie.

Plnenie Erievok

* Pripravte si trievko, ktoré budete plnit mletym masom, a nechajte ho
macat vo vlaznej vode cca 10 minut.

Namletu masovu zmes poloZte na nasypku.

Crievko vyberte z vody a jeden jeho koniec za3pajlujte alebo zaviazte
a druhy koniec nasurite ako harmoniku na nadstavec na plnenie
Crievok.

Otocnym ovlddatom nastavte pozadovany stuper rgchlosti.
QOdporugame nastavit najskor nizsi rgchlostny stuperi a potom ho
podla potreby zvysit.

Jednou rukou pridrziavajte trievko na nadstavci a druhou rukou
pomocou zatlatadla pretlacajte pomlett masovy zmes plniacim
otvorom mlynceka.

Ak sa Crievko prichytdva k nadstavcy, je potrebné ho znovu navihcit
vodou.

Ked je ¢rievko naplnené v celej dizke, prip. ste spotrebovali masovy
zmes, odoberte koniec ¢rievka z nadstavca a uzavrite ho $pajlou alebo
uzlom.

Zatnite klobasy tvarovat krutenim. \V pozadovanej dizke stogte
konce v opacnych smeroch (jeden doprava, druhy dolava), aby sa
nerozvinuli. Opakuite tento proces po celej dizke ¢rievka, aby ste
vytvarovali klobasy.

.

.

.

ﬁ Tip:
Na tvarovanie klobas mdZete pouzit aj potravinarsku
$nurku, ktorou jednoduchym uzlom uzavrite konce klobas.

Varovanie:

Na stlatanie masa nepouZivajte prsty alebo iné
predmety. Vzdy pouzivajte na to uréené zatlatadlo.

Poznamka:
Na &rievko netlatte, aby ste ho nepretrhli. Ak sa tak stane,
uzavrite oba odtrhnuté konce a pokracuijte dalej v plneni.

fl..

Vijroba masovych guliek kebbe

Pripravenu masovu zmes polozte na nasypku.

Otocnym ovlddatom nastavte pozadovany stuper rgchlosti.
Odporugame nastavit najskor nizsi rgchlostny stuper a potom ho
podla potreby zvysit.

Pomocou zatlatadla pretlacajte zmes plniacim otvorom.

Pod vystup nadstavca polozte dosku alebo vloZte volnu ruku.
Vysledkom bude dutd masova trubicka, ktord sa nakraja na mensie
kusky a naplni mdsovou zmesou. Nasledne sa smazi v oleji alebo
pecie v rure.

.
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Varovanie:

Na stlécanie masa nepouZivajte prsty alebo iné
predmety. Vzdy pouzivajte na to urcené zatlacadlo.

Viroba cukroviniek

* Pripravené cesto si poloZte na nasypku.

¢ Posunutim formicky v drziaku smerom dolava alebo doprava nastavte
pozadovany tvar cukroviniek.

* Otognym ovlddatom nastavte pozadovany stuper rgchlosti. Pri
prvom spusteni odporu¢ame nastavit rgchlost 3 a potom ju znizit
alebo zvysit podla potreby.

¢ Pomocou zatlatadla D8 pretlacajte cesto plniacim otvorom.
Vysledkom bude cesto v pozadovanom tvare, ktory ste nastavili
pomocou formigky.

Varovanie:
Na stlécanie cesta nepouzivajte prsty alebo iné
predmety. Vzdy pouzivajte na to urcené zatlacadlo.

¢ Pod vytlatanym cestom odporucame pridrziavat tacku alebo dlan.
Vytvarované cesto potom rozkrdjajte na mensie kusky.

Ukoné&enie prevadzky a demontaz mlynéeka (Obr. J8-J9)

* Po ukonceni pouzivania nastavte otoény ovlddac do polohy
O (vypnuté) a privodny kabel odpojte od sietovej zasuvky.

*  Pridemontdzi mlynceka najskor odoberte ndsypku. Potom stlacte
tlacidlo a mlyncek odoberte pootocenim v smere hodinovych ruciciek.
Po odobrati mlynéeka vratte kryt spat na svoje miesto.

* Prirozoberani mlynceka na jednotlivé sucasti postupujte opacnym

spdsobom neZ pri jeho zostaven.

Po kazdom pouziti vycistite mlyncek a pouzite pn"stuéenstvo podla

pokynov uvedenych v kapitole CISTENIE A UDRZBA.

STRUHANIE

Varovanie:

Skor ako zatnete zostavovat alebo demontovat
prislusenstvo kuchynského robota, uistite sa, Ze je
vypnuty a odpojeny od sietovej zasuvky. Ak budete
nasadzovat nadstavec a multifunk&na hlava bude
zapojena do siete, mdZe ddjst k jej neumyselnému
zapnutiu a nasledne k vaznemu poraneniu.
Multifunkéna hlava musi byt sklopena do
horizontalnej polohy a nadstavec na Slahanie,
miesanie alebo hnetenie demontovany.

Zostavenie strihadla (Obr. K1)

1. Kuchynsky robot postavte na rovny, suchy a stabilng povrch,
napriklad na pracovnu dosku kuchynskej linky.

2. Do komory struhadla vlozte jeden z nadstavcov. Vgstupok na konci
komory musi zapadnut do vyrezu na uzsom konci nadstavca.

Upozornenie:

Pri vkladani nadstavca do struhadla dbajte na
zvy8enu opatrnost, aby ste sa neporanili o jeho ostrie.

Montaz strdhadla na robot (Obr. K2-K4)

* Uistite sa, Ze je robot odpojeny od sietovej zasuvky. Multifunkena
hlava musi byt sklopena do horizontalnej polohy a nadstavec na
$lahanie, miesanie alebo hnetenie demontovany.

¢ Zmultifunkénej hlavy odoberte celny kryt. Zostavené struhadlo
naklorite doprava zhruba v uhle 45°, vlozte ho do Eelného vivodu
a pootocenim proti smeru hodinovych rucigiek ho postavte do
prevadzkovej polohy. Prevadzkova poloha je signalizovana vysunutim
tlacidla a potutelngm cvaknutim.

ﬁ Poznamka:
== Robot je vybaveny poistkou, ktord nedovoli jeho spustenie,
—|= ak nie je struhadlo sprévne nasadené a upevnené na celny
vyvod.

PouZitie strihadla

* Struhadlo je uréené na spracovanie takmer vietkych druhov ovacia,
zeleniny a dal3ich potravin, bezne pouzivanych v domacnosti.

« Pripravte si potraviny a nakrajajte ich na kusky, ktoré prejdu horngm
plniacim otvorom struhadla. Niektoré druhy ovocia a zeleniny bude
potrebné zbavit jadier alebo kastok.

* Pod struhadlo umiestnite vhodnu nddobu na zachytavanie
spracovanej potraviny.

* Privodny kabel pripojte k riadne uzemnenej sietovej zasuvke.
Ototnym ovlddatom nastavte pozadovany stuper rychlosti.

* Zatnite postupne vkladat suroviny do plniaceho otvoru. Na pretldcanie
surovin plniacim otvorom pouZivajte dodané zatldtadlo.

Varovanie:
Na stlacanie potraviny nepouZivajte prsty alebo iné
predmety. VZdy pouzivajte na to urcené zatlacadlo.

« Do plniaceho otvoru vkladajte vzdy jednotlivé kusky suroviny
a primeranou silou a plynulo tlacte na zatldcadlo. Pocas prevadzky
kontrolujte stav a priechodnost nadstavca pohladom do plniaceho
otvoru. Nikdy neplite plniaci otvor surovinou az po jeho horny
okraj. Spracovanie velkého mnoZstva surovin naraz moéze sposobit
pretazenie multifunkénej hlavy robota.

Ukongenie prevadzky a demontaz strihadla (Obr. K5-K6)

« Po ukonceni pouzivania nastavte oto¢ny ovladat do polohy
O (vypnuté) a privodny kabel odpojte od sietovej zasuvky.

* Pridemontdzi struhadla najskor odoberte zatlatadlo. Potom stlacte
tlacidlo a struhadlo odoberte pootocenim v smere hodinovych
ruciciek. Po odobrati struhadla vratte kryt spat na svoje miesto.

*  Prirozoberani struhadla na jednotlivé sucasti postupujte opacnym
spdsobom nez pri jeho zostaveni.

* Pokazdom pouziti vycistite struhadlo a pouzité prisluenstvo podla
pokynov uvedenych v kapitole EISTENIE A UDRZBA.

UzZitocné rady pre strdhanie
Na dosiahnutie ¢o najlepsich vysledkov spracovavajte Cerstvé
neprezreté ovocie. To isté plati o zelenine.

* Ma&ksie ovocie, ako su napr. jahody, mozete pred spracovanim vlozit
na par minut do mraznicky.

« Polotvrdy syr sa bude lepsie spracovavat, ak ho uloZite na noc do
chladnicky alebo na 30 minut do mraznicky.

* Neodpori¢ame spracovavat makky alebo uz nastruhany syr, pretoze
moze dojst k upchaniu plniaceho otvoru.

* Ak pouzivate jemné struhadlo alebo nadstavec na krajanie tenkych
platkov, potraviny pretldcajte plniacim otvorom zlahka. Pri pouziti
hrubého struhadla alebo nadstavca na krajanie hrubsich platkov je
potrebné pretlagat potraviny vacsou silou.

KUCHYNSKA VAHA

« Kuchynska vaha je umiestnena v stipiku zakladne. Uchopte ju
zospoduy, aby ste ju mohli vybrat z loZného priestoru — pozrite
obrazok L.

VloZenie/vgmena batérii

* VAaha je napajana alkalickgymi batériami (3x 1,5 V AAA).

* Ak st batérie vlioZzené do priehradky na batérie v spodnej casti
vahy, vytiahnite izolaénu pasku, ktora chrani batérie pred vybitim
a poskodenim vahy, aby ste mohli vahu pouzivat.

* Ak nie su batérie vloZené, stlacte poistku krytu priehradky na batérie
a odstrante kryt. VloZte batérie do priehradky. Dbajte na spravnu
polarity, ktord je zndzornend na dne priehradky, a nasadte kryt spat.
Zatlatte, az zatujete cvaknutie. To signalizuje spravne zatvorenie
krytu.
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¢ Hned ako sa na displeji zobrazi ,Lo", vymerite batérie za nové.
Odstranite kryt priehradky na batérie a vyberte vybité batérie. Vlozte
noveé batérie rovnakého typu. Dbajte na spravnu polarity, ktord je
zndzornena na dne priehradky, a nasadte kryt spat.

Zapnutie a vypnutie vahy

* Stlacte tlacidlo % aby ste vahu zapli. Vyckajte, az sa na displeji
zobrazi 0"

* Stlacte dlho tlacidlo % aby ste vahu vypli.

« \/aha sa automaticky vypne po priblizne 1 minute necinnosti.

VaZenie potravin (surovin)

*  Umiestnite vahu na rovny a stabilny povrch a zapnite ju. Vyckajte, az
sa na displeji zobrazi 0"

* Do stredu plochy polozte potraviny, ktoré chcete zvazit. Na displeji sa
zobrazi ich hmotnost.

ﬁ Poznamka:

QOdporutame potraviny neukladat priamo na vahu, ale
pouzit potravinovd féliu, misku alebo inulnédobu. Ak budete
vazit potraviny v miske, stlatte tlacidlo % aby ste hodnotu

na véhe vynulovali

Funkcia TARA

* Funkcia TARA sa pouziva, ak chcete postupne vazit viacero potravin
v jednej nddobe bez toho, aby ste nadobu odoberali z vahy. Tato
funkcia automaticky odcita hmotnost nddoby od celkovej hmotnosti
potravin.

1. PoloZte prézdnu nadobu na vahu. Na displeji sa zobrazi jej hmotnost.
Stlacenim tlacidla % sa hodnota vynuluje a rozsvieti sa symbol T
v lavom dolnom rohu.

. Do nadoby vloZte prvu potravinu. Na displeji sa zobrazi jej hmotnost.
Stlagenim tlacidla % sa hodnota vynuluje a symbol T zostane
svietit. Hmotnost prvej potraviny sa tym uloZila do paméte a vaha je
pripravena na dalSie vazenie.

. Rovnakym sposobom pridavajte dalsie potraviny az do maximalnej
nosnosti vahy.

. Hned ako odoberiete nddobu s potravinami z vahy, na displeji sa
zobraz celkova zaporna hodnota.

Volba jednotiek hmotnosti

« Ked je vaha zapnuta, opakovanym stlatenim tlacidla UNIT budete
prepinat medzi jednotkami hmotnosti: g alebo (b:oz.

N

w

N

Chybové hldsenia
Displej Spréavne pouZitie
L Batérie su vybité. Vymerite batérie. Postupuijte podla
0 RSN, o
pokynov v ¢asti Vlozenie/vymena batérii.
Err Prekrotili ste maximalnu nosnost vahy.

PREPOJENIE VAHY A INTELIGENTNEHO

ZARIADENIA

* Vha je vybavenad bezdrotovou technoldgiou Bluetooth, ktord
v spojeni s bezplatnou aplikaciou Sencor FOOD nainstalovanou do
vasho inteligentného zariadenia ponuka priamy pristup k bohatej
a pravidelne aktualizovanej databaze potravin a ich nutricngm
hodnotam.

* Aplikacia Sencor FOOD bola vyvinuta v spolupraci s tvorcami aplikacie
Kaloricke tabulky / Dine4Fit a je uréend pre smartfény s operatngm
systémom i0S (verzia 13 a vyssia) alebo Android (verzia 5 a vyssia). Pri
pouzivani aplikacie musf byt telefon pripojeny k internetu.

« Pripojenie vahy k telefénu prebieha automaticky po spusteni aplikacie.
Na sparovanie postati, aby na inteligentnom zariadeni bola zapnuta
funkcia Bluetooth. Ak aplikacia vahu nendjde, aktivne vas vyzve, aby
ste skusili vahu znovu pripajit

* Ked je vaha sparovana s aplikaciou, na displeji svieti ikana Bluetooth.
Ked nie je vaha sparovana s aplikaciou alebo do3lo k preruseniu
spojenia, bude ikona Bluetooth zhasnuta.

2 Poznamka:

V3ha sa v jednom okamihu vie pripajit len k jednému
mobilnému zariadeniu. Pri problémoch so sparovanim
sa uistite, ze v dosahu nie je iné zariadenie, ktoré je prave
aktivne pripojené k vahe.

Aplikacia ponika tri rezimy vaZenia:

1. ReZim ,Na véahe”

Zobrazi hmotnost prave vazenej polozky. Potom, €o pomocou pola
,Vyhladajte potravinu” vahe ozndmite, aku potravinu vazite, vdm zobrazi
nutricné hodnoty potraviny vztishnuté k navazenej aktudlnej hmotnosti.
2.ReZim ,Recepty”

V tejto sekcii ndjdete recepty, ktoré sme pre vas pripravili. Recepty su
zostavené s pouzitim kuchynskych robotov znatky Sencor. Recept vas
prevedie pripravou a pomoéze vam do zalozky Zoznam zaznamenat
redlne navazené hmotnosti jednotlivgch ingrediencii.

3. ReZim ,Zoznam"

Umoziuje zistit suhrnny nutriény hodnotu viacergch potravin. Tento rezim
sa hodi napriklad pri priprave pokrmu podla receptu. Na vahu postupne
pridavajte potraviny, pomocou pola ,Vyhladajte potravinu” zadajte, o aku
potravinu sa jedna. V momente, ked mate uréend hmotnost aj druh
potraviny, ju pomocou tlacidla ,+ Pridat potravinu do zoznamu” pridajte
do celkového nutricného suctu. Podla potreby pocas vazenia pouzivajte
tlacidlo TARA na vahe na dovaZovanie. Vdha pocas celého vaZenia

v rezime ,Zoznam" ukazuje priebezne celkovi hmotnost ingrediencii

a dopotita hmotnosti jednotlivych nutriénych zloziek (napriklad kotko
gramov sacharidov navazené potraviny celkovo obsahuju).

16:45 @
‘Sencor Food by Dineafit &

Q Vyhladaite potravinu

o

% Schér ciabatta rustica

Rocapty Taanan
Energia Energia
370,8 keal 1552,5kJ

Bielkoviny

Sacharidy
789 sag

Visknina
1099 129
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Zadanie/vyhladanie vaZenej potraviny

¢ Suhrn nutricngch hodnét o vazenej potravine moZzete vyhladat
zadanim nazvu potraviny do stavového riadka ,Vyhladajte potravinu”.
Tuknite do stavoveho riadka a zobrazi sa kurzor a kldvesnica. Zadajte
nazov potraviny, prip. klucové slovo, aplikacia vyhlada prislusnu
potravinu, prip. zoznam potravin s klu€ovym slovom, a zvolenim
potraviny sa zobrazia jej nutricné hodnoty.

¢ Suhrn nutriénych hodnét mozZete rychlejsie, praktickejsie a presnejsie
vyhladat naskenovanim unikatneho EAN giarového kédu z obalu
potraviny. Tuknite na ikonu giarového kadu v pravej Easti stavového
riadka ,Vyhladajte potravinu” a naskenujte Ciarovy kod. Zobrazi sa
suhrn nutriéngch hodnot.

Poznamka:

Ak ste nepovolili aplikacii pouzivat funkciu fotoaparatu

a nahravania videi pri indtalacii aplikacie (prip. pri Uprave
nastaveni), povolte tuto funkciu. Inak nebude mozné
Ciarové kody skenovat.

Poznamka:

Aplikacia Sencor FOOD je previazana s aplikaciou Kalorické
tabulky. Na konci vaZzenia si tak moZzete svoje jedlo jedngm
tuknutim zapisat do svojho jedalneho listka v Kalorickych
tabutkach, a viest si tak dihodoby prehlad o prijimanych
potravinach (POZOR: Niektoré pokratilé funkcie aplikacie
Kaloricke tabulky mozu byt spoplatnené).

Mozné problémy s aplikdciou a ich rieSenie

* Aplikacia nevyhlada vazenu potravinu.

- Skontrolujte svoje aktualne pripojenie na internet.

Pripojenie Bluetooth zlyhalo.

— Skontroluijte, ¢i je k vahe pripojené len jedno zariadenie.

— Skontroluijte, ¢i verzia Bluetooth vo vasom zariadeni je 4.0
anovsia.

* V aplikacii nie je mozné zobrazit data z vahy.
— Skontrolujte, ¢i ste zapli funkciu Bluetooth vo vasom teleféne/
tablete.

— Skontroluijte, ¢i ste v dosahu Bluetooth signalu.

— Skontrolujte, ¢i nie su batérie vo vahe vybité. Vymerite batérie za
nove.

- Restartujte aplikaciu.

- Resetujte operatny systém a Bluetooth pripojenie.

Ak ste v blizkosti ingch zariadeni, vysielajucich v rovnakom

frekvencnom pasme ako Bluetooth (Wi-Fi router, radio DAB,

mikrovinna rura, iny smartfon a pod.), mdze dochadzat k ruseniu

prenosu. Skuste vahu alebo inteligentné zariadenie presunut na iné

miesto.

ULOZENIE

o Ak nebudete'kuchgnsku vahu pouzivat, vloZte ju do Ulozného
priestoru v stlpiku zakladne. Kuchynska vaha (ahko prilipne k stene
pomocou magnetu.

¢ Ak nebudete kuchynsku vahu pouZzivat dihsi cas, vyberte z nej batérie,
aby nedoslo k jej poskodeniu v pripade Uniku elektrolytu.

CISTENIE A UDRZBA

« Pred cistenim vypnite kuchynsky robot prepnutim oto¢ného ovlddaca
do polohy O (vypnuté) a odpojte zastreku privodného kabla od sietovej
z3suvky. Nechajte spotrebit vychladnut.

* Kuchynsky robot a pouZzity nadstavec ¢istite ihned po pouziti.
Nedovolte, aby zvysky potravin zaschli.

Varovanie:
Aby sa zabranilo nebezpetenstvu Urazu elektrickgm

prudom, neponarajte spotrebic, napajaci kabel ani
sietovu zastrcku do vody alebo inej tekutiny.

Upozornenie:

Na ¢istenie akychkolvek ¢asti spotrebita nepouZivajte
Cistiace prostriedky s abrazivnym Ucinkom, riedidld

a pod., ktoré by mohli poskodit povrch spotrebica.
Ziadna sUtast tohto spotrebica nie je uréend na
umyvanie v umyvacke riadu.

Upozornenie:

Na ¢istenie akychkolvek ¢asti spotrebita nepouzivajte
drotenky (kovové ani umelohmotné). M6zu povrch
poskriabat a narusit jeho Upravu.

Kuchynsky robot a vaha

« Telo kuchynského robota a vahu utrite mierne navih¢enou makkou
utierkou. Utrite suchou utierkou.

Nadstavce a asti prisluSenstva
« Prisluenstvo a Casti, ktoré prichadzaju do styku s potravinami (pozrite
zoznam niz3ie), dokladne umyte teplou vodou s pouzitim neutralneho
kuchynského saponatu. Potom véetko oplachnite Eistou vodou
a nechajte volne uschnut, prip. utrite dosucha jemnou utierkou.
* Prislusenstvo a ¢asti vhodné na ruéné umyvanie:
— Obe antikorové nadoby na spracovanie potravin
- Slahacia balénova metla
- MieSacia metla
— Hnetaci hak
Pruzna mie$acia metla
- Priehladny kryt misy s plniacim otvorom
- Veko na antikorovu nadobu
— Mixovacia nddoba s vekom a vnutorngm vietkom
- Mlyncgek na maso s jeho prisludenstvom (v3etky asti obrazka D)
- Struhadlo a jeho nadstavce (vietky casti obrazka E)

Upozornenie:

Ziadna ¢ast kuchynského robota ani prislugenstva nie
je ur€end na umyvanie v umyvacke.

Varovanie:

Pri manipulacii s noZovou jednotkou mixovacej
nadoby, s mlecim nozom ¢&i nadstavcami struhadla
dbajte na zvysenu opatrnost, aby nedoslo

k poraneniu.

Tipy a rady pri €isteni a GdrZbe nadstavcov a prisluSenstva

* Na tistenie a odstrafiovanie zvy3kov potravin mozete pouzit aj kefku
s jemnymi Stetinami.

* Ak ste Slahali vajecné bielky, antikorovi misu a pouZitu slahaciu metlu
najskor oplachnite studenou vodou. Ak by ste pouzili horucu vodu,
zvysky vajecnych bielkov by stvrdli a ich odstranenie by bolo tazsie.

* Mixovaciu nddobu (ahko vycistite tak, e ju naplnite 0,5 L Cistej
vody s pridavkom niekolkych kvapiek kuchynského prostriedku na
umyvanie riadu, a potom mixeér zostavite a uvediete do prevadzky na
10 az 15 sekund. Potom robot vypnite, odpojte od sietovej zasuvky
a po zastaven( rotujucich ¢asti z neho demontujte zostavu mixovacej
nadoby. Obsah mixovacej nadoby vyprézdnite a nddobu potom riadne
vyplachnite ¢istou vodou a utrite dosucha. Pouzite kefku s dlhou
rukovatou, aby ste odstranili pripadné zvysky potravin pod cepelami
nozovej jednotky.

*  Zvysky masa a masovej zmesi v otvoroch mlecich diskov odstrarite
pomocou $pajle alebo jemnej kefky.

« Povycisteni utrite mlecie disky a mleci n6z malgm mnozstvom
rastlinného oleja, ktory ste aplikovali na papierovd kuchynsku utierku.
Tym pred(Zite ich Zivotnost a zabranite pripadnej kordzil.

* Nadstavec na plnenie ¢trievok vyplachnite pradom teplej vody.

Na odstranenie zvyskov masovej zmesi vnutri nadstavca mozete
pouzit izku okruhlu kefku. Vytrite dosucha alebo nechajte dékladne
uschnut.

*  Zvysky cesta z otvorov vo formitke na cukrovinky odstrafte pomocou
makkej kefky a prudu teplej vody.
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SKLADOVANIE

* Pred uskladnenim musi byt spotrebit a jeho prislusenstvo Uplne
chladny, vypnuty a odpojeny od napajania, Cisty a suchy.

* Antikorovd misu vloZte do zakladne stojana a do nej moZzete ulozit
nadstavce. Multifunkénu hlavu sklopte do horizontalnej polohy.
Kuchynsky robot a véetko prislusenstvo ulozte na ¢isté, suché miesto
mimo dosahu deti.

¢ Pritlak mlynceka na maso sluzi na uloZenie prislusenstva mlynceka
na maso. Odoberte vrchny kryt zatldcadla a vlozte prislusenstvo
Vv tomto poradi: kuzelovy uzaver, nadstavec na plnenie crievok,
nadstavec na vyrobu masovych guliek kebbe, separator a mlecie
disky. Nasadte kryt.

Upozornenie:

Uskladneny kuchynsky robot nevystavujte
extrémnym teplotdm, priamemu slne¢nému Ziareniu,
nadmernej vihkosti a neumiestriujte ho do nadmerne
prasného prostredia. Na uskladneny robot ni¢

nekladte.
TECHNICKE UDAJE
Kuchynsky robot
Menovity rozsah napatia 220 - 240V~
Menovity kmitocet 50-60Hz
Menovity prikon 1500 W
Objem antikorovej nadoby 551
Objem druhej antikorovej nadoby 401
Objem sklenenej mixovacej nadoby 151
Hlugnost 85 dB(A)
Vaha
Napajanie 3x 15V batéria typu AAA
Vazivost (maximalna nosnost) Skg/Nlb
Presnost vaZenia 1g/0/10z
Volba jednotiek g/lboz

Deklarovana hodnota emisie hluku tohto spotrebica je 85 dB(A), o
predstavuje hladinu A akustického vgkonu vzhladom na referenény
akusticky vgkon 1pW.

Tymto SENCOR vyhlasuje, Ze typ radiového zariadenia STM 7651WS
je v sulade so smernicou 2014/53/EU. Uplné znenie EU vyhlasenia
0 zhode je k dispozicii na tejto internetovej adrese www.sencor.eu.

Hodnoty uvedené podla nariadenia Komisie EU 2023/826

Vuypnutyg stav

05w

Po pripojeni k napajaciemu
zdroju: Zariadenie sa
automaticky prepne

do vypnutého stavu po
18 minutach necinnosti.

Po jednom cykle prevadzky:

Zariadenie sa automaticky

prepne do vypnutého stavu

po 10 minutach ne¢innosti.

Spotreba energie v rezime vypnutia

Cas, po ktorom zariadenie automaticky
dosiahne vypnuty stav

Pohotovostny reZim

Spotreba energie v pohotovostnom w
rezime

Cas, po ktorom zariadenie automaticky

dosiahne pohotovostny rezim min

Pohotovostny reZim pri pripojeni na siet (Wi-Fi)

Spotreba energie v pohotovostnom W
rezime pri pripojeni na siet

Cas, po ktorom zariadenie automaticky
dosiahne pohotovostny rezim pri
pripojeni na siet

min

POKYNY A INFORMACIE O ZAOBCHADZANI
SPOUZITYM OBALOM

Pouzity obalovy materiadl odlozte na miesto uréené obcou na ukladanie
odpadu.

LIKVIDACIA POUZITYCH ELEKTRICKYCH
A ELEKTRONICKYCH ZARIADEN({

Pouzité elektrické a elektronické vyrobky sa nesmu pridat do bezného
komundlneho odpadu. S cielom zaistit spravnu likvidaciu, obnovu

a recyklaciu odovzdajte tieto vyrobky na uréenych zberngch miestach.
Alternativne v niektorych krajindch Eurdpskej Unie alebo ingch
europskych krajindch mozete vrétit svoje vrobky miestnemu predajcovi
pri kupe ekvivalentného noveého produktu. Spravnou likvidaciou tohto
produktu pomdzete zachovat cenné prirodné zdroje a napomahate
prevencii potencidlnych negativnych dopadov na Zivotné prostredie

a ludske zdravie, ktoré by mohli byt désledkom nespravnej likvidacie
odpadov. Dalsie podrobnosti si vyZiadajte od miestneho Uradu alebo
najblizsieho zberného miesta. Pri nespravnej likvidacii tohto druhu
odpadu sa mozu v sulade s narodnymi predpismi udelit pokuty.

Pre podnikové subjekty v krajinach Eurépskej Gnie

Ak chcete likvidovat elektrické a elektronické zariadenia, vyziadajte si
potrebné informacie od svojho predajcu alebo dodavatela.

Likvidacia v ostatnych krajindch mimo Eurdpskej Gnie

Ak chcete tento vyrobok zlikvidovat inde, vyziadajte si potrebné
informacie o spravnom spdsobe likvidacie od miestnych Uradov alebo od
svojho predajcu.

LIKVIDACIA POUZITYCH BATERIi

Batérie obsahuju atky Skodlive pre Zivotné prostredie, a preto nepatria
do bezného komunalneho odpadu. Pouzité batérie odovzdajte na riadnu
likvidaciu na miestach uréenych na ich spatny odber.

Zmeny textu a technickych parametrov vyhradené.
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