SS-10845 Dvojitá teplovzdušná fritéza SK
1. Pred použitím si vždy pozorne prečítajte návod na použitie.
2. Túto príručku si môžete stiahnuť z našej webovej stránky www.sogo. Es
3. Uschovajte si pokyny pre budúce použitie.

BEZPEČNOSTNÉ POKYNY PRE POUŽÍVATEĽOV
· Pred použitím spotrebiča si pozorne prečítajte tieto pokyny.
· Tento výrobok je určený pre vnútornú domácnosť, nepriemyselné a nekomerčné použitie. Nepoužívajte predmet vonku ani na žiadny iný účel, než na ktorý je určený. Nesprávne používanie alebo nesprávna manipulácia so zariadením môže spôsobiť technické problémy alebo môže spôsobiť zranenie používateľa.
· Pred zapojením spotrebiča sa uistite, že napätie uvedené na štítku spotrebiča zodpovedá napätiu vo vašej zásuvke.
· Keď sa spotrebič nepoužíva, vždy vytiahnite zástrčku zo zásuvky. Nenechávajte spotrebič bez dozoru, keď je zapnutý.
· Pred čistením alebo skladovaním spotrebič vždy odpojte od zdroja napájania a nechajte ho vychladnúť.
· Zariadenie nie je vhodné na prevádzku pomocou externého časovača alebo samostatného systému diaľkového ovládania.
· Neumiestňujte prístroj ani ho neobsluhujte v blízkosti vodných zdrojov.
· Nikdy neponárajte prístroj ani nezapájajte do vody alebo inej tekutiny. V prípade, že spotrebič spadne do vody, okamžite ho odpojte od hlavného zdroja a pred ďalším použitím ho odneste k autorizovanému servisnému pracovníkovi na opravu.
· Na ochranu pred úrazom elektrickým prúdom neponárajte kábel, zástrčku ani telo  prístroja  do vody alebo inej tekutiny.
· Neumiestňujte spotrebič a jeho napájací kábel na horúce povrchy (napríklad varné dosky) alebo do ich blízkosti, ani ich nepoužívajte.
· Nedovoľte, aby napájací kábel visel cez ostré hrany a chráňte ho pred horúcimi predmetmi a plameňmi. Kábel neobtáčajte okolo prístroja ani ho neohýbajte.
· Nepoužívajte prístroj, ak je kábel alebo zástrčka poškodená. V prípade poškodenia kábla by ho mal vymeniť iba výrobca alebo servisné stredisko, aby sa zabránilo riziku úrazu elektrickým prúdom.
· V prípade poruchy spotrebiča alebo ak bol akýmkoľvek spôsobom poškodený, vráťte spotrebič do najbližšieho autorizovaného servisného strediska na kontrolu, opravu alebo nastavenie.
· V prípade problémov s hardvérom sa nepokúšajte výrobok opravovať sami. Opravy by mali vykonávať iba kvalifikovaní technici.
· Ak chcete zástrčku vybrať zo zásuvky, urobte tak odstránením zástrčky a nie ťahaním za kábel alebo samotný spotrebič.
· Pred zapojením alebo odpojením sa uistite, že máte suché ruky.
· Tento prístroj nesmú používať osoby (vrátane detí) so zníženými fyzickými, zmyslovými alebo duševnými schopnosťami alebo s nedostatkom skúseností a vedomostí, pokiaľ na ne nebol vykonaný dohľad alebo pokyny.
· Tento spotrebič môžu používať deti vo veku od 8 rokov a osoby so zníženými fyzickými, zmyslovými alebo duševnými schopnosťami alebo s nedostatkom skúseností a znalostí, ak boli pod dohľadom alebo dostali pokyny týkajúce sa bezpečného používania spotrebiča a chápu súvisiace riziká. 
· Deti musia byť pod dohľadom, aby sa zabezpečilo, že sa so spotrebičom nebudú hrať.
· Deti by nemali vykonávať čistenie alebo údržbu, pokiaľ nie sú staršie ako 8 rokov a nie sú pod dohľadom.
· Uchovávajte prístroj a jeho kábel mimo dosahu detí mladších ako 8 rokov.
· Nedovoľte, aby deti používali prístroj bez dozoru. 
· Neodchádzajte od spotrebiča, keď je zapnutý 
· Nepoužívajte príslušenstvo, ktoré nepatrí k spotrebiču Používajte iba tie, ktoré špecificky špecifikoval výrobca.
· Pred montážou, demontážou alebo čistením vždy odpojte spotrebič z elektrickej siete, ak ho ponecháte bez dozoru.
· Nepoužívajte prístroj na žiadne iné účely ako tie, ktoré sú popísané v tejto príručke.  
· Neumiestňujte prístroj k stene alebo inému spotrebiču. Pred umiestnením spotrebiča nechajte na všetkých stranách najmenej 10 cm voľného miesta.
· Keď spotrebič nepoužívate a pred čistením, odpojte ho. Pred pripojením alebo vybratím príslušenstva nechajte spotrebič vychladnúť. 
· Uistite sa, že je spotrebič umiestnený na vodorovnom, rovnom a stabilnom povrchu.
· Po varení by sa kôš na vyprážanie a vnútorný hrniec nemali umiestňovať priamo na dosku, aby sa zabránilo spáleniu pracovnej dosky.
· Toto zariadenie je určené na použitie v domácnostiach a podobných aplikáciách, ako sú:
a. Kuchynské priestory pre zamestnancov v obchodoch, kanceláriách a iných pracovných prostrediach.
b. klientmi v hoteloch, moteloch a iných prostrediach obytného typu.
c. Prostredie typu nocľah s raňajkami.

Pokyny, ktoré je potrebné dodržiavať pri používaní spotrebiča

· Do košíka vždy vložte suroviny, ktoré sa majú vyprážať, aby ste zabránili kontaktu s vykurovacími telesami.
· Počas prevádzky spotrebiča neprekážajte vstupu vzduchu a vonkajším otvorom vzduchu.
· Panvicu nenapĺňajte olejom, pretože by to mohlo spôsobiť nebezpečenstvo požiaru.
· Pri premiestňovaní spotrebiča obsahujúceho horúci olej alebo iné horúce kvapaliny je potrebná mimoriadna opatrnosť.
· Počas používania sa nikdy nedotýkajte vnútra spotrebiča.
· Teplota prístupných povrchov je pri prevádzke  zariadenia vysoká  .
· Na prístroj neumiestňujte nič, aby ste zabránili akémukoľvek popáleniu spôsobenému horúcim povrchom alebo výdychom horúceho vzduchu.
· Počas vyprážania na vzduchu sa cez výstupné otvory vzduchu uvoľňuje horúca para, Ruky a tvár držte ďalej od pary a od výstupných otvorov vzduchu. 
· Pri vyberaní panvice zo spotrebiča dávajte pozor aj na horúcu paru a vzduch.
· Ak zo spotrebiča uvidíte vychádzajúci tmavý dym, okamžite ho odpojte   . Pred vybratím panvice zo spotrebiča počkajte, kým sa emisie dymu nezastavia.
· VÝSTRAHA: Nedotýkajte sa horúcich povrchov.
· VÝSTRAHA: Tento spotrebič sa musí používať s OPATRNOSŤOU, pretože tento elektrický spotrebič obsahuje funkciu vykurovania. Povrch tohto spotrebiča sa tiež líši od iných funkčných povrchov, ktoré môžu generovať vysoké teploty. Pretože teploty sú rôznymi osobami vnímané odlišne. Zariadenia sa smie dotýkať iba určené rukoväte a uchopovacie plochy pomocou tepelných chráničov, ako sú rukavice alebo podobný typ oblečenia. V opačnom prípade nechajte spotrebič vychladnúť dostatočne dlho predtým, ako sa dotknete horúcich povrchov.

Zavedenie

Táto elektrická fritéza poskytuje jednoduchý a zdravý spôsob prípravy vašich obľúbených jedál.  Môžete konzumovať vyprážané potraviny bez obáv z tučných jedál, pretože vôbec nekonzumuje olej, a ak áno, potom len veľmi malé množstvo.
Pomocou rýchlej cirkulácie horúceho vzduchu  je zariadenie  schopné pripraviť veľa jedál. Fritéza ohrieva jedlo všetkými spôsobmi a väčšina ingrediencií nepotrebuje žiadny olej. 

TECHNICKÉ ŠPECIFIKÁCIE
	Napätie
	 Sila
	Frekvencia
	Kapacita

	220-240V
	1450-1750W
	50/60 Hz
	2 x 4,5 l



Pred prvým použitím
1. Odstráňte všetky obalové materiály.
2. Odstráňte zo spotrebiča všetky nálepky alebo štítky okrem štítku s hodnotením.
3. Podnos na vyprážanie dôkladne vyčistite horúcou vodou a trochou tekutého mydla na pranie pomocou neabrazívnej špongie.
4. Vnútornú a vonkajšiu stranu spotrebiča utrite vlhkou handričkou.

Poznámka: Všetko príslušenstvo je vhodné do umývačky riadu.

Príprava na použitie
1. Umiestnite prístroj na stabilný, vodorovný a tepelne odolný povrch.
1. Vložte koše určené na vyprážanie správne a na správne miesto.
Používanie spotrebiča
Poznámka: Koše na vyprážanie nenapĺňajte olejom ani inou tekutinou. Na spotrebič nič neumiestňujte. Ak tak urobíte, narušíte prúdenie vzduchu a spôsobí nezvratné poškodenie zariadenia.
Upozornenie: Počas vyprážania a asi 30 minút po použití sa nedotýkajte koša na vyprážanie, pretože je veľmi horúci. Držte  kôš za rukoväť a používajte rukavice alebo palčiaky.
Krok operácie 
1. Zasuňte sieťovú zástrčku do uzemnenej zásuvky.
1. Vložte ingrediencie do košíka na vyprážanie.
1. Kôš na smaženie položte na správnu stranu fritézy. Vyberte funkciu z ponuky podľa nižšie uvedených krokov a stlačením tlačidla START/PAUSE spustíte zariadenie.  
1. Na displeji sa zobrazí teplota a čas zostávajúci do konca vyprážania. Tlačidlo pre vybraný typ vyprážania bude blikať počas celého procesu vyprážania až do jeho ukončenia. 
5. Niektoré potraviny vyžadujú pretrepanie v polovici času varenia. Ak chcete pretrepať ingrediencie, stlačte tlačidlo (G) spotrebič prestane fungovať, košík môžete vytiahnuť zo spotrebiča pomocou rukoväte. Potom môžete košík zasunúť späť do fritézy.  Opätovným stlačením (G) obnovíte proces vyprážania.
6. Keď počujete zvonček časovača, nastavený čas varenia uplynul. Kôš  fritézy môžete  vytiahnuť zo spotrebiča a umiestniť ho na tepelne odolný povrch. 
7. Skontrolujte, či sú ingrediencie pripravené podľa vašich požiadaviek. Ak ingrediencie ešte nie sú pripravené, môžete košík jednoducho zasunúť späť do spotrebiča a smažiť ešte niekoľko minút.
8. Vyprázdnite jedlo z košíka do misy alebo na tanier.
Tip: Ak chcete odstrániť veľké alebo krehké potraviny, môžete na manipuláciu s nimi použiť silikónové alebo drevené kliešte.
9.Po vyprázdnení je fritéza okamžite pripravená na ďalšie použitie.
Poznámka: Pri prvom použití fritézy sa môže vyskytnúť mierny dym alebo zápach.  Je to normálne a čoskoro to zmizne. Je nevyhnutné zabezpečiť dostatočné vetranie okolo fritézy.


Nastavenia
Okrem prednastaveného menu môžete túto fritézu použiť aj na prípravu ďalších jedál úpravou času a teploty. Táto tabuľka nižšie vám pomôže vybrať základné nastavenia pre ingrediencie, ktoré chcete pripraviť.
Poznámka: Majte na pamäti, že tieto nastavenia slúžia len na informačné účely. Keďže ingrediencie sa líšia pôvodom, veľkosťou, tvarom a značkou, nemôžeme zaručiť najlepšie nastavenie vašich ingrediencií.
Keďže technológia Rapid Air okamžite ohrieva vzduch vo vnútri  spotrebiča, krátke vytiahnutie koša na vyprážanie zo spotrebiča počas vyprážania nezasahuje do procesu vyprážania.

Všeobecný opis	[image: 5577D (2)]
A / D: Stojany na vyprážanie 
B/E: Koše
C/F: Rukoväť koša
G: Prívod vzduchu
H: Dotyková obrazovka 
Konzola
  I: Vetracie okná 
J: Úložisko napájacieho kábla
K: Napájací kábel 
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A: Indikácia koša 1
B: Teplota plus/mínus
C: Zobrazenie času/teploty
D: Plus/mínus časovač
E: Indikácia koša 2 
F: Predhrievanie
G: Spustenie/pozastavenie
H: hranolky
I: Mäso       
J: Kusy
K: Steak
L: Torta      
M: Súčasné ukončenie vyprážania v oboch košoch
N: Duálny ciferník  
Informácie: Krevety 
P: Ryby  
Informácie: Pizza
R: Zelenina
S: Ohrev 
T: Sušenie
U: Zapnúť/Vypnúť

                                                        



	Pán Nie.
	Funkcie ponuky
	Popis

	A
	Kôš fritézy 1     
	Táto fritéza má 2 koše na varenie 2 rôznych jedál súčasne. 
Spínač fritézy č.1 je umiestnený v ľavom rohu, slúži na výber jednej z prednastavených funkcií ponuky a na vykonanie akýchkoľvek zmien času a teploty.
Ak chcete vybrať ponuku pre prvú fritézu koša, musíte vybrať toto prepínač a potom ľubovoľnú funkciu ponuky.

	B
	Teplota + / -
	Pomocou spínača teploty +/- na dotykovej obrazovke je možné podľa potreby meniť teplotu vrátane teploty predvolenej prednastavenej funkcie.
Ak chcete zmeniť teplotu funkcie prednastaveného menu, najskôr vyberte košík fritézy č., potom ľubovoľnú funkciu ponuky a neskôr môžete zmeniť teplotu pomocou znamienok +/-.
Poznámka: teplotu je možné nastaviť medzi 50 °C až 200 °C v 10 °C intervaloch.
Poznámka: variabilný teplotný rozsah sušenia je od 30 °C do 80 °C s intervalmi 10 °C.

	C
	Zobrazenie času/teploty
	Slúži na zobrazenie teploty a času ľubovoľného vybratého menu. V každej vybratej ponuke sa zobrazí predvolený čas a teplota.

	D
	Otváracie hodiny + / -
	Pomocou prepínača časovača +/- dotykovej obrazovky je možné podľa potreby zmeniť čas, vrátane času predvolenej prednastavenej funkcie.
Ak chcete zmeniť čas prednastavenej funkcie ponuky, najskôr vyberte číslo koša fritézy, potom ľubovoľnú funkciu ponuky a neskôr môžete zmeniť čas značkami +/-.
Poznámka: čas je možné nastaviť od 1 do 60 minút s intervalmi 1 min (krátka tlač) / 10 min. (dlhá tlač).
Poznámka: variabilný časový rozsah pre funkciu sušičky je medzi 30 min. až 24 hodinami, s intervalmi 10 min. (krátke stlačenie) / 30 min. (dlhé stlačenie).

	A
	Kôš fritézy 2    
	Toto je spínač pre kôš fritézy č. 2 umiestnený na pravej strane fritézy.
Funguje rovnako ako prepínač koša fritézy 1, ak chcete vybrať ľubovoľnú funkciu ponuky alebo zmeniť čas a teplotu ľubovoľnej vopred zvolenej funkcie, musíte najskôr stlačiť tento prepínač a neskôr ľubovoľnú funkciu ponuky, po ktorej nasleduje časový a dočasný prepínač.

	F
	Predhrievanie
	Jedna z prednastavených funkcií ponuky fritézy, ktorá vám pomôže uvariť určitý druh jedla s predhriatou vzduchovou komorou fritézy, aby ste dokonale uvarili. 
Na predhriatie  fritézy najskôr stlačte košík fritézy č. 1 alebo 2, do ktorého bude jedlo vložené, a neskôr akúkoľvek funkciu menu.
Stlačte predhriatie.  Teplota a čas pre túto funkciu je 180 ° C a 3 minúty. Je rovnaký pre všetky následne vybrané programy.

	G
	Spustenie/pozastavenie
	Pomocou tohto prepínača môžete kedykoľvek spustiť alebo zastaviť varenie a skontrolovať stav vareného jedla. 
Ak chcete znova začať variť, stlačte rovnaké tlačidlo.

	H
	Hranolky
	Ak chcete vybrať možnosť hranolky, vyberte košík fritézy č. Táto funkcia nasleduje a na displeji času / teploty sa zobrazí predvolený čas a teplota.
Čas alebo teplotu je možné nastaviť zodpovedajúcim spôsobom, ako je vysvetlené vo funkciách B a D.

	Ja
	Mäso       
	Ak chcete vybrať možnosť Mäso, vyberte košík fritézy č. Táto funkcia nasleduje a na displeji času / teploty sa zobrazí predvolený čas a teplota.
Čas alebo teplotu je možné nastaviť zodpovedajúcim spôsobom, ako je vysvetlené vo funkciách B a D.

	J
	Kusy
	Ak chcete vybrať možnosť Paličky, vyberte košík fritézy č. Táto funkcia nasleduje a na displeji času / teploty sa zobrazí predvolený čas a teplota.
Čas alebo teplotu je možné nastaviť zodpovedajúcim spôsobom, ako je vysvetlené vo funkciách B a D.

	K
	Rezeň
	Ak chcete vybrať možnosť Steak, vyberte košík fritézy č. Táto funkcia nasleduje a na displeji času / teploty sa zobrazí predvolený čas a teplota.  Čas alebo teplotu je možné nastaviť zodpovedajúcim spôsobom, ako je vysvetlené vo funkciách B a D.

	L
	Torta  
	Ak chcete vybrať možnosť Koláč, vyberte košík fritézy č. Táto funkcia nasleduje a na displeji času / teploty sa zobrazí predvolený čas a teplota.  Čas alebo teplotu je možné nastaviť zodpovedajúcim spôsobom, ako je vysvetlené vo funkciách B a D.

	M
	Povrch
	Táto funkcia pomáha dokončiť varenie vybraného menu pre oba koše súčasne.

	N
	Dvojitá voľba   
	Táto inteligentná funkcia sa používa, keď je potrebné variť rovnaké jedlo v oboch košoch.
Pomocou tejto funkcie nie je potrebné robiť proces výberu ponuky pre žiadny košík, stačí stlačiť tento prepínač a vybrať ľubovoľnú funkciu z prednastavených ponúk a fritéza bude pripravená na varenie.
Napr.  Ak chcete pripraviť hranolky v oboch košíkoch, stlačte prepínač funkcie varenia zápasu, potom hranolky a fritéza bude pripravená na vyprážanie hranoliek.
Poznámka: čas a teplotu je možné zmeniť aj stlačením tlačidla času a teploty +/-, aby ste ich zmenili súčasne.

	Alebo
	Kreveta
	Ak chcete vybrať možnosť Krevety, vyberte košík fritézy č. Táto funkcia nasleduje a na displeji času / teploty sa zobrazí predvolený čas a teplota. Čas alebo teplotu je možné nastaviť zodpovedajúcim spôsobom, ako je vysvetlené vo funkciách B a D.

	P
	Ryba
	Ak chcete vybrať možnosť Ryby, vyberte kôš fritézy č. Táto funkcia nasleduje a na displeji času / teploty sa zobrazí predvolený čas a teplota. Čas alebo teplotu je možné nastaviť zodpovedajúcim spôsobom, ako je vysvetlené vo funkciách B a D.

	Q
	Pizza
	Ak chcete vybrať možnosť Pizza, vyberte košík fritézy č. Táto funkcia nasleduje a na displeji času / teploty sa zobrazí predvolený čas a teplota. Čas alebo teplotu je možné nastaviť zodpovedajúcim spôsobom, ako je vysvetlené vo funkciách B a D.

	R
	Zelenina
	Ak chcete vybrať možnosť Zelenina, vyberte košík fritézy č. Táto funkcia nasleduje a na displeji času / teploty sa zobrazí predvolený čas a teplota. Čas alebo teplotu je možné nastaviť zodpovedajúcim spôsobom, ako je vysvetlené vo funkciách B a D.

	S
	Ohrev 
	Táto funkcia spočíva v opätovnom ohreve jedla v prípade, že sa nekonzumuje súčasne.
Ak chcete vybrať možnosť opätovného ohrevu, vyberte kôš fritézy č. Táto funkcia nasleduje a na displeji času / teploty sa zobrazí predvolený čas a teplota. Čas alebo teplotu je možné nastaviť zodpovedajúcim spôsobom, ako je vysvetlené vo funkciách B a D.

	T
	Sušenie
	Ak chcete vybrať možnosť Sušenie, vyberte košík fritézy č. za touto funkciou a predvoleným časom a teplotou (60 ° C a 6 hodín).  sa zobrazí na displeji Čas/TEMPO. Čas alebo teplotu je možné nastaviť zodpovedajúcim spôsobom, ako je vysvetlené vo funkciách B a D.
Poznámka: variabilný teplotný rozsah sušičky je od 30 °C do 80 °C, s intervalmi 10 °C
Poznámka: variabilný časový rozsah pre funkciu sušičky je medzi 30 min. až 24 hodinami, s intervalmi 10 min. (krátke stlačenie) / 30 min. (dlhé stlačenie).

	V časti
	Zapnutie/vypnutie
	Tento prepínač slúži na zapnutie / vypnutie fritézy.



Poznámka: Počas varenia je možné zmeniť čas a teplotu. Ak je potrebné ho kedykoľvek počas varenia znížiť alebo zvýšiť, najskôr vyberte číslo koša fritézy, v ktorom sa varí, a potom prepnite čas a teplotu +/- na zmenu podľa potreby.






1. [bookmark: OLE_LINK1]Aktivácia
Zapojte fritézu a uistite sa, že menovité napätie fritézy je rovnaké ako napätie v sieti. Fritéza bude pípať, keď je fritéza zapnutá a rozsvieti sa digitálny displej. V priebehu niekoľkých sekúnd   sa jednotka vráti do pohotovostného režimu: a tlačidlo [image: ] bude svietiť červeno. 

2. Výber menu / Teplota / čas
[bookmark: OLE_LINK18]Kôš 1 alebo kôš 2 môže fungovať samostatne.
Keď je jednotka  v pohotovostnom režime. Stlačením tlačidla jednotku[image: ] zapnete. Stlačením [image: ] alebo [image: ]  vyberte košík, v ktorom chcete jedlo variť. 
Po výbere funkcie menu môžete ľubovoľne nastaviť čas a teplotu pomocou prepínača Čas +/- a Teplota +/-.  Ponuku je tiež možné kedykoľvek zmeniť stlačením [image: ] alebo [image: ] nasledovaním ponuky, ktorú je potrebné vybrať. Stlačením [image: ] tlačidla zapnite prepínač a spustite varenie.


Zóna 1 a zóna 2 fungujú súčasne.
1). Zapnite jednotku v pohotovostnom režime. Stlačte , [image: ] Potom stlačte  , [image: ] vyberte funkciu varenia, zvolená funkcia ponuky začne blikať.  Čas a teplotu môžete ľubovoľne nastaviť pomocou tlačidiel Čas +/- a Teplota +/-. Menu je možné kedykoľvek zmeniť a variť je možné rôzne jedlá.
2). Po výbere funkcie ponuky pre kôš fritézy[image: ] stlačte a vyberte funkciu varenia. [image: ]Čas a teplotu môžete ľubovoľne nastaviť pomocou tlačidiel Čas +/- a Teplota +/-.  Menu je možné kedykoľvek zmeniť a variť je možné rôzne jedlá.

3). Po dokončení nastavení ponuky stlačte jednotku, aby ste začali pracovať. Každá funkcia má svoj vlastný predvolený čas a teplotu (ako je[image: ] uvedené v tabuľke). Užívateľ si môže ľubovoľne nastaviť čas a teplotu pomocou tlačidiel Čas +/- a Teplota +/- a kedykoľvek, dokonca aj počas varenia.
Ak chcete zmeniť čas a teplotu pri varení, použite rovnaký postup, vyberte prepínač koša fritézy a digitálny displej zobrazí predvolený čas a teplotu pomocou prepínača času a teploty +/-
Poznámka: Rozsah regulácie teploty je 50-200 ° C, pre všetky funkcie menu okrem sušičky. Stlačením +/- je možné teplotu spínača zvýšiť alebo znížiť o 10°C až na 
200 °C, keď prekročí 200 °C, začne znova od 50 °C. V procese regulácie teploty bude digitálny displej teploty  blikať na obrazovke (počas vyprážania nebliká), bliká 3 krát = nastavená teplota. Teplotu je možné meniť v intervaloch 10°C.
Teplotný rozsah vo funkcii sušičky je od 30°C do 80°C.
Poznámka:  Rozsah nastavenia času je 1 až 60 minút.  Pre všetky funkcie menu okrem sušičky stlačte + / - pre zmenu času varenia. Čas je možné potom predĺžiť alebo skrátiť  
1min.  Do 60 minút, akonáhle prekročí 60 minút, začne znova od 1 minúty do 60 minút. V procese  nastavovania času bude digitálny displej času blikať  na obrazovke (počas vyprážania nebliká), po nastavení bude blikať 3-krát a potom začne odpočítavanie. Čas je možné meniť v intervale 1 minúta (krátke stlačenie), 10 minút (dlhé stlačenie).
Vo funkcii sušičky je časový rozsah od 30 minút do 24 hodín. V tejto funkcii je možné čas meniť v intervaloch 10 minút (krátke stlačenie) alebo 30 minút (dlhé stlačenie).
3. Spustiť, pozastaviť / zastaviť
Po výbere funkcie ponuky a nastavení času a teploty stlačením tlačidla [image: ]spustite varenie, začnite [image: ] blikať a po zvukovom pípnutí začne stroj pracovať. 
Počas procesu varenia skontrolujte stav varenia alebo pretrepte jedlo v polovici procesu varenia, stlačte  , [image: ]po zvuku pípnutia stroj prestane pracovať[image: ], vyberte kôš na vyprážanie, pretrepte jedlo a vložte ho späť.
Ak chcete reštartovať proces varenia, stlačte tlačidlo prehrávania / pozastavenia a jednotka obnoví proces varenia.

Významný:
(1). Počas práce môžete kôš na vyprážanie vybrať, stroj prestane pracovať. Skontrolujete priebeh vyprážania vloženého jedla. Keď Kôš vložíte späť, nastavený program sa znova spustí a bude pokračovať.
(2). Odporúča sa pretrepať jedlo v polovici vyprážania, aby sa dosiahli najlepšie výsledky vyprážania.
            
4. Ukončenie programu
Po skončení vyprážania sa na displeji zobrazí 00 min. ventilátor pokračuje v práci po dobu 1 minúty na chladenie vykurovacej jednotky. Zariadenie sa prepne do pohotovostného režimu.

Súčasné ukončenie (SMART FINISH)



[image: ]
Táto fritéza má jedinečnú funkciu "Smart finish". Vďaka tejto funkcii je možné variť 2 rôzne ponuky na dokončenie vyprážania súčasne.
Tento inteligentný výber umožňuje dokončenie oboch košov súčasne, aj keď sú vybrané dva rôzne programy s rôznymi teplotami a časmi varenia 
Túto funkciu spustite po individuálnom nastavení dvoch rôznych možností vyprážania. Primárne sa začína kôš na vyprážanie, ktorého čas prípravy je dlhší. Druhý kôš sa spustí, keď dlhší čas dosiahne úroveň kratšej doby vyprážania druhého koša. Tým sa súčasne prestane vyprážať.
Postup použitia "Ukončenie prúdu".
Krok 1: Výber ponuky pre kôš fritézy Zóna1
Vložte jedlo do košíka 1. Stlačte číslo [image: ] košíka a vyberte typ vyprážania
Krok 2: Výber ponuky pre kôš fritézy Zóna 2
Vložte jedlo do košíka 2. Stlačte číslo [image: ] košíka a vyberte typ vyprážania
Krok 3: spustenie procesu varenia
STLAČTE SMART FINIH a potom stlačením tlačidla [image: ] spustite vyprážanie.
Po dokončení varenia sa digitálne displeje oboch košov s ponukami vypnú a vykurovacie teleso prestane fungovať, ventilátor bude pokračovať v práci ďalšiu 1 minútu na ochladenie fritézy.


MATCH COOK = Dual Dial
[image: ]
Používa sa na vyprážanie veľkého množstva rovnakých potravín v oboch košoch súčasne. Nemusíte opakovať proces výberu typu vyprážania dvakrát a samostatne pre oba koše. Stačí zvoliť typ vyprážania a fritéza bude automaticky nastavená na vyprážanie rovnakého jedla v oboch košoch súčasne.
Používanie tejto funkcie 
Krok 1: Vyberte položku MATCH COOK
Vložte jedlo do oboch košov.
Krok 2: Vyberte funkciu Menu zo zoznamu prednastavených ponúk
Stlačením [image: ] spustíte vyprážanie.

Tabuľka ponúk 

	Logistický program

	
	menu
	[bookmark: OLE_LINK9][bookmark: OLE_LINK8]Predvolený čas (min)
	Predvolená teplota (°C)

	funkcia
	[image: 1] Predhrievanie
	3
	180

	
	[image: 2]Hranolky
	18
	200

	
	[image: 3]  Sú to oči
	12
	200

	
	[image: 4]Kusy
	20
	200

	
	[image: 5] Rezeň
	12
	180

	
	[image: 6] Tam
	25
	160

	
	[image: 7]Kreveta
	8
	180

	
	[image: 8]Ryby
	10
	180

	
	[image: 9]Pizza
	20
	180

	
	[image: 10]Zelenina
	10
	160

	
	[image: 12 3]Znova zohrejte
	15
	150

	
	[image: 1212] Sušenie
	360 (nastaviteľný čas: 0,5 hodiny až 24 hodín)
	60


                                                  

Tipy na varenie 
Fritéza a jej časti sa počas procesu varenia zahrievajú.
Podnos na smaženie nepreplňujte jedlom. 
Nebalte jedlo do zásobníka na vyprážanie. 

Použitie oleja 
Pridaním malého množstva oleja do jedla bude jedlo chrumkavejšie. Olejové spreje sú vhodné na rovnomerné nanášanie malého množstva oleja na potraviny.

Ohrievanie jedla 
Jednoducho nastavte teplotu na 150 °C až na 10 minút.

[bookmark: 页_7]SPRIEVODCA VARENÍM - Poznámka: tieto nastavenia sú orientačné. Keďže ingrediencie sa líšia veľkosťou a značkou, možno budete musieť upraviť čas a teplotu varenia. 
Poznámka:  Je lepšie pridať 3 minúty k času prípravy pred začatím vyprážania, ak je spotrebič studený.
Tipy 
Menšie potraviny zvyčajne vyžadujú o niečo kratší čas prípravy ako veľké prísady.
Väčšie množstvo jedla vyžaduje len o niečo dlhší čas prípravy ako menšie množstvo jedla. 
Pretrepávanie menších potravín v polovici času varenia optimalizuje konečný výsledok a môže zabrániť nerovnomernému vyprážaniu. 
Pridajte trochu oleja do čerstvých zemiakov pre chrumkavý výsledok. Ingrediencie opečte vo fritéze do niekoľkých minút po pridaní oleja. 
Vo fritéze nevarte extrémne mastné prísady, ako sú klobásy.
Občerstvenie, ktoré je možné pripraviť v  rúre, je možné pripraviť aj vo fritéze.
Optimálne množstvo na prípravu chrumkavých hranoliek je 500 gramov v jednom košíku.
Pomocou vopred pripraveného cesta pripravte plnené občerstvenie rýchlo a ľahko. Vopred pripravené cesto tiež vyžaduje menej času na prípravu ako domáce cesto. 
Vložte pekáč do koša fritézy, ak chcete upiecť koláč alebo ak chcete vyprážať jemné prísady alebo plnené prísady.
Fritézu  môžete použiť aj na ohrev už pripraveného jedla alebo potravín. 

Čistenie 
1. Po každom použití prístroj vyčistite. 
2. Panvica a nepriľnavý povlakovací kôš: na jeho čistenie nepoužívajte kovové kuchynské náčinie ani abrazívne čistiace prostriedky, pretože by to mohlo poškodiť nepriľnavý povlak.  3. Vytiahnite sieťovú zástrčku zo zásuvky a nechajte spotrebič vychladnúť. 
Poznámka: Vyberte panvicu, aby fritéza mohla rýchlejšie vychladnúť. 
4. Po varení by sa kôš na vyprážanie a vnútorný hrniec nemali umiestňovať priamo na dosku, aby sa zabránilo spáleniu pracovnej dosky. 
5. Vonkajšiu stranu spotrebiča utrite vlhkou handričkou. 
6. Panvicu, oddeľovač a kôš vyčistite horúcou mydlovou vodou pomocou neabrazívnej špongie. 
7. Tip: Ak sa nečistoty prilepia na kôš alebo dno panvice, naplňte panvicu horúcou vodou a saponátom. Vložte kôš do panvice a nechajte panvicu a kôš vsiaknuť približne 10 minút. 
8. Vnútro spotrebiča vyčistite horúcou vodou a neabrazívnou špongiou. 
9. Vyčistite vykurovacie teleso čistiacou kefou, aby ste odstránili zvyšky jedla. 
Skladovanie 
10. Odpojte prístroj a nechajte ho vychladnúť. 
11. Uistite sa, že všetky časti sú čisté a suché.
12. Skladujte na chladnom a suchom mieste.
Poznámka: Kôš na vyprážanie a vnútro spotrebiča majú nepriľnavý povrch. Na ich čistenie nepoužívajte kovové kuchynské náčinie ani abrazívne čistiace prostriedky, pretože by to mohlo poškodiť nepriľnavý povlak.
Poznámka: Kôš na vyprážanie je vhodný do umývačky riadu.


Riešenie problémov	

	Problém
	Možná príčina
	Riešenie

	Fritéza nefunguje
	Spotrebič nie je zapojený.
	Zasuňte sieťovú zástrčku do uzemnenej zásuvky.

	
	Nenastavili ste časovač.
	Nastavte čas vyprážania.


	Jedlo nie je pripravené
	Množstvo prísad v košíku je príliš veľa.
	Vložte menšie množstvá do košíka Menšie množstvá sa vyprážajú rovnomernejšie.

	
	Nastavená teplota je príliš nízka.
	Nastavte vyššiu teplotu. (pozri časť "Nastavenia").

	
	Čas prípravy je príliš krátky.
	Nastavte dlhší čas (pozri časť "Nastavenia").

	Jedlo sa vypráža nerovnomerne.
	Niektoré druhy jedál je potrebné pretrepať v polovici času prípravy.
	Potraviny, ktoré ležia na sebe alebo na sebe (napr. hranolky), by sa mali v polovici varenia pretrepať (pozri časť "Nastavenia").

	Vyprážané jedlá nie sú chrumkavé.
	Niektoré potraviny sú určené na vyprážanie tradičným spôsobom.
	Ľahko naneste trochu oleja na jedlo pre chrumkavejší výsledok.

	   Panvicu nie je možné správne vložiť do  spotrebiča  .
	V podnose na vyprážanie je príliš veľa jedla.
	Kôš nenapĺňajte nad maximálne množstvo uvedené v tabuľke na predchádzajúcej strane.

	Dym vychádzajúci zo spotrebiča
	Pripravujete mastné prísady.
	Upozorňujeme, že pri vyprážaní mastných prísad vo fritéze musí byť teplota dobre regulovaná pod 180 ° C.




	[bookmark: 页_10]Problém
	Možná príčina
	Riešenie

	
	Panvica stále obsahuje mastné zvyšky z predchádzajúceho použitia.
	Biely dym je spôsobený zahrievaním tuku v panvici. Po každom použití panvicu dôkladne vyčistite.

	Čerstvé hranolky sa vyprážajú nerovnomerne.
	Zemiakové hranolky ste pred vyprážaním poriadne nenamočili.
	Zemiakové hranolky namočte do misky s vodou najmenej na 30 minút; Vyberte ich a osušte kuchynským papierom.

	
	Nepoužili ste správny druh zemiakov.
	Použite čerstvé zemiaky a uistite sa, že počas vyprážania zostávajú pevné.

	Čerstvé hranolky nie sú chrumkavé.
	Chrumkavosť hranoliek závisí od množstva oleja a vody v hranolkách.
	Pred potieraním olejom sa uistite, že hranolky sú správne vysušené.

	
	
	Zemiaky nakrájajte na tenšie hranolky, aby ste dosiahli chrumkavejší výsledok.

	
	
	Pridajte trochu viac oleja pre chrumkavejší výsledok.


   




























Rady pre fritovanie
	POTRAVINY
	MNOŽSTVO
	PRÍPRAVA

	ZELENINA
	
	

	Špargľa
	1 zväzok
	Celé, stonky zdobené

	Repa
	6-7 malých
	Celý

	Paprika (na pečenie)
	3 malé papriky
	Celý

	Brokolica
	1 hlava
	Nakrájajte na 1-palcové rozety

	Ružičkový kel
	1 libra
	Nakrájajte na polovicu, odstráňte stopku

	Bruselská tekvica
	1 1/2 libry
	Nakrájajte na 1-2-palcové kúsky

	Mrkva
	1 libra
	Olúpané, nakrájané na 1/2-palcové kúsky

	Karfiol
	1 hlava
	Nakrájajte na 1-palcové rozety

	Kukurica na klase
	2 uši, rozrezané na polovicu
	Odstránené plevy

	Zelené fazuľky
	1 vrecúško (12oz)
	Pristrihnúť

	Kale(pre čipy)
	5 šálok v balení
	Roztrhané na kúsky, odstránená stopka

	Huby
	8 uncí
	Opláchnuté, nakrájané na štvrtiny

	Zemiaky
	1 1/2 libry1 libra. 1 lb 3 celé (6-8oz)
	Nakrájané na kliny s uhlopriečkou 1 palecRučne rezané hranolky*, tenkéRučne krájané hranolky*, hrubé Prepletené vidličkou 3x

	Zemiaky, sladké
	11/2 libier3 celé (6-8oz)
	Nakrájajte na 1-palcové kúskySkontrolujte vidličkou 3-krát

	Cuketa
	1 libra
	Pozdĺžne nakrájajte na štvrtiny a potom nakrájajte na 1-palcové kúsky

	HYDINA
	
	

	Kuracie prsia
	2 prsia4 prsia
	Chápadlo

	Kuracie stehná
	2 stehná4 stehná
	Vykostené / vykostené

	Kuracie krídla
	2 libier
	Drumettes & Apartments

	RYBY A MORSKÉ PLODY
	
	

	Krabie koláče
	2 koláče (každý 6-8 oz)
	Žiadny

	Chvosty homára
	4 chvosty (každý 3-4 oz)
	Celý

	Filety z lososa
	3 filé (každé 4 oz)
	Žiadny

	Kreveta
	1 libra
	Celé, olúpané, chvosty




	Množstvo oleja
	TEPLOTA (°C)
	JEDNOTNÁ ZÓNA
	DUALZONE

	
	
	
	

	2 lyžičky
	200
	8-12 minút
	20-25 minút

	Žiadny
	200
	30-35 minút
	35-40 minút

	Žiadny
	200
	10-15 minút
	15-20 minút

	1 polievková lyžica
	200
	8-10 minút
	15-17 minút

	1 polievková lyžica
	200
	15-20 minút
	20-25 minút

	1 polievková lyžica
	200
	20-25 minút
	35-40 minút

	1 polievková lyžica
	200
	13-16 minút
	25-30 minút

	2 lyžice
	200
	17-20 minút
	20-25 minút

	1 polievková lyžica
	200
	12-15 minút
	18-20 minút

	1 polievková lyžica
	200
	8-10 minút
	10-15 minút

	Žiadny
	200
	7-9 minút
	15-20 minút

	1 polievková lyžica
	200
	7-9 minút
	13-15 minút

	1 polievková lyžica, 1/2-3 lyžice, repka1/2-3 lyžice, repkaŽiadne
	200200200200



	20-22 min20-24 min19-24 min30-35 minút
	35-38 min30-35 min35-40 min37-40 minút

	1 polievková lyžicaŽiadne
	
200200
	15-20 minút36-42 minút
	30-35 minút40-45 minút

	1 polievková lyžica
	200
	15-18 minút
	25-28 minút

	
	
	
	

	Olejom brúsenýCaryshoil
	200
	25-30 minút22-24 minút
	30-35 minút25-28 minút

	Olejom brúsenýCaryshoil
	200
	22 - 28 minút18 - 22 minút
	26 - 29 minút25 - 28 minút

	1 polievková lyžica
	200
	18-22 minút
	43-47 minút

	
	
	
	

	Rozmazané olejom
	200
	5-10 minút
	10-13 minút

	Žiadny
	200
	5-8 minút
	15-18 minút

	Rozmazané olejom
	200
	7-12 minút
	13-17 minút

	1 polievková lyžica
	200
	7-10 minút
	10-13 minút



Tabuľka varenia Air Fry, pokračovanie
	POTRAVINY
	MNOŽSTVO
	PRÍPRAVA

	HOVÄDZIE
	
	

	Hamburgery
	2 štvrť kilové karbonátky, 80% chudé
	Hrúbka 1/2 palca

	Steaky
	2 steaky (každý 8 oz)
	Celý

	BRAVČOVÉ
	
	

	Slanina
	3 prúžky narezané na polovicu
	Žiadny

	Bravčové kotlety
	2 tučnokrvné, vykostené kotlety (každá 10-12 oz)2 vykostené kotlety (každá 8 oz)
	Bez kostí/kostí

	Bravčové panenky
	1 libra
	Žiadny

	Klobásy
	5 klobás
	Žiadny

	MRAZENÉ POTRAVINY
	
	

	Kuracie kotlety
	3 kotlety
	Žiadny

	Kuracie nugetky
	1 krabica (12 uncí)
	Žiadny

	Rybie filé
	1 krabica (6 filé)
	Žiadny

	Rybie tyčinky
	18 rybích tyčiniek (11 oz)
	Žiadny

	Hranolky
	1 libra
	Žiadny

	Hranolky
	1 libra
	Žiadny

	Mozzarella tyčinky
	1 krabica (11 uncí)
	Žiadny

	Nálepky na hrnce
	2 vrecká (10.5 oz)
	Žiadny

	Pizzové rožky
	1 vrece (20 oz, počet 40)
	Žiadny

	Popcorn krevety
	1 krabica (14-16 oz)
	Žiadny

	Sladké zemiakové hranolky
	1 libra
	Žiadny

	Tatársky biftek 
	1 libra
	Žiadny

	Cibuľové krúžky
	10 uncí
	Žiadny







	MNOŽSTVO OLEJA
	TEPLOTA (°C)
	JEDNOTNÁ ZÓNA
	DUALZONE

	
	
	
	

	Rozmazané olejom
	200
	8-10min
	10-13min

	Rozmazané olejom
	200
	10-20min
	14-18min

	
	
	
	

	Žiadny
	170
	8-10min
	9-12min

	Olejom brúsenýCaryshoil
	
200200
	
15-17min14-17min
	
23-27min17-20min

	Rozmazané olejom
	190
	15-20min
	20-25 minút

	Žiadny
	200
	7-10min
	17-22min

	
	
	
	

	Žiadny
	200
	18-21min
	20-25 minút

	Žiadny
	200
	10-13min
	18-21min

	Žiadny
	200
	14-16 minút
	17-22min

	Žiadny
	200
	10-13min
	16-19min

	Žiadny
	200
	18-22min
	28-32 minút

	Žiadny
	200
	32-36 minút
	50-55 minút

	Žiadny
	190
	8-10min
	10-12 minút

	1 polievková lyžica
	200
	12-14 minút
	16-18min

	Žiadny
	200
	12-15min
	15-18min

	Žiadny
	200
	9-11min
	14-18min

	Žiadny
	200
	20-22min
	30-32 minút

	Žiadny
	190
	18-22min
	25-27min

	Žiadny
	190
	13-16 minút
	18-22min










SUŠENIE
	PRÍSADA
	PRÍPRAVA

	OVOCIE A ZELENINA



	Jablká
	Zbavené jadra, nakrájané na plátky 1/8 palca, opláchnuté v citrónovej vode, osušené

	Špargľa
	Rez na 1 palec, kopijovitý

	Banány
	Olúpané, nakrájané na 3/8-palcové plátky

	Repa
	Olúpané, nakrájané na 1/8-palcové plátky

	Baklažán
	Olúpané, nakrájané na plátky 1/4 palca, blanšírované

	Čerstvé bylinky
	Opláchnite, potľapkajte dosucha, odstráňte stonky

	Koreň zázvoru
	Nakrájajte na 3/8-palcové plátky

	Manga
	Olúpané, nakrájané na 3/8 palcové plátky, odstránená kôstka 

	Huby
	Čistite mäkkou kefou (neumývajte)

	Ananás
	Olúpané, nakrájané na 3/8-1/2-palcové plátky

	Jahody
	Nakrájajte na polovicu alebo na 1/2-palcové plátky

	Paradajky
	Nakrájajte na 3/8-palcové plátky alebo nastrúhané; Para, ak plánujete rehydratáciu

	MÄSO, HYDINA, RYBY

	Hovädzie trhané mäso
	Nakrájajte na 1/4 palcové plátky, marinujte cez noc

	Kuracie trhané
	Nakrájajte na 1/4 palcové plátky, marinujte cez noc

	Turecko trhané
	Nakrájajte na 1/4 palcové plátky, marinujte cez noc

	Trhaný losos
	Nakrájajte na 1/4 palcové plátky, marinujte cez noc















	TEPLOTA (°C)
	JEDNOZÓNOVÁ DUALZÓNA

	
	ČASY SÚ ROVNAKÉ PRE OBE ZÓNY

	60
	7-8 hodín

	60
	6-8 hodín

	60
	8-10 hodín

	60
	6-8 hodín

	60
	6-8 hodín

	60
	4 hodín

	60
	6 hodín

	60
	6-8 hodín

	60
	6-8 hodín

	60
	6-8 hodín

	60
	6-8 hodín

	60
	6-8 hodín

	
	

	70
	5-7 hodín

	70
	5-7 hodín

	70
	5-7 hodín

	70
	3-5 hodín













Použitie dvojzónovej technológie: SMART FINISH
	VYBERTE ĽUBOVOĽNÉ DVE
	PRIDAJTE JEDEN RECEPT NA ZÓNU

	RECEPT
	MNOŽSTVO

	Krabie koláče
	2 krabie koláče

	Balzamikové pečené paradajky
	2 pinty cherry paradajok

	Bravčové kotlety so šalviou 
	2-3 vykostené bravčové kotlety (každá 4 oz)

	Zemiaky Cajun Russet
	4 stredné zemiaky nakrájané na kocky

	Klasická sekaná
	1 lb zmes sekanej (hovädzie, bravčové, teľacie)

	Zelené fazuľky s mandľami
	1 lb zelené fazuľky, konce orezané

	Miso Glenzed Losos
	3 filety z lososa (každé 6 oz)

	Medový lieskový orech ružičkový kel
	1 libra ružičkového kelu nakrájaného na polovicu

	Byvolie kuracie stehná
	4 vykostené kuracie stehná (každé 4-5 oz)

	Rastlinný "mäsový" hamburger
	1 lb rastlinného mletého mäsa (4 4-oz karbonátky)

	Stredomoria
	Karfiol s 1 hlavou, nakrájaný na 1/2 palcové kvety

	Hranolky
	1 libra hranolky








	



	
	NASTAVTE OBE ZÓNY A POUŽITE INTELIGENTNÝ POVRCH

	ZMIEŠAJTE ALEBO SKOMBINUJTE TIETO INGREDIENCIE
	FUNKCIA
	TEPLOTA/ČAS

	Potrieme rozpusteným maslom
	Smažiť na vzduchu
	195°C/15 minút

	1/2 šálky balzamikového octu1 lyžica repkového oleja
	Piecť
	195°C/15 minút

	2 lyžice repkového oleja2 lyžice korenia Cajun
	Piecť
	195°C/17-20 minút

	1/4 šálky kečupu,1/4 šálky žltej horčice,1 vajce,1/2 šálky Panko strúhanky,1/4 šálky parmezánu
	Smažiť na vzduchu
	200°C/30 minút

	2 lyžice repkového oleja1/2 šálky nasekaných mandlí
	Smažiť na vzduchu
	165°C/35 minút

	2 lyžice repkového oleja1/2 šálky nasekaných mandlí
	Smažiť na vzduchu
	195°C/15 minút

	2 lyžice miso pasty, 1 lyžička repkového olejaRub na lososa
	Smažiť na vzduchu
	195°C/15 minút

	2 lyžice repkového oleja, 1/4 šálky medu, 1/2 šálky nasekaných lieskových orechov
	Smažiť na vzduchu
	195°C/23 minút

	1 šálka byvolej omáčky, premiešaná s kuracím mäsom
	Smažiť na vzduchu
	200 °C/27 minút

	1PL mletého cesnaku,1PL mletej cibule
	Smažiť na vzduchu
	185°C/20 minút

	1/2 šálky tahini,2 lyžice repkového oleja
	Smažiť na vzduchu
	195°C/35 minút

	Sezóna podľa potreby
	Smažiť na vzduchu
	200°C/30 minút
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