COSORI
Navod na pouzitie

Teplovzdusna fritéza TurboBlaze Pro 6.2|
Model: CAF-DC602-KEUR
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RECEPTY

Technické parametre

Zdroj napajania AC 220-240V, 50/60 Hz
Vykon 1725 W

Kapacita 6 | (porcie pre 3-5 os6b)
Rozmedzie teplot 30° - 230°C

Rozmedzie ¢asu 1 minuta — 24 hodin
Rozmery (s drzadlom) 40x30x30.1cm
Rozmery (bez drzadla) 34x30x30.1cm
Hmotnost 6 kg

DOLEZITE BEZPECNOSTNE OPATRENIA

Pri pouzivani fritézy dodrZujte zakladné bezpecnostné opatrenia. Precitajte si
vsetky pokyny v tomto ndvode.

Klicové bezpecnostné body

e Nedotykajte sa horucich povrchov. Pouzite rukovat.

e Pri prevracani kosa po vareni budte opatrni, pretoze horuci tanier moze
vypadnut a ohrozit vasu bezpecnost.

e Nezakryvajte Ziadne vetracie otvory. Horuca para sa uvolfiuje cez otvory.
Ruky a tvar neprikladajte k otvorom, inak sa mozZete oparit.

Pozndmka:

e Pevne vloZte crisper tanier do fritovacieho kosa, aby ste zniZili
pravdepodobnost, Ze vypadne.

e Na vybratie hortuceho jedla vZdy pouZivajte klieste.



Vseobecné bezpecnostné pokyny

Neponarajte kryt fritézy ani zastrcku do vody alebo inej kvapaliny.
Starostlivo dohliadajte na deti, ak sa nachadza v blizkosti fritézy.

Pokial fritézu nepouzivate alebo ju Cistite, vypojte ju zo zasuvky. Pred
vyberanim a nasadzovanim dielov nechajte fritézu vychladnut.
Nepoutzivajte fritézu, ak je poSkodend, nefunguje alebo je poskodeny
kabel ¢i zastrcka. V tomto pripade kontaktujte zakaznicku podporu.
Nepouzivajte nahradné diely ani prislusenstvo inych vyrobcov. Mohlo by
dojst k poskodeniu fritézy alebo k zraneniu.

Fritézu nepouzivajte vonku.

Neumiestriujte fritézu ani jej ¢asti na sporak, do blizkosti plynovych
alebo elektrickych horakov alebo do vyhriatej rury.

Pri presuvani fritézy (alebo vyberani kosa) budte velmi opatrni, hlavne
ak obsahuje horuci olej alebo iné horuce tekutiny.

Po vybrati ko$a vZdy umiestnite crisper tanier na tepelne odolny povrch.
Fritézu necistite kovovymi drotenkami. Kovové tlomky sa mozu odlomit
od podlozky a dostat sa do kontaktu s elektrickymi ¢astami, ¢o
predstavuje riziko Urazu elektrickym pradom.

Na fritézu ni¢ nekladte. Vo fritéze ni¢ neskladujte.

Tuto fritézu mo6zu pouzivat deti vo veku od 8 rokov a starSie a osoby so
znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami alebo
nedostatkom skidsenosti a znalosti, pokial su pod dohladom alebo su
poucené o pouzivani spotrebica bezpe¢nym sp6sobom a rozumeju
suvisiacemu nebezpecenstvu.

Cistenie a uZivatelskd udribu nesmu vykonavat deti, pokial nie su starsie
ako 8 rokov a pod dozorom.

Deti by mali byt pod dozorom, aby sa zabezpedilo, Ze sa s fritézou
nebudd hrat.

Tato fritéza nie je uréena na ovladanie pomocou externého ¢asovaca
alebo samostatného systému dialkového ovladania.

Pouzivajte fritézu iba podla pokynov v tomto navode.

Fritéza nie je uréend na komercné pouzitie. Len na pouzitie

v domacnosti.

Pocas fritovania

Fritéza pracuje iba s horucim vzduchom. Ko$

nikdy neplrite olejom alebo tukom.

Nikdy nepouZivajte fritézu bez nasadeného kosa.

Do fritézy nevkladajte prilis velké potraviny alebo kovové nacinie.
Neprepliujte kés teplovzdusnej fritézy. Nahromadené mnoistvo jedla sa
méze dotkndt vykurovacich $piral a sposobit nebezpedenstvo poziaru.
Nedotykajte sa prislusenstva (vratane crisper taniera) pocas fritovania
alebo bezprostredne po riom.

Do fritézy nevkladajte papier, lepenku, plasty, ktoré nie si odolné voci
vysokym teplotam, alebo podobné materialy. Mézete pouzit papier na
pecenie alebo fdliu.

Nikdy nedavajte papier na pecenie alebo pergamenovy papier do fritézy
bez jedla. Cirkulacia vzduchu mdze spdsobit, Ze sa papier nadvihne a
dotkne sa vykurovacich Spiral.

Do fritézy nikdy nevkladajte drobné a ahké potraviny, ako su vlocky a
podobne. Tiez ddvajte pozor na malé kusky jedla. Cirkuldcia vzduchu
mbze spbsobit, Ze sa drobné a fahké potraviny alebo kusky jedla zdvihnu
a dotknu sa tepelnych $piral.

Vzdy pouzivajte nddoby odolné voci vysokym teplotam. Pri pouzivani
nadob, ktoré nie su kovové alebo sklenené, budte velmi opatrni.

Fritézu chrante pred horlavymi materidlmi (zavesy, obrusy atd’).
Pouzivajte na rovnom, stabilnom povrchu odolnom voci teplu a mimo
zdroja tepla alebo vody a inych kvapalin.

Pokial uvidite, Ze z fritézy vychddza tmavy dym, okamZite fritézu vypnite
a odpojte zo zasuvky. Biely dym je normalny, sp6sobeny zahrievanim
tuku alebo striekajucim jedlom, ale tmavy dym znamen3, Ze jedlo hori
alebo je problém v okruhu. Pred vytiahnutim kosa pockajte, az sa dym
rozplynie. Ak pric¢inou nebolo spalené jedlo, kontaktujte zakaznicku
podporu.

Ak chcete fritézu vypnut, stlacte raz vypinac. Fritéza pipne a vsetky
tlacidla sa vypnu. Vypinac zmeni farbu na oranzovu.

Pre odpojenie uchopte zastrcku a vytiahnite ju zo zasuvky. Nikdy
netahajte za napajaci kabel.

Pri pouzivani nenechdvajte fritézu bez dozoru.



Predlzovacie kable

Dlhsie predlZovacie kable st k dispozicii a mdzu byt pouzité, pokial priich
pouzivani budete postupovat opatrne. Ak pouzivate dlhsi predlZovaci kdbel:

Oznaceny elektricky vykon predlZovacieho kabla by mal byt aspor taky
velky ako elektricky vykon fritézy.

Snura by mala byt usporiadana tak, aby neprekryvala pracovnu dosku,
kde by za riu mohli deti zatiahnut alebo o fiu neimyselne zakopnut.

Ak je napajaci kabel poskodeny, musi ho vymenit spolo¢nost Arovast
alebo podobne kvalifikovana osoba, aby sa predislo nebezpecenstvu
Urazu elektrickym priddom alebo poZiaru. Kontaktujte prosim zdkaznicku
podporu.

UdrZujte fritézu a jej kdbel mimo dosahu deti mladsich ako 8 rokov.

Zastrcka a kabel (Obrazok 2)

Nenechdavajte napéjaci kdbel (ani predlZovaci kabel) visiet cez okraj stola
alebo kuchynskej linky, ani v blizkosti horucich povrchov.

Pozndmka: Tdto fritéza je vybavend krdtkym napdjacim kdblom, aby sa
zniZilo riziko zamotania alebo zakopnutia o kdabel. PredlZovacie kdble
pouZivajte opatrne. Elektricky vykon predlZovacieho kdabla musi byt
rovnaky, ako vykon fritézy (vid’sekcia Technické parametre).

Tato fritéza nie je uréena na ovladanie pomocou externého ¢asovaca
alebo samostatného systému dialkového ovladania.

Elektromagnetické polia (EMF)

Teplovzdugna fritéza Cosori spifia vietky $tandardy tykajuce sa
elektromagnetickych poli (EMF). Pri spravnom zaobchadzani av sulade s pokynmi

v tomto navode na pouZzitie je pouZzivanie fritézy na zdklade aktudlne dostupnych
vedeckych dokazov bezpecné.

Pozndmka: PoloZky oznacené nasledujicim symbolom méZu dosiahnut vysoké
teploty a treba s nimi zaobchddzat opatrne.

UPOZORNENIE: Horuci povrch.

USCHOVAIJTE SI TIETO POKYNY
NA DALSIE POUZITIE

Tento symbol znamena, Ze vyrobok nesmie byt likvidovany
ako domovy odpad a mal by byt odovzdany do prislusného
zberného miesta na recyklaciu. Spravna likvidacia a
recyklacia pomaha chranit prirodné zdroje, ludské zdravie a
Zivotné prostredie.

Dalgie informacie o likvidacii a recykldcii tohto produktu

_ ziskate od miestneho uradu, sluzby pre likvidaciu odpadu

alebo v obchode, kde ste tento produkt zakupili.

Tento produkt je v sulade s RoHS.

Tento vyrobok je v stlade so smernicou 2011/65/EU a jej dodatkami o
obmedzeni pouzivania urcitych nebezpecnych latok v elektrickych a
elektronickych zariadeniach.



ZOZNAMTE SA S HORKOVZDUSNOU
FRITEZOU

Vasa teplovzdusna fritéza COSORI pouziva jednosmerny motor, ktory fritézu
rychlejsie zahreje, rychlejsie frituje a umoziuje presné ovladanie teploty a
ventilatora, takZe sa vase jedlo vari presne tak, ako chcete. S uzivatelsky
prijemnym ovladanim jednym dotykom, neprifnavym koSom a intuitivnym a
bezpecnym dizajnom bude teplovzdusna fritéza Cosori TurboBlaze hviezdou
vasej kuchyne.

Pozndmka:
» Nepokusajte sa otvorit hornu cast fritézy. Toto nie je veko.
e K6s a crisper tanier su vyrobené z hlinikového kovu s neprilnavym povrchom.

Popis fritézy (Obrazok 1.1)

Vstup vzduchu

Ovladacia obrazovka
Silikdbnové zardzky

Crisper tanier

Tlacidlo na uvolnenie kosa
Rukovat kosa

Ko6s

Vykurovacie telesa

. Napdjaci kabel

10. Vystup vzduchu
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Popis displeja (Obrazok 1.1)

Pozndmka: Ked'stlacte tlacidlo pre pouZitie funkcie, rozsvieti sa oranZovo, aby
bolo vidiet, Ze je vybrand.

Ovladaci panel

A. Zvysenie/Znizenie teploty
B. Funkcia varenia

C. Zapnuté/Vypnuté

D. ZvySenie/Znizenie ¢asu

E. Start/Pauza

F.

Funkcie varenia v Turbo reZzimoch

Funkcie varenia (Obrazok 1.1-G)

Displej (Obrazok 1.2)

H.

l.
J.
K.

Stav varenia

Teplota

Vykon ventilatora (1-5)
Cas

Oznamenia na displeji (Obrazok 1.2)

oz

Varenie

. Pauza

Hotovo
Vyberte koS z fritézy

PRED PRVYM POUZITIM

Nastavenie

1. Odstrante a zlikvidujte obal z fritézy, vratane vsetkych doc¢asnych
nalepiek a ochranného krytu namontovaného na zastrcke.
2. Umiestnite fritézu na stabilny, rovny povrch odolny voci teplu.

Uchovavajte mimo dosahu miest, ktoré mézu byt poskodené parou (ako
su steny alebo skrine).

Pozndamka: Za fritézou a nad riou ponechajte aspori 13 cm volného



priestoru. [Obrdzok 3] Pred fritézou ponechajte dostatok miesta na Pozndmka: Nesprdvne zasunutie crisper taniera do kosSa méZe spésobit
vybratie kosa. poskodenie.

3. Dokladne umyte koS aj crisper tanier bud'v umyvacke riadu alebo e Zaistite, aby sa deti so silikénovymi zatkami nehrali a neprehitali ich.
neabrazivnou Spongiou.
4. Utrite vnutornud a vonkajsiu Cast teplovzdusnej fritézy mierne

navlhéenou handrickou. Potom ju osuste uterakom. POUilTl E HORKOVZDU§N EJ FRlTE,ZY

5. Vlozte crisper tanier spat do kosa. Naklonte crisper tanier tak, aby bol

vloZeny najprv na jednu stranu, potom zatlacte na druhu stranu. Pozndmka:
6. Vlozte kos spat do fritézy. e Na fritézu nic nekladte. Narusi to prudenie vzduchu a spbsobi zIé vysledky
fritovania. [Obrdzok 5]
Skugobna prevéd zka e Teplovzdusnd fritéza nie je beZnd fritéza. Nepliite k6s olejom, tukom na
vyprdZanie ani inou tekutinou.
Skusobna prevadzka vam poméze zoznamit sa s vasou fritézou, uistit sa, ze e Pri vyberani kosa z fritézy ddvajte pozor na hortcu paru.

funguje spravne, a vycistit ju v tomto procese od pripadnych zvyskov.

1. Uistite sa, Ze je koS teplovzdusnej fritézy prazdny a zapojte fritézu do
zasuvky.

2. Stlacte AIR FRY. Na displeji sa zobrazia ,,195°C*“ a ,,10 MIN“.

3. Stlacenim Pl zahdjite fritovanie. Po dokonceni fritéza pipne a na
displeji sa zobrazi ,,End”“.

4. Stlacte tlacidlo na uvolnenie koSa a vyberte kés. Nechajte koS Uplne
vychladnut po dobu 10-30 minut.

Pozndmka:

e Pri prevracani koSa po vareni budte opatrni, pretoZe horuci tanier méZe
spadnut a ohrozit vasu bezpecnost.

e Neodskrutkujte rukoviit kosa z kosa.

Silikonové zarazky

e Crisper tanier obsahuje 4 silikbnové zarazky vyrobené z materialu
bezpecného pre potraviny. Tieto zarazky udrzuju tanier pripevneny ku
dnu kosa.

e Privkladani crisper taniera do kosa naklorite crisper tanier tak, aby bol
vloZeny najprv na jednu stranu, potom zatlacte na druhu stranu.
[Obrazok 4]

Predhriatie

Pred vlozenim jedla do fritézy odporiéame fritézu predhriat, pokial vasa fritéza
uZ nie je horuca. Jedlo sa bez predhriatia dokladne neuvari a nebude tak lahodné
a chrumkavé.

1. Stla¢enim d) zapnite displej fritézy.

2. Stlacte tlacidlo PREHEAT. Na displeji sa zobrazia ,,205°C“ a ,,4 MIN“.

3. Volitelne moZete stlaéenim Sipky hore alebo dole zmenit teplotu. Cas sa
nastavi automaticky.

4. Stlacenim P!l zahdjite predhrievanie.

5. Ked'je predhriatie hotové, fritéza zapipa a na displeji sa zobrazi ,,End“.

Pozndmka:

e Ak pocas 30 minut nestlacite Ziadne tlacidlo, fritéza vymaZe vsetky
nastavenia a vypne sa.

e Predhrievanie vyuZiva vykon ventildtora 4.

e Pri nastavovani teploty sa ¢as automaticky upravi podla nizsie
uvedenej tabulky.



Teplota Cas (minuty)
175°C-230°C 4
115°C-170°C 3
75°C-110°C 2

Funkcia varenia

Pouzitie funkcie varenia je najjednoduchsi sp6sob teplovzdusného fritovania.
Funkcie su naprogramované s idedlnym ¢asom, teplotou a vykonom ventilatora
na varenie urcitych potravin, vid sekcia Prednastavené programy.

Pri vsetkych funkciach varenia je mozné nastavit ¢as a teplotu.

Ak chcete prispdsobit funkciu varenia:

1. Vyberte tlacidlo funkcie, ktoru chcete prispdsobit.
2. Stlacenim Sipky hore alebo dole zmenite ¢as a teplotu funkcie.
3. Pre uloZenie stlacte a podrzte tlacidlo funkcie na 3 sekundy, kym

nebudete pocut pipnutie.

Pozndmka:

e Stlacenim a podrZanim sipky nahor alebo nadol rychlo zvysujete alebo
zniZujete cas a teplotu.

¢ Vykon ventildtora nie je mozné prispésobit.

Ak chcete resetovat vsetky funkcie varenia, stlacte a podrzte vypinac na 15
sekund.

Turbo rezimy

Funkcia varenia v Turbo rezimoch (Air Fry, Roast, Grill, Frozen) rychlo
uvari jedlo pomocou najvyssieho vykonu ventilatora (5).

Pre vSetky funkcie Turbo reZzimov odporucame pouzivat crisper tanier
pre plné vyuZitie 360° prudenia vzduchu pocas varenia.

Fritovanie

1.

VloZte crisper tanier do kosa. Crisper tanier umozniuje odkvapkavanie
prebyto¢ného oleja na dno kosa.

Pozndmka: Crisper tanier nemoZno pouZzit pre urcité recepty, ako su
muffiny a chlieb.

Predhrejte fritézu (vid sekcia Predhriatie).

Ked fritéza pipne a na displeji sa zobrazi ,,End”“, pridajte potraviny do
kosa.

Zvolte funkciu varenia.

Pozndmka: Funkcie varenia st naprogramované s idedlnou dobou,
teplotou a vykonom ventildtora na varenie urcitych potravin. Pokial nie
je zvolend Ziadna ind funkcia, fritéza prejde na vychodiskovu funkciu
fritézy.

Volitelne zmerite tepldt a ¢as stlacenim Sipky nahor alebo nadol. Teplotu
a ¢as mozete zmenit kedykolvek pocas varenia.

Stlacte P!l pre zahajenie fritovania.

Po dokonceni varenia fritéza pipne. Na displeji sa zobrazi [Obrdzok 6]

¢ Volitelne stlacte ,,WARM". Stlacenim Sipky hore alebo dole zmerite cas
(1-60 mindt).

Vyberte koS z fritézy. Davajte pozor na horucu paru. Na vybratie potravin

z koSa pouzite klieSte alebo iné tepelne odolné nacinie.
9. Pred Cistenim fritézy ju najskér nechajte vychladnut.

Prednastavené programy

aplikdcii VeSync av knihe receptov.

o v .

7 .

Funkcia Predvolena Predvoleny Rozsah Rozsah Vykon
teplota cas teplot Casu ventilatora
Air Fry* 195°C 10 minut 150-230°C | 1-60 minut 5
Roast* 220°C 12 minut 175-230°C | 1-60 minut 5
Grill* 230°C 5 minut 220-230°C | 1-60 minut 5
Frozen* 200°C 14 minut 150-230°C | 1-30 minat 5
Reheat 200°C 5 minat 150-220°C | 1-60 minut 4
Bake 165°C 20 minat 125-205°C | 1-60 minut 3




o , 0 15 mindt -
Dehydrate 55°C 6 hodin 35-95°C 24 hodin 1
R . o 15 minut —
Proof 30°C 1 hodina 30-45°C 12 hodin 1
Preheat 205°C 4 minuty 150-230° - 4
Keep 75°C 30 minat - 1-60 mindt 2
Warm

*Turbo rezimy
* Viac informadcii vid' sekcia Tipy na varenie

Tipy na varenie

Prepliovanie

e Pokial je kos preplneny, jedlo sa bude varit nerovhomerne.

Pouzitie oleja

¢ Ak do jedla pridate malé mnoZstvo oleja, bude chrumkavejsie. PouZite
maximalne 30 ml oleja.

* Olejové spreje su vynikajuce pre rovnomerné nanasanie malého mnozZstva
oleja na vsetky potraviny.

UZitoCné tipy
e Moézete fritovat akékolvek mrazené jedla alebo pokrmy, ktoré mozno piect v

rire.

¢ Funkcia Frozen je idedlna pre malé alebo obalované potraviny, ako su nugety
alebo masové gulicky.

Ak chcete piect kolace, torty alebo akékolvek jedlo s naplfiou alebo cestom,
umiestnite jedlo pred vloZenim do koSa do nadoby odolnej voci teplu.

* Fritovanie potravin s vysokym obsahom tuku spdsobi, Ze tuk bude odkvapkavat
na dno koSov. Aby ste sa pri vareni vyhli prebyto¢nému dymu, po uvareni vylejte
odkvapkany tuk.

¢ Namarinované potraviny mozu spbsobit striekanie a prebyto¢ny dym pocas
fritovania. Tieto potraviny pred vyprazanim osuste.

¢ Podla tabulky s prednastavenymi programami vyberte idedlnu funkciu varenia
pre vas recept.

Hranolky
e Pridajte 8-15 ml polievkovej lyZice oleja na usmazZenie dochrumkava.

e Pri priprave hranoliek zo surovych zemiakov namocte tepelne neupravené
hranolky na 15 minut do vody, aby ste pred vyprazanim odstranili Skrob. Pred
pridanim oleja hranolky osuste utierkou.

¢ Nevarené hranolky zo surovych zemiakov nakrajajte na mensie kusy, aby boli
chrumkavejsie. Skaste hranolky nakrajat na pruzky v rozmedzi 0,6 - 7,6 cm.

Pozndmka: Dalsie tipy a recepty ndjdete v aplikdcii VeSync a na webe COSORI.

DalSie funkcie
Prepinanie medzi jednotkami teploty
e Stlacte a podrzte TEMP so Sipkou hore alebo dole na 3 sekundy.

¢ Jednotka teploty sa zmeni z Celzia na Fahrenheita.

* Opakujte pre prepnutie spat na stupne Celzia.

Pauza

e Stlatenim !l pozastavite varenie. Fritéza sa prestane ohrievat a ®!! bude

blikat, kym znovu nestladite ®!l pre pokracovanie vo vareni.
¢ Po 30 mintutach necinnosti sa fritéza vypne.

e Tato funkcia vdm umoziuje pozastavit program varenia bez potreby vybratia
kosa z fritézy..



Automatické obnovenie varenia

¢ Pokial vytiahnete kas, fritéza automaticky prerusi varenie. Displej sa docasne
vypne v ramci bezpecnostnej funkcie.

e Akonahle vratite kos spat, fritéza automaticky obnovi varenie na zaklade vasho
predchadzajluceho nastavenia.

Automatické vypnutie

¢ Ak fritéza nema aktivny Ziadny program varenia, vymazZe vsetky nastavenia a
automaticky sa vypne po 3 minutach necinnosti.

Ochrana proti prehriatiu
¢ Ak sa fritéza prehreje, automaticky sa vypne v ramci bezpecnostnej funkcie.

e Pred dal$im pouZitim nechajte fritézu Uplne vychladnut.

Starostlivost a udrzba

Pozndmka:
e Po kaZdom pouZziti vZdy vycistite kés a crisper tanier.
e VyloZenie kosa folii (okrem crisper taniera) mézZe ulahcit Cistenie.

1. Vypnite fritézu a vypojte ju zo zasuvky. Pred Cistenim ju nechajte Uplne
vychladnut. Pre rychlejsie chladenie vytiahnite kos z fritézy.

2. V pripade potreby utrite vonkajsiu stranu fritézy vihkou handrickou.

3. KOS a crisper tanier su vhodné do umyvacky. KGS a crisper tanier mozete
tiez umyt hortcou mydlovou vodou a neabrazivnou Spongiou. V pripade
potreby namocte.

Pozndamka: K6s a crisper tanier maju neprilnavu vrstvu. Vyhnite sa
pouZzivaniu kovového riadu a abrazivnych Cistiacich prostriedkov.

4. Pre odolnd mastnotu:
a) V malej miske zmiesajte 30 ml jedlej sédy a 15 ml vody, aby ste

vytvorili roztieratelnu pastu.

b) Pomocou hubky naneste pastu na koS a crisper tanieri a vydrhnite ich.
Pred oplachnutim nechajte kos a crisper tanier 15 minut odlezZat.

c) Pred pouZzitim umyte k6s mydlom a vodou.

5. Vydistite vnutro fritézy mierne vlhkou neabrazivnou hubkou alebo
handrickou. Neponarajte fritézu do vody. V pripade potreby vycistite
vykurovaciu $pirdlu, aby ste odstranili zvysky jedla. [Obrdzok 7]

6. Pred pouzitim fritézu vysuste.

Poznamka: Pred zapnutim fritézy sa uistite, Ze je vykurovacia Spirdla
uplne suchd.

Prislusenstvo

Pre vasu fritézu je k dispozicii dalSie a nahradné prislusenstvo. Pre viac
informacii kontaktujte zakaznicku podporu.

Odstranovanie problémov

Porucha Mozné rieSenie

Skontrolujte, i je fritéza zapojena do
Fritéza sa nezapne. zasuvky.
Opatrne zasunte kos do fritézy.

VloZte mensie davky potravin do kosa.
Pokial je kGs preplneny, potraviny budu
nedovarené.

Zvyste teplotu alebo cas varenia.

Jedlo nie je uplne uvarené.

Pridanie malého mnoZstva oleja na
potraviny moze zvysit chrumkavost (vid'
sekcia Tipy na varenie).

Jedlo nie je chrumkavé po
usmazeni.

Hranolky nie st dobre usmazené. | Vid sekcia Hranolky pre viac informdcii.

K35 nemozno lahko vloZit do Uistite sa, Ze koS nie je preplneny
fritézy. jedlom.

— ] ' Pri St mbYe frite
Z fritézy vychadza biely dym. rl prvom potiziti moze Iriteza

produkovat biely dym. To je normalne.




Uistite sa, Ze ko$ a vnutro fritézy su
riadne vycistené a nie s mastné.

Varenie tucnych jedal sposobi unik oleja
do kosa. Tento olej produkuje biely dym
a ks moze byt teplejsi ako obvykle. To
je normalne a nemalo by to mat vplyv
na varenie. S koSom zaobchadzajte
opatrne.

Z fritézy vychadza cierny dym.

Fritézu okamzite odpojte zo zasuvky.
Tmavy dym znamen3, Ze sa jedlo pali
alebo je problém v obvode. Pred
vytiahnutim koSa pockajte, az dym
zmizne. Ak pri¢inou neboli spalené
potraviny, kontaktujte zakaznicku
podporu.

Fritéza zapacha po plaste.

Akdkolvek fritéza moze z vyrobného
procesu zapachat po plaste. To je
normalne. Postupujte podla pokynov v
sekcii Skusobna prevadzka, aby ste sa
zbavili zapachu po plaste. Ak je aj
nadalej citit zapach, kontaktujte
zakaznicku podporu.

Na displeji sa zobrazi chybovy kod
"E01/E21".

V monitore teploty je preruseny obvod.
Kontaktujte zakaznicku podporu.

Na displeji sa zobrazi chybovy kod
"E02/E22".

V monitore teploty doslo ku skratu.
Kontaktujte zakaznicku podporu.

Ak vas problém nie je uvedeny vyssie, kontaktujte nasu zakaznicku podporu.




