COSORI
Navod na pouzitie

Teplovzdusna fritéza Dual Basket 8.5l
Model: CAF-R901-AEU
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Recepty v Eeskom jazyku na stiahnutie v odkaze nizSie:

Technické parametre

Zdroj napajania AC220-240 V, 50/60 Hz
Vykon 1750 W

Kapacita 8.5 | (porcie pre 3-5 0sdb)
Rozmedzieteplot 35°-230°C

Rozmedzie ¢asu 1 minata — 48 hodin
Rozmery (s drzadlom) 44 x39.1 x30.3cm
Hmotnost 9kg

DOLEATE BEZPECNOSTNEOPATRENIA

Pri pouzivanifritézy dodrzujte zakladnébezpenostnéopatrenia. Precitajte si
vSetky pokyny vtomto navode.

KlucCové bezpecnostné body

* Nedotykajte sahortcich povrchov. Pouzite rukovat.

*  Pri prevracani ko$apo vareni budte opatmi, pretoZe hor(ci tanier méze
vypadn(it' a ohrozit vasu bezpe¢nost.

* Nezakryvajte Ziadne vetracie otvory. Horuca para sauvolfiuje cezotvory.
Rukyatvar neprikladajte k otvorom, inak samdzete oparit.

Poznamka:

 PevnevloZzte crispertanier do fritovacieho koSa, aby ste zniZili
pravdepodobnost, Ze vypadne.

+ Navybratie horucehojedla vzdy pouzivajte klieste.



VSeobecné bezpecnostné pokyny

Neponarajte kryt fritézy ani zastréku do vody alebo inej kvapaliny.
Starostlivo dohliadajte na deti, ak sanachadzav blizkosti fritézy.
Pokial'fritézu nepouzivate alebo ju Cistite, vypojte ju zo zasuvky.Pred
vyberanim a nasadzovanimdielov nechajte fritézu vychladnt.
Nepouzivajte fritézu, ak je poSkodena, nefunguije alebo je posSkodeny
kabel ¢i zastréka.Vtomto pripade kontaktujte zakaznickupodporu.
Nepouzivajte ndhradné diely ani prislusenstvo inych vyrobcov. Mohlo by
dojst k poskodeniu fritézy alebo k zraneniu.

Fritézu nepouzivajte vonku.

Neumiestriujte fritézu ani jej Casti na sporak, do blizkosti plynovych
alebo elektrickych horakov alebo do vyhriatej rary.

Pri prestvanifritézy (alebo vyberani kosa) budte velmi opatrni, hlavne
ak obsahujehoruci olej alebo iné horuce tekutiny.

Povybrati koSavzdy umiestnite crisper tanier natepelne odolny povrch.
Fritézu nedistite kovovymi drotenkami. Kovovéulomky samdézu odlomif
od podlozky a dostat sado kontaktu s elektrickymi Gastami,¢o
predstavuije riziko Urazu elektrickym pradom.

Nafritézu ni¢ nekladte. Vo fritéze ni¢ neskladujte.

PouZivajtefritézu iba podla pokynov vtomto navode.

Tato frittzu mbZu pouzivat'deti vo veku od 8 rokov a starSie aosoby so
znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami alebo
nedostatkom skusenostia znalosti, pokial' su pod dohladom alebo su
poucené o pouzivani spotrebi¢a bezpecnym spbsobom a rozumeju
sQvisiacemu nebezpecenstvu.

Cistenie a uzivatel'skl tdrzbu nesmu vykonavat deti, pokial' nie st starsie
ako 8 rokov a pod dozorom.

Deti by mali byt pod dozorom, aby sazabezpecilo, Ze sas fritézou
nebudu hrat.

Tato fritéza nie je uréena na ovladanie pomocou externého ¢asovaca
alebo samostatného systému dialkového oviadania.

Fritéza nie je uréena na komeréné pouzitie. Lenna pouzitie v
domacnosti.

Pocasfritovania

Fritéza pracuje iba s horicim vzduchom. KoSenikdy neplrite olejom
alebo tukom.

Nikdy nepouzivajte fritézu bez nasadeného kosa.

Dofritézy nevkladajte prili§ velké potraviny alebo kovové nacinie.
Nepreplriujte ks teplovzdusnej fritézy. Nahromadené mnozZstvo jedla sa
mbze dotknut’ vykurovacich Spiral a spésobit nebezpetenstvo poZziaru.
Nepouzivajte spreje na varenie s hnacimi plynmi. Hnacie latky mézu
poskodit povrch kosafritézy.

Nedotykajte sakoSaa crisper taniera poc¢asfritovania alebo
bezprostredne po riom.

Dofritézy nevkladajte papier, lepenku, plasty, ktoré nie suodolné vodi
vysokymteplotam, alebo podobné materialy. MoZete pouZit papier na
pecenie alebo féliu.

Nikdy nedavajte papier na pecenie alebo foliu do fritézy bezjedla.
Cirkulacia vzduchu moze spdsobit, Ze sa papier nadvihne a dotkne sa
vykurovacich Spiral.

Do fritézy nikdy nevkladajte drobné a l'ahké potraviny, ako suvlocky a
podobne. Tiez davajte pozor na malé kusky jedla. Cirkulacia vzduchu
mbze spdsobit, Ze sadrobné a lahké potraviny alebo kisky jedla zdvihn(
adotknl satepelnych 3piral.

VZdy pouzivajte nadoby odolné voci vysokym teplotdm. Pri pouzivani
nadob, ktoré nie st kovové alebo sklenené, budte velmi opatrni.
Fritézu chrarite pred horfavymi materialmi (zavesy,obrusy atd).
Pouzivajte na rovnom, stabilnom povrchu odolnom voci teplu a mimo
zdroja tepla alebo vody ainych kvapalin.

Pokial' uvidite, ze zfritézy vychadzatmavy dym, okamzite fritézu vypnite
aodpojte zo zasuvky. Biely dym je normalny, spdsobenyzahrievanim
tuku alebo striekajucim jedlom, ale tmavy dym znamena,zejedlo hori
alebo je problém v okruhu. Pred vytiahnutim koSapockaijte, az sadym
rozplynie. Ak pri¢inou nebolo spalenéjedlo, kontaktujte zakaznicku
podporu.

Ak chcete fritézu vypnit, stlacte raz vypinac. Fritéza pipne a vetky
tlagidla savypnu. Vypina¢ zmenifarbu na oranzovu.

Pre odpojenie uchopte zastréku avytiahnite ju zo zasuvky. Nikdy
netahaijte zanapajaci kabel.



Zastrcka a kabel (Obrazok 2)

Nenechavajte napajaci kabel (ani prediZzovaci kabel) visiet cez okraj stola
alebo kuchynskejlinky, ani v blizkosti horucich povrchov.

Ak je poskodeny napajaci kabel, musi ho vymenit vyrobca, autorizovany
servis alebo podobne kvalifikovanéd osoba, aby sapredislo
nebezpecenstvu.

Poznamka: Tato fritéza je vybavenakratkym napajacim kablom, aby sa
zniZilo riziko zamotania alebo zakopnutia o kabel. PredlZzovaciekable
pouzivajte opatrne. Oznacenyelektricky vykon prediZzovacieho kabla
musi byt rovnako vysoky, ako menovity vykon fritézy (vid' sekcia
Technické parametre).

Théto fritéza nie je uréena na ovladanie pomocou externého ¢asovaca
alebo samostatného systému dialkového oviadania.

Predlzovacie kable
DIhsie predizovacie kéble stk dispozicii a mézu byt pouzité, pokial' pri ich
pouZzivani budete postupovat opatrne. Ak pouZivate dihsi predizovaci kabel:

Oznacenyelektricky vykon predlZzovacieho kabla by mal byt asporitaky
velky ako elektricky vykon fritézy.

Snaraby mala byt usporiadana tak, aby neprekryvala pracovnt dosku,
kde by zariu mohli deti zatiahnut alebo o riu neimyselne zakopnut.

Ak je napéajaci kabel poskodeny, musi ho vymenit' spolocnost Arovast
alebo podobne kvalifikovana osoba, aby saprediSlo nebezpecenstvu
Urazu elektrickym prudom alebo poZiaru. Kontaktujte prosim zakaznicku
podporu.

Udrzujte fritézu a jej kabel mimo dosahu deti mladSich ako 8 rokov.

Elektromagnetické polia (EMF)

Teplovzdusné fritéza Cosori spifia vSetky Standardy tykajlce sa
elektromagnetickych poli (EMF).Pri spravnom zaobchadzaniav sulade s pokynmi
v tomto navode na pouzitie je pouzivaniefritézy na zaklade aktualne dostupnych
vedeckych dokazov bezpecné.

Poznamka: Polozky oznagené nasledujicim symbolom mézu dosiahnut vysoké
teploty a treba s nimi zaobchadzatopatrne.

UPOZORNENIE:Horuci povrch.

USCHOVAJTE SI TIETO POKYNY
NA DALSIEPOUZITIE

Tento symbol znamena, Ze vyrobok nesmie byt likvidovany
ako domovy odpad a mal by byt odovzdany do prislusného
zberného miesta na recyklaciu. Spravnalikvidécia a
recyklacia pomaha chranif prirodné zdroje, ludské zdravie a
Zivotné prostredie.

Dalsieinformacie o likvidacii a recyklaciitohto produktu
_ ziskate od miestneho uradu, sluzby pre likvidaciu odpadu
alebo v obchode, kde ste tento produkt zakupili.

Tento produkt je v sulade s RoHS.

Tento vyrobok je v stladeso smernicou 2011/65/EU a jej dodatkami o
obmedzeni pouzivania ur€itych nebezpecnychlatok v elektrickych a
elektronickych zariadeniach.



ZOZNAMTE SA S TEPLOVZDUSNOU
FRITEZOU

VaSateplovzdusna frittza COSORIvyuzivatechnologiu rychlej 360° cirkulacie
vzduchu na varenie s malym mnozstvom oleja alebo ziadnym olejom pre rychle,
chrumkavé a chutné jedlo sazo 85 %menej oleja* ako pri beznychfritézach. S
uzivatel'sky privetivym oviadanim jednym dotykom, dvoma neprilnavymi koSmi a
intuitivnym  dizajnom bude teplovzdusna frittza COSORIhviezdouvasejkuchyne.
* Testované proti bezne vyprazanymhranolkam.

Poznéamka:
« NepokUsajtesaotvorit hornt Castfritézy. Toto nie je veko.
+ Kb$a crisper tanier su vyrobené z hlinikového kovu s neprilnavym povrchom.

Vstup vzduchu

Vystup vzduchu
Rukovéate puzdra fritézy
Napajaci kabel
Ventilaéné otvory
Ovladaci panel

Crisper Tanier

Fritovaci k&s

9. Oknofritovacieho koSa
10. Rukovat koSa

11. Rostna pecenie

12. Stojan na Spizy

13. Spizy
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Poznamka:
- Ked'stlacte tlagidlo pre pouZitie funkcie, rozsvieti saoranzovo, aby bolo vidiet,

Zeje vybrana. Dalsim stladenim zrusite vyber funkcie a vratite sak manualnemu
teplovzdusnémufritovaniu.

» Ak chcete uloZit' alebo resetovat funkcie varenia, dalSieinformacie najdete v
sekciiNastavenie funkcii varenia.

Ovladaci panel (Obrazok 1.2)

Zapnuté/Vypnuté

Ovladacie prvky lavého kosa

Ovladacie prvky pre oba kose

Ovléadacie prvky pravého kosa

Start/Pauza

ZnizenieCasu/teploty

Prepinanie medzi oviddanim ¢asu a teploty
ZvySenieCasu/teploty

Funkciavarenia

Vyber lavého koSa: StlaCenim a podrzanim zrusite vyber koSa
Zapnutie/vypnutie svetla po€asvarenia

Predhrievanie zapnuté/vypnuté: Kliknite natoto tlaCidlo poCas
pouzivania funkcie varenia alebo manualneho nastavenia varenia
Funkcia SyncFinish

Funkcia Sync Cook

Zapnutie/vypnutie pripomenutia pretrepat jedlo

Vyber pravého kosa: Stlacenima podrzanim zruSite vyber koSa
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Displej (Obrazok 1.2)

Q. Zobrazenieteploty
R. Zobrazenie ¢asu

Oznamenie na displeji (Obrazok 1.3)

a. Funkciavarenia skoncila.
b. Pripomenutie, aby ste jedlo pretrepali alebo prevratili.



Teplovzdusnafritéza je predhriata. Pridajte jedlo do koSa. Varenie zatne
po opatovnom vioZeni kosado fritézy.

Znovavlozte kS do fritézy.

Sfunkciou SyncFinish savtomto ko$i nezacnevarit’ jedlo, kym sacas
varenia nesynchronizuje s druhym koSom.

Uistite sa, Ze st koSeteplovzdudnej fritézy prazdne a zapojte fritézu do
Zasuvky.

Stla¢te vypinac. Nadispleji sazobrazia,200°C* a,,15 MIN*.

Stlac¢enim SHAKEvypnetepripomenutie pretrepat jedlo a kliknutim na
PREHEATzrusitefunkciu predhrievania. Stlacte tlaCidlo TEMP/TIME a

pomocou tlacidiel + a - nastavte teplotu na,205°C“acasna,5 MIN“
4. Stlatenim SYNCCOOKskopirujete nastavenie zlavého koSa do pravého

PREDPRVYM POUZITIM osa

5. Stlaenim Pl spustite zahrievanie. Po dokonCeni skuSobnej prevadzky

teplovzdusna fritéza zapipa.

KosSevytiahnite a nechajte ich 5 minGt vychladnit. Potom vioZte prazdne
kose spatdo fritézy.

7. Opakujte kroky 2-5, aby ste teplovzdusnufritézu dokladne otestovali.

8. \Vytiahnite koSe. Tentokrat nechajte kose 10-30 minGt Uplne vychladnut.

Nastavenie 6.

1. Odstrarite vSetok obal zvnutornej i vonkajSejstrany fritézy, vratane
vSetkych doCasnychnalepiek a plastového obalu.

2. Umiestnite fritézu na stabilny, rovny povrch odolny vociteplu.
Uchovavaijte mimo dosahu miest, ktoré mozu byt poskodené parou (ako
sU steny alebo skrine).

Poznéamka:

« Akakolvek teplovzdusna fritéza moze mat z vyrobného procesu zapach
plastu. To je normalne. Pokial' sazapachplastu po skusobnejprevadzke
neznizi,kontaktujte zakaznickupodporu.

» Pri prevracani ko$a po vareni budte opatmi, pretoze horuci tanier méze
vypadnut a ohrozit' vasu bezpec¢nost.

Poznamka: Zafritézou a nad fiou ponechajte aspor 13 cm volného
priestoru. [Obrazok 3] Predfritézou ponechajte dostatok miesta na
vybratie kosa.

3. Dokladne umyte koSe aj crisper tanier bud v umyvackeriadu alebo
neabrazivnou Spongiou.

POUATIE TEPLOVZDUSNEJFRITEZY

Predhriatie

Poznamka: Poumyti m6zu byt na okienku ko$a vodné skvmy. To je
normalne. Spustite fritézu na 15 minut, aby sakés uplne vysusil.

4. Utrite vnutornu a vonkajsiu Castteplovzdusnejfritézy mierne
navihéenou handri¢kou. Potom ju osuste uterakom.
5. Vlozte crisper taniere spat do koSov a kose vioZte spéat do fritézy.

Poznamka:

« Nafritézu ni¢ nekladte. Narusito pradenie vzduchuéo spdsobizlé vysledky
fritovania a mbéZeto spdsobit aj nebezpetenstvopoZiaru.. [Obrazok 5]

+ Teplovzdudnafritéza nie je beznafritéza. Neplrite kdS olejom, tukom na
vyprazanie ani inou tekutinou.

Skusobna prevadzka « Pri vyberanikogaz fritézy davaijte pozor na horlcu paru.
Skusobnaprevadzka vam pomdze zoznamit sas vasou fritézou, uistit' sa, ze

funguje spravne, a vycistit' ju v tomto procese od pripadnych zvyskov.



Nastavenie funkcii varenia

PouZzitie funkcie varenia je najjednoduchsi spdsobteplovzdusného fritovania.
Funkcie varenia st naprogramované sidealnym ¢asoma teplotou na varenie
urcitych potravin.

 Pokial'nie je uvedené inak, mozete upravit' ¢as,teplotu, nastavenie
predhrievania a pripomenutie pretrepat jedlo.

* Prispbsobenie funkcie varenia:
+ Vyberte funkciu a upravte ¢asateplotu. Volitelne mozete
pridat/odobrat’ pripomenutie pretrepat jedlo stlacenim SHAKEa
pridat/odobrat predhriatie fritézy stlatenim PREHEAT.
Poznamka: Ak chcete rychlo zvysit alebo znizif Cas alebo teplotu, stlacte
a podrzte tla¢idla +alebo -.
+ Stlatte a podrzte tlacidlo funkcie, kym fritéza raz nezapipa.

* Akchcete resetovat funkciu:
+ Bezvykonania zmien stlacte a podrzte su€asnetlacidlo funkcie a
tla¢idlo TEMP/TIME na 3 sekundy, kym fritéza raz nezapipa.

» Akchcete resetovat vSetky funkcie:
+ Stla¢te a podrzte La Rsucasnena 3 sekundy, kym fritéza raz nezapipa.

Prednastavené programy

Vysledky samézu lisit. Pozrite sa do nasej knihy receptov a struéného
sprievodcu, kde najdete sprievodcu prispésobenimfunkcii varenia pre tie
najlepsie vysledky.

Poznamka: Pri dalSom zapnuti fritézy si teplovzdusnafritéza zapaméta posledné
nastavenie funkcie varenia.

Funkcia Predvolena | Predvoleny Predhriatie | Pripomenutie
varenia teplota Cas fritézy pretrepat *
AR FRY 200°C 15 minat Ano Ano
ROAST 220°C 10 minGt Ano Ano
REHEAT 165°C 10 minat Ano Ano
BAKE 160°C 25 minut Ano Nie
GRILL* 230°C 5 minGt Ano Nie
DEHYDRATE 55°C 6 hodin Nie Nie

*Vid' sekcia,Pretrepavanie jedla*
** Funkciu varenia GRILLje mozné pouzivat iba s jednym koSom naraz.

Fritovanie s jednym kosom
V pripade potreby mozete fritézu pouzivatiba s lavym alebo pravym koSom.

1. Vlozte crisper tanier do koSa. Crispertanier umozriuje odkvapkavanie
prebytoéného oleja na dno kosa.
Poznamka: Crispertanier nemozno pouZzit' pre vSetky recepty, napriklad
na muffiny a chleby.

2. Stlacte vypina¢. Automaticky savyberie lavy koS.

3. Zvolte funkciu varenia.
Poznamka: Funkcie varenia st naprogramované sidealnou dobou a
teplotou na varenie urgitych potravin. MoZete tiez nastavit viastny ¢asa
teplotu bezvyberu funkcie.

Ak chcete pouZit iba pravy kos :
a. Stlacenim a podrzanim L po na 3 sekundy
zruSite vyber lavého kosa.
b. Stlatenim Rvyberte pravy kéS .

4. \Volitelne upravte teplotu a ¢as,pridajte/odstrarite funkciu predhriatia a
pridajte/odstrarite pripomenutie pretrepat jedlo. MozZete to urobit
kedykolvek po¢asvarenia.

a. Kliknutim na tla¢idio TEMP/TIMEzmenite teplotu alebo ¢as.Na
displeji bude blikat teplota alebo ¢as.
b. Stlacenimtlacidiel + alebo - zmerite teplotu alebo Cas.

Poznamka:

« Ak chcete rychlo zvysitalebo znizit cas alebo teplotu, stlatte a podrzte
tlacidia + alebo -.

+ Ak nestlacite tlacidlo TEMP/TIME,stlaGenimtladidiel + alebo -
automaticky zmeniteplotu.

c. StlatenimSHAKEZzapnite/vypnite pripomenutie pretrepat’ jedio.
d. Stla¢enim PREHEATzapnite/vypnite predhriatie fritézy.



5.
6.

7.

1.

StlaCenim w1l zahdjite fritovanie.

Ak je zvolena funkcia PREHEAT teplovzdu$nafritéza 3x pipne a po
dokonéeni predhrievania zobrazi,,Add Food®. Vlozte jedlo do kosa.

Ak ste zapli pripomenutie pretrepat jedlo, objavi sav polovici doby
varenia. Fritéza 5krat pipne a na displeji bude blikat (SHAKE)).

a. Vyberte ks z fritézy. Davajte pozor na horucu paru. Fritéza
automaticky pozastavivarenie a displej zhasne, kym koS nevratite spaf
do fritézy.

b. Potraviny pretrepte alebo obrafte.

c. VloZte kd$ spat do fritézy.

Poznamka: Viac informacii vid' sekciaPretrepanie jedlom.

V priebehu varenia stlatenim ziarovky zapnite svetlo po¢asvarenia a
sledujte stav varenia jedla. Svetlo saautomaticky vypne po 2 minutach.
Podokonceni varenia fritéza 3x pipne. Nadispleji sazobrazi,,End*.

. VWyberte készfritézy. Davajte pozor na hortcu paru. Navybratie potravin

zkoSapouzite klieste alebo iné tepelne odolné nacinie.
UPOZORNENIE:Hordcicrisper tanier mbze pri prevracani koSa
vypadnit.

a. Uistite sa, ze k6S lezi na rovnom povrchu.

b. Davajte pozor na horuci olej alebo tuk nahromadeny v kosi. Pred
vratenim koSaspat do fritézy najskor vypustite olej, aby nedoslo k
vystreknutiu. [Obrazok 6]

Pred Gistenim fritézy ju najskor nechajte poriadne vychladndit.

Fritovanie soboma koSmi
Pouzite svoju fritézu s oboma koSmi na varenie réznych jedal siCasne.lavya
pravy koS je mozné ovladat nezavisle na sebe.

1.

A

VloZte crisper taniere do koSov. Crispertanier umozriuje odkvapkavanie
prebyto¢ného oleja na dno kosa.

Poznamka: Crispertanier nemozno pouZit pre vSetky recepty, napriklad
na muffiny a chleby.

Stlacte vypinac. Automaticky savyberie lavy koS.

Zvolte funkciu varenia.

Poznamka: Funkcie varenia st naprogramované sidealnou dobou a
teplotou na varenie urcitych potravin. MoZete tieZ nastavit viastny ¢asa
teplotu bezvyberu funkcie.

4. Volitelne upravte teplotu a ¢as,pridajte/odstrarite funkciu predhriatia a

pridajte/odstrarite pripomenutie pretrepat jedlo. MdZete to urobit
kedykolvek po¢asvarenia.

a. Kliknutim na tlacidlio TEMP/TIMEzmenite teplotu alebo ¢as.Na
displeji bude blikat teplota alebo Cas.

b. Stlacenimtlacidiel + alebo - zmerite teplotu alebo Cas.

Poznamka:

- Ak chcete rychlo zvysit alebo zniZit Gasalebo teplotu, stlatte a podrzte
tlacidia + alebo -.

+ Ak nestlacite tlacidlo TEMP/TIME,stlaGenimtladidiel + alebo -
automaticky zmeniteplotu.

c. StlatenimSHAKEZzapnite/vypnite pripomenutie pretrepat’ jedio.
d. Stla¢enim PREHEATzapnite/vypnite predhriatie fritézy.

Ak chcete varit najskor s lavym koSom, stlacte wii .

Poznamka: Funkciu GRILLje mozné pouzivat iba s jednym koSom
sucasne.

StlacenimRvyberte pravy kéS. Vyberte funkciu varenia a upravte
teplotu, ¢as,predhriatie a pripomenutie pretrepat jedlo.

StlaGenimp 1l zahdjite fritovanie soboma kodmi.

Poznamka:

« Ak chcete varenie pozastavit, stla¢enim Lalebo Rvyberte koS a potom
kliknite naw1i .

+ DvakoSefunguju nezavisle,takze funkcie predhriatia, pripomenutie
pretrepat jedlo, dobu varenia atd. samézu u jednotlivych kogov ligit.
Pokial' zvolite PREHEAT teplovzdudnafritéza 3x pipne a zobrazi“Add
Food” po dokonéeni predhrievania. VloZte jedlo do l'avého alebo
pravého koSa.

Ak ste zaplipripomenutie pretrepat jedlo, objavi sav polovici doby
varenia. Fritéza 5krat pipne a na displeji bude blikat' (SHAKE)).

a. Vyberte kds z fritézy. Davajte pozor na horucu paru. Fritéza
automaticky pozastavivarenie a displej zhasne, kym koS nevratite spaft
do fritézy.

b. Potraviny pretrepte alebo obratte.

c. Vlozte kos spat do fritézy.

Poznamka: Viac informécii vid' sekciaPretrepanie jediom.



10.

11.
12.

13.

V priebehu varenia stlaenim Ziarovky zapnite svetlo po¢asvarenia a
sledujte stav varenia jedla. Svetlo saautomaticky vypne po 2 minutach.
Podokonceni varenia fritéza 3x pipne. Nadispleji sazobrazi,End".

Vyberte k6§ z fritézy. Davajte pozor nahortcu paru. Navybratie potravin

zkoSapouzite klieSte alebo iné tepelne odolné nacinie.
UPOZORNENIE:Horucicrisper tanier mdze pri prevracani kosa
vypadnut.

a. Uistite sa, ze kés lezi na rovnom povrchu.

b. Davajte pozor na horuci olej alebo tuk nahromadeny v kosi. Pred
vratenim koSa spat do fritézy najskor vypustite olej, aby nedoslo k
vystreknutiu. [Obrazok 3.1]

Pred Cistenim fritézy ju najskor nechajte poriadne vychladndt.

Funkcia Sync Cook

Funkcia SyncCook zrkadli nastavenie vo fritéze, takze lavy a pravy kéS vari s
rovnakym nastavenimdcasu,teploty, funkcii predhriatia a pripomenutia
pretrepat jedlo. To vam umozni varit velké mnoZstvo jedla naraz.

1.
2.
3.

Stlacte vypina€. Automaticky savyberie lavy kéS.

Zvolte funkciu varenia.

Volitelne upravte teplotu a ¢as,zapnite/vypnite funkciu predhrievaniaa
zapnite/vypnite funkciu pripomenutia pretrepat jedlo.

Stlac¢enim SYNCCOOKSskopirujete nastavenie z jedného koSa do
druhého. MbzZete nastavit lavy alebo pravy ks a nastavenie sabude
zrkadlit’ pri drunom kosi.

Stlatenim P!l zahajite fritovanie soboma koSmi.

Poznamka:

+ Ak prave varite sjednym alebo oboma kodmi, funkcia SyncCook
nebude fungovat.

« Uprava nastaveni (¢as, teplota, predhriatie atd’.) poéasfunkcie Sync
Cookzrusitito funkciu.

« Funkcia varenia GRILLnie je mozné pouzit’ s funkciou SyncCook.

Funkcia SyncFinish

Funkcia SyncFinish synchronizuje koSe tak, aby varenie v oboch koSoch skoncilo
sucasne.

1. Stlacte vypinac. Automaticky savyberie lavy koS.

2. Zvolte funkciu varenia.

3. Volitelne upravte teplotu a &as,zapnite/vypnite funkciu
predhrievania a zapnite/vypnite funkciu pripomenutia pretrepat
jedlo.

4. StlacenimRvyberte pravy kéS. Vyberte funkciu varenia a upravte

nastavenie.

Stia¢te SYNCFINISH.

6. Stlacennimpll spustite fritovanie. Nadispleji koSas kratSou dobou
varenia sazobrazi,Hold".

7. Ked'sagasyvarenia na oboch koSoch zhoduij (zostavajuci Gasje
rovnaky), teplovzdusna fritéza pipne a druhy ks automaticky zaCne
fritovanie.

8. Obakose dokonCia varenie sucasne.

o

Poznamka: Uprava nastavenia varenia (€as, teplota, predhriatie
atd’) podasfunkcie SyncFinish zruditato funkciu.

Pretrepanie jedlom

Ako pretrepat jedlo

Pocasvarenia vyberte koS zfritézy a jedlo pretrepte, premieSajte alebo
preklopte.

a. Napretrepanie jedla:

« Drzte rukovat koSatesne nad tepelne odolnym povrchom z
bezpeénostnych dévodov. Zatraste koSom.

b. Pokial'je ko$ prili§ tazky na to, aby sas nim dalo zatriast’

1. Umiestnite k6$ na tepelne odolny povrch.

2. KéSomopatrne zatraste.

Poznamka: Tuto metddu nepouzivajte, ak existuje riziko striekania
horucich kvapalin.



c. Pokial'je ko$ prili§ tazky na zatrasenie a st v fiom hordce tekutiny:
1. Umiestnite ks na tepelne odolny povrch.
2. NapremieSanie alebo prevratenie jedla pouZite klieste.

» Kedvyberiete koS, fritéza automaticky pozastavivarenie. Z
bezpec¢nostnych dovodov sadisplej vypne, kym nie je kS vrateny spat
do fritézy.

» Kedvratite koS spatdo fritézy, varenie saautomaticky obnovi.

* Vyhnite sapretrepavaniu jedlom dlhsie ako 30 seklnd, pretoze
teplovzdusna fritéza moze medzitym vychladnut.

Aké jedlo pretrepavat
Malé potraviny ako su hranolky alebo nugetky, ktoré st naukladané na seba,
obvykle potrebuji pretrepat.

* Bezpretrepania nemusibyt jedlo chrumkavé alebo rovnomerme
prepecené.

 Ostatné potraviny, ako je napriklad steak, méZete prevratit pomocou
kliesti, aby ste zaistili rovnomerné zhnednutie.

Kedypretrepat jedlo
Potraviny razv polovici varenia pretrepte alebo otoéte. Ak chcete, mbzete ich
pretrepat alebo otocit’ CastejSie.

* Pripomenutie pretrepat jedlo je navrhnuté tak, aby vam pripomenulo, Ze
mate skontrolovat' jedlo. Stlatenim SHAKEzapnetepripomenutie
pretrepat jedlo. Niektoré funkcie automaticky pouzivajutoto
pripomenutie (vid' sekciaNastavenie funkcii varenia).

Pripomenutie pretrepat jedlo

Pripomenutie pretrepat jedlo vasupozorni 5 pipnutiami a nadispleji bude blikat
((SHAKE)).

» Pokial'kd$ nevyberiete, pripomenutie pretrepat jedio po 1 mintte znovu
pipne a na displeji zaénesvietit' ((SHAKE)).
* Upozornenie ((SHAKE))zmizne,akonahle vyberiete koS z fritézy.

Tipy navarenie

Preplfiovanie

- Pokial'je kS preplneny, jedlo sabude varit nerovnomerne.

« Nahromadené mnozstvo potravin samdze dotkn(t’ vykurovacich Spiral a
spbsobit nebezpecenstvo poziaru.

Pouzitie oleja

+ Akdo jedla pridate malé mnozstvo oleja, bude chrumkavejSie. Pouzite
maximalne 30 ml oleja.

+ Olejové spreje su vynikajuce pre rovnomerné nanasaniemalého mnozstva
oleja navsetky potraviny.

« Nepouzivajte spreje na varenie s hnacimi plynmi. Hnacie latky mézu poskodit
neprilnava vrstvu koSafritézy.

UzitoCnétipy

 Mozete fritovat’ akékolvek mrazenéjedla alebo pokrmy, ktoré je mozné piect' v
rare.

- Ak chcete piect kolace, torty alebo akékolvekjedlo s naplriou alebo cestom,
umiestnite jedlo pred viozenimdo koSado nadoby odolnej vodi teplu.

« Fritovanie potravin svysokymobsahomtuku spdsobi,Zetuk bude odkvapkavat
na dno koSov. Aby ste sapri vareni vyhli prebytoénému dymu, po uvarenivylejte
odkvapkany tuk.

« Namarinované potraviny mézu sposobit striekanie a prebytony dym pocas
fritovania. Tieto potraviny pred vypraZzanimosuste.

Hranolky

* Pridajte 8-15 ml polievkovej lyZice oleja na usmazeniedochrumkava.

+ Pri priprave hranoliek zo surovych zemiakovnamocte tepelne neupravené
hranolky na 15 minat do vody, aby ste pred vyprazanimodstranili Skrob. Pred
pridanim oleja hranolky osuste utierkou.

+ Nevarené hranolky zo surovych zemiakov nakrajajte na mensSie kusy, aby boli
chrumkavejsie. Skistehranolky nakréjat na prizky v rozmedzi 0,6 - 7,6 cm.

Poznamka: DalSie tipy a recepty néjdete v aplikacii VeSyncav knihe receptov.



DalSie funkcie

Monitorovanie stavu varenia

+ Stlacenimsymbolu Ziarovky zapnete/vypnete svetlo pri vareni.

+ Monitorujte pripravované jedlo cezpriehladné okienko na fritovacom koSibez
toho, aby ste museli vynimat kds z fritézy.

Poznamka:

+ Svetlopri vareni sapo 2 minitach automaticky vypne.

« Ked'teplovzdusna fritéza prave vari a vy znovu vioZite ko$ alebo stlacte w11 ,
kontrolka varenia sapo 30 sekundachvypne.

Prepinaniemedzi jednotkami teploty

+ Stlacte a podrzte TEMP/TIMEna 3 sekundy.

* Fritéza raz pipne a jednotka teploty sazmeniz Fahrenheita na Celzia.
- Opakuite pre prepnutie spatna Fahrenheita.

Zapnutie/vypnutie zvuku

+ Stlatte a podrzte suCasne PREHEATaSHAKENa3 sekundy, pokial' fritéza
nepipne. Zvuk savypne.

+ Opakujte pre opatovné zapnutie zvuku.

Pauza

« Stlaenim P!l pozastavite varenie. Fritéza prestane ohrievat a ®!! bude
blikat, kym znovunestlacite ®!! pre pokracovanie vo vareni.

+ Po3 minutach nec€innosti safritéza vypne.

- Tato funkcia vam umozriuje pozastavit program varenia bez potreby vybratia
koSazfritézy..

Automatické obnovenie varenia

+ Pokial'vytiahnete kés, fritéza automaticky prerusi varenie.

- Akonahle vratite ko$ spaf, fritéza automaticky obnovi varenie na zakladevasho
predchadzajuceho nastavenia.

Automatické vypnutie
+ Akfritéza nema aktivny Ziadny program varenia, vymaze vSetky nastavenia a
automaticky savypne po 3 minutach necinnosti.

Starostlivost a (idrzba

Poznéamka:
+ Pokazdom pouziti vzdy vycistite k&S a crisper tanier.
- WyloZeniekoSafolii (okrem crisper taniera) méze ulahcit Cistenie.

1. Vypnite fritézu avypojte ju zo zasuvky. Pred €istenim ju nechajte Uplne
vychladnit. Pre rychlejSie chladenie vytiahnite kose z fritézy.

2. Vpripade potreby utrite vonkajsiustranu fritézy vihkou handriCkou.

3. Kosea crisper taniere mozno umyvat v umyvacke. MoZete ich tiez umyt
hortcou mydlovou vodou a heabrazivnou Spongiou. V pripade potreby
ich namocte.

Poznamka:

+ Kdsa crisper tanier maju neprilnava vrstvu. Vyhnite sa pouzivaniu
kovovéhoriadu a abrazivnych istiacich prostriedkov.

« Poumyti mézu byt na okienku fritovacieho ko$avodné skvrmy. To je
normalne. Spustite fritézu na 15 minat, aby sakés upine vysusil.

4. Preodolnu mastnotu:

a) Vmalej miske zmieSajte 30 ml jedlej sédy a 15 ml vody, aby ste
vytvorili roztieratelnu pastu.

b) Pomocou hubky naneste pastu na koSe a crisper taniere a vydrhnite
ich. Pred oplachnutim ich nechajte 15 minGt odlezat.

¢) Pred pouzitim umyte koSe a crisper taniere mydiom a vodou.

5. Vycistite vnutro fritézy mierne vihkou neabrazivnouhubkou alebo
handrickou. Neponarajte fritézu do vody. V pripade potreby vycistite
vykurovaciu Spiralu, aby ste odstranili zvyskyjedla. [Obrazok 7]

6. Pred pouzitim nechaijte fritézu Uplne vyschnuit.

Poznamka: Pred zapnutim fritézy sauistite, Zeje vykurovacia Spirala
Uplne sucha.



Prislusenstvo

Pre vaduftitézu je k dispozicii dalsie anahradné prislusenstvo. Pre viac
informécii kontaktujte zakaznickupodporu.

Odstranovanie problémov

Zfritézy vychadzacierny dym.

Fritézu okamZite odpojte zo zasuvky.
Tmavy dym znamena, ze sajedlo pali
alebo je problém v obvode. Pred
vytiahnutim koSov pockajte, azdym
zmizne. Pokial' pri¢inou neboli spélené
potraviny, kontaktujte zakaznicku
podporu.

Porucha

Mozné rieSenie

Fritéza sanezapne.

Skontrolujte, Ci je fritéza zapojenado
Zasuvky.

Opatrne zasunte kos do fritézy.

Fritéza zapachapo plaste.

Akakolvek frittza mbdze z vyrobného
procesu zapachatpo plaste. To je
normalne. Postupujte podia pokynov v
sekcii Skusobné prevadzka, aby ste sa
zbavili zapachupo plaste. Ak je aj nadalej
citit zapach,kontaktujte zakaznicku
podporu.

Jedlonie je Uplne uvarené.

Do ko$avlozte mensie davky potravin.
Pokial'je k& preplneny, potraviny budu
nedovarené.

Okno koSaje Spinavé alebo
zahmlené.

Umyte k68 v umyvackeriadu. Uistite sa,
ze je dbkladne vysuseny.

Zvysteteplotu alebo Casvarenia.

Pri pouziti oboch koSov je doba
varenia dihSia.

To je normalne. Varenie velkého
mnozstva jedla moéze trvat dihSie.

Jedlo savari nerovnomerne.

Potraviny, ktoré sunaskladanéna seba
alebo blizko seba, treba polasvarenia
pretrepat alebo prevrétit (vid sekcia
Pretrepanie jedla).

Nadispleji sazobrazi chybovy
kdd "E1".

V monitore teploty lavého koSaje
preruseny obvod. Kontaktujte zakaznicku
podporu.

Jedlonie je chrumkavé po
usmazeni.

Pridanie malého mnozstvaoleja na
potraviny méze zvysit chrumkavost (vid
sekciaTipy na varenie).

Nadispleji sazobrazi chybovy
kdd "E2".

V monitore teploty lavého koSadoslo ku
skratu. Kontaktujte zakaznickupodporu.

Hranolky nie su dobre usmazené.

Pozri sekciuHranolky pre viac informécii.

Nadispleji sazobrazi chybovy
kdd "EO1/21".

V monitore teploty pravéhokoSaje
preruseny obvod. Kontaktujte zakaznicku
podporu.

K&$nemozno l'ahko viozit do
fritézy.

Uistite sa, ZzekbS nie je preplneny jedlom.

Uistite sa, Zzeje crisper tanier umiestneny
bezpectnevo vnitri kosa.

Nadispleji sazobrazi chybovy
kdd "E02/E22".

V monitore teploty pravého koSadoslo ku
skratu. Kontaktujte zakaznickupodporu.

Zfritézy vychadzabiely dym.

Pri prvom pouziti moze fritéza
produkovat biely dym. To je normalne.

Uistite sa, zekoSeavnutro fritézy su
riadne vycCistené a nie s mastné.

Varenie tuénych jedal sposobiunik oleja
do vonkajSieho kosa. Tento olej
produkuje biely dym akoSe mozu byt
teplejSie ako obvykle. To je norméline a
nemalo by to mat vplyv navarenie. S
koSmi zaobchadzajte opatrne.

Nadispleji sazobrazi chybovy
kéd "E3".

Aktivovala saochranaproti prehriatiu
fritézy. Vypnite aodpoijte teplovzdusnu
fritézu zo zasuvkya nechajte ju Uplne
vychladn(t. Ak sana displeji nadalej
zobrazujechyba,E3“, kontaktujte
zakaznickupodporu.

Ak vasproblém nie je uvedeny vysSie, kontaktujte nasuzakaznickupodporu.




