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PECENIE



xxxxxx Py - P
[EEEESS ’’’’ “%‘ oyl O :
=
L2500
- —)
NNNNNNNN

Podrobnejsie pokyny a rady najdete na: http://www.gorenje.com alebo naskenujte QR kéd na
vyrobnom S§titku.

Pred zapojenim spotrebi¢a do siete si pozorne preéitajte navod na pouzitie. Zaruka sa nevztahuje
na opravy alebo reklamacie spésobené nespravnym pripojenim alebo pouzitim spotrebica.

1. Bezpecnostné opatrenia

DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY- Pozorne si preéitajte
tento navod a odlozte si ho pre pripadné pouzitie v
buducnosti.

Spotrebi¢ musi byt zapojeny do pevného elektrického vedenia,
ktoré obsahuje zariadenia na odpojenie. Pevné elektrické
vedenie musi byt v sulade s elektroinstalacnymi predpismi.

Prostriedky na odpojenie sa musia zabudovat do pevného
vedenia v sulade s predpismi.

Spotrebi¢ nesmie byt instalovany za dekorativnymi dverami,
aby nedoslo k prehrievaniu.

Ak je napajaci kabel poskodeny, musi ho vymenit vyrobca,
zakaznicky servis vyrobcu alebo kvalifikovany technik, aby sa
zabranilo nebezpecenstvu (len pre spotrebic¢e dodavané s
pripojnym kablom).



Deti vo veku osem rokov a viac, ako aj osoby so znizenymi
fyzickymi, zmyslovymi a duSevnymi schopnostami alebo s
nedostatkom vedomosti a skusenosti mézu pouzivat tento
pristroj pod primeranym dohladom alebo ak dostali prislusné
pokyny tykajuce sa bezpecného pouzivania pristroja a ak chapu
rizika spojené s jeho pouzivanim. Deti by sa nemali hrat so
spotrebicom alebo ho bez nalezitého dozoru Cistit alebo na
nom vykonavat udrzbu.

POZOR: Pristupné Casti sa mézu pocas pouzivania zahriat.
Malé deti by sa nemali zdrziavat v blizkosti spotrebicCa.

VAROVANIE: Spotrebi€ a niektoré jeho pristupné Casti sa poCas
pouzivania velmi zahreju. Dajte pozor, aby ste sa nedotkli
ohrevnych telies. Deti mladSie ako osem rokov by mali byt pod
stalym dozorom.

Spotrebi€ nie je ur€eny na ovladanie pomocou externych
Casovacov alebo samostatného dialkového ovladacieho
systému.

Pouzivajte iba teplotnd sondu odporuc¢anu pre tuto raru.

Na Cistenie skla na dverach rury alebo skla na priklope varnej

dosky nepouzivajte drsné Cistiace prostriedky ani ostré kovové
Skrabky, pretoze mézu poskodit povrch, nasledkom ¢oho by

mohlo sklo prasknut.

Spotrebi¢ necistite parou alebo vysokotlakovymi Cisti¢mi,
pretoze hrozi nebezpecCenstvo urazu elektrickym prudom.

UPOZORNENIE: Pred vymenou Ziarovky skontrolujte, Ci je
zariadenie odpojené zo siete, aby ste sa vyhli riziku zasahu
elektrickou energiou.



Nikdy nelejte vodu na dno rury. V désledku velkého rozdielu
teplot moze dojst k poskodeniu smaltu.

Ak je spotrebi¢ poskodeny, nepouzivajte ho. Odpojte ho od
elektrickej siete a zavolajte autorizovany servis.

2. Dalsie dolezité bezpeénostné varovania

Odporucame, aby spotrebi¢ prenasali a inStalovali najmenej dve osoby (hmotnost spotrebica).
Spotrebi¢ nezdvihajte tak, ze ho drzite za rukovat dvierok.

Na otvorené dvierka rdry nestlpajte, ani si na ne sadajte, ani sa o ne neopierajte. Na dvierka rdry
taktiez nekladte tazké predmety.

Uistite sa, Ze ventily nie su nikdy prikryté alebo inak zablokované.
Neobkladajte steny rury hlinikovou féliou a na jej dno neodkladajte plechy ani akykolvek iny riad.
Pri otvarani dvierok rury po€as pecenia alebo na jeho konci budte opatrni, pretoze sa mozete oparit.

Ak je spotrebi¢ poskodeny, nepouzivajte ho. Odpojte ho od elektrickej siete a zavolajte autorizovany
servis.

Prevadzka rury je bezpec€na s aj bez list.
Do rury neukladajte veci, ktoré by mohli pri zapnuti riry spésobit nebezpecenstvo.

Skoér ako pripojite spotrebi¢ k elektrickému napajaniu, nechajte ho uréity ¢as v miestnosti, aby sa
vSetky komponenty prispdsobili izbovej teplote.

Spotrebi¢ sa nesmie prevadzkovat pri teplote okolia nizSej ako 5 °C.

Ked na pecenie pouzijete funkciu s pridavkom pary, resp. ked pecenie s pridavkom pary skon¢i, vzdy
otvorte dvierka rury do krajnej polohy. Ak tak neurobite, vychadzajuca para moze nepriaznivo ovplyvnit
¢innost ovladacej jednotky.

Odparovaciu nadobu mézete vybrat alebo vlozit naspéat az po uplnom vychladnuti rary.



3. Popis zariadenia

VAROVANIE!
Funkcie a vybavenie spotrebi¢a zavisi od modelu.

1 1. ovladacia jednotka
2 2. gombik nadrzky na vodu
3. dverovy spina¢
3 4. osvetlenie
4 5 5. odparovacia nadoba
6 6. zasuvka teplotnej sondy
7. Vyskové urovne (1-5)
8. typovy Stitok
9. dvierka rary
7 10. rukovéat dvierok
8
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3.1 Vybavenie a prislusenstvo rury

(v zavislosti od modelu)

PERFOROVANY PLYTKY
PLECH NA PECENIE

Lz Tt @ i : @Wm

UNIVERZALNY HLBOKY TEPLOTNA SONDA
PLECH NA PECENIE (/NBAKESENSOR)

AN LI\ § )

/\\ VAROVANIE!
Mrezovy rost vzdy zasunte do vodiacej drazky tak, aby jej vyssia ¢ast bola vzadu hore.

ROST PLYTKY PLECH NA PECENIE

Plytky plech na pec¢enie sa méze zohriatim v rure deformovat. Ked' vychladne, vrati sa do
povodného stavu. Deformacia nema vplyv na jeho pouzitelnost.



3.2 Ovladacia jednotka
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tlagidlo on | off

Tlagidlo pre profesionalny rezim pecenia (pro bake)

Tlacidlo pre nastavenie automatického pecenia (auto bake) a automatické
programy

w
i,

auto bake

Ovladac pre vyber nastaveni a ich potvrdenie

&
il O

Tlacidlo pre vyber doplnkovych funkcii (extra bake) a vSeobecnych nastaveni

5. . )
extra bake zariadenia
6. -'Q\- Tlagidlo na zapnutie a vypnutie svetla v rure (light)
light
7. |>|ID tlacidlo start | stop na spustenie a zastavenie
start | stop
8. |Displej:
A. prevadzkové rezimy, krokovy program (STEP)
B. automaticky rezim pec€enia, automatické programy, gratinovanie
C. hodiny, funkcie ¢asovaca, teplotna sonda, ¢as pecenia
D. doplnkové funkcie, predohrev
E. teplota, hmotnost
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Kratky dotyk tlacidla
- na potvrdenie

Dlhy dotyk tlacidla -

pre dalSie nastavenia.

Otacanie ovladaca -
na prechadzanie medzi

Stlacenie tla¢idla - na
potvrdenie vyberu.

nastavenia. nastaveniami a pre

vyber nastaveni.

2O~ INFORMACIA!

Tlagidla budu reagovat lepSie, ak sa ich dotknete €o najvacSou plochou prsta. Pri kazdom
stlaceni tlacidla sa ozve zvukovy signal (ak je funkcia k dispozicii).

4. Pred prvym pouzitim spotrebica

e  Zrury odstrarite vSetko prisluSenstvo a zvysky obalov (kartéon, polystyrén).
e Utrite prisluSenstvo a vnutro rdry vihkou handri¢kou. Nepouzivajte drsné handri¢ky ani Cistiace
prostriedky.

e Prazdnu rdru zohrievajte asi hodinu na 250 ° C v rezime »horny a dolny ohrev«. Pritom budete citit
charakteristicky ,,zadpach nového* spotrebica, a preto miestnost dokladne vetrajte.

5. Pouzivanie rury

5.1 Prvé spustenie spotrebica

Najprv vyberte a potvrdte zdkladné nastavenia: denny ¢as (CLoc), osvetlenie displeja (brht), hlasitost
zvukového signalu (Vol).

@) @3

Testovanie tvrdosti vody

Frekvencia Cistenie zavisi od tvrdosti pouzitej vody a od toho, ako €asto pouzivate funkciu s pridanim
pary.

Ponorte testovaci pruzok (dodany so spotrebi¢om) na 1 sekundu do vody. Po 1 minute od¢itajte pocet
Ciarok. Nastavenie stupria - poCet zafarebnych €iarok na pruzku (pozri kapitolu VSeobecné nastavenia).

4 zelené Ciarky - Hrd 1 1 Cervena Ciarka - Hrd 2 2 Cervené Ciarky - Hrd 3

3 Cervené Ciarky - Hrd 4 4 Cervené Ciarky - Hrd 5




5.2 Vyber nastavenia

kratky / dihy B =

dOtyk pro bake auto bake extra bake

% Profesionalny rezim Automaticky rezim Doplnkové funkcie

@ , Automatické programy VYBER VSEOBECNYCH

{5 Krokovy program (STEP) | 5 61_ proy) NASTAVENI
5.3 Profesionalny rezim
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start | stop

Okrem toho mézete nastavit’:

- funkcie Casovaca(pozri kapitolu 5.4 Funkcie casovaca)

- krokovy rezim pecenia (pozri kapitolu 5.5 Krokovy reZzim pecenia)

- pridanie pary (STEAM+) (pozri kapitolu 5.6 Pridavok pary pocas pecenia)
- gratinovanie (pozri kapitolu 6.7 Dodatoc¢né gratinovanie)

Rychle predhriatie

Funkciu rychleho predhrievania pouzite, ak chcete riru zahriat na pozadovanu teplotu ¢o najskor.
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Vyber rezimu

door

Symbol Pouzitie

HORUCI VZDUCH

Horuci vzduch umoznuje vaésie pradenie hordceho vzduchu okolo pripravovaného
@ jedla. Tymto spésobom sa viac vysusi jeho povrch a vytvori sa hrubsSia korka.
Pouziva sa na pecenie masa, peciva a zeleniny a na suSenie potravin na jednej
alebo viacerych urovniach suc¢asne.

REZIM PIZZA

Tento rezim je optimalny na pecenie pizze a peciva s vy$Sim obsahom vody, dalej
na pecenie na jednej Urovni a ked chcete mat €o najrychlejSie zapecené chrumkavé
jedlo.
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Pokracovanie predchddzajucej tabulky

Symbol

Pouzitie

AN
&

€ STEAM +

INTENZIVNE PECENIE (AIR FRY)"

Tento spdsob pecenia dodava jedlu chrumkavu kérku bez pridania tuku. Je to
zdrava verzia pripravy "fast food", s niz§im obsahom kalérii. Vhodné je pre malé
kusy maésa, ryb, zeleniny a vopred pripravené mrazené vyrobky (hranolky, kuracie
medailénky).

Pridanim pary sa jedlo na povrchu lepsSie zapecie a bude chrumkavejsie.

AN
04

GRIL S HORUCIM VZDUCHOM

Horuci vzduch umozriuje vacésie prudenie horuceho vzduchu okolo pripravovaného
jedla. Vdaka ¢omu sa povrch jedla viac vysusi a v kombinacii s ohrievacim telesom
grilu dosiahne intenzivnejsiu farbu.

Pouziva sa na rychlejSie pe¢enie mésa a zeleniny.

TURBO PECENIE

Tento rezim pouzivajte vtedy, ked chcete, aby bolo jedlo rovnomerne chrumkavé

zo vSetkych stran. Funkcia je vhodna aj ako prvy krok viackrokového pecenia méasa,
pretoze umoznuje rychle zhnedenie povrchu v pociato¢nej faze a pomalé pecenie
v druhej faze. Maso bude $tavnaté a kérka pekne hneda.

VELKY GRIL

Tento rezim pouzivajte na pecenie plochych kusov vo velkom mnozstve (napr.
toastu, obloZenych chlebikov, klobas na grilovanie, rezfiov, ryb, $pizov a pod.), dalej
na gratinovanie a dosiahnutie chrumkavej kérky. Cely povrch pod ohrevnym telesom
umiestnenym na strope rary je rovnomerne vyhrievany.

Maximalna povolena teplota je: 240 °C.

HORNY A DOLNY OHREV
Tento rezim pouzivajte na bezné pecenie na jednej Urovni, dalej na pripravu suflé
a pecenie pri nizkych teplotach (pomalé pecenie).

ERRNRENE

JEMNE PECENIE
Tento jemny rezim sa pouziva na riadené pomalé pecenie jemnych pokrmov (mékké
kusky masa), dalej na pecenie kolacov s chrumkavym spodkom.

€& STEAM +

HORNY A DOLNY OHREV S VENTILATOROM "

Pouziva sa na rovnomerné pecenie jedla v rire, na jednej vySkovej Urovni a dalej
na pripravu suflé.

Pridanim pary sa jedlo na povrchu lepsie zapecie a bude chrumkavejsie.

€ STEAM +

VELKY GRIL S VENTILATOROM "
Pouziva sa na pecenie hydiny a vaésich kusov masa na grile.
Pridanim pary sa jedlo na povrchu lepsSie zapecie a bude chrumkavejsie.

VELKY GRIL A DOLNY OHREV
Tento rezim pouzivajte na rychlejSie pecenie pokrmov na jednej Urovni a na pecenie
kola€ov s chrumkavym povrchom.

GRIL S DOLNYM OHREVOM A VENTILATOROM
Tento rezim je vhodny na optimalnu pripravu pekarenskych vyrobkov z kysnutého
cesta, vSetkych druhov chleba a na zavaranie.

1) Pri tychto reZzimoch je mozné pouzit funkciu s pridavkom pary pocas pedenia (pozri kapitolu 5.6
Pridavok pary pocas pecenia).




5.4 Funkcie ¢asovaca

Symbol Popis Pouzitie
(C) Dlzvka _trvanla V tomto rezime uré&ite, ako dlho bude rira bezat.
pecenia
Minutku moZete pouzit nezavisle od prevadzky rury. Spotrebic
’@ Upozornenie sa po uplynuti nastaveného ¢asu automaticky nezapne ani

nevypne.

1

Oneskorenie
prevadzky

Tento rezim pouzite, ak chcete, aby sa jedlo v rure zacalo piect
s Casovym oneskorenim. Zadajte trvanie a ¢as, kedy chcete, aby
bolo pecéenie ukonéené. Spotrebi¢ sa automaticky spusti a zastavi
v pozadovanom ¢ase.

2O~ INFORMACIA!
Ak nastavite ¢as prevadzky a odlozeny Start, rira sa automaticky vypne. Na displeji sa striedavo
zobrazuju napisy End a 00:00.

Po uplynuti nastaveného ¢asu budete pocut zvukovy signal, ktory mézete vypnut stlacenim
lubovolného tlacidla. Po jednej minute sa zvukovy signdl vypne automaticky.

Nastavenie doby pecenia

O |E'| [

AN I 7
Fr.rn
®uu U

D2 /Qe

@

>

start | sm;%

Nastavenie pripomienkovacéa (minutky)
Z rezimu spanku:

\Cj/
CJ@
/C:l\

PE

Pri nastavovani pecenia:

\Ej/

/C3N

®I'Il_l Al
[ | ]

@ @a 2

Nastavenie odlozeného Startu
Tento rezim pouzite, ak chcete, aby sa jedlo v rure za€alo piect s €asovym oneskorenim. VloZzte jedlo
do rury, vyberte rezim a teplotu. Potom nastavte dobu trvania programu a ¢as, kedy chcete mat jedlo
hotové (koniec pecenia).

Priklad:

© NG ©
mr.mr mrLer m. |E|
(B[] LI (N[N
RIS

Q /¥ /9@

Aktudlny éas: 12.00; Cas pedenia: 2 hodiny; Koniec pedenia: o 18.00
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VAROVANIE'

Tato funkcia nie je vhodna pre jedla, ktoré vyzaduju rychle predhrievanie rury.
Potraviny, ktoré sa rychlo kazia by nemali ostavat v rure prilis dlho. Pred pouzitim tohto
rezimu sa uistite, Ze na hodinach rury je nastaveny presny ¢as.

9 INFORMAGCIA!
Zvolenu funkciu Casovaca moézete resetovat na 00.00 dlhym stlacenim OVLADACA.

5.5 Krokovy rezim pecenia
Funkcia umozriuje nastavit pe€enie do dvoch krokov (do jedného procesu pecenia spojite dva po

sebe nasledujlce kroky pecenia).

N
» PREHEAT $%%
S

AW TV
O EH“ e”” °0330
EWA > VTN >><

o003l \© DD‘ !D
<@ % s!anlstop%
% Kratky dotyk - zmena medzi krokom STEP1 a STEP2.
pro bal

EQ) Dlhy dotyk — odstranenie krokového pecenia.

pro bal
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5.6 Pridavok pary pocas pecenia

Pridanim pary sa jedlo na povrchu lepsie zapecie a bude chrumkavejSie.

/\\ VAROVANIE!
Nepouzivajte destilovanu vodu, vodu z vodovodu s vysokym obsahom chléru alebo iné
kvapaliny. Pouzivajte iba ¢erstvi vodu z vodovodu, zméakéenu vodu alebo nesytenu
mineralnu vodu. Voda, ktoru nalejete do nadrzky, musi mat izbovu teplotu, to je asi 20 °C

(+/-10°C).
aTaTaly o aTalulyl T
N LI LI (L i
3150° C € STEAM + & STEAM + & STEAM +

5.7 Automaticky rezim
s P e )
S TN 30T %030 .

A £
iy QIR / QY QY S L0

Symbol Pouzitie

PECENIE MRAZENYCH POTRAVIN"

* Tento rezim umoznuje upiect mrazené jedlo za kratsi ¢as a bez potrebného
—— predhrievania. Optimalny je pre vopred pripravené mrazené vyrobky (pekarske
vyrobky, croissanty, lasagne, hranolky, kuracie medaildniky), méso a zeleninu.

REZIM PIZZA"

@ Tento rezim je optimalny na pecenie pizze a peciva s vy$Sim obsahom vody, dalej
na pecenie na jednej Urovni a ked chcete mat €o najrychlejSie zape€ené chrumkavé

jedlo.

POMALE PECENIE 2

" Tento rezim pouzivajte na jemné, pomalé a rovhomerné pecenie méasa, ryb a peciva
P na jednej Urovni. Pri tomto spdsobe pecenia sa v mase zachova vyssi podiel vody,
vdaka ¢omu zostane Stavnaté a méksie, zatial €o pecivo sa rovnomerne upecie
dohneda. Pouziva sa v teplotnom rozmedzi od 140 ° C do 220 ° C.

INTENZiIVNE PECENIE (AIR FRY)"
Tento spdsob pecéenia dodava jedlu chrumkavu kérku bez pridania tuku. Je to

] zdrava verzia pripravy "fast food", s nizSim obsahom kalérii. Vhodné je pre malé
kusy maésa, ryb, zeleniny a vopred pripravené mrazené vyrobky (hranolky, kuracie
medailénky).

1) Pri tychto reZimoch je mozZné pouzit funkciu gratin (pozri kapitolu 6.1 Dodatocné gratinovanie).
2) Pouziva sa na uréenie triedy energetickej uinnosti podia normy EN 60350-1.

12



5.8 Automatické programy

K A
Pr 5 % 050 .
-2 /¢ /QY /) .04

Kod Nazov programu Kod Nazov programu
Pro1 striekané pecivo Pr12 pecené hovadzie maso
Pro2 mafiny Pr13 hydina - cela
Pr03 Piskotovy mucnik Pr14 hydina - mensie kusy
Pro4 pecivo z kysnutého cesta Pr15 bochnik z mletého masa
Pr05 kolace z listkového cesta Pr16 peceny hovadzi steak
Pro6 jablkovy kolaé Pr17 maso - pomaly peéené
Pr0o7 jablkovy zavin Pr18 pecena ryba
Pro8 &okoladové suflé Pr19 z:‘;:l"aiﬁ;';“aky - platky
Pro9 kysnuté cesta Pr20 zeleninové suflé
Pr10 chlieb Pr21 lasagne
Pr11 Bravéova pecienka Pr22 pizza

Pri zvolenych automatickych programoch je mozné pouzit funkciu gratin (pozri kapitolu 6.7 Dodatocné
gratinovanie).

5.9 Vyber dopinkovych funkcii/nadstandardnej vybavy

8 2
—

0 r &

W/ ) QI QIR QY ) iy

Symbol Pouzitie

< @
BI_I @I_II'I: 1l
[u (I |

@ Aqua clean ;
Program ulahéuje odstrarfiovanie kvin z vnutra rary (pozri kapitolu Cistenie a udrzba).

Rozmrazovanie
Pouziva sa na pomalé rozmrazovanie mrazenych potravin (tort, kolaov, peciva,

*@ chleba, Zzemli a hlboko zmrazeného ovocia).
V polovici rozmrazovania by sa mali kusy jedla obratit, premiesat a oddelit, ak k
sebe primrzli.
Zohrievanie

5% Pouziva sa na udrzanie teploty uz pripravenych pokrmov. Mézete nastavit teplotu

a Cas zaciatku a konca zohrievania.

)
8 Zohrievanie tanierov

e Pouziva sa na ohrev riadu (tanierov, Salok) pred podavanim jedla, aby sa udrzalo
— “: . Ay " « v . .

dihsie teplé. MoZzete nastavit teplotu a €as zaciatku a konca zohrievania.
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6. Zaciatok procesu pecéenia

Ohrev Dosiahnuta teplota

55 1507 150

Pogas peéenia mozete zmenit systém, teplotu a asové funkcie. Stlaéenim OVLADACA vstupite
do nastaveni.

6.1 Dodatoéné gratinovanie

Funkcia sa pouziva v poslednej faze pec€enia, ked na vrch pripravovaného jedla priddme polevu/posypku
alebo chceme povrch este zapiect. Pocas gratinovania sa na pripravovanom jedle vytvori chrumkava
zlatozlta kérka, ktora ho ochrani pred vysusenim a zaroven mu da krajsi vzhlad a lepSiu chut.

P . 1

" GRATIN vvr vy GRATIN veve [ |
’ ~ - NN
max

>
10 min 30 min

7%/

Funkciu mdzete vypnUt aj pocas prevadzky. Otoéte OVLADAC na nastavenie v GRATIN v Vyberte
poloosvetleny napis a potvrdte ho stladenim OVLADACA.

7. Koniec pecenia a vypnutie rury

Prevadzku pozastavite dotykom na tlacidlo start | stop.

7.1 Vyprazdnenie nadrzky na vodu

Ak ste pocas pecenia pouzili funkciu s pridavkom parye steam +sa na displeji, ked' sa rdra ochladi, zobrazi
néapis UnFiL na vyprazdnenie nadrzky na vodu.

Ak po zobrazeni napisu UnFiL postup nevykonate, tak sa tento napis zobrazi na displeji pri
nasledujucom pouziti riry.

@

8. WBER VéEOBECNY'CH NASTAVENI
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ClLoc Denny ¢as

Vol Hlasitost signalov

brht Jas displeja

nGht Nocny rezim displeja - tato funkcia v noci (medzi 20.00 a 6.00) automaticky stimi
osvetlenie - z vy$8ej intenzity na najnizsiu.

hidE Pohotovostny rezim - tato funkcia zapina alebo vypina zobrazenie denného ¢asu.

AdPt Adaptivna funkcia - tato funkcia umoziuje upravovat nastavenu teplotu pecenia a
¢as pecenia. Funkcia je z vyroby vypnuta, ale mézete ju zapnut.

Avto Automaticky rychly predohrev - funkcia umoziiuje automaticky pridat rychly
predohrev k tym rezimom pecenia, ktoré to umoznuju.

Wi-Fi Toto je funkcia, ktora umoznuje zapnut alebo vypnut spotrebi¢ prostrednictvom
Wi-Fi.

SAbb Sabbath - funkcia umoznuje, aby jedlo zostalo v rire teplé, bez toho, aby sa rira
musela zapnut a vypnut.
Tovarenské nastavenia - Zvolte rES pre vyber tovarenskych nastaveni. Pre

FAct potvrdenie stlacte a podrzte tlacidlo start | stop, az kym nezmiznu vSetky osvetlené
Ciarky.
Tvrdost vody - mbzZete si vybrat z piatich réznych stupriov tvrdosti vody.

Whr . -
Prednastaveny je stupen 5.

UnFil Vyprazdniovanie nadrzky na vodu - funkcia umozhuje vyprazdnit nadrzku na vodu
po skonceni pec€enia, ak ste po€as neho pouzili pridavok pary.
Odstranovanie vodného kamena - funkciu mézete aktivovat sami alebo ju méze

dEcL navrhnut rdra po ur¢itom pocte cyklov, pri ktorych sa pouzivala funkcia pary (na

displeji sa zobrazi dEcL).

8.1 Uzamknutie tlacidiel

5 Q)
ligh.t%

9. Tabulka k peceniu

POZNAMKA: Jedld, ktoré si vyzaduju pine predhriatu rdru, st v tabulke oznagené s jednou

hviezdickou * . Jedla, ktorym staéi 5-minutovy predohrev ruiry, si oznacené s dvoma hviezdickami **
V takom pripade nepouzivajte rezim rychleho predohrevu.
Jedlo ] fiec Omin
Piskétovy mucnik 3 - 200 60-70
kolag z krehkého cesta s pinkou 2 ] 180 60-70
Stradla 2 180-190 60-70
mafiny 3 O 160 * 25-35
pecivo z kysnutého cesta 2 Z] 180 * 17-22

15
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Pokracovanie predchddzajucej tabulky
Jedlo ] fiec Omin
kola&e z listkového cesta 3 S 200 30-45
striekané pedivo 3 O 150 * 30-40
krehké pecivo 3 S 160 40-50
chlieb na plechu 2 ] 190-200 40-55
chlieb vo forme 3 190-200 30-45
Cerstvé Zemle 3 O 180-200 20-30
pizza 1 D 300 * 4-10
hovadzia rostenka (chrbat), 1,5 kg 2 |:| 160-170 130-160
brav€ové pliecko, 1,5 kg 3 & 180-190 90-120
hydina, 1,2 - 2,0 kg 2 o sm . 200-220 60-80
kuracie kridelka 4 @ 210-220 25-40
celaryba, 350 g 4 230-240 12-20
& STEAM +

pecené zemiaky, platky 3 o STi’AM . 210-220 * 30-40
hranolky 3 ® 210-220 20-25
lasagne 2 180-190 35-45
sladky nakyp 2 160-180 40-60
gratinované jedla 3 & 170-190 30-45
plnené tortilly, enchiladas 2 180-200 20-35
syr na grilovanie 4 [] 240 6-9
zavaranie 2 180 30
sterilizacia 3 125 30
zohrievanie jedla 3 E 60-95 /
zohrievanie jedalenského servisu 2 75 15
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9.1 Pecenie s teplotnou sondou (ABAKESENSOR)

Teplotna sonda umoznuje presné sledovanie vnutornej teploty pripravovaného jedla po¢as pecenia.

VAROVANIE!
Teplotna sonda nesmie byt v bezprostrednej blizkosti ohrevnych telies.

= )0 ) & Jas o,
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10. Udrzba a ¢gistenie

VAROVANIE!
Spotrebi¢ odpojte zo siete a pockajte, kym nevychladne.

12

Deti by nemali spotrebi¢ cistit ani vykonavat’ jeho udrzbu bez dozoru.

10.1 Cistenie riry pomocou programu Aqua clean

/\\ VAROVANIE!
Rezim Aqua clean pouzivajte, ked' je rura uplne vychladnuta.

Spotrebi¢ pravidelne Cistite teplou vodou s pridanim prostriedku na ruéné umyvanie riadu a taktiez

priebezne odstrariujte velké necistoty a vodny kamen. Pouzivajte Cistu mékku handric¢ku alebo Spongiu.
Vybavenie rary je vhodné do umyvacky riadu.

@

&
= >
extra bake% (@ % startlsto!’%

I

30 min.

10.2 Cistenie odparovacej nadoby

/\\ VAROVANIE!
Odparovacia nadoba je po pouziti hortica a méze v nej zostat trochu vody. Aby ste sa
nepopalili po¢kajte, kym rura Gplne vychladne.

Pocas pecenia s pouzitim funkcie pary bude kvapkat voda na jedlo, ak nevratite nadobu
na miesto.
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Nadobu vyberte a vycistite ju ru€ne Cistiacim prostriedkom alebo v umyvacke riadu. Ak sa v nadobe
usadil vodny kameri, mézete ju namocgit do prostriedku na odstrariovanie vodného kamena (pouzivajte
ho v sulade s pokynmi vyrobcu uvedenymi na obale) alebo do liehového octu. Nadoba by sa mala po
vycisteni a pred opatovnou inStalaciou dokladne oplachnut.

10.3 Cistenie parného systému

Zaciatok procesu:

i - Prostriedok na odvapnenie

r
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9 INFORMACIA!
Ak nechcete vykonat Cistenie parného systému ihned, ked' ho rura navrhne, mézete ho zrusit
pomocou OFF. Cistenie moézete zrusit maximalne trikrat, potom rdra inaktivuje funkciu pary.
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10.4 Odstranenie drotenych a pevnych vysuvnych vodiacich
prvkov.

10.6 Vymena ziarovky
Halogénova ziarovka: G9, 230 V, 25 W
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11. Specialne upozornenia a hlasenie chyb

Akékolvek opravy pocas trvania zaruénej doby méze vykonavat len servisné stredisko
autorizované vyrobcom.

Pred opravou sa uistite, Ze je spotrebi¢ odpojeny z elektrickej siete, tak, Ze odstranite poistku alebo
vytiahnete zastréku zo zasuvky.

Pri neodbornych zdsahoch alebo opravach spotrebi¢a hrozi riziko zranenia elektrickym pradom alebo
skratu, preto ich nevykonavajte. Takuto pracu nechajte na kvalifikovaného odbornika.

V pripade, ak sa vyskytnu na spotrebi¢i mens$ie poruchy, skiste pomocou tychto pokynov, poruchu
odstranit sami.

Ak spotrebi¢ v zaru¢nej dobe odnesiete do servisu a zisti sa, ze nefunguje kvoli nespravnej obsluhe
alebo manipulacii, opravu si budete musiet zaplatit sami.

Typovy §titok so zakladnymi informéaciami o spotrebici je umiestneny na okraji rary.

11.1 Tabulka problémov a ich rieSeni

Problém/chyba Pri¢ina

Hlavny isti¢ vo vasej domacnosti ¢asto Zavolajte servisného technika.
vypadava.

Vymena ziarovky v rdre je popisana v kapitole

Osvetlenie riry nefunguije. Vymena fiarovky.

Odpojte spotrebi¢ zo siete na niekolko minut
Ovladacia jednotka nereaguje, displej je | (odskrutkujte poistku alebo vypnite hlavny vypinac),

zamrznuty. potom ho znova pripojte k elektrickej sieti a zapnite
rdru.

Na displeji sa zobrazuje chyba ErrX. Vyskytla sa porucha elektronického modulu. Odpojte

Ak je ¢islo chyby dvojciferné, zobrazi sa |spotrebi¢ zo siete na niekolko minut.

ErXX. Ak porucha pretrvava, zavolajte do servisu.

Na displeji sa zobrazi napis SEnS, teplotna | Ocistite zasuvku.

sonda nie je pripojena. Pokuste sa niekolkokrat za sebou zapojit teplotnu
sondu.

Ak problémy pretrvavaju aj napriek dodrzaniu vyssie uvedenych pokynov a rad, zavolajte autorizovany
servis. Opravy a zarucné naroky vyplyvajuce z nespravneho pripojenia alebo pouzitia spotrebica
nie su kryté zarukou. V takom pripade si naklady na opravu hradite sami.

12. Ochrana zivotného prostredia

Balenie je vyrobené z materidlov Setrnych k Zivotnému prostrediu, ktoré
sa daju recyklovat, zlikvidovat alebo zni¢it bez poskodenia Zivotného
prostredia. Z tohto dévodu je obalovy materidl riadne oznaceny.

HEEN  Znacka na vyrobku alebo na jeho obale znamena, Ze s vyrobkom by sa
nemalo narabat ako s beznym domovym odpadom. Vyrobok by sa mal
odniest do autorizovaného centra ur€eného na spracovanie odpadu z
elektrickych a elektronickych zariadeni.
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Spravna likvidacia vyrobku poméze zabranit negativnym vplyvom na
zivotné prostredie a zdravie ludi, ktoré by sa mohli objavit v pripade
nespravne;j likvidacie vyrobku. Pre podrobnejsie informacie o likvidacii
a spracovani vyrobku kontaktujte prislusny miestny organ zodpovedny
za spracovanie odpadov, spolo¢nost na likvidaciu odpadov alebo obchod,
v ktorom ste vyrobok zakupili.

Vyhradzujeme si pravo na vykonanie akychkolvek zmien v tomto navode na pouzitie.
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13. Test jedla

EN60350-1: Pouzivajte iba prisluSenstvo doddvané vyrobcom.
VZzdy vlozte plech na pe¢enie do konecnej polohy na drétenom vodidle. Kola¢e vo formach umiestnite

podla obrazka.

* Spotrebi¢ vopred predhrejte na pozadovanu teplotu. Nepouzivajte pritom rezim rychleho predohrevu.
** Spotrebi¢ predhrejte 10 minut vopred. Nepouzivajte pritom rezim rychleho predohrevu.
** Obratte po 2/3 doby pecenia.

PECENIE
umiestnenie
Jedlo vybavenie foriem na fiec Omin ]
pecenie
susienky - plytky plech na 3 150 25-40 |
jednourovriové pecenie
susienky - Plytky plech na 3 135+ | 35550 |[@
jednourovriové pecenie
suSienky — plytky plech na ** _ Py
dvojuroviové pecenie 2,4 140 25-40
susSienky — plytky plech na ) —
trojurovriové pecenie 14,5 135 45-60
kolace - - Plytky plech na 3 [160-170* | 20-30 |[]
jednouroviiové pecenie
kolace - ~ Plytky plech na 3 155 = 20-30
jednourovriové pecenie
kolde - dvojdroviiové |PYIKY plech na 1,5 140 ** 30-45 |[e
pecenie
o a e | Plytky plech na ~ i —
kola&e - trojiroviiové petenie 1,3,5 | 140-150 30-50
okruhla plechova
Pigkétovy mugnik forma na peéenie, 2 150 45-55 |
priemer 26 cm/ rost
okruhla plechova
Piskotovy maénik forma na pecenie, 2 160 45-55 ®
priemer 26 cm/ rost
el e 2 x okruhla plechova
piSkotova torta - forma na pe&enie, O 2,4 170 * 45-55
dvojurovriova ) . O
priemer 26 cm/ rost
2 x okruhla plechova
jablkovy kolaé forma na peéenie, OO 2 160 ** 70-120 |
priemer 20 cm/ rost
2 x okruhla plechova
jablkovy kolaé forma na pecenie, OO 2 160 70-120
priemer 20 cm/ rost
GRILOVANIE
hrianky rost ‘ 5 ’ max ‘ 4-7 ]
22
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Pokracovanie predchddzajucej tabulky
PECENIE
rost + plech na ok
burgery odkvapkavanie tuku 230 25-40 =
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