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Popis pristroja

1.Tlacidlo na vydaj kavy

2.Tlacidlo Vypnut / Zapnut

3.Tlacidlo pre vydaj pary

4.Indika¢na kontrolka zapnuté / vypnuté
5.Kontrolka indikujuca pripravenost bojlera na
vydaj kavy

6.Kontrolka indikujuca pripravenost bojlera na
vydaj pary

7.Kohut na vydaj pary

8.Hlava kavovaru (pre pripojenie portafiltra)
9.Horldcovodna tryska

10.Mriezka odkvapkavacej misky
11.0dkvapkavacia miska

12.Veko vodnej nadrzky

13.0dnimatelna vodna nadrzka

14.Parna tryska

15.KoSik Crema Perfetta (je mozné pouzitiba s
peniacou vlozkou)

16.Peniaca vlozka pre filtre Crema Perfetta
17.Portafilter

18.Standardny kosik na vydaj 2 porcii kavy
19.Standardny kosik na vydaj 1 porcie kavy
21.Tamper

22.Napajaci kabel

23.Koncovka parnej trysky (mozno odmontovat
na Gistenie)

Tipy

1.Chut espressa sa odvija od mnozstva, typu a
hrubosti zomletia kavovych zfn.

2.Silne prazené kavové zrna maju intenzivnejSie
chutové vlastnosti, m6zu vSak byt viac horké.
Kava typu Robusta je chutovo vyraznejSia ako
kava typu Arabica. Odporucame vyskusat viac
druhov kavy, pokial nenajdete znacku
zodpovedajucu Vasim preferenciam.

3.Pri nakupe zrnkovej kavy je dobré sa uistit, ze je
dana kava vhodna na pripravu espressa.

4.Mletie kavy pre espresso je typicky jemnejSie.
Uistite sa, Ze je VA4S mlynéek na kavu nastaveny
na mletie pre espresso. Mletie kdvy pre espresso
je typicky o nieC¢o pomalSie.

5.Uchovavajte zrnkovu kavu v suchom a
chladnom prostredi. Zabrante pristupu vzduchu
ku kave — idealne uchovavajte v tesniacom
vrecku.

6.Espresso sa oproti beznej kave vyznacduje
tmavsSou farbou, intenzivnejSou chutou a hustou
vrstvou cremy.

7.Cappuccino je kombinaciou mlieCnej peny a
espressa. Mozno servirovat so Stipkou Skorice,
kakaa alebo muskatového orieska.

8.Espresso servirujte ihned po vydaji.
9.Servirujte espresso v malom espresso Salke s

objemom cca 40 ml. Cappuccino je tradicne
servirované vo vacsej Salke s objemom cca 80 ml.



Uvod

Pred spustenim kavovaru prosime o dékladné
precitanie vSetkych pokynov v tomto manuali.
Manual uchovavaijte pristupny v blizkosti
kavovaru.

Kosiky v baleni

Crema Perfetta (fig. 5)

Sucastou balenia je kosik Gaggia Crema Perfetta.

Jedna sa o Specialny typ kosSika navrhnuty na
vydaj espressa s bohatou cremou. Tento koSik je
pri vybaleni kavovaru uz pripojeny k portafiltru.
Filter smie byt pouzivany vyhradne s peniacou
vlozkou (16). MoZno pouzit na vydaj 1 porcie
alebo 2 porcii kavy.

Standardny kosik na 2 porcie kavy (Fig. 7)
Standardny kosik na 1 porciu kavy (Fig. 6)
Tieto koSiky su zakladnou sucastou vSetkych
pakovych kavovarov. Efektivne pouzitie tychto
kosikov vyzaduje vacsSiu prax v pouzivani
pakovych kavovarov. Tieto koSiky sa nesmu
pouzivat s peniacou vlozkou (16).
Zaciato¢nikom odporu¢ame najskér pouzivat
kosik Crema Perfetta a po ziskani praxe vo vydaji
kavy este len prejst na Standardné kosSiky.

Prvé spustenie

1.0dpojte veko vodnej nadrzky a naplite nadrzku
vodou az po indikator MAX (Fig. 2). Hladina vody
nesmie presahovat tento indikator.

2.V zadnej Casti kavovaru sa nachadza zdierka
pre napajaci kabel. Zapojte napajaci kabel do
zdierky kavovaru a potom zapojte druhy koniec
kabla do kompatibilnej elektrickej siete (Fig. 9).
Stlacte tlacidlo Vypnut / Zapnut (2). Kavovar
signalizuje pripojenie do elektriny rozsvietenim
indikacnej kontrolky zapnuté / vypnuté (4).

Naplnenie vodného okruhu

Upozornenie:pred naplnenim vodného okruhu
nesmie byt vykonavany vydaj kavy.

1.Umiestnite prazdnu nadobu pod parnu trysku
kavovaru. K hlave zatial nepripajajte portafilter.
Stlacte tlacidlo pre vydaj kavy (1). Kavovar zacne
plnit okruh vodou - budete pocut zvuk pumpy. Po
uplynuti niekolkych minut za¢ne z hlavy vytekat
voda. Naplnte pripravenu nadobu a znovu stlacte
tlaCidlo na vydaj kavy (1).

2.Vlyprazdnite nadobu, umiestnite ju spat pod
hlavu kavovaru a znovu stlacte tladidlo pre vydaj
kavy (1). Naplite nddobu a potom vypnite vydaj
opatovnym stlacenim tlacidla na vydaj kavy (1).

Poznamka:V niektorych pripadoch sa vo vodnom
okruhu kavovaru objavi vzduchova bublina a
hlava kdvovaru neza¢ne vydavat vodu. Ak sa tak
stane, pokracujte nasledujucimi krokmi:

1.Umiestnite prazdnu nadobu pod parnu trysku.
2.0tocte kohutikom pre vydaj pary (7) v
protismere hodinovych ruciciek (Fig. 8).
3.Stlacte tlacidlo pre spustenie vydaja kavy (1).
4.Po uplynuti urcCitej doby parna tryska za¢ne
vydavat vodu. Nechajte parnu trysku vydat
priblizne 1-2 §alky vody.

5.Uzavrite kohut na vydaj pary (7) a znovu stlacte
tlacidlo na vydaj kavy (1). Vyprazdnite nadobu a
umiestnite ju spat pod parnu trysku.

Preplach po dlhsSej dobe
neaktivity

Pokial je kavovar nejaky Cas pouZzivany a nasledne
ponechany v necinnosti po dobu viac ako
jedného tyzdna, je nutné vykonat nasledujuce
kroky pre zaistenie hygienickosti pouzivania.
VSetka voda, ktora je v tychto krokoch vydana,
musi byt vyliata do odpadu.

1.0dpojte vodnu nadrzku a starostlivo ju premyte.
Naplnte vodnu nadrzku Cistou vodou az po

indikator MAX a zapojte ju spat do kavovaru.

2.Umiestnite prazdnu nadobu pod parnu trysku.



3.Pomaly otocte kohutikom pre vydaj pary (7) v
smere hodinovych rugiciek.

4.Stlacte sucasne tlac¢idlo na vydaj kavy (1) a
tlac¢idlo na vydaj pary (3).

5.Nechajte kdvovar vydat cely obsah vodnej
nadrzky cez parnu trysku. Tymto déjde k
precisteniu vodného okruhu kavovaru od
pripadnej mikrobialnej kontaminacie.

6.Po vydaji celého obsahu nadrzky zastavte vydaj
opatovnym stlacenim tladidiel pre vydaj kavy (1) a
pary (3). Vyprazdnite nadobu.

7.Uzavrite kohut (7) otoCenim v smere
hodinovych ruciciek.

8.Znovu naplite vodnu nadrzku (13) ¢istou vodou
az po indikator MAX (Fig. 2) a pripojte ju do
kavovaru.

9.Do hlavy kavovaru (8) zapojte portafilter.
Portafilter najskor priloZte zospodu z lavej strany
a potom otocte smerom vpravo (Fig. 3-4).

10.Pod pripojeny portafilter umiestnite prazdnu
nadobu.

11.Stlacte tlacidlo na spustenie vydaja kavy (1) a
znovu nechajte kavovar vydat cely obsah nadrzky.

12.Akonéhle je vodna nadrzka vyprazdnena,
ukoncite vydaj stlacenim tlacidla na spustenie
vydaja kavy (1). Vyprazdnite nadobu s vodou.

13.0dpojte portafilter a starostlivo ho premyte.

14.Kavovar je teraz pripraveny na vydaj kavy.

Priprava espressa

Upozornenie:v pripade pouzitia koSika Crema
Perfetta je nutné skontrolovat, Ze je pod koSikom
vlozena peniaca vlozka (16). Pouzitie koSika bez
tejto vlozky mbéze spbsobit prskanie horlcej vody
a popalenie obsluhy. Pokial pouzivate Standardny
kosik na vydaj jednej alebo dvoch porcii kavy,
uistite sa, zZe peniaca vlozka naopak nie je vloZzena
pod kosikom.

Upozornenie:portafilter a kava v portafiltri su po
vydaji horlce -riziko popalenia. Nedotykajte sa
Ziadnych Casti portafiltra okrem rukovate. Z
portafiltra m6ze kvapkat horuca voda.

1.Zapojte portafilter do hlavy kavovaru (fig. 3-4).
Portafilter najskér prilozte zlava tak, aby pasoval
do hlavy, a potom ho otocte o 45 stupnov
smerom vpravo. Uistite sa, Ze je portafilter
pripojeny spravne — portafilter musi byt pevne
zapojeny do hlavy. Pokial je portafilter pripojeny
nakrivo alebo sa kyva, je chybne pripojeny.

2.Umiestnite pod portafilter dostato¢ne objemnu
nadobu. Stlacte tlacidlo na spustenie vydaja kavy
(1) a naplite nadobu vodou. Tlagidlo potom
stlaCte druhykrat pre zastavenie vydaja.

3.Vyprazdnite nadobu a umiestnite ju spat pod
portafilter. Vydajte znovu vodu tlacidlom pre vydaj
kavy (1). Tymto dbjde k dostatoénému nahriatiu
portafiltra. Vypnite vydaj opatovnym stlacenim
tlacidla pre vydaj kavy (1).

4.0dpoijte portafilter a uistite sa, ze v portafiltri
nie je zvySkova voda. Naplnte koSik portafiltra
spravnym mnozstvom kavy.

5.Zarovnajte a mierne udusajte kavu v koSiku
pomocou tampera (21). Konzistentné rozloZzenie
kavy v koSiku je kiu€om na pripravu kvalitného
espressa.

6.0cistite okraje portafiltra od pripadne;j
zvySkovej kavy.

7.Zapojte portafilter s kavou do hlavy kavovaru.

8.VycCkajte, kym sa nerozsvieti indikacna
kontrolka (5) pod tlacidlom pre spustenie vydaja
kavy (1).

9.Umiestnite Salku ¢i Salky na mriezku pod
portafilter. Stlacte tlacidlo pre spustenie vydaja
kavy (1). Kavovar zaCne vydavat kavu.

10.Akonahle bolo vydanych priblizne 75 %
pozadovaného mnozstva kavy, stlacte znovu
tlacidlo pre spustenie vydaja (1). Vydaj sa pomaly
zastavi.

11.0dpojte portafilter. Vysypte pouzity kavovy
puk do odpadového koSa.

12.Po ochladeni paky vyberte koSik a umyte
portafilter aj pouzity kosik.



Priprava espressa z podu

Na vydaj kavy z kavovych podov vzdy pouzivajte
vyhradne Standardny koSik (nie Crema Perfetta) s
objemom 1 porcie (fig. 6).

Priprava espressa z podu prebieha totoznym
spdsobom, ako priprava espressa z mletej kavy,
iba s podmienkou pouzitia Standardného
jednoporciového kosika (19).

Vlozte pod do kosSika. Uistite sa, Ze je pod Uplne
ponoreny do koSika — papierové okraje podu
nesmu presahovat do priestoru mimo koSika.

Priprava cappuccina

Na pripravu cappuccina odpori¢ame pouzit
plnotu¢né chladené mlieko (cca 2-5 °C).

Pre kvalitné napenenie mlieka je vhodné pouzit
dostatocne velku zagulatenu kanvi¢ku z nerezovej
ocele s vylevkou.

Pred penenim mlieka je vhodné pootocit parnou
tryskou tak, aby mohla byt plne ponorend v
kanvicke.

1.Pripravte espresso podla pokynov v kapitole
»Priprava espressa“. Espresso vSak vydajte do
velkej Salky s objemom aspon 80 ml.

2.Stlacte tlacidlo pre vydaj pary (3).

3.Vyckajte priblizne 15-20 sekund. Kavovar
vykona pripravu na vydaj pary. Hned ako bude
kavovar pripraveny na vydaj pary, rozsvieti sa
kontrolka (6) pod tlacidlom vydaj pary (3).

4.Mierne pootocte kohutikom pre vydaj pary (7) v
protismere hodinovych ruciciek. Pockajte
niekolko sekund a kohut opat zatvorte. Tymto
dbjde k eliminacii pripadnej kondenzacie vo
vnutri parnej trysky.

5.VloZzte trysku do kanvic¢ky s mliekom. Kanvi¢ku
mierne nahnite.
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6.Polohujte trysku v kanvicke tak, aby koncovka
trysky bola umiestnena tesne pod hladinou
mlieka. Prili$ hlboké Ci plytké ponorenie parnej
trysky povedie k tvorbe nekvalitnej peny alebo
nevytvori ziadnu penu. Koncovku parnej trysky je
tiez vhodné umiestnit blizko okraja nadoby.
Spravne umiestnenie parnej trysky pre kvalitné
penenie mlieka je znazornené vo fig. 8.

7.0tocte kohutikom pre vydaj pary (7) v
protismere hodinovych rucic¢iek. Drzte kanvicku
mierne nahnutu a polohujte ju tak, aby koncovka
parnej trysky bola umiestnena presne pod
hladinou mlieka. Kruzivymi pohybmi vytvorte
pozadované mnozstvo mlie€nej peny. Vydaj pary
smie trvat maximalne 60 sekund - pri dlh§om
vydaji m6ze dbjst k Uplnému vyprazdneniu bojlera
a nutnosti vykonania naplnenia vodného okruhu.
PocCas penenia mlieka sa nikdy nedotykajte parnej
trysky! Parna tryska zostane po vydaji horuca -
riziko popalenia.

8.Po vytvoreni dostatoéného mnoZzstva peny
ponorte trysku nizSie pod hladinu pre nahriatie
mlieka.

9.Uzavrite kohut na vydaj pary (7) otocenim v
smere hodinovych ruciciek az do pozicie
zatvorené. Stlacte znovu tlacidlo pre vydaj pary

(3).

10.Prelejte mlie¢nu penu z kanvicky do
pripravenej Salky s espressom. Napoj je mozné
doplnit Stipkou Skorice, kakaa alebo
muskatového orieSka.

Pokial si prajete pripravit dalSiu kavu hned po
vydaji pary, je nutné znizit teplotu bojlera. Postup
znizenia teploty bojlera je popisany v kapitole
Znizenie teploty bojlera. Nedodrzanie tohto kroku
mobze viest k popaleniu — komponenty kavovaru
su velmi horuce. Kava vydana ihned po vydaiji
pary ma typicky spalenu chut.



Vydaj horucej vody

1.Zapnite kavovar a pockajte niekolko minut, kym
sa nerozsvieti kontrolka indikujuca pripravenost
bojlera na vydaj kavy (5).

2.Pod horudcovodnu trysku umiestnite nadobu s
dostatocne velkym objemom.

3.Pomaly otocéte kohutikom pre vydaj pary (7) v
protismere hodinovych ruciciek. Nasledne
stlacte sucasne tladidlo na vydaj kavy (1) a
tlacidlo na vydaj pary (3).

4.Kavovar prejde do rezimu vydaja horucej vody.
Po vydaji pozadovaného mnoZstva vody znova
slUc¢asne stlacte tlacidla pre vydaj kavy (1) a vydaj
pary (3). Potom otoc¢te kohutikom pre vydaj pary
(7) vsmere hodinovych ruciciek az do pozicie
zatvorené.

Poznamka:V okruhu moéze zostat zvyskova voda.
Na jej odstranenie odporic¢ame vykonat vydaj
pary po dobu niekolkych sekund.

Pokial si prajete vykonat vydaj kavy ihned po
vydaji horucej vody, odpori¢ame najskor znizit

teplotu bojlera. Vydana kava bude v opaénom
pripade chutit spalene.

Znizenie teploty bojlera

1.0dpojte z hlavy kavovaru portafilter, ak je
pripojeny.

2.Umiestnite pod hlavu kavovaru dostatocne
velkd nadobu.

3.Stlacte tlacidlo na vydaj kavy (1) a nechajte
kavovar vydat vacsie mnozstvo vody.

4.Stlacte znovu tlacidlo na vydaj kavy (1) na
zastavenie vydaja vody z hlavy kavovaru.

Kavovar je teraz pripraveny na vydaj kavy.
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Funkcia automat. vypnutie

Kavovar je vybaveny funkciou automatického
vypnutia po 20 mindtach neéinnosti. Pre
opatovné spustenie kavovaru stlacte tlacidlo
Vypnut/ Zapnut (2).

Cistenie a udrzba

Kavovar je nutné pravidelne Cistit. Nedodrzanie
Cistenia méze viest k nizSej chutovej kvalite
vydavanej kavy ak poSkodeniu pristroja.

Cistenie parnej trysky

Parnu trysku je nutné Cistit po kazdom peneni
mlieka:

1.Utrite parnu trysku makkou navlhéenou
handrickou.

2.0dskrutkujte koncovku parnej trysky (fig. 13) a
premyte ju hordcou vodou.

3.Vykonaijte kratky vydaj pary. Tymto d6jde k
dezinfekcii a precisteniu vnutornych Casti parne;j
trysky.

Upozornenie:parna tryska je po pouziti velmi
horlca - nebezpecenstvo popalenia! Pred
Cistenim sa uistite, ze doslo k Uplnému
vychladnutiu parnej trysky!

Cistenie portafiltra

Najmenej raz denne odpojte portafilter z hlavy
kavovaru, vyberte z neho kosik (fig. 14) a
dokladne premyte koSik aj portafilter pod tecucou
vodou (fig. 15).

Otvory v koSikoch m6zu byt Ciastocne upchaté
kavovymi usadeninami - toto vyrazne znizuje
kvalitu pripravovanej kavy. V pripade upchatia
kosika ho odpori¢ame ponorit do vriacej vody po
dobu aspon 10 mindt.

Upozornenie:portafilter a koSik su po pouziti
velmi horlce — nebezpedenstvo popalenia!



Cistenie odkvapkavacej misky a
mriezky

Odpojte odkvapkavaciu misku a mriezku z
kavovaru (fig. 10). Oba komponenty starostlivo
premyte pod tec¢ucou vodou. Na Cistenie
nepouzivajte Ziadne abrazivne Cistiace
prostriedky alebo nastroje.

Cistenie vodnej nadrzky

Odpojte vodnu nadrzku a premyte jej vnutornu aj
vonkajSiu Cast pod teCucou vodou. Na odpojenie
vodnej nadrzky je najskér nutné odpojit
odkvapkavaciu misku a mriezku.

Po zapojeni vodnej nadrzky spat do kavovaru sa
uistite, ze nedosSlo k ohnutiu alebo blokacii
silikdnovych hadiciek. Silikdbnové hadicky musia
byt volne umiestnené vo vodnej nadrzke.

Cistenie hlavy

Pravidelne Cistite hlavu kavovaru od necistot.
Nutné je Cistit najma spodnu ¢ast hlavy (sprchu),
ktora je nachylna na zber olejnatych kavovych
usadenin. Nedodrzanie Cistenia mboze viest k
CiastoCnému upchatiu spodnej Casti hlavy
(sprchy) a tym k zniZzeniu kvality vydavanej kavy.
Na Cistenie je mozné pouzit Stetec s makkymi
vlaknami.

Cistenie po dlhsej dobe neaktivity

Pokial kdvovar nebol pouzivany po dobu dlhSiu
ako jeden tyzden, je nutné vykonat Specialne
&istenie. Cistenie po dlhsej dobe neaktivity je
popisané v kapitole Preplach po dlhsej dobe
neaktivity.

Dekalcifikacia

Pravidelné odvapnovanie kavovaru zabranuje
tvorbe vodného kamena, ktorého pritomnost
znizuje chutovu kvalitu kavy a zvySuje riziko
poskodenia kavovaru. Na odvapnenie kavovaru je
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nutné pouzit certifikovany dekalcifikacny
prostriedok pre kavovary. Odporu¢ame pouzitie
pripravku EP Decalci.

Pouzitie pripravkov ¢i produktov, ktoré nie su
priamo urcené na ucel odvapnenia kavovaru
(napr. ocot) nesie vysokeé riziko poSkodenia
kavovaru. Na takto poSkodeny kavovar sa
nevztahuje bezna zaruka.

Upozornenie:po vykonani odvapnenia je nutné
starostlivo preplachnut vodny okruh, aby nedoslo
ku konzumacii zvySkového mnozstva
odvapnovacieho pripravku.

Postup odvapnenia je nasledujuci:
1. Odpojte portafilter z hlavy kavovaru.
2. Odpojte vodnu nadrzku.

3. Nalejte do vodnej nadrzky jednu davku
odvapnovacieho pripravku. Potom naplite vodnu
nadrzku Cistou vodou az po indikator MAX. Uistite
sa, ze je odvapnovaci pripravok plne rozmieSany
vo vode. Znovu pripojte vodnu nadrzku a
odkvapkavaciu misku.

4. Ak je kavovar vypnuty, spustite ho stlacenim
tlacidla Vypnut / Zapnut (2). Vydajte cca 300 ml
horucej vody z hordcovodnej trysky podla
pokynov v kapitole ,Vydaj horucej vody*. Potom
vydajte dalSich 300 mlvody priamo z hlavy
kavovaru stlacenim tlacidla na vydaj kavy (1).
Vydaj vody ukoncite opatovnym stlacenim
tlacidla pre vydaj kavy (1). Vodu vzdy vydajte do
dostatocCne velkej nadoby a vylejte.

5. Vypnite kavovar a pocCkaijte priblizne 20 minut.
Je nutné pockat, aby doslo k rozpusteniu vodného
kamena v okruhu kavovaru.

6. Znovu zapnite kavovar. Vykonajte vydaj cca 300
mlvody z parnej trysky (vid kapitola ,Naplnenie
vodného okruhu®). Nasledne vykonajte vydaj
dalSich 300 mlvody z hlavy kavovaru stlacenim
tlac¢idla na vydaj kavy (1). Vydaj potom vypnite
opatovnym stlac¢enim tlacidla pre vydaj kavy (1).
Vylejte vodu z nadoby.



7. Vypnite kavovar a pocCkajte aspon 3 minuty.
Potom opakujte krok 6, kym nedéjde k uplnému
vyprazdneniu vodnej nadrzky.

8. Vyprazdnite odkvapkavaciu misku od pripadnej
vody. Odpojte vodnu nadrzku a starostlivo ju
premyte. Vodnu nadrzku potom napliite Cistou
vodou az po ukazovatel MAX a zapojte spat do
kavovaru.

9. Umiestnite dostatocne velkd nadobu pod
parnu trysku. Spustite vydaj vody z parnej trysky
podla pokynov v kapitole ,,Naplnenie vodného
okruhu“ (sucasné stlacenie tlacidiel pre vydaj
kavy a pary + otoCenie kohutikom).

10. Nechajte kavovar opéat vydat cely objem
vodnej nadrzky do nadoby prostrednictvom
parnej trysky. Vydanu vodu vylejte.

11. Znovu naplnite vodnu nadrzku az po
ukazovatel MAX a zapojte ju spat do kavovaru.
Zapojte portafilter do hlavy kavovaru (fig. 4-5).

12. Umiestnite pod portafilter dostatocne velku
nadobu.

13. Nechajte kavovar vydat cely objem vodnej
nadrzky cez portafilter stlacenim tlacidla na
spustenie vydaja (1). Potom znovu stlacte tlacidlo
pre vydaj kavy pre zastavenie (1).

14. Odpojte portafilter. Starostlivo premyte
portafilter a koSik portafiltra pod teClucou vodou
(fig. 14-15).

15. Opakujte kroky 8-14 Styrikrat po sebe.
16. Tymto je dokonc¢eny proces odvapnenia.

17. Znovu premyte vodnu nadrzku, naplnte ju
Cistou vodou az po ukazovatel MAX a zapojte ju
spat do kavovaru. Ak je to nutné, naplnte vodny
okruh kavovaru podla pokynov v kapitole
»Naplnenie vodného okruhu®. Kavovar je teraz
pripraveny na dalSie pouzitie.
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Riesenie problémov

Popis problému

Mozna pricina

Kavovar nevydava
kavu

Vo vodnej nadrzke nie je dostatok vody.

Kava v koSiku bola prilis silne stlacena.

Kava v koSiku je prilis jemne pomleta.

Sprcha (sitko v spodnej €asti hlavy) kavovaru je upchata.

Prilis rychly vydaj
kavy (menej ako 20
sekund)

Kava v koSiku je prilis hrubo pomleta.
Kava v koSiku nie je dostatoCne stlacena tamperom.

Pumpa je prilis
hlu¢na

Vo vodnej nadrzke nie je dostatok vody.
Prebieha plnenie vodného okruhu (bezny jav).
V kosSiku nie je dostato¢né mnozstvo kavy.

Z okrajov portafiltra
unika voda

Portafilter je zle zapojeny do hlavy kavovaru.
Tesnenie sprchy (spodna Cast hlavy) je poSkodené alebo Spinavé.
Okraje portafiltra su Spinavé.

Espresso postrada
cremu

V kosiku je prili§ hrubo zomleta kava.

Kava v koSiku nie je dostatoCne stlacena tamperom.

Kava v koSiku je prilis stara alebo sucha.

Je pouzivana peniaca vlozka (16) v kombinacii so Standardnym koSikom
(vloZka je ur¢ena iba pre kosik Crema Perfetta).

Kava je prilis
studena

Kavovar nie je dostatoCne nahriaty.

Kava v koSiku je prili§ hrubo pomleta.

Kéava bola servirovana do studenej Salky (odporiu¢ame pouzivat nahriate
Salky).

Portafilter nebol predhriaty (nutné iba pred prvym vydajom po dlhsej
dobe).

Parna tryska
nedostatoCne peni
mlieko

Parna tryska je upchata.
Parna tryska bola ponorena prili$ hlboko do mlieka.
Mlieko je prilis teplé (odporucame penitiba chladené mlieko).

Z portafiltra strieka
voda

Je pouzivany kosSik Crema Perfetta bez peniacej vlozky (16).

Schranka kavovaru
je horuca

Tlacidlo pre vydaj pary (3) bolo ponechané dlhodobo zapnuté.
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Likvidacia

Likvidacia kavovaru musi byt vykonana v sulade s nariadenim EU 2002/96/EC v
sulade s legislativnym nariadenim &islo 151 z 25. jula 2005. S produktom nie je
mozné nakladat ako s beznym odpadom, ale musi byt odovzdany autorizovanému
zbernému stredisku odpadov. Spravna likvidacia kavovaru zamedzuje negativnym
dopadom na zivotné prostredie a vSeobecné zdravie a umoznuje recyklaciu
niektorych Casti, ¢o vyrazne Setri materialy a energie. Produkt je oznaceny
symbolom preSkrtnutého pojazdného kontajnera za u¢elom pripomenutia, ze s
nim nemozno nakladat ako s beznym odpadom. ]
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