
Přesný mlýnek s 8 stupni
mletí, 3 teploty extrakce, 
jednostěnné filtry až pro 
20 g kávy, aktivní
kontrola teploty pro 
dokonalou extrakci
kávy.

VYLEPŠENÁ CHUŤ 

KÁVY

Barcode and codes

Výkonná parní tryska My 
Latte Art připraví ideální
mikropěnu, takže
můžete experimentovat
s autentickými mléčnými
výtvory.

PĚŇTE MLÉKO JAKO 

PROFÍK

Pěchovací podložka pro 
ideální stabilitu;

poskytuje uživateli

mletí bez nepořádku a 
napomáhá ke 
konzistentnímu pěchování.
Profesionální pěchovadlo z 
nerezové oceli pro přesné
pěchování, jako barista.

BARISTICKÁ SADA

KÁVA PRO KAŽDOU PŘÍLEŽITOST

▪ Topný systém Termoblok: vždy 

dokonalá teplota

▪ Integrovaný mlýnek s 8 nastavení 

hrubosti mletí

▪ NOVÁ jednostěnná sítka (1 a 2 

šálky): dávka kávy až 20 g

▪ 2 přednastavené recepty: 

Espresso a Americano
▪ 3 teplotní nastavení - 92/94/96 °C
▪

pro perfektní 

pěchování bez nepořádku

▪ Sada na pěchování

▪ Tlak čerpadla 15 barů

▪ Parní tryska My Latte Art: ideální 

pro přípravu horkého mléka a 

mléčné pěny pro Cappuccino a 

další mléčné nápoje

▪ Dedikovaná tryska na horkou 

vodu pro čaj a infúze

▪ Podstavec pod espresso šálek 
pro zajištění perfektní cremy

▪ Výška šálků do 11cm
▪

▪
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PĚŇTE MLÉKO JAKO 

PROFÍK

BARISTICKÁ SADA

KÁVA PRO KAŽDOU PŘÍLEŽITOST

Topný systém Termoblok: vždy přesná teplota vody, integrovaný mlýnek s 8 
nastavení hrubosti mletí, NOVÁ jednostěnná sítka (1 a 2 šálky): dávka kávy až
20 g, 2 přednastavené recepty: Espresso a Americano, 3 teplotní nastavení -
92/94/96 °C, t pro perfektní pěchování bez 

nepořádku, sada na pěchování, tlak čerpadla 15 barů, parní tryska My Latte 
Art: ideální pro přípravu horkého mléka a mléčné pěny pro Cappuccino a 
další mléčné nápoje, dedikovaná tryska na horkou vodu pro čaj a infúze, 
podstavec pod espresso šálek pro zajištění perfektní cremy, výška šálků do 11
cm
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