De’Longhi Kava

La Speciali§RtT§

EC9155.W

Topny systém Termoblok: vzdy
dokonald teplota

Infegrovany mlynek s 8 nastaveni
hrubosti mleti

NOVA jednosténnd sitka (1 a 2
Sdlky): davka kdvy az 20 g

2 prednastavené recepty:
Espresso a Americano

3 teplotni nastaveni - 92/94/96 °C
Trychtyf na davkovani &
péchovani pro perfekini
péchovdni bez nepordadku
Sada na péchovani

Tlak Eerpadla 15 baru

Parni tryska My Latte Art: idedini
pro pripravu horkého mléka a
mlé&né péeny pro Cappuccino a
dalsi mlécné ndpoje
Dedikovand tryska na horkou
vodu pro ¢aj a infuze
Podstavec pod espresso salek
pro zajisténi perfektni cremy
Vyska $alkd do 11cm
Odnimatelnd nédrzka na vodu 1,5 L
Prislusenstvi: konvicka na mléko,
trychtyf na davkovani &
péchovani, péchovadlo, podlozka
na péchovani, jehla na ¢isténi
parni trysky, odvaprovaci
prostfedek, 2 sitka na kavu (1a 2
salky), podstavec pod espresso
salek

PAKOVY KAVOVAR S MLYNKEM

KAVA PRO KAZDOU PRILEZITOST

|

. VYLEPSENA CHUT . PENTE MLEKO JAKO . BARISTICKA SADA
KAVY PROFIK

Pfesny mlynek s 8 stupni Vykonnd parni tryska My Péchovaci podlozka pro
mleti, 3 teploty extrakce, Latte Art pfipraviidedlni idedIni stabilitu;
jednosténné filtry az pro mikropénu, takze Trychtyt na davkovani &
20 g kdvy, aktivni muzete experimentovat péchovani poskytuje uzivateli
konftrola teploty pro s autentickymi mlécnymi mleti bez neporddku a
dokonalou extrakci vytvory. napomdhd ke
kdvy. konzistentnimu pé&chovdani.

Profesiondini péchovadio z
nerezové oceli pro presné
péchovdni, jako barista.

La Specialista Arte poskytuje hravy

zazitek z pripravy kavy. Kavovar nabizi

fadu nastrojd, které umoznuji plné prozit

baristicky zazitek doma.

TECHNICKA DATA EC9155.W
Kéavovar La Specialista Arte je vybaven
kompletni baristickou sadou: profesionalni Napéti/Frekvence V-Hz 220/240-50-60
péchovadlo, péchovaci podlozka, trychtyf
na davkovani & péchovani, konviéka na Max prikon w 1300
mléko, 2 velikosti jednosténnych filtrd. Tlak &erpadia Bar 15
Trychtyf na davkovani & péchovani Vaha Kg 8.8 Kg
poskytuje uzivateli mleti bez neporadku a
vede k pfesnému a vzdy konzistentnimu Rozméry (8xhxv) mm  275x365x400
péchovani. Kapacita zésobniku na

zrnkovou kéavu 9 180
Dokonalost spociva v detailu s okouzlujici Kapacita nadrzky na ( 15
finalni Gpravou v matném ténu. vodu
Minimalisticky design pro zvyseni pohodli Vyska $alku cm M

a snadné pouziti. Intuitivni ovladaci panel
se 3 funkcemi pro jednoduché a okamzité
potéseni.

Pomoci parni trysky My LatteArt si
uzivatel mdze personalizovat viechny
mlécné napoje. Vytvoreni dokonalé
mlécné textury se stane rannim ritualem.
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Topny systém Termoblok: vzdy pfesnd teplota vody, integrovany mlynek s 8
nastaveni hrubosti mleti, NOVA jednosténnd sitka (1 a 2 3dlky): ddvka kavy oz
20 g, 2 pfednastavené recepty: Espresso a Americano, 3 teplotni nastaveni -
92/94/96 °C, trychtyf na davkovani & péchovani pro perfekini p&chovdanibez
neporddku, sada na péchovani, tlak Eerpadla 15 baru, parni fryska My Latte
Art: idedlIni pro pfipravu horkého miéka a mlécné pény pro Cappuccino a
dalsi mlécné ndpoje, dedikovand tryska na horkou vodu pro ¢aj a infuze,
podstavec pod espresso $alek pro zgjisténi perfekini cremy, vyska $alkd do 11
cm, odnimatelna nadrzka na vodu 1,5 |, Pfislusenstvi: konvicka na mléko, trychtyf na
davkovani & péchovani, péchovadlo,podlozka na péchovani, jehla na ¢isténi parni
trysky, odvapnovaci prostiedek, 2 sitka na kavu (1 a 2 salky), podstavec pod
espresso Salek
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