Navod na pouzitie

Teplovzdusna fritéza Dual Blaze 6.4l

Model: CAF-P583S-AEUR
CAF-P583S-KEUR
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SLOVENCINA

Obsah balenia Technické parametre

1x Inteligentna teplovzdusna fritéza
1x Crisp tanier Zdroj napajania AC 220-240V,
1x Stojan na $pizy 50/60Hz

5x lhla na 3pizy

1x Kniha receptov v anglictine
1x Navod na pouzitie

Menovity vykon 1700W

6.4 1

Objem
(porcie pre 4-6 0s6b)

Teplotny rozsah 80-205°C

Recepty v ¢eskom jazyku na Easové rozmedzie | 1-60 min

stiahnutie v odkaze nizsie:

http://shorturl.at/glsZ4 Rozmery 29.7x32.7x35.2cm
Hmotnost 6.22 kg
Frekvenény 2412-2472MHz
rozsah Wi-Fi® <20dBm (ELRP)
Frekvenény 2402-2480MHz

rozsah Bluetooth® <lodBm (E LRP)

Stiahnite si bezplatnu aplikaciu VeSync a ziskajte
pristup k Sikovnym funkciam, origindlnym
receptom od $éfkuchérov Cosori a dalSim!



http://shorturl.at/glsZ4

PRECITAIJTE SI A USCHOVAITE TIETO
POKYNY

DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY

Pri pouzivani fritézy dodrzujte zakladné bezpecnostné opatrenia. Precitajte si vSetky pokyny uvedené
nizsie.

Klicové bezpecnostné body

Nedotykajte sa hortcich povrchov.
Pouzite rukovat.

Pri prevracani kosika po vareni budte
opatrni, pretoZe crisp tanier méze byt
horuci a spdsobit bezpecénostné riziko.
Neblokujte Ziadne ventilacné otvory.

Horuca para sa uvolTiuje cez otvory.
UdrZzujte ruky a tvar mimo otvorov.

Vieobecna bezpeénost

Kryt, kabel ani zastrcku fritézy
nepondrajte do vody alebo inej kvapaliny.

Starostlivo dohliadajte na deti v blizkosti
vasej fritézy.

Pokial fritézu nepouzivate alebo ju chcete
vycistit, vzdy ju najskor odpojte zo
zasuvky. Pred nasadenim alebo snatim
dielov nechajte fritézu vychladnut.

NepouZivajte fritézu, ak je poskoden3,

nefunkéna alebo ak je poskodeny kabel
alebo zastrcka. Kontaktujte zakaznicku

podporu (vid strana 19).

NepouZivajte nahradné diely alebo
prislusenstvo tretich stran, pretoze by
mohlo déjst k zraneniu.

NepouZivajte fritézu vonku.

Fritézu ani Ziadnu jej ¢ast nekladte na
podlozku, do blizkosti plynovych alebo
elektrickych hordkov alebo do vyhriatej
rary.

Budte velmi opatrni pri premiestfiovani
fritézy (alebo vyberani kosa), pokial
obsahuje horuci olej alebo iné horuce
tekutiny.

Crisper tanier vzdy umiestnite na tepelne
odolny povrch po jeho vybrati z kosa.

Necistite fritézu kovovymi drotenkami.
Kovové ulomky mozu odlomit podlozku a
dotykat sa elektrickych ¢asti, ¢im vznika
riziko Urazu elektrickym prddom.

Na fritézu ni¢ nekladte. Vo fritéze ni¢
neskladujte.

Tato fritézu mézu pouZivat deti vo veku 8
rokov a starsie alebo osoby so znizenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo dusevnymi
schopnostami alebo nedostatkom
skusenosti a znalosti, ak boli pod
dohladom alebo boli poucené o pouzivani
fritézy bezpecnym sposobom a pochopili
suvisiace nebezpecenstvo.

Nedovolte detom (istit alebo vykonavat

udrzbu fritézy, pokial nie su starsie ako 8
rokov a nie st pod dozorom.

Deti by mali byt pod dohladom, aby sa
zabezpedilo, Ze sa s fritézou nebudu hrat.

Tato fritéza nie je urCena na ovladanie
pomocou externého ¢asovaca alebo
samostatného systému dialkového
ovladania.

Pouzivajte fritézu iba tak, ako je uvedené
v tomto navode.

Fritéza nie je urcena na komeréné
pouZitie. Len na pouZzitie v domacnosti.



Pocas fritovania pomocou
hortceho vzduchu

Fritéza pracuje iba s hortdcim vzduchom.
Nikdy neplnte kos olejom alebo tukom.
Nikdy nepouzivajte fritézu bez
nasadeného kosa.

Do fritézy nevkladajte prilis velké
potraviny alebo kovové nacinie.
Nepreplnujte kos fritézy. Nahromadené
mnoZstvo potravin sa mdze dotknut
vykurovacich $piral a spdsobit
nebezpecenstvo poZziaru.

Pocas vyprazania alebo bezprostredne
po nom sa nedotykajte prislusenstva
(vratane crisp taniera).

Do fritézy nevkladajte papier, lepenku a
plasty, ktoré nie st odolné voci teplu,
alebo podobné materialy.

Nikdy nevkladajte papier na pecenie do
fritézy bez jedla navrchu. Cirkulacia
vzduchu moéze spdsobit, Ze sa papier

nadvihne a dotkne sa vykurovacich Spiral.

Vzdy pouZivajte tepelne odolné nadoby.
Budte velmi opatrni, pokial pouzivate
nadoby, ktoré nie su kovové alebo
sklenené.

UdrZujte fritézu mimo dosahu horlavych
materialov (zaclony, obrusy atd".).
PouZivajte ju na rovnom, stabilnom,
tepelne odolnom povrchu mimo zdroja
tepla alebo kvapalin.

Okamzite vypnite a odpojte fritézu, ak
uvidite vychadzat tmavy dym. Biely dym
je normalny, spésobeny zahrievanim
tuku alebo striekajucim jedlom, ale
tmavy dym znameng, Ze jedlo hori alebo
je problém v okruhu. Pred vytiahnutim
kosSa pockajte, az sa dym rozplynie. Ak
pri¢inou nebolo pripélené jedlo,

kontaktujte zakaznicku podporu (str. 19).

Ak chcete fritézu vypnut, stlacte raz
vypinac. Fritéza zapipa a vsetky tlacidla
sa vypnu, okrem tlacidla vypinaca, ktoré
zmeni farbu na oranZovd.

Pocas pouZivania nenechavaijte fritézu
bez dozoru.

Napdjanie a kabel

e Pred zapojenim kabla do zasuvky vidy
najskor pripojte kabel k fritéze.

o Pred vytiahnutim zastrcky zo zasuvky
fritézu vypnite.

¢ Nenechdvajte napajaci kabel (alebo
akykolvek predlZovaci kabel) visiet cez
okraj stola alebo pultu alebo dotykat
horucich povrchov.

o Odstrante a zlikvidujte ochranny kryt
nasadeny na napajacej zastrcke fritézy,
aby ste predisli nebezpecenstvu
udusenia.

o UdrZujte fritézu a jej kdbel mimo dosahu
deti mladsich ako 8 rokov.

e Pri zapdjani fritézy nikdy nepouZivajte
zasuvku pod kuchynskym pultom.

¢ Vasa fritéza by mala byt pouzivand iba s
elektrickymi systémami 220-240 V,
50/60 Hz a uzemnenou zasuvkou.
Nezapdjajte fritézu do iného typu
zasuvky.

o Ak je spotrebi¢ uzemneného typu,
kablova sada alebo predlZovaci kabel by
mal byt uzemneny 3-vodicovy kabel.

o Ak je napajaci kabel poskodeny, musi ho
vymenit spolo¢nost Arovast alebo
podobne kvalifikovana osoba, aby sa
predislo nebezpecenstvu Urazu
elektrickym prudom alebo poziaru. V
pripade potreby vymeny kabla
kontaktujte prosim zakaznicku podporu
(strana 19).



Elektromagnetické polia (EMF)

Fritéza Cosori Smart Air Fryer vyhovuje vietkym
normam tykajlcim sa elektromagnetickych poli
(EMF). Pri spravnom zaobchadzani av sulade s
pokynmi v tejto uZivatelskej prirucke je
pouZivanie spotrebica na zaklade dnes
dostupnych vedeckych poznatkov bezpecné.

Poznamka: polozky oznacené nasledujiicim symbolom mézu

dosiahnut vysoké teploty a treba s nimi zaobchddzat opatrne.

UPOZORNENIE: Horuci povrch.

Tento produkt je v sulade s RoHS.

Tento vyrobok je v sulade so smernicou
2011/65/EU a jej dodatkami o obmedzeni
pouzivania urcitych nebezpecnych latok v
elektrickych a elektronickych
zariadeniach.

Tento symbol znamena, Ze vyrobok nesmie byt likvidovany ako domovy odpad a mal by byt
odovzdany do prislusného zberného miesta na recyklaciu. Spravna likviddacia a recyklacia
pomaha chranit prirodné zdroje, ludské zdravie a Zivotné prostredie.

Dalsie informdcie o likvidacii a recyklacii tohto produktu ziskate od miestneho tradu, sluzby pre
likvidaciu odpadu alebo v obchode, kde ste tento produkt zakupili.

USCHOVAJTE SI TIETO POKYNY
PRE BUDUCE POUZITIE



Nastavenie aplikacie VeSync

Poznamka: Aplikdcia VeSync je neustdle vylepSovand a
méZe sa casom menit. Ak su tu nejaké rozdiely,
postupujte podla pokynov v aplikdcii.

1. Ak chcete stiahnut aplikaciu VeSync,
naskenujte QR kdd nizsie alebo vyhladajte
,VeSync” v Apple App Store® alebo Google
Play Store.

Pozndmka: Pre uZivatelov Android zvolte "Povolit" pre
pouZitie VeSync.

ETTon
» Google Play

2. Otvorte aplikaciu VeSync. Ak uZz mate ucet,
kliknite na Prihlasit. Ak chcete vytvorit novy
Ucet, kliknite na Zaregistrovat sa.

Pozndmka: Ak chcete pouzivat sluzby a produkty
tretich stran, musite si vytvorit svoj vlastny ucet VeSync.
Tieto sluZby nebudu fungovat s uctom hosta. S uctom
VeSync méZete tieZ umoznit svojej rodine a priatelom
ovlddat vasu mudru fritézu.

3. Kliknite na + a vyberte svoju mudru
fritézu.

4. Podla pokynov v aplikacii nastavte
svoju inteligentnu fritézu.
Pozndmka:
o Ndzov a ikonu méZete kedykolvek zmenit tak, Ze
prejdete na obrazovku inteligentnej

teplovzdusnej fritézy a kliknete na @

Odpojenie od WiFi:

o Ak sa chcete odpojit od WiFi®, stlalte a
podrite © na 15 sekind, kym nezhasne

indikator WiFi. Tym obnovite vychodiskové

nastavenie inteligentnej teplovzdusnej
fritézy a odpojite ju od aplikacie VeSync.

e Ak sa chcete znova pripojit, postupujte
podla pokynov v aplikacii VeSync pre
pridanie nového zariadenia.

Funkcie aplikacie VeSync

Aplikacia VeSync vam umoznuje pristup k
dals$im funkciam inteligentnej fritézy,
vratane tych, ktoré su uvedené nizsie.

Dialkové ovladanie

¢ Vsetky funkcie inteligentnej teplovzdusnej
fritézy je mozné ovladat na dialku, okrem
spustenia varenia (v sulade s
bezpecnostnymi predpismi UL).

e Priebeh varenia je mozné sledovat na
dialku.

Recepty v aplikacii

e V aplikacii su k dispozicii vopred
naprogramované recepty vytvorené
domacimi kucharmi Cosori. Tieto
recepty automaticky nastavuju
odporucany cas a teplotu.

e Vytvarajte a ukladajte vlastné recepty.



ZOZNAMTE SA SO SVOJOU INTELIGENTNOU
TEPLOVZDUSNOU FRITEZOU

Vasa Inteligentna teplovzdusna fritéza Cosori pouZziva rychlu technoldgiu 360 Thermo IQ™ na varenie s
malym mnoZstvom alebo Ziadnym olejom pre rychle, chrumkavé a chutné jedlo s az o 85% menej kalorii
ako pri pouZiti beznej fritézy. S uzivatelsky prijemnym ovladanim jednym dotykom, neprifnavym kosom a
intuitivnym a bezpecnym dizajnom je Cosori Smart Air Fryer hviezdou vasej kuchyne.

Pozndamka:
- Nepokusajte sa otvorit hornu Cast fritézy. Toto nie je veko.

. K6s a crisp tanier su vyrobené z hlinikového kovu s neprilnavym povrchom.

Popis fritézy

ZADNA STRANA o PREDNA STRANA

A. Vstup vzduchu D. Crisp tanier G. Vykurovacie telesa
B. Ovladaci panel E. Rukovat kosa H. Napdjaci kdbel
C. Silikénové zarazky F. KoS I. Vystup vzduchu



Popis displeja
Poznamka: Ked'stladite tlacidlo pre pouZitie funkcie alebo programu, sfarbi sa bielo, ¢o znamend, Ze je aktivny.

Ovladaci panel

Funkcie Zvysenie teploty/ Funkcie

On/Oft varenia tasu varenia Start/Pauza

N

CHICKEN STEAK SEAF00D COOKING AIR FRY REHEAT ROAST

nc - E M
VEGGIES FRIES FROZEN E U S MIN KEEP WARM BAKE

N N

Znizenie teploty/
Casu
Poznamka:
» Ak chcete uloZit alebo resetovat predvolby, vid' sekcia Funkcia varenia (vid'strana 13).

» Stlacte a podrite (') po dobu 5 sektind pre konfigurdciu vasej fritézy. DalSie informdcie ndjdete v
pokynoch aplikdcie VeSync.

N P

Stav varenia | CoOKING PAUSED READY = ~ Indikator WiFi

Teplota

Pozndambka: Indikdtor WiFi vdm ozndmi stav konfigurdcie VeSync. Dalsie informdcie ndjdete v pokynoch
aplikdcie VeSync.

Spravy na displeji

COOKING PAUSED

C

Fric 0 205

cu U

Pripravené Varenie Pozastavené



PRED PRVYM POUZITIM

Nastavenie

Odstrante a zlikvidujte vSetok obal z fritézy,
vratane vSetkych docasnych ndlepiek a
ochranného krytu namontovaného na
zastrcke.

Umiestnite fritézu na stabilny, rovny,
Ziaruvzdorny povrch. Uchovavajte mimo
miest, ktoré mozu byt poskodené parou
(ako su steny alebo skrine).

Pozndmbka: Ponechajte 13 cm priestoru za a nad

fritézou. /Obrdzok 1.1/ Ponechajte dostatok miesta

na vybratie kosa.

3.

Dokladne umyte koS aj crisp tanier, bud'v
umyvacke riadu alebo neabrazivnou hubkou.

Utrite vnutornu a vonkajsiu ¢ast
teplovzdusnej fritézy mierne navlhéenou
handri¢kou. Potom ich osuste uterdkom.

Vlozte crisper tanier spat do ko3a a vlozte
kos do fritézy.

13cm

Obrazok 1.1

Skusobna prevadzka

Skusobna prevadzka vém pomoze zoznamit sa
s vaSou fritézou, uistit sa, Ze funguje spravne,

a vydistit ju od pripadnych zvyskov v procese.

1. Uistite sa, Ze je ko3 teplovzdudnej fritézy prazdny a
zapojte fritézu do zasuvky.

2. Stlacte AIR FRY. Na displeji sa zobrazia "205°C" a
"20 MIN".

3. Stlatte a podrite tlagidlo " pod ¢asom pre
zmenu ¢asu na 10 minut.

4. stlacte P pre spustenie. Po dokoncenf
teplovzdusna fritéza pipne.

5. Vyberte kd3. Nechajte kd3 uplne vychladnut po
dobu 10-30 minut.

Poznamka:
® Priprevracani kosa po vareni budte opatrni,
pretoZe horuci tanier méZe spadnut a ohrozit

vasu bezpecnost.

e Neodskrutkujte rukovit kosa z kosa

1



Silikonové zarazky

e Crisp tanier obsahuje 4 silikonové
zarazky vyrobené z materidlu
bezpecného pre potraviny. Tieto
zarazky udrzuju dosku pripevnenu ku
dnu kosa.

e Ak su silikonové zarazky odstranené,

moze crisp tanier poskodit neprilnavu
vrstvu na kosi. Obrézok 1.2

e Zaistite, aby sa deti so silikbnovymi
zarazkami nehrali a neprehitali ich.

POUZITIE TEPLOVZDUSNE)J FRITEZY

Pomocou aplikdcie VeSync mbdZete sledovat varenie, sledovat recepty v aplikdcii a pristupovat k
dalsim funkciam. Zoznam Sikovnych funkcii ndjdete v ¢asti Funkcie aplikacie VeSync (vid' strana 8).

Poznamka:

* Na fritézu ni¢ nekladte. To méze narusit
prudenie vzduchu a spdsobit zIé vysledky
vypraZania na vzduchu. /Obrazok 2.1/

o Teplovzdusnd fritéza nie je beZnd fritéza.
Kose nepotierajte olejom, tukom na

vyprdZanie ani inou tekutinou.

e Privyberani kosa z fritézy ddvajte pozor na

horucu paru.

Obrdzok 2.1



Funkcie varenia

Pouzitie funkcie varenia je najjednoduchsi
sposob vyprazania na vzduchu. Funkcie
varenia sU naprogramované s idedlnou dobou
a teplotou na varenie urcitych potravin.

1. Stlacenim tlacidla funkcie vyberte
funkciu. Fritéza sa automaticky zmeni
na vychodiskové nastavenie funkcie.

2. Cas funkcie varenia (1-60 minut) a
teplotu (80-205°C) si mbzZete
prispdsobit. Ak sa chcete ihned po
zmene vratit k predvolenému
nastaveniu funkcie, stla¢te znovu ikonu
funkcie.

Ak chcete uloZit funkciu varenia:

1. Vyberte predvolbu a upravte ¢as

teplotu.

Pozndmka: Stlacte a podrizte tlacidlo v/
alebo 2\ pre rychle zvysenie alebo zniZenie
Casu alebo teploty.

2.Stlacte a podrzte ikonu funkcie varenia

na 3 sekundy.

Ak chcete resetovat vsetky funkcie varenia:

1
2.

Stla¢te a podrite (!) na 15 sekdnd.

Podla potreby otvorte aplikaciu
VeSync a resetujte vsetky funkcie
varenia v nastaveni fritézy.

Pozndamka: Vysledky sa mézu lisit Pozrite sa do aplikdcie VeSync a knihy receptov, kde ndjdete sprievodcu

pouzivanim funkcii varenia pre dokonalé vysledky.

Funkcia Predvolena teplota
Kurca 200°C
Steak 205°C
Morské plody 190°C
Zelenina 195°C
Hranolky* 195°C
Mrazené jedlo* 200°C
Hortci vzduch 180°C
Ohriatie 175°C
RoZnenie 205°C
Udrzanie v teple 80°C
Pecenie 160°C
Grilovanie 205°C

* Dalsie informdcie ndjdete v sekcii Tipy na varenie (strana 14).

Predvoleny ¢as (minuty)

20

20
12
10

10
30
20
10

13
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Vyprazanie pomocou
hortceho vzduchu

1. Zapojte fritézu do zasuvky. Ked'sa na vasej
fritéze zobrazi PRIPRAVENE, pridajte jedlo do kosa.

Podla potreby pridajte do kosa crisp tanier,
aby prebytocny olej mohol odkvapkat na
dno kosa.

2. Zvolte funkciu varenia (vid'strana 13).

Pozndmka: Funkcie varenia s naprogramované s
idedlnou dobou a teplotou na varenie urcitych
potravin. Pokial nie je zvolend Ziadna ind funkcia
varenia, teplovzdusnd fritéza prejde na
vychodiskovu funkciu hordci vzduch.

3. Podla potreby zmerite teplotu a Cas. MoZete
to urobit kedykolvek pocas varenia.

Stlacte tlacidlo N~ alebo \ pre
zmenu teploty (80-205°C) alebo &asu
(#4180 minat).

4. stlacte Pl pre spustenie fritovania.
5. Po dokonceni fritéza 3x pipne. Na displeji
sa zobrazi:

Podla potreby stlaéte tladidlo Udriat v
teple. Stlacte tlacidlo N~ alebo .\ pre

zmenu casu (1-60 minat).

6. Vyberte obsah z kosa pomocou
silikdnovych kliesti alebo
iného nacinia.

7. Pred Cistenim nechaijte fritézu Uplne
vychladnut.

Tipy na varenie

Preplnovanie

Pokial je kos preplneny, jedlo sa bude
pripravovat nerovnomerne.

Poutzitie oleja

Pridanim malého mnoZstva oleja do jedla
bude chrumkavejsie. NepouZivajte viac
ako 30 ml oleja.

Olejové spreje su vynikajuce na rovhomerné
nanasanie malého mnoZstva oleja na
potraviny.

Tipy na jedlo

Horucim vzduchom mozete vyprazat akékolvek
mrazené potraviny, ktoré je mozné piect v rdre.
Funkcia "Mrazené jedlo" je idedlna pre malé
alebo obalované pokrmy, ako st nugety alebo
fasirky.

Ak chcete pripravovat torty alebo akékolvek
s naplnou alebo cestom, vlozte potraviny pred
vloZzenim do kosa do tepelne odolnej nadoby.

Vyprazanie potravin s vysokym obsahom tuku
spdsobi, Ze sa tuk bude zhromaZzdovat pod
crisp tanierom. Aby ste sa vyhli nadmernému
dymu pri vareni, po uvareni vylejte
odkvapkavajuci tuk.

Potraviny marinované v tekutine vytvaraju
striekance a nadmerny dym. Pred smazenim
tieto potraviny osuste.

Hranolky

Pridajte 8-15 ml oleja pre chrumkavost.

Pri priprave hranoliek zo surovych zemiakov
namocte pred smazenim neuvarené
hranolky na 15 minat do vody, aby ste
odstranili skrob. Pred pridanim oleja osuste
uterakom.

Neuvarené hranolky nakrdjajte na mensie
kusky pre chrumkavejsie vysledky. Skuste
hranolky nakrdjat na prazky s rozmermi
0,6 x7,6 cm.

Pozndmbka: Dalsie tipy a recepty ndjdete

v aplikdcii VeSync a na webe Cosori.



Viac funkcii
Pozastavenie

o Stlatte Pl pre pozastavenie varenia. Fritéza
prestane hriat a Pl bude blikat, kym znovu
nestlagite Pl pre obnovenie varenia.

e Po 30 minttach necinnosti sa fritéza automaticky
vypne.

e Této funkcia umoZfiuje pozastavit program
varenia bez potreby vybratia kosa z fritézy..

Automatické prerusenie varenia

o Pokial vytiahnete kos z fritézy, fritéza automaticky
pozastavi varenie. Displej sa docasne vypne ako
bezpecnostna funkcia.

o Ked'vratite ks, fritéza automaticky obnovi
varenie na zaklade vasich predchadzajucich
nastaveni.

Automatické vypnutie

Pokial nema teplovzdusna fritéza Ziadne
aktivne programy varenia, fritéza
vymaZe nastavenie a automaticky sa
vypne po 3 minttach necinnosti.

Ochrana proti prehriatiu

Ak sa fritéza prehreje, z bezpecnostnych
dovodov sa automaticky vypne.

Pred dalSim pouZitim nechajte fritézu
Gplne vychladnut.

Prepinanie medzi jednotkami teploty

Stlacte a podrzte tlacidlo Temp .~ a~~na3
sekundy.

Jednotka teploty sa zmeni zo stupfiov Celzia

na Fahrenheita.

Opakujte tento postup pre prepnutie spat na
stupne Celzia.
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STAROSTLIVOST A UDRZBA

Poznamka:
e K65 vzduchovej fritézy a crisp tanier
vycistite vidy po kaZzdom pouZiti.

e VyloZenie kosa féliou (okrem crisp taniera)
méZe ulahcit Eistenie.

1. Vypnite a odpojte teplovzdusnu fritézu zo

zasuvky. Pred Cistenim ju nechajte uplne
vychladnut. Vytiahnite ko3 pre rychlejsie
chladenie.

2. Vpripade potreby utrite vonkajSiu ¢ast

fritézy vihkou handrickou.

3. KosS a crisp tanier je mozné umyvat v

umyvacke. KOS a crisp tanier mozete tiez
umyt horticou mydlovou vodou a
neabrazivnou hubkou.

Pozndmka: K6s a crisp tanier maju neprilnavi
vrstvu. Vyhnite sa pouZivaniu kovového riadu a
abrazivnych Cistiacich prostriedkov.

4. Pre odolni mastnotu:

a. V malej miske zmiesajte 30 ml
jedlej sédy a 15 ml vody, aby ste
vytvorili roztieratelnu pastu.

PRISLUSENSTVO

b. Pomocou hubky rozotrite pastu na
kos a crisp tanier a vydrhnite. Pred
oplachnutim nechajte kos a crisp
tanier 15 minut odlezat.

c. Pred pouzitim kés umyte mydlom a
vodou.

5. Vydistite vnuatro fritézy mierne navlhéenou
neabrazivnou hubkou alebo handri¢kou.
Neponarajte fritézu do vody. V pripade potreby
vycistite vykurovaciu Spiralu, aby ste odstranili
zvysky jedla. [Obrdzok 3.1]

6. Fritézu pred pouZitim vysuste.

Pozndmka: Pred nasadenim fritézy sa uistite, Ze je
vykurovacia Spirdla tplne suchd.

Obrazok 3.1

Pre vasu fritézu je k dispozicii dalSie a nahradné prislusenstvo. Pre viac informdcii kontaktujte

zakaznicku podporu (vid strana 19).



ODSTRANOVANIE PROBLEMOV

Problém

Fritéza se nezapne.

Jedlo nie je Gplne uvarené.

Jedlo nie je po smazeni
chrumkavé.

Hranolky nie st spravne
uvarené.

Ko&s sa do fritézy bezpecne

nezasunie.

Z fritézy vychadza biely dym
alebo para.

Z fritézy vychadza tmavy dym.

Z fritézy vychadza zapach po
plaste.

Displej zobrazuje chybu "E1\E21"

Displej zobrazuje chybu "E2\E22"

Mozné rieSenie
Uistite sa, Ze je fritéza zapojend do zasuvky.
Zasunte kos bezpecné do fritézy.

Do kosa vlozte mensie davky potravin. Pokial je kd$ preplneny, potraviny budd
nedovarené.

Zvyste teplotu alebo dobu varenia.

Nastriekanie alebo nanesenie malého mnoistva oleja na potraviny moze
zvysit chrumkavost (vid sekcia Tipy na varenie, strana 14)

Vid'sekcia Hranolky, strana 14.

Uistite sa, Ze ko3 nie je preplneny potravinami.

Teplovzdusna fritéza moze pri prvom pouZiti alebo pocas varenia produkovat
biely dym alebo paru. To je normalne.

Uistite sa, Ze koS a vnutro fritézy su riadne vycistené a nie si mastné.

Pri vareni tu¢nych jedal sa pod crisp tanierom bude zhromazdovat ole;j.
Tento olej bude produkovat biely dym a ks moze byt teplejSie ako obvykle. To
je normélne a nemalo by to ovplyvnit varenie. S kosikom zaobchadzajte opatrne.

Okamzite odpojte fritézu. Tmavy dym znamena, Ze jedlo hori alebo je problém

s okruhom. Pred vytiahnutim kosa pockajte, az sa dym rozplynie. Ak pric¢inou
nebolo spalené jedlo, kontaktujte zakaznicku podporu (vid strana 19)..

Akakolvek teplovzdusna fritéza moze z vyrobného procesu zapachat po
plaste. To je normélne. Postupujte podia pokynov pre skdsobnu prevadzku
(strana 11), aby ste sa zbavili zapachu plastu. Ak je zapach plastu stale
pritomny, kontaktujte zdkaznicku podporu (vid' strana 19).

V monitore teploty je preruseny obvod. Kontaktujte zakaznicku podporu (vid
strana 19).

V monitore teploty doslo ku skratu. Kontaktujte zakaznicku podporu (vid
strana 19).

Ak vas problém nie je uvedeny v taublke vyssie, kontaktujte zakaznicku podporu (vid strana 19).
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INFORMACIE O ZARUKE

Nazov produktu TRBOVFREI b H1E ™

CAF-P583S-AEUR

Model
odel | CAF-Pa83s-KEUR

Pre vasu vlastnu potrebu dérazne odporicame,
aby ste si zapisali Cislo objednavky a datum
nakupu.

Datum nakupu

Cislo objednavky

ZAKAZNICKA PODPORA

Ak mate akékolvek otazky alebo obavy tykajuce sa vasho nového produktu, kontaktujte nas tim
zakaznickej podpory.

Email: info@tygotec.eu

*Pred kontaktovanim zdkaznickej podpory si prosim pripravte Cislo faktury a objedndvky.





