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m Doélezité bezpeénostné pokyny. Pred pouzitim tejto rary

si pozorne precitajte tieto pokyny a uschovaijte si ich
pre pouzitie v buducnosti.

Tento spotrebi€ mézu pouzivat deti od 8 rokov a
starSie a osoby s obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi
a mentalnymi schopnostami a bez dostatoCnych
skusenosti a znalosti, ak su pod dohfadom alebo boli
poucené o bezpeCnom pouziti spotrebiCa osobou
zodpovednou za ich bezpec€nost a porozumeli
moznému nebezpecenstvu, vratane unikajucej pary.
Nedovolte detom hrat sa so spotrebi¢om. Cistenie

a udrzbu nesmu vykonavat deti bez dozoru. Drzte
spotrebiC a jeho napajaci kabel mimo dosah deti
mladsSich ako 8 rokov.

Pri inStalacii tejto rury musi byt mozné jednoducho
odpoijit’ spotrebi€ od elektrickej siete odpojenim
zastrcky alebo vypnutim istica.

Ak je poskodeny napdjaci kabel, musi ho vymenit’
vyrobca, servisny technik alebo podobne kvalifikovana
osoba, aby sa zabranilo nebezpecenstvu.

Varovanie! Pre kohokolvek iného ako kompetentnu
osobu je nebezpecné vykonavat akykolvek servis
alebo opravu, ktora zahfria odstranenie krytu, ktory
poskytuje ochranu pred vystavenim mikrovinnej energii.
Spotrebic je potrebné skontrolovat, €i nie je poSkodené
tesnenie dvierok a oblasti tesnenia dvierok a Ak su
dvierka alebo tesnenie dvierok poskodené, rura sa
nesmie prevadzkovat, kym ju neopravi kompetentna
osoba.



m Varovanie! Nemanipulujte so spotrebicom ani

nevykonavajte ziadne nastavenia a opravy dvierok,
krytu ovladacieho panela, bezpecnostnych spinacov
ani ziadnych dielov rary. Nedemontujte vonkajsi kryt
rury, ktory zaistuje ochranu proti pédsobeniu mikrovinnej
energie. Opravy moze vykonavat len kvalifikovany
servisny technik.

Varovanie! Tekutiny a iné pokrmy nesmiete ohrievat' v
uzatvorenych nadobach, pretoze mézu explodovat.

Varovanie! Neumiestiiujte ruru do blizkosti elektrického
alebo plynového sporaku.

Varovanie! Deti m6zu pouZzivat spotrebic len ak boli
poucené o pouziti a su schopné spotrebi¢ pouzivat
bezpecnym spdsobom a porozumeli moznym rizikam
pri nespravnom pouziti. Zabezpecte, aby sa deti po
pouziti rury nedotykali horuceho vonkajsieho krytu.
Tato rura je urCena len pre pouzitie na pracovnej
ploche alebo zabudovane. Nie je ur€ena na pouzitie v
uzatvorenej skrinke. Tato rura méze byt zabudovana
do nastennej skrinky s pouzitim spravnej supravy
upevhovacich prvkov (NN-TK81LCSCP Stainless),
ktoru je mozné zakupit u miestneho predajcu
Panasonic.

Pri pouziti na pracovnej ploche:

Ruru musite postavit' na rovny, stabilny povrch, 85

cm nad podlahou, do zadnou stranou umiestnenou
proti zadnej stene. Pre spravnu prevadzku rury musite
zabezpecit dostatoCny priestor, 5 cm z jednej a druhej
strany, 15 cm zhora; 10 cm zozadu.

Pri ohreve pokrmu v plastovej alebo papierovej nadobe
pokrmy Casto kontrolujte, pretoze tieto typy obalov sa
mozu pri prehriati vznietit. 3 s«
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Ak sa v rure objavi dym alebo plamen, stlacte tlaCidlo
Stop/Cancel a nechajte dvierka zatvorené pre udusenie
plamena. Odpojte napajaci kabel alebo odskrutkujte
prislusnu poistku alebo vypnite istic.

Tento spotrebi€ je urCeny len pre pouzitie v domacnosti.
Pri ohrievani tekutin, napr. polievky, omacky a napojov
vo vasej rure, mdze dojst k prehriatiu tekutiny nad

bod varu bez naznaku bublania. Mohlo by to viest k
nahlemu vykypeniu horucej tekutiny.

Mikrovinny ohrev napojov méze vyvolat oneskoreny
nahly var, preto treba byt pri manipulacii s nadobou
opatrny.

Obsah detskych flias musite dobre premiesat alebo
pretrepat. Pred podavanim skontrolujte teplotu, aby ste
zabranili popaleniu.

Nevarte vajiCka v Skrupine a celé natvrdo uvarené
vajcia pomocou mikrovin. Méze dojst k zvyseniu tlaku
a naslednej explozii aj po skonCeni ohrevu a vybrati
pokrmu z rury.

Pravidelne Cistite vnutro rury, tesnenie dvierok a oblast
tesnenia dvierok. Pri postriekani pokrmu a tekutin na
steny rury, dno, tesnenie alebo oblast tesnenia utrite
ihned tieto necistoty vihkou utierkou. Pri odolnejSom
znecCisteni mdzete pouzit jemny Cistiaci prostriedok.
Neodporu€¢ame pouzitie drsnych a agresivnych
Cistiacich prostriedkov.

m Nepouzivajte komeréne dostupné cCisti¢e na rury.
m Niektoré potraviny moézu pri vareni nevyhnutne

postriekat’ steny rury mastnotou. Ak ruru obcCas
necistite, mozZe poc€as pouzivania zac€at' ,dymit*.



Ak nebudete ruru udrziavat Cistu, moéze to viest k
znehodnoteniu povrchu, Co méze mat negativny

vplyv na zivotnost spotrebiCa a méze to viest k
nebezpecnym situaciam.

Varovanie! Pri pouZiti rezimu grilu, rary, pary alebo
kombinovanych reZzimov sa mozu pristupné Casti
mikrovinnej rury velmi zohriat. Malé deti mladSie ako 8
rokov by sa mali drzat mimo dosahu rury. Deti by mali
raru pouzivat' len pod dohladom dospelych.

Na Cistenie spotrebiCa nepouzivajte parny Cistic.
Na Cistenie skla dvierok rury nepouzivajte drsne,

agresivne CistiCe ani ostré kovove Skrabky, pretoze
mozu poskodit povrch, o mbze viest k oslabeniu skla.

Vonkajsi povrch rury, vratane vetracich otvorov na
skrinke rury a dvierkach su horuce v priebehu rezimu
grilu, rary, pary alebo kombinovanych rezimoyv,
zvyste pozornost pri otvarani alebo zatvarani dvierok a
pri vkladani a vyberani potravin a prislusenstva.

Tento spotrebiC nie je urCeny pre ovladanie pomocou
externého Casovaca alebo systému samostatného
dialkového ovladania.

Pouzivajte len riad vhodny pre pouzitie v mikrovinnej
rare.

Rysuanolg

m Varovanie! Tento spotrebi¢ produkuje vriacu horucu paru.
m Pocas a po vareni s funkciou pary neotvarajte dvierka

rary, ked' je vasa tvar velmi blizko rury. Pri otvarani
dvierok budte opatrni, pretoze para méze spésobit
zranenie.

Varovanie! Pri otvoreni dvierok méze unikat para. Ak je
v rure para, nesiahajte dovnutra holymi rukami! Hrozi
nebezpecenstvo popalenia! PouZivajte kuchynské

rukavice. S sk



Spravnu instalaciu prislusenstva policky najdete na
stranach 13-14.

Rura ma vyhrevné telesa umiestnené v jej hornej Casti,
parny kotol umiestneny v lavej Casti rury a konvekcény
ohrieva€ umiestneny v zadnej Casti rury. Po pouZzivani
funkcie grilu, rary, pary alebo kombinovanych
rezimov, su povrchy vo vnutri rury vefmi horuce.
Davajte pozor, aby ste sa nedotkli vyhrevnych prvkov
vo vnutri rury. Po vareni pomocou tychto funkcii
bude prislusenstvo rury velmi horuce.

Tato mikrovinna rura je urCena vyhradne pre ohrev
potravin a napojov. Pri ohreve potravin s nizkym
obsahom vlhkosti, ako je napriklad pecivo, Cokolada,
susSienky a cukrovinky, budte opatrni. Pri velmi dlhom
ohreve sa mozu rychlo spalit, vyschnut alebo vznietit.
Neodporu€ame zohrievat potraviny s nizkym obsahom
vlihkosti, ako je popcorn alebo krekry. Susenie potravin,
novin alebo odevov a ohrev ohrievacich vloziek, obuvi,
hab, vihkych utierok, vreciek, vriec, ohrievacich flias a
podobnych predmetov mdze spbsobit poranenie alebo
vznik poziaru.

Osvetlenie rary musi menit len kvalifikovany servisny
technik Skolny vyrobcom. Nepokusajte sa demontovat
vonkajsi kryt rury.

Pred pouZitim rury umiestnite odkvapkavaci plech

na svoje miesto. Na strane 16 najdete informacie o
spravnej instalacii.

Ugelom odkvapkavacieho plechu je zachytavat
nadbytoCnu tekutinu poCas rezimu varenia v pare

a kombinovaného rezimu. Musite ho vyprazdnit

po kazdom pouziti funkcie pary a kombinovaného
rezimu s parou.



Bezpeénostné pokyny

m NepouZivajte zasobnik vody, ak je prasknuty alebo
poSkodeny, pretoze vyteCenie vody mdze spbsobit’
skrat a zasiahnutie elektrickym prudom. Ak je zasobnik
vody poskodeny, kontaktujte vasho predajcu.

m Spotrebi€¢ nesmie byt inStalovany za ozdobnymi
dvierkami, aby sa predislo prehriatiu.

m Ruru by ste mali pravidelne Cistit' a odstraniovat’ vSetky
zvySky jedla.

Rysuano|g

Likvidacia starého zariadenia

Len pre Eurépsku Uniu a Ich spravnou likvidaciou pomozete Setrit
vy N cenné zdroje a predchadzat moznym
Staty’ S reC_ykIacnyml negativnym vplyvom na [udské zdravie a
I systemaml Zivotné prostredie. Podrobnejsie informacie
0 zbere a recyklacii odpadu ziskate od

Tento symbol na vyrobku a/alebo v . . .
miestnej samospravy.

sprievodnej dokumentéacii znamena,

Ze pouzité elektrické a elektronické
zariadenia sa nesmu kombinovat' s beznym
komunalnym odpadom.

Za nespravnu likvidaciu tohto odpadu mézu
byt v sulade s narodnou legislativou uvalené
sankcie.

Pre spravne zaobchadzanie, obnovu

a recyklaciu odneste tieto produkty na
prisludné zberné miesta, v sulade s vaSou
narodnou legislativou.

7SK
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Skontrolujte svoju raru

Rozbalte rdru, odstrante vSetok baliaci
material a skontrolujte rdru, &i nie je
poskodenad, ako su priehlbiny, zliomené
zapadky dvierok alebo praskliny na
dvierkach. Ak zistite akékolvek poSkodenie,
ihned informujte svojho predajcu.
Neinstalujte poskodendt raru.

Délezité!

Z dévodu osobnej bezpecnosti
musi byt tento spotrebic
spravne uzemneny.

Tato rura je ur€ena pre pouzitie len na
pracovnej ploche a na zabudovanie. Nie je
ur€ena na pouzitie vo vnutri skrine.

Zabudovanie

Tato rdra méze byt zabudovana do
nastennej skrinky s pouzitim spravnej
supravy, nehrdzavejucej NN-TK81LCSCP,
ktoru je mozné zakupit u miestneho predajcu
Panasonic.

Pouzitie na pracovnej ploche

Rura musi byt umiestnena na rovnom,
stabilnom povrchu 85 cm nad podlahou,
pricom zadna €ast’ rdry musi byt umiestnena
oproti zadnej stene. Pre spravnu funkciu
musi mat rdra dostato¢ny prietok vzduchu,
tj. 5 cm na jednej strane, pricom druha musi
byt otvorena; 25 cm priestoru hore; 10 cm
vzadu.

1. Ruru umiestnite na rovny a stabilny
povrch viac ako 85 cm nad podlahu.

2. Ked je tato rura nainstalovana, musi
byt mozné jednoducho ju odpojit od
elektrickej siete vytiahnutim zastrcky
alebo vypnutim isti¢a.

3. Pre spravnu prevadzku ponechajte
dostatocny volny priestor pre cirkulaciu
vzduchu okolo rury.

Pokyny k uzemneniu

Ak nie je vaSa elektricka zasuvka uzemnena,
je na vasej osobnej zodpovednosti nahradit
ju za spravne uzemnenu elektrickl zasuvku.

Prevadzkové napatie

Napatie musi zodpovedat hodnotam
uvedenym na vyrobnom §titku rary. Ak
pouzijete vySSie ako uvedené napatie,
mdze to spdsobit poziar alebo iné
nebezpecenstvo.

10cm
Volny

Pracovna piocha priestor

4. Neumiestriujte tuto rdru do blizkosti
elektrického alebo plynového sporaka.

Neodstranujte nozi¢ky spotrebica.
Nepouzivajte raru vonku.

7. Spotrebi¢ nepouzivajte v prostredi s
vysokou vihkostou.

8. Napajaci kabel sa nesmie dotykat
vonkajsieho povrchu rury. Udrzujte kabel
mimo horuce plochy. Nenechavajte
napajaci kabel visiet cez okraj pracovnej
dosky alebo stola. Neponarajte napajaci
kabel, zastr€ku ani raru do vody.

9. Neblokujte vetracie otvory na bokoch
a zadnej strane rury. Ak tieto otvory
zablokujete, rura by sa mohla v priebehu
prevadzky prehrievat. V tomto pripade je
rdra chranena tepelnou bezpecénostnou
poistkou a prevadzka sa obnovi az po
ochladeni.

10. Tento spotrebi¢ je uréeny len na pouzitie
v domacnostiach.



Varovanie!
Dolezité bezpecnostné pokyny.

Tesnenie dvierok a oblast tesnenia je
potrebné Cistit’ vihkou utierkou. Spotrebi¢
skontrolujte z hladiska poSkodenia
tesnenia dvierok a oblasti tesnenia a

ak su poskodené, spotrebi¢ nesmiete
pouzivat, pokym ho neopravi servisny
technik vyskoleny vyrobcom.

NepokusSajte sa manipulovat ani
neupravujte a neopravuijte dvierka, kryt
ovladacieho panela, bezpe€nostné
spinace ani iné diely rury. Nedemontujte
vonkajsi panel rury, ktory poskytuje
ochranu pred mikrovinnym Ziarenim.
Opravy méze vykonavat’ len
kvalifikovany servisny technik.

Spotrebi¢ nepouzivajte, ak ma
poskodeny kabel alebo zastrcku, ak
nefunguje spravne alebo ak je inak
poskodeny a po pade. Je nebezpecné
vykonavat opravy spotrebica pre
kohokolvek iného ako je kvalifikovany
servisny technik.

Ak je poskodeny napajaci kabel, musi ho
vymenit vyrobca, servisny technik alebo
podobne kvalifikovana osoba, aby sa
zabranilo nebezpecenstvu.

Nepouzivajte poskodeny alebo prasknuty
zasobnik vody, pretoze prete€enie vody
mobze spdsobit’ skrat a zasiahnutie
elektrickym pradom. Ak je poskodeny
zasobnik vody, kontaktujte predajcu.

Pozorne si preéitajte a uchovajte pre buduce pouzitie

6. Deti m6zu spotrebic pouzivat len ak
boli pou¢ené o bezpecnom pouziti
spotrebica a porozumeli pripadnym
nebezpe€enstvam pri nespravnom
pouziti.

7. Tekutiny a ostatné potraviny nesmiete
ohrievat v utesnenych nadobach,
pretoze mézu explodovat.

Varovanie!
Tento spotrebic¢ vytvara hortcu
paru.

8. Tento spotrebi¢ mbézu pouzivat
deti od 8 rokov a starSie a osoby s
obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo mentalnymi schopnostami alebo

bez dostatoCnych skusenosti a znalosti,

ak su pod dozorom alebo boli pouc¢ené
0 spravnom a bezpecnom pouziti
spotrebi¢a osobou zodpovednou za ich
bezpecnost a porozumeli pripadnému
nebezpec€enstvu, vratane unikajucej
pary. Nedovolte detom hrat sa so
spotrebi¢om. Cistenie a tdrzbu nesmu
vykonavat deti bez dozoru. Drzte
spotrebi¢ a jeho napajaci kabel mimo
dosah deti mladSich ako 8 rokov.
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Pouzitie vasej rury

1.

Ruru nepouzivajte na iny ucel ako

je priprava pokrmov. Tato rura je
Specialne navrhnuta pre ohrev a varenie
pokrmov. Nepouzivajte tito ruru na
ohrev chemikalii alebo inych nejedlych
produktov.

Pred pouzivanim sa uistite, ¢i su varné
nadoby/nadoby vhodné pre pouzitie do
mikrovinnej rary.

Mikrovinna rdra je uréena len pre ohrev
pokrmov a napojov. Zvyste pozornost
pri ohreve pokrmov s nizkym obsahom
tekutin, napr. peciva, ¢okolady, susienok
a cestovin. Tieto sa m6zu lahko spalit,
vysusit alebo spdsobit poziar, ak sa
ohrievaju velmi dlho. Neodporiu¢ame
ohrievat potraviny s nizkym obsahom
vlhkosti ako je popcorn alebo pecivo.
Susenie potravin, novin alebo odevov
a ohrev ohrevnych podusiek, papug,
Spongii, vihkych utierok, vreciek na
pecivo, nadob na tekutiny a podobnych
predmetov méze viest k zraneniu,
vznieteniu alebo poziaru.

Ak ruru nepouzivate, neskladujte v nej
Ziadne predmety pre pripad nahodného
nechceného zapnutia.

Spotrebi¢ nesmie byt pouzivany v
rezime mikrovinného ohrevu ani v
kombinovanych rezimoch, ak v nom
nie su ziadne potraviny. V opacnom
pripade m6ze dojst k poSkodeniu
spotrebi¢a. Okrem pripadu v bode 1 v
kapitole ,Pouzitie ohrevu*.

Ak sa v rdre objavi dym alebo plamene,
stlacte tlacidlo Stop/Cancel a nechajte
dvierka zatvorené pre udusenie
plameriov. Odpojte napajaci kabel alebo
vypnite napajanie na poistke alebo
paneli istica.

Pocas a po pouziti funkcie s parou
neotvarajte dvierka rary s tvarou v
blizkosti rury. Zvyste pozornost pri
otvarani, aby ste sa nezranili unikajucou
parou.

Upozornenie!

Pri otvoreni moze déjst’ k vzniku
pary. Ak je v rure para, nedavajte
do ruary holé ruky! Hrozi riziko
popalenia! Pouzite kuchynské
rukavice.

Pouzitie ohrevu

1.

Pred prvym pouzitim funkcie rary, pary,
grilu alebo kombinovaného rezimu,
utrite prebyto€ny olej z vnutra rury a
nechajte ruru v prevadzke bez pokrmu
a bez prisluSenstva na programe rary
230 °C, v trvani 10 minat. To umozni
vypalenie ochrannej vrstvy oleja. Toto je
jediny pripad, ked sa pouziva prazdna
rura

Upozornenie! Horuce
povrchy

Vonkajsie povrchy rury vratane
vetracich otvorov na skrini a
dvierka rury sa pocas rezimu
pary/kombinovaného rezimu/
rezimu grilu/rary zohreju.

2. Vonkajsi povrch rury vratane dvierok

rury je horuci pri pouziti funkcie rary,
grilovania, pary a kombinovaného
rezimu, zvyste pozornost pri otvarani
alebo zatvarani dvierok a pri vkladani a
vyberani prisluSenstva.

Rura ma vyhrevné telesa umiestnené v
hornej €asti rury, parny kotol umiestneny
na lavej strane rury a konvekény
ohrieva¢ umiestneny v zadnej €asti rary.
Po pouziti funkcie teplovzdusnej rary,
grilu, pary a kombinovaného rezimu,
je vnatorny povrch rury velmi horuci.

Je potrebné davat pozor, aby ste sa
nedotkli Ziadneho z vnatornych povrchov
v blizkosti vyhrevného telesa vo vnutri
rdry. Po vareni pomocou tychto funkcii
bude prislusenstvo rary velmi horuce.



Upozornenie! Horuce
povrchy

Po vareni s tymito rezimami
bude prislusenstvo rary velmi
horuce.

4. Pristupné ¢asti budu horuce v
kombinovanom rezime. Deti mladSie
ako 8 rokov drzte mimo dosah a deti
mozu rdru pouzivat len pod dozorom

dospelej osoby z dévodu vysokej teploty.

Prevadzka ventilatora

Po pouziti riry méze ventilator este chvilu
fungovat pre chladenie elektronickych
komponentov. Toto je normalne a pokrm
mozete vybrat, aj ked je ventilator v
prevadzke. Poc¢as tohto intervalu moézete
rdru pouzivat.

Po pouziti rezimu teplovzdusnej rury mozete
otvorit dvierka ruary, aby ste urychlili proces
chladenia a skratili ¢as chodu ventilatora.

Zasobnik vody

Zasobnik na vodu nepouzivajte, ak je
prasknuty alebo poskodeny, pretoze
pretekajuca voda méze spdsobit’ skrat

a zasiahnutie elektrickym pradom. Ak je
zasobnik poskodeny, kontaktujte predajcu.

Osvetlenie rury

Ak je nevyhnutné vymenit osvetlenie rury,
kontaktujte svojho predajcu.

Casy varenia/peéenia

Casy varenia/pedenia uvedené v recepte
su priblizné. Cas varenia zavisi od stavu,
teploty, mnozstva pokrmu a typu varného
riadu.

Zacnite s najkratSim ¢asom varenia/pecenia,
aby ste zabranili pripaleniu. Ak pokrm este
nie je dostato€ne uvareny, vzdy ho este
mdzete piect o nieco dlhsie.
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Daélezité!

Ak prekrocite odporicéané casy
varenia, pokrm sa nadmerne
prevari a v extrémnych
pripadoch méze dojst’ k
vznieteniu a naslednému
poskodeniu vnutorného
priestoru rury.

Teplomer na maso

Pouzite teplomer na maso na kontrolu
stupnia upe€enia masa a hydiny len vtedy,
ked maso vyberiete z rary. Ak je maso
nedopecené, vratte ho do rury a pecte este
niekolko minut pri odpori€anom vykone.
Nepouzivajte bezny teplomer na méso v
mikrovinnej rure, pretoze méze spbsobit
iskrenie.

Malé mnozstva potravin

Malé mnozstva potravin s malym obsahom
tekutin mézu vyschnut, spalit sa alebo
spdsobit poziar, ak sa pecu nadmerne dlho.
Ak sa predmety v rure vznietia, nechajte
dvierka zatvorené, rdru vypnite a odpojte
zastréku od elektrickej zasuvky.

Vajicka

Nevarte vaji¢ka v Skrupine ani celé natvrdo
uvarené vajcia mikrovinnym ohrevom.
MézZe sa nahromadit tlak a vajicka mézu
explodovat, aj po skon&eni mikrovinného
ohrevu.

Prepichnutie Supky

Pokrmy s neporéznou Supkou, ako su
paradajky, vaje¢né Zltky a klobasy, musite
pred pecenim mikrovinami prepichnut, aby
ste zabranili prasknutiu.



Tekutiny

Pri ohreve tekutin, napr. polievok, omacok a
napojov v mikrovinnej rure, méze dojst k ich
prehriatiu a tekutiny mézu byt uvedené do
varu bez vzniku vzduchovych bublin. Horuce
tekutiny m6zu ne€akane vykypiet. Aby ste
tomu zabranili, vykonajte nasledujuce kroky:

a. Vyhnite sa pouzitiu nadob s rovnymi
stenami a uzkymi hrdlami.

b. Pokrmy nadmerne neprehrievajte.

c. Tekutiny premiesajte pred vlozenim
nadoby do rury a v polovici ¢asu ohrevu.

d. Po ohreve nechajte tekutinu chvilu
odstat v rdre, opat zamieSajte pred
opatrnym vybratim nadoby.

Papier/plast

Pri ohreve pokrmov v plastovej alebo
papierovej nadobe potraviny ¢asto
kontrolujte, pretoze tieto typy obalov a mézu
pri nadmernom prehriati vznietit.

Do mikrovinnej rury nevkladajte produkty
z recyklovaného papiera (napr. kuchynské
rolky), pokial nie je produkt oznaceny ako
vhodny pre mikrovinnu raru. Produkty z
recyklovaného papiera mézu obsahovat’
necistoty, ktoré mézu spdsobit iskrenie a/
alebo vznietenie.

Pred vlozenim vreciek do mikrovinnej rary,
odstrante z vreciek na pecenie utahovacie
drotiky.

Varné nadoby/folie

Neohrievajte ziadne zatvorené plechovky ani
frase, pretoze mézu explodovat.

Kovové nadoby alebo riad s kovovym
okrajom nesmiete pouzivat po¢as
mikrovinného ohrevu. Méze sa vyskytnut
iskrenie.

Ak pouzivate hlinikovu féliu, ihlice na maso
alebo kovovy riad, vzdialenost medzi nimi a
stenami rdry a dvierkami musi byt najmene;j
2 cm, aby ste zabranili iskreniu.

Detské ffaSe/nadoby s detskym
pokrmom

Pred vloZenim do rury je potrebné zlozit
uzaver a cumlik, alebo vie¢ko z detskej
flase.

Obsah detskych flia§ a nadob s detskym
pokrmom je potrebné premiesat alebo
pretrepat.

Pred podavanim pokrmu detom musite
skontrolovat teplotu pokrmu, aby ste
zabranili popaleniu.



PrisluSsenstvo mikrovinnej rary

Prislusenstvo

Tato rdra je dodavana s roznymi druhmi
prisluSenstva. Vzdy sa riadte pokynmi pre
pouzitie prislusného prislusenstva.

Smaltovany plech

1. Smaltovany plech je uréena len na
pecenie v rezime teplovzdusnej
rury, grilu alebo pary. Nepouzivajte
ho v reZime mikrovin alebo v
kombinovanom rezime kombinacii s
mikrovinami.

2. Pre 2-troviiové teplovzdu$né pecenie
je mozné pouzit smaltovany plech ako
spodnu Uroven a dréteny rost ako hornu
uroven.

3. Maximalna hmotnost, ktoru je mozné
umiestnit na smaltovany plech, je 4 kg

(vratane celkovej hmotnosti potravin a
riadu).

Smaltovany plech

Drétena policka
1,

Drétenu policku mozno pouzit v hornej
alebo strednej polohe rury na grilovanie
alebo varenie potravin v pare. Je
mozné ju pouzit' v hornej, strednej alebo
spodnej polohe rury na teplovzdusné
alebo kombinované varenie/pecenie.

Rysuano|g

Nepouzivajte ziadnu kovovu
nadobu priamo na drétenej policke v
kombinovanom rezime s mikrovinami.

Drétenu policku nepouzivajte len v
rezime mikrovin.

Maximalna hmotnost, ktord je mozné
umiestnit na drétenu policku je 4 kg
(vratane celkovej hmotnosti potravin a
riadu).

Délezité informacie pre
pouzivatela
Upozornujeme, ze ochranné
kryty na drétenej policke su
navrhnuté tak, aby pocas
pouzivania zostali na roste.
Nie su obalom a nesmu sa
zlikvidovat'.

,7 Plastové kryty

Drétena policka



Skleneny podnos Droteny rost

1. Skleneny podnos mozno pouzit na dne 1. Drbéteny rost je umiestneny vo vnutri
rary len na varenie v rezime mikrovin. smaltovaného plechu na pripravu
. » rezime pary, grilu, teplovzdusnej rary
2. Skleneny podnos sa pouziva na vrchu alebo kombinovaného rezimu bez
drétenej police v kombinovanom mikrovin. Pokrm je mozné umiestnit
rezime. priamo na dréteny rost.

3. Na naparovanie malych kiskov polozte
skleneny podnos na dréteny rost vo
vnutri smaltovaného plechu.

2. Dréteny rost nepouzivajte len v rezime
mikrovin alebo kombinovanom rezime
s mikrovinami.

4. Ak je skleneny podnos hortci, pred
Cistenim alebo vlozenim do studenej
vody ho nechajte vychladnut, pretoze by
mohlo déjst’ k prasknutiu alebo rozbitiu
skleneného podnosu.

i) \N
W TN

Skleneny podnos Droteny rost

Nasledujuca tabulka zobrazuje spravne pouzivanie prisluSenstva v rure

Drétena Skleneny Smaltovany I
o Droéteny rost
policka podnos plech
Mikroviny x v x
Gril v v v
Teplovzdus$na rura v v v
Para ' v v
Para + Mikroviny
v v
(Combi 1) * *
Para + Gril
v v v v
(Combi 2)
Para + Rura
v v v v
(Combi 3)
Rdara + Mikroviny
+ Gril v v x x
(Combi 4,5, 86,7, 8)
Rara + Mikroviny
v v
(Combi 9, 10, 11) * *
Gril + Rura
v v v v
(Combi 12)

*: Kovové nadoby nie je mozné umiestnit priamo na drétenu poliku.
Potraviny polozte bud priamo na drétenu poli¢ku, alebo polozte skleneny podnos priamo na
drétenu poliku.
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Rukovit dvierok 7
Potiahnutim rukovati otvorte dvierka. 8
Ked otvorite dvierka po€as prevadzky, 9
varenie sa zastavi bez vymazania 10
naprogramovanych nastaveni. Varenie 1"

pokracuje po zatvoreni dvierok a stlaceni 12
tlacidla Start/Potvrdenie.

Okno v dvierkach

Bezpecnostny uzatvaraci systém

dvierok 13
Aby ste sa nezranili, do otvoru

nevkladajte noze, vidli¢ky ani iné 14
predmety.

Zastrcka

Napajaci kabel 15

Spodok mikrovinnej rary
(pozrite si stranu 23)

10 9 M

Vystupy pary P
Vystrazny symbol 2
Vystrazny stitok 3

g

Grilovacie telesa

Teplovzdusny ohrievac

LED osvetlenie

Osvetlenie rury sa rozsvieti hned po
otvoreni dvierok rury alebo poc¢as
varenia.

Pozicie zasunutia

(spodna, stredna alebo horna)
Zavesy dvierok

Aby ste sa nezranili pri otvarani a
zatvarani, drzte prsty mimo zavesy.
Stitok menu

Umiestnite dodany Stitok.

15 13 8

==t

Poznamka
VySSie uvedeny obrazok je len ilustracny.



Ovladaci panel
Odkvapkavaci zasobnik
Zasobnik vody (za odkvapkavacim zasobnikom)
Vystupny vetraci otvor (nedemontujte) 5 4 6
Identifikany Stitok
Vystrazny stitok

O a b ON -

Pohlad spredu Pohlad zozadu

Odkvapkavaci zasobnik

1. Pred pouzitim rdry musite inStalovat
odkvapkavaci zasobnik pre zachytavanie
nadbyto€nej vody pocas varenia.
Odkvapkavaci zasobnik musite

pravidelne vyberat a Cistit. \ /
2. Nasadte zasobnik uchopenim oboma
rukami a zacvaknutim na predné nozi¢ky

rary.

f~
3. Pre vybratie zasobnika ho uchopte /{/@ "?\J\
oboma rukami a jemne vytiahnite vpred.
Umyte v teplej vode so saponatom.
Nasadte na miesto zacvaknutim na

Umiestnite odkvapkavaci zasobnik
zacvaknutim na nozicky.

nozicky.
4. Zasobnik neumyvajte v umyvacke Zasobnik VOdy
riadu. Pokyny k zasobniku vody najdete na strane

29.

Odkvapkavaci zasobnik
Zasobnik vody

Poznamka

Vy&Sie uvedeny obrazok je len ilustragny.
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Akusticka signalizacia

Po stlaceni tlacidla zaznie pipnutie.
Ak toto pipnutie nezaznie,
nastavenie je nespravne. Ked
rdra prepne z jednej funkcie na
druhu alebo vam automaticky
program pripomenie, ze mate
pokrm zamieSat  alebo obratit,
zazneju dve pipnutia. Po
dokonceni predhrievania v rezime
grilu, teplovzdusnej rary alebo
kombinovanom rezime zazneju tri
pipnutia. Po dokonceni varenia
rura pipne patkrat.

10

1

12

Displej

Tlacidlo rezimu pary (strany 28-30)
Tlacidlo rezimu teplovzdusnej rury
(strany 26-27)

Tlagidlo rezimu mikrovin (strana 23)
Tlacidlo rezimu grilu (strany 24-25)
Tlac¢idlo kombinovaného rezimu
(strany 31-34)

Tlacidlo €asovac/hodiny (strana 22,
35-36)

Tlacidlo automatického varenia/
pecenia (strany 38-55)

Tlacidlo rezimu automaticka para
(strany 57-60)

Vol'ba hore/dole (strana 21)
Stlacenim tlacidla ,\V“/,A\" zvolite Cas,
hmotnost alebo automatické menu.
Tlac€idlo Stop/Zrusit’:

Pred pripravou:

Jednym stlaCenim vymazete nastavenia
V priebehu pripravy:

Jednym stlaenim prerusite program.
pripravy. Dal$im stladenim zrusite vietky
svoje nastavenia a na displeji sa zobrazi
Cas alebo dvojbodka.

Tla¢idlo Start/Potvrdenie

Stlacenim zapnete ruru alebo potvrdite
nastavenie. Ak pocas pripravy otvorite
dvierka alebo stlacite jedenkrat tlacidlo
Stop/Zrusit, ¢innost rury je mozné
potom obnovit stlagenim tlagidla Start/
Potvrdenie.

Tato rura je vybavena funkciou uspory
energie.

Poznamka

1. Rdra sa prepne do
pohotovostného rezimu po
dokonéeni posledného kroku.
Ak bude rara v pohotovostnom
reZzime, jas displeja sa znizi.

2. V pohotovostnom rezime je
potrebné pred spustenim rary
otvorit’ a zatvorit dvierka rary.

3. Ak je nastavena operacia
a nestlagite tlacidlo Start/
Potvrdenie do 6 minut, rara
automaticky zruSi operaciu.
Displej sa vrati spat do rezimu
dvojbodky alebo hodin.



Predhrievanie

(Teplovzdu$na rura)

Cistenie systému —|

Nastavenie detskej —|
poistky

Drétena policka —

Dréteny rost
Umiestnenie

prisluSenstva | |

Smaltovany plech
Skleneny podnos

Teplovzdu$na rdra —
Para —j

Gril —]

Mikroviny

Program automat.
snimaca

Program
automatického varenia

C> )/: '-‘ '-‘ '-‘ OC H—— Zobrazenie teploty
S24a00

'"" "'” ""' 'm '-.T-” uT-”— Cislo/znaku
”‘" ""' ,’"' ”"’ w’ w' Zobrazenie ¢asu

[ (minuaty/sekundy)

ﬁm I n g&— Hmotnost
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Viac/menej
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Zobrazenie viacerych
faz

2,

— Program Junior menu

Start/Potvrdenie

Rozmrazenie/Mrazenie

Automaticky program
napoja

Tabulka niZSie zobrazuje priklady prislusenstva. M6ze byt odliSné v zavislosti od pouZzitého
receptu/riadu. Dal$ie informacie najdete v Kucharskej knihe.

Rezimy varenia/

cestoviny, karamel, maso,
ryby alebo vegetarianske
pokrmy.

Pecenie kolacov s vajcami
a praskom do pecenia bez
farby (Viktéria sendvic,
clafoutis atd).

Bez predhrievania

P Pouzitie Prislusenstvo Nadoby
pecenia
Mikroviny * Rozmrazovanie
* Ohrev
» Topenie: maslo, ¢okolada,
SYr.
. Vareple ry.tkzelenlny, Pousite
ovocia, vajicok. ,
. . . . skleneny
* Priprava: dusené ovocie, odnos alebo
dzem, omacky, krémy, P Vhodné do

vlastné Pyrex®
nadoby, taniere
alebo misky,
priamo na dne
rary.

mikrovinnej rary,
Ziadne kovové.




Rezimy varenia/pecenia

Rezimy varenia/

P Pouzitie Prislusenstvo Nadoby
pecenia
Gril Drétena
policka alebo
 Grilovanie méasa alebo smaltovany
77 TS = \l*u;; -
A ryb. plech. Ak
'_\ * Opekanie. pouzivate J . .
@ . . , L e mozné
————— » Zapecenie gratinovanych | drétenu policku, ..
o o , pouzit teplu
jedal alebo kolacov. skleneny .
h odolny plech.
podnos je
Odporucame mozné polozit
predhrievanie na dno rary na
zachytavanie
tuku a Stiav.
Teplovzdus$na rura Y ,
» Pecenie malych pokrmov
s kratkym ¢asom pecenia:
listkové cesto, kolaciky,
rolady.
» Specialne pecenie: suflé, ,
. . Smaltovany o .
N . pusinky, vol-au-vent, malé lech. skleneny Je mozné
(1 droven) bochniky chleba alebo P odnos a Y| pouzit teplu
briosky, piskotovy kolag, p odolny plech.

(2 aroven)

masovy kolag, atd.
Pecenie pizze a tort.

Odporucame
predhrievanie

drétend policku.

Para

(2 uroven)

Priprava ryb, zeleniny,
kuréiat, ryze, zemiakov a
piskoétovych pudingov.

Bez predhrievania

Droteny rost
vo vnutri
smaltovaného
plechu. Na
malé potraviny
skleneny
podnos na
drétenom
ro$te vo vnutri
smaltovaného
plechu.

Tenkeé kovové,
Pyrex® a
plastové nadoby
vhodné na
varenie v pare.
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Rezimy varenia/
pecenia

Pouzitie

Prislusenstvo

Nadoby

Para + Mikroviny

(Combi 1) « Priprava ryb, zeleniny, Solél(:gsr:é Nadoby urenej
kurciat, ryze a zemiakov. P N na pouZzitie v
drétenom roste . .
i mikrovinnej
. . alebo skleneny .
Bez predhrievania rare.
podnos na dne.
Gril + Para
(Combi 2) + Gratinované pokrmy
» Kebaby
oy S ~ » Pecenie kolacov
P I X
Mﬂ%@m}\\\\, . KO§I’éky
« Suflé Dréteny rost Je mozné
s » Celé ryby vo vnutri pouzit
Teplovzdu$na rira + smaltovaného Ziaruvzdorny
Para Bez predhrievania pre plechu. kovovy plech.
(Combl 3) Combi 2

Odporucame
predhrievanie pre
Combi 3

Gril + Teplovzdusna
rura + Mikroviny
(Combi 4,5,6,7,8)

JIE

Pecenie masa a hydiny.
Rozmrazovanie a
ohrievanie chrumkavych
jedal (quiche, pizza,
chlieb, viennoiserie,
lasagne, gratinované
pokrmy).

Nadoba vhodna
do mikrovinnej
rary a tepelne

odolna nadoba.

L . Kovovu
» Pecenie lasagni, tortovil formu
Teplovzdus$na rura + masa, zemiakov alebo Drétena policka ousitie len
Mikroviny zeleninovych zapekanych a skleneny P
} na sklenenom
(Combi 9,10,11) pokrmov. podnos.
» Pecenie kolacov a podnose na
1 } ~ . v
Al 3 pudingov s vajcami alebo drotene poIJc;ke.
5 - SO . . - NEPOUZI-
7 A e 3 prisadami do peciva so
; . VAJTE
zhnednutim, pecenie - .
) x pruzinové
quiche, kolacov a tort. i
formicky
Odporucame
predhrievanie
Gril + Teplovzdusna o . . Drétena policka
. * Pecenie ¢erveného masa, .
rura hrubého steaku (hovadzie a smaltovany
(Combi 12) plech, skleneny Je mozné
rebro, steaky z T bone) v
l_‘_‘_‘_l « Priprava rjb podnos na pouzit
% ' dne rary Ziaruvzdorny
Odportgame pouzivany akp kovovy plech.
. - odkvapkavacia
predhrievanie :
miska.




Pripojenie
Stlaste  ROIA,
Stlacte  ROIA,
Stlacte  RKOIA,

Stlaste  RKOIA,

stiacte ROIA

Stlacte @/(—J

“88:88” @ - — — - gobrazenie pokynov »
Ziadne slovo 2
"FRANCAIS"-----1----- Vo francuzstine z
\/
"ITALIANQ"-----9----- V talianéine
v
"DEUTSCH" ---------- V neméine
\/
"NEDERLANDS"---1----- V holandéine
\/
"ESPANOL" -----1----- V $panieléine
\/
"ENGLISH"-----4----- V angliétine
L |

Tieto modely maju jedine€nu funkciu ,Zobrazenie pokynov®, ktora vas prevedie cez obsluhu
vasej mikrovinnej rary. Po pripojeni rury k elektrickej sieti stlagajte tlagidlo Start/Potvrdenie,
pokial nenajdete vas pozadovany jazyk. Pri stlacani tlaCidla displej roluje na nasledujuce
pokyny. Ak chcete z nejakého dévodu zmenit zobrazeny jazyk, spotrebi¢ odpojte od elektrickej

siete a tento proces opakujte.

Ak stlagite tlagidlo Casovaé/Hodiny $tyrikrat, vypnete prevadzkovu priru¢ku. Pre opétovné
zapnutie prevadzkovej prirugky stlaéte tyrikrat tlacidlo Casovaé/Hodiny.

Stlacenim tlacidla ,V*/,A" zvolte ¢as, hmotnost' alebo automatické menu. Cas, hmotnost
alebo Cislo automatického menu sa zobrazi na displeji. Cas/hmotnost je mozné upravit' rychlo

podrzanim tlacidla ,V“/,A".

—>

» Nastavenie ¢asu:
Nastavenie ¢asu pripravy alebo hodin. Pouzite
tlacidlo pre funkciu pridania ¢asu (strana 36)

» Nastavenie hmotnosti:
Nastavenie hmotnosti pokrmu pre program
automatického varenia a automatickej pary
(strany 40-51 a 57-60).

» Nastavenie automatickych programov:
Volba automatického menu.

* Nastavenia viac/menej:
Nastavenie viac/menej pre programy

automatického snimaca (strana 38-39 a 52-53).



Po pripojeni rary k elektrickej sieti sa na displeji zobrazi ,,88:88*.

B @D B8

Dvakrat stlacte Stlacanim tlacidiel ,,\V*/ Stlacte tlacidlo

tla¢idlo Casovaé/ ~A\“ nastavte éas. Cas Casovaé/Hodiny.

Hodiny. sa zobrazi na displeji a Dvojbodka prestane
dvojbodka blika. blikat. Na displeji je

teraz zobrazeny Cas.

Poznamka
1. Ak chcete vynulovat denny €as, zopakujte krok 1 az krok 3, ako je uvedené
vysSie.

2. Hodiny budu udrziavat denny ¢as, pokial je rura pripojena do elektrickej siete a
je napajana elektrickou energiou.

3. Jednym stlacenim zvySite alebo znizite ¢as o 1 minutu, ¢as mdzete upravit’ aj
rychlo podrzanim tlacidiel ,\V/“/,\".

4. Toto je 24-hodinovy €as, to znamena 2 pm = 14:00 nie 2:00.

Pomocou detskej poistky deaktivujete ovladacie prvky rary; avsak, dvierka je mozné
otvorit’. Detsku poistku je mozné nastavit, ked’ je na displeji dvojbodka alebo cas.

Jej zapnutie: Jej vypnutie:
Trikrat stlaéte tlacidlo Start/Potvrdenie Trikrat stlacte tlacidlo Stop/Zrusit’
Aktualny ¢as zmizne. Aktualny ¢as sa Na displeji sa opat zobrazi presny Cas.

nestrati. Na displeji je zobrazené , .

Poznamka )
1. Pre aktivaciu detskej poistky musite trikrat stlacit tlacidlo Start/Potvrdenie alebo
Stop/Zrusit v priebehu 10 sekdnd.



K dispozicii mate 7 réznych Grovni vykonu mikrovin (podFa nizsie uvedenej tabulky).

- D - @

Rysuanolg

Stlacenim tlacidla Stlacanim ,\V“/,A\" zvolte Stlacte

mikrovin zvolte éas varenia. tlagéidlo Start/

pozadovany vykon. Potvrdenie.
Stlaéenie Vykon Watty Max. éas Spusti sa

program varenia

jedno Max. 1000 W 30 min. a odpocitava sa
dve Stredne vysoky 800 W 1 h 30 min. zobrazeny &as.
tri Rozmrazovanie ¥¥ 270 W 1 h 30 min.
Styri Stredny 600 W 1 h 30 min.
pat Nizky 440 W 1 h 30 min.
Sest’ Dusenie 300 W 1 h 30 min.
sedem Ohrev 100 W 1 h 30 min.

Pouzitie riadu/prisluSenstva:

Priamo na dne rury pouzivajte skleneny podnos
alebo vlastné misky, taniere alebo misky Pyrex®

O
zakryté pokrievkou alebo prepichnutou potravinovou @

féliou. Neumiestriujte pokrm priamo na dno rury.

Poznamka

1. Viacstupnové varenie najdete na strane 37.

2. Cas odstatia je moZné naprogramovat po nastaveni vykonu mikrovin a asu.
Odlozeny Start varenia je mozné naprogramovat pred nastavenim mikrovinného
vykonu a €asu. Pozrite si pouzivanie ¢asovaca na strane 35.

3. V pripade potreby mézete pocas varenia zmenit' ¢as varenia. Stlacanim tlacidiel
VLA zvysite alebo zniZite Eas varenia. Cas je mozné zvySovat/znizovat v
krokoch po 1 minute az do 10 minut.

4. Maximalny Cas, ktory je mozné nastavit na Maximalny vykon je 30 minut. Na
vSetkych ostatnych Urovniach vykonu je mozné nastavit maximalny ¢as na 1
hodinu 30 minat.

5. Nepokusajte sa pouzivat mikrovinnu rdru iba s akymkolvek kovovym
prisluSenstvom v rure.

6. Casy manualneho rozmrazovania najdete v tabulke rozmrazovania na stranach
24-25.

Technolégia spodného vyZarovania

VSimnite si, Ze tento vyrobok pouziva technoldgiu spodného vyzarovania pre distribuciu
mikrovin, ktory sa odli$uje od klasickych bo&nych vyZarovani a tym vytvara viac vyuZitelného
priestoru pre rézne velké pokrmy. Tento $tyl vyZarovania mikrovin méze poskytnut rézne
&asy ohrevu (v reZime mikrovin) pri porovnani so spotrebiémi s bo&nym vyZzarovanim. Je to
Uplne normalne a nemusite mat preto Ziadne obavy. Precitajte si tabulky k ohrevu a vareniu v
kucharskej knihe.



K dispozicii su 3 ré6zne nastavenia grilu.

1 stlaCenie Grill 1 (vysoky)
2 stlacenia Grill 2 (stredny)
3 stlagenia Grill 3 (nizky)

Jedenkrat stlacte tlacidlo grilu
a dvomi alebo tromi stlaceniami
zvolte pozadovany vykon grilu.

@

Stlaéenim tlaéidla Start/Potvrdenie
predhrejte rdru. Na displeji sa zobrazi ,P*.
Ked je rura predhriata, rura zapipa a ,P*
bude blikat. Potom otvorte dvierka a vlozte
dovnutra pokrm.

* Ak predhrievanie nie je potrebné, tento
krok preskocte.
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Stlacanim ,V*/,\" zvol'te

¢as varenia. Maximalny ¢as
varenia je 1 hodina 30 minut.

Pouzitie prisluSenstva:

Umiestnite pokrm na drétenu policku v
hornej alebo strednej trovni rary.

Skleneny podnos poloZte na dno rary, aby
zachytaval tuk a Stavy.

Stlaéte tlag¢idlo Start/
Potvrdenie.

Spusti sa program varenia
a odpocitava sa zobrazeny
Gas.

aa—

Na grilovanie malych pokrmov pouZzite
smaltovany plech v hornej alebo strednej
polohe rdry.



Grilovanie

Poznamka

1. Pri grilovani pokrmy nikdy nezakryvajte.

2. Gril bude fungovat, len ak su dvierka zatvorené.

3. Pri programoch grilovania sa nepouziva mikrovinny vykon.

4. Vacsina pokrmov vyZaduje otocenie v polovici pripravy. Pri otaani pokrmu
otvorte dvierka rury a opatrne vyberte prislusenstvo pomocou kuchynskych
rukavic.

5. Po otoceni vratte pokrm do rury a zatvorte dvierka. Po zatvoreni dvierok rury
stladte tlagidlo Start/Potvrdenie. Displej rry zobrazi pokradovanie odpoéitavania
zostavajuceho ¢asu grilovania. Otvorenie dvierok rury pocas grilovania za
ucelom kontroly pokrmu je Uplne bezpecné.

6. Ruru po pouziti grilu vZdy vycistite.

7. V pripade potreby mbézete pocas pripravy zmenit ¢as varenia. Stlacanim tlacidla
VL A" zvysite alebo zniZite Sas varenia. Cas je mozné zvySovat/znizovat
pomocou ,,V*/,A" v krokoch po 1 mindte az do 10 minut.

Rysuano|g

Upozornenie!

Pri vyberani prisluSenstva pouzivajte kuchynské rukavice. Nikdy sa nedotykajte
vonkajSej strany skla alebo vnutornych kovovych &asti dvierok alebo rary pri
vyberani alebo vkladani potravin z dévodu vysokej teploty.



Pre rychlu volbu naj¢astejSie pouzivanych tepl6t pe€enia, teploty zacinaju na 150 °C a
pokracuju po 230 °C a potom 30 °C. Rura sa neda predhriat na 30-60 °C.

Pouzitie prislusenstva:

e

Pre 1 drovriové pelenie v rure pouzite smaltovany plech alebo drétent poli¢ku v strednej alebo spodnej
polohe.

Pre 2 arovriové pecenie v rure, je mozné pouZit smaltovany plech v spodnej polohe a drétenu policku ako
hornt policu.

Pozrite si tabulky varenia/pecenia a recepty v kucharskej knihe.

—> B/

Nastavte pozadovanu Stlaéte tladidlo Start/Potvrdenie pre
teplotu pecenia v rure. predhriatie rary. Na displeji sa zobrazi
,P“. Ked je rura predhriata, rdra zapipa a
,P* bude blikat. Potom otvorte dvierka a
vlozte dovnutra pokrm.
* Ak predhrievanie nie je potrebné,
tento krok preskocte.

Po predhriati
vlozte pokrm do \V/ A ®/<_J
rury.

Stlacanim ,\V“/,\" zvol'te ¢as Stlacte
pecenia (az do 9 hodin). tlagidlo Start/
Potvrdenie.

Poznamka
Rura sa neda predhriat na 30 °C - 60 °C.



Poznamky k predhrievaniu

Pocas predhrievania neotvarajte dvierka. Po skon&eni predhrievania zazneju

3 akustické signaly a na displeji bude blikat ,P”. Ak dvierka rury neotvorite po
predhrievani, rira bude udrziavat’ nastavenu teplotu. Po 30 minudtach, vratane
predhrievania, sa rura automaticky vypne a zobrazi sa dvojbodka alebo aktualny
¢as.

Ak chcete piect bez predhrievania, po volbe pozadovanej teploty nastavte
trvanie pe&enia a potom stlaéte tlagidlo Start/Potvrdenie.

Poznamka

1.

2.

Ked je zvoleny €as pecenia kratsi ako jedna hodina, ¢as sa odpocitava sekundu
po sekunde.

Ked zvoleny ¢as pec€enia presiahne jednu hodinu, ¢as sa odpocitava minutu po
minute, pokial nezostane iba ,1H 00“ (1 hodina). Displej potom zobrazuje minuty
a sekundy a odpocitava sekundu po sekunde.

V pripade potreby mozete pocas pripravy zmenit' ¢as pecenia. Stlacanim tlacidla
VLA zvysite alebo zniZite as pedenia. Cas je mozné zvySovat/znizovat
pomocou ,,V*/,A" v krokoch po 1 mindte az do 10 minut.

Pri predhrievani je mozné vyvolat a zmenit zvolenu teplotu. Jedenkrat sa
dotknite tlacidla teplovzdusnej rury, aby sa na displeji zobrazila teplota. Kym sa
na displeji zobrazi teplota, mézete ju zmenit stlacenim tlacidla teplovzdusnej
rary.

V zavislosti od receptu mézete vykonat predhrievanie s nasadenymi polickami
alebo bez nich. Podrobnosti najdete v jednotlivych receptoch. Poli¢ky su idealne
pre davkové pecenie a pri vareni vo velkej nadobe.

Pri predhrievani sa na displeji zobrazuje aktualna teplota vnutorného priestoru
rury. Aktualna teplota sa zobrazi az po dosiahnuti viac ako 70 °C. Ak chcete
zmenit teplotu pocas pecenia, dotknite sa tlaCidla teplovzdusnej rury.

Pocas pecenia otocte prislusenstvo o 180°, aby ste zaistili rovnomernejsi
vysledok pecenia.

Upozornenie!
Pri vyberani pokrmov a prislusenstva vzdy pouzivajte kuchynskeé rukavice, pretoze
pocas a po peceni je rura a prisluSenstvo velmi hortce.

Rysuanolg



Ruru je mozné naprogramovat’ ako parny hrniec na varenie zeleniny, ryb, kur¢at'a a
ryze. K dispozicii mate 2 r6zne nastavenia pary.

Stlaéenie Vykon  Uroven

jedno Steam 1 (Maximalna)
. v A
dve Steam 2 (Nizka)

Stlagajte tlagidlo pary, pokial sa na Stlacanim ,V*/,/\" zvolte
displeji nezobrazi poZzadovany vykon. ¢as varenia. Maximalny Cas
varenia je 30 minut.

—> KB

Stlaéte tlagéidlo Start/Potvrdenie.
Spusti sa program varenia a na displeji sa
zacne odpocitavat Cas.

PrisluSenstvo rury na pouzitie:

Varenie v pare na 1 arovni

Pri vareni jedla v pare je droteny rost
umiestneny vo vnutri smaltovaného plechu
v strednej polohe rury. Pokrm je mozné
umiestnit priamo na dréteny rost.

Na naparovanie malych pokrmov poloZte
skleneny podnos na dréteny rost vo vnutri
smaltovaného plechu.

Varenie v pare na 2 Grovniach

Pre prvu droven umiestnite pokrm na
dréteny rost vo vnutri smaltovaného plechu
do spodnej polohy rary. Pre druht Uroveri
umiestnite pokrm na drétenu policku do
hornej polohy rury.

Poznamka

1. Pred pouzitim funkcie pary dopliite vodu do zasobnika.

2. Maximalny €as pre varenie v tomto rezime je 30 minut. Ak potrebujete varit
dihSie ako je tento ¢as, doplnte vodu do zasobnika a opakujte vysSie uvedené
kroky pre zostavajuci ¢as.

3. Ak sa pocas prevadzky vyprazdni zasobnik, rdra zastavi prevadzku. Hlasenie
na displeji vas vyzve na doplnenie vody. Po doplneni vody do zasobnika a
umiestneni zasobnika do rary stladte tlagidlo Start/Potvrdenie. Rura nebude
pokradovat v prevadzke, pokial nedoplinite vodu a nestlagite tladidlo Start/
Potvrdenie.

4. V pripade potreby mbzete pocas pripravy zmenit ¢as varenia. Stlacanim tlacidla
VLA zvysite alebo zniZite as varenia. Cas je mozné zvySovat/znizovat
pomocou ,,V*/,A\“ v krokoch po 1 mindte az do 10 minut.

5. Zasobnik vody mézete doplnit kedykolvek po€as varenia bez stlacenia tlacidla
Stop/Zrusit'.

6. Po vareni v pare moze byt potrebné utriet nadbytonu vihkost z priestoru radry.



Upozornenie!

Prislusenstvo a rura je vel'mi horuca. Pouzivajte kuchynské rukavice.
Pri vyberani pokrmov alebo prisluSenstva z rary moze zo stropu rury kvapkat’

horuca voda.

Pri otvoreni dvierok moze dojst’ k tvorbe pary. Ak je v rure para, nedavajte holé
ruky do rury! Riziko popalenia! Pouzite kuchynské rukavice.

Zvyste pozornost’ pri vyberani odkvapkavacieho zasobnika. Utrite vodu, ktora
kvapka z lavej strany rury. Toto je Gplne normalny jav.

Odporucania k zasobniku vody

Opatrne vyberte zasobnik vody z rary. ZloZte veko a naplrite vodou z vodovodu (nepouzivajte
mineralnu vodu). Nasadte veko a umiestnite spat do rury. Uistite sa, Ze veko dobre sedi
a je bezpecne umiestnené, v opacnom pripade mdze dojst k preteceniu. Zasobnik vody

odporu¢ame Cistit' v teplej vode raz za tyzden.

Pokyny

1.

Pri rezime varenia len v pare sa
nepouziva mikrovinny vykon

Po kazdom pouziti varenia v pare
opatrne vyberte odkvapkavaci zasobnik

2. Pouzivajte dodavané prisluSenstvo z prednej Casti rury. Jemne ho vytiahnite
podla uvedeného popisu. vpred, po uchopeni oboma rukami. Po
3. Varenie v pare bude prebiehat len pri vyprazdneni ho umyte v teplej vode so
zatvorenych dvierkach rury. saponatom. Pre opatovné vloZenie ho
4. Pocas a po vareni s funkciou pary zasunte a zacvaknite na noZicky rary.
neotvarajte dvierka rury, ak je vasa
tvar blizko pri rare. Zvyste pozornost’
pri otvarani dvierok, pretoze unikajuca D
para moze sposobit’ zranenie. —
5. Pri vyberani pokrmu a prisluSenstva T
po pouziti rezimu varenia v pare

pouzivajte kuchynské rukavice,
pretoze rura a jej prislusenstvo je
velmi hortce.

Umiestnite odkvapkavaci zasobnik
zacvaknutim na nozicky.

Rysuanolg



Tato funkcia vam umoziuje pridat’ paru pocas varenia (az na 3 minuty). V nasledujucich
rezimoch mézete pouzit’ funkciu parného razu - mikroviny, gril, teplovzdusna rura a
kombinovany rezim urovne 4-12. Pridanie pary pocas varenia zlepSi distribuciu tepla a
pomodze procesu kysnutia chleba, kolacov a peciva.

Nastavte a pouzite . .
pozadovany program :> @ :(> @

Volitelné
Podla potreby poc¢as Ak chcete pridat 2 alebo
prevadzky stlacte a 3 minuty, stlacte tlacidlo
podrzte tlacidlo pary na pary jeden alebo dvakrat v
2 sekundy a prida sa 1 priebehu 3 sekund po kroku
minuta. 2. Zobrazeny zostavajuci ¢as

bude obsahovat taktiez ¢as
pridania pary.

Poznamka

Parny raz nie je dostupny v priebehu rezimu predhrievania.

Pred pouzitim naplite zasobnik vody.

Originalny program sa stale odpocitava poc¢as pouzitia parného razu.

Cas parného razu nemoze presiahnut zostavajlci éas varenia.

Ak pridate 2 alebo 3 minuty, musite stlacit tlacidlo pary jeden alebo dvakrat v
priebehu 3 sekund.

Nie je mozné zmenit teplotu rary a ¢as varenia po¢as parného razu.

G ORIV
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Upozornenie!

Prislusenstvo a rara je velmi hortca. Pouzivajte kuchynské rukavice.

Pri vyberani pokrmov alebo prisluSenstva z riry méze zo stropu rury kvapkat’
horuca voda.

Pri otvoreni dvierok moéze dojst’ k tvorbe pary. Ak je v rure para, nedavajte holé
ruky do rary! Riziko popalenia! Pouzite kuchynské rukavice.

Pokrm Rezim varenia Parny raz
Listkové cesto Teplovzdusna rira V % celkového Casu pridajte 3 min. parného
razu
Chlieb Teplovzdudna rara V % celkového €asu pridajte 3 min. parného
P razu
I .o V V. celkového €asu pridajte 3 min. parného
Piskot Teplovzdusna rdra razu
Pegené rozky Combi 12 V % celkového ¢asu pridajte 3 min. parného

razu



Paru je mozné pouzit' na stiéasné varenie potravin s rezimom mikrovin, grilu alebo
teplovzdusnej rury. Takto mozete ¢asto skratit’ €as pecenia a uchovat’ vihkost’ potravin.

PrisluSenstvo rury:

> S
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Kombinacia 1 Kombindcia 2 alebo kombindcia 3
Skleneny podnos na drétenej policke v Dréteny rost vo vnutri smaltovaného plechu v
strednej polohe rary spodnej alebo strednej polohe riry

Stlacte tlacidlo kombinovaného rezimu
Stlacajte tlacidlo kombinovaného rezimu
dovtedy, pokial sa na displeji nezobrazi
pozadovana uroven (pozrite si tabulku

nizsie).
Stlacte U,’ oven Typ kombinacie Pouzitie
vykonu
. Para 1 + MW 440 W Cerstvq zelenlnq, mrazena
Raz Combi 1 . . zelenina, ovocie, kase,
(Nizky vykon) . ) .
konzervovana zelenina, pudingy.
. . Para 1 + Gril 1 R .
Dvakrat Combi 2 (Vysoky vykon) Ryby a kuracie maso s kozou
Trikrat Combi 3 Para 1+ T(:glé)\olcz:dusna rara Domaéci chlieb a pedivo
Stlacte tlacidlo v Stla¢anim ,V*/,A\" Stlaéte tlagidlo Start/
pripade potreby zvol'te ¢as varenia. Potvrdenie.
predhrievania Maximalny ¢as varenia Spusti sa program
(len pri Combi 3) je 30 minut. varenia a na displeji sa

zacne odpocitavat Cas.

Rysuanolg



Poznamka

1. Maximalny Cas pre varenie v tomto rezime je 30 minut. Ak potrebujete varit’ dIhsi
Cas, doplite zasobnik vody a opakujte vySSie uvedeny proces pre zostavajuci

¢as.

2. Ak sa pocas prevadzky vyprazdni zasobnik, rdra zastavi prevadzku. Hlasenie
na displeji vas vyzve na doplnenie vody. Po doplneni vody do zasobnika a
umiestneni zasobnika do rary stladte tlagidlo Start/Potvrdenie. Rura nebude
pokragovat v prevadzke, pokial nedoplnite vodu a nestlagite tlagidlo Start/

Potvrdenie.

3. Predhrievanie nie je dostupné v rezime Combi 1 alebo Combi 2.

4. V pripade potreby mozete pocas pripravy zmenit ¢as varenia. Stlaéanim tlacidla
VLA zvysite alebo zniZite as varenia. Cas je mozné zvySovat/znizovat
pomocou ,,V*/,A" v krokoch po 1 mindte az do 10 minut.

5. Zasobnik vody je mozné doplnit kedykolvek po€as varenia bez potreby stlacenia

Stop/Zrusit.

6. Po vareni v pare moze byt potrebné utriet nadbytonu vihkost z priestoru rary.

Pokyny

1.

Pocas a po vareni s funkciou pary
neotvarajte dvierka rury, ak je vasa
tvar blizko pri rare. Zvyste pozornost’
pri otvarani dvierok, pretoze unikajuca
para moze sposobit’ zranenie.

Pri vyberani pokrmu a prisluSenstva
po pouziti rezimu varenia v pare
pouzivajte kuchynské rukavice,
pretoze rura a jej prisluSenstvo je
velmi horuce.

Upozornenie!

Po kazdom vareni v pare opatrne
vyberte odkvapkavaci zasobnik z
prednej €asti rary, uchopte oboma
rukami. Po vyprazdneni ho umyte
v teplej vode so saponatom. Potom
ho umiestnite spat zacvaknutim na
nozicky ruary. (Pozrite si stranu 16).

Prislusenstvo a rara je velmi hortca. Pouzivajte kuchynské rukavice.
Pri vyberani pokrmov alebo prisluSenstva z riry méze zo stropu rury kvapkat’

hortca voda.

Pri otvoreni dvierok moze dojst’ k tvorbe pary. Ak je v rure para, nedavajte holé
ruky do rary! Riziko popalenia! Pouzite kuchynské rukavice.



K dispozicii je 9 nastaveni kombinacii bez pary. Kombinované varenie/pecenie je
idealne pre mnoho pokrmov. Mikroviny ich pripravia rychlo, zatial' €o teplovzdusné
pecenie alebo gril poskytuju tradiéné zhnednutie a chrumkavost'. To vSetko sa deje

sucasne, ¢o vedie k tomu, ze vacsina pokrmov je pripravena za 1/2 — 2/3 bezného casu.

PrisluSenstvo rury:

| 7 |
s \N

Pouzite drétent policku v strednej alebo Umiestnite pokrm priamo na drétenu polic¢ku

spodnej polohe rtry. Malé pokrmy umiestnite so sklenenym podnosom na dne rdry.
na skleneny podnos na drétenu policku. Pozrite
si tabulky varenia a recepty v kucharskej knihe.

- @

Dotknite sa tlacidla kombinovaného rezimu Dotknite sa tla€idla v
Stlacajte tlacidlo kombinovaného rezimu, kym sa  pripade potreby predhriatia
na displeji nezobrazi pozadovana uroven (pozrite

si tabulku nizsie)

- O - ®

Stlacanim ,,\V“/,,\“ zvol'te €as pecenia. Stlaéte tladidlo Start/Potvrdenie.
Maximalny ¢as pecenia je 9 hodin. Spusti sa program pecenia a na
displeji sa zacne odpocitavat ¢as.
" Urovei ., o
Stlacte Combi Typ kombinacie Pouzitie

Styrikrat Combi 4 Rdra 230 °C + Gril 1 Lasagne, zapecené pokrmy, pizza
(Vysoky) + 300 W (Dusenie) ’ ’

Rura 230 °C + Gril 2 (Stredny)

patkrat Combi 5 + 300 W (Dusenie)

Masové kolace a pecivo

Sestkrat Combi 6 Rara 230 °C + Gril 2 (Stredny) |Klobasové rolky, jarné rolky,

+ 100 W (Ohrev) obalované ryby
sedem- Combi 7 Rura 220 °C + Gril 1 (Vysoky) |Hotové pokrmy so zapecenym
krat + 300 W (Dusenie) povrchom

Rdra 200 °C + Gril 1 (Vysoky)

+100 W (Ohrev) Ovocné crumble

osemkrat Combi 8

Rura 220 °C + 300 W

devatkrat Combi 9 . Quiche, kolace
(Dusenie)
desatkrat | Combi 10 Rura 190 °C + 300 W CeI'e kur€a, rybie steaky, cela ryba,
(Dusenie) celda morka
Jke;c;?nast- Combi 11 |Rdra 160 °C + 100 W (Ohrev) |Duseny pokrm z jedného hrnca
dvanast- Ciastoéne zapedeny chlieb,
Krat Combi 12 | Rura 230 °C + Gril 1 (Vysoky) |zemiakové produkty, kusky kurcata,

steaky, kotlety
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Kombinované varenie/peéenie bez pary

Poznamky k predhrievaniu

Ruru je mozné predhriat v kombinovanom rezime s rezimom rury alebo grilu/rury.
Pred nastavenim &asu pe&enia stlaéte tlagidlo Start/Potvrdenie a postupuijte podia
pokynov v €asti poznamky k predhrievaniu na strane 27.

Poc¢as kombinovaného predhrievania sa nevyzaruju ziadne mikroviny.

Poznamka
1. Ked je zvoleny Cas pecenia kratsi ako jedna hodina, ¢as sa odpocitava sekundu
po sekunde.

2. Ked zvoleny Cas pecenia presiahne jednu hodinu, ¢as sa odpocitava minutu po
minute, pokial nezostane iba ,1H 00“ (1 hodina). Displej potom zobrazuje minuty
a sekundy a odpocitava sekundu po sekunde.

3. V pripade potreby mézete pocas pripravy zmenit ¢as pecenia. Stlacanim tlacidla
VLA zvysite alebo zniZite as pedenia. Cas je mozné zvySovat/znizovat
pomocou ,,V*/,A" v krokoch po 1 mindte az do 10 minut.

Upozornenie!

Pri vyberani prisluSenstva pouzivajte kuchynské rukavice. Nikdy sa nedotykajte
vonkajSieho okna alebo vnutornych kovovych ¢asti dvierok alebo rary, ked vkladate
alebo vytahujete pokrm z dévodu vysokych teplot.



Tato funkcia vdm umoznuje naprogramovat ruru ako minutku. Méze sa pouzit aj na
naprogramovanie ¢asu odstatia po dokonceni varenia alebo na naprogramovanie odlozeného
Startu.

1. Varenie/pecenie s odloZzenym Startom

Pouzitim ¢asovaca mozete naprogramovat’ varenie/pecenie s odlozenym Startom.

Nastavte pozadovany program
. \V A\ a €as varenia/pecenia (az 2 /
Hj- = acas =i >/

Jedenkrat Stlacanim ,,\V“/,,\“ zvolte Stlacte
stlacte ¢as odlozeného Startu. tlacidlo Start/
tlacidlo (az 9 hodin). Potvrdenie.
Casovad/
Hodiny.

Poznamka

1. Je mozné naprogramovat taktiez trojstupfiové varenie vratane odloZzeného

Startu.

2. Ak presahuje €as odloZeného Startu jednu hodinu, zaéne odpocitavanie ¢asu po
minutach. Ak je kratSi ako jedna hodina, ¢as sa bude odpocitavat v sekundach.
3. Odlozeny Start nie je mozné pouzit pred automatickym programom.

Priklad:
Odlozeny Start: ::> Max. vykon (1000 W): ::> Vykon dusenia (300 W):
1 hodina 10 minut 20 minut

2. Cas odstatia

Pouzitim ¢asovac¢a mézete naprogramovat’ ¢as odstatia po vareni/peceni alebo
naprogramovat’ riru ako minutku.

Nastavte pozadovany program
a ¢as varenia/peéenia |:(> |:(> \V A I:(> ®/<_J
(az 2 fazy).

Jedenkrat Stlacanim ,,V“/,A“  Stlacte

stlacte zvolte éas odstatia  tlacidlo Start/
tlacidlo (az 9 hodin). Potvrdenie.
Casovaé/

Hodiny.

Poznamka

1. Je mozné naprogramovat taktieZ trojstupriové varenie vratane ¢asu odstatia.

2. Ak otvorite dvierka poCas ¢asu odstatia alebo minutky, na displeji sa zacne
odpocitavat Cas.

3. Cas odstatia nie je moZné pouZit po automatickom programe.

Priklad:
Max. vykon (1000 W): ::> Max. vykon (1000 W): ::> Cas odstatia:
4 minuaty 2 minuaty 10 minut



3. Kuchynska minutka

B -

Jedenkrat
stlacte
tlaé¢idlo
Casovad/
Hodiny.

Stlacanim ,,\V“/,,\“ zvolte
€as (az 9 hodin).

S @

Stlacte tlacidlo
Start/Potvrdenie.
Cas sa zaéne
odpocitavat.

Tato funkcia vam umozniuje pridat’ ¢as varenia/pecenia na konci predchadzajiceho

varenia/pecenia.

Po dokonéeni varenia/pecenia, stlacte
tlacidlo ,A\" na volbu funkcie pridania
¢asu. Maximalny ¢as varenia/pecenia:

SN

Mikrovinny vykon 1000 W | 30 minut

Para 30 minut

Combi 1-3 30 minut

Gril 1 hodina a 30 minut
8;;2:‘“; mikrovinné 1 hodina a 30 minat
Teplovzdusna rura 9 hodin

Combi 4-12 9 hodin

Casovaé 9 hodin

Poznamka

Stlaéte tlagidlo Start/
Potvrdenie.

Cas bude pridany. Cas na
displeji sa bude odpocitavat.

1. Téato funkcia je dostupna len pre funkcie mikrovinny vykon, gril, teplovzdusna
rdra, para, kombinovany rezim a ¢asovac a nie je dostupna pre automaticke

programy.

2. Funkcia pridania ¢asu nebude fungovat po 2 minatach varenia/pecenia.
3. Funkciu pridania ¢asu je mozné pouzit' po viacstupriovom vareni/peceni. Urovern
vykonu je rovnaka ako v poslednom stupni.



2 alebo 3 stupniové varenie/pecenie

zvoite > [IAVA Il —> zvorte EDED D/
pozadovany pozadovany
vykon. Stlaganim ,,\/“/, A vykon.  gysganim 4/, Stlaéte
zvol'te ¢as varenia/ zvolte éas varenia/  tlaéidlo Start/
pecenia. pecenia. Potvrdenie.
Spusti sa
program
varenia/
pecenia a ¢as
na displeji
sa bude
odpocitavat.

Priklad

Na rozmrazovanie (270 W) v trvani 2 minut a pripravu pokrmu pri maximalnom vykone
(1000 W) v trvani 3 minat.

0 D B U

Trojnasobnym Stlacanim ,)vV  Jednym Stlacanim ,,\V“/ Stlacte
stlacenim tlacidla “/,,A\*“ zvolte stlacenim tlacidla ,,/\“ zvolte ¢as tlagidlo Start/
mikrovinného ¢as varenia/ mikrovinného varenia/pecenia na Potvrdenie.
vykonu pe€eniana2 vykonu zvolte max. 3 minuty.

zvol'te vykon minuty. vykon (1000 W).

rozmrazovania

(270 W).

Priklad

Na grilovanie pri nizkom vykone v trvani 4 minut a pripravu pokrmu pri nizkom vykone
(440 W) v trvani 5 minut.

B UED B GED @

Trojnasobnym Stlacanim ,,V Patnasobnym Stlacanim ,,\vV“/ Stlacte
stlacenim “I,\“zvolte stlacenim tlac¢idla ,,\“ zvolte cas tlag¢idlo Start/
tlacidla vykonu ¢as varenia/ mikrovinného varenia/pe¢enia na Potvrdenie.
grilu zvolte peceniana4 vykonu zvolte 5 minut.
uroven grilu 3 minuty. nizky vykon (440
(nizka). W).

Poznamka

1. V pripade trojstupriového varenia zadajte iny program varenia/pecenia predtym,
ako sa dotknete tlagidla Start/Potvrdenie.

2. Pocas prevadzky jedno stlacenie tlacidla Stop/ZruSenie zastavi ¢innost.
Stlagenim Start/Potvrdenie spustite naprogramovany proces. Stlaéenim tlagidla
Stop/Zrusit zastavite a vymazete naprogramovanu ¢innost.

3. Ked nie je v prevadzke, stlacenie tlacidla Stop/Zrusit vymaze zvoleny program.

4. Automatické programy nie je mozné pouzit' s viacstupriovym varenim/pecenim.



Programy ohrevu snimaéom

e Genius sensor

Tato jedinec¢na funkcia ,,The Genius“ vstavany snima¢ vam umoziiuje jednoducho
zohriat’ chladeny alebo mrazeny pokrm. Nie je potrebné volit’ stupen vykonu, hmotnost’
ani €as pripravy. Zabudovany snima¢ meria vlhkost’ pokrmu a vypocitava uroven
mikrovinného vykonu spolu s ¢asom pripravy.

B G @

Jedenkrat

stlacte tlacidlo
automatického
varenia/pecenia

Stlaéanim ,\V/*/,\" zvol'te
pozadované menu (preskocte

§tlaéte tlacidlo
Start/Potvrdenie.

tento krok pri programe €. 1:
Chladeny pokrm).

=

N
~N

200g-
1000 g

Program |Hmotnost™| PrisluSenstvo Pokyny
1. Chladeny Na zohriatie ¢erstvého vopred pripraveného
pokrm pokrmu. VSetky potraviny musia byt

predvarené. Potraviny by mali mat' v chladnic¢ke
teplotu cca. + 5 °C. Ohrievajte v nadobe ako

pri zakupeni. Kryciu féliu prepichnite ostrym
nozom raz v strede a Styrikrat okolo okraja.

Ak presuvate pokrm do nadoby, prikryte ho
prepichnutou potravinovou féliou. Nadobu
umiestnite na dno rury. Zvolte program cislo

1: Chladeny pokrm. Stlaéte tlagidlo Start/
Potvrdenie. ZamieSajte pri pipnuti. Na konci
programu znova zamieSajte a nechajte niekolko
minut odstat. Velké kusy masa/ryby v jemnej
omacke mézu vyzadovat dlhSiu pripravu. Tento
program nie je vhodny pre potraviny obsahujuce
Skrob, ako je ryza, rezance alebo zemiaky.
Pokrmy v nadobach nepravidelného tvaru mézu
vyzadovat dlhSiu pripravu.

2. Mrazeny
pokrm

B

3209 -
800 g

Na zohriatie mrazeného vopred pripraveného
pokrmu. VSetky potraviny musia byt predvarené
a zmrazené (-18 °C). Ohrievajte v nadobe ako
pri zakupeni. Kryciu féliu prepichnite ostrym
nozom raz v strede a Styrikrat okolo okraja.

Ak presuvate pokrm do nadoby, prikryte ho
prepichnutou potravinovou féliou. Nadobu
umiestnite na dno rury. Zvolte program Cislo

2: Mrazeny pokrm. Stladte tlagidlo Start/
Potvrdenie. ZamieSajte pri pipnuti. Na konci
programu znova zamieSajte a nechajte niekolko
minut odstat. Velké kusy masa/ryby v jemnej
omacke mézu vyZzadovat dihSiu pripravu. Tento
program nie je vhodny pre potraviny obsahujuce
Skrob, ako je ryza, rezance alebo zemiaky.
Pokrmy v nadobach nepravidelného tvaru mézu
vyzadovat dlhSiu pripravu.

Mikroviny %% Mrazeny pokrm [:

v

* Odporuc¢any rozsah hmotnosti

:] Umiestnenie prisluSenstva




Programy ohrevu snimaéom ™=Genius sensor

Ako to fu nguje Gas varenia/pecenia sa zobrazi na displeji
po dvoch pipnutiach. Kym je program

Po volbe programov ohrevu snimacom snimaca stale na displeji, dvierka rary by sa

a po stlaceni tlaidla Start/Potvrdenie nemali otvarat. Pockaite, kym sa na displeji

sa pokrm ohrieva. Ked sa pokrm zaCne nezobrazi as varenia/peéenia a potom v

zohrievat, za€ne sa uvolfovat para. Ked pripade potreby otvorte dvierka, aby ste

pokrm dosiahne ur€itu teplotu a zacne mohli pokrm premiesat alebo obrétit.

sa varit, uvolni sa eSte vacsie mnozstvo
pary. ZvySenie emisii pary je detekované
snimacom vlhkosti v rure. To funguje ako
signal pre ruru, aby vypocitala, kolko ¢asu
pokrm potrebuje na zohrievanie. Zostavajuci

Ovladacg viac/menej

Programy ohrevu snima¢om ohrievaju chladené alebo mrazené pokrmy pre priemernu chut.

Programy ohrevu snimacom si mozete prispdsobit podla vlastného vkusu. Po stlaceni tlacidla

Start/Potvrdenie sa na displeji zobrazi symbol ,\V“/,A\*, stlaéte tlagidlo ,A“ pre dlhi &as alebo
tlacidlo ,,V* pre menej ¢asu. Tato operacia by mala byt dokon¢ena do 14 sekund. Predvoleny
rezim je normalny.

Poznamka

1. Tato funkcia nie je vhodna pre pokrmy, ktoré sa nedaju mieSat, napr. lasagne/
syrové makarony.

2. Rura automaticky vypocita ¢as opatovného ohrevu alebo zostavajuci ¢as
ohrevu.

3. Dvierka by sa nemali otvarat, pokial sa na displeji nezobrazi ¢as.

4. Aby ste predisli akymkolvek chybam poc¢as programov ohrevu snimacom, uistite
sa, Ci je dno rury a nadoba sucha.

5. Teplota v miestnosti by nemala byt vysSia ako 35 °C a nizSia ako 0 °C.

6. Ak bola rura predtym pouzivana a je velmi hortca na to, aby sa dala pouzit v
programoch ohrevu snimac¢om, na displeji sa zobrazi ,HOT". Po zmiznuti napisu
,HOT* mozno pouzit programy ohrevu snimac¢om. Ak sa ponahlate, pripravte
pokrm manualne volbou spravneho rezimu varenia/pecenia a ¢asu varenia/
pecenia sami.

2]
2
]
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Pomocou tejto funkcie mézete rozmrazovat’ mrazené potraviny podla hmotnosti.
Hmotnost’ je naprogramovana v gramoch. Hmotnost’ za¢ina od minimalnej hmotnosti
pre kazdu kategoriu.

B GED O CED

Jedenkrat Stlaéenim ,V*/, A" Stlacte na Stlaéenim ,V*/,\" zvol'te
stlacte tlac¢idlo zvolte pozadované potvrdenie hmotnost’ pokrmu.
automatického menu. programu. Hmotnost sa bude pocitat
varenial/pecenia. v krokoch po 10 g.

- &

Stlaéte tla¢idlo Start/Potvrdenie. Displej
vam pripomenie, ktoré rezimy varenia/
pecenia sa pouzivaju. Poas rozmrazovania
nezabudnite pokrm otoCit’ alebo zakryt.

Program |Hmotnost™| Prislusenstvo Pokyny

3. Chlieb Malé alebo velké bochniky chleba, biele alebo
celozrnné. Polozte bochnik na kusok kuchynskej
utierky. Zvolte program ¢&islo 3: Chlieb. Stlacte
tlacidlo Start/Potvrdenie. Polozte na tanier alebo

100 g - plytkd misku na dno rury. Zvolte hmotnost a
9 Yy Y
900 g dotknite stlacte tla¢idlo Start/Potvrdenie. Po
o pipnuti ho otocte a zakryte. Chlieb nechajte odstat’
— e 10 minut (biely svetly chlieb) az 30 minut (husty
a X3 razny chlieb). Velké bochniky po¢as odstatia

prekrojte na polovicu.

Malé kusky masa, lastur, klobas, mletého masa,
steaku, kotliet, rybieho filé (kazdy 100 g az 400 g).
Polozte na tanier alebo plytkii misku na dno rary.
Zvolte program Cislo 4: Malé kusky. Stlacte tlacidlo
Start/Potvrdenie. Zvolte hmotnost a stlaéte tlagidlo
Start/Potvrdenie. Pri pipnuti ho otodte a zakryte.
Nechajte odstat 10 minut az 30 minut.

100g-
1200 g

B

5. Velky kus Velké kusy masa, celé kurcata. Polozte na
prevrateny tanierik na tanier alebo plytki misku na
456 dno rUry; Zvolte program Cislo 5: Velky kus. Stlacte
= tlacidlo Start/Potvrdenie. Zvolte hmotnost a stlacte
tlagidlo Start/Potvrdenie. Celé kurdata a stehna si
pocas rozmrazovania vyzaduju zakrytie. Zakryte
kridla, prsia a tuk hladkymi kuskami hlinikove;j folie
zaistenymi kokteilovymi ty¢inkami. Nedovolte,

aby sa félia dotykala stien rary. Po pipnuti pokrm
— xx otocte a zakryte. Pred varenim/pecenim je

X3 potrebné nechat odstat’ 1 az 2 hodiny.

4009 -
2500 g

Mikroviny %% Rozmrazovanie [g] Umiestnenie prislusenstva

* Odporuc¢any rozsah hmotnosti



Rychle rozmrazovanie

Poznamka g
1. Ak je ¢as rozmrazovania dlhsi ako 60 minut, ¢as sa zobrazi v hodinach a )
minudtach. %

2. Tvar a velkost pokrmu ur€uje maximalnu hmotnost, ktord povoluje rura.

3. Umoznite ¢as odstatia, aby sa pokrm kompletne rozmrazil.

4. Ak sa na displeji zobrazi napis ,HOT", teplota v rure je velmi vysoka z
predchadzajuceho pouzitia a nie je mozné nastavit automaticky program. Rezim
varenia/pecenia a ¢as je mozné stale nastavit manualne.

Doélezite!
Pokyny na rozmrazovanie najdete na strane 23-24 v kucharskej knihe.



B OED @ CED

Jedenkrat Stlacenim ,V*/,\" Stlacenim Stlacenim ,V*/,\" zvol'te
stlacte tladidlo  zvolte pozadované tlacidla potvrdte hmotnost'.
automatického menu. program.
varenia/pecenia.
=
Stlaéte tladidlo Start/Potvrdenie. Displej
vam pripomenie, ktoré rezimy varenia/
pecenia sa pouzivaju. Nezabudnite napoj
pred a po zohriati premieSat.
Program |Hmotnost™|PrisluSenstvo Pokyny
6. Caj/lKava Na zohriatie jedného napoja s pevnou
hmotnostou 200 g alebo dvoch napojov po 200
g (spolu 400 g) z izbovej teploty napr. &aj, kava
= 200 g aleb alebo horuca ¢okolada. Zvolte program ¢islo 6:
g alebo X < . - .
400 g Caj/f(ava. vl?olozvte hrncek/hrn(.:eky na dno rary.
—_— Stlacte tlacidlo Start/Potvrdenie na potvrdenie
— programu. Zvolte 200 g pre 1 napoj alebo 400 g
o pre dva napoje a stladte tlagidlo Start/Potvrdenie.
Pred a po zahriati napoj premiesajte.
7. Mlieko/ Na zohriatie jedného hrn¢eka mlieka s pevnou
Horuca hmotnostou 200 g alebo jednej kanvice mlieka s
cokolada/ pevnou hmotnostou 600 g z teploty chladnicky.
Bela kava Tento program je vhodny pre plnotu¢né,
polotu¢né a odstredené mlieko. Horuce mlieko
455 je mozné pouzit na pripravu bielej kavy alebo
200 g alebo horucej €okolady. Polozte hrn¢ek alebo dzban na
600 g dno ruary. Zvolte program €islo 7: Mlieko/Horuca
— gokolada/Biela kava. Stladte tlagidlo Start/
Potvrdenie na potvrdenie programu. Zvolte 200
g pre 1 hrncek alebo 600 g pre 1 dzban a stlacte
— tlagidlo Start/Potvrdenie. Premie$ajte pred a po
O zahriati jedného hrnéeka mlieka. PremieSajte pri
pipnuti poCas ohrevu jednej kanvice mlieka.

Mikroviny [ Napoj [g] Umiestnenie prisluSenstva

* Odporuc¢any rozsah hmotnosti



B OED @ CED

Jedenkrat Stlacenim ,V*/,\" Stlacenim Stlacenim ,V*/,\" zvol'te
stlacte tladidlo  zvolte pozadované tlacidla potvrdte hmotnost’ pokrmu.
automatického menu. program. Hmotnost sa bude
varenia/pecenia. pocitat' v krokoch po
10g.
[
Stlaéte tlaéidlo Start/Potvrdenie. Displej
vam pripomenie, ktoré prisluSenstvo je
potrebné pouZit a ktoré rezimy pecenia sa
pouzivaju.
Program Hmotnost™| PrisluSenstvo Pokyny
8. Bagety/ Na dopecenie bagiet a chrumkavych rozkov.
Rozky Tento program je vhodny na ohrievanie,
pecenie a dopecenie vopred zakupenych
AIIIXXN |bagiet a rozkov pri izbovej teplote. Zabezpedte,
100 g - aby vyska bagety/rozkov nebola vacsia ako 5
g < N USRI
500 g b — cm. PoIoztg bagety/r'ozky na’ drétenu pollfku
do strednej polohy rury. Zvolte program ¢islo 8:
2 Bageta/Rozky. Stladte tlagidlo Start/Potvrdenie
na potvrdenie programu. Zvolte hmotnost a
stladte tlagidlo Start/Potvrdenie. Po dopedeni
¥+ . S s .
polozte na niekolko minut na rost.
9. Croissanty Na dopecenie croissantov. Tento program je
vhodny na ohrievanie, pe€enie a dopecenie
IO |\vopred zakUpenych croissantov pri izbovej
A= teplote. Polozte croissanty na drétenu policku
50 g - 350 ) . ) o .
g > < do §trednej polohy rary. qulte program CI.S|O 9:
Croissanty. Stlacte tlacidlo Start/Potvrdenie na
2 potvrdenie programu. Zvolte hmotnost a stlacte
_ tlagidlo Start/Potvrdenie. Po dope&eni poloZte
N+ na niekolko minut na rot.

Mikroviny [ Gril

anm Drétena policka [é] Umiestnenie prislusenstva

* Odporuc¢any rozsah hmotnosti

Rysuanolg



B OED @ CED

Jedenkrat
stlacte tlac¢idlo
automatického
pecenia (pozrite
si strany 44-51)

Stlacenim ,V“/,\"
zvolte pozadované

menu.

Stlacenim tlaéidla
potvrd'te program.
(Tento krok preskocte
pri programoch
€.14-¢.17)

Stlacenim ,V*/,\" zvolte
hmotnost’. Hmotnost

sa bude pocitat' v
krokoch po 10 g okrem
€.22 a ¢.23. (Tento krok
preskocte pri programoch

. €. 14 -¢. 17).
—> kB
Stlaéte tla¢idlo Start/Potvrdenie. Displej vam
pripomenie, ktoré prisluSenstvo je potrebné
pouzit’ a ktoré rezimy pecenia sa pouzivaju.
Program Hmotnost™| Prislusenstvo Pokyny
10. Celé kurca ooy |Na pecenie celého Cerstvého pineného kurcata.
PInku pripravujte oddelene. Drétenu poliCku
potrite olejom, aby ste zabranili prilepeniu.
P — Umiestnite kur€a na drétenu polic¢ku v spodnej
1 polohe a poloZte skleneny podnos na dno rury,
1000 g - aby sa zachytila Stava a tuk. Zvolte program
1900 g T &islo 10: Celé kurca. Stlacte tlacidlo Start/
— Potvrdenie na potvrdenie programu. Zvolte
hmotnost kuréata a potom stlaéte tlagidlo Start/
Potvrdenie. Zacnite piect prsiami nadol a po
R+ E] pipnuti otoCte, pricom davajte pozor na horuce
- $tavy. Po upeéeni nechaijte 5 minut odstat.
11. Hovadzie Na pecenie Cerstvého peceného hovadzieho
krvavé masa, krvavého (vrchna alebo zadna ¢ast).
Polozte na smaltovany plech do spodnej polohy
§4$ 500 g - rury. Zvolte program Cislo 11: Hovadzie krvave.
= 2000 g Stlagte tlagidlo Start/Potvrdenie na potvrdenie
»>=——<1 |programu. Zvolte hmotnost pokrmu a stlaéte
1 tlagidlo Start/Potvrdenie. Nechajte 10-15 min(t
odstat.
12. Hovadzie Na pecenie Cerstvého peceného hovadzieho
stredne prep. masa, strednej prepeceného (vrchna alebo
zadna Cast). Polozte na smaltovany plech do
500 g - spodnej polohy rury. Zvolte program Cislo 12:
2000 g Hovadzie stredne prepecené. Stlacte tlacidlo

>

<
1

Start/Potvrdenie na potvrdenie programu.
Zvolte hmotnost pokrmu a stladte tlagidlo Start/
Potvrdenie. Nechajte 10-15 minut odstat.

Mikroviny Teplovzdusna rdra Gril

2 Drotena policka &= Skleneny podnos < Smaltovany plech [g]
Umiestnenie prislusenstva

* Odporuc¢any rozsah hmotnosti



500 g muky typu 405

2 x 7 g vrecuSok suSeného
drozdia

25 ml vlazného mlieka

200 g masla, roztopeného
Stipka soli

75 g cukru

1 x 8 g balenie vanilkového
cukru

4 vajcia,

100 g hrozienok

Praskovy cukor na
posypanie

Nadoba:

1 x velka misa

1 x plech na pecenie

1.

Program Hmotnost™ | Prislusenstvo Pokyny
13. Hovadzie Na pecenie Cerstvého peceného hovadzieho
prepecené masa, dobre prepecené (vrchna a zadna
strana). Umiestnite na smaltovany plech do
456 5009 - spodnej polohy rury. Zvolte program Cislo 13:
A 2000 g Hovadzie prepedené. Stladte tlagidlo Start/
> < Potvrdenie na potvrdenie programu. Zvolte
1 hmotnost pokrmu a stlaéte tlagidlo Start/
Potvrdenie. Nechajte 10-15 minut odstat.
14. Kolac z
kysnutého ——|Na pecenie kolaca z kysnutého cesta pripravte
cesta — ako v nasledujucom recepte. Zvolte program
Cislo 14: Kolac z kysnutého cesta. Stlacte
) tlagidlo Start/Potvrdenie na potvrdenie
= > <] |programu. Po dopeéeni nechajte par minut
1 odstat.
Ingrediencie Kola¢ z kysnutého cesta

Vo velkej mise zmieSajte muku a suSené drozdie. Pridajte
mlieko, maslo, sol, cukor, vanilkovy cukor, vajce a
hrozienka. VSetky suroviny vymiesajte na hladké kysnuté
cesto.

Plech na pecenie vymastite maslom a vysypte mukou.
Pridajte cesto.

Polozte plech na smaltovany plech do spodnej polohy
rary. Zvolte program 14: Kola¢ z kysnutého cesta. Stlacte
tlagidlo Start/Potvrdenie pre spustenie programu.
Nechajte chladnut priblizne 30 minut. Kolac¢ vyberte z
formy, nechajte mierne vychladnut a posypte praskovym
cukrom.

Teplovzdu$na rura

&= Smaltovany plech [g] Umiestnenie prislugenstva

* Odporuc¢any rozsah hmotnosti
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100 g udenej slaniny

1 rolka cesta (cca 300 g)
100 g syra gruyere,
strihaného

150 ml mlieka

3 vajcia

150 ml smotany

Sol a korenie

Strahany muskatovy
orieSok

Nadoba:

1 x mala nadoba

1 x 25 cm Pyrex® nadoba

1.

2.

Program Hmotnost™| PrisluSenstvo Pokyny
15. Domaci
kola¢ Quiche P/ARIRRNY . . - . .
Na pripravu domaceho kola¢a quiche pripravte
) ako v nasledujucom recepte. Zvolte program
35 »——<«| |&islo 15: Doméci kola& Quiche. Stlagte tlacidio
5 Start/Potvrdenie.
+
Ingrediencie Domaéci kola¢ Quiche

Slaninu nakrajajte na malé kusky. Zahrievajte v prikrytej
nadobe na 1000 W pocas 1 minuty. Vylejte tuk.

Nadobu vystelte cestom. Pridajte papier na pe€enie a
naplite pecenou fazulou. Raru predhrejte s drétenym
roStom v spodnej polohe rury v rezime teplovzdusnej
rdry na 210 °C. Cesto pecte pri v rezime teplovzdu$nej
rdry na 210 °C 15 minut. Odstrarite papier na pecenie a
fazulu.

Na cesto poukladajte slaninu a struhany syr gruyere.
Mlieko ochutené solou a korenim, vajcia, smotanu a
nastruhany muskatovy orieSok vymieSajte elektrickym
Slahacom. Zmes nalejte na slaninu a syr.

Umiestnite nadobu na drétenu poli€ku do strednej polohy
rury. Zvolte program ¢&islo 15: Domaci kola¢ Quiche.
Stlagenim tlagidla Start/Potvrdenie spustite program. Po
upeceni prelozte na droteny rost, aby mierne vychladol.

1 x velka misa
6 x malé misky

~own

5.

6.

16. Jogurt
Na pripravu jogurtu postupujte ako v
543 - nasledujicom recepte. Zvolte program Cislo
> < 16: Jogurt. Stlacte tlacidlo Start/Potvrdenie.

1
Ingrediencie Jogurt
1 I mlieka 1. Milieko vlozte do velkej misy a zohrievajte na 1000 W
150 g bieleho jogurtu (3,5 pocas 9 minut. Po€as zahrievania 2-3 krat premieSajte.
% tuku) Nechajte mlieko odstat’ v rure bez napajania 50 minut.
Nadoba: Pocas tohto ¢asu by malo mlieko vychladnut priblizne na

50 °C.

Vlyberte misu z rdry a vmieSajte jogurt.

Nalejte zmes do 6 malych misiek.

Umiestnite 6 misiek na smaltovany plech do spodne;j
polohy rury. Zvolte automaticky program 16! Jogurt.
Stlagenim tlacidla Start/Potvrdenie spustite program

Na konci programu nechajte 6 misiek v rdre cez noc, aby
jogurt dozrel.

Na druhy den misky prikryte a ulozte do chladnicky.

Mikroviny Teplovzdu$na rara
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17. Chlieb -
kysnutie cesta

=

=

>

<
1

Na kysnutie chlebového cesta. Cesto na chlieb
pripravte podla receptov na stranach 63, 73-74
v kucharskej knihe. Umiestnite na smaltovany
plech do spodnej polohy rary. Zvolte program
Cislo 17: Kysnutie chlebového cesta. Stlacenim
tlagidla Start/Potvrdenie spustite program.

18. Roztopenie
masla

50g-300g

Na rozpustenie masla. Maslo nakrajajte na
kocky a vlozte do misky Pyrex®. Zakryte
potravinovou féliou. Prepichnite foliu ostrym
nozom raz v strede a Styrikrat okolo okraja.
PoloZte misku na dno rury. Zvolte program
Cislo 18: Roztopenie masla. Stlacenim tlacidla
Start/Potvrdenie spustite program. Zvolte
hmotnost a tladte Start/Potvrdenie. Zamie$aijte
pri pipnuti dve tretiny pocas roztopenia a znova
na konci roztopenia.

19. Roztopenie
cokolady

50g-300g

Na rozpustanie mlie¢nej alebo tmavej okolady
s obsahom kakaovej susiny do 50%. Tento
program nie je vhodny pre bielu ¢okoladu alebo
¢okoladu s obsahom kakaa nad 50 %. Vlozte
do misky Pyrex® na dno rary. Zvolte program
Cislo 19: Roztopenie ¢okolada. Stlacenim
tlagidla Start/Potvrdenie potvrdte program.
Zvolte hmotnost a stladte tlacidlo Start/
Potvrdenie. ZamieSajte pri pipnuti v polovici
roztopenia a znova na konci roztopenia.

20. Chladena
pizza

®++H

250 g - 500
g

p —

Na ohrievanie a zapecenie vopred kdpene;j
chladenej pizze. Odstrante vSetky obaly a
umiestnite pizzu priamo na rost do strednej
polohy rury. Zvolte program Cislo 20: Chladena
pizza. Stlagenim tlagidla Start/Potvrdenie
potvrdte program. Zvolte hmotnost pokrmu a
stlagte tlagidlo Start/Potvrdenie. Tento program
nie je vhodny pre pizzu s hlbokymi panvicami.

21. Mrazena
pizza

&+ T

200 g - 430
g

>

<

2

Na ohrievanie a zapecenie vopred zakupenej
mrazenej pizze. Odstrante vSetky obaly a
umiestnite pizzu priamo na rost do strednej
polohy rury. Zvolte program &islo 21: Mrazena
pizza. Stlagenim tlagidla Start/Potvrdenie
potvrdte program. Zvolte hmotnost’ pokrmu a
stlagte tlagidlo Start/Potvrdenie. Tento program
nie je vhodny pre pizzu s hlbokymi panvicami.

Mikroviny
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Junior Menu ponuka cely rad programov pre dojcata, batolata a starSie deti — skvelé pre
usporu €asu a pohodlie. Ovocné a zeleninové pyré su idealnou prvou prikrmov pre deti
odstavené od doj¢enia. Domace pyré chutia ako skuto¢né jedlo a stoja menej ako pohare
alebo balicky. Extra porcie je mozné zmrazit’ vo formach na lad, potom rozmrazit a zohriat'.
Zdravé zeleninové hranoleky a cestoviny su ako stvorené pre mensie bruska. Hrnéekové
kolace ponukaju rychly a jednoduchy dezert. Jednoduché odmerky polievkovej lyzice, ktoré
mozno pre lahku pripravu zmieSat v hrn¢eku. Pri pouziti programu hrnéekového kolac¢a ho
mobzete okamzite skonzumovat. Informacie o ovladani najdete v hornej Casti strany 44.

Program Hmotnost™| PrisluSenstvo

Pokyny

22. Hrnéekovy
kolac
$55

1 (200 g)
alebo
2 (400 g)

Fe

Na pripravu jedného alebo dvoch hrn¢ekovych
kolacov, bud €okoladového kolaca alebo
citronového kolac¢a. Hrnéekovy kola¢ pripravte
podla nasledujucich receptov. Velkost hrnéeka
by nemala byt mensia ako 300 ml. Zvolte
program c&islo 22: Hrnéekovy kolac. PolozZte
hrnéek/hrnéeky na dno rury. Stlaéenim tlacidla
Start/Potvrdenie potvrdte program. Zvolte 1
(200 g) alebo 2 (400 g) hrn¢eky. Stlacenim
tlagidla Start/Potvrdenie spustite program.

Po upeceni nechajte kola¢ par minut odstat

a podavaijte teply v hrnéeku so zmrzlinou,
pudingom alebo smotanou.

X

Ingrediencie

Pre 1 porciu 1
45 PL muky 2.
3 PL cukru 3.
2 %, PL kakaového prasku 4
2 PL rozpusteného masla

2 PL mlieka

4 Stvorceky tmavej alebo
mlie¢nej Cokolady, nasekané
Dekoracia: posypky alebo
mini marshmallows

okoladovy hrn¢ekovy kolac

V hrnéeku zmieSame muku, cukor a kakaovy prasok.
Pridajte rozpustené maslo a mlieko a premieSajte.
Pridajte nasekanu ¢okoladu. Dékladne premiesajte.
Po upeceni

ozdobte posypkou alebo mini marshmallow.

Ingrediencie

Pre 1 porciu 1.

3 PL muky 2.

3 PL cukru

4 CL prasku do pediva 3.

1/8 soli posypkou.

2 PL rastlinného oleja

2 PL citrénovej Stavy plus
kéra z % citréna

1 vajce, rozslahané
Dekoracia: jahody,
Eucoriedky, posypka

Citrénovy hrncekovy kolac

V hrnéeku zmieSajte muku, cukor, prasok do peciva a sol.
Pridajte rastlinny olej, citrénovu Stavu, citronovd kéru a
rozSlahané vajicko. Dokladne premiesajte.

Po upeceni ozdobte jahodami, Cu€oriedkami alebo

Mikroviny & Program Junior menu [g] Umiestnenie prislusenstva
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23. Zapekané
cestoviny
Junior

W+®+E

ENENES

250 g
500 g

800 g

Na pripravu zapekanych Cerstvych cestovin s
pouzitim Cerstvych cestovin (penne, Spagety,
fusilli), syrovej alebo paradajkovej omacky

a struhaného jemného syra Cedar. Pouzite
vhodnu $tvorcovu plytkt nadobu Pyrex®.
Pouzite nasledujuce mnozstva:

250 g
709
140 g
409

500 g
150 g
300g
50¢g

800 g
250 g
500 g
50 g

Cestoviny

Omacka

Syr

Mbézu sa pridat’ dalSie prisady, ako je Sunka,
tuniak a cukrova kukurica. V tomto pripade
nahradte vybrané pridané ingrediencie
trochou omacky. Umiestnite drétenu policku do
strednej polohy rury. Zvolte program cislo 23:
Zapekané cestoviny Junior. Stlaéenim tlacidla
Start/Potvrdenie potvrdte program. Zvolte
gramaz - 250 g, 500 g alebo 800 g. Stlacte
tlagidlo Start/Potvrdenie.

24. Mrazené
zemiakové
hranoléeky

=4

*%
LX)}

®M+O+H

200 g -
500 g

Na pripravu mrazenych vopred zakupenych
zemiakovych vyrobkov, ktoré su vhodné

na grilovanie napr. hranoleky, domace
hranolceky, krokety, placky, zemiakové vafle.
Odstrarite vSetky obaly a rozlozte zemiakové
vyrobky na skleneny podnos a poloZte na
drétenu policku do strednej polohy. Zvolte
program Cislo 24: Mrazené zemiakové
hranol&eky. Stladenim tladidla Start/Potvrdenie
potvrdte program. Zvolte hmotnost’ pokrmu a
stlagte tlagidlo Start/Potvrdenie. Tretinu a dve
tretiny poCas pripravy otoCte a premieSajte.
Pre najlepSie vysledky pecte v jednej vrstve.
Poznamka: Vyrobky zo zemiakov sa zna¢ne
lisia. Odporu¢ame skontrolovat niekolko minut
pred koncom pripravy, aby ste zistili uroven

opecenia.

Mikroviny [ Gril Teplovzdu$na rara & Program Junior menu
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100 g - 500
g

Program Hmotnost™ | Prislusenstvo Pokyny
25. Cerstvé Na pripravu hranol€ekov z Cerstvej zeleniny,
zeleninové ako su sladké zemiaky, biele zemiaky, mrkva,
hranoléeky pastrnak a cuketa. Zeleninu oSupeme a

nakrajame na kocky. Nalejte lyZicu rastlinného
oleja. Zeleninu polozte na skleneny podnos

a polozte na drétenu policku do strednej
polohy rtry. Zvolte program &islo 25: Cerstvé
zeleninové hranolCeky. Stlacenim tlacidla
Start/Potvrdenie potvrdte program. Zvolte
hmotnost pokrmu a stlaéte tlagidlo Start/
Potvrdenie. Po€as pec€enia po pipnuti pokrm
otocCte a premieSajte.

26. Zeleninové

pyré

100 g - 400
g

Tento program je vhodny na varenie
pastrnaka, zemiakov, maslovej tekvice, mrkvy,
sladkych zemiakov a Sunky. Uvarena zelenina
sa potom rozmixuje na kasu a je vhodna

ako pokrm pre malé deti. Zeleninu oSupte a
nakrajajte na rovnako velké kusky. VlozZte do
misky Pyrex®. Pridajte nasledujice mnozstva
vody:

100 g - 150 g zeleniny = 75 ml vody.

160 g - 300 g zeleniny = 100 ml vody.

310 g - 400 g zeleniny = 150 ml vody.
Prikryte pokrievkou a nadobu polozte na dno
rary. Zvolte program Cislo 26: Zeleninové
pyré. Stladenim tladidla Start/Potvrdenie
potvrdte program. Zvolte hmotnost zeleniny.
Stladte tlagidlo Start/Potvrdenie. V priebehu
polovice pripravy pocas akustického signalu
premieSajte. Po uvareni nechajte 10 minat
odstat. Zeleninu rozmixujte s tekutinou

na pomocou mixéra. V pripade potreby
upravte konzistenciu trochou vody na riedku
alebo detskou krupicou na hustejSiu. Pred
podavanim skontrolujte teplotu.

Mikroviny Gril Teplovzdusna rara & Program Junior menu
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)
N

@

27. Fruit Purée Tento program je vhodny na varenie jablk,

=

hrusiek, broskyn, papaje a manga. Uvarené
ovocie sa potom rozmixuje na kasu a je
vhodné ako pokrm pre malé deti. Ovocie
oSupte a nakrajajte na rovnako velké kusky.
Vlozte do misky Pyrex® na dno rury. Pridajte
nasledujuce mnozstva vody:

100 g -150 g ovocia = 50 ml vody.

160 g - 300 g ovocia = 75 ml vody.

310 g - 400 g ovocia = 125 ml vody.

Zakryte vekom. Zvolte program Cislo 27:
Ovocné pyré. Stladenim tlagidla Start/
Potvrdenie potvrdte program. Zvolte hmotnost
ovocia. Stlagte tlagidlo Start/Potvrdenie. V
priebehu polovice pripravy po¢as akustického
signalu premieSajte. Po uvareni nechajte

10 minut odstat. Ovocie rozmixujte na pyré

s tekutinou na varenie pomocou mixéra. V
pripade potreby upravte konzistenciu trochou
vody na riedku alebo detskou krupicou na
hustejSiu. Pred podavanim skontrolujte teplotu.

100 g -
400 g

Mikroviny & Program Junior menu [g] Umiestnenie prislusenstva

* Odporuc¢any rozsah hmotnosti

Poznamka

Programy automatického odvazania hmotnosti su navrhnuté tak, aby sa pri vareni/
peceni alebo ohrievani pokrmu eliminovali dohady. Smu sa pouzivat len pre opisané
potraviny.

1.

2.
3.
4

Pripravujte iba pokrmy v ramci popisanych hmotnostnych rozsahov (strany 42-
51).

Pouzivajte iba prisluSenstvo uvedené na stranach 42-51.

Informacie o rezimoch varenia/pecenia najdete v informaciach o programe.
Potraviny nezakryvajte, pokial nie je uvedené inak, pri pouziti programu
kombinovaného rezimu alebo rezimu teplovzdusnej rury to zabrani zhnednutiu
pokrmu. Teplo taktiez roztavi akykolvek plastovy kryt.

Vacsine pokrmov prospieva ¢as odstatia po priprave v automatickom programe,
aby sa teplo mohlo dalej viest' do stredu pokrmu.

Aby ste umoznili urcité odchylky, ktoré sa v pokrme vyskytuju, pred podavanim
skontrolujte, ¢i je pokrm doékladne uvareny/upeceny a horuci.

Vzdy si pokrm odvazte a nespoliehajte sa na informacie o hmotnosti balenia.
Ak sa na displeji zobrazi ,HOT", teplota rury je velmi vysoka z predchadzajuceho
pouzitia a nie je mozné nastavit automaticky program. Rezim varenia/pecenia a
¢as je mozné stale nastavit manualne.

Rysuanolg



e Genius sensor

Je mozné pripravovat rézne pokrmy bez toho, aby ste museli zadavat’ ¢as varenia/
pecenia, hmotnost’ alebo uroven vykonu.

B OED - @

Jedenkrat Stlacenim tlacidla Stlagenim tlagidla Start/
stlacte tlac¢idlo SN zvolte Potvrdenie spustite
automatického pozadované menu. program.

varenia/pecenia

Ovladacg viac/menej

Predvolby pre stupen varenia/pecenia sa liSia pre kazdého jednotlivca. Po niekolkych
pouzitiach programov automatického snimaca sa mozete rozhodnut, ¢i uprednostriujete
pripravu pokrmu na iny stupen varenia/pecenia. Pomocou ovladaca viac/menej je mozné
programy upravit' tak, aby sa pokrm pripravoval dlih$i alebo kratsi ¢as. Stlacte tlacidlo ,\/“/,,
A" po stlageni tlagidla Start/Potvrdenie v priebehu 14 sekund. Ak ste spokojni s vysledkom
programov automatického snimac¢a, nemusite tento ovladaci prvok pouzivat.

Poznamka
1. Rdra automaticky vypocita ¢as opatovného ohrevu alebo zostavajuci ¢as
ohrevu.

2. Dvierka by sa nemali otvarat, pokial sa na displeji nezobrazi ¢as.

3. Aby ste predisli akymkolvek chybam poc¢as programov ohrevu snimacom, uistite

sa, Ci je dno rury a nadoba sucha.

Teplota v miestnosti by nemala byt vyssSia ako 35 °C a nizSia ako 0 °C.

Pripravujte iba pokrmy v odpord€éanom hmotnostnom rozsahu uvedenom na

strane 53.

6. Ak bola rura predtym pouzivana a je velmi hordca na to, aby sa dala pouzit v
programoch ohrevu snimac¢om, na displeji sa zobrazi ,HOT". Po zmiznuti napisu
,HOT* mozno pouzit programy ohrevu snimac¢om. Ak sa ponahlate, pripravte
pokrm manualne volbou spravneho rezimu varenia/pecenia a ¢asu varenia/
pecenia sami.

o »
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28. Chladeny
kola¢ Quiche

§5$

=

®M+O+H

350 g - 450
g

>

<

Na opatovné ohriatie a zapecenie vopred
pripraveného Cerstvého kolaca quiche.
Odstrante vSetky obaly a polozZte quiche na
drétenu policku do spodnej polohy rury. Zvolte
program ¢islo 28: Chladeny kola¢ Quiche.
Stlagte tlagidlo Start/Potvrdenie. Na konci
pecenia prelozte quiche na chladiaci rost a
nechajte niekolko minut odstat. Quiche s
vysokym obsahom syra méze byt horucejsi
ako quiche so zeleninou. Tento program nie
je vhodny pre kola¢ quiche bez kérky alebo
kolace hibokou plnkou.

29. Pecené
zemiaky

=

®M+O+H

4009 -
1500 g

P m—

Na pripravu pe¢enych zemiakov s
chrumkavejSou suchSou Supkou. Na
dosiahnutie najlepsich vysledkov zvolte
stredne velké zemiaky: 200 g — 250 g na
zemiak. Zemiaky umyte, osuste a niekolkokrat
prepichnite vidlickou. Polozte na drétenu
policku do spodnej polohy rury. Zvolte
program cCislo 29: Pe¢ené zemiaky. Stlacte
tlagidlo Start/Potvrdenie.
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F1. Drain Water (Odc€erpanie vody)

Voda sa odcerpa cez systém pre vycistenie potrubia. Voda je vypustena do
odkvapkavacieho zasobnika.

- B

Pridajte 100 g vody do Jedenkrat Stlacenim tlacidiel Stlacte
zasobnika vody. Uistite stlacte tlacidlo SN zvolte F1 tlagidlo Start/
sa, €i je odkvapkavaci automatického (Odcerpanie vody) . Potvrdenie.
zasobnik prazdny. varenia/pecenia. Vyprazdnite
odkvapkavaci
zéasobnik po
dokonceni
programu.
Poznamka

1. Tento program spustajte len so 100 g vody v zasobniku.

2. Pocas vypustania nevyberajte odkvapkavaci zasobnik.

3. Po skonceni programu odkvapkavaci zasobnik vyprazdnite a vyplachnite pod
te€ucou vodou.

Upozornenie
Ak pouzijete program odcerpania vody ihned po programe varenia v pare, do
odkvapkavacieho zasobnika sa méze vypustit hortca voda.

F2. System Cleaning (Cistenie systému)

Prva faza tohto programu vyc¢isti systém roztokom kyseliny citronovej. Druha faza
pretlaci vodu cez systém pre preplachnutie rurok.

SN-E B

Pripravte roztok 16 g Jedenkrat Stla¢enim tlacidiel Stlacte

kyseliny citronovej a stlacte tlacidlo SN zvolte F2 tlagidlo Start/

200 g vody a nalejte automatického (Cistenie systému). Potvrdenie.

do zasobnika. Uistite varenia/pecenia. Program bude

sa, Ci bol predtym prebiehat

prazdny. priblizne 29
minut.

@ oA

Stlaéte tlaéidlo Start/Potvrdenie.
Program bude prebiehat priblizne

1 minatu. Po skon&eni programu
vyprazdnite odkvapkavaci zasobnik.

Po preru$eni programu vyprazdnite
odkvapkavaci zasobnik a do
zasobnika nalejte vodu (po urover
max).



Poznamka

1. Ked sa zobrazi symbol g prebieha program ,system cleaning (Cistenie

systému)“.

2. Ak nepouzivate program Cistenia systému pravidelne, rurky sa zablokuju a

produkcia pary bude menej uc¢inna.

3. Pocas programu Cistenia systému nevyberajte odkvapkavaci zasobnik.
4. Po skonceni programu vyprazdnite odkvapkavaci zasobnik a oplachnite Cistou

vodou.

F3. Deodorization (Odstrafiovanie zapachu)

Tato funkcia sa odporuca na odstranenie akychkolvek zapachov z rury.

B N @

Jedenkrat stlacte Stlacenim tlacidiel ,,

tlacidlo automatického VI,\" zvolte F3

varenia/pecenia. (Odstranovanie
zapachu).

Stlaéte tlagidlo Start/
Potvrdenie

Cas programu sa zobrazi
na displeji a za¢ne sa
odpogcitavat. Program
bude prebiehat’ 30 minut.

F4. Cavity Cleaning (Cistenie vnutorného priestoru)

Tato funkcia je vhodna na odstranenie nahromadeného tuku alebo mastnoty vo

vnutornom priestore rury.

B D @

Jedenkrat stlacte Stlacenim tlacidiel
tlacidlo automatického »V,N\" zvolte F4
varenia/pecenia. (Cistenie vnutorného
priestoru).
Poznamka

1. Pred pouzitim naplite zasobnik vody.

Stlaéte tlacidlo Start/
Potvrdenie

Cas programu sa zobrazi
na displeji a zacne sa
odpocitavat. Program
bude prebiehat 20 minut.

2. Po skonceni Cistenia otvorte dvierka rary a utrite priestor vihkou utierkou a

vyprazdnite odkvapkavaci zasobnik.



Cistenia zasobnika vody

Vycistite makkou Spongiou a vodou.

Otvorte ventil plnenia vody, zlozte veko a
Viyberte zasobnik vody a vygistite priestor, zatku potrubia a vyCistite.
kde je zasobnik umiestneny.

Zéatka potrubia

Uistite sa, ¢i smeruje dolu

Ak sa zatka rurky tazko demontuje, kyvajte s nou zo strany na stranu.
Pri nasadeni sa uistite, Ze rdrka smeruje dolu (pozrite si obrazok).
Gumové tesnenie je mozné taktiez zlozit’ a vycistit'.

Demontaz gumového tesnenia

Vo vnatri Vonku (vyénievajica
(plocha cast) strana)

Pri opatovnej montazi sa uistite, ¢i gumové
tesnenie nie je naruby. Ak tesnenie nie

je spravne nasadené, veko sa nezatvori
bezpecne a bude pretekat.

Poznamka
1. Zasobnik vody vycistite najmenej raz tyzdenne, aby ste zabranili tvorbe vodného
kamena.

2. Zasobnik vody alebo ¢asti zasobnika vody neumyvajte v umyvacke riadu.



Tato funkcia vam umoziuje pripravit’ v pare niektoré z vasich oblubenych jedal iba
nastavenim hmotnosti. Rura automaticky urci uroven pary a ¢as pripravy. Zvolte
kategoriu a nastavte hmotnost’ pokrmu. Hmotnost’ je naprogramovana v gramoch. Pre
rychlu volbu, hmotnost’ za¢ina od minimalnej hmotnosti pre kazdu kategoériu.

B O @ -

Jedenkrat Stlacenim tlacidiel Stlaéenim tlagidla Start/

stlacte tlacidlo SV, zvolte Potvrdenie potvrdite

automatickej pozadované menu. program.

pripravy v pare. (pri programoch €. 33, 34,
36 tento krok preskocte)

¢>

Stlacenim tlacidiel ,V*/,A Stlacenim tlaidla

“ zvolte hmotnost’ pokrmu. Start/Potvrdenie

Hmotnost sa pocitav 10 g spustite program.

krokoch. (pri programoch €. 33,
34, 36 tento krok preskocte)

Poznamka

1. Programy automatickej pripravy v pare sa smu pouzivat iba pre popisané

pokrmy.

Pripravujte len pokrmy v popisanom rozsahu hmotnosti.

Pokrm vzdy odvazte a nespoliehajte sa na hodnotu na obale.

Pouzivajte iba prisluSenstvo uvedené na stranach 58-60.

Potraviny v programoch automatickej pripravy v pare nezakryvaijte.

Vacsine potravin prospieva ¢as odstatia po priprave v automatickom programe,

aby sa teplo mohlo dalej viest do stredu.

Aby ste umoznili urcité odchylky, ktoré sa v pokrme vyskytuju, pred podavanim

skontrolujte, ¢i je pokrm dékladne pripraveny a horuci.

8. Ak sa na displeji zobrazi ,HOT", teplota rury je prili§ vysoka z predchadzajiuceho
pouzitia a nie je mozné nastavit automaticky program. Rezim varenia/pecenia a
¢as je mozné stale nastavit manualne.

RCIRERCORID
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1 droven
200g-
500 g

Program Hmotnost™| Prislusenstvo Pokyny
30. Cerstva Priprava cerstvej zeleniny v pare do 500 g.
zelenina Naplrite zasobnik vody. Pripravenu zeleninu

polozte na dréteny rost. Umiestnite dréteny rost
do smaltovaného plechu do strednej polohy
rary. Pre drobnu zeleninu polozte na skleneny
podnos na dréteny rost vo vnutri smaltovaného
plechu. Zvolte program &islo 30: Cerstva
zelenina. Stlagenim tlagidla Start/Potvrdenie
potvrdte program. Zvolte hmotnost Cerstvej
zeleniny. Stladte tlagidlo Start/Potvrdenie.

2 aroven
5109 -
1000 g

Priprava cerstvej zeleniny v pare od 510

- 1000 g. Naplrite zasobnik vody. Polovicu
pripravenej zeleniny polozte na drétenu
poli€ku v hornej polohe rury. ZvySnu polovicu
pripravenej zeleniny umiestnite na dréteny
rost vo vnutri smaltovaného plechu do spodnej
polohy rary. Mala zelenina nie je vhodna na
pripravu v 2 Urovniach. Zvolte program c&islo
30: Cerstva zelenina. Stlagenim tlagidla Start/
Potvrdenie potvrdte program. Zvolte hmotnost
&erstvej zeleniny. Stladte tlagidlo Start/
Potvrdenie.

31. Mrazena
zelenina

*K
LX)

1 Groven
200g-
500 g

» —

2

Priprava mrazenej zeleniny v pare do 500

g napr. mrkva, brokolica, karfiol, zelené
fazulky. Naplite zasobnik vody. Umiestnite
zeleninu na drbteny rost. Umiestnite droteny
ro$t do smaltovaného plechu do strednej
polohy rary. Pre drobnu zeleninu polozte
skleneny podnos na dréteny rost vo vnutri
smaltovaného plechu. Zvolte program ¢islo
31: Mrazena zelenina. Stlagenim tlagidla Start/
Potvrdenie potvrdte program. Zvolte hmotnost
mrazenej zeleniny. Stlaéte tlagidlo Start/
Potvrdenie.

2 aroven
5109 -
1000 g

>

<

Priprava mrazenej zeleniny v pare od 510
- 1000 g. napr. mrkva, brokolica, karfiol,
zelené fazul'ky. Naplite zasobnik vody.
Polovicu pripravenej zeleniny polozte na
drétenu policu v hornej polohe. Umiestnite
zvy$nu polovicu pripravenej zeleniny na
dréteny rost vo vnutri smaltovaného plechu
do spodnej polohy rury. Mala zelenina nie je
vhodna na pripravu na 2 Urovniach. Zvolte
program Cislo 31: Mrazena zelenina. Stlacenim
tlagidla Start/Potvrdenie potvrdte program.
Zvolte hmotnost mrazenej zeleniny. Stlacte
tlacidlo Start/Potvrdenie.

Para

%% Mrazené

4Ty Droteny rost <G Smaltovany plech 4z Drotena policka [g] Umiestnenie

prisluSenstva

* Odporuc¢any rozsah hmotnosti




Program Hmotnost™ | PrisluSenstvo Pokyny
32. Zemiaky v Priprava zemiakov v pare do 650 g.
pare Naplrite zasobnik vody. Zemiaky oSupte
Pzamunnn P nakrajajte na rovnako velké kusky.
Umiestnite pripravené zemiaky na dréteny
1 droven rost. Umiestnite droteny rost do smaltovaného
200g-650¢g plechu do strednej polohy rury. Zvolte
> < - - .
program cislo 32: Zemiaky v pare. Stlacenim
2 tlagidla Start/Potvrdenie potvrdte program.
Zvolte hmotnost zemiakov. Stlacte tlacidlo
Start/Potvrdenie.
e Priprava zemiakov v pare od 660 - 1000
> < g. Naplite zédsobnik vody. Zemiaky oSupte a
nakrajajte na rovnako velké kusky. Polovicu
3 pripravenych zemiakov polozZte na drotenu
2 uroven poli¢ku v hornej polohe rury. Zvydnu polovicu
660 g- 1000 | &ZIOIIISN  |pripravenych zemiakov poloZte na dréteny
g —\ ro8t vo vnutri smaltovaného plechu v spodnej
! polohe rury. Zvolte program Cislo 32: Zemiaky
@ v pare. Stlagenim tlagidla Start/Potvrdenie
&) > « potvrdte program. Zvolte hmotnost zemiakov.
L 1 Stlacte tlacidlo Start/Potvrdenie.
33. Rybie IITTXN  |Sucasna priprava ¢erstvého rybieho filé
filé a zelena M —— <) |(losos, treska, platesa) a zelenej zeleniny
zelenina (brokolica, zelené fazulky alebo $pargla)
priblizne 210 v pare. Napliite zasobnik vody. Priblizne 2
- 950 L 3 J |rybiefilé (210 g - 250 g (na 2 filé) polozte
= 9 9 na dréteny rost vo vnutri smaltovaného
rybieho filé a| SZIOTIIN lech dnei polohe rdry. Pri te si
200 g zelenej plechu v spodnej polohe riry. Pripravte si
; & | zclend zeleninu a viozte priblizne 200 g na
zeleniny PO - . . \
drétenu policku v hornej polohe rury. Zvolte
@ program ¢islo 33: Rybie filé a zelena zelenina.
> < Stlacenim tlacidla Start/Potvrdenie spustite
1 program.
[&] Para

sy Droteny rodt  <Gmmmmw Smaltovany plech <4 Drétena policka [g] Umiestnenie

prisluSenstva

* Odporuc¢any rozsah hmotnosti

Rysuanolg



Program

Hmotnost™

Prislusenstvo

Pokyny

34. Cela ryba
a zelena
zelenina

priblizne
200-300 g
celej ryby

a200g

zelenej
zeleniny

IO
>

<

Priprava Cerstvej celej ryby (morsky

vlk alebo makrela) a zelenej zeleniny
(brokolica, fazulky alebo Spargla) v pare
sucasne. Naplite zasobnik vody. Naolejujte
dréteny rost, aby sa ryby neprilepili. Celu rybu
s hmotnostou priblizne 200 — 300 g polozte
na rost vo vnutri smaltovaného plechu v
spodnej polohe rury. Pripravte zelend zeleninu
a rozlozte priblizne 200 g na drétenu poliCku
v hornej polohe rury. Zvolte program ¢islo

34: Cela ryba a zelena zelenina. Stlacenim
tlagidla Start/Potvrdenie spustite program.

35. Kuracie
prsia

140g-800 g

2

Priprava ¢erstvych kuracich pfs bez koze,
aby ste tak ziskali Stavnaté maso. Kazdé
kuracie prsia by mali vazit 140 g — 200 g.
Naplrite zasobnik vody. Kuracie prsia polozte
na dréteny rost vo vnutri smaltovaného
plechu. Umiestnite do strednej polohy rury.
Zvolte program Cislo 35: Kuracie prsia.
Stlagenim tlagidla Start/Potvrdenie potvrdte
program. Zvolte hmotnost kuracich pfs.
Stlagte tlagidlo Start/Potvrdenie.

36. Mrazeny
losos a
mrazena
brokolica

*%
LX)

priblizne 240
g mrazeného
lososa a 200
g mrazenej
brokolice

P m—

S

>

<
1

Priprava mrazenych filetov lososa a
mrazenej brokolice su€asne v pare.
Naplrite zasobnik vody. Polozte 2 filety
lososa s hmotnostou priblizne 240 g (120

g na filet lososa) na dréteny rost vo vnutri
smaltovaného plechu v spodnej polohe rury.
Mrazenu brokolicu, priblizne 200 g, rozlozte
na drétenu policku do hornej polohy rary.
Zvolte program ¢islo 36: Mrazeny losos a
mrazena brokolica. Stlagenim tlagidla Start/
Potvrdenie spustite program.

(&) Para %% Mrazené

sy Droteny rodt  <Gmmmmw Smaltovany plech 4 Dréotena policka [g] Umiestnenie

prisluSenstva

* Odporuc¢any rozsah hmotnosti



Ot: Preco sa rura nezapne?

Od: Ked' sa rura nezapne, skontrolujte
nasledujuce:

1. Je rura spravne pripojena?

Odpojte zastréku od zasuvky, pockajte
10 sekund a opat pripojte.

2. Skontrolujte isti¢ a poistku.

Resetujte isti¢ alebo poistku vymerite, ak
je vypalena.

3. Ak je isti¢ alebo poistka v poriadku,
pripojte k zasuvke iny spotrebi¢. Ak
iny spotrebi¢ funguje, pravdepodobne
bude problém v rare. Ak iny spotrebic
nefunguje, pravdepodobne je problém
v elektrickej zasuvke. Ak vypada,

Ze problém je v rure, kontaktujte
autorizované servisné stredisko.

Ot: Moja rura sposobuje ruSenie televizora.
Je to normalne?

Od: Pri vareni/peceni v rire sa moze
vyskytnut’ urcité ruSenie radia a
televizora. Toto rusenie je podobné
ruseniu spésobenému malymi
spotrebi¢mi, ako su mixéry, vysavace,
fény atd. Neznamena to problém s
vasou rurou.

Ot: Rura nechce akceptovat méj program.
Prec¢o?

Od: Rdra je navrhnuta tak, aby
neakceptovala nespravny program.
Napriklad, rdra nebude akceptovat’ Stvrtu
fazu.

Ot: Niekedy z vetracich otvorov rury
vychadza hortci vzduch. Pre¢o?

Od: Teplo vydavané pripravovanym pokrmom
ohrieva vzduch vo vnutri rary. Tento
ohriaty vzduch sa odvadza z rdry vzorom
prudenia vzduchu v rure. Vo vzduchu
nie su ziadne mikroviny. Vetracie otvory
rdry by nikdy nemali byt po¢as pecenia
blokované.

Ot:

Od:

Ot:

Od:

Ot:

Od:

Ot:

Od:

Ot:

Od:

Nemézem nastavit program
automatického varenia a na displeji je
napis ,HOT". Pre¢o?

Ak sa na displeji zobrazi ,HOT", teplota v
rdre je velmi vysoka z predchadzajuceho
pouzitia a nie je mozné nastavit
automaticky program. Rezim varenia a
¢as mdzete nastavit manualne.

2]
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Moézem pouzit teplomer z klasickej rury v
tejto rure?

Len vtedy, ak pouzivate rezim pecenia
teplovzdusnej rury/grilu. Kov v
niektorych teplomeroch méze spbsobit’
iskrenie vo vasej rure a preto sa nesmu
pouzivat v rezimoch s mikrovinami
alebo kombinovanom rezime s
mikrovinami.

Pri pouziti kombinovaného rezimu
pod&ujem huganie a cvakanie v rare. Co
spOsobuje tento jav?

Tieto zvuky sa vyskytnu vtedy, ked
automaticky prepina z jedného vykonu
na druhy pre vytvorenie kombinovaného
nastavenia. Je to normalne.

Z rury ide zapach a dym pri pouziti
funkcie kombinovaného rezimu a grilu.
Pre¢o?

Po opakovanom pouziti odporu¢ame
rdru vycistit' a potom spustit' rdru bez
pokrmu. Toto vypali zvysky jedla alebo
oleja, ktoré mézu spdsobovat zapach a/
alebo dym.

Rura zastavi ohrev mikrovinami a na
displeji sa zobrazi ,H97* alebo ,H98".
Preco?

Toto zobrazenie znamena problém so
systémom tvorby mikrovin. Kontaktujte
autorizované servisné stredisko.



Otazky a odpovede

Ot:

Od:

Ot:

Od:

Ot:

Od:

Ot:

Od:

Ventilator je v prevadzke aj po dovareni.
Pre¢o?

Po pouziti rary méze byt ventilator v
prevadzke pre ochladenie elektronickych
komponentov. Je to normalne a ruru
mozete dalej pouzivat.

Mbézem skontrolovat’ predvolenu teplotu
rdry pocas varenia alebo predhrievania
by teplovzdusnym ohrevom?

Ano. Stladte tlagidlo teplovzdusnej rary
a teplota rury sa na 2 sekundy zobrazi

na displeji.

Na displeji sa zobrazi ,D” a rira
nefunguje. Pre¢o?

Rura je naprogramovana na rezim
ukazky. Tento rezim je urCeny pre
predvadzanie v predajniach. Deaktivujte
tento rezim jednym stlacenim tlacidla
mikrovin a $tvornasobnym stlagenim
tlacidla Stop/Zrusit.

Z displeja sa stratil slovny prikaz a
mozem vidiet len Cisla. Pre¢o?

Nastal vypadok elektrickej energie a
deaktivovali sa slovné prikazy. Raru
odpojte na niekolko sekund, potom ju
opat pripojte. Ked sa zobrazi ,88:88”,
stladte tlagidlo Start/Potvrdenie, dovtedy,
pokial sa nezobrazi vas jazyk. Potom
nastavte ¢as. Pozrite si stranu 21-22.

Ot:

Od:

Ot:

Od:

Tlacidla ovladacieho panela nereaguju a
stlacenie. Pre¢o?

Uistite sa, Ze rura je pripojena k
elektrickej sieti. Rura méze byt v
pohotovostnom rezime. Otvorte a
zatvorte dvierka pre aktivaciu rury.

Rura zastavi varenie v rezime pary alebo
kombinovanom rezime a na displeji sa
zobrazi U14.

Je prazdny zasobnik vody a bola
vypnuta prevadzkova prirucka. Doplrite
vodu do zasobnika, umiestnite ho

spat do rary a stladenim tlagidla Start/
Potvrdenie pokracujte vo vareni/peceni.



Pred Cistenim raru vypnite.

Udrzujte vnuatorny priestor rary, tesnenie
dvierok a oblasti tesnenia dvierok Cisté.
Ked sa na stenach rury prilepia rozliate
potraviny alebo rozliate tekutiny, utrite
tesnenia dvierok a oblasti tesnenia
dvierok vlhkou handri¢kou. Ak su velmi
znedistené, mdzete pouzit jemny
Cistiaci prostriedok. Neodporuc¢a sa
pouzivat drsné Cistiace prostriedky alebo
abrazivne prostriedky.

Nepouzivajte komeréné Cistiace
prostriedky na ruary.

Na Cistenie skla dvierok rury
nepouzivajte drsné, abrazivne Cistiace
prostriedky ani ostré kovové Skrabky,
pretoze mézu poskriabat’ povrch, ¢o
moze mat za nasledok rozbitie skla.

Vonkajsi povrch rury by sa mal &istit
vlihkou handri¢kou. Aby sa predi$lo
poskodeniu ovladacich €asti vo vnutri
rdry, voda by nemala prenikat’ do
ventilaénych otvorov.

Ak sa znecisti ovladaci panel, vycistite
ho makkou suchou handri¢kou. Na
ovladaci panel nepouzivajte drsné
Cistiace prostriedky alebo abrazivne
prostriedky. Pri Cisteni ovladacieho
panela odpojte napajaci kabel. Nechajte
dvierka rary zatvorené.

Ak sa vo vnutri alebo okolo vonkajsej
strany dvierok rdry nahromadi para,
utrite ju makkou handric¢kou. Méze

sa to stat, ked je rura prevadzkovana

v podmienkach vysokej vihkosti a v
Ziadnom pripade to neznamena poruchu
spotrebica.

8.

10.

12.

Dno rary by sa malo pravidelne Cistit.
Jednoducho utrite spodny povrch rary
jemnym Cistiacim prostriedkom a teplou
vodou a potom osuste Cistou handri¢kou.

Niektoré potraviny mézu pri vareni/
peceni nevyhnutne postriekat’ steny
rdry mastnotou. Ak ruru obcas necistite,

mdbze poc€as pouzivania zacat ,dymit*.

Na Cistenie sa nesmie pouzivat parny
Cistic.

Servis tejto rdry by mal vykonavat iba
kvalifikovany personal. Pre udrzbu a
opravu rury kontaktujte najblizSieho
autorizovaného predajcu.

. Neudrziavanie rury v Cistom stave méze

viest k poskodeniu povrchov, o méze
ovplyvnit’ zivotnost spotrebica a pripadne
viest k nebezpecnej situacii.

Udrzujte vetracie otvory vzdy Cisté.
Skontrolujte, ¢€i Ziadny z vetracich
otvorov na rure neblokuje prach alebo
iny material. Ak sa vetracie otvory
zablokuju, moéze to spdsobit’ prehriatie,
ktoré by ovplyvnilo prevadzku rary a
mohlo by viest k nebezpecnej situacii.

2]
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Technické udaje

Vyrobca Panasonic
Model NN-CS88LB
Napajanie elektrickou energiou 230V~ 50 Hz
Prevadzkova frekvencia: 2450 MHz
Maximum 2030 W
Mikroviny 960 W
Prikon: Gril 1350 W
Rura 1330 W
Para 1000 W
Mikroviny 1000 W
. o Gril 1300 W
Vystupny vykon: Rira 1300 W
Para 1300 W
Vonkajsie rozmery § x H x V (mm) 500 mm (S) x 437 mm (H) x 391 mm (V)
Vnutorné rozmery § x H x V (mm) 410 mm (8) x 320 mm (H) x 240 mm (V)
Hmotnost’ (priblizna) 21,5 kg
Hluénost’ 60 dB

* 437 mm je rozmer bez rukovati
480 mm je rozmer s rukovatou

Uvedena hmotnost a rozmery su priblizné.

Toto zariadenie vyhovuje Eurépskym Standardom pre EMC rusenie (EMC = Electromagnetic
Compatibility) EN 55011. Podla tohto Standardu je toto zariadenie skupina 2, trieda B a je v
ramci stanovenych limitov. Skupina 2 znamena, Ze radiofrekvenéna energia je generovana vo
forme elektromagnetického Ziarenia pre Ucel ohrevu a varenia pokrmov. Trieda B znamena, ze
tento vyrobok sa méze pouzivat v beznom domacom prostredi.

Vyrobca: Panasonic Appliances Microwave Oven (Shanghai) Co., Ltd.
888, 898 Longdong Road. Pudong, Shanghai, 201203, Cina.

Distributér: Panasonic Marketing Europe GmbH

REP. EU: Panasonic Testing Centre
Winsbergring 15, 22525 Hamburg, Nemecko

Vyrobok Panasonic

Na tento vyrobok sa vztahuje zaruka E-Guarantee Panasonic.
Odlozte si doklad o kupe.
Zaruéné podmienky a informacie o tomto vyrobku su dostupné na www.panasonic.com/sk

alebo na nasledujucich telefonnych &islach: 220622911 — €islo pre volania z pevnej siete




