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Technické parametry
Model CAF-SEQ01S-CEU
Napdjeci 220-240 V AC,
zdroj 50/60 Hz
Jr'nenowty 2700 W
vykon

861
Objem (odpovidd

3—6 osobdm)
Rozsah teploty | 30-230 °C
Casovy rozsah | 1min az 24 h
Rozméry
(vEetné 402 x 44,0 % 295 cm
rukojeti,
dx§xv)
Rozméry
(bez rukojeti, 325 x 440 %295 cm
dxgxvy)
Hmotnost 98 kg
Spotfeba
energie <05W
Vv rezimu
vypnuto
Spotieba
energie
v sitovém <20W
pohotovost-
nim rezimu
fgj:;’ﬁ”sft’l 2 412-2 472 MHz
Wi-Fi <20 dBm (EI.R.P)
Frekvenéni
rozsah 2 402-2 480 MHz
technologie <10 dBm (E.LR.P)
Bluetooth



TYTO POKYNY SI PRECTETE
A USCHOVEJTE!

Dulezita bezpecnostni opatieni a varovani

Pi pouzivani horkovzdusné fritézy dodrzujte zakladni bezpecnostni opat-

feni. PreCtéte si vSechny pokyny.

HLAVNi BEZPECNOSTNI
BODY

POZOR HORKE: Po skonceni
pfipravy pokrmu se po dobu
30 minut nedotykejte vnéjsiho
povrchu horkovzdudné fritézy,
protoze muze byt horky.

« Nedotykejte se horkych
povrchdl. PouZivejte rukojeti.

« PFi otdceni kosd po pfipravé
pokrmU budte opatm,
protoze horke fritovaci talife
mohou vypadnout a vytvorit
bezpecnostni riziko.

« Fritovaci talif pevné vlozte
do koSe, tim snizite riziko jeho
vypadnuti.

+ Nezakryvejte Zadné ventilacni
otvory. Otvory odchdzi horkd
para. Méjte ruce a oblice;
daleko od otvord.

« Horké jidlo vzdy opatrmé
vyjimejte pomoci klesti.

OBECNE BEZPECNOSTNI
POKYNY

« Abyste zabrdnili Urazu elektrickym

proudem, neponofujte kryt,
$ndru ani zastréku horkovzdusné
fritézy do vody nebo kapaliny.
Pokud je pristroj pouzivan

v blizkosti déti, je nezbytny
bezprostfedni dohled. Pokud
spotrebiC nepouzivate a pred
Cisténim spotrebi¢ odpojte. Pred
nasazovanim nebo sundavanim
dilt nechte pfistroj vychladnout.
Spotiebi¢ neobsluhujte, jestlize je
poskozen jeho kabel nebo zdstreka,
pokud nefunguije spravné nebo

byl jakymkoli zplsobem poskozen.
autorizovaného servisu, kde lze
provést kontrolu, opravu nebo sefizen.
Kontaktujte regiondlni zakaznickou
podporu (viz strana 18)
NepouZivejte horkovzdudnou fritézu,
pokud je poskozend, nefunguje
nebo pokud je poskozen kabel nebo



20strcka. Kontaktujte regiondlni
zakaznickou podporu (viz strana 18).
PouZziti pfislusenstvi neni
spolec¢nosti Cosori doporu¢eno
a mlze zpUsobit zraneni.
Nepouzivejte v exteriérech.
Horkovzdusnou fritézu ani jeji
¢asti nepokladejte na spordk,
do blizkosti plynovych nebo
elektrickych hofdkd ani do
rozehrdté trouby.

Pfi vyjimani kos( a fritovacich
talifd nebo likvidaci horkého
tuku postupujte velmi opatrné,
Fritovaci talife a koSe vzdy po
vyjmuti z horkovzdus$né fritezy
poloZte na Zaruvzdorny povrch.
Necistéte kovovymi draténkami.
Kovové ¢asti se mohou odlomit
a dotknout se elektrickych
soucdsti, coz mize zpUsobit
uraz elektrickym proudem.

Na horkovzdusnou fritézu

nic nepokladejte. Uvnitf
horkovzdu$né fritézy nic
neskladujte.

Tuto horkovzdusnou fritézu smi
pouzivat déti od 8 let a starsi,
osoby s omezenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo nedostatkem
zkuSenosti a vedomosti, pokud
jsou pod dohledem nebo pokud
byly pouceny o bezpecném
pouzivani horkovzdusne fritezy
a porozumély nebezpecim

spojenym s jejim pouzivanim.
Nedovolte détem Cistit nebo
provadét udrzbu horkovzdusné
fritézy, pokud nejsou starsi nez
8 let a pod dohledem.

Déti by mély byt pod
dohledem, aby bylo zajisténo,
Ze si s horkovzdus$nou fritézou
nebudou hrat.

Horkovzdusnd fritéza neni
uréena k tomu, aby pracovala
s externimi spinacimi hodinami
nebo samostatnym systémem
ddlkového Fizeni.

Chcete-li provést odpojeni,
plepnéte libovolny oviddaci
prvek do polohy ,vypnuto' a
poté vytahnéte zastrcku ze
ZAsuvky.

Horkovzdusnou fritézu
nepouzivejte k jinému nez
zamyslenému ucelu.

Veskery servis by mél provadét
autorizovany zastupce

servisu, kontaktujte regiondlni
zakaznickou podporu (viz
strana 18).

Pokyny k Cisténi prislusenstvi
naleznete v Casti Péée a udrzba
(strana 14)

Neni urceno ke komercnimu
pouziti. Pouze k pouZziti

v domacnosti.



Bezpeénostni pokyny (pokr.)

PRI HORKOVZDUSNEM
FRITOVANI

Horkovzdusnd fritéza procuje pouze
s horkym vzduchem. Kode nikdy
nenapliujte olejem nebo tukem.
Horkovzdusnou fritézu nikdy
nepouZzivejte bez viozenych kodu.
Do horkovzdusné fritézy neddvejte
piilis velke potraviny nebo kovove
nadobi, protoze by mohlo dojit

K pozaru nebo Urazu elektrickym
proudem.

KoSe nepiepliiujte. Nahromadéné
mnozstvi potravin se mlize dotknout

topnych spirdl a zplsobit nebezpedi

pozaru.

B&hem horkovzdusneho fritovani

ani bezprostiedné po ném se
nedotykejte prislusenstvi (véetng
fritovacich talifd).

Do horkovzdusné fritézy neddvejte
papir, karton, nezaruvzdomy plast
ani podobné materidly.

Do horkovzdudné fritézy

nikdy neddvejte pecici nebo
pergamenovy papir, aniz byste na
néj dali potraviny. Cirkulace vzduchu
muze zpUsobit, Ze papir zvedne

a dotkne topnych spirdl.

Pokud jsou koSe vylozeny hlinikovou
folii, dbejte na to, aby se nedotykaly
topnych téles, protoze to mize
zpUsobit prehiati a nebezpec
pOZArU.

« Vidy pouzivejte zaruvzdomé
nddoby. Budte velmi opatmi pfi
pouzivani nadob, ktere nejsou

z kovu nebo skla.

Abyste snizili riziko pozdru, udrzujte
horkovzdusnou fritezu mimo dosah
hoflavych materidld (zévésy
ubrusy ata.). PouZivejte na rovném,
stabilnim, Zaruvzdorném povrchu
mimo zdroje horka nebo kapalin.
Pokud z horkovzdu$né fritézy
vidite vychdzet tmavy kour,
okamzite ji vypnéte a odpojte.
Bily kouf je normaini, je
zpUsoben zahfivénim tuku
nebo stfikanim potravin, ale
tmavy kour znamendg, ze

jidlo hofi nebo je problém

s obvodem. Pred vytazenim
koS0 pockejte, az kouf zmizi.
Pokud pfic¢inou nebylo spdlené
jidlo, kontaktujte regionalni
zakaznickou podporu (viz
strana 18).

Horkovzdusnou fritézu vypnete
jednim klepnutim na tlacitko .
Na displeji se zobrazi hidsen
POHOTOVOSTNi REZIM, tlacitko ()
z(stane oranzové svitit a vdechna
ostatni tla¢itka zhasnou.

+ Béhem pouzivani nenechavejte
horkovzdusnou fritézu bez dozoru.
Nepouzivejte funkce pripravy
FRITOVANI nebo RESTOVANI pro
tenké a lehké potraviny. Cirkulace
vzduchu mlze zplsobit, Ze se jidlo
zvedne a dotkne topnych spirdl.



NAPAJENI A KABEL

« Pred vytazenim zdstrCky ze
z&suvky horkovzdusnou fritézu
vypnéte.

Pro odpojeni uchopte zastrcku

a vytahnéte ji ze zasuvky. Nikdy
netahejte za napdjeci kabel.
Napdijeci kabel (ani prodluzovaci
kabel) nenechdvejte viset pres
hranu stolu nebo kuchyriske linky
a zamezte kontaktu s horkymi
povrchy.

Pi pfipojovani horkovzdusné
fritézy nikdy nepouzivejte
z&suvku pod kuchyriskou linkou.
Vzdy ji zapojujte do uzemnéné
elektrické zasuvky. Zastrcku nijak
neupravujte.

Horkovzdusna fritéza by

mela byt pouzivana pouze

s elektrickymi systémy 220~
240V, 50/60 Hz. Nezapojujte
zastrcku do jineho typu zosuvky
Horkovzdusnou fritézu a jeji
kabel udrzujte mimo dosah déti
mladsich 8 let.

Pokud je napdjeci kabel
poskozeny, musi byt vyménéen
spole¢nosti VESYNC
(SINGAPORE) PTE. LTD. nebo
podobné kvalifikovanou osobou,
aby se predeslo nebezpeci
Urazu elektrickym proudem nebo
pozaru. Kontaktujte regiondlni
zakaznickou podporu ?viz

strana 18).

PRODLUZOVACI KABELY

« K dispozici jsou delsi
prodluzovaci kabely. Mohou
byt pouzity, pokud na né
pfi pouzivani davate pozor.
Pokud pouzivate delsi
prodluzovaci kabel:

« Uvedené elektrické
Udaje prodluzovaciho
kabelu musi pfinejmensim
odpovidat elektrickym
Udajdm horkovzdusné
fritézy.

« Kabel musi byt umistén
tak, aby nevisel pres horni
hranu linky nebo stolu, kde
by za n&j mohly nechténé
zatdhnout nebo o ngj
zakopnout déti.

+ Pokud je spotrebic
uzemnén, sada kabell
nebo prodluzovaci kabel
by mél byt 3zilovy kabel
S uzemnenim.

VAROVANI: Veskery dalsi
servis by mél provadét
autorizovany zastupce
servisu.



Bezpeénostni pokyny (pokr.)

VAROVANI: Polozky
oznacené ndsledujicim
symbolem mohou
dosahovat vysokych teplot
a je tfeba s nimi zachdazet
opatrne.

UPOZORNENI:
Horky povrch.

Horké
kovové
= povrchy

Béhem provozu a 30 minut po
dokonceni pfipravy pokrm( se
nedotykejte kovovych povrchd
horkovzdus$né fritézy, zejmé-
na horkych ¢&sti, aby nedoslo
k popdleni.

Tento symbol zna-

mena, ze vyrobek
mmm NesMi byt zlikvidovan

jako domaci odpad

a mél by byt done-
sen do pfislusnéeho sbérné-
ho dvora k recyklaci. Sprav-
nd likvidace a recyklace
pomaha chranit prirodni
zdroje, lidské zdravi a zivotni
prostredi.

Dalsi informace o likvidaci a
recyklaci vyrobku ziskate u
mistni samospravy, u sluz-
by likvidace odpadu nebo
v obchodg, kde jste vyrobek
zakoupili.

Tento vyrobek je ve
shodé se smérnici RoHS.

Tento vyrobek je v souladu se
smérnici 2011/65/EU o omezeni
pouzivani nekterych
nebezpecnych latek

v elektrickych a
elektronickych zafizenich

z roku 2012 a jejimi zménami
O omezeni pouzivani
nékterych nebezpecnych
latek v elektrickych a
elektronickych zafizenich.

TYTO POKYNY SI USCHOVEJTE



Nastaveni aplikace
VeSync

Poznamka:

+ Aplikace VeSync je neustdle vylepsovéana
a mdzZe se ¢asem ménit. V pripadé
rozdilG se fid'te pokyny v aplikaci.

«  Spusténd aplikace vyZaduje zarizeni,
pripojeni k siti Wi-Fi nebo mobilni data
a systéem iOS verze 15 nebo Android
verze 8 (nebo vyssi). Mohou byt u&tovany
standardni sazby za data a zprdvy. Je
vyZadovdna registrace.

1. Chcete-li stdhnout aplikaci VeSync,
naskenujte kod QR nebo vyhledejte
VeSync" v obchodé Apple App Store®
nebo Google Play Store.

2 Download on the

[ $ App Store
GETmon

» Google Play

Poznamka: UZivatelé systéemu
Android™ musi k pouZivani
aplikace VeSync zvolit
moznost ,Allow” (Povolit).

2. Spustte aplikaci VeSync. Pokud jiz
mdte Ucet, klepnéte na moznost Log
In (PFihlasit se). Chcete-li vytvorit
novy uUcet, klepnéte na moznost Sign
Up (Zaregistrovat se).

Poznamka: Diky uctu VeSync mdZete umoznit
své rodiné a pratelim oviddat vasi inteligentni
horkovzdusnou fritézu.

3. Chcete-li prejit do rezimu pdrovadni,
zapojte inteligentni fritézu.

4. Klepnéte na ikonu + a vyberte
inteligentni horkovzdusnou fritézu.

5. Chcete-li nastavit inteligentni
horkovzdu$nou fritézu, postupujte
podle pokynt v aplikaci.

Poznamka:
« Ndzev a ikonu mizete kdykoli zménit tak, ze
prejdete na obrazovku inteligentni horkovzdusné
fritézy a klepnete na mozZnost @}

ODPOJENI OD SITE WI-FI

« Chcete-li spotfebi¢ odpojit od siteé
Wi-Fi, stisknéte tlacitko O a podrzte
ho po dobu 15 sekund, dokud
indikator site Wi-Fi nezhasne. Tim
obnovite vychozi nastaveni inteligentni
horkovzdusné fritézy a odpojite ji od
aplikace VeSync.

« Chcete-li se znovu pfipojit, postupujte
podle pokynt pro pfiddni zafizeni
v aplikaci VeSync.

Funkce aplikace VeSync

Aplikace VeSync umoznuje pfistup

k dalsim funkcim inteligentni
horkovzdusné fritézy, a to vcetné tech,
ktere jsou uvedeny nize.

DALKOVY OVLADAC

« VBechny funkce inteligentni horkovzdusné
fritézy Ize s vyjimkou zahdjeni vareni
(v souladu s bezpe&nostnimi predpisy UL)
ovlddat na dalku.

« Prlbéh vareni Ize sledovat na dalku.

RECEPTY V APLIKACI

« V aplikaci jsou k dispozici
predprogramovane recepty od
kuchatd spole¢nosti Cosori. Tyto
recepty automaticky nastavuji
doporuceny ¢as a teplotu.

« Vytvarejte a ukladejte viastni recepty.

Pozndmka: Aplikace VeSync je neustdle
aktualizovana a funkce aplikace se budou
rozsifovat.



Seznameni s vasi inteligentni horkovzdusnou fritézou

Inteligentni horkovzdudnd fritéza vyuziva stejnosmerné motory, které ohfivaji horkovzdusnou
fritézu rychleji a umoZiuji pfesnou regulaci proudéni vzduchu a variabilnich otdcek
ventilatoru tak, aby bylo jidlo prfesné takove, jake ho chcete mit.

Pozndmka:
Nepokousejte se otevrit horni cdst horkovzdusné fritézy. Nejde o viko.
Kos je vyroben z nerezové oceli s nepfilnavym keramickym povrchem.

SCHEMA HORKOVZDUSNE FRITEZY (OBRAZEK 1.1)

1. Ovladaci panel 6. Levy ko3 (leva zona)

2. Fritovaci talife 7. Pravy kos (pravda zona)
3. Silikonové zardzky 8. Topnd télesa

4. Tlacitko pro uvolnéni kose 9. Vystup vzduchu

5. Rukojeti kosl 10. Napdjeci kabel

Schéma displeje

Pozndmka: Budete-Ii chtit pouZit néjakou funkci a klepnete na tlacitko, bude funkce oranZovou barvou
indikovat, Ze je vybrdana.

OVLADACI PANEL (OBRAZEK 1.2)

A. Zvyseni/snizeni teploty E. Vybrat levou nebo pravou zonu
B. Zvyseni/snizeni casu F. Pfiprava jidla se stejnym nastavenim
C. Vypinac G. Synchronizace pripravy
D. Spustit/pozastavit H. Funkce piipravy
DISPLEJ (OBRAZEK 1.3)
I. Indikdtor pohotovostniho rezimu M. Otacky ventildtoru pro levy ko3 (1-5)
J. Indikator Wi-Fi N. Stav pfipravy v pravém kosi
K. Stav pfipravy v levém kosi 0. Teplota/cas pro pravy kos
L. Teplota/&as pro levy ko P. Otdcky ventilatoru pro pravy ko
(1-5)
ZPRAVY NA DISPLEJI (OBRAZEK 1.4)
a. Pohotovostnirezim d. Pripraveno
b. Varfeni e. Vyjmut kos

c. Pozastaveno



Pred prvnim pouzitim
PRIPRAVA

1. NezZ zacnete, vyjméte horkovzdusnou
fritézu z obalu a zlikvidujte veskery
obalovy materidl, véetné docasnych
samolepek.

Dalezité: \/yjméte kose a zlikvidujte
veskery obalovy material uvnitr:
[Obrazek 2]

2. Postavte horkovzdusnou fritézu na
stabilni, rovny a zaruvzdorny povrch.
Uchovavejte mimo mista, kterd mohou
byt poskozena horkym vzduchem nebo
parou (napfiklad stény nebo skiing).

Pozndmka:
*  Za horkovzdusnou fritézou nechte alespori
13 cm volného prostoru. [Obréazek 3]
*  Pred horkovzdusnou fritézou ponechte
dostatek mista pro vyjmuti kosd.

3. Kose i fritovaci talife dtkladné umyjte,
bud' v my&ce na nddobi, nebo
neabrazivni houbickou.

UPOZORNEN:

«  Kwdli prodlouzeni Zivotnosti keramického
poviaku na fritovacich talifich a uvniti kosd se
doporucuje Setrné rucni mysti.

* Na kose a fritovaci talife nepouZivejte
abrazivni Eistici materidly. Poskrébaly by
nebo poskodily jejich povrch.

*  Pokud si povsimnete néjaké praskliny nebo
odloupnuti povichoveé vrstvy fritovacich talift
nebo kosu, doporucujeme jejich vymeénu,
aby se zachoval vykon pripravy pokrmd.

4. Vnitfni a vngjsi cast horkovzdusne fritézy
otfete mirné navih¢enym hadrikem.
Osuste rucnikem.

5. Umistéte fritovaci talife zpét do kosu.
Nejprve fritovaci talif naklorite a viozte
jednu stranu a poté ho zatlac¢te doll na
druhé strané.

6. VioZte koSe zpét do horkovzdusné fritézy.

ZKUSEBNi PROVOZ

Zkusebni provoz vém pomUze sezndmit se

s horkovzdusnou fritézou, ujistit se, Ze funguje
spravng, a vycistit ji béhem procest od
moznych zbytkd.

1. Ujistéte se, Ze jsou kose horkovzdu$né
fritézy préizdné, a poté horkovzdusnou
fritézu zapojte a zapnéte.

2. Klepnéte na tlacitko FRITOVANI a poté
na tlacitko ZRCADLIT NASTAVENI. Na
displeji se zobrazi hodnota ,195 °C".
Nastavte ¢as na S minut.

3. Klepnutim na tlagitko B[l zahdjite ohfev.

4. Jakmile to bude dokonc¢eno,
horkovzdusna fritéza zapipd a na displeji
se zobrazi ,End (Konec)".

5. Stisknéte tlacitko pro uvolnéni kost

a vyjméte jednotlivé kose. Kose nechte
10-30 minut zcela vychladnout.

Poznamka:
Pri otaceni kost po pfipravé pokrmé budte
opatrni, protoZe horké fritovaci talife mohou
vypadnout a vytvolit bezpecnostni riziko.
Neodsroubujte rukojeti kost od kosu.

SILIKONOVE ZARAZKY

« Jednotlivé fritovaci talife obsahuji
4 silikonove zarazky vyrobené
z potravindrského materidlu. Tyto zarazky
udrzuiji talif pripevnény ke spodni ¢asti
kose.

«  Pfi umistovdni fritovacich talift do kos
fritovaci talif nejorve naklorte a viozte
jednu stranu a poté ho zatlac¢te dold na
druhé strané. [Obrazek 4]

*  Nespravné a ndsilné vkladani fritovacich
talifl do ko$t mize zplsobit poskozeni.

+ Dbejte na to, aby si déti se silikonovymi
zardzkami nehrdly a nespolkly je.
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Pouzivani inteligentni horkovzdu$né fritézy

Poznamka:

* Nepokladejte nic na horni cdst
horkovzdusné fritézy, abyste zabranili
poskozeni sklenéného oviadaciho panelu.
[Obrézek 5]

*  Horkovzdusna fritéza neni friteza. Kose
nenaplriujte olejem, tukem na smaZeni ani
jinou tekutinou.

*  Privyjimani kos z horkovzdusné fritézy
ddvejte pozor na horkou pdru.

FUNKCE PRIPRAVY JiDLA

Nejjednodussi zplsob pripravy je
pouziti funkce pripravy jidla. Funkce
jsou naprogramovany s idedlini dobou,
teplotou a otac¢kami ventildtoru pro
ptipravu danych potravin. Cas a teplotu
Ize nastavit pro vSechny funkce pfipravy
pokrmi.

TABULKA PRIPRAVY

PFizplsobeni funkce pfipravy jidla:

1. Pomoci tlagitek .~ a ~~ vyberte funkci
a upravte dobu a teplotu.

2. Stisknutim a podrzenim tlacitka ~
nebo ~ prodlouzite nebo zkrdtite
dobu ¢&i zvysite nebo snizite teplotu
rychle.

Poznamka: Otdcky ventilatoru prizpdsobit nelze.

Resetovani viech funkci pfipravy
jidla:

Stisknéte tlagitko (O a podrzte ho po
dobu 15 sekund.

. . . Otaeky
Funkce Vychozi teplota Vychozi doba Rozsah teploty | Casovy rozsah ventilatoru
A.IR FBY, 195°C 10 min 120-230 °C 1-60 min 5
(Fritovani)
ROAST . 220°C 12 min 175-230 °C 1-60 min 5
(Restovani)
(?RILI,' . 230°C 5min 200-230 °C 1-30 min 5
(Grilovani)
RE':!E',AT, 200 °C 5 min 150-220 °C 1-60 min 4
(Ohfivani)
£ (el 165 °C 20 min 80-205 °C 1-60 min 3
peceni)
DRY (Suseni) 55°C 6h 35-95°C 15min az 24 h 2
PROOF (Kynuti) 30°C 60 min 30-45°C 1S minazi12h 1

Poznamka: \Wsledky se mohou lisit. Cas a teplotu Ize nastavit pro véechny funkce pripravy pokrmd.
Chcete-li se vrdtit k vychozim nastavenim, stisknéte na displeji tlacitko pfipravy a podrZte je stisknuté.



PRIPRAVA JiDLA S JEDNiM KOSEM
1. Umistéte fritovaci talife do kosd. Fritovaci

talif umoZznuje odkapdvani prebytecného

oleje doll do spodni ¢asti kose.

2. Klepnéte na tlacitko (O a pak klepnutim
na tlacitko (L) nebo (R) vyberte kos.

3. Wberte funkci pfipravy jidla.

Poznamka: Funkce pripravy jidla jsou
naprogramovdny s idedini dobou a teplotou pro
pfioravu danych potravin.

4. Volitelné mlzete zménit teplotu a dobu

klepnutim na tlacitko .~ nebo ~. Mlzete

to provest kdykoliv b&hem vareni.

Poznamka: Chcete-li rychle prodlouZit nebo
zkrdtit dobu i zvysit nebo snizit teplotu, stisknéte
a podrzte tlacitko .~ nebo ~~.

5. Klepnutim na tlacitko P || zahdjite vareni.
6. Horkovzdudnd fritéza po skonceni 3krat
pipne. Na displeji se zobrazi hiaseni

Konec".

7. Vyjméte koS z horkovzdusné fritézy a
davejte pozor na horkou padru. K vyjmuti
jidla z kose pouzijte klesté nebo
Zaruvzdorné nadini.

8. Pred cisténim nechte zcela vychladnout.

UPOZORNENI:
«  Pii otdceni kose mizZe horky fritovaci talif
vypadnout.
«  Dbejte na to, aby kos spocival na rovném
povrchu.

«  Davejte pozor na horky tuk nebo olej,
ktery se mdze hromadit na dné kose. Pred

vioZenim kose zpét tuk nebo olgj slijte, abyste

zabrdnili vystriknuti.
PRIPRAVA JiDLA SE DVEMA KOSI
Pouzijte oba kose horkovzdusne fritézy

k piipravé riznych jidel souc¢asné. Levy
a pravy kos Ize ovlddat nezdvisle na sobé.

1. Umistéte fritovaci talife do kosd. Fritovaci
talif umoznuje odkapdavani prebyte¢ného

oleje doll do spodni ¢asti kose.

2. Klepnéte na tlacitko O a poté klepnutim
na tlacitko (L) vyberte levy kos.
3. Wberte funkci pfipravy jidla.

Poznamka: Funkce pripravy jidla jsou
naprogramovdny s idedini dobou a teplotou pro
pripravu danych potravin.

4. Volitelné mtzete zménit teplotu a dobu
klepnutim na tlacitko .~ nebo ~. Mlzete
to provest kdykoliv b&hem vareni.

Pozndmka: Chcete-li rychle prodlouzit nebo
zkrdtit dobu ¢i zvysit nebo sniZit teplotu, stisknéte
a podrzte tlacitko A~ nebo ~~.

5. Klepnutim na tlacitko (®) vyberte pravy
kos.
6. Vyberte funkci pfipravy jidla a v pfipadé
potreby upravte teplotu a dobu.
7. Klepnutim na tlacitko P || zahajte pripravu
jidla v obou kosich.
Poznamka:
Chcete-li pfipravu jidla pozastavit, vyberte
tlacitko levého nebo pravého kose a poté
Klepnéte na tlacitko P
Pokud béhem pfipravy jidla jeden ko$
vyjmete, ohfev se pro danou stranu pozastavi
a v druhém kosi se bude naddle pripravovat

jidllo.

8. Horkovzdusna fritéza po skonceni 3krdt
pipne. Na displeji se zobrazi hiaseni
Konec".

9. Vyjmeéte koSe z horkovzdus$neé fritézy
a ddavejte pozor na horkou pdru. K vyjmuti
potravin z kosd pouzivejte klesté nebo
Zaruvzdorné nadini.

10. Pred cistéenim nechte zcela vychladnout.

UPOZORNENi:
«  Piiotdceni kosd mohou horké fritovaci talife
vypadnout.
+  Dbejte na to, aby kose spocivaly na rovném
povrchu.

« Davejte pozor na horky tuk nebo olej,
ktery se mtize hromadit na dné kost. Pred
vioZenim kosu zpét tuk nebo olgj slijite, abyste
zabrdnili vystriknuti.

11
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Pouzivani inteligentni horkovzdusné fritézy

(pokr.)
SHODA VAREN{

Funkce Zrcadlit nastaveni zrcadli nastaveni

v celé horkovzdusne fritéze, takze levy a pravy

kos pripravuji jidlo se stejnym nastavenim doby

a teploty. MUzete tak najednou pripravit velka

MNOZStVi.

1. Klepnutim na tlacitko O vyberte funkci
pripravy jidla.

2. Klepnéte na tlacitko ZRCADLIT NASTAVENI.

3. Volitelné mlzete dobu a teplotu upravit
pomoci tlacitka A~ a~—.

4. Klepnutim na tlacitko || zahaijte
horkovzdusné fritovdni v obou kosich.

Pozndmka: Pokud se v jednom nebo obou

kosich jidlo nyni pripravuje, nebude funkce

Zrcadlit nastaveni fungovat.

SYNCHRONIZACE PRIPRAVY

Funkce synchronizace pfipravy jidla

automaticky synchronizuje oba koSe tak, aby

pfiprava skoncila ve stejny ¢as.

1. Klepnéte na tlacitko Oa poté klepnutim na
tlacitko (L) vyberte levy kos.

2. Vyberte funkci pripravy jidla a v pfipadé
potfeby upravte nastaven.

3. Klepnutim na tlacitko (R) vyberte pravy kos.

4. \yberte funkci pfipravy jidla a v pfipadé
potfeby upravte nastaven.

5. Klepnéte na tlacitko SYNCHRONIZOVAT.

6. Nejprve se zacne pripravovat jidlo v kosi
s delsi dobou piipravy, zatimco pro druhy
kos s kratsi dobrou pfipravy se na displeji
bude zobrazovat text ,Cekani’. A7 se bude
zbyvaijici doba obou kost shodovat, za¢ne
se piipravovat jidlo v dosud ¢ekajicim kosi.

7.V obou kosich se pfiprava dokonci
soucasne.

ZRUSENI PRIPRAVY V JEDNOM KOS|

Pripravu jidla v daném kosi zrusite stisknutim
a podrzenim tlacitka (L) nebo (®) po dobu
3 sekund.

TIPY PRO PRIPRAVU JIDLA
Preplriovdni
Pokud jsou kose preplnény, potraviny se
budou pfipravovat nerovnomeérné.
Pouzivani oleje
+  Diky pfiddni malého mnoZzstvi oleje budou
potraviny kfupavejsi. NepouZivejte vice
nez 30 ml / 2 polévkové Izice oleje.
»  Pro rovhomérnou aplikaci malych

mnozstvi oleje na véechny potraviny jsou
vynikajici olejové spreje.

Tipy ohledné pokrm@

»  Fritovat horkym vzduchem mazete
veskeré zmrazene potraviny nebo
vyrobky, které Ize péct v troubé.

+  Chcete-li péct kolace, plnéné kapsicky
nebo jakékoli potraviny s ndplni nebo
téstem, umistéte potraviny pred viozenim
do ko8l do Zdruvzdorné nadoby:.

+  Horkovzdusné fritovani zplsobi u potravin
s vysokym obsahem tuku hromadeéni tuku
pod fritovacimi talifi. Abyste bé&hem vareni
predesli nadmeérnému kouri, vylévejte po
uvareni kapky tuku.

» Potraviny v kapalné marinddé vytvareji
rozstfikovani a nadmerny kour. Pred

horkovzdusnym fritovdnim tyto potraviny
osuste.

+  Chcete-li vybrat idedini funkci pripravy
jidla pro dany recept, viz tabulka pfipravy
(strana 10).

Hranolky

»  Pro dosaZeni kfupavosti polijte pokrm
8-15 ml / 2—1 polévkové IZice oleje.

+  P¥i pripravé hranolkd ze syrovych
brambor namocte nevarené hranolky
na 15 minut do vody, abyste pred
fritovéinim odstranili $krob. Pfed
pridanim oleje je osuste ru¢nikem.

+ Abyste dosdahli kiupavéjsich vysledkd,
nakrdjejte nehotové hranolky na mensi
kousky. Zkuste nakrdjet hranolky na
rozmér 0,6 x 76 cm.



Poznamka: Dali tipy a recepty najdete
v aplikaci VeSync a na webovych strankdch
spole¢nosti Cosori.

Potraviny, které je tfeba kontrolovat

+ Zatfeseni je obvykle potreba
u malych kouskd potravin, jako jsou
pecené brambory, hranolky nebo
kufeci kousky.

+  Vetsi kusy masa, jako jsou steaky
a Zebra, je vhodné obracet, aby se
zajistilo rovhomérné propeceni.

+ Kontrolou pecenych potravin, jako
jsou kolaice a muffiny, v poloviné
doby se mlzete vyhnout spdleni
nebo nedopeceni.

DALSI FUNKCE
Prepindni jednotek teploty

+ Stisknéte tlacitka TEPLOTA ~ a
~~ a podrzte je stisknutd po dobu
3 sekund.

+  Jednotka teploty se zméni ze stupnl
Celsia na stupné Fahrenheita.

+  Opakovanim prepnete zpét na
stupné Celsia.

Pozastaveni

- Klepnutim na tlacitko Pl pozastavite
pfipravu v obou kosich a v jednom
kosi. Chcete-li béhem pfipravy jidla
v obou kosich pozastavit jeden
kos, vyberte prislusny kos, ktery
chcete pozastavit, a klepnéte na
tlacitko P||. Pi pozastaveni prestane
horkovzdusnd fritéza ohfivat
a tlagitko Pl bude blikat.

*  Po 9 minutdch necinnosti se
horkovzdusnd fritéza vypne.

+ Tato funkce umozfiuje pozastavit
vareni, aniz by bylo tfeba
z horkovzdusné fritézy vyjmout kos.

+  Pokud bé&hem pripravy jidla jeden
ko$ vyjmete, ohfev se pro danou
stranu pozastavi a v druhém kosi se
bude naddle pripravovat jidlo.

AUTOMATICKE OBNOVENI PRiPRAVY

» Pokud ko vytdhnete, horkovzdusnd
fritéza automaticky pozastavi
pripravu v daném kosi. Na displeji se
zobrazi hidseni ,= = = ="

+ Po vraceni ko$e horkovzdusdnd friteza
automaticky obnovi vareni podle

vasich pfedchozich nastaveni.
AUTOMATICKE VYPNUTI
Kdyz je spotfebic¢ zapnuty, pozastaveny,
je vyjmut ko$ nebo skoncila pfiprava
jidla, displej se automaticky vypne po
9 minutdch necinnosti.

Pokud jsou ndsledujici rezimy po pfislusnou
dobu neaktivni a spotfebic¢ neni pripojen k siti,
prejde do vypnutého rezimu.(min)

, Vsechny funkce Predehfivani
Zapnuty 9 -
tebic pripravy jidla nebo
spo dokoncené pozastaveni
9 19 19
AUTOMATICKE UVEDENI DO
POHOTOVOSTNIHO REZIMU

Kdyz je spotfebic¢ zapnuty, pozastaveny,
je vyjmut ko$ nebo skoncila pfiprava
jidla, displej se automaticky vypne po

9@ minutach necinnosti.

Pokud jsou ndasledujici rezimy po pfislusnou
dobu neaktivni a spotfebic¢ je pfipojen k siti,
prejde do sitového pohotovostniho rezimu.

(min)
’ V8echny funkce Predehrivani
Zapnuty - .
L pripravy jidla nebo
spotrebic . .
dokoncené pozastaveni
9 19 19
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Péce audrzba

Poznamka: VZdy po kaZzdém pouZiti vycistete
kose a fritovaci talife horkovzdusné fritézy.

1. Horkovzdu$nou fritézu vypnéte a
odpojte. Pred ¢&isténim ji nechte zcela
vychladnout. Pro rychlejsi chlazeni kose
vytahnéte.

2. Kose a fritovaci talife Ize myt v mycce.
Ko$ a fritovaci talif Ize také umyt
neabrazivni houbic¢kou, horkou vodou
a Setrnym mycim prostfedkem.

3. Kryt z nerezové oceli:

a. Otfete vnéjsi povrch horkovzdusné
fritézy hadfikem z mikrovidkna nebo
hadfikem na lesténi nerezové oceli,
abyste odstranili otisky prstd nebo
Smouhy.

b. K zajisténi co nejlepsich vysledkd
pouZzijte v pfipadé skvrn nebo
zaslého lesku mékky navihéeny
hadfik na ¢isténi nerezove oceli
a jemne otirejte ve smeéru struktury
kovu.

Poznamka: Nepouzivejte na horkovzdusnou
fritézu vosk, lestidlo, draténku, abrazivni
houbic¢ky ani chemikdlie nebo komeréné
prodejné cistici prostfedky na trouby.

UPOZORNENI: Pro prodlouzeni Zivotnosti
keramického poviaku na fritovacim talifi a uvnit?
kosiku se doporucuje jemné rucni myti.

«  Na kose a fritovaci talife nepouzivejte
kovoveé nacini ani abrazivni &isticl
materidly. Poskrabaly by nebo poskodily
Jejich povrch.

Zabrarite pddu kosd nebo fritovacich
talitd i narazim nebo tderdm o jiné tvrdé
predmeéty. Mohlo by tak dojit k poskozeni
jejich povrchu.

Pokud si povsimnete néjake praskliny
nebo odloupnuti nepfilnavé povrchové
vrstvy fritovaciho talife nebo kose,

doporucujeme jejich vyménu, aby se
zachoval vykon pripravy pokrmd.

4. V plipadé odolné mastnoty:

a. V malé misce smichejte 30 g /

2 polévkové Izice jedlé sody a 15 ml /
1 polévkovou IZici vody, ¢imz vytvofite
roztiratelnou pastu.

b. Pomoci houbicky rozetfete pastu na
kose a fritovaci talife a drhnéte. Pred
opldachnutim nechte pastu na kosich
a fritovacich talifich 15 minut plsobit.

c. Pred pouzitim kose umyjte mycim
prostfedkem a vodou.

5. Vnitini prostor horkovzdudne
fritézy ocistéte mirné navihéenou
neabrazivni houbickou nebo
hadfikem. Neponofujte do vody.
V pfipadé potfeby vycistéte topnou
spirdlu, abyste odstranili zbytky
potravin. [Obrdzek 6]

6. Pred pouzitim vyrobek osuste.

Poznamka: Pred zapnutim horkovzdusné fritézy
dbejte na to, aby byla topnd spirdla zcela
sucha.

PRISLUSENSTVi

Pro horkovzdu$nou fritézu je k dispozici
dalsi a ndhradni pfislusenstvi. Ohledné
dalsich informaci kontaktujte regiondlni
zdkaznickou podporu (viz strana 18).



Odstranovani problémi

Problém Mozné feSeni

Horkovzdusna fritéza se
nezapne.

Dbejte na to, aby byla horkovzdusnd fritéza zapojena.

Zatlacte kose pevné do horkovzdusné fritézy.

Jidlo neni zcela uvarené.

Ddvejte do kost mensi davky potravin. Pokud jsou kose preplnény,
potraviny nebudou dostateéné tepelné zpracovdny.

Zvyste teplotu nebo dobu vareni.

Po horkovzdus$ném fritovani
neni jidlo kfupavé.

St¥ikéni nebo naneseni malého mnoZstvi oleje na potraviny pomo-
ci kartacku mize zvysit kfupavost (viz East Tipy pro pFipravu jidla,
strana 12).

Hranolky nejsou spravné
udélané.

Viz &&st Hranolky (strana 12).

Kose se nedaji do
horkovzdusné fritézy
bezpeéné zasunout.

Dbejte na to, aby kose nebyly pfeplnény jidlem.

Z horkovzdusné fritézy

Horkovzdusna fritéza maze pfi prvnim pouziti nebo béhem vareni
vytvdret bily kouf nebo pdru. Jednd se o normdaini jev.

Dbejte na to, aby byly kose a vnitini ¢ast horkovzdusné fritézy fddné
vycistény a nebyly mastné.

vychazi bily kouf nebo para.

Priprava mastnych potravin zplsobi hromadéni oleje pod fritovacimi
talifi. Tento olej bude produkovat bily kout a kose mohou byt teplejsi
nez obvykle. Jednd se o normdaini jev, ktery by nemél mit viiv na vareni.
S kosi zachazejte opatrné.

Z horkovzdusné fritézy
vychazi tmavy koufr.

Horkovzdusnou fritézu okamzité odpojte. Tmavy kouf znamend, ze jidlo
hoti nebo je problém s obvodem. Pfed vytazenim kosd pockejte, az
kout zmizi. Pokud pfi¢inou nebylo spdlené jidlo, kontaktujte regionalni
zékaznickou podporu (viz strana 18).

Na displeji se zobrazi kéd
chyby ,EO01/E24".

V monitoru teploty je rozpojeny obvod. Kontaktujte regiondlni zakaz-
nickou podporu (viz strana 18).

Na displeji se zobrazi kéd
chyby ,E02/E25".

V monitoru teploty doslo ke zkratu. Kontaktujte regiondlni zakaznickou
podporu (viz strana 18).

Na displeji se zobrazi kéd
chyby ,E03/E28".

Byla aktivovdina ochrana proti prehfati horkovzdusné fritézy. Horko-
vzdusnou fritézu vypnéte a odpojte a nechte ji zcela vychladnout.
Pokud se na displeji naddle zobrazuje kod ,E03/E28", kontaktujte
regiondlni zékaznickou podporu (viz strana 18).

Na displeji se zobrazi kéd
chyby ,E12/E30".

Doslo k zdvadé stejnosmeérného (DC) motoru. Kontaktujte regiondlni
zakaznickou podporu
(viz strana 18).

Pokud vés problém neni uveden, kontaktujte regiondlni zdkaznickou podporu (viz strana 18).
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Prohlaseni o shodé

VESYNC (SINGAPORE) PTE. LTD. timto prohlasu-
je, Ze tento vyrobek je v souladu se zakladnimi
pozadavky a dalsimi pfislusnymi ustanovenimi
smérnice 2014/53/EU, pfedpist pro radiova
zarfizeni ve Spojeném kralovstvi z roku 2017

a véemi dalsimi platnymi pozadavky smérnice
EU a Spojeného krdlovstvi. Uplné prohldgeni

0 shodé Ize nalézt na adrese: https://www.
vesync.com/legal/compliance/euukdoc

Toto zafizeni je tfelba namontovat a provozo-
vat v minimdlini vzddalenosti 20 cm mezi zaricem
a télem. Tento vysila¢ nesmi byt umistén nebo
pouzivdan spolu s zaddnou dalsi anténou ¢i
vysilacem.

Vyrobce:
VESYNC (SINGAPORE) PTE. LTD.
6 Raffles Quay, #14-06, 048580 Singapur

Atributy

Google, Android a Google Play jsou ochranné
znamky spole¢nosti Google LLC.

App Store® je ochrannd zndmka spolec¢nosti
Apple Inc.

Wi-Fi je registrovand ochrannd zndmka spo-
le¢nosti Wi-Fi Alliance®.

iOS je registrovand ochrannd zndmka spo-
le¢nosti Cisco Systems, Inc. a/nebo jejich
pridruZzenych spole¢nosti ve Spojenych statech
a nékterych daldich zemich.

Slovni znac¢ka a loga Bluetooth® jsou registro-
vané ochranné zndmky spolec¢nosti Bluetoo-
th SIG, Inc. a jakékoli pouZiti t&chto znacek
spole¢nosti VESYNC (SINGAPORE) PTE. LTD.
na zdkladeé licence. Ostatni ochranné zndmky
a obchodni ndzvy jsou majetkem prislusnych
vliastnikd.

Omezena zaruka na vyrobek spolec¢nosti COSORI

Inteligentni
Nézev virobk horkovzdusnd fritéza
zev vyrobku Cosori ICONIC™ Duall
o objemu 8,61
Model CAF-SEQ01S-CEU

Pro vasi viastni potrebu ddrazné doporucu-
jeme, abyste si poznamenali ID objedndvky
a datum ndkupu.

ID objednavky

Datum nakupu

LVESYNC" je obchodni ndzev pouZivany

v tomto dokumentu pro poskytovatele zdruky.
U vyrobkd proddvanych piimo ve Spojenych
statech poskytuje zaruku spole¢nost AROVAST
CORPORATION. U vyrobkG proddvanych pfimo
v ¢lenskych statech EU poskytuje zdruku
spolec¢nost ETEKCITY GMBH. ,VESYNC" se
pouzivd pouze pro referencni ucely a neméni
ani nerozsifuje Uzemni zaruéni povinnosti Zadnée
z téchto entit.

Omezend zdruka po dobu péti (5) let* na
spotiebitelsky vyrobek horkovzdusné fritézy
COSORI ICONIC

Spole¢nost VESYNC zarucuje, Ze zakladni jed-
notka vasi horkovzdusné fritézy bude po dobu
péti (5) let od data plvodniho zakoupeni bez
vad materidlu a zpracovdni. Zakladni jednotka
nezahrnuje kose, fritovaci talife a silikonové
nozi¢ky. Tato zdruka plati pouze v regionu
plvodnino ndkupu a pouze v pripadg, ze je
vyrobek pouzivén spravné v souladu s poskyt-
nutymi pokyny.

*Tato zaruka nema vliv na zakonnd prava pod-
le platnych zakont na ochranu spotfebitele ve
vasi oblasti a v pfipadé potieby bude zaruéni
doba prodlouzena v souladu s témito zakony.

Vyhody vasi omezené zdruky

Bé&hem vyse uvedené zdrucni doby mize
spolecnost VESYNC podle svého uvazeni (i)
vydat refundaci, (i) opravit vady materidlu
nebo zpracovani nebo (i) vyménit vyrobek za
vyrobek stejné nebo vyssi hodnoty.

Na koho se vztahuje?

Tato zdruka se vztahuje pouze na plvodni-
ho kupujiciho a nelze ji pfevést na pozdéjsi
majitele, i kdyZ je vyrobek béhem zdruéni doby
znovu prodan. Pro uplatnéni zaruénich vyhod
musi plvodni kupujici predlozit dikaz o vadé
a datu nakupu.



Davejte si pozor na neautorizované dealery
nebo prodejce.

Tato zdruka se nevztahuje na vyrobky
zakoupené od neautorizovanych prodejct.
Vztahuje se pouze na ndkupy od autorizova-
nych prodejcU, ktefi dodrzuji standardy kvality
spolec¢nosti VESYNC. Vyrobky od neautorizova-
nych prodejct mohou byt padélané, pouzité,
vadné nebo nevhodné pro vasi zemi. Abyste si
zajistili pravost a zaruéni kryti, nakupujte pouze
od spolec¢nosti VESYNC nebo jejich autorizo-
vanych prodejct.

Pokud si nejste jisti prodejcem nebo si myslite,
Ze jste vyrobek zakoupili od neautorizované-
ho zdroje, kontaktujte regiondini zédkaznickou
podporu.

Na co se nevztahuje?

- Na kose, fritovaci talife a silikonové nozi¢-
ky se vztahuje omezend zdruka po dobu
jednoho (1) roku na spotfebni vyrobek od
data pavodniho zakoupeni horkovzduiné
fritézy ICONIC.

- Normdini opotiebeni, véetné dild, které se
¢asem pfirozené opotiebovavaiji.

- Zméneény nebo necitelny doklad o nakupu.

- Zménénd, odstranénd nebo necitelnd
¢isla modell, sériovd ¢isla nebo kody data
vyroby.

- Vyrobky, které byly upraveny oproti pl-
vodnimu stavu.

- Poskozeni zpUsobené nedodrzenim poky-
nG v uzivatelskeé prirucce.

- Poskozeni zpUsobené pouzitim neschvdle-
ného pfislusenstvi nebo periferii.

- Poskozeni v dusledku nehody, nesprév-
ného pouZiti, zneuziti nebo nespravné
udrzby.

- Opravy nebo sluzby provedené neau-
torizovanymi poskytovateli nebo jinymi
osobami nez spole¢nosti VESYNC.

- Poskozeni v dusledku komeréniho, prond-
jmu nebo neumysiného pouZiti.

- Poskozeni zplUsobené zvifaty, bleskem, alb-
normalnim napétim, pozarem, pfirodnimi
katastrofami, pfepravou nebo nadmérnym
pouzivainim mycky nadobi.

- Jakékoli ndhodné nebo ndsledné skody,
veetné nepfimych skod, do¢asné ztrdty
pouZziti nebo souvisejicich hotovostnich
vydajd.

- Poskozeni nebo vady presahujici plvodni
cenu vyrobku.

Uplatnéni naroku na omezeny zdruéni servis
v 5 jednoduchych krocich:

1. Oveérte, zda je vas vyrobek stdle v zarueni
dobe.

2. Méjte po ruce kopii faktury, ID objedndvky
nebo doklad o ndkupu.

3. Uchovejte si vyrobek — nelikvidujte jej
dfive, nez nas kontaktujete.

4. Obratte se na regiondini zakaznickou
podporu podle oblasti, kde byl vyrobek
zakoupen.

5. Pokud bude vase zadost schvdlena, vratte
vyrobek spolu s kopii faktury a ID objed-
navky. Zarucni servis je k dispozici pouze
v regionu, kde byl vyrobek zakoupen,

a muze se ligit podle mista.

Jediny a vyhradni opravny prostfedek.

TATO OMEZENA ZARUKA JE JEDINOU ODPO-
VEDNOSTI SPOLECNOSTI VESYNC A JEDINYM
RESENIM PRO VSECHNY PROBLEMY S VYROB-
KEM NEBO ZARUCNI NAROKY. NAHRAZUJE
VSECHNY OSTATNI ZARUKY. ZADNY ZAMESTNA-
NEC SPOLECNOSTI VESYNC NEBO JINA STRA-
NA NENi OPRAVNENA NABIZET DALSI ZARUKY
NAD RAMEC TETO SMLOUVY.

Zreknuti se omezenych zdaruk.

V ROZSAHU POVOLENEM ZAKONEM, S VYJIM-
KOU ZARUK UVEDENYCH V TECHTO ZASA-
DACH, SE VYROBKY SPOLECNOSTI VESYNC
PRODAVAJI ,TAK, JAK JSOU". VESYNC SE ZRIKA
VSECH DALSICH ZARUK, AT JIZ VYSLOVNYCH
NEBO PREDPOKLADANYCH, MIMO JINE
VCETNE ZARUK PRODEJNOSTI, NEPORUSOVANI
PRAV A VHODNOSTI PRO URCITY UCEL.

OMEZENi ODPOVEDNOSTI.

V ROZSAHU POVOLENEM ZAKONEM NENESOU

SPOLECNOST VESYNC, JEJI PRIDRUZENE SPO-
LECNOSTI A JEJICH ZAMESTNANCI, ZASTUPCI

NEBO REDITELE ODPOVEDNOST ZA:

(A) SKODY PRESAHUJICI NAKUPNI CENU VY-
ROBKU, NEBO

(B) NEPRIME, ZVLASTNI, NAHODNE, NASLEDNE
NEBO REPRESIVNI SKODY, A TO | V PRIPADE,
ZE SI SPOLECNOST VESYNC BYLA VEDOMA
MOZNOSTI TAKOVYCH SKOD.
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ODPOVEDNOST SPOLECNOSTI VESYNC NIKDY
NEPRESAHNE CASTKU, KTEROU JSTE ZAPLATILI
ZA VADNY VYROBEK, A SPOLECNOST VESYNC
NENi ODPOVEDNA ZA ZADNE NASLEDNE,
NAHODNE, ZVLASTNI NEBO TRESTNE SKODY, AT
UZ PRIME NEBO NEPRIME.

S VYJIMKOU PRIPADU UVEDENYCH V TETO
ZARUCE NENi SPOLECNOST VESYNC OD-
POVEDNA ZA ZADNE NAKLADY SOUVISEJICI

S VYMENOU NEBO OPRAVOU VYROBKU,
VCETNE PRACE, INSTALACE NEBO DEMONTAZE
VYROBKU.

DALSi PRAVA, KTERA MUZETE MIT

NEKTERE JURISDIKCE NEPOVOLUJI (1) VYLOU-
CENIi PREDPOKLADANYCH ZARUK, (2) OMEZENI
TRVANI PREDPOKLADANYCH ZARUK NEBO

(3) VYLOUCENI NEBO OMEZENI NAHODNYCH
NEBO NASLEDNYCH SKOD. V TAKOVYCH
PRIPADECH SE NA VAS MOZNA NEVZTAHU-

Ji VYLOUCENiI ODPOVEDNOSTI UVEDENE

V TECHTO ZASADACH. MATE NAROK POUZE
NA PREDPOKLADANE ZARUKY POZADOVANE
PLATNYMI ZAKONY.

OMEZEN| ZARUK, ODPOVEDNOSTI A OPRAV-
NYCH PROSTREDKU PLATI V MAXIMALNIM
ROZSAHU POVOLENEM ZAKONEM.

TATO OMEZENA ZARUKA VAM POSKYTUJE
KONKRETNI ZAKONNA PRAVA, AVSAK VE SVE
JURISDIKCI MUZETE MIT DALSI PRAVA. PRECTE-
TE SI MISTNi ZAKONY, ABYSTE PLNE POROZU-
MELI SVYM PRAVUM.

POUZE PRO OBYVATELE STATU KALIFORNIE
V USA:

Z&ru¢ni doba zacind dnem plvodniho doddani
nebo prevzeti.

ZMENY TECHTO ZASAD

Podminky a dostupnost této zaruky mohou
byt kdykoli aktualizovany, ale zddné zmeény se
nevztahuji na minulé reklamace.

Regionalni zakaznicka
podpora

Pokud mate jakékoli dotazy nebo obavy
tykaijici se vaseho nového vyrobku,
kontaktujte na$ ochotny tym regiondini
zdkaznickeé podpory.

Region E-mail*

Spojené staty support@cosori.com

Spojené support.uk@cosori.com
kralovstvi

Francie support.fr@cosori.com
Némecko support.de@cosori.com
[talie support.it@cosoricom
Spangélsko support.es@cosori.com

Evropa (obecné&) [support.eu@cosoricom

EU maloobchod  [support.europe@cosoricom

* Pred kontaktovdnim regiondini zdkaz-
nickeé podpory si pfipravte fakturu za
objednavku a ID objednavky.

Arovast Corporation

Adresa kanceldre: 1775 Flight Way, Suite
150, Tustin, CA 92782, USA

Etekcity GmbH

Adresa kanceldre: 3rd Floor, Niederka-
sseler Lohweg 189 40547 Dusseldorf,
Némecko

Pfistup k datiim v EU

Pfi pouziti aplikace VeSync k pripojeni
produktu mdze aplikace generovat data.
V pfipadé potfeby mazete k témto da-
tdm pfistupovat, nacitat je nebo mazat.
Dal$i podrobnosti naleznete zde:




Obsah Technické udaje

h baleni 1
©bsah balenia Model CAF-SE9025-CEUR
Technicke udaje 1
Dolezité bezpednostné pokyny a Elektrické Striedavy prud AC
upozornenia 2 napdjanie 220 — 240V, 50/60 Hz
Nastavenie aplikacie VeSync 7 .
Menovit
Zozndmte sa s inteligentnou ke VY 2700 W
teplovzdusdnou fritézou 8 vykon
Preovl(prvy{m‘ pogilt\'m ‘ o 9 Objem 861 5
Pouzivanie inteligentnej teplovzdusnej (3 - 6 porcii)
fritézy 10 . o o
7 ) Teplotny 30° - 230°C/
Riegenie problémov 15 o o
o rozsah 90° - 450 °F
Obmedzend zdruka na produkt
spolocnosti COSORI 16 Casovy rozsah |1min — 24 h
Regiondina zdkaznicka podpora 18
Rozmery
. (vratane 40,2 x 44,0 x 295 cm/
Obsah balenia rukovéte, 158 x 173 x 11,6 palca
DxSxV)
1 x Cosori ICONIC™ Duall
Inteligentnd teplovzdusnd fritéza 8,6 | Rozmery N 325 x 440 %295 cm/
) . (bez rukovate, . ' '
2 x zapekacia platha Dx&xV) 12,8 x 173 x 11,6 palca

1 x pouzivatelska prirucka
1 x priru¢ka so stru¢nym navodom Hmotnost 98 kg/21,6 b

1 x kniha s receptami
P Spotreba

energie
Vv rezime
vypnutia

<05W

Spotreba

energie v

sietovom <20W
pohotovostnom

rezime

Frekvenény
rozsah siete
Wi-Fi

2412 = 2472 MHz
<20 dBm (E..R.P)

Frekvenény
rozsah funkcie
Bluetooth

2402 — 2480 MHz
<10 dBm (E.LR.P)



PRECITAJTE A UCHOVAJTE SI TIETO POKYNY

Dolezité bezpecnostné pokyny a upozornenia

Pri pouzivani teplovzdudnej fritézy dodrziavajte z&kladné bezpenostné opat-

renia. PreCitajte si vietky pokyny.

KLUCOVE BEZPECNOSTNE
POKYNY

POZOR, HORUCI POVRCH: Po
dokonceni varenia sa nedotykajte

vonkajsieho povrchu teplovzdudne;

fritézy po dobu 30 minut, pretoze

mbZe byt horuci.

« Nedotykajte sa horucich
povrchov. Pouzivajte rukovat.

« Pri otéCani koSov po skonceni
varenia postupujte opatme,
pretoze mozu vypadnut
horlce zapekacie platne
a spbsobit ohrozenie
bezpelnosti.

« Zapekaciu plathu viozte
pevne do kosa, aby ste
obmedzili moznost jej
vypadnutia.

« Nezakryvajte vetracie otvory.
Cez otvory sa uvolfiuje horuca
para. Ruky a tvar nepriblizujte
k otvorom.

« Vzdy pouzivajte klieSte na
bezpecné vybratie horucich
potravin.

VSEOBECNE
BEZPECNOSTNE POKYNY

« Aby ste predish zasahu elektrickym

prudom, nepondraijte do vody ani
inej kvapaliny kryt, kabel ¢i zastrcku
teplovzdusnej fritézy.

Ak zariadenie pouzivaju deti alebo ak
sa pouziva v ich blizkosti, vyzaduje sa
pozomy dohlod. Odpojte zariadenie
od napajania, ok ho nepouzivate
alebo pred jeho Cistenim. Pred
nasadenim alebo odobratim dielov
nechajte zariadenie vychlodnut.
NepouZivajte zariadenie s
poskodenym kdblom alebo zdstrekou,
alebo ak zariadenie nepracuje
spravne, ¢i bolo akymkolvek
sposobom poskodené. Zariodenie
servisneho strediska na preskusanie,
opravu alebo nastavenie. Kontaktujte
regiondlnu zakaznicku podporu
(pozrite si stranu 18).

Nepouzivajte teplovzdusnu fritézu,

ak je poskodend, nefunguje alebo ak
md poskodeny kabel alebo zastreku.
Kontaktujte regiondlnu zdkaznicku
podporu (pozrite si stranu 18).



+ Pouzivanie nadstavcov na
prislusenstvo spolocnost Cosori
neodporuca a moze to sposobit
zranenia,

+ Nepouzivajte vo vonkajSom
prostredi,

+ Neumiestnite teplovzdusnu fritézu
ani Ziaden jej diel na spordk, do
blizkosti plynovych alebo elektrickych
horakov, Ci do rozohriate) rary,

« Privyberani koSov a zapekacich
platni alebo pri odstranovani
horuceho oleja postupujte
mimoriadne opatrne.

« Vidy umiestnite zapekacie
platne alebo vnutorné kose po
vybrati z koSa na povrch odolny
voci vysokym teplotam.

+ Nepouzivajte na Cistenie kovové
drétenky. Kovove Castice sa mozu
odlomit z drétenky a dotknut
elektrickych sucasti, Co moze
sposobit nebezpecenstvo zésahu
elektrickym pradom.

+ Neumiestiiujte Ziadne predmety
na hornu ¢ast teplovzdudne; fritézy.
Neskladujte Ziadne predmety vo
vnutri teplovzdudne; fritézy.

« Tuto teplovzdusnu fritézu mozu
pouzivat deti vo veku 8 a viac
rokov, ako o) osoby s obmedzenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo
mentalnymi schopnostami alebo
0soby s nedostatkom skusenosti
a vedomosti, ak sa na nich bude
dozerat alebo ak budu pouceni o

pokynoch pouzivania teplovzdusnej
fritézy bezpecnym spbsobom a ak
porozumeju vsetkym moznym rizikam.
Nedovolte detom vykonavat Cistenie
ani udrzbu teplovzdusnej fritézy, ok
nemaju 8 a viac rokov a nie su pod
dohladom.

Deti musia byt pod dohladom,

aby sa zabezpedilo, Ze sa's
teplovzdusnou fritézou nebudu hrat.
Tato teplovzdudnd fritéza nie je
urcend na pouzivanie s externym
¢asovym spinacom ani osobitnym
systemom dialkového oviddania.

Na odpojenie zariodenia od
napdjania vypnite prisludny vypinac
a potom odpojte zastrcku zo sietove)
ZAISUVKY.

Nepouzivajte teplovzdu$nu fritézu no
iny ako zamyslany ucel pouzitia.
Akékolvek servisné prace mus
vykonavat autorizovane servisne
stredisko. Kontaktujte regiondinu
zdkaznicku podporu (pozrite si
stranu 18).

Pokyny k Cisteniu prisluSenstva
ndjdete v Casti Starostlivost a
udrzba (stréinkar 14)

Nie je urCené na komeréné pouzitie.
Ur¢ené len na pouzivanie v
domacnosti.



Bezpecnostné informdcie (pokr.)

POCAS POUZIVANIA TEPLO-
VZDUSNEJ FRITEZY

+ Teplovzdudna fritéza pracuje len s

horticim vzduchom. Nikdy nenaplfiate

koSe olejom alebo tukom.

+ Nikdy nepouzivajte teplovzdusnu
fritézu bez spravne umiestnenych
koSov.

+ Nevkladaijte do teplovzdudnej fritézy
potraviny nadmemej velkosti ani
kovové kuchynske pomacky, pretoze
to moze viest k nebezpecenstwu
26sohu elektrickym prudom.

+ Neprepliaijte koSe. Presahujuce ¢asti
potravin sa mdzu dotknit ohrevnych
Spirdl a spdsobit nebezpedenstvo
pOZiaru.

+ Nedotykajte sa prislusenstva
(viétane zapekacich platni) pocas
varenia v teplovzdudnej fritéze alebo
bezprostredne po nom.

E + Nevkladaijte do teplovzdudnej fritézy

papier, karton, plast, ktory nie je
odolny voci vysokym teplotém, ani
Ziadne iné podobné materidly,

+ Nikdy nevkladajte do teplovzdusnej
fritézy papier na pecenie alebo
pergamenovy papier bez potravin
polozenych na fiom. Cirkulacia

vzduchu mdZe popier nadvihnit a ten

sa mbze dotknut ohrevnych Spirdl.

« Privystlani kodov foliou zabezpette,
aby sa nedotykala ohrevnych
prvkov, pretoze by to mohlo spdsobit
prehriatie o nebezpecenstvo poziaru.

Vidy pouzivajte nadoby odolné voci
vysokym teplotém. Budte mimoriadne
opatrni pri pouzivani nddob, ktoré nie
sU z kovu ani skla

S cielom zniZit riziko poziaru umiestnite
teplovzdusnu fritézu mimo dosahu
horlavych materidlov (z&vesy, obrusy
atd). Zariadenie pouzivajte na
rovnom, stalbilnom povrchu, ktory

je odolny voci vysokym teplotém, a

mimo zdrojov tepla alebo kvapalin,
Ak uvidite zo zariadenia unikat
tmavy dym, okamzite ho vypnite @
odpojte od napdjania. Pritomnost
bieleho dymu je being, pretoze je
spdsobeny ohrievanim tuku alebo
prskanim potravin, ale pritomnost
tmavého dymu znomena, ze
potraviny horia alebo doslo k
skratu. Pred vytiahnutim koSov
pockajte, kym sa dym nerozptyli. Ak
pri¢inou neboli spalené potraviny,
kontaktujte regiondlnu zdkaznicku
podporu (pozrite i stranu 18).

Ak cheete vypnut teplovzdudnu fritézu,
stlacte raz tlacidlo (O. Na displeji

sa zobrazi ndpis POHOTOVOST NY
REZIM, () zostane oranzovd @ ostatné
tlacidié sa vypnu.

Nenechavajte teplovzdusnu fritézu
bez dohlodu, ked sa pouziva.
Nepoutzivajte funkcie varenia
FRITOVANIE clebo RESTOVANIE pre
tenké, lahké potraviny. Cirkulacio
vzduchu méze potraviny nadvinnit a
tie sa mdzu dotknut ohrevnych Spirdl.



NAPAJANIE A KABEL

« Pred odpojenim zdstrcky zo
sietovej z&suvky teplovzdudnu
fritézu vypnite.

Pri odpojeni uchopte zastrcku a
vytiohnite ju zo zasuvky Nikdy
netahaijte za napdjaci kabel.
Nenechdvaijte nopdjoci kabel (ani
predlzovaci kobel?vmet cez okrqj
stola alebo pracovnej dosky ani
dotykat sa hortcich povrchow,
Nikdy nepouzivajte na pripojenie
teplovzdusnej fritézy zdsuvku
umiestnenu pod pracovnou
doskou.

Vzdy ju pripojte k uzemnengj
elektrickej zdsuvke. Nepokusajte
sa zastrcku ziadnym spdsobom
menit,

Teplovzdusnu fritézu pouzivajte
len v elektroinstaldciach s
napdjanim 220 - 240V, 50/60 Hz.
Nepripdjajte zastrcku k inemu
typu zasuvky.

Teplovzdusnu fritézu a kabel
uchovajte mimo dosahu deti
mladsich ako 8 rokov.

Ak je napdjaci kabel poskodeny,
musi ho vymenit spolocnost
VESYNC (SINGAPORE) PTE. LTD.
alebo podobne kvalifikovand
osoba, aby sa predislo riziku
Urazu elektrickym prudom alebo
poziaru. Kontaktujte regiondinu
zdkaznicku podporu (pozrite si
stranu 18).

PREDLZOVACIE KABLE

« Kdispozicii su dihsie

predlzovacie kdble a mézu sa
pouzivat pri dodrzani spravneho
postupu. Ak sa pouziva dlhsi
predlzovaci kabel:

« Elektrické menovité Udaje
predlzovacieho kabla by mali
mat aspon taku hodnotu,
ako maju elektrické menovité
Udaje teplovzdusnej fritézy.

« Kdbel je potrebné usporiadat
tak, aby neprevisal z povrchu
pultu alebo stola, kde by ho
mohli potiahnut deti alebo
by mohol spdsobit nadhodné
potknutie.

+ Ak je zariadenie uzemneng,
suprava kdblov alebo
predizovaci kabel musi
byt kébel s 3 vodi¢mi s
uzemnenim.

UPOZORNENIE: Akékolvek
iné opravy musi vykondavat
autorizované servisné stredisko.



Bezpecnostné informacie (pokr.)

UPOZORNENIE: Polozky
oznacené nasledujucim
symbolom mézu dosiahnut
vysoké teploty a je
potrebné zaobchddzat s
nimi opatrne.

POZOR: Horuci povrch.

Horlce
kovové
= povrchy

Pocas prevadzky a 30 minut

po ukonceni varenia sa vyhnite
dotykaniu sa kovovych povrchov
teplovzdusnej fritézy, najma
horucich oblasti, aby ste predisli
popdlenindm.

Tento symbol ozna-

Cuje, Ze vyrobok sa
mmm  NesMie likvidovat ako

komundlny odpad a
musi sa odovzdat na prislusné
zberné miesto na recyklo-
vanie. Spravna likvidacia a
recyklovanie pomdaha chranit
prirodné zdroje, ludské zdravie
a zivotne prostredie.

Podrobnejsie informdcie

o likviddcii a recyklacii tohto
vyrobku ziskate od miestnej
samospravy, sluzieb likvidacie
komundineho odpadu alebo
obchodu, v ktorom ste vyro-
bok zakupili.

TENTO VYROBOK JE V SULADE
SO SMERNICOU ROHS.

Tento vyrobok je v stlade so

smernicou 2011/65/EU, pred-
pismi 0 obmedzeni pouzivania
uréitych nebezpecnych Iatok
v elektrickych a elektronickych
zariadeniach z roku 2012 v
zneni neskorsich predpisov,
ktorymi sa obmedzuje pouzi-
vanie urCitych nebezpecnych
|&tok v elektrickych a elektro-
nickych zariadeniach.

UCHOVAJTE Sl TIETO POKYNY



Nastavenie aplikacie
VeSync

Poznamka:

« Aplikaciu VeSync neustdle
zdokonalujeme a méZe sa priebeZne
menit. V pripade rozdielov postupujte
podla pokynov v aplikacii.

« Na spustenie aplikdcie je potrebné
zariadenie, siet Wi-Fi alebo mobilné
data a verzia systému iOS 15 alebo
verzia systemu Android 8 (alebo novsia).
Budu uplatriované standardné sadzby
za mobilné data a odosielanie sprdv.
ViyZaduje sa registrdacia.

1. Ak chcete stiahnut aplikaciu VeSync,
naskenujte kod QR alebo vyhladajte
text ,VeSync" v obchode Apple App
Store® alebo Google Play Store.

_ bunioad on the
& App Store

GETToN
» Google Play

Poznédmka: Pouzivatelia systému
Android™ musia vybrat moznost , Allow”
(Povolit) na pouzivanie oplikacie VeSync.

2. Spustite aplikaciu VeSync. Ak uz
mdte konto, tuknite na polozku Log In
(Prihlasenie). Ak cheete vytvorit nové konto,
tuknite na polozku Sign Up (Registrécial).

Poznamka: Pomocou uctu VeSync méZete
umoznit aj rodinnym prislusnikom a priatelom
ovlddat inteligentnu teplovzdusnu fritézu.

3. Pripojte inteligentnu teplovzdusnu
fritézu k napdjaniu a prejdete do
rezimu pdarovania.

4. Tuknite na symbol + a vyberte svoju
inteligentnu teplovzdusnu fritézu.

5. Postupujte podla pokynov v aplikacii
a nastavte inteligentnu teplovzdusnu
fritézu.

Pozndmka:
«  Ndzov a ikonu méZete kedykolvek zmenit,
ked' prejdete na obrazovku teplovzdusnej
fritézy a tuknete na polozku @

ODPOJENIE OD SIETE WI-FI

« Ak chcete zariadenie odpojit od
siete Wi-Fi, stlacte a podrzte tlacidlo
O na 15 sekund, kym nezhasne
indikator siete Wi-Fi. Tym sa obnovia
predvolené nastavenia inteligentnej
teplovzdusnej fritézy a odpoji sa od
aplikdcie VeSync.

« Ak chcete zariadenie znova pripojit,
postupujte podla pokynov v aplikdcii
VeSync na pridanie zariadenia.

Funkcie aplikacie VeSync

Aplikacia VeSync vam umozriuje
pristup k dalsim funkciam inteligentnej
teplovzdusnej fritézy vratane funkcii
uvedenych nizdie.

DIALKOVE OVLADANIE

« VBetky funkcie inteligentnej teplovzdusnej
fritézy je mozné oviadat dialkovo okrem
spustenia varenia (na dodrzanie stladu s
bezpecnostnymi predpismi UL).

« Proces varenia je mozné monitorovat
na dialku.

RECEPTY V APLIKACII

« V aplikdcii su dostupné vopred
naprogramovane recepty od
Sefkuchdrov spoloc¢nosti Cosori.
Tieto recepty automaticky nastavia
odporu¢any ¢as a teplotu.

« Viytvorte si vlastné recepty a ulozte
siiich.

Pozndmka: Aplik&ciu VeSync neustdle
aktualizujeme a jej funkcie sa budu rozsirovat.



Zoznamte sa s inteligentnou teplovzdusSnou fritézou

Vasa inteligentnd teplovzdusnd fritéza pouziva jednosmerné motory, ktoré rychlejsie zohreju
fritézu a umoZnuju presné prudenie vzduchu a variabilnu rychlost ventildtora, takze sa jedlo uvari
presne podla vasich predstdv.

Pozndmka:
Nepokusajte sa otvorit hornu cast teplovzdusnej fritézy. Toto nie je veko.
Ko6$ je vyrobeny z nehrdzavejicej ocele s neprilnavym keramickym povrchom.

SCHEMA TEPLOVZDUSNEJ FRITEZY [OBRAZOK 1.1]

Ovlddaci panel
Zapekacie platne
Silikénoveé zardzky
Tlagidlo uvolnenia kosa

I N

Rukovati koSov

Schéma displeja

© ® N o

10.

Lavy kd3 (zona L)
Pravy k&3 (zona R)
Ohrievacie prvky
Vlyduch vzduchu
Napdjaci kabel

Pozndmka: Ked' tuknete na tlacidlo na spustenie funkcie, zacne svietit na oranZovo na zndzorenie, Ze je zvolené.

OVLADACI PANEL [OBRAZOK 1.2]

gowp

Zvysenie/znizenie teploty
Zvysenie/znizenie Easu
Zap./vyp.
Start/pozastavenie

DISPLEJ [OBRAZOK 1.3]

R =

Indik&tor pohotovostného rezimu
Indikator siete Wi-Fi

Stav varenia lavého kosa
Teplota/¢as lavého ko3a

SPRAVY NA DISPLEJI [OBRAZOK 1.4]

Pohotovostny rezim

b. Varenie

Pozastavené

Tomm

o

Vybrat zénu L alebo zonu R
SPAROVAT varenie
SYNCHRONIZOVAT varenie
Funkcie varenia

. Rychlost ventilatora zony lavého

kosa (1 -5)
Stav varenia praveho kosa
Teplota/¢as pravého kosa

Rychlost ventildtora zony pravéeho
kosa (1 -5)

d. Pripravené
e. Kos odobraty



Pred prvym pouzitim

NASTAVENIE

1

Pred zacatim vyberte teplovzdusnu fritézu z
plastoveho vrecka a odstrdrite vietky obaly
z fritézy vratane docasnych ndlepiek.
Délezité: yberte kose a odstrarite vSetok
obalovy materidl vo vnitri. [Obrazok 2]
Umiestnite teplovzdusnu fritézu na

stabilny, rovny povrch odolny voci vysokym
teplotdm. Umiestnite mimo dosahu
priestorov, ktoré by mohol poskodit horuci
vzduch alebo para (napriklad steny alebo
ndstenné skrinky).

Poznamka:

3.

Ponechajte volhy priestor aspori

13 cm/5 palcov za teplovzdusnou fritézou.
[Obrdzok 3]

Ponechajte dostatocny priestor pred
teplovzdusnou fritézou na vybratie kosov.

Dékladne umyte oba kose a zapekacie
platne v umyvacke riadu alebo pomocou
neabrazivnej Spongie.

POZOR:

4.

6.

Na predizenie Zivotnosti keramického poviaku
na zapekacich platni a vo vnutri koSov sa
odporuc¢a jemneé rucné umyvanie.

Na kose ani zapekacie platne nepouZivajte
abrazivne Cistiace prostriedky. Spdsobia
poskriabanie alebo poskodenie ich povrchu.
Ak si vsimnete praskliny alebo olupovanie
povrchovej Upravy zapekacich platni alebo
kosov, odporuc¢ame ich vymenit, aby sa
zachoval vykon pri vareni.

Utrite vnutornu aj vonkajsiu ¢ast
teplovzdusnej fritézy mierne navih¢enou
handri¢kou. Osuste handrickou.
Umiestnite zapekacie platne spét do
koSov. Naklonte zapekacie platne tak, aby
ste najprv vloZili jednu stranu, potom ju
zatlacte nadol na druhej strane.
Umiestnite koSe do teplovzdudnej fritézy.

TESTOVACIE SPUSTENIE

Testovacie spustenie vém pomdze obozndmit
sa s teplovzdusnou fritézou, skontrolovat

je spravny chod a oistit ju od pripadnych
zvy3kov z vyrobného procesu.

1. Skontrolujte, &i su kose teplovzdudne; fritézy
prazdne a potom ju pripojte k napdjaniu.

2. Tuknite na polozku FRITOVANIE, potom
tuknite na polozku SPAROVAT. Na displeji sa
zobrazi 195 °C". Nastavte ¢as na 5 minut.

3. Tuknutim na polozku P || funkciu spustite.

4. Po dokonceni teplovzdusnd fritéza zapipa a
na displeji sa zobrazi napis: ,End (Koniec)".

5. Stlacte tlacidlo uvolnenia kosov a vyberte
ko$e po jednom. Nechaijte kose Uplne
vychladntt na 10 = 30 minut.

Poznédmka:
Pri ota¢ani kosov po skonceni varenia
postupujte opatrne, pretoZe mézu vypadnut
hortce zapekacie platne a spdsobit ohrozenie
bezpecnosti.
+  Neodskrutkujte rukovéti od kosov.

SILIKONOVE ZARAZKY

«  Kazdd zapekacia platiia obsahuje
4 silikonové zardzky vyrobené z materidilu,
ktory je mozné bezpecne pouzivat s
potravinami. Tieto zardzky umoziuju, aby
platiia dosadla na dolnu ¢ast kosa.

«  Privkladani zapekacich platni do kosov
naklorite zapekacie platne tak, aby ste
najprv vlozili jednu stranu, potom ju zatlacte
nadol na druhej strane. [Obrdzok 4]

+  Vkladanie zapekacich platni do kosov
nespravnym spdsobom silou méze spdsobit
poskodenie.

«  Zabezpecte, aby sa deti nehrali so
silikdbnovymi zarazkami ani ich neprehltli.
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Pouzivanie inteligentnej teplovzdusnej fritézy

Poznamka:

* Neumiestriujte Ziadne predmety na hornu
cast teplovzdusnej fritézy, aby ste predisli
poskodeniu skleneného oviddacieho
panela. [Obréazok 5]

+  Teplovzdusnad fritéza nie je klasickd fritéza.
Nenaplriajte kose olejom, tukom na
vyprdZanie ani Ziadnou kvapalinou.

«  Privyberani kosov z teplovzdusnej fritézy si
ddvajte pozor na hordcu paru.

FUNKCIE VARENIA

Pouzit funkciu varenia je najjednoduchsi
spdsob varenia. Funkcie su
naprogramovaneé s idedlnym ¢asom,
teplotou a rychlostou ventildtora na
varenie uréitych potravin. Cas a teplota
pri vetkych funkcidich varenia sa daju
upravit.

Ak chcete prisposobit funkciu
varenia:

1. Vyberte funkciu a prispdsobte ¢as a
teplotu pomocou tlacidiel A~ a~.

2. Stlacenim a podrzanim tlacidla .~
alebo ~ mdzete rychlo zvysit alebo
znizit ¢as alebo teplotu.

Poznamka: Rychlost ventildtora nie je mozné
prispdsobit.

Ak chcete obnovit nastavenia
vSetkych funkcii varenia:

Stla¢te a podrzte polozku O na 15 s.

DIAGRAM VARENIA
Funkcia Prfjgl(:; na Predvoleny ¢as | Teplotny rozsah | Casovy rozsah V:g;m?jﬁq
(Fﬁt'gv';Rr:e) 195 °C/385 °F 10 min 12220__22(: ?F/ 1~ 60 min 5
(Reignéiie) 220 °C/425 °F 12 min Zggﬁ%% 1- 60 min 5
(Grﬁs\:;ie) 230 °C/450 °F 5 min °c /23%%__ 3‘35% o | 1-30min 5
((fhi:ifie) 200 °C/390 °F 5 min 1?80__222; ?F/ 1~ 60 min 4
BAge'EéSr']‘i’ed)ké 165 °C/330 °F 20 min ?go_—zz?g:)% 1~ 60 min 3
DRY (Susenie) 55 °C/135 °F 6h 1%%__92500ng 15 min - 24 h 2
(pr = 30°C/90 °F 60 min -4/ | smin-12n 1

Poznamka: VWsledky sa mézu lisit. Cas a teplota pri vietkych funkcidich varenia sa daju upravit. Ak sa
chcete vrdtit na predvolené nastavenia, stlacte a podrzte tlacidlo funkcie varenia na displeji.



VARENIE S JEDNYM KOSOM

1

3.

Umiestnite zapekacie platne do kosov.
Zapekacia platha umozriuje, aby
prebyto¢ny olej odkvapkdaval na dno
kosa.

. Tuknite na polozku O, potom tuknutim na

polozku (L) alebo (r) zvolte kos.
Vyberte funkciu varenia.

Pozndmka: Funkcie varenia su naprogramované
s idedlnym ¢asom a teplotou na varenie urcitych
potravin.

4.

Pripadne mdzete zmenit teplotu a ¢as
tuknutim na polozku A~ alebo ~. MéZete
to spravit kedykolvek pocas varenia.

Pozndmka: Ak chcete vyrazne zvysit alebo znizit
cas alebo teplotu, stlacte a podrzte tlacidld A~

alebo ~~.

5.
6.

Tuknutim na polozku P || spustite varenie.
Po dokonceni varenia teplovzdusnd
fritéza 3-krat zapipa. Na displeji sa
zobrazi ndpis ,Koniec”.

Vyberte k&3 z teplovzdusnej fritézy a
ddavajte si pozor na horucu paru. Na
vybratie potravin z kosa pouzite klieste
alebo pomdcky odolné voci vysokym
teplotam.

. Zariadenie nechajte pred Cistenim

vychladnut.

POZOR:

«  Pri ota¢ani kosa mdze horuca zapekacia
platria vypadnut.

+  Zabezpectte, aby bol k&S polozeny na
rovnom povrchu.

+  Ddvajte pozor na horuci tuk alebo olej, ktory
sa mdze zhromazdovat na dne kosa. Pred
vybratim ko$ov nechajte olej odtiect, aby ste
predisli jeho prskaniu.

VARENIE S DVOMI KOSMI

PouZite oba kose teplovzdusnej fritézy na
varenie réznych jedal sti¢asne. Lavy a pravy
koS sa oviddaju nezdvisle od seba.

1. Umiestnite zapekacie platne do kosov.
Zapekacia platiia umoznuje, aby
prebyto¢ny olej odkvapkaval na dno
kosa.

2. Tuknite na polozku (O, potom tuknutim na
polozku (L) vyberte lavy k&s.

3. Vyberte funkciu varenia.

Pozndmka: Funkcie varenia st naprogramovane
s idedinym ¢asom a teplotou na varenie uréitych
potravin.

4. Pripadne mézete zmenit teplotu a ¢as
tuknutim na polozku .~ alebo ~. MéZete
to spravit kedykolvek pocas varenia.

Pozndmka: Ak chcete vyrazne zvysit alebo znizit

cas alebo teplotuy, stlacte a podrzte tlacidla A~

alebo ~~.

5. Potom tuknutim na (r) vyberte pravy kés.

6. Vyberte funkciu varenia a v pripade
potreby prispdsobte teplotu a ¢as.

7. Tuknutim na polozku || zaénete varit
pomocou oboch koSov.

Poznamka:

+ Ak cheete pozastavit varenie, vyberte tlacidlo
lavého alebo pravého kosa a potom klepnite
nab|l
Ak pocas varenia vyberiete jeden k&s, ohrev
na tej strane sa pozastavi a druhy k&S bude

pokracovat vo vareni.

8. Po dokon&eni varenia teplovzdusnd
fritéza 3-krait zapipa. Na displeji sa
zobrazi ndpis ,Koniec".

9. Vyberte k&s z teplovzdusnej fritézy a
ddavajte si pozor na horucu paru. Na
vybratie potravin z kosa pouzite klieste
alebo pomdcky odolné voci vysokym
teplotdm.

10. Zariadenie nechajte pred Cistenim
vychladnut.

POZOR:
«  Pri otacani koSov mdzu horlce zapekacie
platne vypadnut.

«  Zabezpette, aby boli kose polozené na
rovnom povrchu.

«  Ddvajte pozor na horuci tuk alebo olej, ktory
sa mdze zhromazdovat na dne kosov. Pred
vybratim ko$ov nechajte olej odtiect, aby ste
predisli jeho prskaniu.
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PouzZivanie inteligentnej teplovzdusnej

fritézy (pokr.)
SPAROVAT PECENIE

Funkcia Spdrovat varenie zosuladi

nastavenia v celej fritéze, takze lavy qj

pravy k&8 maju rovnaké nastavenia casu,

teploty. Umozni véim to varit vacsie mnozstvd

potravin naraz.

1. Tuknutim na polozku O vyberte funkciu
varenia.

2. Tuknite na polozku SPAROVAT.

3. Pripadne mdZete prispdsobit Eas a
teplotu pomocou tlagidiel A~ a~—.

4. Tuknutim na polozku P zagnete fritovat
pomocou oboch kosov.

Pozndmka: Ak v jednom z kosov alebo v

oboch uz prebieha varenie, funkcia Spdrovat

varenie nebude fungovat.

SYNCHRONIZOVAT VARENIE

Funkcia Synchronizacie varenia automaticky

synchronizuje obidva kose tak, aby sa

varenie ukoncilo v rovnakom case.

1. Tuknite na polozku ('), potom tuknutim na
polozku (L) vyberte lavy kos.

2. Vyberte funkciu varenia a upravte
nastavenia.

3. Potom tuknutim na (R) vyberte pravy kos.

4. Vyberte funkciu varenia a upravte
nastavenia.

5. Tuknite na polozku SYNCHRONIZOVAT.

6. Ko&$ s dihdim ¢asom varenia zac¢ne varit
ako prvy, zatial ¢o k&3 s kratsim c¢asom
varenia zobrazi na displeji ,Pozastavené”.
Ked sa zostdavajuci €as oboch koSov
vyrovnd, k&s v rezime ,Pozastaveng”
zacne varit.

7. Obidva kose dokoncia varenie v
rovnhakom case.

ZRUSENIE VARENIA V JEDNOM KOSI

Stla¢enim a podrzanim tlacidla (L) alebo
(® na 3 sekundy zrusite varenie v danom
kosi.

TIPY NA VARENIE

Preplnenie

Ak suU kose preplnené, potraviny sa uvaria
nerovnomerne.

Pouzivanie oleja

+ Ak priddte k potravindm malé
mnozstvo oleja, budu chrumkavejsie.
Pouzite najviac 30 ml/2 polievkove
lyZice oleja.

+  Rozprasovace s olejom vam umoznia
vynikajuco naniest malé mnozstvo oleja
rovnomerne na véetky potraviny.

Tipy k potravindm

»  Na teplovzdusné fritovanie mozete
pouzit akékolvek mrazené potraviny
alebo pokrmy, ktoré mozno piect v rure.

+ Ak chcete pripravit kold¢, plnené
pecivo alebo akykolvek pokrm s
ndpliou alebo cestom, pred vlozenim
do kosov umiestnite pokrm do nadoby
odolnej voci vysokym teplotam.

+  Teplovzdusné fritovanie potravin
s vysokym obsahom tuku spdsobi,
Ze tuk sa bude zhromazdovat pod
zapekacou platriiou. Po vareni vylejte
odkvapkany tuk, aby ste predisli
nadmernému dymu pocas varenia.

» Potraviny marinované v tekutej
marindde spdsobuju vyprskavanie
a nadmerny dym. Takéto potraviny
pred teplovzdusnym fritovanim osuste
prilozenim utierky.

» Pozrite si Diagram varenia a vyberte
idedlnu funkciu varenia pre dany
recept (strana 10).

Hranolky

» Na dosiahnutie chrumkavosti polejte
8 — 15 ml alebo V2 — 1 polievkovou
lyZicou oleja.

»  Ked pripravujte hranolky zo surovych
zemiakov, namocte surové hranolky
do vody na 15 minut, aby ste pred
fritovanim odstranili $krob. Pred
pridanim oleja prilozenim utierky
osuste.

+  Surové hranolky nakrdjajte na
mensie kusky na dosiahnutie
chrumkavosti. Hranolky kréjajte na
kusky s velkostou 0,6 x 7.6 cm alebo
Y. x 3 palce.



Poznamka: Dalsie tipy a recepty ndjdete v
aplikacii VeSync a na webovej lokalite Cosori.

Potraviny, ktoré treba kontrolovat

+  Malé navrstvene kusy potravin, ako
su pecené zemiaky, hranolky alebo
kuracie nugetky, zvy€ajne potrebuju
premiesanie.

+ VacSie kusy masa, ako su steaky
a rebierka, je vhodné otocit
na dosiahnutie rovhomerneho
opecenia.

+ Kontrola pec¢enych jeddl, ako su
kolace a mafiny, v strede pecenia
pombze predist nedostatocnému
alebo nadmernému upeceniu.

DALSIE FUNKCIE

Prepnutie jednotiek teploty

+ Stlacte a podrzte tlacidlo TEPLOTA
A~ A~ Na3ds.

+ Jednotky teploty sa zmenia
70 stupnov Celzia na stupne
Fahrenheita.

»  Opakovanim postupu prepnete spat
na stupne Celzia.

Pozastavenie

- Tuknutim na polozku Pl pozastavite
varenie pri vareni v dvoch kosoch a
jednom kosi. Ak chcete pozastavit
varenie len v jednom kosi pocas
varenia v dvoch koSoch, vyberte
kds, ktory chcete pozastavit, a
potom tuknite na polozku P ||. Pri
pozastaveni zastavi teplovzdusnd
fritéza ohrievanie a bude blikat
indikator P

* Po 9 mindtach necinnosti sa
teplovzdusna fritéza vypne.

»  Tato funkcia vam umozni pozastavit
varenie bez vybratia kosa z
teplovzdusnej fritézy.

« Ak pocas varenia vyberiete jeden
kd§, ohrev na tej strane sa pozastavi
a druhy ko8 bude pokracovat vo
varen.

AUTOMATICKE OBNOVENIE
FRITOVANIA

+ Ak vyberiete kd§ von, teplovzdusnd
fritéza automaticky pozastavi
varenie pre dany k&$. Na displeji sa
zobrazi ,====".

+ Ked koS vlozite naspat, teplovzdusnd
fritéza automaticky obnovi fritovanie
na zaklade predchadzajucich
nastaveni.

AUTOMATICKE VYPNUTIE

Displej sa automaticky vypne po

9 minutach nec¢innosti, ked' je spotrebi¢
zapnuty, pozastaveny, kosik je vybrany
alebo varenie je ukoncené.

Ak nasledujuce rezimy zostanu neaktivne
pocas prislusnej doby, zariadenie prejde do
rezimu vypnuté”, ak nie je pripojené k sieti.

(minuty)
Zorvwaf V&etky funkcie varenia Prehrievanie
denie je . N alebo
. sU ukoncené .
zapnuté pozastavenie
19 19 19

AUTOMATICKY POHOTOVOSTNY
REZIM

Displej sa automaticky vypne po

9 minutach necinnosti, ked je spotrebi¢
zapnuty, pozastaveny, kosik je vybrany
alebo varenie je ukoncené.

Ak nasledujuci rezim zostane neaktivny pocas
prisludnej doby, zariadenie prejde do rezimu
sietoveho pohotovostného rezimu, ak je
pripojené k sieti.(minuty)

Zur.\of Véetky funkcie Prehrievanie
denie je Co - alebo
> | varenia st ukoncené .
zapnute pozastavenie
19 19 9
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Starostlivost a udrzba

Poznamka: VZdy o po kaZzdom pouZiti vycistite
kose a zapekacie platne teplovzdusnej fritézy.

1. Teplovzdusnu fritézu vypnite a odpojte
od napdjania. Nechajte ju pred
¢istenim Uplne vychladnut. Vytiahnite
von ko$e, aby sa rychlejsie ochladili.

2. Kose a zapekacie platne su vhodné
do umyvacky riadu. K68 a zapekaciu
platiu mbézete tiez umyt neabrazivnou
Spongiou a horucou vodou a jemnym
sapondtom.

3. Pre kryt z nehrdzavejucej ocele:

a. Vonkaijsiu ¢ast teplovzdusnej
fritézy utrite utierkou z mikroviakna
alebo lestiacou handri¢kou na
nehrdzavejucu ocel a odstrante
akékolvek odtlacky prstov alebo

stopy.
b. V pripade skvin alebo straty lesku

dosiahnete najlepsie vysledky
pouzitim cCistiaceho prostriedku na
nehrdzavejucu ocel, pricom mékkou
vlhkou handri¢kou jemnym $uchanim
ocistite kovove Casti.

Poznamka: Nepouzivajte na teplovzdusnu fritézu
vosk na spotrebice, lestidlo, bielidlo, ocelovi
vinu, abrazivne $pongie ¢i chemikdlie ani
komerc&né Cistiace prostriedky na rdry.

POZOR: Na predlzenie Zivotnosti keramického
povilaku na zapekacej platni a vo vnutri kosa sa
odporuca jemneé rucne umyvanie.

«  Na kose ani zapekacie platne
nepouZivajte kovoveé pomocky ani
abrazivne cistiace prostriedky. Spdsobia
poskriabanie alebo poskodenie ich
povrchu.

Dajte pozor, aby kose &i zapekacie platne
nespadli a aby nedoslo k uderu alebo
ndrazu inymi tvrdymi predmetmi. Mohlo by
to spdsobit poskodenie povrchu.

* Ak sivS§imnete praskliny alebo olupovanie
neprilnavého povlaku zapekacej platne
alebo kosa, odporuc¢ame ich vymenit, aby
sa zachoval vykon pri vareni.

4. Silné znecistenie mastnotou:

a. V malej miske zmiesajte 30 g/2
polievkove lyzice sody bikarbony
a 15 ml/1 polievkovu lyzicu vody a
vytvorte roztieratelnd pastu.

b. Pomocou $pongie rozotrite pastu na
kose a zapekacie platne a vydrhnite.
Nechajte zmes pdsobit na koSoch
a zapekacich platniach 15 minut a
potom opldchnite.

¢. Pred pouZitim koSov umyte vodou so
sapondtom.

5. Vnutorny otvor teplovzdusnej fritézy
vycistite mierne vihkou neabrazivnou
Spongiou alebo handri¢kou.
Nepondrajte do vody. V pripade
potreby vycistite ohrevnu Spirdlu a
odstrante zvysky potravin. [Obrdzok 6]

6. Pred pouzitim osuste.

Poznamka: Pred zapnutim teplovzdusnej fritézy
sa uistite, Ze je ohrevnd Spirdla tplne suchd.

PRISLUSENSTVO

Pre teplovzdusnu fritézu je k dispozicii
dalsie prislusenstvo a nahradné diely.
Ak chcete ziskat dalie informdcie,
kontaktujte regiondlnu zakaznicku
podporu (pozrite si stranu 18).



RieSenie problémov

Problém Mozné rieSenie

Teplovzdusna fritéza sa
nezapne.

Skontrolujte, &i je teplovzdusnd fritéza pripojend k napdjaniu.

Zatlacte kose riadne do teplovzdusdnej fritézy.

Jedlo nie je Gplne uvarené.

Do kosov vkladajte mensie objemy potravin. Ak su ko$e preplnené,
jedlo bude nedovarené.

Zvyste teplotu alebo dobu varenia.

Jedlo nie je po
teplovzdusnom fritovani
chrumkavé.

Ak rozprasovac¢om alebo Stetcom nanesiete na potraviny malé
mnozstvo oleja, dosiahnete v&csiu chrumkavost (pozrite si cast Tipy na
varenie, strana 12).

Hranolky nie si spravne
uvarené.

Pozrite si ¢ast Hranolky (strana 12).

Kose sa nedaju riadne
zasunut do teplovzdusnej
fritézy.

Skontrolujte, ¢i kose nie su preplnené potravinami.

Z teplovzdusnej fritézy
vychddza von biely dym
alebo para.

Teplovzdusnd fritéza mdze vytvorit trochu bieleho dymu alebo pary
pocas varenia alebo ked ju pouzivate prvykrdt. Je to normdine.

Skontrolujte, ¢i s kose a vnutro teplovzdudnej fritézy riadne vycistené
a nie su mastné.

Pri vareni mastnych jeddl sa bude olej zhromazdovat pod zapekacou
platiiou. Tento olej spdsobi tvorbu bieleho dymu a kose mézu byt ho-
rucejsie ako zvyc&ajne. Je to normdine a neovplyvni to varenie. S kosmi
zaobchddzajte opatrne.

Z teplovzdusnej fritézy
vychdadza von tmavy dym.

Okamzite odpojte teplovzdusnu fritézu od napdjania. Tmavy dym
znamend, ze potraviny horia alebo doslo k skratu. Pred vytiahnutim
kosov pockajte, kym sa dym nerozptyli. Ak pric¢inou neboli spdlené
potraviny, kontaktujte regiondalnu zakaznicku podporu (pozrite si stranu
18).

Na displeji sa zobrazi kéd
chyby ,EO01/E24"

V monitorovani teploty je otvoreny okruh. Kontaktujte regiondlnu
zékaznicku podporu (pozrite si stranu 18).

Na displeji sa zobrazi kéd
chyby ,E02/E25"

V monitorovani teploty nastal skrat. Kontaktujte regionalnu zakaznicku
podporu (pozrite si stranu 18).

Na displeji sa zobrazi kéd
chyby ,E03/E28"

Aktivovala sa ochrana proti prehriatiu fritézy. Fritézu vypnite, odpojte
70 z&suvky a nechajte ju Uplne vychladnut. Ak sa na displeji stdle zo-
brazuje ,E03/E28", kontaktujte regionélnu zdkaznicku podporu (pozrite
si stranu 18).

Na displeji sa zobrazi kéd
chyby ,E12/E30"

Vyskytla sa porucha motora na jednosmerny prud. Kontaktujte regio-
ndlnu zdkaznicku podporu
(Pozrite si stranu 18).

Ak tu vés problém nie je uvedeny, kontaktujte regiondlnu zakaznicku podporu (pozrite si

stranu 18).

15



Vyhlasenie o zhode

Spolo¢nost VESYNC (SINGAPORE) PTE. LTD.
tymto vyhlasuje, Ze tento vyrobok je v sulade
so zakladnymi poziadavkami a dalsimi pris-
lugnymi ustanoveniami smernice 2014/53/EU
o radiovych zariadeniach, smernice Spojeného
kralovstva o radiovych zariadeniach z roku
2017 a véetkych dalsich ustanoveni platnych
smernic EU a pravnych predpisov Spojeného
kr&lovstva. Uplné vyhldsenie o zhode ndjdete
na lokalite: https://wwwyvesync.com/legal/
compliance/euukdoc

Namontujte a prevadzkujte toto zariadenie
tak, aby bola vzdialenost medzi vysielacom

a vasim telom najmenej 20 cm. Vysielac¢
nesmie byt umiestneny v blizkosti Ziadnej inej
antény ani vysiela¢a, ani pracovat v kombind-
cii s nimi.

Vyrobca:
Spolo¢nost VESYNC (SINGAPORE) PTE. LTD.
6 Raffles Quay, #14-06, 048580 Singapur

Priradenie

Google, Android a Google Play su ochranné
znamky spolo¢nosti Google LLC.

App Store® je ochrannd zndmka spolo¢nosti
Apple Inc.

Wi-Fi je registrovand ochrannd zndmka spo-
lo¢nosti Wi-Fi Alliance®.

iOS je registrovand ochrannd zndmka spolo¢-
nosti Cisco Systems, Inc. a/alebo jej pobo-
Ciek v Spojenych statoch a niektorych inych
krajinach.

Oznacenie slova Bluetooth® a prislusné logd
su registrované ochranné zndameky, ktoré viastni
spolo¢nosti Bluetooth SIG, Inc. a akékolvek
pouZzitie tychto znaciek spolo¢nostou VESYNC
(SINGAPORE) PTE. LTD. je v rdmci licencie. Iné
ochranné zndmky a obchodné ndizvy su viast-
nictvom prislu§nych maijitelov.

Obmedzena zaruka na produkt spolo¢nosti COSORI

Inteligentnd
teplovzdusnd fritéza
Cosori ICONIC™ Dual
861

Ndzov vyrobku

Model CAF-SE601S-CEU

Pre vasu viastnu evidenciu jednoznacne od-
poruc¢ame, aby ste si poznacdili ID objednavky
a datum ndkupu.

ID objednavky

Datum ndkupu

LVESYNC" je obchodny ndzov pouZity v tomto
dokumente pre poskytovatelov zdruky. Pri
vyrobkoch preddvanych priamo v Spojenych
Stdtoch poskytuje zaruku spolocnost AROVAST
CORPORATION. V pripade vyrobkov preddva-
nych priamo v &lenskych statoch EU poskytuje
zdruku spolo¢nost ETEKCITY GMBH. ,VESYNC”
sa pouZiva len na referencné ucely a nemeni
ani nerozsiruje Uzemné zdrucné povinnosti
ktorejkolvek zo spolo¢nosti.

Obmedzend spotrebitelskd zaruka na vyrobok
na pat (5) rokov pre teplovzdusdnu fritézu
COSORI ICONIC

Spolo¢nost VESYNC zarucuje, Zze na zdkladnej
jednotke vasej fritézy sa nevyskytnu po dobu
piatich (5) rokov od datumu pdvodného nda-
kupu materidlove a vyrobné chyby. Z&kladnd
jednotka nezahfnia kose, zapekacie platne

a silikénové nozi¢ky. Tato zaruka platiiba v
regione poévodného zakupenia a len vtedy, ak
sa vyrobok pouziva spravne podla poskytnu-
tych pokynov.

*Tato zdaruka neovplyviiuje Ziadne zakonné
prava podla prislusnych pravnych predpisov o
ochrane spotrebitela vo vasom regiéne a tam,
kde je to vyzadovang, sa zaruénd doba predizi
v stlade s takymito pravnymi predpismi.

Vyhody obmedzenej zaruky

Pocas vyssie uvedenej zaru¢nej doby mbze
spolo¢nost VESYNC podla vlastného uvazenia
(i) poskytnut refunddciu, (i) opravit chyby
materidlu alebo spracovania alebo (i) vymenit
vyrobok za vyrobok rovnakej alebo vyssej
hodnoty.



Na ¢€o sa vztahuje?

Tdto zdruka plati iba pre pévodného ku-
pujuceho a nemdze sa previest na dalsich
vlastnikov, aj ked bol vyrobok pocas zdru¢nej
doby dalej predany. Na uplatnenie zaru¢nych
ndarokov musi pévodny kupujuci predlozit dokaz
o chybe a datume zakupenia.

Pozor na neautorizovanych dodavatelov alebo
predajcov.

Tdto zdruka sa nevztahuje na vyrobky zakupe-
né od neautorizovanych predajcov. Vztahuje
sa iba na nakupy od autorizovanych predaj-
cov, ktori dodrziavaju kvalitativne standardy
spolo¢nosti VESYNC. Vyrobky od neautorizo-
vanych predajcov mézu byt falSované, pouzité,
chybné alebo nevhodné pre vasu krajinu. Aby
ste si boli isti pravostou a zaruc¢nym krytim,
nakupujte iba od spolo¢nosti VESYNC alebo jej
autorizovanych predajcov.

Ak si nie ste isti predajcom alebo si myslite, ze
ste nakupili od neautorizovaného zdroja, kon-
taktujte regiondinu zakaznicku podporu.

Na ¢o sa nevztahuje?

- Kose, zapekacie platne a silikénové
nozi€ky maju ndrok na jednoro&nu (1)
obmedzenu spotrebitel'ski zaruku od da-
tumu pévodného zakupenia teplovzdusnej
fritézy ICONIC.

- Bezné opotrebenie vratane Casti, ktoré sa
prirodzene opotrebuju v priebehu asu.

- Pozmeneny alebo necitatelny doklad o
kupe.

- Pozmenené, odstrdnené alebo necitatelné
¢isla modelu, sériové ¢isla alebo vyrobné
kody.

- Vyrobky, ktoré boli upravené oproti pévod-
nému stavu.

- Poskodenie z dévodu nedodrzania poky-
nov pouzivatelskej prirucky.

- Poskodenie spbdsobeneé pouzitim neschva-
leného prislusenstva alebo periférii.

- Posgkodenie v désledku nehody, ne-
spravneho pouzitia, zanedbania alebo
nespravnej udrzby.

- Opravy alebo servis vykonané neauto-
rizovanymi poskytovatelmi alebo inymi
osobami nez VESYNC.

- Poskodenie spdsobené komerénym po-
uzivanim, prendjmom alebo nevhodnym
pouzitim.

- Poskodenie spbdsobené zvieratami,
bleskom, abnormdalnym napdatim, pozia-
rom, prirodnymi katastrofami, prepravou
alebo nadmernym pouzivanim umyvacky
riadu.

- Akékolvek ndhodné alebo ndsledné skody
vratane nepriameho poskodenia, do-
¢asnej straty moznosti pouZzivania alebo
suvisiacich hotovostnych vydavkov.

- Poskodenie alebo chyby presahujuce
pdvodnu cenu vyrobku.

Uplatnenie naroku na sluzby obmedzenej
zdruky v 5 jednoduchych krokoch:

1. Overte si, Ze vas vyrobok je stdle v zaruc-
nej lehote.

2. Maijte k dispozicii kopiu faktury, ID objed-
navky alebo doklad o kupe.

3. Uschovaijte si vyrobok — nevyhadzujte ho
predtym, nez nas kontaktujete.

4. Obrdtte sa na regiondlnu zakaznicku pod-
poru podla regionu pdvodného ndkupu.

5. Ak bude vada ziadost schvdlend, vratte
vyrobok spolu s kopiou faktury a ID ob-
jedndavky. Zarugny servis je dostupny iba v
regione pdvodného zaklpenia a mdze sa
ligit v zavislosti od miesta.

Jediny a vyluény opravny prostriedok.

TATO OBMEDZENA ZARUKA JE JEDINOU
ZODPOVEDNOSTOU SPOLOCNOSTI VESYNC

A VASIM JEDINYM RIESENIM PRI AKYCHKOL -
VEK PROBLEMOCH S VYROBKOM ALEBO PRI
ZARUCNYCH NAROKOCH. NAHRADZA VSETKY
OSTATNE ZARUKY. ZIADNY ZAMESTNANEC VE-
SYNC ANI ZIADNA INA STRANA NIE JE OPRAV-
NENA POSKYTNUT DALSIE ZARUKY NAD RAMEC
TOHO, CO JE UVEDENE V TOMTO DOKUMENTE.

Zrieknutie sa obmedzenych zaruk.

V NAJSIRSOM ROZSAHU POVOLENOM ZAKO-
NOM, S VYNIMKOU ZARUK POSKYTNUTYCH V
TEJTO POLITIKE, SA VYROBKY VESYNC PREDA-
VAJU ,TAK, AKO SU". VESYNC ODMIETA VSETKY
OSTATNE ZARUKY, CI UZ VYSLOVNE ALEBO
PREDPOKLADANE, VRATANE, ALE NIE IBA, ZA-
RUK OBCHODOVATELNOSTI, NEPORUSOVANIA
PRAV A VHODNOSTI NA KONKRETNY UCEL.

OBMEDZENIE ZODPOVEDNOSTI.

V NAJSIRSOM ROZSAHU POVOLENOM ZAKO-
NOM SPOLOCNOST VESYNC, JEJ POBOCKY
A ICH ZAMESTNANCI, ZASTUPCOVIA ALEBO
RIADITELIA NENESU ZODPOVEDNOST ZA:

(A) SKODY PRESAHUJUCE KUPNU CENU VY-
ROBKU ALEBO

(B) NEPRIAME, SPECIALNE, NAHODNE, NASLED-
NE ALEBO TRESTNE SKODY, AJ KED BOLA
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SPOLOCNOST VESYNC UPOZORNENA NA
MOZNOST TAKYCHTO SKOD.

ZODPOVEDNOST SPOLOCNOSTI VESYNC NIK-
DY NEPRESIAHNE SUMU, KTORU STE ZAPLA-
TILI ZA CHYBNY VYROBOK, A VESYNC NENE-
SIE ZODPOVEDNOST ZA ZIADNE NASLEDNE,
NAHODNE, SPECIALNE ALEBO TRESTNE
SKODY, CI PRIAME ALEBO NEPRIAME.

S VYNIMKOU TOHO, CO JE UVEDENE V TEJTO
ZARUKE, SPOLOCNOST VESYNC NENESIE
ZODPOVEDNOST ZA ZIADNE NAKLADY SPO-
JENE S VYMENOU ALEBO OPRAVOU VYROB-
KOV, VRATANE PRACE, INSTALACIE ALEBO
ODSTRANENIA VYROBKU.

DALSIE PRAVA, KTORE MOZETE MAT

NIEKTORE JURISDIKCIE NEUMOZNUJU (1)
VYLUCENIE PREDPOKLADANYCH ZARUK,

(2) OBMEDZENIA DLZKY TRVANIA PRED-
POKLADANYCH ZARUK ALEBO (3) VYLUCENIE
ALEBO OBMEDZENIE NAHODNYCH ALEBO
NASLEDNYCH SKOD. V TAKYCH PRIPA-

DOCH SA VYLUCENIA UVEDENE V TYCHTO
ZASADACH NA VAS NEMUSIA VZTAHOVAT.
BUDU SA NA VAS VZTAHOVAT IBA PRED-
POKLADANE ZARUKY VYZADOVANE PLATNYM
ZAKONOM.

OBMEDZENIA TYKAJUCE SA ZARUK, ZOD-
POVEDNOSTI A OPRAVNYCH PROSTRIEDKOV
PLATIA V NAJSIRSOM ROZSAHU POVOLENOM
ZAKONOM.

TATO OBMEDZENA ZARUKA VAM POSKYTUJE
KONKRETNE PRAVNE PRAVA, ALE V ZAVIS-
LOSTI OD VASEJ JURISDIKCIE MOZETE MAT
DALSIE PRAVA. NASTUDUJTE SI MIESTNE
ZAKONY, ABY STE UPLNE POROZUMELI SVO-
JIM PRAVAM.

LEN PRE OBYVATELOV KALIFORNIE, USA:

Zarucnd doba zaéina plynut diiom pévodného
dorucenia alebo vyzdvihnutia.

ZMENY TYCHTO ZASAD

Podmienky a dostupnost tejto zaruky moézu byt
kedykolvek aktualizované, av§ak akékolvek
zmeny sa nebudu vztahovat na minulé naroky.

Regionalna zakaznicka
podpora

Ak mate akékolvek otazky alebo podnety
k svojmu novému produktu, kontaktujte
nas ochotny tim regiondlnej zdkaznickej
podpory.

Regién E-mail*
Spojené staty support@cosori.com
Spojené support.uk@cosori.com
kralovstvo
Francuzsko support.fr@cosori.com
Nemecko support.de@cosori.com
Taliansko support.it@cosoricom
Spanielsko support.es@cosori.com
Europa support.eu@cosori.com
(vdeobecne)

Maloobchod EU  |support.europe@cosori.com

* Pred kontaktovanim regiondlnej zédkaz-
nickej podpory si pripravte fakturu a ¢islo
objednavky.

Arovast Corporation

Adresa kanceldrie: 1775 Flight Way, Suite
150, Tustin, CA 92782, USA

Etekcity GmbH

Adresa kancelérie: 3. poschodie, Nieder-
kasseler Lohweg 189, 40547 Diisseldorf,
Nemecko

Pristup k idajom v EU

Ked pouzivate aplikdciu VeSync na pripojenie
svojho vyrobku, aplikdcia moZe generovat
udaje. Tieto udaje mozZete podla potreby ziskat,
stiahnut alebo vymazat. Pre viac informaécii
navstivte:




