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Technické parametry

Model CAF-SE901S-CEU

Napájecí
zdroj

220–240 V AC,
50/60 Hz

Jmenovitý
výkon

2 700 W

Objem
8,6 l
(odpovídá
3–6 osobám)

Rozsah teploty 30–230 °C

Časový rozsah 1 min až 24 h

Rozměry
(včetně
rukojeti,
d × š × v)

40,2 × 44,0 × 29,5 cm

Rozměry
(bez rukojeti,
d × š × v)

32,5 × 44,0 × 29,5 cm

Hmotnost 9,8 kg

Spotřeba
energie
v režimu
vypnuto

< 0,5 W

Spotřeba
energie
v síťovém
pohotovost-
ním režimu

< 2,0 W

Frekvenční
rozsah sítě
Wi-Fi

2 412–2 472 MHz
< 20 dBm (E.I.R.P.)

Frekvenční
rozsah
technologie
Bluetooth

2 402–2 480 MHz
< 10 dBm (E.I.R.P.)

Obsah balení
1× Cosori ICONIC™ Dual –

inteligentní horkovzdušná fritéza
o objemu 8,6 l

2× fritovací talíř
1× návod k obsluze
1× stručná příručka
1× kniha s recepty
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TYTO POKYNY SI PŘEČTĚTE
A USCHOVEJTE!

Důležitá bezpečnostní opatření a varování
Při používání horkovzdušné fritézy dodržujte základní bezpečnostní opat-
ření. Přečtěte si všechny pokyny.

HLAVNÍ BEZPEČNOSTNÍ
BODY
POZOR HORKÉ: Po skončení
přípravy pokrmu se po dobu
30 minut nedotýkejte vnějšího
povrchu horkovzdušné fritézy,
protože může být horký.
• Nedotýkejte se horkých

povrchů. Používejte rukojeti.
• Při otáčení košů po přípravě

pokrmů buďte opatrní,
protože horké fritovací talíře
mohou vypadnout a vytvořit
bezpečnostní riziko.

• Fritovací talíř pevně vložte
do koše, tím snížíte riziko jeho
vypadnutí.

• Nezakrývejte žádné ventilační
otvory. Otvory odchází horká
pára. Mějte ruce a obličej
daleko od otvorů.

• Horké jídlo vždy opatrně
vyjímejte pomocí kleští.

OBECNÉ BEZPEČNOSTNÍ
POKYNY

• Abyste zabránili úrazu elektrickým
proudem, neponořujte kryt,
šňůru ani zástrčku horkovzdušné
fritézy do vody nebo kapaliny.

• Pokud je přístroj používán
v blízkosti dětí, je nezbytný
bezprostřední dohled. Pokud
spotřebič nepoužíváte a před
čištěním spotřebič odpojte. Před
nasazováním nebo sundáváním
dílů nechte přístroj vychladnout.

• Spotřebič neobsluhujte, jestliže je
poškozen jeho kabel nebo zástrčka,
pokud nefunguje správně nebo
byl jakýmkoli způsobem poškozen.
Spotřebič vraťte do nejbližšího
autorizovaného servisu, kde lze
provést kontrolu, opravu nebo seřízení.
Kontaktujte regionální zákaznickou
podporu (viz strana 18).

• Nepoužívejte horkovzdušnou fritézu,
pokud je poškozená, nefunguje
nebo pokud je poškozen kabel nebo
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zástrčka. Kontaktujte regionální
zákaznickou podporu (viz strana 18).

• Použití příslušenství není
společností Cosori doporučeno
a může způsobit zranění.

• Nepoužívejte v exteriérech.
• Horkovzdušnou fritézu ani její

části nepokládejte na sporák,
do blízkosti plynových nebo
elektrických hořáků ani do
rozehřáté trouby.

• Při vyjímání košů a fritovacích
talířů nebo likvidaci horkého
tuku postupujte velmi opatrně.

• Fritovací talíře a koše vždy po
vyjmutí z horkovzdušné fritézy
položte na žáruvzdorný povrch.

• Nečistěte kovovými drátěnkami.
Kovové části se mohou odlomit
a dotknout se elektrických
součástí, což může způsobit
úraz elektrickým proudem.

• Na horkovzdušnou fritézu
nic nepokládejte. Uvnitř
horkovzdušné fritézy nic
neskladujte.

• Tuto horkovzdušnou fritézu smí
používat děti od 8 let a starší,
osoby s omezenými fyzickými,
smyslovými nebo duševními
schopnostmi nebo nedostatkem
zkušeností a vědomostí, pokud
jsou pod dohledem nebo pokud
byly poučeny o bezpečném
používání horkovzdušné fritézy
a porozuměly nebezpečím

spojeným s jejím používáním.
• Nedovolte dětem čistit nebo

provádět údržbu horkovzdušné
fritézy, pokud nejsou starší než
8 let a pod dohledem.

• Děti by měly být pod
dohledem, aby bylo zajištěno,
že si s horkovzdušnou fritézou
nebudou hrát.

• Horkovzdušná fritéza není
určena k tomu, aby pracovala
s externími spínacími hodinami
nebo samostatným systémem
dálkového řízení.

• Chcete-li provést odpojení,
přepněte libovolný ovládací
prvek do polohy „vypnuto“ a
poté vytáhněte zástrčku ze
zásuvky.

• Horkovzdušnou fritézu
nepoužívejte k jinému než
zamýšlenému účelu.

• Veškerý servis by měl provádět
autorizovaný zástupce
servisu, kontaktujte regionální
zákaznickou podporu (viz
strana 18).

• Pokyny k čištění příslušenství
naleznete v části Péče a údržba
(strana 14)

• Není určeno ke komerčnímu
použití. Pouze k použití
v domácnosti.
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Bezpečnostní pokyny (pokr.)

PŘI HORKOVZDUŠNÉM
FRITOVÁNÍ

• Horkovzdušná fritéza pracuje pouze
s horkým vzduchem. Koše nikdy
nenaplňujte olejem nebo tukem.

• Horkovzdušnou fritézu nikdy
nepoužívejte bez vložených košů.

• Do horkovzdušné fritézy nedávejte
příliš velké potraviny nebo kovové
nádobí, protože by mohlo dojít
k požáru nebo úrazu elektrickým
proudem.

• Koše nepřeplňujte. Nahromaděné
množství potravin se může dotknout
topných spirál a způsobit nebezpečí
požáru.

• Během horkovzdušného fritování
ani bezprostředně po něm se
nedotýkejte příslušenství (včetně
fritovacích talířů).

• Do horkovzdušné fritézy nedávejte
papír, karton, nežáruvzdorný plast
ani podobné materiály.

• Do horkovzdušné fritézy
nikdy nedávejte pečicí nebo
pergamenový papír, aniž byste na
něj dali potraviny. Cirkulace vzduchu
může způsobit, že papír zvedne
a dotkne topných spirál.

• Pokud jsou koše vyloženy hliníkovou
fólií, dbejte na to, aby se nedotýkaly
topných těles, protože to může
způsobit přehřátí a nebezpečí
požáru.

• Vždy používejte žáruvzdorné
nádoby. Buďte velmi opatrní při
používání nádob, které nejsou
z kovu nebo skla.

• Abyste snížili riziko požáru, udržujte
horkovzdušnou fritézu mimo dosah
hořlavých materiálů (závěsy,
ubrusy atd.). Používejte na rovném,
stabilním, žáruvzdorném povrchu
mimo zdroje horka nebo kapalin.

• Pokud z horkovzdušné fritézy
vidíte vycházet tmavý kouř,
okamžitě ji vypněte a odpojte.
Bílý kouř je normální, je
způsoben zahříváním tuku
nebo stříkáním potravin, ale
tmavý kouř znamená, že
jídlo hoří nebo je problém
s obvodem. Před vytažením
košů počkejte, až kouř zmizí.
Pokud příčinou nebylo spálené
jídlo, kontaktujte regionální
zákaznickou podporu (viz
strana 18).

• Horkovzdušnou fritézu vypnete
jedním klepnutím na tlačítko .
Na displeji se zobrazí hlášení
POHOTOVOSTNÍ REŽIM, tlačítko
zůstane oranžově svítit a všechna
ostatní tlačítka zhasnou.

• Během používání nenechávejte
horkovzdušnou fritézu bez dozoru.

• Nepoužívejte funkce přípravy
FRITOVÁNÍ nebo RESTOVÁNÍ pro
tenké a lehké potraviny. Cirkulace
vzduchu může způsobit, že se jídlo
zvedne a dotkne topných spirál.
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NAPÁJENÍ A KABEL
• Před vytažením zástrčky ze

zásuvky horkovzdušnou fritézu
vypněte.

• Pro odpojení uchopte zástrčku
a vytáhněte ji ze zásuvky. Nikdy
netahejte za napájecí kabel.

• Napájecí kabel (ani prodlužovací
kabel) nenechávejte viset přes
hranu stolu nebo kuchyňské linky
a zamezte kontaktu s horkými
povrchy.

• Při připojování horkovzdušné
fritézy nikdy nepoužívejte
zásuvku pod kuchyňskou linkou.

• Vždy ji zapojujte do uzemněné
elektrické zásuvky. Zástrčku nijak
neupravujte.

• Horkovzdušná fritéza by
měla být používána pouze
s elektrickými systémy 220–
240 V, 50/60 Hz. Nezapojujte
zástrčku do jiného typu zásuvky.

• Horkovzdušnou fritézu a její
kabel udržujte mimo dosah dětí
mladších 8 let.

• Pokud je napájecí kabel
poškozený, musí být vyměněn
společností VESYNC
(SINGAPORE) PTE. LTD. nebo
podobně kvalifikovanou osobou,
aby se předešlo nebezpečí
úrazu elektrickým proudem nebo
požáru. Kontaktujte regionální
zákaznickou podporu (viz
strana 18).

PRODLUŽOVACÍ KABELY

• K dispozici jsou delší
prodlužovací kabely. Mohou
být použity, pokud na ně
při používání dáváte pozor.
Pokud používáte delší
prodlužovací kabel:

• Uvedené elektrické
údaje prodlužovacího
kabelu musí přinejmenším
odpovídat elektrickým
údajům horkovzdušné
fritézy.

• Kabel musí být umístěn
tak, aby nevisel přes horní
hranu linky nebo stolu, kde
by za něj mohly nechtěně
zatáhnout nebo o něj
zakopnout děti.

• Pokud je spotřebič
uzemněn, sada kabelů
nebo prodlužovací kabel
by měl být 3žilový kabel
s uzemněním.

VAROVÁNÍ: Veškerý další
servis by měl provádět
autorizovaný zástupce
servisu.
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Bezpečnostní pokyny (pokr.)

VAROVÁNÍ: Položky
označené následujícím
symbolem mohou
dosahovat vysokých teplot
a je třeba s nimi zacházet
opatrně.

UPOZORNĚNÍ:
Horký povrch.

Během provozu a 30 minut po
dokončení přípravy pokrmů se
nedotýkejte kovových povrchů
horkovzdušné fritézy, zejmé-
na horkých částí, aby nedošlo
k popálení.

Horké
kovové
povrchy

Tento symbol zna-
mená, že výrobek
nesmí být zlikvidován
jako domácí odpad
a měl by být done-

sen do příslušného sběrné-
ho dvora k recyklaci. Správ-
ná likvidace a recyklace
pomáhá chránit přírodní
zdroje, lidské zdraví a životní
prostředí.

Další informace o likvidaci a
recyklaci výrobku získáte u
místní samosprávy, u služ-
by likvidace odpadu nebo
v obchodě, kde jste výrobek
zakoupili.

Tento výrobek je ve
shodě se směrnicí RoHS.

Tento výrobek je v souladu se
směrnicí 2011/65/EU o omezení
používání některých
nebezpečných látek
v elektrických a
elektronických zařízeních
z roku 2012 a jejími změnami
o omezení používání
některých nebezpečných
látek v elektrických a
elektronických zařízeních.

TYTO POKYNY SI USCHOVEJTE
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Nastavení aplikace
VeSync
Poznámka:

• Aplikace VeSync je neustále vylepšována
a může se časem měnit. V případě
rozdílů se řiďte pokyny v aplikaci.

• Spuštěná aplikace vyžaduje zařízení,
připojení k síti Wi-Fi nebo mobilní data
a systém iOS verze 15 nebo Android
verze 8 (nebo vyšší). Mohou být účtovány
standardní sazby za data a zprávy. Je
vyžadována registrace.

1. Chcete-li stáhnout aplikaci VeSync,
naskenujte kód QR nebo vyhledejte
„VeSync“ v obchodě Apple App Store®

nebo Google Play Store.

Poznámka: Uživatelé systému
Android™ musí k používání
aplikace VeSync zvolit
možnost „Allow“ (Povolit).

2. Spusťte aplikaci VeSync. Pokud již
máte účet, klepněte na možnost Log
In (Přihlásit se). Chcete-li vytvořit
nový účet, klepněte na možnost Sign
Up (Zaregistrovat se).

Poznámka: Díky účtu VeSync můžete umožnit
své rodině a přátelům ovládat vaši inteligentní
horkovzdušnou fritézu.

3. Chcete-li přejít do režimu párování,
zapojte inteligentní fritézu.

4. Klepněte na ikonu + a vyberte
inteligentní horkovzdušnou fritézu.

5. Chcete-li nastavit inteligentní
horkovzdušnou fritézu, postupujte
podle pokynů v aplikaci.

Poznámka:
• Název a ikonu můžete kdykoli změnit tak, že

přejdete na obrazovku inteligentní horkovzdušné
fritézy a klepnete na možnost .

ODPOJENÍ OD SÍTĚ WI-FI

• Chcete-li spotřebič odpojit od sítě
Wi-Fi, stiskněte tlačítko a podržte
ho po dobu 15 sekund, dokud
indikátor sítě Wi-Fi nezhasne. Tím
obnovíte výchozí nastavení inteligentní
horkovzdušné fritézy a odpojíte ji od
aplikace VeSync.

• Chcete-li se znovu připojit, postupujte
podle pokynů pro přidání zařízení
v aplikaci VeSync.

Funkce aplikace VeSync

Aplikace VeSync umožňuje přístup
k dalším funkcím inteligentní
horkovzdušné fritézy, a to včetně těch,
které jsou uvedeny níže.

DÁLKOVÝ OVLADAČ

• Všechny funkce inteligentní horkovzdušné
fritézy lze s výjimkou zahájení vaření
(v souladu s bezpečnostními předpisy UL)
ovládat na dálku.

• Průběh vaření lze sledovat na dálku.

RECEPTY V APLIKACI

• V aplikaci jsou k dispozici
předprogramované recepty od
kuchařů společnosti Cosori. Tyto
recepty automaticky nastavují
doporučený čas a teplotu.

• Vytvářejte a ukládejte vlastní recepty.

Poznámka: Aplikace VeSync je neustále
aktualizována a funkce aplikace se budou
rozšiřovat.
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Seznámení s vaší inteligentní horkovzdušnou fritézou
Inteligentní horkovzdušná fritéza využívá stejnosměrné motory, které ohřívají horkovzdušnou
fritézu rychleji a umožňují přesnou regulaci proudění vzduchu a variabilních otáček
ventilátoru tak, aby bylo jídlo přesně takové, jaké ho chcete mít.

Poznámka:
• Nepokoušejte se otevřít horní část horkovzdušné fritézy. Nejde o víko.
• Koš je vyroben z nerezové oceli s nepřilnavým keramickým povrchem.

SCHÉMA HORKOVZDUŠNÉ FRITÉZY (OBRÁZEK 1.1)

1. Ovládací panel
2. Fritovací talíře
3. Silikonové zarážky
4. Tlačítko pro uvolnění koše
5. Rukojeti košů

6. Levý koš (levá zóna)
7. Pravý koš (pravá zóna)
8. Topná tělesa
9. Výstup vzduchu
10. Napájecí kabel

Schéma displeje
Poznámka: Budete-li chtít použít nějakou funkci a klepnete na tlačítko, bude funkce oranžovou barvou
indikovat, že je vybrána.

OVLÁDACÍ PANEL (OBRÁZEK 1.2)

A. Zvýšení/snížení teploty
B. Zvýšení/snížení času
C. Vypínač
D. Spustit/pozastavit

E. Vybrat levou nebo pravou zónu
F. Příprava jídla se stejným nastavením
G. Synchronizace přípravy
H. Funkce přípravy

DISPLEJ (OBRÁZEK 1.3)

I. Indikátor pohotovostního režimu
J. Indikátor Wi-Fi
K. Stav přípravy v levém koši
L. Teplota/čas pro levý koš

M. Otáčky ventilátoru pro levý koš (1–5)
N. Stav přípravy v pravém koši
O. Teplota/čas pro pravý koš
P. Otáčky ventilátoru pro pravý koš

(1–5)

ZPRÁVY NA DISPLEJI (OBRÁZEK 1.4)

a. Pohotovostní režim
b. Vaření
c. Pozastaveno

d. Připraveno
e. Vyjmut koš
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Před prvním použitím

PŘÍPRAVA

1. Než začnete, vyjměte horkovzdušnou
fritézu z obalu a zlikvidujte veškerý
obalový materiál, včetně dočasných
samolepek.

Důležité: Vyjměte koše a zlikvidujte
veškerý obalový materiál uvnitř.
[Obrázek 2]

2. Postavte horkovzdušnou fritézu na
stabilní, rovný a žáruvzdorný povrch.
Uchovávejte mimo místa, která mohou
být poškozena horkým vzduchem nebo
párou (například stěny nebo skříně).

Poznámka:
• Za horkovzdušnou fritézou nechte alespoň

13 cm volného prostoru. [Obrázek 3]
• Před horkovzdušnou fritézou ponechte

dostatek místa pro vyjmutí košů.

3. Koše i fritovací talíře důkladně umyjte,
buď v myčce na nádobí, nebo
neabrazivní houbičkou.

UPOZORNĚNÍ:
• Kvůli prodloužení životnosti keramického

povlaku na fritovacích talířích a uvnitř košů se
doporučuje šetrné ruční mytí.

• Na koše a fritovací talíře nepoužívejte
abrazivní čisticí materiály. Poškrábaly by
nebo poškodily jejich povrch.

• Pokud si povšimnete nějaké praskliny nebo
odloupnutí povrchové vrstvy fritovacích talířů
nebo košů, doporučujeme jejich výměnu,
aby se zachoval výkon přípravy pokrmů.

4. Vnitřní a vnější část horkovzdušné fritézy
otřete mírně navlhčeným hadříkem.
Osušte ručníkem.

5. Umístěte fritovací talíře zpět do košů.
Nejprve fritovací talíř nakloňte a vložte
jednu stranu a poté ho zatlačte dolů na
druhé straně.

6. Vložte koše zpět do horkovzdušné fritézy.

ZKUŠEBNÍ PROVOZ

Zkušební provoz vám pomůže seznámit se
s horkovzdušnou fritézou, ujistit se, že funguje
správně, a vyčistit ji během procesů od
možných zbytků.

1. Ujistěte se, že jsou koše horkovzdušné
fritézy prázdné, a poté horkovzdušnou
fritézu zapojte a zapněte.

2. Klepněte na tlačítko FRITOVÁNÍ a poté
na tlačítko ZRCADLIT NASTAVENÍ. Na
displeji se zobrazí hodnota „195 °C“.
Nastavte čas na 5 minut.

3. Klepnutím na tlačítko zahájíte ohřev.

4. Jakmile to bude dokončeno,
horkovzdušná fritéza zapípá a na displeji
se zobrazí „End (Konec)“.

5. Stiskněte tlačítko pro uvolnění košů
a vyjměte jednotlivé koše. Koše nechte
10–30 minut zcela vychladnout.

Poznámka:
• Při otáčení košů po přípravě pokrmů buďte

opatrní, protože horké fritovací talíře mohou
vypadnout a vytvořit bezpečnostní riziko.

• Neodšroubujte rukojeti košů od košů.

SILIKONOVÉ ZARÁŽKY

• Jednotlivé fritovací talíře obsahují
4 silikonové zarážky vyrobené
z potravinářského materiálu. Tyto zarážky
udržují talíř připevněný ke spodní části
koše.

• Při umisťování fritovacích talířů do košů
fritovací talíř nejprve nakloňte a vložte
jednu stranu a poté ho zatlačte dolů na
druhé straně. [Obrázek 4]

• Nesprávné a násilné vkládání fritovacích
talířů do košů může způsobit poškození.

• Dbejte na to, aby si děti se silikonovými

zarážkami nehrály a nespolkly je.
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Používání inteligentní horkovzdušné fritézy

Poznámka:
• Nepokládejte nic na horní část

horkovzdušné fritézy, abyste zabránili
poškození skleněného ovládacího panelu.
[Obrázek 5]

• Horkovzdušná fritéza není fritéza. Koše
nenaplňujte olejem, tukem na smažení ani
jinou tekutinou.

• Při vyjímání košů z horkovzdušné fritézy
dávejte pozor na horkou páru.

FUNKCE PŘÍPRAVY JÍDLA

Nejjednodušší způsob přípravy je
použití funkce přípravy jídla. Funkce
jsou naprogramovány s ideální dobou,
teplotou a otáčkami ventilátoru pro
přípravu daných potravin. Čas a teplotu
lze nastavit pro všechny funkce přípravy
pokrmů.

Přizpůsobení funkce přípravy jídla:

1. Pomocí tlačítek a vyberte funkci
a upravte dobu a teplotu.

2. Stisknutím a podržením tlačítka
nebo prodloužíte nebo zkrátíte
dobu či zvýšíte nebo snížíte teplotu
rychle.

Poznámka: Otáčky ventilátoru přizpůsobit nelze.

Resetování všech funkcí přípravy
jídla:

• Stiskněte tlačítko a podržte ho po
dobu 15 sekund.

TABULKA PŘÍPRAVY

Funkce Výchozí teplota Výchozí doba Rozsah teploty Časový rozsah Otáčky
ventilátoru

AIR FRY
(Fritování) 195 °C 10 min 120–230 °C 1–60 min 5

ROAST
(Restování) 220 °C 12 min 175–230 °C 1–60 min 5

GRILL
(Grilování) 230 °C 5 min 200–230 °C 1–30 min 5

REHEAT
(Ohřívání) 200 °C 5 min 150–220 °C 1–60 min 4

BAKE (Sladké
pečení) 165 °C 20 min 80–205 °C 1–60 min 3

DRY (Sušení) 55 °C 6 h 35–95 °C 15 min až 24 h 2

PROOF (Kynutí) 30 °C 60 min 30–45 °C 15 min až 12 h 1

Poznámka: Výsledky se mohou lišit. Čas a teplotu lze nastavit pro všechny funkce přípravy pokrmů.
Chcete-li se vrátit k výchozím nastavením, stiskněte na displeji tlačítko přípravy a podržte je stisknuté.
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PŘÍPRAVA JÍDLA S JEDNÍM KOŠEM
1. Umístěte fritovací talíře do košů. Fritovací

talíř umožňuje odkapávání přebytečného
oleje dolů do spodní části koše.

2. Klepněte na tlačítko a pak klepnutím
na tlačítko nebo vyberte koš.

3. Vyberte funkci přípravy jídla.

Poznámka: Funkce přípravy jídla jsou
naprogramovány s ideální dobou a teplotou pro
přípravu daných potravin.

4. Volitelně můžete změnit teplotu a dobu
klepnutím na tlačítko nebo . Můžete
to provést kdykoliv během vaření.

Poznámka: Chcete-li rychle prodloužit nebo
zkrátit dobu či zvýšit nebo snížit teplotu, stiskněte
a podržte tlačítko nebo .

5. Klepnutím na tlačítko zahájíte vaření.
6. Horkovzdušná fritéza po skončení 3krát

pípne. Na displeji se zobrazí hlášení
„Konec“.

7. Vyjměte koš z horkovzdušné fritézy a
dávejte pozor na horkou páru. K vyjmutí
jídla z koše použijte kleště nebo
žáruvzdorné náčiní.

8. Před čištěním nechte zcela vychladnout.

UPOZORNĚNÍ:
• Při otáčení koše může horký fritovací talíř

vypadnout.
• Dbejte na to, aby koš spočíval na rovném

povrchu.
• Dávejte pozor na horký tuk nebo olej,

který se může hromadit na dně koše. Před
vložením koše zpět tuk nebo olej slijte, abyste
zabránili vystříknutí.

PŘÍPRAVA JÍDLA SE DVĚMA KOŠI

Použijte oba koše horkovzdušné fritézy
k přípravě různých jídel současně. Levý
a pravý koš lze ovládat nezávisle na sobě.

1. Umístěte fritovací talíře do košů. Fritovací
talíř umožňuje odkapávání přebytečného
oleje dolů do spodní části koše.

2. Klepněte na tlačítko a poté klepnutím
na tlačítko vyberte levý koš.

3. Vyberte funkci přípravy jídla.

Poznámka: Funkce přípravy jídla jsou
naprogramovány s ideální dobou a teplotou pro
přípravu daných potravin.

4. Volitelně můžete změnit teplotu a dobu
klepnutím na tlačítko nebo . Můžete
to provést kdykoliv během vaření.

Poznámka: Chcete-li rychle prodloužit nebo
zkrátit dobu či zvýšit nebo snížit teplotu, stiskněte
a podržte tlačítko nebo .

5. Klepnutím na tlačítko vyberte pravý
koš.

6. Vyberte funkci přípravy jídla a v případě
potřeby upravte teplotu a dobu.

7. Klepnutím na tlačítko zahajte přípravu
jídla v obou koších.

Poznámka:
• Chcete-li přípravu jídla pozastavit, vyberte

tlačítko levého nebo pravého koše a poté
klepněte na tlačítko .

• Pokud během přípravy jídla jeden koš
vyjmete, ohřev se pro danou stranu pozastaví
a v druhém koši se bude nadále připravovat
jídlo.

8. Horkovzdušná fritéza po skončení 3krát
pípne. Na displeji se zobrazí hlášení
„Konec“.

9. Vyjměte koše z horkovzdušné fritézy
a dávejte pozor na horkou páru. K vyjmutí
potravin z košů používejte kleště nebo
žáruvzdorné náčiní.

10. Před čištěním nechte zcela vychladnout.

UPOZORNĚNÍ:
• Při otáčení košů mohou horké fritovací talíře

vypadnout.
• Dbejte na to, aby koše spočívaly na rovném

povrchu.
• Dávejte pozor na horký tuk nebo olej,

který se může hromadit na dně košů. Před
vložením košů zpět tuk nebo olej slijte, abyste
zabránili vystříknutí.
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Používání inteligentní horkovzdušné fritézy

(pokr.)

SHODA VAŘENÍ
Funkce Zrcadlit nastavení zrcadlí nastavení
v celé horkovzdušné fritéze, takže levý a pravý
koš připravují jídlo se stejným nastavením doby
a teploty. Můžete tak najednou připravit velká
množství.
1. Klepnutím na tlačítko vyberte funkci

přípravy jídla.
2. Klepněte na tlačítko ZRCADLIT NASTAVENÍ.
3. Volitelně můžete dobu a teplotu upravit

pomocí tlačítka a .
4. Klepnutím na tlačítko zahajte

horkovzdušné fritování v obou koších.
Poznámka: Pokud se v jednom nebo obou
koších jídlo nyní připravuje, nebude funkce
Zrcadlit nastavení fungovat.

SYNCHRONIZACE PŘÍPRAVY
Funkce synchronizace přípravy jídla
automaticky synchronizuje oba koše tak, aby
příprava skončila ve stejný čas.

1. Klepněte na tlačítko a poté klepnutím na
tlačítko vyberte levý koš.

2. Vyberte funkci přípravy jídla a v případě
potřeby upravte nastavení.

3. Klepnutím na tlačítko vyberte pravý koš.

4. Vyberte funkci přípravy jídla a v případě
potřeby upravte nastavení.

5. Klepněte na tlačítko SYNCHRONIZOVAT.

6. Nejprve se začne připravovat jídlo v koši
s delší dobou přípravy, zatímco pro druhý
koš s kratší dobrou přípravy se na displeji
bude zobrazovat text „Čekání“. Až se bude
zbývající doba obou košů shodovat, začne
se připravovat jídlo v dosud čekajícím koši.

7. V obou koších se příprava dokončí
současně.

ZRUŠENÍ PŘÍPRAVY V JEDNOM KOŠI
Přípravu jídla v daném koši zrušíte stisknutím
a podržením tlačítka nebo po dobu
3 sekund.

TIPY PRO PŘÍPRAVU JÍDLA
Přeplňování
Pokud jsou koše přeplněny, potraviny se
budou připravovat nerovnoměrně.

Používání oleje
• Díky přidání malého množství oleje budou

potraviny křupavější. Nepoužívejte více
než 30 ml / 2 polévkové lžíce oleje.

• Pro rovnoměrnou aplikaci malých
množství oleje na všechny potraviny jsou
vynikající olejové spreje.

Tipy ohledně pokrmů
• Fritovat horkým vzduchem můžete

veškeré zmrazené potraviny nebo
výrobky, které lze péct v troubě.

• Chcete-li péct koláče, plněné kapsičky
nebo jakékoli potraviny s náplní nebo
těstem, umístěte potraviny před vložením
do košů do žáruvzdorné nádoby.

• Horkovzdušné fritování způsobí u potravin
s vysokým obsahem tuku hromadění tuku
pod fritovacími talíři. Abyste během vaření
předešli nadměrnému kouři, vylévejte po
uvaření kapky tuku.

• Potraviny v kapalné marinádě vytvářejí
rozstřikování a nadměrný kouř. Před
horkovzdušným fritováním tyto potraviny
osušte.

• Chcete-li vybrat ideální funkci přípravy
jídla pro daný recept, viz tabulka přípravy
(strana 10).

Hranolky
• Pro dosažení křupavosti polijte pokrm

8–15 ml / ½–1 polévkové lžíce oleje.
• Při přípravě hranolků ze syrových

brambor namočte nevařené hranolky
na 15 minut do vody, abyste před
fritováním odstranili škrob. Před
přidáním oleje je osušte ručníkem.

• Abyste dosáhli křupavějších výsledků,
nakrájejte nehotové hranolky na menší
kousky. Zkuste nakrájet hranolky na
rozměr 0,6 × 7,6 cm.
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Poznámka: Další tipy a recepty najdete
v aplikaci VeSync a na webových stránkách
společnosti Cosori.

Potraviny, které je třeba kontrolovat

• Zatřesení je obvykle potřeba
u malých kousků potravin, jako jsou
pečené brambory, hranolky nebo
kuřecí kousky.

• Větší kusy masa, jako jsou steaky
a žebra, je vhodné obracet, aby se
zajistilo rovnoměrné propečení.

• Kontrolou pečených potravin, jako
jsou koláče a muffiny, v polovině
doby se můžete vyhnout spálení
nebo nedopečení.

DALŠÍ FUNKCE

Přepínání jednotek teploty

• Stiskněte tlačítka TEPLOTA a
a podržte je stisknutá po dobu

3 sekund.
• Jednotka teploty se změní ze stupňů

Celsia na stupně Fahrenheita.
• Opakováním přepnete zpět na

stupně Celsia.

Pozastavení

• Klepnutím na tlačítko pozastavíte
přípravu v obou koších a v jednom
koši. Chcete-li během přípravy jídla
v obou koších pozastavit jeden
koš, vyberte příslušný koš, který
chcete pozastavit, a klepněte na
tlačítko . Při pozastavení přestane
horkovzdušná fritéza ohřívat
a tlačítko bude blikat.

• Po 9 minutách nečinnosti se
horkovzdušná fritéza vypne.

• Tato funkce umožňuje pozastavit
vaření, aniž by bylo třeba
z horkovzdušné fritézy vyjmout koš.

• Pokud během přípravy jídla jeden
koš vyjmete, ohřev se pro danou
stranu pozastaví a v druhém koši se
bude nadále připravovat jídlo.

AUTOMATICKÉ OBNOVENÍ PŘÍPRAVY

• Pokud koš vytáhnete, horkovzdušná
fritéza automaticky pozastaví
přípravu v daném koši. Na displeji se
zobrazí hlášení „- - - -“.

• Po vrácení koše horkovzdušná fritéza
automaticky obnoví vaření podle
vašich předchozích nastavení.

AUTOMATICKÉ VYPNUTÍ

Když je spotřebič zapnutý, pozastavený,
je vyjmut koš nebo skončila příprava
jídla, displej se automaticky vypne po
9 minutách nečinnosti.

Pokud jsou následující režimy po příslušnou
dobu neaktivní a spotřebič není připojen k síti,

přejde do vypnutého režimu.(min)

Zapnutý
spotřebič

Všechny funkce
přípravy jídla
dokončené

Předehřívání
nebo

pozastavení

19 19 19

AUTOMATICKÉ UVEDENÍ DO
POHOTOVOSTNÍHO REŽIMU

Když je spotřebič zapnutý, pozastavený,
je vyjmut koš nebo skončila příprava
jídla, displej se automaticky vypne po
9 minutách nečinnosti.

Pokud jsou následující režimy po příslušnou
dobu neaktivní a spotřebič je připojen k síti,
přejde do síťového pohotovostního režimu.

(min)

Zapnutý
spotřebič

Všechny funkce
přípravy jídla
dokončené

Předehřívání
nebo

pozastavení

19 19 19
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Péče a údržba

Poznámka: Vždy po každém použití vyčistěte
koše a fritovací talíře horkovzdušné fritézy.

1. Horkovzdušnou fritézu vypněte a
odpojte. Před čištěním ji nechte zcela
vychladnout. Pro rychlejší chlazení koše
vytáhněte.

2. Koše a fritovací talíře lze mýt v myčce.
Koš a fritovací talíř lze také umýt
neabrazivní houbičkou, horkou vodou
a šetrným mycím prostředkem.

3. Kryt z nerezové oceli:

a. Otřete vnější povrch horkovzdušné
fritézy hadříkem z mikrovlákna nebo
hadříkem na leštění nerezové oceli,
abyste odstranili otisky prstů nebo
šmouhy.

b. K zajištění co nejlepších výsledků
použijte v případě skvrn nebo
zašlého lesku měkký navlhčený
hadřík na čištění nerezové oceli
a jemně otírejte ve směru struktury
kovu.

Poznámka: Nepoužívejte na horkovzdušnou
fritézu vosk, leštidlo, drátěnku, abrazivní
houbičky ani chemikálie nebo komerčně
prodejné čisticí prostředky na trouby.

UPOZORNĚNÍ: Pro prodloužení životnosti
keramického povlaku na fritovacím talíři a uvnitř
košíku se doporučuje jemné ruční mytí.

• Na koše a fritovací talíře nepoužívejte
kovové náčiní ani abrazivní čisticí
materiály. Poškrábaly by nebo poškodily
jejich povrch.

• Zabraňte pádu košů nebo fritovacích
talířů i nárazům nebo úderům o jiné tvrdé
předměty. Mohlo by tak dojít k poškození
jejich povrchu.

• Pokud si povšimnete nějaké praskliny
nebo odloupnutí nepřilnavé povrchové
vrstvy fritovacího talíře nebo koše,

doporučujeme jejich výměnu, aby se
zachoval výkon přípravy pokrmů.

4. V případě odolné mastnoty:

a. V malé misce smíchejte 30 g /
2 polévkové lžíce jedlé sody a 15 ml /
1 polévkovou lžíci vody, čímž vytvoříte
roztíratelnou pastu.

b. Pomocí houbičky rozetřete pastu na
koše a fritovací talíře a drhněte. Před
opláchnutím nechte pastu na koších
a fritovacích talířích 15 minut působit.

c. Před použitím koše umyjte mycím
prostředkem a vodou.

5. Vnitřní prostor horkovzdušné
fritézy očistěte mírně navlhčenou
neabrazivní houbičkou nebo
hadříkem. Neponořujte do vody.
V případě potřeby vyčistěte topnou
spirálu, abyste odstranili zbytky
potravin. [Obrázek 6]

6. Před použitím výrobek osušte.

Poznámka: Před zapnutím horkovzdušné fritézy
dbejte na to, aby byla topná spirála zcela
suchá.

PŘÍSLUŠENSTVÍ

Pro horkovzdušnou fritézu je k dispozici
další a náhradní příslušenství. Ohledně
dalších informací kontaktujte regionální
zákaznickou podporu (viz strana 18).
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Odstraňování problémů
Problém Možné řešení

Horkovzdušná fritéza se
nezapne.

Dbejte na to, aby byla horkovzdušná fritéza zapojena.

Zatlačte koše pevně do horkovzdušné fritézy.

Jídlo není zcela uvařené.

Dávejte do košů menší dávky potravin. Pokud jsou koše přeplněny,
potraviny nebudou dostatečně tepelně zpracovány.

Zvyšte teplotu nebo dobu vaření.

Po horkovzdušném fritování
není jídlo křupavé.

Stříkání nebo nanesení malého množství oleje na potraviny pomo-
cí kartáčku může zvýšit křupavost (viz část Tipy pro přípravu jídla,
strana 12).

Hranolky nejsou správně
udělané. Viz část Hranolky (strana 12).

Koše se nedají do
horkovzdušné fritézy
bezpečně zasunout.

Dbejte na to, aby koše nebyly přeplněny jídlem.

Z horkovzdušné fritézy
vychází bílý kouř nebo pára.

Horkovzdušná fritéza může při prvním použití nebo během vaření
vytvářet bílý kouř nebo páru. Jedná se o normální jev.

Dbejte na to, aby byly koše a vnitřní část horkovzdušné fritézy řádně
vyčištěny a nebyly mastné.

Příprava mastných potravin způsobí hromadění oleje pod fritovacími
talíři. Tento olej bude produkovat bílý kouř a koše mohou být teplejší
než obvykle. Jedná se o normální jev, který by neměl mít vliv na vaření.
S koši zacházejte opatrně.

Z horkovzdušné fritézy
vychází tmavý kouř.

Horkovzdušnou fritézu okamžitě odpojte. Tmavý kouř znamená, že jídlo
hoří nebo je problém s obvodem. Před vytažením košů počkejte, až
kouř zmizí. Pokud příčinou nebylo spálené jídlo, kontaktujte regionální
zákaznickou podporu (viz strana 18).

Na displeji se zobrazí kód
chyby „E01/E24“.

V monitoru teploty je rozpojený obvod. Kontaktujte regionální zákaz-
nickou podporu (viz strana 18).

Na displeji se zobrazí kód
chyby „E02/E25“.

V monitoru teploty došlo ke zkratu. Kontaktujte regionální zákaznickou
podporu (viz strana 18).

Na displeji se zobrazí kód
chyby „E03/E28“.

Byla aktivována ochrana proti přehřátí horkovzdušné fritézy. Horko-
vzdušnou fritézu vypněte a odpojte a nechte ji zcela vychladnout.
Pokud se na displeji nadále zobrazuje kód „E03/E28“, kontaktujte
regionální zákaznickou podporu (viz strana 18).

Na displeji se zobrazí kód
chyby „E12/E30“.

Došlo k závadě stejnosměrného (DC) motoru. Kontaktujte regionální
zákaznickou podporu
(viz strana 18).

Pokud váš problém není uveden, kontaktujte regionální zákaznickou podporu (viz strana 18).
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Prohlášení o shodě

VESYNC (SINGAPORE) PTE. LTD. tímto prohlašu-
je, že tento výrobek je v souladu se základními
požadavky a dalšími příslušnými ustanoveními
směrnice 2014/53/EU, předpisů pro rádiová
zařízení ve Spojeném království z roku 2017
a všemi dalšími platnými požadavky směrnice
EU a Spojeného království. Úplné prohlášení
o shodě lze nalézt na adrese: https://www.
vesync.com/legal/compliance/euukdoc

Toto zařízení je třeba namontovat a provozo-
vat v minimální vzdálenosti 20 cm mezi zářičem
a tělem. Tento vysílač nesmí být umístěn nebo
používán spolu s žádnou další anténou či
vysílačem.

Výrobce:
VESYNC (SINGAPORE) PTE. LTD.
6 Raffles Quay, #14-06, 048580 Singapur

Atributy

Google, Android a Google Play jsou ochranné
známky společnosti Google LLC.

App Store® je ochranná známka společnosti
Apple Inc.

Wi-Fi je registrovaná ochranná známka spo-
lečnosti Wi-Fi Alliance®.

iOS je registrovaná ochranná známka spo-
lečnosti Cisco Systems, Inc. a/nebo jejích
přidružených společností ve Spojených státech
a některých dalších zemích.

Slovní značka a loga Bluetooth® jsou registro-
vané ochranné známky společnosti Bluetoo-
th SIG, Inc. a jakékoli použití těchto značek
společností VESYNC (SINGAPORE) PTE. LTD.
na základě licence. Ostatní ochranné známky
a obchodní názvy jsou majetkem příslušných
vlastníků.

Omezená záruka na výrobek společnosti COSORI

Název výrobku

Inteligentní
horkovzdušná fritéza
Cosori ICONIC™ Dual
o objemu 8,6 l

Model CAF-SE901S-CEU

Pro vaši vlastní potřebu důrazně doporuču-
jeme, abyste si poznamenali ID objednávky

a datum nákupu.

ID objednávky

Datum nákupu

„VESYNC“ je obchodní název používaný
v tomto dokumentu pro poskytovatele záruky.
U výrobků prodávaných přímo ve Spojených
státech poskytuje záruku společnost AROVAST
CORPORATION. U výrobků prodávaných přímo
v členských státech EU poskytuje záruku
společnost ETEKCITY GMBH. „VESYNC“ se
používá pouze pro referenční účely a nemění
ani nerozšiřuje územní záruční povinnosti žádné
z těchto entit.

Omezená záruka po dobu pěti (5) let* na
spotřebitelský výrobek horkovzdušné fritézy
COSORI ICONIC

Společnost VESYNC zaručuje, že základní jed-
notka vaší horkovzdušné fritézy bude po dobu
pěti (5) let od data původního zakoupení bez
vad materiálu a zpracování. Základní jednotka
nezahrnuje koše, fritovací talíře a silikonové
nožičky. Tato záruka platí pouze v regionu
původního nákupu a pouze v případě, že je
výrobek používán správně v souladu s poskyt-
nutými pokyny.
*Tato záruka nemá vliv na zákonná práva pod-
le platných zákonů na ochranu spotřebitele ve
vaší oblasti a v případě potřeby bude záruční
doba prodloužena v souladu s těmito zákony.

Výhody vaší omezené záruky

Během výše uvedené záruční doby může
společnost VESYNC podle svého uvážení (i)
vydat refundaci, (ii) opravit vady materiálu
nebo zpracování nebo (iii) vyměnit výrobek za
výrobek stejné nebo vyšší hodnoty.

Na koho se vztahuje?

Tato záruka se vztahuje pouze na původní-
ho kupujícího a nelze ji převést na pozdější
majitele, i když je výrobek během záruční doby
znovu prodán. Pro uplatnění záručních výhod
musí původní kupující předložit důkaz o vadě
a datu nákupu.
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Dávejte si pozor na neautorizované dealery
nebo prodejce.

Tato záruka se nevztahuje na výrobky
zakoupené od neautorizovaných prodejců.
Vztahuje se pouze na nákupy od autorizova-
ných prodejců, kteří dodržují standardy kvality
společnosti VESYNC. Výrobky od neautorizova-
ných prodejců mohou být padělané, použité,
vadné nebo nevhodné pro vaši zemi. Abyste si
zajistili pravost a záruční krytí, nakupujte pouze
od společnosti VESYNC nebo jejích autorizo-
vaných prodejců.
Pokud si nejste jisti prodejcem nebo si myslíte,
že jste výrobek zakoupili od neautorizované-
ho zdroje, kontaktujte regionální zákaznickou
podporu.

Na co se nevztahuje?

- Na koše, fritovací talíře a silikonové nožič-
ky se vztahuje omezená záruka po dobu
jednoho (1) roku na spotřební výrobek od
data původního zakoupení horkovzdušné
fritézy ICONIC.

- Normální opotřebení, včetně dílů, které se
časem přirozeně opotřebovávají.

- Změněný nebo nečitelný doklad o nákupu.
- Změněná, odstraněná nebo nečitelná

čísla modelů, sériová čísla nebo kódy data
výroby.

- Výrobky, které byly upraveny oproti pů-
vodnímu stavu.

- Poškození způsobené nedodržením poky-
nů v uživatelské příručce.

- Poškození způsobené použitím neschvále-
ného příslušenství nebo periferií.

- Poškození v důsledku nehody, nespráv-
ného použití, zneužití nebo nesprávné
údržby.

- Opravy nebo služby provedené neau-
torizovanými poskytovateli nebo jinými
osobami než společností VESYNC.

- Poškození v důsledku komerčního, proná-
jmu nebo neúmyslného použití.

- Poškození způsobené zvířaty, bleskem, ab-
normálním napětím, požárem, přírodními
katastrofami, přepravou nebo nadměrným
používáním myčky nádobí.

- Jakékoli náhodné nebo následné škody,
včetně nepřímých škod, dočasné ztráty
použití nebo souvisejících hotovostních
výdajů.

- Poškození nebo vady přesahující původní
cenu výrobku.

Uplatnění nároku na omezený záruční servis
v 5 jednoduchých krocích:

1. Ověřte, zda je váš výrobek stále v záruční
době.

2. Mějte po ruce kopii faktury, ID objednávky
nebo doklad o nákupu.

3. Uchovejte si výrobek – nelikvidujte jej
dříve, než nás kontaktujete.

4. Obraťte se na regionální zákaznickou
podporu podle oblasti, kde byl výrobek
zakoupen.

5. Pokud bude vaše žádost schválena, vraťte
výrobek spolu s kopií faktury a ID objed-
návky. Záruční servis je k dispozici pouze
v regionu, kde byl výrobek zakoupen,
a může se lišit podle místa.

Jediný a výhradní opravný prostředek.

TATO OMEZENÁ ZÁRUKA JE JEDINOU ODPO-
VĚDNOSTÍ SPOLEČNOSTI VESYNC A JEDINÝM
ŘEŠENÍM PRO VŠECHNY PROBLÉMY S VÝROB-
KEM NEBO ZÁRUČNÍ NÁROKY. NAHRAZUJE
VŠECHNY OSTATNÍ ZÁRUKY. ŽÁDNÝ ZAMĚSTNA-
NEC SPOLEČNOSTI VESYNC NEBO JINÁ STRA-
NA NENÍ OPRÁVNĚNA NABÍZET DALŠÍ ZÁRUKY
NAD RÁMEC TÉTO SMLOUVY.

Zřeknutí se omezených záruk.

V ROZSAHU POVOLENÉM ZÁKONEM, S VÝJIM-
KOU ZÁRUK UVEDENÝCH V TĚCHTO ZÁSA-
DÁCH, SE VÝROBKY SPOLEČNOSTI VESYNC
PRODÁVAJÍ „TAK, JAK JSOU“. VESYNC SE ZŘÍKÁ
VŠECH DALŠÍCH ZÁRUK, AŤ JIŽ VÝSLOVNÝCH
NEBO PŘEDPOKLÁDANÝCH, MIMO JINÉ
VČETNĚ ZÁRUK PRODEJNOSTI, NEPORUŠOVÁNÍ
PRÁV A VHODNOSTI PRO URČITÝ ÚČEL.

OMEZENÍ ODPOVĚDNOSTI.

V ROZSAHU POVOLENÉM ZÁKONEM NENESOU
SPOLEČNOST VESYNC, JEJÍ PŘIDRUŽENÉ SPO-
LEČNOSTI A JEJICH ZAMĚSTNANCI, ZÁSTUPCI
NEBO ŘEDITELÉ ODPOVĚDNOST ZA:

(A) ŠKODY PŘESAHUJÍCÍ NÁKUPNÍ CENU VÝ-
ROBKU, NEBO
(B) NEPŘÍMÉ, ZVLÁŠTNÍ, NÁHODNÉ, NÁSLEDNÉ
NEBO REPRESIVNÍ ŠKODY, A TO I V PŘÍPADĚ,
ŽE SI SPOLEČNOST VESYNC BYLA VĚDOMA
MOŽNOSTI TAKOVÝCH ŠKOD.
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ODPOVĚDNOST SPOLEČNOSTI VESYNC NIKDY
NEPŘESÁHNE ČÁSTKU, KTEROU JSTE ZAPLATILI
ZA VADNÝ VÝROBEK, A SPOLEČNOST VESYNC
NENÍ ODPOVĚDNÁ ZA ŽÁDNÉ NÁSLEDNÉ,
NÁHODNÉ, ZVLÁŠTNÍ NEBO TRESTNÉ ŠKODY, AŤ
UŽ PŘÍMÉ NEBO NEPŘÍMÉ.

S VÝJIMKOU PŘÍPADŮ UVEDENÝCH V TÉTO
ZÁRUCE NENÍ SPOLEČNOST VESYNC OD-
POVĚDNÁ ZA ŽÁDNÉ NÁKLADY SOUVISEJÍCÍ
S VÝMĚNOU NEBO OPRAVOU VÝROBKŮ,
VČETNĚ PRÁCE, INSTALACE NEBO DEMONTÁŽE
VÝROBKU.

DALŠÍ PRÁVA, KTERÁ MŮŽETE MÍT

NĚKTERÉ JURISDIKCE NEPOVOLUJÍ (1) VYLOU-
ČENÍ PŘEDPOKLÁDANÝCH ZÁRUK, (2) OMEZENÍ
TRVÁNÍ PŘEDPOKLÁDANÝCH ZÁRUK NEBO
(3) VYLOUČENÍ NEBO OMEZENÍ NÁHODNÝCH
NEBO NÁSLEDNÝCH ŠKOD. V TAKOVÝCH
PŘÍPADECH SE NA VÁS MOŽNÁ NEVZTAHU-
JÍ VYLOUČENÍ ODPOVĚDNOSTI UVEDENÉ
V TĚCHTO ZÁSADÁCH. MÁTE NÁROK POUZE
NA PŘEDPOKLÁDANÉ ZÁRUKY POŽADOVANÉ
PLATNÝMI ZÁKONY.
OMEZENÍ ZÁRUK, ODPOVĚDNOSTI A OPRAV-
NÝCH PROSTŘEDKŮ PLATÍ V MAXIMÁLNÍM
ROZSAHU POVOLENÉM ZÁKONEM.
TATO OMEZENÁ ZÁRUKA VÁM POSKYTUJE
KONKRÉTNÍ ZÁKONNÁ PRÁVA, AVŠAK VE SVÉ
JURISDIKCI MŮŽETE MÍT DALŠÍ PRÁVA. PŘEČTĚ-
TE SI MÍSTNÍ ZÁKONY, ABYSTE PLNĚ POROZU-
MĚLI SVÝM PRÁVŮM.

POUZE PRO OBYVATELE STÁTU KALIFORNIE
V USA:

Záruční doba začíná dnem původního dodání
nebo převzetí.

ZMĚNY TĚCHTO ZÁSAD

Podmínky a dostupnost této záruky mohou
být kdykoli aktualizovány, ale žádné změny se
nevztahují na minulé reklamace.

Regionální zákaznická
podpora
Pokud máte jakékoli dotazy nebo obavy
týkající se vašeho nového výrobku,
kontaktujte náš ochotný tým regionální
zákaznické podpory.

Region E-mail*

Spojené státy support@cosori.com

Spojené
království

support.uk@cosori.com

Francie support.fr@cosori.com

Německo support.de@cosori.com

Itálie support.it@cosori.com

Španělsko support.es@cosori.com

Evropa (obecně) support.eu@cosori.com

EU maloobchod support.europe@cosori.com

* Před kontaktováním regionální zákaz-
nické podpory si připravte fakturu za
objednávku a ID objednávky.

Arovast Corporation

Adresa kanceláře: 1775 Flight Way, Suite
150, Tustin, CA 92782, USA

Etekcity GmbH

Adresa kanceláře: 3rd Floor, Niederka-
sseler Lohweg 189, 40547 Düsseldorf,
Německo

Přístup k datům v EU
Při použití aplikace VeSync k připojení
produktu může aplikace generovat data.
V případě potřeby můžete k těmto da-
tům přistupovat, načítat je nebo mazat.
Další podrobnosti naleznete zde:
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Technické údaje

Model CAF-SE902S-CEUR

Elektrické
napájanie

Striedavý prúd AC
220 – 240 V, 50/60 Hz

Menovitý
výkon

2 700 W

Objem 8,6 l
(3 – 6 porcií)

Teplotný
rozsah

30° – 230 °C/
90° – 450 °F

Časový rozsah 1 min – 24 h

Rozmery
(vrátane
rukoväte,
D x Š x V)

40,2 × 44,0 × 29,5 cm/
15,8 × 17,3 × 11,6 palca

Rozmery
(bez rukoväte,
D x Š x V)

32,5 × 44,0 × 29,5 cm/
12,8 × 17,3 × 11,6 palca

Hmotnosť 9,8 kg/21,6 lb

Spotreba
energie
v režime
vypnutia

< 0,5 W

Spotreba
energie v
sieťovom
pohotovostnom
režime

< 2,0 W

Frekvenčný
rozsah siete
Wi-Fi

2412 – 2472 MHz
< 20 dBm (E.I.R.P.)

Frekvenčný
rozsah funkcie
Bluetooth

2402 – 2480 MHz
< 10 dBm (E.I.R.P.)

Obsah balenia
1 × Cosori ICONIC™ Dual

Inteligentná teplovzdušná fritéza 8,6 l
2 × zapekacia platňa
1 × používateľská príručka
1 × príručka so stručným návodom
1 × kniha s receptami

Obsah
Obsah balenia 1
Technické údaje 1
Dôležité bezpečnostné pokyny a
upozornenia 2
Nastavenie aplikácie VeSync 7
Zoznámte sa s inteligentnou
teplovzdušnou fritézou 8
Pred prvým použitím 9
Používanie inteligentnej teplovzdušnej
fritézy 10
Riešenie problémov 15
Obmedzená záruka na produkt
spoločnosti COSORI 16
Regionálna zákaznícka podpora 18
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PREČÍTAJTE A UCHOVAJTE SI TIETO POKYNY

Dôležité bezpečnostné pokyny a upozornenia
Pri používaní teplovzdušnej fritézy dodržiavajte základné bezpečnostné opat-
renia. Prečítajte si všetky pokyny.

KĽÚČOVÉ BEZPEČNOSTNÉ
POKYNY
POZOR, HORÚCI POVRCH: Po
dokončení varenia sa nedotýkajte
vonkajšieho povrchu teplovzdušnej
fritézy po dobu 30 minút, pretože
môže byť horúci.
• Nedotýkajte sa horúcich

povrchov. Používajte rukoväť.
• Pri otáčaní košov po skončení

varenia postupujte opatrne,
pretože môžu vypadnúť
horúce zapekacie platne
a spôsobiť ohrozenie
bezpečnosti.

• Zapekaciu platňu vložte
pevne do koša, aby ste
obmedzili možnosť jej
vypadnutia.

• Nezakrývajte vetracie otvory.
Cez otvory sa uvoľňuje horúca
para. Ruky a tvár nepribližujte
k otvorom.

• Vždy používajte kliešte na
bezpečné vybratie horúcich
potravín.

VŠEOBECNÉ
BEZPEČNOSTNÉ POKYNY

• Aby ste predišli zásahu elektrickým
prúdom, neponárajte do vody ani
inej kvapaliny kryt, kábel či zástrčku
teplovzdušnej fritézy.

• Ak zariadenie používajú deti alebo ak
sa používa v ich blízkosti, vyžaduje sa
pozorný dohľad. Odpojte zariadenie
od napájania, ak ho nepoužívate
alebo pred jeho čistením. Pred
nasadením alebo odobratím dielov
nechajte zariadenie vychladnúť.

• Nepoužívajte zariadenie s
poškodeným káblom alebo zástrčkou,
alebo ak zariadenie nepracuje
správne, či bolo akýmkoľvek
spôsobom poškodené. Zariadenie
vráťte do najbližšieho autorizovaného
servisného strediska na preskúšanie,
opravu alebo nastavenie. Kontaktujte
regionálnu zákaznícku podporu
(pozrite si stranu 18).

• Nepoužívajte teplovzdušnú fritézu,
ak je poškodená, nefunguje alebo ak
má poškodený kábel alebo zástrčku.
Kontaktujte regionálnu zákaznícku
podporu (pozrite si stranu 18).
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• Používanie nadstavcov na
príslušenstvo spoločnosť Cosori
neodporúča a môže to spôsobiť
zranenia.

• Nepoužívajte vo vonkajšom
prostredí.

• Neumiestnite teplovzdušnú fritézu
ani žiaden jej diel na sporák, do
blízkosti plynových alebo elektrických
horákov, či do rozohriatej rúry.

• Pri vyberaní košov a zapekacích
platní alebo pri odstraňovaní
horúceho oleja postupujte
mimoriadne opatrne.

• Vždy umiestnite zapekacie
platne alebo vnútorné koše po
vybratí z koša na povrch odolný
voči vysokým teplotám.

• Nepoužívajte na čistenie kovové
drôtenky. Kovové častice sa môžu
odlomiť z drôtenky a dotknúť
elektrických súčasti, čo môže
spôsobiť nebezpečenstvo zásahu
elektrickým prúdom.

• Neumiestňujte žiadne predmety
na hornú časť teplovzdušnej fritézy.
Neskladujte žiadne predmety vo
vnútri teplovzdušnej fritézy.

• Túto teplovzdušnú fritézu môžu
používať deti vo veku 8 a viac
rokov, ako aj osoby s obmedzenými
fyzickými, zmyslovými alebo
mentálnymi schopnosťami alebo
osoby s nedostatkom skúseností
a vedomostí, ak sa na nich bude
dozerať alebo ak budú poučení o

pokynoch používania teplovzdušnej
fritézy bezpečným spôsobom a ak
porozumejú všetkým možným rizikám.

• Nedovoľte deťom vykonávať čistenie
ani údržbu teplovzdušnej fritézy, ak
nemajú 8 a viac rokov a nie sú pod
dohľadom.

• Deti musia byť pod dohľadom,
aby sa zabezpečilo, že sa s
teplovzdušnou fritézou nebudú hrať.

• Táto teplovzdušná fritéza nie je
určená na používanie s externým
časovým spínačom ani osobitným
systémom diaľkového ovládania.

• Na odpojenie zariadenia od
napájania vypnite príslušný vypínač
a potom odpojte zástrčku zo sieťovej
zásuvky.

• Nepoužívajte teplovzdušnú fritézu na
iný ako zamýšľaný účel použitia.

• Akékoľvek servisné práce musí
vykonávať autorizované servisné
stredisko. Kontaktujte regionálnu
zákaznícku podporu (pozrite si
stranu 18).

• Pokyny k čisteniu príslušenstva
nájdete v časti Starostlivosť a
údržba (stránka 14)

• Nie je určené na komerčné použitie.
Určené len na používanie v
domácnosti.
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Bezpečnostné informácie (pokr.)

POČAS POUŽÍVANIA TEPLO-
VZDUŠNEJ FRITÉZY

• Teplovzdušná fritéza pracuje len s
horúcim vzduchom. Nikdy nenapĺňajte
koše olejom alebo tukom.

• Nikdy nepoužívajte teplovzdušnú
fritézu bez správne umiestnených
košov.

• Nevkladajte do teplovzdušnej fritézy
potraviny nadmernej veľkosti ani
kovové kuchynské pomôcky, pretože
to môže viesť k nebezpečenstvu
zásahu elektrickým prúdom.

• Neprepĺňajte koše. Presahujúce časti
potravín sa môžu dotknúť ohrevných
špirál a spôsobiť nebezpečenstvo
požiaru.

• Nedotýkajte sa príslušenstva
(vrátane zapekacích platní) počas
varenia v teplovzdušnej fritéze alebo
bezprostredne po ňom.

• Nevkladajte do teplovzdušnej fritézy
papier, kartón, plast, ktorý nie je
odolný voči vysokým teplotám, ani
žiadne iné podobné materiály.

• Nikdy nevkladajte do teplovzdušnej
fritézy papier na pečenie alebo
pergamenový papier bez potravín
položených na ňom. Cirkulácia
vzduchu môže papier nadvihnúť a ten
sa môže dotknúť ohrevných špirál.

• Pri vystlaní košov fóliou zabezpečte,
aby sa nedotýkala ohrevných
prvkov, pretože by to mohlo spôsobiť
prehriatie a nebezpečenstvo požiaru.

• Vždy používajte nádoby odolné voči
vysokým teplotám. Buďte mimoriadne
opatrní pri používaní nádob, ktoré nie
sú z kovu ani skla.

• S cieľom znížiť riziko požiaru umiestnite
teplovzdušnú fritézu mimo dosahu
horľavých materiálov (závesy, obrusy
atď.). Zariadenie používajte na
rovnom, stabilnom povrchu, ktorý
je odolný voči vysokým teplotám, a
mimo zdrojov tepla alebo kvapalín.

• Ak uvidíte zo zariadenia unikať
tmavý dym, okamžite ho vypnite a
odpojte od napájania. Prítomnosť
bieleho dymu je bežná, pretože je
spôsobený ohrievaním tuku alebo
prskaním potravín, ale prítomnosť
tmavého dymu znamená, že
potraviny horia alebo došlo k
skratu. Pred vytiahnutím košov
počkajte, kým sa dym nerozptýli. Ak
príčinou neboli spálené potraviny,
kontaktujte regionálnu zákaznícku
podporu (pozrite si stranu 18).

• Ak chcete vypnúť teplovzdušnú fritézu,
stlačte raz tlačidlo . Na displeji
sa zobrazí nápis POHOTOVOSTNÝ
REŽIM, zostane oranžová a ostatné
tlačidlá sa vypnú.

• Nenechávajte teplovzdušnú fritézu
bez dohľadu, keď sa používa.

• Nepoužívajte funkcie varenia
FRITOVANIE alebo RESTOVANIE pre
tenké, ľahké potraviny. Cirkulácia
vzduchu môže potraviny nadvihnúť a
tie sa môžu dotknúť ohrevných špirál.
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NAPÁJANIE A KÁBEL
• Pred odpojením zástrčky zo

sieťovej zásuvky teplovzdušnú
fritézu vypnite.

• Pri odpojení uchopte zástrčku a
vytiahnite ju zo zásuvky. Nikdy
neťahajte za napájací kábel.

• Nenechávajte napájací kábel (ani
predlžovací kábel) visieť cez okraj
stola alebo pracovnej dosky ani
dotýkať sa horúcich povrchov.

• Nikdy nepoužívajte na pripojenie
teplovzdušnej fritézy zásuvku
umiestnenú pod pracovnou
doskou.

• Vždy ju pripojte k uzemnenej
elektrickej zásuvke. Nepokúšajte
sa zástrčku žiadnym spôsobom
meniť.

• Teplovzdušnú fritézu používajte
len v elektroinštaláciách s
napájaním 220 – 240 V, 50/60 Hz.
Nepripájajte zástrčku k inému
typu zásuvky.

• Teplovzdušnú fritézu a kábel
uchovajte mimo dosahu detí
mladších ako 8 rokov.

• Ak je napájací kábel poškodený,
musí ho vymeniť spoločnosť
VESYNC (SINGAPORE) PTE. LTD.
alebo podobne kvalifikovaná
osoba, aby sa predišlo riziku
úrazu elektrickým prúdom alebo
požiaru. Kontaktujte regionálnu
zákaznícku podporu (pozrite si
stranu 18).

PREDLŽOVACIE KÁBLE

• K dispozícii sú dlhšie
predlžovacie káble a môžu sa
používať pri dodržaní správneho
postupu. Ak sa používa dlhší
predlžovací kábel:

• Elektrické menovité údaje
predlžovacieho kábla by mali
mať aspoň takú hodnotu,
ako majú elektrické menovité
údaje teplovzdušnej fritézy.

• Kábel je potrebné usporiadať
tak, aby neprevísal z povrchu
pultu alebo stola, kde by ho
mohli potiahnuť deti alebo
by mohol spôsobiť náhodné
potknutie.

• Ak je zariadenie uzemnené,
súprava káblov alebo
predlžovací kábel musí
byť kábel s 3 vodičmi s
uzemnením.

UPOZORNENIE: Akékoľvek
iné opravy musí vykonávať
autorizované servisné stredisko.



SK

6

Bezpečnostné informácie (pokr.)

UPOZORNENIE: Položky
označené nasledujúcim
symbolom môžu dosiahnuť
vysoké teploty a je
potrebné zaobchádzať s
nimi opatrne.

POZOR: Horúci povrch.

Počas prevádzky a 30 minút
po ukončení varenia sa vyhnite
dotýkaniu sa kovových povrchov
teplovzdušnej fritézy, najmä
horúcich oblastí, aby ste predišli
popáleninám.

Horúce
kovové
povrchy

Tento symbol ozna-
čuje, že výrobok sa
nesmie likvidovať ako
komunálny odpad a

musí sa odovzdať na príslušné
zberné miesto na recyklo-
vanie. Správna likvidácia a
recyklovanie pomáha chrániť
prírodné zdroje, ľudské zdravie
a životné prostredie.
Podrobnejšie informácie
o likvidácii a recyklácii tohto
výrobku získate od miestnej
samosprávy, služieb likvidácie
komunálneho odpadu alebo
obchodu, v ktorom ste výro-
bok zakúpili.

TENTO VÝROBOK JE V SÚLADE
SO SMERNICOU ROHS.

Tento výrobok je v súlade so

smernicou 2011/65/EÚ, pred-
pismi o obmedzení používania
určitých nebezpečných látok
v elektrických a elektronických
zariadeniach z roku 2012 v
znení neskorších predpisov,
ktorými sa obmedzuje použí-
vanie určitých nebezpečných
látok v elektrických a elektro-
nických zariadeniach.

UCHOVAJTE SI TIETO POKYNY
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Nastavenie aplikácie
VeSync
Poznámka:

• Aplikáciu VeSync neustále
zdokonaľujeme a môže sa priebežne
meniť. V prípade rozdielov postupujte
podľa pokynov v aplikácii.

• Na spustenie aplikácie je potrebné
zariadenie, sieť Wi-Fi alebo mobilné
dáta a verzia systému iOS 15 alebo
verzia systému Android 8 (alebo novšia).
Budú uplatňované štandardné sadzby
za mobilné dáta a odosielanie správ.
Vyžaduje sa registrácia.

1. Ak chcete stiahnuť aplikáciu VeSync,
naskenujte kód QR alebo vyhľadajte
text „VeSync“ v obchode Apple App
Store® alebo Google Play Store.

Poznámka: Používatelia systému
Android™ musia vybrať možnosť „Allow“
(Povoliť) na používanie aplikácie VeSync.

2. Spustite aplikáciu VeSync. Ak už
máte konto, ťuknite na položku Log In
(Prihlásenie). Ak chcete vytvoriť nové konto,
ťuknite na položku Sign Up (Registrácia).

Poznámka: Pomocou účtu VeSync môžete
umožniť aj rodinným príslušníkom a priateľom
ovládať inteligentnú teplovzdušnú fritézu.

3. Pripojte inteligentnú teplovzdušnú
fritézu k napájaniu a prejdete do
režimu párovania.

4. Ťuknite na symbol + a vyberte svoju
inteligentnú teplovzdušnú fritézu.

5. Postupujte podľa pokynov v aplikácii
a nastavte inteligentnú teplovzdušnú
fritézu.

Poznámka:
• Názov a ikonu môžete kedykoľvek zmeniť,

keď prejdete na obrazovku teplovzdušnej
fritézy a ťuknete na položku .

ODPOJENIE OD SIETE WI-FI

• Ak chcete zariadenie odpojiť od
siete Wi-Fi, stlačte a podržte tlačidlo

na 15 sekúnd, kým nezhasne
indikátor siete Wi-Fi. Tým sa obnovia
predvolené nastavenia inteligentnej
teplovzdušnej fritézy a odpojí sa od
aplikácie VeSync.

• Ak chcete zariadenie znova pripojiť,
postupujte podľa pokynov v aplikácii
VeSync na pridanie zariadenia.

Funkcie aplikácie VeSync
Aplikácia VeSync vám umožňuje
prístup k ďalším funkciám inteligentnej
teplovzdušnej fritézy vrátane funkcií
uvedených nižšie.

DIAĽKOVÉ OVLÁDANIE

• Všetky funkcie inteligentnej teplovzdušnej
fritézy je možné ovládať diaľkovo okrem
spustenia varenia (na dodržanie súladu s
bezpečnostnými predpismi UL).

• Proces varenia je možné monitorovať
na diaľku.

RECEPTY V APLIKÁCII

• V aplikácii sú dostupné vopred
naprogramované recepty od
šéfkuchárov spoločnosti Cosori.
Tieto recepty automaticky nastavia
odporúčaný čas a teplotu.

• Vytvorte si vlastné recepty a uložte
si ich.

Poznámka: Aplikáciu VeSync neustále
aktualizujeme a jej funkcie sa budú rozširovať.
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Zoznámte sa s inteligentnou teplovzdušnou fritézou
Vaša inteligentná teplovzdušná fritéza používa jednosmerné motory, ktoré rýchlejšie zohrejú
fritézu a umožňujú presné prúdenie vzduchu a variabilnú rýchlosť ventilátora, takže sa jedlo uvarí
presne podľa vašich predstáv.

Poznámka:
• Nepokúšajte sa otvoriť hornú časť teplovzdušnej fritézy. Toto nie je veko.
• Kôš je vyrobený z nehrdzavejúcej ocele s nepriľnavým keramickým povrchom.

SCHÉMA TEPLOVZDUŠNEJ FRITÉZY [OBRÁZOK 1.1]

1. Ovládací panel
2. Zapekacie platne
3. Silikónové zarážky
4. Tlačidlo uvoľnenia koša
5. Rukoväti košov

6. Ľavý kôš (zóna L)
7. Pravý kôš (zóna R)
8. Ohrievacie prvky
9. Výduch vzduchu
10. Napájací kábel

Schéma displeja
Poznámka: Keď ťuknete na tlačidlo na spustenie funkcie, začne svietiť na oranžovo na znázornenie, že je zvolené.

OVLÁDACÍ PANEL [OBRÁZOK 1.2]

A. Zvýšenie/zníženie teploty
B. Zvýšenie/zníženie času
C. Zap./vyp.
D. Štart/pozastavenie

E. Vybrať zónu L alebo zónu R
F. SPÁROVAŤ varenie
G. SYNCHRONIZOVAŤ varenie
H. Funkcie varenia

DISPLEJ [OBRÁZOK 1.3]

I. Indikátor pohotovostného režimu
J. Indikátor siete Wi-Fi
K. Stav varenia ľavého koša
L. Teplota/čas ľavého koša

M. Rýchlosť ventilátora zóny ľavého
koša (1 – 5)

N. Stav varenia pravého koša
O. Teplota/čas pravého koša
P. Rýchlosť ventilátora zóny pravého

koša (1 – 5)

SPRÁVY NA DISPLEJI [OBRÁZOK 1.4]

a. Pohotovostný režim
b. Varenie
c. Pozastavené

d. Pripravené
e. Kôš odobratý
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Pred prvým použitím
NASTAVENIE
1. Pred začatím vyberte teplovzdušnú fritézu z

plastového vrecka a odstráňte všetky obaly
z fritézy vrátane dočasných nálepiek.
Dôležité: Vyberte koše a odstráňte všetok
obalový materiál vo vnútri. [Obrázok 2]

2. Umiestnite teplovzdušnú fritézu na
stabilný, rovný povrch odolný voči vysokým
teplotám. Umiestnite mimo dosahu
priestorov, ktoré by mohol poškodiť horúci
vzduch alebo para (napríklad steny alebo
nástenné skrinky).

Poznámka:
• Ponechajte voľný priestor aspoň

13 cm/5 palcov za teplovzdušnou fritézou.
[Obrázok 3]

• Ponechajte dostatočný priestor pred
teplovzdušnou fritézou na vybratie košov.

3. Dôkladne umyte oba koše a zapekacie
platne v umývačke riadu alebo pomocou
neabrazívnej špongie.

POZOR:
• Na predĺženie životnosti keramického povlaku

na zapekacích platní a vo vnútri košov sa
odporúča jemné ručné umývanie.

• Na koše ani zapekacie platne nepoužívajte
abrazívne čistiace prostriedky. Spôsobia
poškriabanie alebo poškodenie ich povrchu.

• Ak si všimnete praskliny alebo olupovanie
povrchovej úpravy zapekacích platní alebo
košov, odporúčame ich vymeniť, aby sa
zachoval výkon pri varení.

4. Utrite vnútornú aj vonkajšiu časť
teplovzdušnej fritézy mierne navlhčenou
handričkou. Osušte handričkou.

5. Umiestnite zapekacie platne späť do
košov. Nakloňte zapekacie platne tak, aby
ste najprv vložili jednu stranu, potom ju
zatlačte nadol na druhej strane.

6. Umiestnite koše do teplovzdušnej fritézy.

TESTOVACIE SPUSTENIE
Testovacie spustenie vám pomôže oboznámiť
sa s teplovzdušnou fritézou, skontrolovať
je správny chod a očistiť ju od prípadných
zvyškov z výrobného procesu.

1. Skontrolujte, či sú koše teplovzdušnej fritézy
prázdne a potom ju pripojte k napájaniu.

2. Ťuknite na položku FRITOVANIE, potom
ťuknite na položku SPÁROVAŤ. Na displeji sa
zobrazí „195 °C“. Nastavte čas na 5 minút.

3. Ťuknutím na položku funkciu spustíte.
4. Po dokončení teplovzdušná fritéza zapípa a

na displeji sa zobrazí nápis: „End (Koniec)“.
5. Stlačte tlačidlo uvoľnenia košov a vyberte

koše po jednom. Nechajte koše úplne
vychladnúť na 10 – 30 minút.

Poznámka:
• Pri otáčaní košov po skončení varenia

postupujte opatrne, pretože môžu vypadnúť
horúce zapekacie platne a spôsobiť ohrozenie
bezpečnosti.

• Neodskrutkujte rukoväti od košov.

SILIKÓNOVÉ ZARÁŽKY
• Každá zapekacia platňa obsahuje

4 silikónové zarážky vyrobené z materiálu,
ktorý je možné bezpečne používať s
potravinami. Tieto zarážky umožňujú, aby
platňa dosadla na dolnú časť koša.

• Pri vkladaní zapekacích platní do košov
nakloňte zapekacie platne tak, aby ste
najprv vložili jednu stranu, potom ju zatlačte
nadol na druhej strane. [Obrázok 4]

• Vkladanie zapekacích platní do košov
nesprávnym spôsobom silou môže spôsobiť
poškodenie.

• Zabezpečte, aby sa deti nehrali so
silikónovými zarážkami ani ich neprehltli.
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Používanie inteligentnej teplovzdušnej fritézy

Poznámka:
• Neumiestňujte žiadne predmety na hornú

časť teplovzdušnej fritézy, aby ste predišli
poškodeniu skleneného ovládacieho
panela. [Obrázok 5]

• Teplovzdušná fritéza nie je klasická fritéza.
Nenapĺňajte koše olejom, tukom na
vyprážanie ani žiadnou kvapalinou.

• Pri vyberaní košov z teplovzdušnej fritézy si
dávajte pozor na horúcu paru.

FUNKCIE VARENIA

Použiť funkciu varenia je najjednoduchší
spôsob varenia. Funkcie sú
naprogramované s ideálnym časom,
teplotou a rýchlosťou ventilátora na
varenie určitých potravín. Čas a teplota
pri všetkých funkciách varenia sa dajú
upraviť.

Ak chcete prispôsobiť funkciu
varenia:

1. Vyberte funkciu a prispôsobte čas a
teplotu pomocou tlačidiel a .

2. Stlačením a podržaním tlačidla
alebo môžete rýchlo zvýšiť alebo
znížiť čas alebo teplotu.

Poznámka: Rýchlosť ventilátora nie je možné
prispôsobiť.

Ak chcete obnoviť nastavenia
všetkých funkcií varenia:

• Stlačte a podržte položku na 15 s.

DIAGRAM VARENIA

Funkcia Predvolená
teplota Predvolený čas Teplotný rozsah Časový rozsah Rýchlosť

ventilátora

AIR FRY
(Fritovanie) 195 °C/385 °F 10 min 120 – 230 °C/

250 – 450 °F 1 – 60 min 5

ROAST
(Restovanie) 220 °C/425 °F 12 min 175 – 230 °C/

350 – 450 °F 1 – 60 min 5

GRILL
(Grilovanie) 230 °C/450 °F 5 min 200 – 230

°C/390 – 450 °F 1 – 30 min 5

REHEAT
(Ohřívanie) 200 °C/390 °F 5 min

150 – 220 °C/
300 – 425 °F 1 – 60 min 4

BAKE (Sladké
Pečenie) 165 °C/330 °F 20 min 80 – 205°C/

180 – 400°F 1 – 60 min 3

DRY (Sušenie) 55 °C/135 °F 6 h 35 – 95°C/
100 – 200°F 15 min – 24 h 2

PROOF
(Kysnutie) 30 °C/90 °F 60 min 30 – 45 °C/

90 – 110°F 15 min – 12 h 1

Poznámka: Výsledky sa môžu líšiť. Čas a teplota pri všetkých funkciách varenia sa dajú upraviť. Ak sa
chcete vrátiť na predvolené nastavenia, stlačte a podržte tlačidlo funkcie varenia na displeji.
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VARENIE S JEDNÝM KOŠOM
1. Umiestnite zapekacie platne do košov.

Zapekacia platňa umožňuje, aby
prebytočný olej odkvapkával na dno
koša.

2. Ťuknite na položku , potom ťuknutím na
položku alebo zvoľte kôš.

3. Vyberte funkciu varenia.

Poznámka: Funkcie varenia sú naprogramované
s ideálnym časom a teplotou na varenie určitých
potravín.

4. Prípadne môžete zmeniť teplotu a čas
ťuknutím na položku alebo . Môžete
to spraviť kedykoľvek počas varenia.

Poznámka: Ak chcete výrazne zvýšiť alebo znížiť
čas alebo teplotu, stlačte a podržte tlačidlá
alebo .

5. Ťuknutím na položku spustíte varenie.
6. Po dokončení varenia teplovzdušná

fritéza 3-krát zapípa. Na displeji sa
zobrazí nápis „Koniec“.

7. Vyberte kôš z teplovzdušnej fritézy a
dávajte si pozor na horúcu paru. Na
vybratie potravín z koša použite kliešte
alebo pomôcky odolné voči vysokým
teplotám.

8. Zariadenie nechajte pred čistením
vychladnúť.

POZOR:
• Pri otáčaní koša môže horúca zapekacia

platňa vypadnúť.
• Zabezpečte, aby bol kôš položený na

rovnom povrchu.
• Dávajte pozor na horúci tuk alebo olej, ktorý

sa môže zhromažďovať na dne koša. Pred
vybratím košov nechajte olej odtiecť, aby ste
predišli jeho prskaniu.

VARENIE S DVOMI KOŠMI

Použite oba koše teplovzdušnej fritézy na
varenie rôznych jedál súčasne. Ľavý a pravý
kôš sa ovládajú nezávisle od seba.

1. Umiestnite zapekacie platne do košov.
Zapekacia platňa umožňuje, aby
prebytočný olej odkvapkával na dno
koša.

2. Ťuknite na položku , potom ťuknutím na
položku vyberte ľavý kôš.

3. Vyberte funkciu varenia.

Poznámka: Funkcie varenia sú naprogramované
s ideálnym časom a teplotou na varenie určitých
potravín.

4. Prípadne môžete zmeniť teplotu a čas
ťuknutím na položku alebo . Môžete
to spraviť kedykoľvek počas varenia.

Poznámka: Ak chcete výrazne zvýšiť alebo znížiť
čas alebo teplotu, stlačte a podržte tlačidlá
alebo .
5. Potom ťuknutím na vyberte pravý kôš.
6. Vyberte funkciu varenia a v prípade

potreby prispôsobte teplotu a čas.
7. Ťuknutím na položku začnete variť

pomocou oboch košov.
Poznámka:

• Ak chcete pozastaviť varenie, vyberte tlačidlo
ľavého alebo pravého koša a potom klepnite
na .

• Ak počas varenia vyberiete jeden kôš, ohrev
na tej strane sa pozastaví a druhý kôš bude
pokračovať vo varení.

8. Po dokončení varenia teplovzdušná
fritéza 3-krát zapípa. Na displeji sa
zobrazí nápis „Koniec“.

9. Vyberte kôš z teplovzdušnej fritézy a
dávajte si pozor na horúcu paru. Na
vybratie potravín z koša použite kliešte
alebo pomôcky odolné voči vysokým
teplotám.

10. Zariadenie nechajte pred čistením
vychladnúť.

POZOR:
• Pri otáčaní košov môžu horúce zapekacie

platne vypadnúť.
• Zabezpečte, aby boli koše položené na

rovnom povrchu.
• Dávajte pozor na horúci tuk alebo olej, ktorý

sa môže zhromažďovať na dne košov. Pred
vybratím košov nechajte olej odtiecť, aby ste
predišli jeho prskaniu.



SK

12

Používanie inteligentnej teplovzdušnej

fritézy (pokr.)

SPÁROVAŤ PEČENIE
Funkcia Spárovať varenie zosúladí
nastavenia v celej fritéze, takže ľavý aj
pravý kôš majú rovnaké nastavenia času,
teploty. Umožní vám to variť väčšie množstvá
potravín naraz.
1. Ťuknutím na položku vyberte funkciu

varenia.

2. Ťuknite na položku SPÁROVAŤ.
3. Prípadne môžete prispôsobiť čas a

teplotu pomocou tlačidiel a .
4. Ťuknutím na položku začnete fritovať

pomocou oboch košov.
Poznámka: Ak v jednom z košov alebo v
oboch už prebieha varenie, funkcia Spárovať
varenie nebude fungovať.

SYNCHRONIZOVAŤ VARENIE
Funkcia Synchronizácie varenia automaticky
synchronizuje obidva koše tak, aby sa
varenie ukončilo v rovnakom čase.

1. Ťuknite na položku , potom ťuknutím na
položku vyberte ľavý kôš.

2. Vyberte funkciu varenia a upravte
nastavenia.

3. Potom ťuknutím na vyberte pravý kôš.

4. Vyberte funkciu varenia a upravte
nastavenia.

5. Ťuknite na položku SYNCHRONIZOVAŤ.

6. Kôš s dlhším časom varenia začne variť
ako prvý, zatiaľ čo kôš s kratším časom
varenia zobrazí na displeji „Pozastavené“.
Keď sa zostávajúci čas oboch košov
vyrovná, kôš v režime „Pozastavené“
začne variť.

7. Obidva koše dokončia varenie v
rovnakom čase.

ZRUŠENIE VARENIA V JEDNOM KOŠI
Stlačením a podržaním tlačidla alebo

na 3 sekundy zrušíte varenie v danom
koši.

TIPY NA VARENIE
Preplnenie
Ak sú koše preplnené, potraviny sa uvaria
nerovnomerne.

Používanie oleja
• Ak pridáte k potravinám malé

množstvo oleja, budú chrumkavejšie.
Použite najviac 30 ml/2 polievkové
lyžice oleja.

• Rozprašovače s olejom vám umožnia
vynikajúco naniesť malé množstvo oleja
rovnomerne na všetky potraviny.

Tipy k potravinám
• Na teplovzdušné fritovanie môžete

použiť akékoľvek mrazené potraviny
alebo pokrmy, ktoré možno piecť v rúre.

• Ak chcete pripraviť koláč, plnené
pečivo alebo akýkoľvek pokrm s
náplňou alebo cestom, pred vložením
do košov umiestnite pokrm do nádoby
odolnej voči vysokým teplotám.

• Teplovzdušné fritovanie potravín
s vysokým obsahom tuku spôsobí,
že tuk sa bude zhromažďovať pod
zapekacou platňou. Po varení vylejte
odkvapkaný tuk, aby ste predišli
nadmernému dymu počas varenia.

• Potraviny marinované v tekutej
marináde spôsobujú vyprskávanie
a nadmerný dym. Takéto potraviny
pred teplovzdušným fritovaním osušte
priložením utierky.

• Pozrite si Diagram varenia a vyberte
ideálnu funkciu varenia pre daný
recept (strana 10).

Hranolky
• Na dosiahnutie chrumkavosti polejte

8 – 15 ml alebo ½ – 1 polievkovou
lyžicou oleja.

• Keď pripravujte hranolky zo surových
zemiakov, namočte surové hranolky
do vody na 15 minút, aby ste pred
fritovaním odstránili škrob. Pred
pridaním oleja priložením utierky
osušte.

• Surové hranolky nakrájajte na
menšie kúsky na dosiahnutie
chrumkavosti. Hranolky krájajte na
kúsky s veľkosťou 0,6 x 7,6 cm alebo
¼ x 3 palce.
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Poznámka: Ďalšie tipy a recepty nájdete v
aplikácii VeSync a na webovej lokalite Cosori.

Potraviny, ktoré treba kontrolovať

• Malé navrstvené kusy potravín, ako
sú pečené zemiaky, hranolky alebo
kuracie nugetky, zvyčajne potrebujú
premiešanie.

• Väčšie kusy mäsa, ako sú steaky
a rebierka, je vhodné otočiť
na dosiahnutie rovnomerného
opečenia.

• Kontrola pečených jedál, ako sú
koláče a mafiny, v strede pečenia
pomôže predísť nedostatočnému
alebo nadmernému upečeniu.

ĎALŠIE FUNKCIE

Prepnutie jednotiek teploty

• Stlačte a podržte tlačidlo TEPLOTA
a na 3 s.

• Jednotky teploty sa zmenia
zo stupňov Celzia na stupne
Fahrenheita.

• Opakovaním postupu prepnete späť
na stupne Celzia.

Pozastavenie

• Ťuknutím na položku pozastavíte
varenie pri varení v dvoch košoch a
jednom koši. Ak chcete pozastaviť
varenie len v jednom koši počas
varenia v dvoch košoch, vyberte
kôš, ktorý chcete pozastaviť, a
potom ťuknite na položku . Pri
pozastavení zastaví teplovzdušná
fritéza ohrievanie a bude blikať
indikátor .

• Po 9 minútach nečinnosti sa
teplovzdušná fritéza vypne.

• Táto funkcia vám umožní pozastaviť
varenie bez vybratia koša z
teplovzdušnej fritézy.

• Ak počas varenia vyberiete jeden
kôš, ohrev na tej strane sa pozastaví
a druhý kôš bude pokračovať vo
varení.

AUTOMATICKÉ OBNOVENIE
FRITOVANIA

• Ak vyberiete kôš von, teplovzdušná
fritéza automaticky pozastaví
varenie pre daný kôš. Na displeji sa
zobrazí „- - - -“.

• Keď kôš vložíte naspäť, teplovzdušná
fritéza automaticky obnoví fritovanie
na základe predchádzajúcich
nastavení.

AUTOMATICKÉ VYPNUTIE

Displej sa automaticky vypne po
9 minútach nečinnosti, keď je spotrebič
zapnutý, pozastavený, košík je vybraný
alebo varenie je ukončené.

Ak nasledujúce režimy zostanú neaktívne
počas príslušnej doby, zariadenie prejde do
režimu „vypnuté“, ak nie je pripojené k sieti.

(minúty)

Zaria-
denie je
zapnuté

Všetky funkcie varenia
sú ukončené

Prehrievanie
alebo

pozastavenie

19 19 19

AUTOMATICKÝ POHOTOVOSTNÝ
REŽIM

Displej sa automaticky vypne po
9 minútach nečinnosti, keď je spotrebič
zapnutý, pozastavený, košík je vybraný
alebo varenie je ukončené.

Ak nasledujúci režim zostane neaktívny počas
príslušnej doby, zariadenie prejde do režimu

sieťového pohotovostného režimu, ak je
pripojené k sieti.(minúty)

Zaria-
denie je
zapnuté

Všetky funkcie
varenia sú ukončené

Prehrievanie
alebo

pozastavenie

19 19 19
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Starostlivosť a údržba

Poznámka: Vždy a po každom použití vyčistite
koše a zapekacie platne teplovzdušnej fritézy.

1. Teplovzdušnú fritézu vypnite a odpojte
od napájania. Nechajte ju pred
čistením úplne vychladnúť. Vytiahnite
von koše, aby sa rýchlejšie ochladili.

2. Koše a zapekacie platne sú vhodné
do umývačky riadu. Kôš a zapekaciu
platňu môžete tiež umyť neabrazívnou
špongiou a horúcou vodou a jemným
saponátom.

3. Pre kryt z nehrdzavejúcej ocele:

a. Vonkajšiu časť teplovzdušnej
fritézy utrite utierkou z mikrovlákna
alebo leštiacou handričkou na
nehrdzavejúcu oceľ a odstráňte
akékoľvek odtlačky prstov alebo
stopy.

b. V prípade škvŕn alebo straty lesku
dosiahnete najlepšie výsledky
použitím čistiaceho prostriedku na
nehrdzavejúcu oceľ, pričom mäkkou
vlhkou handričkou jemným šúchaním
očistite kovové časti.

Poznámka: Nepoužívajte na teplovzdušnú fritézu
vosk na spotrebiče, leštidlo, bielidlo, oceľovú
vlnu, abrazívne špongie či chemikálie ani
komerčné čistiace prostriedky na rúry.

POZOR: Na predĺženie životnosti keramického
povlaku na zapekacej platni a vo vnútri koša sa
odporúča jemné ručné umývanie.

• Na koše ani zapekacie platne
nepoužívajte kovové pomôcky ani
abrazívne čistiace prostriedky. Spôsobia
poškriabanie alebo poškodenie ich
povrchu.

• Dajte pozor, aby koše či zapekacie platne
nespadli a aby nedošlo k úderu alebo
nárazu inými tvrdými predmetmi. Mohlo by
to spôsobiť poškodenie povrchu.

• Ak si všimnete praskliny alebo olupovanie
nepriľnavého povlaku zapekacej platne
alebo koša, odporúčame ich vymeniť, aby
sa zachoval výkon pri varení.

4. Silné znečistenie mastnotou:

a. V malej miske zmiešajte 30 g/2
polievkové lyžice sódy bikarbóny
a 15 ml/1 polievkovú lyžicu vody a
vytvorte roztierateľnú pastu.

b. Pomocou špongie rozotrite pastu na
koše a zapekacie platne a vydrhnite.
Nechajte zmes pôsobiť na košoch
a zapekacích platniach 15 minút a
potom opláchnite.

c. Pred použitím košov umyte vodou so
saponátom.

5. Vnútorný otvor teplovzdušnej fritézy
vyčistite mierne vlhkou neabrazívnou
špongiou alebo handričkou.
Neponárajte do vody. V prípade
potreby vyčistite ohrevnú špirálu a
odstráňte zvyšky potravín. [Obrázok 6]

6. Pred použitím osušte.

Poznámka: Pred zapnutím teplovzdušnej fritézy
sa uistite, že je ohrevná špirála úplne suchá.

PRÍSLUŠENSTVO

Pre teplovzdušnú fritézu je k dispozícii
ďalšie príslušenstvo a náhradné diely.
Ak chcete získať ďalšie informácie,
kontaktujte regionálnu zákaznícku
podporu (pozrite si stranu 18).
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Riešenie problémov
Problém Možné riešenie

Teplovzdušná fritéza sa
nezapne.

Skontrolujte, či je teplovzdušná fritéza pripojená k napájaniu.

Zatlačte koše riadne do teplovzdušnej fritézy.

Jedlo nie je úplne uvarené.

Do košov vkladajte menšie objemy potravín. Ak sú koše preplnené,
jedlo bude nedovarené.

Zvýšte teplotu alebo dobu varenia.

Jedlo nie je po
teplovzdušnom fritovaní
chrumkavé.

Ak rozprašovačom alebo štetcom nanesiete na potraviny malé
množstvo oleja, dosiahnete väčšiu chrumkavosť (pozrite si časť Tipy na
varenie, strana 12).

Hranolky nie sú správne
uvarené. Pozrite si časť Hranolky (strana 12).

Koše sa nedajú riadne
zasunúť do teplovzdušnej
fritézy.

Skontrolujte, či koše nie sú preplnené potravinami.

Z teplovzdušnej fritézy
vychádza von biely dym
alebo para.

Teplovzdušná fritéza môže vytvoriť trochu bieleho dymu alebo pary
počas varenia alebo keď ju používate prvýkrát. Je to normálne.

Skontrolujte, či sú koše a vnútro teplovzdušnej fritézy riadne vyčistené
a nie sú mastné.

Pri varení mastných jedál sa bude olej zhromažďovať pod zapekacou
platňou. Tento olej spôsobí tvorbu bieleho dymu a koše môžu byť ho-
rúcejšie ako zvyčajne. Je to normálne a neovplyvní to varenie. S košmi
zaobchádzajte opatrne.

Z teplovzdušnej fritézy
vychádza von tmavý dym.

Okamžite odpojte teplovzdušnú fritézu od napájania. Tmavý dym
znamená, že potraviny horia alebo došlo k skratu. Pred vytiahnutím
košov počkajte, kým sa dym nerozptýli. Ak príčinou neboli spálené
potraviny, kontaktujte regionálnu zákaznícku podporu (pozrite si stranu
18).

Na displeji sa zobrazí kód
chyby „E01/E24“

V monitorovaní teploty je otvorený okruh. Kontaktujte regionálnu
zákaznícku podporu (pozrite si stranu 18).

Na displeji sa zobrazí kód
chyby „E02/E25“

V monitorovaní teploty nastal skrat. Kontaktujte regionálnu zákaznícku
podporu (pozrite si stranu 18).

Na displeji sa zobrazí kód
chyby „E03/E28“

Aktivovala sa ochrana proti prehriatiu fritézy. Fritézu vypnite, odpojte
zo zásuvky a nechajte ju úplne vychladnúť. Ak sa na displeji stále zo-
brazuje „E03/E28“, kontaktujte regionálnu zákaznícku podporu (pozrite
si stranu 18).

Na displeji sa zobrazí kód
chyby „E12/E30“

Vyskytla sa porucha motora na jednosmerný prúd. Kontaktujte regio-
nálnu zákaznícku podporu
(Pozrite si stranu 18).

Ak tu váš problém nie je uvedený, kontaktujte regionálnu zákaznícku podporu (pozrite si
stranu 18).
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Vyhlásenie o zhode
Spoločnosť VESYNC (SINGAPORE) PTE. LTD.
týmto vyhlasuje, že tento výrobok je v súlade
so základnými požiadavkami a ďalšími prís-
lušnými ustanoveniami smernice 2014/53/EÚ
o rádiových zariadeniach, smernice Spojeného
kráľovstva o rádiových zariadeniach z roku
2017 a všetkých ďalších ustanovení platných
smerníc EÚ a právnych predpisov Spojeného
kráľovstva. Úplné vyhlásenie o zhode nájdete
na lokalite: https://www.vesync.com/legal/
compliance/euukdoc

Namontujte a prevádzkujte toto zariadenie
tak, aby bola vzdialenosť medzi vysielačom
a vaším telom najmenej 20 cm. Vysielač
nesmie byť umiestnený v blízkosti žiadnej inej
antény ani vysielača, ani pracovať v kombiná-
cii s nimi.

Výrobca:
Spoločnosť VESYNC (SINGAPORE) PTE. LTD.
6 Raffles Quay, #14-06, 048580 Singapur

Priradenie

Google, Android a Google Play sú ochranné
známky spoločnosti Google LLC.

App Store® je ochranná známka spoločnosti
Apple Inc.

Wi-Fi je registrovaná ochranná známka spo-
ločnosti Wi-Fi Alliance®.

iOS je registrovaná ochranná známka spoloč-
nosti Cisco Systems, Inc. a/alebo jej pobo-
čiek v Spojených štátoch a niektorých iných
krajinách.

Označenie slova Bluetooth® a príslušné logá
sú registrované ochranné známky, ktoré vlastní
spoločnosti Bluetooth SIG, Inc. a akékoľvek
použitie týchto značiek spoločnosťou VESYNC
(SINGAPORE) PTE. LTD. je v rámci licencie. Iné
ochranné známky a obchodné názvy sú vlast-
níctvom príslušných majiteľov.

Obmedzená záruka na produkt spoločnosti COSORI

Názov výrobku

Inteligentná
teplovzdušná fritéza
Cosori ICONIC™ Dual
8,6 l

Model CAF-SE601S-CEU

Pre vašu vlastnú evidenciu jednoznačne od-
porúčame, aby ste si poznačili ID objednávky

a dátum nákupu.

ID objednávky

Dátum nákupu

„VESYNC“ je obchodný názov použitý v tomto
dokumente pre poskytovateľov záruky. Pri
výrobkoch predávaných priamo v Spojených
štátoch poskytuje záruku spoločnosť AROVAST
CORPORATION. V prípade výrobkov predáva-
ných priamo v členských štátoch EÚ poskytuje
záruku spoločnosť ETEKCITY GMBH. „VESYNC“
sa používa len na referenčné účely a nemení
ani nerozširuje územné záručné povinnosti
ktorejkoľvek zo spoločností.

Obmedzená spotrebiteľská záruka na výrobok
na päť (5) rokov pre teplovzdušnú fritézu
COSORI ICONIC

Spoločnosť VESYNC zaručuje, že na základnej
jednotke vašej fritézy sa nevyskytnú po dobu
piatich (5) rokov od dátumu pôvodného ná-
kupu materiálové a výrobné chyby. Základná
jednotka nezahŕňa koše, zapekacie platne
a silikónové nožičky. Táto záruka platí iba v
regióne pôvodného zakúpenia a len vtedy, ak
sa výrobok používa správne podľa poskytnu-
tých pokynov.
*Táto záruka neovplyvňuje žiadne zákonné
práva podľa príslušných právnych predpisov o
ochrane spotrebiteľa vo vašom regióne a tam,
kde je to vyžadované, sa záručná doba predĺži
v súlade s takýmito právnymi predpismi.

Výhody obmedzenej záruky

Počas vyššie uvedenej záručnej doby môže
spoločnosť VESYNC podľa vlastného uváženia
(i) poskytnúť refundáciu, (ii) opraviť chyby
materiálu alebo spracovania alebo (iii) vymeniť
výrobok za výrobok rovnakej alebo vyššej
hodnoty.
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Na čo sa vzťahuje?

Táto záruka platí iba pre pôvodného ku-
pujúceho a nemôže sa previesť na ďalších
vlastníkov, aj keď bol výrobok počas záručnej
doby ďalej predaný. Na uplatnenie záručných
nárokov musí pôvodný kupujúci predložiť dôkaz
o chybe a dátume zakúpenia.

Pozor na neautorizovaných dodávateľov alebo
predajcov.

Táto záruka sa nevzťahuje na výrobky zakúpe-
né od neautorizovaných predajcov. Vzťahuje
sa iba na nákupy od autorizovaných predaj-
cov, ktorí dodržiavajú kvalitatívne štandardy
spoločnosti VESYNC. Výrobky od neautorizo-
vaných predajcov môžu byť falšované, použité,
chybné alebo nevhodné pre vašu krajinu. Aby
ste si boli istí pravosťou a záručným krytím,
nakupujte iba od spoločnosti VESYNC alebo jej
autorizovaných predajcov.
Ak si nie ste istí predajcom alebo si myslíte, že
ste nakúpili od neautorizovaného zdroja, kon-
taktujte regionálnu zákaznícku podporu.

Na čo sa nevzťahuje?

- Koše, zapekacie platne a silikónové
nožičky majú nárok na jednoročnú (1)
obmedzenú spotrebiteľskú záruku od dá-
tumu pôvodného zakúpenia teplovzdušnej
fritézy ICONIC.

- Bežné opotrebenie vrátane častí, ktoré sa
prirodzene opotrebujú v priebehu času.

- Pozmenený alebo nečitateľný doklad o
kúpe.

- Pozmenené, odstránené alebo nečitateľné
čísla modelu, sériové čísla alebo výrobné
kódy.

- Výrobky, ktoré boli upravené oproti pôvod-
nému stavu.

- Poškodenie z dôvodu nedodržania poky-
nov používateľskej príručky.

- Poškodenie spôsobené použitím neschvá-
leného príslušenstva alebo periférií.

- Poškodenie v dôsledku nehody, ne-
správneho použitia, zanedbania alebo
nesprávnej údržby.

- Opravy alebo servis vykonané neauto-
rizovanými poskytovateľmi alebo inými
osobami než VESYNC.

- Poškodenie spôsobené komerčným po-
užívaním, prenájmom alebo nevhodným
použitím.

- Poškodenie spôsobené zvieratami,
bleskom, abnormálnym napätím, požia-
rom, prírodnými katastrofami, prepravou
alebo nadmerným používaním umývačky
riadu.

- Akékoľvek náhodné alebo následné škody
vrátane nepriameho poškodenia, do-
časnej straty možnosti používania alebo
súvisiacich hotovostných výdavkov.

- Poškodenie alebo chyby presahujúce
pôvodnú cenu výrobku.

Uplatnenie nároku na služby obmedzenej
záruky v 5 jednoduchých krokoch:

1. Overte si, že váš výrobok je stále v záruč-
nej lehote.

2. Majte k dispozícii kópiu faktúry, ID objed-
návky alebo doklad o kúpe.

3. Uschovajte si výrobok – nevyhadzujte ho
predtým, než nás kontaktujete.

4. Obráťte sa na regionálnu zákaznícku pod-
poru podľa regiónu pôvodného nákupu.

5. Ak bude vaša žiadosť schválená, vráťte
výrobok spolu s kópiou faktúry a ID ob-
jednávky. Záručný servis je dostupný iba v
regióne pôvodného zakúpenia a môže sa
líšiť v závislosti od miesta.

Jediný a výlučný opravný prostriedok.
TÁTO OBMEDZENÁ ZÁRUKA JE JEDINOU
ZODPOVEDNOSŤOU SPOLOČNOSTI VESYNC
A VAŠÍM JEDINÝM RIEŠENÍM PRI AKÝCHKOĽ-
VEK PROBLÉMOCH S VÝROBKOM ALEBO PRI
ZÁRUČNÝCH NÁROKOCH. NAHRÁDZA VŠETKY
OSTATNÉ ZÁRUKY. ŽIADNY ZAMESTNANEC VE-
SYNC ANI ŽIADNA INÁ STRANA NIE JE OPRÁV-
NENÁ POSKYTNÚŤ ĎALŠIE ZÁRUKY NAD RÁMEC
TOHO, ČO JE UVEDENÉ V TOMTO DOKUMENTE.

Zrieknutie sa obmedzených záruk.
V NAJŠIRŠOM ROZSAHU POVOLENOM ZÁKO-
NOM, S VÝNIMKOU ZÁRUK POSKYTNUTÝCH V
TEJTO POLITIKE, SA VÝROBKY VESYNC PREDÁ-
VAJÚ „TAK, AKO SÚ“. VESYNC ODMIETA VŠETKY
OSTATNÉ ZÁRUKY, ČI UŽ VÝSLOVNÉ ALEBO
PREDPOKLADANÉ, VRÁTANE, ALE NIE IBA, ZÁ-
RUK OBCHODOVATEĽNOSTI, NEPORUŠOVANIA
PRÁV A VHODNOSTI NA KONKRÉTNY ÚČEL.

OBMEDZENIE ZODPOVEDNOSTI.
V NAJŠIRŠOM ROZSAHU POVOLENOM ZÁKO-
NOM SPOLOČNOSŤ VESYNC, JEJ POBOČKY
A ICH ZAMESTNANCI, ZÁSTUPCOVIA ALEBO
RIADITELIA NENESÚ ZODPOVEDNOSŤ ZA:

(A) ŠKODY PRESAHUJÚCE KÚPNU CENU VÝ-
ROBKU ALEBO
(B) NEPRIAME, ŠPECIÁLNE, NÁHODNÉ, NÁSLED-
NÉ ALEBO TRESTNÉ ŠKODY, AJ KEĎ BOLA
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SPOLOČNOSŤ VESYNC UPOZORNENÁ NA
MOŽNOSŤ TAKÝCHTO ŠKÔD.

ZODPOVEDNOSŤ SPOLOČNOSTI VESYNC NIK-
DY NEPRESIAHNE SUMU, KTORÚ STE ZAPLA-
TILI ZA CHYBNÝ VÝROBOK, A VESYNC NENE-
SIE ZODPOVEDNOSŤ ZA ŽIADNE NÁSLEDNÉ,
NÁHODNÉ, ŠPECIÁLNE ALEBO TRESTNÉ
ŠKODY, ČI PRIAME ALEBO NEPRIAME.

S VÝNIMKOU TOHO, ČO JE UVEDENÉ V TEJTO
ZÁRUKE, SPOLOČNOSŤ VESYNC NENESIE
ZODPOVEDNOSŤ ZA ŽIADNE NÁKLADY SPO-
JENÉ S VÝMENOU ALEBO OPRAVOU VÝROB-
KOV, VRÁTANE PRÁCE, INŠTALÁCIE ALEBO
ODSTRÁNENIA VÝROBKU.

ĎALŠIE PRÁVA, KTORÉ MÔŽETE MAŤ

NIEKTORÉ JURISDIKCIE NEUMOŽŇUJÚ (1)
VYLÚČENIE PREDPOKLADANÝCH ZÁRUK,
(2) OBMEDZENIA DĹŽKY TRVANIA PRED-
POKLADANÝCH ZÁRUK ALEBO (3) VYLÚČENIE
ALEBO OBMEDZENIE NÁHODNÝCH ALEBO
NÁSLEDNÝCH ŠKÔD. V TAKÝCH PRÍPA-
DOCH SA VYLÚČENIA UVEDENÉ V TÝCHTO
ZÁSADÁCH NA VÁS NEMUSIA VZŤAHOVAŤ.
BUDÚ SA NA VÁS VZŤAHOVAŤ IBA PRED-
POKLADANÉ ZÁRUKY VYŽADOVANÉ PLATNÝM
ZÁKONOM.
OBMEDZENIA TÝKAJÚCE SA ZÁRUK, ZOD-
POVEDNOSTI A OPRAVNÝCH PROSTRIEDKOV
PLATIA V NAJŠIRŠOM ROZSAHU POVOLENOM
ZÁKONOM.
TÁTO OBMEDZENÁ ZÁRUKA VÁM POSKYTUJE
KONKRÉTNE PRÁVNE PRÁVA, ALE V ZÁVIS-
LOSTI OD VAŠEJ JURISDIKCIE MÔŽETE MAŤ
ĎALŠIE PRÁVA. NAŠTUDUJTE SI MIESTNE
ZÁKONY, ABY STE ÚPLNE POROZUMELI SVO-
JIM PRÁVAM.

LEN PRE OBYVATEĽOV KALIFORNIE, USA:

Záručná doba začína plynúť dňom pôvodného
doručenia alebo vyzdvihnutia.

ZMENY TÝCHTO ZÁSAD

Podmienky a dostupnosť tejto záruky môžu byť
kedykoľvek aktualizované, avšak akékoľvek
zmeny sa nebudú vzťahovať na minulé nároky.

Regionálna zákaznícka
podpora
Ak máte akékoľvek otázky alebo podnety
k svojmu novému produktu, kontaktujte
náš ochotný tím regionálnej zákazníckej
podpory.

Región E-mail*

Spojené štáty support@cosori.com

Spojené
kráľovstvo

support.uk@cosori.com

Francúzsko support.fr@cosori.com

Nemecko support.de@cosori.com

Taliansko support.it@cosori.com

Španielsko support.es@cosori.com

Európa
(všeobecne)

support.eu@cosori.com

Maloobchod EÚ support.europe@cosori.com

* Pred kontaktovaním regionálnej zákaz-
níckej podpory si pripravte faktúru a číslo
objednávky.

Arovast Corporation

Adresa kancelárie: 1775 Flight Way, Suite
150, Tustin, CA 92782, USA

Etekcity GmbH

Adresa kancelárie: 3. poschodie, Nieder-
kasseler Lohweg 189, 40547 Düsseldorf,
Nemecko

Prístup k údajom v EÚ
Keď používate aplikáciu VeSync na pripojenie
svojho výrobku, aplikácia môže generovať
údaje. Tieto údaje môžete podľa potreby získať,
stiahnuť alebo vymazať. Pre viac informácií
navštívte:


