Owner's manual

THANK YOU FOR BUYING A WHIRLPOOL PRODUCT

In order to receive a more complete assistance, please
register your product on www.register10.eu

PLEASE SCAN THE QR CODE ON
YOUR APPLIANCE IN ORDER TO

{E Before using the appliance carefully read the Safety REACH MORE INFORMATION
Instruction.
PRODUCT DESCRIPTION
1. Control panel
2. Fan
6 3. Lamp
b 4. Shelf guides (the level is
Ly 7 indicated on the wall of the
° cooking compartment)
- 8 5. Door
6. Door lock (locks the door while
automatic cleaning is in progress
and afterwards)
-9 7. Top heating element/grill
8. Circular heating element (not
visible)
9. ldentification plate (do not
remove)
F °C
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1. SELECTION KNOB

For switching the oven on by
selecting a function. Turn to the 0
position to switch the oven off.

2. LIGHT

With the oven switched on, press
¢ to turn the oven compartment
lamp on or off.

3.SETTING THE TIME

For accessing the cooking time
settings, delayed start and timer.

For displaying the time when the

oven is off.
4., DISPLAY
5. ADJUSTMENT BUTTONS

For changing the cooking time
settings.

6. THERMOSTAT KNOB

Turn to select the temperature you
require when activating manual
functions.

Please note: Type of knob may vary from model type. If the knobs are push-activated, push down on the center of the knob to

release it from seating.

Whjr/lﬁool



ACCESSORIES

WIRE SHELF

Use to cook food oras a
support for pans, cake tins
and other ovenproof items of
cookware.

DRIP TRAY *

T r

Use as an oven tray for
cooking meat, fish,
vegetables, focaccia, etc. or
position underneath the wire
shelf to collect cooking juices.

* Availble only on certain models
The number and the type of accessories may vary depending on which model is purchased.
Other accessories can be purchased separately from the After-sales Service.

INSERTING THE WIRE SHELF AND OTHER

ACCESSORIES

Insert the wire shelf onto the level you require by
holding it tilted slightly upwards and resting the
raised rear side (pointing upwards) down first.

SLIDING SHELVES AND SHELF GUIDES

BAKING TRAY *

Use for cooking all bread and
pastry products, but also for
roasts, fish en papillotte, etc.

SLIDING RUNNERS *

=

To facilitate inserting or
removing accessories.

Then slide it horizontally along the runners as far as

possible.

Other accessories, like the baking tray, are to be
inserted horizontally, letting them slide on the

runners.

Before using the oven remove the protective tape
[a] and then remove the protective foil [b] from the

sliding runners.
)

[a]

REMOVING THE SLIDING RUNNERS [c]

Pull the lower part of the sliding runner to uncouple
the lower hooks (1) and pull the the sliding runners
upwards, removing them from the upper hooks (2).

REFITTING THE SLIDING RUNNERS [d]

Hook the upper hooks on the shelf guides (1) then
press the lower part of the sliding runners against the
shelf guides, until the lower hooks are clicking (2).

[d]

REMOVING AND REFITTING THE SHELF GUIDES

1. To remove the shelf guides, firmly grip the external
part of the guide, and pull it towards you to
extract the support and the two internal pins from

the lodging.

2. To reposition the shelf guides, position them near
the cavity and initially insert the two pins into
their lodgings. Next, position the external part
near its lodging, insert the support, and firmly
press towards the wall of the cavity to make sure
the shelf guide is properly secured.
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FUNCTIONS

— |CONVENTIONAL

For cooking any kind of dish on one shelf only.
-~ |RISING

For helping sweet or savoury dough to rise

effectively. Turn the thermostat knob to the icon to
activate this function.

FORCED AIR

For cooking different foods that require the
same cooking temperature on several shelves
(maximum three) at the same time. This function can
be used to cook different foods without odours being
transferred from one food to another.

y |PIZZA
ZPlror baking different types and sizes of pizza and
bread. It is a good idea to swap the position of the
baking trays halfway through cooking.

éT ECO FORCED AIR *

~For cooking roasts and stuffed roasting joints
on a single shelf. Food is prevented from drying out
excessively by gentle, intermittent air circulation.
When this ECO function is in use, the light will remain
switched off during cooking but can be switched on
again by pressing 0.
>~ |GRILL

For grilling steaks, kebabs and sausages,
cooking vegetables au gratin or toasting bread.
When grilling meat, we recommend using a dripping
pan to collect the cooking juices: position the pan on
any of the levels below the wire shelf and add 200 ml
of drinking water.
% |TURBO GRILL

= IFor roasting large joints of meat (legs, roast
beef, chicken). We recommend using a dripping pan
to collect the cooking juices: position the pan on any
of the levels below the wire shelf and add 200 ml of
drinking water.

MAXI COOKING
s

FIRST TIME USE

g\
ale
s,

For cooking large joints of meat (above 2.5kg). We
recommend turning the meat over during cooking
to ensure that both sides brown evenly. We also
recommend basting the joint every so often to
prevent it from drying out excessively.

[—<| BREAD AUTO

A—This function automatically selects the ideal
temperature and baking time for bread. To activate
the function put the food inside the oven, turn
thermostat knob on 0 and function knob on [=] icon.
For best results it is recommended to use cooking
level 2 or 3.

PASTRY AUTO

A—This function automatically selects the ideal
temPerature and baking time for cakes. To activate
the function put the food inside the oven, turn
thermostat knob on 0 and function knob on = icon.
For best results it is recommended to use cooking
level 2 or 3.

FLEXI CLEAN PACK

@ SMARTCLEAN

The action of the steam released during this
special low-temperature cleaning cycle allows

dirt and food residues to be removed with ease.

To activate the “Smart Clean” cleaning function
pour 100-120ml of drinking water into the bottom
of the oven then turn the selection knob and the
thermostat knob to the [&] icon. It is best to use the
function for 35°. The position of the icon does not
correspond to the temperature reached during the
cleaning.

2 ::]AUTOMATIC CLEANING - PYRO

""" For eliminating cooking spatters using a cycle
at very high temperature. To activate this function
move thermostat knob to [

The position of the icon does not correspond to the
real temperature reached during the cleaning cycle.

* Function used as reference for the energy efficiency
declaration in accordance with Regulation (EU) No. 65/2014

1. SETTING THE TIME

You will need to set the time when you switch on the
appliance for the first time: Press & until the ® icon
and the two digits for the hour start flashing on the
display.

N e
nlwialy
JILELIL
o}

Use 4+ or — to set the hour and press to confirm.
The two digits for the minutes will start flashing. Use
+ or — to set the minutes and press © to confirm.

Please note: When the @ icon is flashing, for example
following lengthy power outages, you will need to reset the

time.

2. SET THE POWER CONSUMPTION

By default the oven is programmed to work at a
power higher than 3kW (Hi). To operate the oven at
a power that is compatible with a domestic power
supply less than 2,9 kW (Lo), you will need to change
the settings. To go to the change menu, turn the
selection knob to [=], then turn it back to () .

Press and hold 4 and — for five seconds immediately
afterwards.
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Use 40~ to change the setting, then press and hold

for at least two seconds to confirm.
3. HEAT THE OVEN

A new oven may release odours that have been left
behind during manufacturing: this is completely
normal.

DAILY USE

Before starting to cook food, we therefore
recommend heating the oven with it empty in order
to remove any possible odours.

Remove any protective cardboard or transparent
film from the oven and remove any accessories from
inside it.

Heat the oven to 250 °C for about one hour. The oven
must be empty during this time.

Please note: It is advisable to air the room after using the
appliance for the first time.

1. SELECT A FUNCTION

To select a function, turn the selection knob to the
symbol for the function you require: the display will
light up and an audible signal will sound.

2. ACTIVATE A FUNCTION

MANUAL

To start the function you have selected, turn the
thermostat knob to set the temperature you require.

Please note: During cooking you can change the function by
turning the selection knob or adjust the temperature by
turning the thermostat knob. The function will not start if the
thermostat knob will be on 0/ AUTO position. You can set the
cooking time, cooking end time (only if you set a cooking
time) and a timer.

RISING

To start the “Rising” function, turn the thermostat
knob to Rising position (40 deg) and put function
knob in Conventional position; if the oven is set to a
different temperature, the function will not start.
Please note: You can set the cooking time, cooking end time
(only if you set a cooking time) and a timer.

3. PREHEATING AND RESIDUAL HEAT

Once the function starts, an audible signal and a
flashing icon 2J on the display indicate that the
preheating phase has been activated.

At the end of this phase, an audible signal and the
fixed icon £ on the display will indicate that the
oven has reached the set temperature: at this point,
place the food inside and proceed with cooking.

Please note: Placing the food in the oven before preheating
has finished may have an adverse effect on the final cooking
result.

After cooking and with the function deactivated,
the icon %J may continue to remain visible on the
display even after the cooling fan has switched
off to indicate that there is residual heat in the
compartment.

Please note: The time after which the icon switches off varies
because it depends on a series of factors such as ambient
temperature and function used. In any case, the product
should be considered to be off when the pointer on the
selection knob is at “0”".

4. PROGRAMMING COOKING

You will need to select a function before you can start
programming cooking.

DURATION

Keep pressing @ until the & icon and “00:00" start
flashing on the display.

Use 4+ or — to set the cooking time you require, then
press & to confirm. Activate the function by turning
the thermostat knob to the temperature you require:
an audible signal will sound and the display will
indicate that cooking is complete.

Please note: To cancel the cooking time you have set, keep
pressing & until the & icon starts flashing on the display,
then use — to reset the cooking time to “00:00". This
cooking time includes a preheating phase.

PROGRAMMING THE END COOKING TIME/
DELAYED START

After a cooking time has been set, starting the
function can be delayed by programming its end
time: press & until the & icon and the current time
start flashing on the display.

N,

i
£ .;;

X4

Use + or — to set the time you want cooking to
end and press @ to confirm. ctivate the function by
turning the thermostat knob to the temperature you
require: the function will remain paused until it starts
automatically after the period of time that has been
calculated in order forcooking to finish at the time
you have set.

Please note: To cancel the setting, switch the oven off by
turning the selection knob to the 0 position.

Delay to start functionality is not available for Grill
and Turbo Grill functions.
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END OF COOKING

An audible signal will sound and the display will
indicate that the function has finished.

| [

i
&

Turn the selection knob to select a different function

orto 0 to switch the oven off.

Please note: If the timer is active, the display will show “END”

alternately with the remaining time.

5. SETTING THE TIMER

This option does not interrupt or program cooking

but allows you to use the display as a timer, either

during while a function is active or when the oven is

off.

Keep pressing © until the & and “00:00” icon and
“00:00" start flashing on the display.

Use + or — to set the time you require and press
to confirm. An audible signal will sound once the
timer has finished counting down the selected time.

Notes: To cancel the timer, keep pressing ©@ until the & icon
starts flashing, then use — to reset the time to “00:00".

6. AUTOMATIC CLEANING FUNCTION - PYRO

Do not touch the oven during the Pyro cycle.

Keep children and animals away from the oven
during and after (until the room has finished
airing) running the Pyro cycle.

Remove all accessories - including shelf guides - from
the oven before activating the function. If the oven is
installed below a hob, make sure that all the burners
or electric hotplates are switched off while running
the selfcleaning cycle.

For optimum cleaning results, remove the worst
soiling with a damp sponge before using the Pyro
function.

Avoid activating the pyro cycle cleaning in the
presence of limescale residues.

We recommend only running the Pyro function if
the appliance contains heavy soiling or gives off bad
odours during cooking.

To activate the automatic cleaning function, turn the

The function will be activated automatically, the door
locked and the light inside the oven switched off:
The display will show the time remaining to the end,
alternating with “Pyro”.

8 T.CC

L

@
Once the cycle has been completed, the door remains
locked until the temperature inside the oven has

returned to a safe level. Air the room during and after
running the Pyro cycle.

.NOTES

- Do not cover the inside of the oven with
aluminum foil.

« Never drag pots or pans across the bottom of the
oven as this could damage the enamel coating.

« Do not place heavy weights on the door and do
not hold on to the door.

. ENERGY EFFICIENCY NOTES

« Take advantage of residual heat: turn off the oven
5/10 minutes before the end of cooking to use the
remaining heat.

+  Keep the door closed: if possible, avoid opening
the oven door during cooking, as this lets heat
escape.

« Cook larger portions: use the oven mainly for
bigger dishes (e.g., meat over 1 kg) or higher
servings, to make the most of the energy used.

« Clean the door seal regularly: a clean seal prevents
heat loss and ensures efficient cooking.

« Preheat only when needed: preheat the oven only
if the recipe or cooking table recommends it.

« Choose dark baking trays: dark trays absorb heat
better, improving cooking efficiency.

« Plan your cooking: prepare multiple dishes in
sequence to use residual heat and avoid extra
preheating.

« Select the energy-saving program: use the
dedicated ECO program for lower energy
consumption. Refer to cooking table for additional
inputs.

+ Remove unused accessories: take out trays or
racks you don’t need to improve heat circulation
efficiency and to lower down the thermal capacity
of the product.

® O
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COOKING TABLE

RECIPE

FUNCTION

PREHEAT TEMPERATURE (°C)

DURATION (Min)

%LEVEL AND ACCESSORIES

Yes 170

30-50

@os
@
v

Yes 160

30-50

Yes 160

40-60

Filled cake
(cheese cake, strudel, fruit pie)

Yes 160 - 200

35-90

-"

Yes 160 - 200

40-90

Yes 160

25-35

-"

Yes 160

25-35

&

Yes 150

35-45

Yes 180-210

30—40

Yes 180 - 200

35-45

&5

Yes 180 - 200

35-45

Yes 90

150 - 200

&

Yes 90

140 - 200

s
&
v

Yes 90

140 - 200

Yes 190 - 250

15-50

Yes 190 - 250

20-50

Yes 250

10-20

b

Yes 230-250

10-25

Salty cakes
(vegetable pie, quiche)

Yes 180 200

40 55

] [0 Fel [0 ) 00 () ) (00 () Rl [0 (&) [l (0] R (0 () ] (0

Yes 180 - 200

45-60

oy
e

Yes 180 - 200

45-60

Yes 190 - 200

20-30

Yes 180-190

20-40

s
as
v

Yes 180-190

20 40

Lasagne / baked pasta /
canneloni/ flans

Yes 190 - 200

45-65

Yes 190 - 200

80-110

¢

Yes 180-190

110-150

Yes 200 -230

50-100

- 190- 200

100—160

Baked fish / en papiliote
(fillets, whole)

IRNNIHERNANNERERN

Yes 170-190

30-45

ACCESSORIES
Wire shelf

al=r

Baking dish on the wire

shelf

Baking tray/Drip tray or
baking dish on the wire

T

Drip tray / Baking tray

TS

Drip tray / Baking tray with
200 ml of water

=

Conventional

FUNCTIONS

o
[y

Forced air

shelf
]

Grill

Turbo grill

os
e\.'!:I

Eco forced air
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RECIPE FUNCTION PREHEAT TEMPERATURE (°C) DURATION (Min) %LEVEL AND ACCESSORIES

Stuffed vegetables Yes 180 - 200 50-70

Toasted bread

Fish fillets / slices

Sausages / kebabs / ;
spareribs / hamburgers ¢

5 250 2-6

- 230-250 15-30%

- 250 15-30*

Roast chicken 1-1.3 kg Yes 200 - 220 55-70 *%*

Yes  200-210 | 35-50*

Yes  200-210 . 60-90*

Roast potatoes

Vegetable gratin

Meat and potatoes

Fish and vegetables Yes 180 30 - 50 ***

Yes 200 - 210 35-55

o
o
Q
w0
-
[on
H0]
]
—+
=
Y]
=
0]
~
Q

- 200-210 25-55

Yes 190 - 200 L 45-100

Yes 200 . 50-100 %

Lasagne and meat
‘Complete meal: fruit tart (level 5) /
lasagne (level 3) / meat (level 1)

Yes  180-190 | 40-120%*

O o
% [

- 170-180 100 - 150

Roast meat / stuffed roasting joints%

*Turn food halfway through cooking
**Turn food two thirds of the way through cooking (if necessary).
*** Estimated length of time: dishes can be removed from the oven at different times depending on personal preference.

Aveeenn ~ A== _J | f TS

Baking tray/Drip tray or

baking dish on the wire Drip tray / Baking tray
shelf

=] ] &

Conventional Forced air Pizza Grill Turbo grill Eco forced air

Whj;lﬁool

ACCESSORIES Drip tray / Baking tray with

200 ml of water

Baking dish on the wire

Wire shelf shelf

FUNCTIONS




CLEANING AND MAINTENANCE

Make sure that the oven has
cooled down before carrying out
any maintenance or cleaning.

Do not use steam cleaners.

Do not use wire wool, abrasive
scourers or abrasive/corrosive
cleaning agents, as these could

EXTERIOR SURFACES

Clean the surfaces with a damp microfibre cloth. If
they are very dirty, add a few drops of pH-neutral
detergent. Finish off with a dry cloth.

Do not use corrosive or abrasive detergents. If any of

these products inadvertently comes into contact with
the surfaces of the appliance, clean immediately with
a damp microfibre cloth.

INTERIOR SURFACES

- After every use, leave the oven to cool and then
clean it, preferably while it is still warm, to remove
any deposits or stains caused by food residues. To
dry any condensation that has formed as a result of
cooking foods with a high water content, leave the
oven to cool completely and then wipe it with a cloth
or sponge.

appliance.

work.

damage the surfaces of the

ear protective gloves.

The oven must be disconnected
from the mains before carrying
out any kind of maintenance

It is possible to use a standard
oven cleaner to help soften

and remove residues, making
manual cleaning of the cavity and
accessories easier.

« If there is stubborn dirt on the interior surfaces, we
recommend running the automatic cleaning function
for optimal cleaning results. Avoid activating the
pyrolitic cycle cleaning in the presence of limescale
residues. Before activating, perform limescale
cleaning as described above.

« The door can be easily removed and refitted to
facilitate cleaning of the glass.

« Clean the glass in the door with a suitable liquid
detergent.

ACCESSORIES

Soak the accessories in a washing-up liquid solution
after use, handling them with oven gloves if they
are still hot. Food residues can be removed using a
washing-up brush or a sponge.

REMOVING AND REFITTING THE DOOR

1. To remove the door, open it fully and lower the
catches until they are in the unlock position.

2. Close the door as much as you can.

Take a firm hold of the door with both hands - do not
hold it by the handle.

Simply remove the door by continuing to close it

while pulling it upwards (a) at the same time until it is
released from its seating (b).

Put the door to one side, resting it on a soft surface.

3. Refit the door by moving it towards the oven,
aligning the hooks of the hinges with their seating
and securing the upper part onto its seating.

4, Lower the door and then open it fully.

Lower the catches into their original position: make
sure that you lower them down completely.

5. Try closing the door and check to make sure that it
lines up with the control panel. If it does not, repeat
the steps above.

REPLACING THE LAMP
1. Disconnect the oven from the power supply.

2. Unscrew the cover from the light, replace the bulb
and screw the cover back on the light.

3. Reconnect the oven to the power supply.

Please note: Use 25 W/230 V type G9, T300 °C halogen lamps.
The bulb used in the product is specifically designed for
domestic appliances and is not suitable for general room
lighting within the home (EC Regulation 244/20009).

Light bulbs are available from our After-sales Service. - Do not
handle bulbs with your bare hands as your fingerprints could
damage them. Do not use the oven until the light cover has
been refitted.
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CLEANING OF THE DOOR GLASS

1. After removing the door and resting it on a soft
surface with the handle downwards, simultaneously
press the two retaining clips and remove the upper

2. Lift and firmly hold the inner glass with both
hands, remove it and place it on a soft surface before

cleaning it.

DOOR LOCK DEVICE*

3. Refit the intermediate pane (marked with “1R")
before refitting the inside pane: To position the panes
of glass correctly, make sure that the “R” mark can be
seen in the left-hand corner. First insert the long side
of the glass marked “R” into the support seats, then
lower it into position. Repeat this procedure for both
panes of glass.

4. Refit the upper edge: A click will indicate correct

positioning. Make sure the seal is secure before
refitting the door.

When keeping door lock installed, door must be
manually closed. To open the door with the door lock

device (see Fig. 1).

The door safety device can be removed by following
the sequence of images (see Fig. 2).

TROUBLESHOOTING

PROBLEM

POSSIBLE CAUSE

SOLUTION

- Power cut.

- Check for the presence of mains electrical
- power and whether the oven is connected to

- Turn off the oven and restart it to see if the

Contact you nearest Client After-sales Service
- Centre and state the number following the

The oven is not working. Disconnection from the the electricity supply.
- mains. .

""""""""""""""""""""""" : fault persists.

The display shows the letter “F Oven failure.

followed by a number or letter.

letter “F".

The display is showing the
message “Hot” and the selected
function will not start.

Temperature too high.

Allow the oven to cool down before
- activating the function. Select a different
function.

The display shows unclear text
and appears to be broken.

* Available only on certain models

Another language set.

Contact your nearest Client After-sales
- Service Center.

Policies, standard documentation and additional product information can be found by:

Using the QR code in your appliance

Visiting our website docs.whirlpool.eu
Alternatively, contact our After-sales Service (See phone number in the warranty booklet). When contacting our After-
sales Service, please state the codes provided on your product's identification plate.

®/TM/© 2026 Whirlpool. Produced under license.
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Hapws4yHuk Ha nompe6umens

BJIATOAAPUM BW, YE 3AKYTIUXTE WHIRLPOOL

NPOAYKT
Z ) 3apjanonyuuTe no-MbJIHO CbAENCTBUE, perncrTpmpante

Bawwmusa ypen Ha www.register10.eu

MO, CKAHUPAUTE QR KOAA HA
BALUMA YPEA, 3A OA NMOJNTYYUTE

A npenm Aa nsnonsparte ypeaa, npoyetere BHUMaTEJIHO I-IOBELIE MHQOPMA”MH
VHCTPYKUMUUTe 3a 6e30nacHOCT.
ONMMNCAHUE HA YPEOA
1. Tabno 3a ynpasneHune
2. BeHTtunatop
6 3. Jlamna
b 4. Bopauu Ha padpToBeTe(HMBOTO
i 7 € YKa3aHO Ha CTeHaTa Ha
OTAENeHWEeTO 3a roTBeHe)
8 5. BpaTnuka
6. 3aknouBaHe Ha BpaTMyKaTa
(3akntoYBa BpaTMUKaTa, JOKATO
Tpae aBTOMATMYHOTO NMOYMCTBaHE
.9 v cnep ToBa)
7. Han-ropeH HarpeBaTeneH
enemeHT/rpun
8. Kpbrbn HarpesaTten (He ce
BUKAA)
9. 3aBofcKa Tabenka (He
s npemaxgamTe)
°C
5(}§E ou}um o
T 03 + " "
NP7 B _ 2°‘1’80 -1;:;‘2‘1:
1 23 4 5 6
1. BbPTALL CE BYTOH 3A 3. HACTPOMKA HA YACOBHUKA 6. BbPTALL CE BYTOH HA
U3BUPAHE 3a 4OCTbN 10 HACTPOWIKNTE Ha TEPMOCTATA

3a BKlouBaHe Ha ¢ypHaTa ¢
n3bupaHe Ha PyHKUMA. 3aBbpTETE
Ha no3uuus 0, 3a ga n3knounte
¢dypHarTa.

2. OCBET/IEHUE

MNpw BKNoYeHa dypHa HaTUCHeTe
0%, 3a ia BKJOUUTE UK UBKITIOUNTE
oTAeneHneTo Ha ¢ypHara.

BPEME 3a FOTBEHE, OT/IOXKEH CTapT U
Tanmep.

3a n3BeXkaaHe Ha yaca, Korato
¢dypHaTa e usksnoueHa.

4. AUCNNEN

5. BYTOHUW 3A PETYJIMPAHE

3a npomsHa Ha HaCTPOMKMTE Ha
BpeMe 3a roTBeHe.

3aBbpTeTe, 3a Aa n3bepete
HeobxoavMaTa TeMnepatypa npu
aKTUBUPaHe Ha PbUYHU GYHKLMN.

Mong, nmaiite Npeasua; TMMBT KONYe MOXE Aa Bapypa B 3aBUCUMOCT OT Mofena. AKO Komn4yeTtaTa Ce akT1BMPaT Ype3 HaTUCKAHE,
HaTMCHeTe HAloNy LieHTbpa Ha KOMYETO, 3a Aa ro 0CBOOOANTE OT MACTO.

10
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MPUHAONEXKHOCTU

PELLETDBYEH PAOT

3non3gawnTe 3a NpuroteaHe
Ha XpaHa 11 KaTo onopa 3a
TaBwu, GOPMM 3a KEKCOBE U
[PYrv OrHEYNOPHW rOTBAPCKM
cbaose.

TABA 3A OTUEXAAHE *

T

3nonsganTe KaTto TaBa 3a
dypHa 3a NpuroTeAHe Ha
Meco, puba, 3eneHuyLy,
dokaum 1 ap., nnm
Pa3nonoxeTe Nofd
peLleTbYHNA padT 3a
OTUEXaHe Ha CoCoBeTe Mpwu
roTeeHe.

* HannuHo camo npu onpeneneHn Moaenm
BpoAT 1 BUABT Ha MPUHAANEXHOCTUTE MOXKE [1a € Pa3fNUeH B 3aBUCYMOCT OT 3aKyneHnsa Mofesl.
[pyrv npyHaanexHoCTV MoraT fia 6bAaT 3aKkyneHy OTAENHO OT CleanpoaaKoeHoTO 06CyKBaHe.

MOCTABAHE HA PELLETBbYHUA PAOT U APYTUTE

NPUHAONEXKHOCTU

MocTaBeTe peweTbuHMA padT Ha HEOOXOAMMOTO
HWBO, KaTO ro XBaHETe NOJ NEK HAKJIOH Harope u
NbpPBO NoAnpeTe NOBAUTHATAA 3af€eH Kpaii (HacoueH

Harope).

MAb3rAW CE PAOTOBE MW BOAAYN

TABA 3A MNMEYEHE *

3non3ganTe 3a NpUroTeaHe
Ha BCUYKM BI1JOBE X140 1
CNaAKMLWK, @ CbLO Taka M Ha
nevyeHu meca, pnba B
neprameHT v ap.

MAB3rAWKM CE BOAAYN
*

=

3a ynecHeHMe Ha NoCTaBAHETO
N N3BaKaHETO Ha
NPVHaONeXXHOCTN.

Cnep ToBa ro niib3HeTe XOPU3OHTANHO NO BojaynTte
[0 Bb3MOXXHO Ha-KpPanHO MOJIOXeHne.

OcTaHanuTe NpUHagNeXXHoCTW, KaTo TaBaTa 3a
neyeHe, TpAbBa Aa ce NOCTaBAT XOPM3OHTANHO, KaTo

ce NMb3HaT No HOCavuTe.

MNpepwn pa nsnonssate ¢pypHaTta, OTCTPaHeTe
npennasHaTa fieHTa [a] n cnep ToBa NpeanasHoOTO

¢donwno [b] ot nnb3raunTe.

[a]

[b]

CBANTAHE HA NMNDB3rAYUTE [c]

N3TerneTe gonHaTta yacT Ha Nab3raya 3a pa3kadyaHe
Ha gonHute Kyku (1) n nsternete nnb3raunTe Harope,
KaTo rv CBanuTe OT rOpHUTE KYKN (2).

MOBTOPEH MOHTAX HA NN B3rAYUTE [d]
3aKkaueTe ropHuUTe KyKku Bbpxy Bogauute (1), cneg
KOeTOo HaTUCHEeTe A0JIHATa YacT Ha NAb3rauynte KbMm
BOJauuMTe, JOKATO AOIHMUTE KYKU NpuLwpakar (2).

[c]

[d]

CBANAHE N NOCTABAHE HA BOAAYUTE HA

PAOTOBE

1. 3a pa u3BaguTe BoJaya, XBaHeTe 34paBo BbHLIHATA
yacT Ha Bofaua 1 ro u3gbpnanTte KbM cebe cu, 3a
[la OTKauuTe onopaTa 1 ABaTa BbTPeLWHN wndTa ot

rHe30TO UM.

2. 3a pa nocTaBuUTE OTHOBO BOAAUUTE, PA3MoOoXKeTe
rm 61130 [0 BbTPEeLHaTa YacT Ha dypHaTa 1
NbpBO BKapaliTe ABaTa WndTa B rHesgaTa UM.
Cnepn ToBa pa3nosioXeTe BbHLIHATA 4acT 651130
[0 THe340TO N, NoCTaBeTe ornopaTta 1 i HaTUCHeTe
KbM BbTpeLIHaTa CTEHA, 3a ia CTe CUTYPHU, ue
BOAAUUTE Ca AOOpe 3aKpeneHu.

Whjr/lﬁool
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FUNCTIONS (ODYHKLUN)

KOHBEHLUMOHAJIHO NOTBEHE
3a roTBeHe Ha BCAKAKBU ACTUA CaMO Ha €iHO HMBO.
-~~.|BTACBAHE

3a 4o6po BTacBaHe Ha CIAAKO WM apOMaTU3UPAHO
TecTo. 3a Aa akTuBMpaTe Tasn GyHKLUUA, 3aBbpTETE
6ymoHa Ha mepmMocmama Kbm VKOHaTa.

= | OOPCUPAH Bb3AYX

132 roTeeHe Ha PasfNyHN XpaHW, N3NCKBaLL
CblyaTa TeMnepaTypa Ha roTBeHe, Ha PasnNnyHN papTose
(Makcmym Tpur) egHOBpPeMeHHO. Ta3un GyHKUMA Moxe
[a ce 13MN0J3Ba 3a FOTBEHEe Ha Pa3NyHM XpaHu 6e3
npemMmnHaBaHe Ha MMPV3MUTE OT eiHaTa XpPaHa KbM
Apyrara.

s |[MALA

=

3a neueHe Ha N1ua 1 xna6 ¢ pasNnMyHN BUAOBE 1
pa3mepu. [lobpe e aa ce CMeHV NO3ULMATa Ha TaBUTe 3a
neyeHe, cnef KaTo NnosioBMHAaTa OT BPEMETO 33 FOTBEHE
n3Teue.

3 EKO ®OPCUPAH Bb3YX *

\
= 3a neyeHe Ha eHO HMBO Ha NapyeTa Meco C
NAbHKa nnn 6e3. NpekomepHOTO N3CbXBaHe Ha XpaHaTa
ce npepoTBpaTABa Nopaau cnabata, NpekbcBalla ot
Bpeme Ha Bpeme LMpKynaumna Ha Bb3gyxa.
Mpw n3non3saHe Ha Tasn pyHKumA EKO namnuukara He
CBETW MO BPeMe Ha rOTBEHETO, HO MOXe [la Ce BKITIOUN
OTHOBO Upe3 HaTCKaHe Ha OyToHa k.

~=~ (TPUN

3a neyeHe Ha rpun Ha CTeKoBe, Keban, HaeHnLY,
MPUroTBsIHE Ha 3eJIEHYYKOB OrPeTEH M NpenmnyaHe Ha
xns6.

KoraTo neuete meco, npenopbyBame fa 13nos3BaTe
TaBaTa 3a NneyeHe, 3a fila CbOupaTe OTAENAHNTE COKOBE:
nocTaBeTe TaBaTa Ha HAKOE OT HMBATa NOJ PeLleTbyHUA
padT 1 HanelTe B HeA 200 ml nuTeliHa Boaa.

~7 |TYPBO I'PUJ

e

=133 neueHe Ha eapy NapueTa Meco (IKonaH,
roBexgo neyeHo, nune). lNpenopbyBame Ja n3nonspare
TaBa 3a CbbUpaHe Ha OTAENAHUTE NPY FTOTBEHETO COKOBE:
nocTaBeTe TaBaTa Ha HAKOE OT HMBATa NOA PeLIeTbYHUA
padT 1 HanelTe B HeA 200 ml nuTeliHa Boaa.

| MAXI COOKING (MAKCW NEYEHE)
" — 3a rotBeHe Ha efpy napueta meco (Hag, 2,5 kg).

YNOTPEBA 3A NPDHB MbT

X

MpenopbyBame Aa obpblyaTe MECOTO MO BPEME HA
roTBEHETO, 3a [ja Ce oneye eJHaKBO OT ABETE CTPaHMW.
MpenopbyBame CbLLO OT BpeEME Ha Bpeme Ja nonmeate
MeCOTO, 3a 1a He CTaHe NpPeKaJieHO CyXO.

[<>|BREAD AUTO (XN11l6 - ABTOMATUYHA)

A——Ta3u dyHKLMA aBTOMATUYHO 136KPa UaeanHaTa
TemnepaTypa 1 Bpeme 3a neyeHe Ha xn1a6. 3a fa
aKTuBMpaTe GyHKUWMATA, NOCTaBeTe XpaHaTa BbB QypHaTa,
3aBbpTeTE KOMYETO Ha TepMOCTaTa Ha 0 U KOMYeTo 3a
dyHKUMATa Ha [=] MKOHa . 3a Hall-aobpu pesynTtati ce
npenopbyBa Aa U3Mosi3BaTe HUBO Ha rOTBEHe 2 Unu 3.

PASTRY AUTO (CNAAKULIN -
@ABTOMATW-IHA)

Ta3n ¢yHKUMA aBTOMATMUYHO 1N3bmpa naeanHaTa
TemnepaTtypa 1 Bpeme 3a neyeHe Ha cnagkun. 3a
fa akTuBmparte PyHKLMATA, NOCTaBeTe XpaHaTa BbB
dypHaTa, 3aBbpTETE KONYETO Ha TepMOCTaTa Ha 0 n
KonyeTo 3a QYHKLMATA HAa = MKOHa . 3a Han-gobpwu
pe3yntaTu ce npenopbyBa Aa M3Mos3BaTe HUBO Ha
rotTeeHe 2 unu 3.

FLEXI CLEAN PACK (MAKET FLEXI CLEAN)

@ SMARTCLEAN

JecTBMETO Ha Naparta, KOATO ce MycKa Nno Bpeme
Ha TO3U creLmaneH LUMKb/ Ha MOYNCTBAHE, MO3BOMABA
NEeCHOTO NOYMNCTBaHe Ha 3aMbPCABAHUA U OCTaTbLM OT
XpaHa. 3a fia akTBMpaTe GyHKUMATA 33 MOYMCTBAHE
“Smart Clean’, Hanente 100-120 ml nutenHa Boaa Ha
IObHOTO Ha dypHaTa, cnep KoeTto 3aBbpTeTe OyTOHa 3a
n360p 1 6yTOHa Ha TepmocCTaTa o MKOHaTa (&1, Haii-
fo6pe ocTaBeTe PyHKLMATA aKTUBMUPAHA 35 MUHYTU.
Mo3numsTa Ha MKOHATA He CbOTBETCTBA Ha AOCTMrHaTaTa
TemnepaTypa no BpeMe Ha LiMKbIa Ha MOYMCTBAHE.

< )| AUTOMATIC CLEANING - PYRO (ABTOMATUYHO
---- MNOYNCTBAHE YPE3 NMPOJIN3A)

3a npemaxBaHe Ha 3aMbpPCABaHNA, NPUYMHEHM OT
roTBEHe, Ype3 LMKbJ1 C MHOMO BUCOKa TeMneparypa.

3a ga akTmBuMpaTe Ta3un GyHKUKMA, 3aBbpTeTe OyTOHA Ha
TepMoOCTaTa KbM [,

Mo3unumATa Ha NKOHaTa He CbOTBETCTBA Ha AENCTBUTENHO
[JOCTUrHaTaTa TemMnepaTypa no Bpeme Ha LiMKbia Ha
nouncTeaHe.

* OyHKUMATa Ce 1M3MOM3Ba KaTo eTafloHHa B AeKnapaunaTa
3a eHeprunHaTa epeKTMBHOCT CbrnacHo pernameHT (EC)
65/2014

1. HACTPOVKA HA YACOBHUMKA

KoraTto BKntounTe ypesa 3a Nbpau NbT, TpsA6Ba Aa
CBepuTe YacoBHUKa: HaTuckarTe ) , JOKaTO MKOHATa @
1 aBeTe UndpK 3a Yaca 3anoyHaT fja MUraT Ha aucnnes.

N

7 N
Q.

Ypes 4+ nnn — ceepete yaca n notBbpaete ¢ O . [1gete

undpu 3a MUHYTUTE Le 3anoyHaT ga murat. Ypes + unu
— CBepeTe MUHYTUTE 1 NOTBbpAETe C O.

Mons, maiTe npegsua;: Korato MkoHaTa @ mura, Hanpymep
cnef Obaro NpekbCBaHe Ha 3axpaHBaHEeTo, e Tpsabsa 4a
HyJMpaTe BPEMETO.

2.3AAABAHE HA KOHCYMWPAHATA MOLLHOCT

No nogpazbupaHe pypHaTa e NnporpammpaHa aa pabotu
C MOLYHOCT, no-Bucoka ot 3 kW (Hi). 3a ga pabotn
dypHaTa ¢ MOLLHOCT, CbBMECTUMaA C efleKTpo3axpaHBaHe
B JloMa BU, No-manko ot 2,9 kW (Lo), e Heobxoaumo

12
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[a NPOMeHMTE HaCTPoNKuKTe. 3a Aa BIie3eTe B MEHIOTO
3a NPOMSsIHa Ha HACTPOIKaTa, 3aBbpTeETe OYMOHA 3a
u3bupaxe Ha[—], cnefi KOeTo ro BbpHeTe obpaTHO Ha () .

BegHara cnep ToBa HaTuUCHeTe €AHOBpPEMEHHO N
3a4pPbKTe 3a NeT CeKyHAn +un—.

NI

1
//I- I:lx\

M3non3eaiite 4+ vnn —, 3a Aa NPOMEHUTE HACTPOIKaTa,
cflef; KOETO HaTUCHEeTe U 3apbiKTe (V) 3a Hali-MaJiko [iBe
CeKyHAW, 3a 1a NOTBbpAUTE.

3. 3ATPAABAHE HA OYPHATA
BCEKMWAHEBHA YINOTPEBA

HosaTa cl)ypHa MO>Ke fla U3nyCka MUPU3MHU, CBbP3aHN C
npoueca Ha HEeNHOTO npon3BoACTBO: TOBa € HalbJIHO
HOPMaJlHO.

Mpeawn Aa 3anoyHeTe fa roTBMTE XpaHa BbB GpypHaTa,
npenopbyBaMe [a A HarpeeTe NpasHa, 3a a NpemaxHeTe
OCTaTbYHUTE MUPU3MMU.

CBanete npefnasHUA KapToH UK NPO3PaYHOTO

¢donmo ot pypHaTa 1 n3BageTe HammpaLLmTe ce B Hes
NPUHAANIEXKHOCTW.

3arpente ¢ypHaTta fo 250°C 3a okono yac. B ToBa Bpeme
¢dypHaTa TpabBa Aa e npasHa.

Mons, uvaiite npeaswa: Cnea MbPBOTO 13MOM3BaHe Ha ypeaa
Ce NPenopbyBa Aa NPOBETPUTE MOMELLIEHNETO.

1. U3BBUPAHE HA OYHKLU A

3a fa n3bepete pyHKUMATA, 3aBbPTETE BYMOHA 3a
u3bupaHe [o CMMBONa 3a HeobxoaumaTta GyHKUMA: vyBa
Ce 3BYKOB CMTHan 1 AWUCNIEAT CBETBA.

2. AKTUBUPAHE HA OYHKLINA

PDBYEH PEXXM

3a pa ctaptupate nsbpaHarta GyHKUUA, 3aBbpTETE
K/1l04a Ha mepMocmama 3a 3afjlaBaHe Ha HeobxoarmarTa
TemnepaTtypa.

:I

4

N
VAR

Mons, nmaiite npensua; o Bpeme Ha roTBeHe MoXeTe Aia
NpoMeHuTe QyHKLMATA, KaTo 3aBbpTrTe OyTOHa 3a 13bMpaHe,
U1 fa perynvpare TeMnepaTypaTa, Kato 3aBbpTuTe OyToHa Ha
TepmocTarta. Tasu GyHKUMA HAMA A 3aroyHe, ako Oy TOHBT Ha
TEPMOCTaTa € Ha no3uumsa 0/ AUTO. MoxeTe Aa 3afiafeTe
BPEMETO 3a roTBeHe, KpaHMA Yac 3a roTBeHe (Camo ako
3aaneTe Bpeme 3a rotBeHe) 1 Tarimep.

BTACBAHE

3a pa ctaptupate ¢yHKumATa BracBaHe’, 3aBbpTeTe
6ymoHa Ha mepmocmama Ha nosunums ,BraceaHe”

(40 rpapyca) 1 noctaBeTe GyHKLUMOHaNHMA OYTOH B
KOHBEHLMOHaHa No31uus; ako pypHaTa e 3afajieHa Ha
Apyra Temnepatypa, pyHKUMATa HAMa Aia CTapTuUpa.
Mons, nmarite npeasua: MoxeTe fa 3afafeTe BPEMETO 3a
rOTBEHE, KPaHWA Yac 3a roTBeHe (Camo aKo 3ajafeTe BpeMe 3a
rOTBEHE) 1 Talnmep.

3. NMPEABAPUTEJTIHO 3ArPABAHE U CTATbYHA
TOMJINHA

CJ'IEA CTapTUpPaHeE Ha (I)yHKLlI/IFITa Ce 4YyBa 3BYKOB CMUT'Hasl
1 Ha gucriea ce noka3sa Muraillia MkKkOHa :Aﬁ , MOKa3Ballia,
ye ¢a3aTa Ha npeaBapuUTesIHO 3arpABaHe € akTBUPaHa.

Korato Ta3u cl)aaa NPUKIKO4YK, Ce YyBa 3BYKOB CUTHAJ1

N NKOHaTa —34] CBETUN HEMNPEKDBCHATO Ha ANCneAd, 3a

Aa NOoKaxe, ye cl)ypHaTa € AOCTUrHana 3afjafgeHarta
TeMMnepatypa: Ha TO3M €Tarn NoCTaBeTe NPOAYKTUTE BbB

cl)ypHaTa N npogbiKeTe C rOTBEHETO.

Mons, umarTe npensma;: AKO NocTaBwTe XpaHaTa BbB dypHaTa,
npeav NpeaBapUTENHOTO 3arpsaBaHe Aa 3aBbpLUK, Pe3yTaThT
OT FOTBEHETO MOXE /13 HE € 33[J0BONNTESEH.

Cnep Kpas Ha roTBEHETO U Npu AeakTBUpPaHa GyHKUKMA
nKoHaTa = Moxe ga NPoABLITKM Aa Ce NOKa3Ba Ha
AVCnnesa Jopwv cnef KaTo BEHTUNATOPbT 3a OXNaXkaaHe ce
€ N3KMIoUN, 3a ia YKaxe, ye BbB dypHaTa MMa OCTaTbyHa
TOMNVHa.

Mons, umaiite npeasna;: BpemeTo, cnem KOeTo MKOHaTa 13racsa,
€ Pa3NYHO, 3aLLOTO 3aBUCK OT peanLia GakTopK, KaTo OKOMHaTa
TemnepaTypa v 13non3eaHata GyHKUMA. BbB BCUUKM Cyyau
ypeasT TpAbBa [la ce CMATA 3a M3KNIoYeH, KOraTo nokasaneust
Ha OyTOHa 3a M3brpaHe coun Kbm ‘0",

4. NPOrPAMUPAHE HA TOTBEHETO

LLle e Heo6xoaMMO fa n3bepete GyHKLMA, Npean aa
CTapTuUpaTe NPOrpaM1MpPaHETO Ha FOTBEHETO.
NMPOABJIKUTENHOCT

Hatuckante ©, gokato nkoHata &® 1,00:00" 3anoyHar ga
MUraT Ha gucnes.

N3non3gaiite 4+ vnn —, 3a fa HacTpouTe HeobXxoaNMOTO
Bpeme 3a roTBeHe 1 cjief ToBa HaTUCHeTe. ), 3a Aa
noTBbpAMTE. 3a Aa aKTMBMpPaTe GPYHKUMATA, 3aBbpTeTE
KJ1to4a Ha mepmocmama fo Heobxoaumara Temneparypa:
4yBa Ce 3BYKOB CUrHas 1 Ha Aucres ce n3sexja
NH}OPMaLMA, Ye FOTBEHETO € 3aBbpLLEHO.

Mong, umanTe Npeasva;: 3a Aa OTMEHNTE 3a1aAeHOTO BPEME 33
rOTBEHE, HaTUCKanTe ), AOKaTO MKOoHaTa (B 3anoyHe fa M1ra
Ha Oucnnen, cnef KOeTo C MOMOLLTA Ha = HyNIMpanTe BPeEMETO
3a roteeHe 10 ,00:00". BpemeTo 3a roteeHe He BKtouBa dasa Ha
noarpsaeaHe.

PROGRAMMING THE END COOKING TIME/DELAYED
START (MPOrPAMUPAHE HA KPAUHNA YAC HA
FTOTBEHE/

OTJIOXKEH CTAPT)

Cnep kaTo 3apajeTe Bpeme 3a roTBeHe MoXKeTe Ja
OTNIOXKUTE CTapTa Ha GYHKLMATA, KaTo Nporpammpare
KpaWHWsA Yac: HaTUCKanTe ), JOKATO MKOHaTa As 1
TEeKyLUMAT Yac 3anoyHaT ja MUraT Ha gucrses.
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M3non3eante + nnn —, 3a fa 3ajagerte BpeMeTo, B
KOETO 1CKaTe Aa NPUKIIIYM FOTBEHETO, N HAaTUCHETE

©, 3a ga notebpauTe. AKTBMpPanTe GyHKLMATA, KaTo
3aBbPTUTE KONYEeMOo Ha MepMocmama [0 XenaHata
TemnepaTtypa: PyHKLMATA Lie OCTaHe Ha May3a, JoKaTo
CTapTMpPa aBTOMATUYHO Clef nepuoaa oT BpeMe, KOWTO e
N34YMCNIEH, 3a ia 3aBbPLLUM FOTBEHETO B 3alafleHNs Yac.
Mons, maiiTe npeasua;: 3a a OTMEHWTE HAaCTPOWIKATa,
n3KkoYeTe QypHaTa, Kato 3aBbPTUTE 6YMOHA 3a U3bupaHe Ha
nosvuma 0 .

DyHKuUMATa 3a 3ab6aBAHE Ha CTaPTMPAHETO HE e HaNMYHa
3a ¢oyHkuwmuTe Fpun n Typ6bo rpun.

KPAW HA TOTBEHETO

YyBa ce 3ByKOB C/rHan 1 Ha Ancnnen ce nssexpaa
nHopmMaums, ye PyHKLMATa e 3aBbpLUEeHa.

L
i
&
3aBbpTeTe bymoHa 3a u3bupare, 3a fa n3bepete gpyra
byHKumA, unu Ha no3uuma 0, 3a ga nsknoumte dypHara.
Mons, nMmaiiTte npeasua;: AKO TaliMepsT PaboTy, Ha aucnnes e
ce penysa END n ocTaBauwloro Bpeme.

5. HACTPOMKA HA TAUMEPA

Ta3n onuusa He NPeKbCBa UV NPOrpamMupa roTBEHETO,
HO BW NO3BOJIsIBa [1a U3MOJI3BaTe ANCMNIes KaTo Tanmep
no BpemMe Ha paboTela GyHKLMA UK NPY N3KIOYEHa
odypHa.

Hatuckante ©, gokato nkonata & "00:00" 1 "00:00”
3anoyHart ja MuraT Ha aucnnes.

N
I
LI

<

L
Ypes + unu — 3agarite HeoOXoQNMOTO BPeEME 1
noTebpgeTe ¢ ©. Korato 3a4afieHOTO Bpeme 13Teve, Lwe
ce uye 3ByKOB CUTHar.
3abenexku: 3a Aa OTMeHUTe TaMepa, HaTuckanTe ©, oKaTo
nkoHata (J 3anoyHe fa Minra, cnef KoeTo C MOMOLLTA Ha =
HynupanTe Bpemeto 1o ,00:00"
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3a onTMManHo NoYNCTBaHe OTCTpaHeTe Han-ronemmTe
3aMbpCABaHNA C MOKpa rooa, npegn foa n3non3earte
d)yHKLl,I/IﬂTa 3a NMNPOJTINTUYHO NOYNCTBaAHE.

MpwW HaNMUMETO Ha OCTaTbLM OT KOTSIEH KaMbK
n36ArganTe Aa akTMBMpaTe NOYNCTBALLNA LUK C
nuponu3sa Pyro.

MpenopbuBame By ga n3nonseate dyHKUmnaTa Pyro
camo KoraTto ¢pypHaTa e CUJIHO 3aMbpCeHa Unn oTaens
HenprATHa MMPU3Ma No BPEME Ha roTBEHE.

3a fa akTMBMpaTe aBTOMATMYHATA MOYMCTBALLA
byHKUWMA, 3aBbpTeTe 6YMOHA 3a usbupaHe n 6ymoHa
Ha mepmocmama [0 UKoHarta . QyHKumMATa LWe ce
aKTVBMPA aBTOMATMYHO, BpaTMYKaTa Lie Ce 3aK/oun 1
OCBETNEHMETO BbB dypHaTa Lie usracHe: Ha gucnnes ce
M3M1cBa OCTaBaLLOTO BPEME 10 Kpas, KOeTo ce peayBa C
“Pyro”.

8 Tr.CC

CC ® [
L0

@

Cnep 3aBbpLUBAHE Ha LMKbBJIA BpaTUyKaTa OCTaBa
3aKJIl0U€EHa, JoKaTo TeMnepaTypaTa BbB ¢ypHaTa He ce
NMOHWXM 10 6e30mnacHo HMBO. MNpoBeTpsaBaNTe
NMOMELLEHWNETO MO BPeMe Ha U cnep NPOSIMTUYHUA
UVKDBIL.

. BEJIEXKKW
« He nokpuBaiTe BbTpellHOCTTa Ha dypHaTa €
anymuHueso ¢osnuo.

« Hwukora He nnb3ranTe TEHOXEPU NN TUTAHN
Nno AbHOTO Ha pypHaTa, TbIl KAaTO TOBa MOXe Aa
noBpean NOKPUTUETO OT eMaii.

+ He nocraBanTe TeXKn npegmeTy Bbpxy BpaTaTa U
He ce ApbXKTe 3a Hes.

. BEJIEXXKU 3A EHEPTUAHATA EQEKTUBHOCT

- Bb3non3anTe ce oT ocTaTbyHaTa TOMJIMHA:
nsknoyete pypHata 5/10 MmrHyTH Npean Kpas (end)

Ha roTBeHeEeTO, 3a Aa N3MNoJi3BaTe OCTaHaslaTa TOMJINHa.

« [pbXKTe BpaTaTa 3aTBOpPEHa: ako € Bb3MOKHO,
n3bareanTe fJa oTBapATe BpaTaTa Ha pypHaTa no
BpeMe Ha roTBeHe, Tbil KaTo TOBa NMO3BOJIABA Ha
TONAMHAaTa Aa N313a HaBbH.

« [lpuroTBAnTe NO-rofieMn NOPLMN: N3MON3BanTe

dypHaTa npeanMHO 3a No-rofiemm ACTUA (Hanp.
Meco Hag 1 Kr) nnmn no-ronemum nopuuu, 3a aa

6. ®YHKLNA PYRO 3A ABTOMATUYHO
NOYNCTBAHE

onoJ3oTBOPUTE MaKCMMaJTHO N3MNOJ13BaHaTa EHEPIrnA.

MNMouncreanTte PenoBHO YNNbTHEHMETO Ha BpaTaTa:
YNCTOTO ynibTHEHME NPenoTBpPaTABA 3ary6aTa Ha

He nokoceanTte ¢ypHaTa no Bpeme Ha
NMUPOANTUYHNA LUKDBI.

He ponyckaiiTe geua n XXnBoTHu go dpypHaTa no
BpeMe Ha NUPONAUTUYHNA LUKDA 1 Cleg TOBa, A0
NbJIHOTO NPOBETPABAHE Ha NOMeLleHNeTo.

MN3BafeTe BCMUKM NPUHAANEXHOCTM - BKIOUNTENTHO U
HoCauuTe - OT pypHaTa, Npean Aa akTuempaTte PyHKUmATA.
AkKo dpypHaTa e MOHTUPaHa MOA NIOT 3a FOTBEHE,

BCUYKU FrOPESIKM 1 eNeKTPUYECKM KOTNOHM TpAbBa Aa ca
N3K/IOYEHN MO BPEME Ha LMKbJla Ha CaMOMOYNCTBaHe.,

TOMJIMHa N oCcnrypAea ed)eKTI/IBHO roTBEHE.

« 3arpaBaliTe caMo KoraTo e Heob6xoanMo:
3arpaBaiTe npegBapuTenHo ¢pypHaTa caMo ako
TOBa € yKa3aHo B roTBapckata Tabnuua nnm sbs
BawaTa peuenTa.

+ W3bepeTe TbMHM TaBK 3a neyeHe: TbMHUTE
TaBu abcopbupat no-gobpe TonnHaTa, KOeTo
nofobpasa epeKTUBHOCTTA Ha FOTBEHE.

« [lnaHupanTe roTBEHeTO CU: NPUrOTBANTE
HAKONKO ACTUA NOCNe[0BaTeNHO, 3a Ja

" Whjr/lﬁool



n3noni3pate oCTaTb4HaTa TOM/INHa U Oa n3berHete
OONBbJIHUTENHO 3arpAaBaHe.

N36epeTe nporpamarta 3a necTeHe Ha eHeprusa:
n3nonseanTe cneymanHata nporpama ECO 3a no-
HMUCKa KOHCYMaLMsa Ha eHeprua. BuxTe TabnuuyaTta
3a roTBEHe 3a JOMbJ/IHATENIHM BXOAO0BE.

OTcTpaHeTe HEN3MON3BaHUTE aKcecoapu:
N3BaXkAanTe HEHYXHUTE BU TaBU U CTENAXMW, 3a
fa nogobpute epeKTMBHOCTTA Ha LUMpPKynaumaATa
Ha TonMHaTa 1 Aa HamanuTe TOMJIMHHNA
KanauuTeT Ha NpoaykKTa.

Whjr/lﬁool
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FrOTBAPCKA TABJIMLA

PELIENTA

OYHKLUUA

. MPEABA- !
¢ PUTENHO

TEMMEPATYPA (°C)

(MUH)

. MPOODBMKUTENIHOCT | HUBO U NPUHALJEX-

HOCTU

Leavened cakes (KelkoBe ¢ mas)

=

Oa

170

30-50

Oa

160

30-50

P
N
e

Oa

160

40-60

Cnagkuw ¢ NbiaHex
(Un3KenK, wpyaen, NNOA0B Nam)

Oa

160 - 200

35-90

Oa

160 - 200

40-90

Biscuits / tartlets (buckutu /
TapTanetu)

Oa

160

25-35

el

6N

Oa

160

25-35

Oa

150

35-45

byxTnukm wy

M &

Oa

180-210

30-40

Oa

180 - 200

35-45

Oa

180 - 200

35-45

Llenysku

I

Oa

90

150 - 200

Oa

90

140 - 200

Oa

90

140 - 200

Muua / pokaua

Oa

190 - 250

15-50

Oa

3ampaseHa nuua

Oa

190 - 250

250

20-50

10-20

Ps
N
e

Oa

230-250

10-25

ConeHn nanose
(3eneHuyKOoB Nan, KnL)

Oa

180 - 200

40-55

Oa

180 - 200

45 -60

Oa

180 - 200

45-60

Vols-au-vents / kpekepu oT byTep
TecTo

Oa

190 - 200

20-30

Bl [ B B [ B0

Oa

180-190

20-40

o
&

Oa

180-190

20-40

NaszaHAa / nacta Ha ypHa/
‘KaHenoHw / NnogoBsu NuTK

Oa

190 - 200

45 -65

ArHewKo / Tenewko / rosexgo 1 kg

Oa

190 - 200

80-110

Roast pork with crackiing (flevero

(CBUHCKO C KOpuyKa) 2 kg

ale
2]

Oa

180-190

110-150

Munewko/3aewko/natewko 1 kg

Oa

200 -230

50-100

My#Kka / rveka 3 kg

MMHERTRN

190 - 200

100 - 160

MPUHALOJNIEXHOCTU

PeweTbueH padT

=~

2

Cbpa 3a NevyeHe Ha
peweTbyHMA padT

—J

TaBa 3a neyeHe/TaBa 3a

oTueXxXaaHe Uan Cbp 3a nevyeHe

Ha peweTbyHuA padT

T r

oS

TaBa 3a oTue)AaHe / TaBa TaBa 3a oTue)/JaHe / TaBa

3a ne4vyeHe

3a neveHe ¢ 200 ml Boga

=

KoHBeHLMOHanHo
roTBeHe

FUNCTIONS
(OYHKLMW)

PN
a%s
e

BeHTunartop

fpun

Typ6o IPUN

2o
e\.;!t/

Exko BeHTMnatop

16

Whjr/lﬁool




MPEABA-

NPOOABITMKUTENTHOCT HUBO U MPUHADJEX-

PELIEMNTA OYHKUNA PUTENHO TEMMEPATYPA (°C) :
i  3ATPAIBAHE. () Hocth
Baked fish 7 en papiliota(fliers, e SATRABAN | 2 e
whole) (Meyena puba / eH nanunor | =l Ja 170-190 30-45 ‘ )
(Quneta, uana)) S S S 5 R
Stuffed vegetables (MbnaHeHn
3efieHuyum) : ; 3
(tomatoes (gomatu), courgettes la 180 - 200 50-70 A=
(TrikBMYKK), aubergines ‘
(TATIAIKAHM) o . I
Toasted bread (Mpeneuen XJ'IH6) i 5' 250 2-6
Fish fillets / slices (Pn6nn ¢puneta / EI ) 230 - 250 15-30*
TAPUETA) : ) MMM
Hagenuun / Keban / ) .
Pebpa / Xambyprepy i ? L0 e e
I'queHo nune 1-1,3 kg Ja 200 - 220 55-70 ** .
Fosemno neyeHo anaHrne 1 kg Oa 200-210 35 50 ** 1 3 J
ArHewko kpade e/ 6ywe fa 200 - 210 60 - 90 ** T 3
Roast potatoes (I'queHM KapTO(I)VI Ja 200-210 35-55
3enquyKOB orpeTeH - 200-210 25 55 1 3 J
Meco 1 kapTodu Ja 190 - 200 45-100 *** -u-é—'..,- t ! j
Fish and vegetables (Pu6a u T ” - 4 2
3eneHuyyy) A e 30507 e
: 4 1
Nasaks 1 Meco : fla 200 50-100 % 2
MbAHO MeHI0: M008B TapT (HUBO : 5 3 1
5)/ fa 180-190 40-120%% 2 2
N1a3aHA (HNBO 3) / MECO (HUBO 1) & : . . A
MeueHo Meco / MbiHEeHN NAewKu I _ 170- 180 100 - 150 3

3a neyeHe

* ObbpHeTe xpaHaTa Npu 13TYaHe Ha NMONOBMHATa OT BPEMETO 3a rOTBeHE
** ObbpHeTe xpaHaTa Npu U3TMYaHe Ha ABEe TPETW OT BPEMETO 3a rOTBEHe.
*** OyaKBaHa NPOABIPKUTENHCOT: ACTVATA MOraT [la Ce M3BaXKAaT OT QypHaTa Mo Pa3nMyHO Bpeme B 3aBUCUMOCT OT JIMUHMTE

npeano4nTaHnaA.
Aeern R —J | f oo
T T
NPAUHAANEXHOCTU Cbp 3a neyeHe Ha asa 3a neveHe/Tasa 3a TaBa 3a oTuexxpaHe / TaBa TaBa 3a oTuex/jaHe / TaBa
PeweTbueH padT oTUeXJaHe UN Cbf 3a NeyeHe
peweTbuHuA padT 3a neyeHe 3a neyeHe ¢ 200 ml Boga
Ha peweTbyHMA padT
’.-,‘ ) o
FUNCTIONS EI Ifl éZI
OYHKLUMN
¢ HnAm) KOHB?:TI';V;Z:MHO BeHTunatop Muua lpun Typ6o IPUJI Eko BeHTMnatop

Whj;lﬁool
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NOYNCTBAHE U TNMOAAPDBXKKA

YBepeTe ce, 4e pypHaTa e cTyfieHa, Npenapatu, Tbil KaTo Te MoraT noaApbXKKa.
npeaun fa U3BbpLUBaTE KAKBAaTOM  [a NOBPEAAT NOBbPXHOCTMTE Ha
Aa e NoAApPbXKa NNW NOYNCTBaHe.  ypeaa. E;:"A:’;?;’Hen%aeﬁzgggg’a‘”a

He nsnonssante napouncraukm. HoceTte pbkasuum. nouncrBaHe Ha pypHuU, KOTO
He nsnonssaiite TeneHa Bara, QOypHara Tpsa6Ba aa 6bae Aa NOMOrHe 3a OMeKOTABaHe 1
abpa3nBHM nouncTBawm W3KNIOYeHa OT eneKTpnyecKaTa npemaxBaHe Ha OCTaTbL, KOETO
npenapartu unv abpasnsHu/ MpeXa, Nnpeau Aa ce N3BbpLUBaT yflecHsiBa pb4HOTO NOYNCTBaHe Ha
KOPO3MBHU NOYNCTBALLA KaKBMTO 1 Aa 61O AiHOCTY NO BbTPELIHOCTTa N aKcecoapuTe.
BbHLUHW NMOBBPXHOCTA MpBbCOTUA, NpenopbyBame By aa BKounTe pyHKLMATA
MNoumncTeTe NOBbPXHOCTUTE Ha dypHaTa C BNlaXHa 3a aBTOMAaTMYHO NMOYNCTBAHE C LieN ONTUMAJHN pe3ynTaT
MUKPOPMObPHa Kbpra. AKO Ca MHOTO 3aMbpCeHH, OT NoumncTBaHeTo. MNPy HANMUNETO Ha OCTATbLIM OT KOT/IEH
nobaseTe HAKOSKO KarKyi MOYnCTBaLL Npenapar ¢ KaMbK 136ArBalite ja akTMBMpaTe NOUYNCTBALLUMA LMKBI
HeyTpanHo pH. Hakpas 3abbpLueTe cbc cyxa Kbpra. c nuponu3a. lNpeau fa akTMBUpPaTe CAaMOMNOYNCTBAHETO,
[la He ce 13non3BaT KOPO3MBHM NN abpasnBHU OTCTPaHeTe KOT/IeHVA KaMbK MO OMNyCcaHUA No-Harope
nouncTBaLLy npenapat. AKo NogobeH NPofyKT CllyYaliHO ~ HauVH.
nonagHe BbpXy MOBbPXHOCTTA Ha ype/a, mouncrere « BpaTnukata Mmoxe ¢ nekoTa fja ce CBanv 1 NOCTaBu
He3abaBHO C BNaxHa MUKPodpunbbPHa Kbpna. 00paTHO 3a MO-NIeCHO NMOYNCTBAHE Ha CTBHKIIOTO.
BbTPELUHU MOBBbPXHOCTU « [MouncTeTe CTHKOTO Ha BpaTUUKaTa C MOAXOAAL TeyeH
- Cnep BCAKO 13Mon3BaHe n3yvakarite pypHaTta fa ce oxnagu fipenapar.
1 A MOUNCTETE, 3a NPEAnoYMNTaHe AOKATO e OLLe TOMNa, NMPUHALOJTIEXKHOCTHU
3a Jla OTCTpaHUTe OT/araHNATa 1 NeTHaTa, NPUINHeHM ot BeqHara crieq ynotpe6a HaKvcHeTe MPUHAAIEXKHOCTATE BbB
OCTaTbLMTE OT XpaHa. 3a Aa N3CYLUNTE KOHAEH3], KOWTO BOZa C A06aBeH TeUeH MUeLL Mpenapart, KaTo 13ros3eaTe
ce e 06pa3yBan B pe3ynTaT Ha roTBEHe Ha XpaHu C BUCOKO PBKABULY 33 GypHa, aKO MPUHAAIEXHOCTITE BCE OLLe
Cb[ibpXKaHMe Ha BO/ia, OCTaBeTe dypHaTa Aa U3CTUHe ca ropelyn. OCTaTbLM OT XpaHa MoraT f1a ce NpemMaxHar C
HaMb/HO 1 Cnep ToBa A U3bbpLueTe C Kbpna uin rbba. MOMOLLTa Ha YeTka nin roba.

+ AKO NO BBTPELLHUTE CTEHM Ha dypHaTa MMa 3aCbXHana

OEMOHTUPAHE U MOHTUPAHE OBPATHO HA BPATATA

1 . 3a fa cBanute BpaTn4KaTta, OTBOPETE A HAaMb/IHO U
cnycHeTe (I)VIKC&TOpI/ITe B OTBOPEHO NONIOMKEHNE.

4 <N

T 3. MocTaBeTe 06paTHO BpaTUUKaTa, KaTo A MPUBAVKMTE
27 N KbM pypHaTa, CNef KOETO U3PaBHETE KYKUUKWTE HA MaHTUTE

TN g
2. 3aTBOpETE BpaTNUKaTa, AOKOMKOTO € Bb3MOXKHO.
XBaHeTe 30paBo BpaTMyKaTa C ABe pbLie (He A XBaLlanTe 3a 4. CnycHete BpaTata 1 Crief} ToBa sl OTBOPETE HAMbJIHO.
[pbXKaTa). CnycHeTe ¢uKcaToprTe HaZONy A0 MbPBOHAYANHOTO UM
MpocTo oTKaueTe BpaTUUKaTa, KaTo A 3aTBOpuTe olle Manko  NO/IOPKEHME: MNposepeTe Aann prkcaTopuTe Ca 3aBbPTEHN

CrHe3gata um n d)I/IKCVIpaIZTe FOPHaTa 4YacCT Ha BpaTn4vKaTta.

JOKpai.
W CbLLEBPEMEHHO A U3TErNATe Harope (a), 3a Aa u3nese ot
rHesgara (b). 5. Mpo6gaiite na 3aTBOPYITE BpaTUUKaTa 1 MPOBEpeTe Aani
OcTaBeTe BpaTWuKaTa Ha MOAXOAALLO MACTO BbpXy MeKa TA 3aCTaBa yCropeaHO Ha TabnoTo 3a ynpaeneHue. AKO TOBa
MOBBPXHOCT. He Ce C/lyum, NOBTOPETE MOCOUYEHUTE NO-Tope CTHKMU.
CMAHA HA JIAMINATA Mons, nmaiiTe npeasua; V3non3garite xanoreHHn namnu 25 W/230
1. M3kntoyeTe ypena OT eNnekTpo3axpaHBaHETO. V11n GY, T300 °C. Jlamnarta, 13nonssaHa B ypeaa, € Creupan-o
2. Pa3Buiite Kanaukata Ha OCBETUTENTHOTO TASIO, CMEHeTe MPEAHasHa4eHa 3a AOMakMHCKM ypean 1 He € NOAXOAALLa 33
namMnaTa v 3aBuiiTe OTHOBO KanaukaTa. OCBETABaHe Ha NoMelleHVs B oma (PernaveHT Ha EO 244/2009).

3. BK/toueTe OTHOBO dypHaTa KbM eNleKTpuyeckara Mpexa. ' \PYWKUTE MOraT Aa Ce 3akynAT OT HallmA OTaen 3a
CneanpoaakobeHo obcnyKBaHe. - He bopageTe C KpyLLKIMTE C ronu

PbLE, Thil KAaTO OTNEYATLLMTE OT NPBLCTUTE BU MOTaT [ia '
noBpeadT. He 13non3earite GypHata npeam Aa NocTaBuTe Ha
MACTO KaraykaTta Ha lamnarta.

" Whjr/lﬁool




NOYNCTBAHE HA CTBbKJIATA HA BPATUYKATA

1. Cnep KaTo MaxHeTe BpaTaTa v A NOCTaBUTE BbPXy Meka
MOBBPXHOCT C ApbXKKaTa HafoIy, HATUCHETE eJHOBPEMEHHO
ageTe GuKcmnpalLm ckobu 1 n3BageTe ropHNA Kpam Ha
BpaTaTa, KaTo A n3gbpnare KbM cebe cu.

2.MNoBauvrHeTe 1 XxBaHeTe 3[paBO BLTPELLIHOTO CTHKJIO C ABe
pbLe, U3BageTe ro 1 ro noctaBeTe BbpXy MeKa MOBbPXHOCT,
npeav a ro noyncraeare.

3. MocTaBeTe MexXAMHHWA NaHen (MapkupaH ¢“1R") npean
[ia NOCTaBWTe BLTPELUHNA NaHen: 3a Aa CTe CUTypHW, Ye
CTe NOCTaBWUAN NPABUITHO CTbKIEHWTE NaHenNw, yBeperte
ce, e mapkmpoBKaTa “R" ce Buxaa B neBuaA broh. [bpBo
rocTaBeTe AbJiraTa CTpaHa Ha CTbKJ10To, 0603HaueHa ¢ "R’
B NoAAbpKaLLMTe rHe3aa, cnep ToBa ro CnycHeTe Ha MACTO.
lNoBTOpeTe NpoLeayparta 1 3a ABaTa CTbKIeHN NaHena.

4. MoHTMpaiTe OTHOBO rOpHWA Kpait: LLipakBaHe e yKarke
MPaBUHO NO3ULIMOHNPAHE. YBepeTe Ce, e YITbTHEHNETO e
34paBo, Npean Aa MOHTMPaTe OTHOBO BpaTaTa.

KoraTo 3ak/o4BaHeTO Ha BpaTaTa € MOHT/PaHoO, BpaTtaTa
TpA6Ba Ja ce 3aTBOPY PbUHO. 3a la OTBOPUTE BpaTMYKaTa C
YCTPOWCTBOTO 3a 3aK/touBaHe (8. ue. 1).

3a fa cBanuTe NpeanasHoTo YCTPOWCTBO Ha BPaTUYKaTa,
cnepgariTe Noc/efoBaTeNIHOCTTA, MOKa3aHa Ha
nnocTpaumute (8uxme gue. 2).

OTKPUBAHE N OTCTPAHABAHE HA HEU3INPABHOCTU

NMPOBJIEM

Bb3MOXHA NMPUYUHA

PELLEHUE

- Hama 3axXpaHBaHe C

ENIEKTPOEHEPIUA.

: Ypennr e UsKItoveH ot

MpeXKaTa.

- MpoBepeTe Aanv UMa HanpeXXeHve B MpeXaTa 1 Aanm
¢dypHaTa e BKNoueHa KbM MpexKaTta.
- Mi3knioueTe 1 BKNOUETe ypeaa OTHOBO, 3a Aa BuauTe
Janu Npo6ieMbT He € OTCTPAHEH.

Ha aucnnes ce n3sexaa“F’,

nocneaBaHo Ot Lmdpu 1mn GyKBu.

- HemanpasHocT Ha
. pypHara.

- CBbprKeTe Ce C Ha-0NM3KKA LIieHTbp 3a
- CneAnpoaaK6eHo 0bCyKBaHe Ha KNEHTN 1
. cpobuete uncnoto cnep byksata F.

Ha gucnnes ce noasAga

cbobLeHneTo “Hot” 1 n3dpaHata

bYHKUMA He cTapTupa.

TBbpae BUCOKa
- Temneparypa.

OctaBeTe ¢ypHaTa a ce oxnaau, Npean aa
| aKTMBMpaTe GyHKUMATa. V36epeTe pasnnyHa
_ Gynkupa.

[ncnneAr nokasea HeACeH TeKCT U

n3rnexna € nospeneH.

*HanuyHo camo npn onpeaeneHn moagenn

HacTtpoeH e apyr e3uk.

- CBbpIKeTe Ce C Hal-6NM3KISA LIeHTBbP 3a
- cnegnpoaaXbeHo obcy»KBaHe Ha KIIMEHTU.

MpaBunata, ctTaHgapTHaTa AOKYMEHTaLMA 1 AONbIHUTENHA MHOPpMaLnA 3a NPOAYKTa MoXKeTe Ala HamepuTe, KaTo:

. M3non3saHe Ha QR Kopa Ha BaLeTo yCTPONCTBO
« Nocetute Hawws yebcanT docs.whirlpool.eu

. KaTo anTepHaTBa MOXeTe [la Ce CBbpPKeTe Cc oTAeNa 3a cnennponamﬁeuo 06Cﬂy)KBaHe (BMXKTE TEJ'Ied)OHHVIﬂ HOMep B
rapaHUMoOHHaTa KHUXKKA). an/l KOHTaKT C OTAEeNa 3a cnennpo,qa)K6eHo 06C!'Iy)KBaHe cbobLiaBaiTe KOLOBETE, MOCOYEHN Ha

ngeHtTndrKaymoHHaTa Tabenka Ha Bawms ypen.

®/TM/© 2026 Whirlpool. lpoun3seneHo no nmueHs.
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Prirucka majitele

DEKUJEME, ZE JSTE S| ZAKOUPILI VYROBEK ZNACKY

WHIRLPOOL
2= ) Prejete-lisiziskat komplexnéjsi podporu, zaregistrujte

prosim svij vyrobek na strance www.register10.eu

iﬂf Pired pouzitim spotiebice si peclivé prectéte

bezpecnostni pokyny.

ABYSTE ZiSKALI ViCE INFORMACI,
NASKENUJTE PROSIM QR KOD NA
VASEM SPOTREBICI

POPIS VYROBKU

Ovladaci panel

Ventilator

Osvétleni

Vodici mfizky (Uroven je

vyznacena na sténé vnitfniho

prostoru trouby)

Dvirka

6. Zamek dvefi (uzamkne dvefe
po dobu automatického ¢isténf
a po jeho skoncen)

7. Hornitopné téleso / gril

8. Kruhové topné téleso (neni
vidét)

9. Identifikacni stitek

(neodstranuijte)

PN

(9]

.o

°C
0/AUTO
250 60
220 80
200 /, 4100
180 120 o

160 140

1. VOLICI KNOFLIK
Pro zapinani trouby vybérem

funkce. Chcete-li troubu vypnout,

otocte jej do polohy 0.
2. OSVETLENI

Kdyz je trouba zapnutd, stisknutim
tlacitka:Or se zapina nebo vypina

svétlo vnitiniho prostoru.

23 4 5

3. NASTAVENI DENNIHO CASU

Pro pfistup k nastaveni doby
pfipravy, odlozeného startu
a Casovace.

Pro zobrazeni ¢asu u vypnuté
trouby.

4. DISPLEJ

5. TLACITKA NASTAVENI

Pro zménu nastaveni doby
pfipravy.

6
6. OVLADAC TERMOSTATU

Otocenim se voli teplota pfi
aktivaci manualnich funkci.

Upozornént: Typ knofliku se mze lisit v zavislosti na modelu. Jsou-li knofliky aktivované (stisknutim), stlacenim uprostfed je

z polohy usazenf uvolnite.

20
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PRISLUSENSTVI

ROST HLUBOKY PLECH*

Aeeenn ~ —f
Pouziti: k peceni pokrm( Pouzitl: jako plech pro ucely
nebo jako podloZka pro peceni masa, ryb, zeleniny,
nadoby, dortové formy a jiné  chlebového peciva typu
Zaruvzdorné nadobi. Jfocaccia” atd. nebo

Stav, je-li umistén pod rost.

* K dispozici pouze u urc¢itych modell

k zachycovani uvolfiujicich se

PLECH NA PECENI* POSUVNE DRAZKY *
Pouziti: k pecenf chleba Pro usnadnéni vkladani
a peciva, jakoz i pfipravé a vyjimanf pfislusenstvi.

peceného masa, ryb
pecenych v papiloté atd.

Pocet kust a typ pfislusenstvi se mUze v zavislosti na zakoupeném modelu lisit.

V servisnim stfedisku si mUzete zakoupit dalsi pfislusenstvi.

VLOZENI ROSTU A DALSIHO PRISLUSENSTVI
Vlozte rost do pozadované urovné. Pfitom jej drzte

tak, aby byl mirné naklonén smérem nahoru, pficemz

nejprve polozte zvySenou zadni stranu (sméfujici
nahoru).

VYSUVNE ROSTY A VODICi DRAZKY

Poté jej zasunte horizontalné do vodicich list, a to co
nejvice dozadu.

Dalsi prisluSenstvi, jako napfiklad plech na peceni,
vkladejte ve vodorovné poloze zasunutim do drazek.

Pfed pouzitim trouby odstrante z vysuvnych list
ochrannou pdsku [a] a poté ochrannou félii [b].

[a]
VYJMUTI VYSUVNYCH LIST [c]

Zatdhnéte za spodni ¢ast vysuvné listy, aby doslo
k vyhaknuti ze spodnich hackad (1) a nasledné
zatahnéte smérem nahoru, ¢imz dojde k vysazeni
z hornich hacka (2).

OPETOVNE NASAZENI VYSUVNYCH LIST [d]
Zahaknéte horni hacky za vodici drazku (1)

a nasledné oproti ni zatlac¢te spodni ¢ast vysuvné
listy, dokud spodni hacky nezacvaknou (2).

[d]

DEMONTAZ A ZPETNA MONTAZ VODICICH ROSTU

1. Pro demontdaz boc¢nich vodicich mfizek pevné
uchopte vnéjsi ¢ast miizky a vytahnéte ji smérem
k sobé. Tim se uvolni podpéry a dva vnitini hacky
z prisluSnych otvoru.

2. Privraceni vodicich mfizek na misto nejprve
zasunte hacky do pfislusnych otvor(. Poté
nastavte vnéjsi ¢ast k pfislusnému otvoru, zasurite
podpéru a pevné zatlacte smérem ke sténé trouby,
aby se vodici mfizky zajistily na misté.

Whjr/lﬁool -



ARTISAN

TRADICNI

Slouzi k peceni jakéhokoli jidla pouze na
jednom rostu.

| RISING (KYNUTI)

P =
Napomaha sladkému nebo slanému téstu

ucinné vykynout. Funkce se zapina otocenim
ovladace termostatu na pfislusny symbol.
& HORKY VZDUCH
—Pro pfipravu riznych druh jidel, které vyzaduji
stejnou teplotu na nékolika vySkovych drovnich
soucasné (maximalné tfech). U této funkce nedochazi
k vzdjemnému pfenosu vini mezi jednotlivymi jidly.

w | PIZZA
=2lg peceni pizzy a chleba rlznych druht
a velikosti. Doporucujeme prohodit polohu plechl
v poloviné doby peceni.
éT ECO S HORKYM VZDUCHEM *

~—Jpro peceni peCené a nadivaného masa na jedné
urovni. Diky pozvolné a stfidavé cirkulaci vzduchu je
jidlo chrdanéno pfed nadmérnym vysusenim.
Je-li tato usporna funkce EKO pouzivana, kontrolka
zlistane po celou dobu pfipravy vypnuta. BEhem
peceni je ale mozné ji opét zapnout stisknutim .
>~ |GRILL

Ke grilovani steaku, kebabl a uzenin, k zapékani
¢i gratinovani zeleniny nebo k opékani topinek.
K zachyceni uvolnujicich se $tav pfi grilovani masa
doporucujeme pouzit odkapavaci plech: Plech
umistéte na kteroukoli Uroven pod rostem a pridejte
200 ml pitné vody.
% |TURBO GRILL

1K peceni velkych kusti masa (kyt, rostbifd,
kufat). K zachyceni uvolnujicich se tav
doporucujeme pouzivat odkapavaci plech: Plech
umistéte na kteroukoli Uroven pod rostem a pridejte
200 ml pitné vody.

| MAXI COOKING

" —Slouzi k pe¢eni velkych kust masa (nad 2,5 kg).

PRED PRVNIM POUZITIM

-

X

Béhem pfipravy doporucujeme masem otacet, aby
bylo zajisténo dlikladné a rovhomérné zhnédnuti na
obou stranach. Rovnéz doporucujeme maso Casto
podlévat, aby nedoslo k jeho pfilisnému vysuseni.
|® AUTOMATICKE PECENi CHLEBA

A—Tato funkce automaticky zvoli idealni teplotu a
dobu peceni chleba. Chcete-li funkci aktivovat, vlozte
jidlo dovnitf trouby, zapnéte knoflik termostatu na 0
a knoflik funkce na ikonu/=l. Pro dosazZeni nejlepsich
vysledku se doporucuje pouzit stupen vareni 2 nebo
3.

=y| PASTRY AUTO (CUKROVI A DORTY)

A Tato funkce automatick?/ zvoli idealni teplotu
a dobu peceni pro dorty a kolace. Chcete-li funkci
aktivovat, vlozte jidlo dovnitf trouby, zapnéte knoflik
termostatu na 0 a knoflik funkce na ikonu =. Pro
dosazeni nejlepsich vysledkd se doporucuje pouzit
stupen vareni 2 nebo 3.

BALICEK FLEXI CLEAN

@ SMARTCLEAN

Diky pusobeni pary, ktera se uvoliiuje pfi tomto
¢isticim cyklu za nizké teploty, umoznuje tato funkce
snadno odstranit necistoty a zbytky jidla. Pro aktivaci
¢istici funkce ,Smart Clean” nalijte na dno trouby
100-120 ml pitné vody a poté otocte ovladacem
volby funkci a ovlada¢em termostatu na symbol [&]

. Nejlepsi je pouzivat funkci v délce 35 minut. Poloha
symbolu neodpovida teploté dosazené béhem cyklu
c¢isténi.

DI AUTOMATICKE CISTENIi - PYRO

""" Slouzi k odstranéni necistot z peceni pomoci
cyklu s velmi vysokou teplotou. Pro aktivaci této

Poloha symbolu neodpovida skute¢né teploté
dosazené béhem cyklu ¢isténi.

* Funkce pouZita jako referencni pro Ucely prohlasenf
o energetické Uc¢innosti v souladu s nafizenim (EU)
¢. 65/2014

1. NASTAVENiI DENNIHO CASU

PFi prvnim zapnuti spotfebice budete muset nastavit
¢as: Podrzte @&, dokud na displeji neza¢ne blikat
ikona ® a dvé Cislice nastaveni hodin.

Pro nastaveni hodin pouzijte +nebo — a pro
potvrzeni stisknéte © . Na displeji za¢nou blikat dvé
Cislice pro minuty. Pro nastaveni minut pouzijte +
nebo — a pro potvrzeni stisknéte ©.

Upozornéni: Kdyz blika ikona ®@, napf. v dlsledku delsiho

vypadku elektrického proudu, budete muset ¢as nastavit
Znovu.

2. NASTAVENI SPOTREBY ENERGIE

Trouba je z vyroby naprogramovana tak, aby
pracovala pfi vykonu vyssim nez 3 kW (,Hi"). Aby bylo
mozné troubu provozovat pfi vykonu odpovidajicimu
vykonu vasi domadci sité, ktery je nizsi nez 2,9 kW (Lo),
bude tfeba, abyste upravili nastaveni. Pro vstup do
nabidky nastaveni otocte ovladacem vybéru na =,

a poté jej vratte do polohy () .

Poté ihned na pét sekund podrzte stisknuta tlacitka

+a—.
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Pomoci tla¢itek 4+ a ™~ upravte nastaveni a poté pro
potvrzeni podrzte alespon na dvé sekundy stisknuté

tlacitko (.
3. ZAHRATI TROUBY

Z nové trouby se mohou uvolfiovat pachy, které
souviseji s probéhlym procesem vyroby: Jedna se
o zcela bézny jev.

BEZNE POUZIVANI

Pfed zapocetim vafeni tedy doporucujeme zahrat
troubu prazdnou za ucelem odstranéni jakéhokoli
pfipadného zapachu.

Z trouby odstrante viechny ochranné kartény nebo
félie a vyjméte rovnéz i veskeré uvnitf ulozené
prislusenstvi.

Zahtivejte troubu na 250 °C po dobu pfiblizné jedné
hodiny. V této dobé musi byt trouba prazdna.
Upozornént: Pfi prvnim pouziti trouby doporucujeme prostor
vetrat.

1. ZVOLTE FUNKCI

Funkci zvolte otocenim ovladace vybéru na symbol
pozadované funkce: Rozsviti se displej a zazni
zvukovy signal.

2. AKTIVUJTE FUNKCI

S RUCNIM NASTAVENIM

Pro spusténi zvolené funkce nastavte pozadovanou
teplotu otocenim ovladace termostatu.

1

N\
7N

4

Upozornéni: BEhem peceni mdzete zménit funkci otocenim
ovladace vybéru nebo upravit teplotu oto¢enim ovladace
termostatu. Funkce se nespusti, pokud bude ovladac
termostatu v poloze 0/ AUT0. MZete nastavit dobu pfipravy,
¢as ukonceni (pouze nastavite-li dobu pfipravy) a ¢asovac.
KYNUTI

Pro spusténi funkce kynuti (Rising) otocte ovladac
termostatu do polohy pro kynuti (40 stupnt) a knoflik
funkce uvedte do polohy pro tradi¢ni peceni; je-

li trouba nastavena na jinou teplotu, funkce se
nespusti.

Upozornéni: MlzZete nastavit dobu pfipravy, ¢as ukonéeni
(pouze nastavite-li dobu pfipravy) a ¢asovac.

3. PREDEHREV A ZBYTKOVE TEPLO

Jakmile se funkce spusti, zvukovy signal a blikajici
ikona 2] na displeji indikuji, ze faze predehfivani
byla aktivovana.

Na konci této faze zazni zvukovy signal a ikona 2
na displeji indikuje dosazeni nastavené teploty:

V tomto okamziku vloZte jidlo do trouby a pokracujte
v peceni.

Upozornént: VioZeni jidla do trouby pred dokoncenim
predehfivani mize mit negativni vliv na konecny vysledek
pfipravy pokrmu.

Po dokonceni vafeni a deaktivaci funkce mize z(stat
ikona £ viditelna na displeji, a to i po vypnuti
chladiciho ventildtoru, na znameni toho, Ze je

v prostoru trouby stale zbytkové teplo.

Upozornéni: Doba, po které se ikona vypne, zavisi na celé fadé
faktor(, jako je teplota okolniho prostfedi ¢i pouzita funkce.

V kazdém pfipadeé je spotfebi¢ vypnuty, pokud je ukazatel na
ovladaci volby otocen do polohy ,0".

4, PROGRAMOVANI PECENI

Pfed zahajenim naprogramovani vareni musite zvolit
funkci.
DOBA TRVANI

Drzte tlacitko © stisknuté, dokud na displeji nezacne
blikat ikona &® a,00:00"

N 2
huininly
LI

Pomoci + nebo — nastavte pozadovanou dobu

pfipravy, poté potvrdte stisknutim . Aktivujte

funkci otocenim ovladace termostatu na pozadovanou
teplotu: Zazni zvukovy signal a na displeji se zobrazi,
ze je peceni ukonceno.

Upozornéni: Zrusit nastavenou dobu pecenf Ize stisknutim

), dokud na displeji nezac¢ne blikat ikona (®, poté

tlacitkem — vynulujte dobu peceni na ,00:00". Tato doba

peceni zahrnuje fazi predehrevu.

NAPRQGRAMOVANI CASU UKONCENI /
ODLOZENEHO STARTU

Po nastaveni doby pfipravy je mozné odlozit spusténi
funkce naprogramovanim ¢asu ukonceni: Stisknéte
, dokud na displeji neza¢ne blikat ikona A& a aktualni
cas.

A —7

[
[
v

L
L
PN

3

Pomoci 4+ nebo — nastavte pozadovany cas
ukonceni peceni a stisknutim & potvrdte. Funkci
spustite otocenim ovladace termostatu do polohy
pozadované teploty: Funkce je pozastavena a spusti
se automaticky po urcité dobé, kterd byla vypoctena
tak, aby pfiprava pokrmu byla dokoncena ve vami
nastaveném case.

Upozornéni: Pokud chcete nastaveni zrusit, vypnéte troubu
otocenim ovladace vybéru do polohy 0.

Funkce odloZeného startu neni k dispozici pro funkce
Gril a Turbo Gril.

Whjr/lﬁool N



KONEC PECENI
Zazni zvukovy signal a na displeji se zobrazi, ze
funkce je ukoncena.

|

—1
@

Otocenim ovladace vybéru zvolte jinou funkci, nebo

nastavenim 0 vypnéte troubu.

Upozornént: Je-li aktivni ¢asovac, na displeji se stfidave

zobrazuje ,END" a zbyvajici ¢as.

5. NASTAVENI CASOVACE

Tato volba nepferusi nebo nenastavuje vareni, ale
umozni vam pouzit displej jako ¢asovac, bud béhem
aktivni funkce, nebo u vypnuté trouby.

Drzte tlacitko © stisknuté, dokud na displeji nezacne
blikat ikona @ a,00:00".

3 —
M
LI

&

Pomoci + nebo — nastavte pozadovanou dobu
pfipravy, poté potvrdte stisknutim ©. Po ukonceni
odpocitavani zvoleného ¢asu samostatného
casového spinace bude znit akusticky signal.

Poznamky: Casovac zrusite tak, ze podrzite ©, dokud nezacne
blikat ikona &, poté tlacitkem — vynulujte ¢as na ,00:00".

6. AUTOMATICKE CISTENI - PYROLYTICKE
CISTENI

Béhem cyklu pyrolytického ciSténi se trouby
nedotykejte.

Béhem pyrolytického cisténi a po skonceni cyklu
udrzujte déti a zvifata v bezpecné vzdalenosti od
trouby (dokud neni dokon¢en cyklus vétrani).

Pred aktivaci této funkce vyjméte z trouby veskeré
pfislusenstvi, véetné bocnich vodicich mfizek.

V pfipadé, ze je trouba instalovana pod varnou
deskou, zkontrolujte, zda jsou béhem samocisticiho
cyklu vypnuté hofaky ci elektrické ploténky.

Pro dosazeni dokonalych vysledki Cisténi
odstrante vlhkou houbi¢kou pfed zapnutim funkce
pyrolytického Cisténi nejprve nejvétsi usazeniny.
Nespoustéjte cyklus pyrolytického cisténi, pokud je
v troubé usazeny vodni kamen.

Pokud je trouba silné znecisténa nebo se z ni pfi
peceni uvolnuji nepfijemné pachy, doporucujeme
pouzivat vyhradné standardni funkci Pyrolytické
cisténi.

Pro aktivaci funkce automatického ¢isténi otocte
ovladacem vybéru a ovladacem termostatu na ikonu
1. Funkce se automaticky aktivujte, zamknou se
dvifka a svétlo v troubé zhasne: Na displeji se stfidavé
zobrazuje doba zbyvajici do konce cyklu a,Pyro”.

8 Trn.CC @O _ _

| S I

&
Jakmile je cyklus dokon¢en, dvitka zlistanou
zamknutd, dokud se teplota uvnitf trouby nevrati na
pfijatelnou bezpecnou uroven. Béhem cyklu
pyrolytického Cisténi a po jejim skonceni vyvétrejte
mistnost.

POZNAMKY
« Dno trouby nezakryvejte hlinikovou folii.

« Nikdy neposunujte nadoby po dné trouby, mohli
byste poskrabat smaltovany povrch.

« Nepokladejte na dvefe tézka zavazi a nedrzte se
jich.

. POZNAMKY K ENERGETICKE UCINNOSTI

« Vyuzijte zbytkové teplo: vypnéte troubu 5/10
minut pred koncem peceni a vyuzijte zbytkové
teplo.

« Neotvirejte dvirka: pokud mozno béhem peceni
neotvirejte dvirka trouby, protoze tim unika teplo.

- Pripravujte vétsi porce: troubu pouzivejte hlavné
pro vétsi pokrmy (napf. maso nad 1 kg) nebo vice
porci, abyste co nejlépe vyuzili spotfebovanou
energii.

« Pravidelné Cistéte tésnéni dvirek: Cisté tésnéni
zabranuje tepelnym ztratam a zajistuje efektivni
peceni.

« Pfedehfivejte pouze v pfipadé potfeby: troubu
predehfivejte pouze tehdy, pokud to recept nebo
tabulka peceni doporucuje.

« Pouzivejte tmavé plechy na peceni: tmavé plechy
|épe absorbuji teplo a zvysuji u¢innost peceni.

« Planujte si peceni: pfipravujte vice pokrm0 za
sebou, abyste vyuzili zbytkové teplo a vyhnuli se
dodate¢nému predehfivani.

« Zvolte program Uspory energie: pouzivejte
specialni program ECO pro nizsi spotfebu energie.
Podrobnosti najdete v tabulce peceni.

« Vyjméte nepotiebné pfislusenstvi: vyjméte
plechy nebo rosty, které se nepouzivaji, abyste
optimalizovali U¢innost cirkulace tepla a snizili
tepelny vykon.
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TABULKA TEPELNE UPRAVY

RECEPT FUNKCE ‘PREDEHREV:  TEPLOTA (°C)

{ UROVEN A PRISLUSEN-

DOBA TRVANI (Min)

Ano 170

30-50

Kynuté kolace & Ano 160

30-50

& . Ano 160

40-60

Kolac s naplni Ano 160-200

35-90

(tvarohovy kola¢ ,cheesecake” zavin, :

ovocny kold¢) & Ano 160-200

40-90

Ano 160

25-35

] 1) el [ (&) [l (0

Cajové petivo / ovocné kolacky Ano 160

25-35

¥ Ano 150

35-45

Ano 180-210

30-40

Choux buns (Odpalované pecivo) Ano 180-200

35-45 N

@ . Ano 180-200

35-45 )y ) ;

Ano 90

150-200

Pusinky

Ano 90

140-200 N

% Ano 90

140-200 TR

Pizza/focaccia (typ chlebového Ano ,‘1 90_259

15-50

peciva) Ano 190-250

20-50

Ano 250

10-20

Mrazena pizza ; -
Ano 230-250

10-25

Ano 180-200

40-55

Slané kolace

(zeleninovy kolac, quiche) 12 Ano

180-200

45-60 V=== J V===V

Ano 180-200

45-60 N N s

NEENENENEEDEEDE

Ano 190-200

20-30

Vols-au-vent (pIlnéné pecivo e — ;

z listového tésta) / drobné pecivo Ano 180-190

20-40

o
b

z listového tésta g
Ano 180-190

20-40 e L

Lasagne / zapecené téstoviny /
plnéné téstoviny ,canneloni” /

3 Ano 190-200
pecené pudingy typu,flan” ¢ :

45-65

Jehnéci/teleci/hovézi maso 1 kg Ano 190-200

80-110

Veprova pecené s klizi 2 kg Ano 180-190

110-150

Kure/krélik/kachna 1 kg Ano 200-230

50-100 ! ;

0 E O E

Krita/husa 3 kg § - 190-200

100-160 | |

Aeeenn ~ AF=lr _J
Pecici nddoba pro polozeni Plech na peceni/
na rost odkapavaci plech na rostu

PRISLUSENSTVI|

Odkapavaci plech / plech

T SN

na peceni

S > “
= i

Horky vzduch Pizza

FUNKCE
Konven¢ni

Grilovani

=
&% ]

Turbo gril

Whj;lﬁool

Odkapavaci plech / plech
na peceni se 200 ml vody

Eko horky vzduch




' PREDEHREV

: UROVEN A PRiSLUSEN-

RECEPT FUNKCE TEPLOTA( C) DOBA TRVANI (Min) STVI

Pecena ryba / V papll()te ,,,,,, : . B Feeresacnienne BT T
(flety, veolku) =l Ano 170-190 3045 -

PInéna zelenina 3

(tomatoes (rajcata), courgettes Ano 180-200 50-70 A1

(cukety), aubergines (liIKy)) . . N
Opecenychmb hd 5' 250 2-6 quf.m

Rybi filé / platky hd - 230-250 15-30 * LA L3y
Kiobasy/kebaby/ o ” *‘ 5 4
Zzebirka/hamburgery = B0 15730 e bt
Pecené kure 1-1,3 kg Ano 200-220 55-70 ** AR
Krvavy rostblf 1 kg Ano 200-210 35 50 **

Jehnédi kyta/koleno Ano 200-210 60-90 **

Pecené brambory Ano 200-210 35-55

Zapekana zelenlna - 200 210 25 55 :

Maso a brambory Ano 190-200 45-100 ***

Ryby a zelenlna Ano 180 30 50 ***

Lasagne a maso : Ano 200 50-100 ***
‘Kompletni jidio: ovocny dort i .

(aroven 5) 7 ~ o ke ©5 3 1
/ lasagne (Groven 3) / maso Ano 180-190 40-120 (AFe ARes L
LOPOVEN 1) . . TR
Pecenernaso/nadwanernaso ¥ - 170-180 100-150 ﬂ 3 j

*V poloviné doby peceni jidlo obratte
**Ve dvou tfetinach peceni jidlo obratte (v pfipadé potfeby).
*** Odhadovand doba pfipravy: Jidlo Ize z trouby kdykoli vytahnout, zaleZi na vasich poZadavcich.

Y ¢ | Aeeneen r abFr | T T oS
PRISLUSENSTVI Rott Pecici nddoba pro polozeni Plech na peceni/ Odkapavaci plech / plech  Odkapavaci plech / plech
na rost odkapavaci plech na rostu na peceni na peceni se 200 ml vody

A §§ s

=] ] L ] [F] &

FUNKCE
Konvencni Horky vzduch Pizza Grilovani Turbo gril Eko horky vzduch
26

Whjr/lﬁool




CISTENi A UDRZBA

Pied provadénim jakékoliv
udrzby a cisténi se ujistéte, ze
trouba stihla vychladnout.
Nepouzivejte parni Cistice.

Nepouzivejte draténku, drsné
houbicky ani abrazivni/ziravé

spotrebice.

rukavice.

VNEJSIi POVRCHY

Povrch Cistéte vlhkym hadfikem z mikrovlakna.
Jsou-li velmi znecisténé, pridejte nékolik kapek pH-
neutralniho Cisticiho prostiedku. Nakonec je otfete
suchym hadfikem.

Nepouzivejte korozivni ani brusné Cistici prostredky.
Jestlize se tyto prostiedky presto nedopatfenim
dostanou do styku s troubou, ihned potfisnény
povrch otfete vihkym hadfikem z mikrovldkna.

VNITRNI POVRCHY

+ Po kazdém pouziti nechte troubu vychladnout

a poté ji vycistéte, pokud mozno kdyz je jesté stale
tepld, aby bylo mozné odstranit skvrny a zbytky
jidla. Za ucelem vysuseni jakéhokoli kondenzatu
vytvoreného v dlsledku pfipravy jidla s vy$sim
obsahem vody nechejte troubu zcela vychladnout

prostfedky, nebot by tim mohlo
dojit k poskozeni povrchu

Pouzivejte bezpecnostni

Pied provadénim jakékoliv

udrzby musi byt trouba odpojena
od elektrické sité.

Pro zmékceni a odstranéni
zbytku je mozné pouzit bézny
cistic trouby, coz usnadni rucni
cisténi vnitrniho prostoru a
prislusenstvi.

a poté kondenzat setfete hadfikem nebo houbou.

« Nachazi-li se na vnitfnich plochach odolna

$pina, pro dosazeni optimalnich vysledku cisténi
doporucujeme spustit funkci automatického cisténi.
Nespoustéjte cyklus pyrolytického ¢isténi, pokud je
v troubé usazeny vodni kamen. Pfed jeho aktivaci
odstrante vodni kamen, jak je popsano vyse.

« Pro snazsi ¢isténi skla Ize dvitka trouby snadno
vysadit a znovu nasadit.

« Sklo dvetfi Cistéte vhodnym tekutym prostiedkem.

PRISLUSENSTVI

Ihned po pouziti vlozte prislusenstvi do roztoku
myciho prostfedku na nadobi. Je-li jesté horké,
pouzijte kuchyriské chinapky. Zbytky jidel odstranite
vhodnym kartackem nebo houbi¢kou na nadobi.

DEMONTAZ A ZPETNA MONTAZ DVIREK

1. Piejete-li si dvitka demontovat, zcela je otevrete
a posouvejte zapadky smérem dolQ, dokud nedojde
k jejich odjisténi.

2. Dvitka dobfe uzavfete.
Pevné je drzte obéma rukama - nedrzte je za rukojet.

Dvirka snadno vysadite tak, Ze je budete nepfetrzité
zavirat a soucasné za né tahnout (a), dokud se
neuvolni z usazeni (b).

Odlozte dvitka na stranu na mékky povrch.

3. Dvitka opét nasadite tak, ze je prilozZite k troubé,
nasmérujete hacky pantl oproti jejich usazeni a do
pfislusného usazeni zajistite i horni ¢ast.

4. Dvitka posunite smérem dol( a poté je naplno

otevfete.

Posunte zapadky smérem doll do jejich puvodni

golohy: Ujistéte se, ze jste je posunuli doll az na
oraz.

5. Zkuste dvitka zavfit a zkontrolujte, zda jsou
v jedné roviné s ovladacim panelem. Pokud tomu tak
neni, vyse uvedeny postup opakujte.

VYMENA ZAROVKY TROUBY

1. Odpojte troubu od elektrické sité.

2. Odsroubujte kryt zarovky, vyménte ji a nasroubujte
kryt zpét.

3. Znovu pfipojte troubu k elektrické siti.

Upozornéni: PouZivejte halogenové Zarovky 25 W/ 230V, typ
GO, T 300 °C. Zarovka, kterou je spotiebi¢ vybaven, je
specialné navrzena pro domaci spotfebice a neni vhodna pro
vseobecné osvétleni mistnosti v domdacnostech (smérnice EU
244/2009).

Zarovky Ize zakoupit v servisnim stiedisku. K Zarovky
nechytejte holyma rukama, protoze otisky prstd mohou byt
pficinou zniceni. NepouZivejte troubu bez nainstalovaného
krytu zarovky.
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CISTENI SKLA DVIREK 3. Pfed vracenim vnitiniho panelu na misto znovu

1. Po vyjmuti dvifek je polozte na mékky povrch nasadte stfedni tabuli (oznacenou symbolem , TR"):
tak, aby madlo bylo dole. Stisknéte soucasné obé Pfi spravném usazeni skla je symbol ,R" v levém
zajistovaci pojistky a zatazenim smérem k sobé rohu. Nejprve zasadte delsi stranu skla oznacenou
sejméte horni lidtu dvitek. pismenem ,R” do ramecku a poté sklo sklopte do

spravné polohy. Tento postup opakujte s obéma
tabulemi skla.

, =
/

2. Zvednéte a pevné drzte vnitini sklo obéma rukama,

preneste sklo na mékky povrch. Poté zacnéte 4. Namontujte horni listu: Zacvaknuti indikuje
s cistenim. spravnou montaz. Pfed nasazenim dvifek zkontrolujte
tésnéni.

ZAMEK DVIREK*

Pokud je nainstalovany zamek dvifek, dvitka musite
zavfit manualné. Otevieni dvifek vybavenych
zamkem dvitrek (viz obrdzek 1).

Bezpecnostni zafizeni dvefi Ize odinstalovat -
postupujte podle obrazkl (viz obr. 2).

ODSTRANOVANI ZAVAD

PROBLEM MOZNA PRICINA RESENI

Zkontrolujte, zda je sit pod napétim azdaje

: PferuSeni napajeni. M . PN
paj trouba pripojena k elektrickému napajeni.

Trouba nefunguje. jeni ické . . . o
Y ungul : SfépOJenl od elektricke - Vypnéte a opét zapnéte troubu. Zjistite tak,
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ ' zdaporuchastaletrva.
Na displeji je pismeno ,F* - Kontaktujte nejblizsi centrum poprodejnich
nasledované cislem nebo - Trouba je rozbita. - sluzeb pro zakazniky a uvedte Cislo
pismenem. _hasledujici za pismenem,F%.

Na displeji se zobrazi zprava
,Horké" a zvolend funkce se - Teplota je pfilis vysoka.
nespusti. i

Text na displeji se zobrazuje
nezietelné a zda se, ze je - Nastaveni jiného jazyka.
poskozeny. %

Pfed aktivaci funkce nechte troubu
- vychladnout. Zvolte jinou funkci.

. Obratte se na nejblizsi zakaznické stfedisko
- poprodejnich sluzeb.

* Dostupné pouze u urcitych modell

Zasady, standardni dokumentaci a dalSi informace o vyrobku naleznete:
Pomoci QR kédu ve vasem spotrebidi
na nasi webové strance docs.whirlpool.eu,
pfipadné kontaktujte nas poprodejni servis (telefonni ¢islo najdete v zaru¢nim listé). Pii kontaktovani naseho
poprodejniho servisu prosim uvedte kédy na identifika¢nim stitku produktu.

®/TM/© 2026 Whirlpool. Vyrobeno v licenci.
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Ejerens instruktionsbog

Registrér venligst dit produkt pd www.register10.eu, for at

TAK FORDI DU HAR K@BT ET WHIRLPOOL PRODUKT
=/ modtage en mere komplet assistance

{E Laes sikkerhedsanvisningerne med omhu, fgr apparatet OPLYSNINGER

tagesibrug.

SCAN QR-KODEN PA DIT APPARAT,
FOR AT INDHENTE FLERE

PRODUKTBESKRIVELSE

1. Betjeningspanel
2. Ventilator
6 3. Lampe
4. Skinner (niveauet er anfort pa
Fedee 7 siden af ovnrummet)
° 5. Ldge
- 8 6. Lageblokering (l&ser ldagen
under og efter den automatiske
rengering)
0 7. @verste varmelegeme/grill
’ 8. Ringvarmelegeme (ikke synligt)
9. ldentifikationsskilt (ma ikke
fiernes)
|| [ ]
BESKRIVELSE AF BETJENINGSPANELET
F °C
R =
...... O + % X
=) N i
==\ SN - i e
= = e
1 23 4 5 6

1. VALGEKNAP
Bruges til at teende og slukke for

ovnen, ved at vaelge en funktion.

Sluk for ovnen, ved at dreje
knappen over pa 0.

2.LYS

Tryk pd:>: med ovnen teendt for
at teende eller slukke for lyset i
ovhrummet.

3. INDSTILLING AF KLOKKESLAT
Adgangsgivende til indstilling af

tilberedningstid, udskudt start og
minutur.

Til visning af klokkeslaettet nar
ovnen er slukket.

4. DISPLAY
5. JUSTERINGSKNAPPER

Til eendring af tilberedningstidens
indstilling.

6. TERMOSTATKNAP

Drej den for at vaelge den gnskede
temperatur, nar du aktiverer
manuelle funktioner.

Bemaerk: Knappens type kan variere alt efter modeltype. Hvis knapperne er trykaktiverede, skal du trykke ned pa midten af

knappen for at udlgse den fra saedet.

Whjr/lﬁool
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TILBEH@R

DRYPBAKKE *

RIST

T r

Anvendes som bradepande til
tilberedning af kad, fisk,
grentsager, focaccia, etc. eller
anbragt under risten til at
opsamle saften fra
madlavningen.

Anvendes til tilberedning af
mad eller som understatning
til pander, kageforme og
andre ovnfaste kogegrej.

* Findes kun pa visse modeller

GLIDESKINNER *

=

Til at fremme isaetning eller
udtagning af tilbehar.

BRADEPANDE *

Anvendes til at tilberede brgd
0g teerter, men o0gsa til stege,
fisk i fad, etc.

Antallet og typen af tilbehar kan variere afhaengigt af, hvilken model der er kabt.

Yderligere tilbehar kan kabes separat hos Kundeservice.

INDSAT OVNRIST OG ANDET TILBEH@R

Saet risten i den gnskede ribbe ved at holde en smule
pa skra, sa bagsiden med den haevede del (vendt
opad) anbringes forst.

UDTRAKSHYLDER OG STYRESKINNER

Skub den herefter vandret ind langs glideskinnerne
og helt i bund.

Andet tilbehor, sa som bradepanden, skal saettes
vandret i, og skubbes pa glideskinnerne.

Fjern den beskyttende tape [a] far ovnen tages i
brug og aftag herefter den beskyttende folie [b] pa
glideskinnerne.

[a]
UDTAGNING AF GLIDESKINNERNE [c]

Traek den nedre del af glideskinnen for at frakoble de
nedre kroge (1) og traek glideskinnerne opad sa de
loftes fri af de @vre kroge (2).

GENMONTERING AF GLIDESKINNERNE [d]

Saet de gvre kroge fast pa rillerne (1) og tryk herefter
den nedre del af glideskinnerne imod rillerne indtil
de nedre kroge klikker (2).

[d]

FJERN OG ISAT SKINNERNE

1. Rillerne kan tages ud ved at tage forsvarligt fat om
den ydre del af skinnen og traekke den mod dig
selv sa understgtningen og de to interne stifter
treekkes ud af saedet.

2. Rillerne genmonteres ved at anbringe dem ved
ovnrummet og starte med at szette de to stifter
i deres saeder. Placér herefter den udvendige del
ved dets saede, indsaet understatningen og tryk
med fast hdnd i retning af siden af ovhrummet, for
at vaere sikker pa at rillen er forsvarligt fastgjort.

30
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FUNKTIONER

— |OVER/UNDERVARME

—Til tilberedning af enhver ret pa en enkelt ribbe.
/> |HAVER

—IFor at hjelp sedet eller salt dej med at haeve

effektivt. Drej termostatknappen over pd ikonet, for at
aktivere denne funktion.

2 |VARMLUFT

=Tl tilberedning af forskellige retter, der kraever
samme tilberedningstemperatur samtidigt pa flere
(maks. tre) niveauer. Denne funktion kan anvendes
til tilberedning af forskellige retter, uden at lugten
overfgres fra den ene til den anden.

f5 PIZZA
=

Til bagning af forskellige typer og sterrelser
af bred og pizza. Det er en god ide at bytte om
pa bagepladernes placering, nar halvdelen af
tilberedningstiden er gaet.

wrs [OKO VARMLUFT *

Sl Til tilberedning af stege og farserede stegte
stykker pa en enkelt plade. Overdreven udtgrring

af maden forebygges af en let, intermitterende
luftcirkulation.

Nar denne @KO-funktion er i brug, er lyset slukket
under hele tilberedningen, men kan taendes igen ved
at trykke pa .

>~ |GRILL

Til grillstegning af baffer, grillspyd og pelser,
gratinering af grgntsager eller brgdristning.

Vi anbefaler at bruge en drypbakke til at opsamle
safterne fra tilberedningen, nar der grilles kad:
Anbring bakken pa en af rillerne under risten og heeld
200 ml drikkevand heri.

~7|TURBO GRILL

=*ITil stegning af store kadstykker (koller,
oksesteg, kylling). Vi anbefaler at bruge en drypbakke
til at opsamle safterne fra tilberedningen: Anbring
bakken pa en af rillerne under risten og haeld 200 ml
drikkevand heri.

[@>] MAXI COOKING ( MAXI TILBEREDNING)
FORSTEGANGSBRUG

Til tilberedning af store kadstykker (over 2,5 kg). Vi
anbefaler at vende kadet under tilberedningen for at
sikre, at det brunes jaevnt pa begge sider. Vi anbefaler
ligeledes at dryppe kadstykket hyppigt for, at det
ikke skal blive for tort.

[<>|BREAD AUTO (BR@D AUTO)

A—Denne funktion veelger automatisk den ideelle
temperatur og bagetid til bred. For at aktivere
funktionen skal du saette maden ind i ovnen, dreje
termostatknappen over pa 0 og funktionsknappen
over pa = ikonet . For at opna de bedste resultater
anbefales det at bruge tilberedningsniveau 2 eller 3.

—= BAGVARK AUTO

A Denne funktion vaelger automatisk den ideelle
temperatur og bagetid til kager. For at aktivere
funktionen skal du seette maden ind i ovnen, dreje
termostatknappen over pa 0 og funktionsknappen
over pa = ikonet . For at opna de bedste resultater
anbefales det at bruge tilberedningsniveau 2 eller 3.

FLEXI CLEAN-PAKKE

@ SMARTCLEAN

Dampvirkningen under denne specielle
rengeringscyklus med lav temperatur ger, at snavs og
madrester nemt kan fjernes. Renggringsfunktionen
“Smart Clean” aktiveres ved at haelde 100-120ml
drikkevand i bunden af ovnen og herefter dreje
vaelgeknappen og termostatknappen over pa ikonet
[¢]. Det er bedst at anvende funktionen i 35" lkonets
position svarer ikke til den oparbejdede temperatur
under renggringen.

;] AUTOMATISK RENG@RING - PYRO

""" Til eliminering af steenk fra tilberedningen ved
hjeelp af en cyklus med en meget hgj temperatur.
For at aktivere denne funktion skal du flytte

Ikonets position svarer ikke til den reelle temperatur,
der opnas under renggaringscyklussen.
* Funktion, der anvendes som reference for

energieffektivitetserklzeringen i overensstemmelse med
forordning (EU) nr. 65/2014

1. INDSTILLING AF KLOKKESLAT

Det er ngdvendigt, at indstille klokkeslaettet forste
gang, man tender for apparatet: Tryk pa © indtil
ikonet ® og timernes to cifre begynder at blinke pa
displayet.

Benyt + eller — til at indstille timetallet, og tryk pa
for at bekraefte. Minutternes to cifre begynder at
blinke. Benyt + eller — til at indstille minutterne, og
tryk pa © for at bekraefte.

Bemaerk: Nar ikonet @ blinker, for eksempel efter et
lzengerevarende stromsvigt, vil du skulle genindstille
klokkesleettet.

2. INDSTIL EFFEKTFORBRUGET

Som standard er ovnen programmeret til at

virke med en strem pa over 3 kW (Hi). Du skal

&ndre indstillingerne, for at kunne bruge ovnen
med en strgm, som er kompatibel med en
husholdningsstremforsyning pa under 2,9 kW (Lo).
Menuen dbnes ved at dreje vaelgeknappen over pa ]
og herefter tilbage pa (.

Tryk og hold 4 og — trykket straks herefter i fem
sekunder.
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Brug <4 eller — til at &endre indstillingen og tryk og
hold derefter () trykket i mindst to sekunder, for at
bekraefte.

3. VARM OVNEN
En ny ovn kan udsende lugte, som er blevet tilovers

DAGLIG BRUG

fra fremstillingen: det er helt normalt.

Det anbefales derfor at varme ovnen tom for at fjerne
eventuelle lugte, for du begynder at tilberede maden.
Fjern eventuelt beskyttende pap eller transparent
film fra ovnen, og tag alt tilbehgret ud.

Opvarm ovnen til 250 °Ci cirka en time. Ovnen skal
vaere tom i dette tidsrum.

Bemaerk: Det anbefales at udlufte rummet, efter du bruger
apparatet for farste gang.

1. VALG EN FUNKTION

Drej veelgeknappen over pa symbolet for den gnskede
funktion, for at vaelge den: Displayet vil teende og der
lyder et signal.

I
1

2. AKTIVERING AF EN FUNKTION

MANUEL

Drej termostatknappen for at indstille den gnskede
temperatur og starte den valgte funktion.

4

N7
A

Bemeerk: Under tilberedningen kan man aendre funktionen,
ved at dreje pa vaelgeknappen, eller justere temperaturen, ved
at dreje pa termostatknappen. Funktionen starter ikke, hvis
termostatknappen er pa 0/ AUTO-position. Du kan indstille
tilberedningens varighed, tilberedningens
afslutningstidspunkt (kun hvis du indstiller en varighed) og et
minutur.

HAVNING

For at starte funktionen "Dejhaevning" skal du
dreje termostatknappen til dejhaevningsposition
(40 grader) og seette funktionsknappen i over-/
undervarmeposition; hvis ovnen er indstillet pa en
anden temperatur, vil funktionen ikke starte.

Bemaerk: Du kan indstille tilberedningens varighed,
tilberedningens afslutningstidspunkt (kun hvis du indstiller en
varighed) og et minutur.

3. FORVARMNING OG RESTERENDE VARME

Nar funktionen starter vil der lyde et signal og

et blinkende ikon £ pa displayet angiver, at
forvarmningsfasen er aktiveret.

Ved afslutningen af denne fase lyder der et signal og
det konstant teendte ikon £J) pa displayet vil vise, at
ovnen har oparbejdet den indstillede temperatur: Stil
nu retten i ovnen og start tilberedningen.

Bemaerk: Hvis du szetter retten i ovnen, inden forvarmningen
er afsluttet, kan det endelige resultat blive pavirket negativt.
Efter tilberedning og med inaktiveret funktion vil
ikonet J muligvis stadig veere synligt pa displayet,
selv efter at afkalingens blaeser er stoppet, for at vise,

at der er resterende varme i ovhrummet.

Bemeerk: Tiden der gar fer ikonet slukker varierer, fordi den
afhaenger af en raekke faktorer sdsom omgivelsestemperatur
og den anvendte funktion. Produktet skal under alle
omsteendigheder betragtes som veerende slukket, nar
veelgeknappens star pa “0".

4. PROGRAMMERING AF TILBEREDNING

Du skal vaelge en funktion, fer du kan begynde at
programmere tilberedningen.

VARIGHED

Hold © trykket indtil ikonet & og“00:00” begynder
at blinke pa displayet.

N — T

7 S
Anvend + eller — til at indstille den gnskede
tilberedningstid og tryk herefter pa @ for

at bekraefte. Aktivér funktionen ved at dreje
termostatknappen over pa den gnskede temperatur:
Der lyder et harbart signal og displayet vil angive, at
tilberedningen er fuldfert.

Bemaerk: Du kan slette den indstillede tilberedningstid ved
at holde @& trykket indtil ikonet (& begynder at blinke pd
displayet; brug herefter — til at nulstille tilberedningstiden
til “00:00". Denne tilberedningstid omfatter en
forvarmningsfase.

PROGRAMMERING AF TILBEREDNINGENS
SLUTTID/UDSKUDT START

Efter indstilling af en tilberedningstid kan
funktionens start udskydes ved at programmere
sluttiden: Tryk pa & indtil ikonet A& og det
nuvaerende klokkeslaet begynder at blinke pa
displayet.

N —
I
JCLPTL

2

Brug + eller — til at indstille det tidspunkt, du
gnsker, at madlavningen skal slutte pa, og tryk pa
for at bekrzefte. Aktivér funktionen ved at dreje
termostatknappen til den gnskede temperatur:
Funktionen forbliver i pausetilstand indtil den
starter automatisk efter den beregnede periode for
at tilberedningen slutter pa det tidspunkt, du har
indstillet.

Bemaerk: Sluk for ovnen ved at dreje vaelgeknappen over
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pad positionen 0, for at annullere indstillingen.
Funktionen Udskudt start star ikke til radighed for
Grill og Turbo Grill funktionerne.

ENDT TILBEREDNING

Der lyder et hgrbart signal og displayet vil angive, at
funktionen er faerdig.

i
i
@
Drej pa veelgeknappen, for at veelge en anden
funktion, eller over pa positionen” 0, for at slukke
ovnen.

Bemaerk: Hvis minuturet er aktiveret viser displayet "END”
skiftevis med den tilbagevaerende tid.

5. INDSTILLING AF MINUTURET

Denne funktion hverken afbryder eller programmerer
tilberedningen, men lader dig bruge displayet som
et minutur, enten under en aktiv funktion eller nar
ovnen er slukket.

Hold © trykket indtil ikonet & og “00:00” begynder
at blinke pa displayet.

I—IWIII_I
L

I
Anvend + eller —til at indstille den gnskede tid og
tryk pa ©, for at bekraefte. Der lyder et signal, nar
minuturet er feerdig med nedtzellingen til det valgte
tidspunkt.
Bemaerk: Minuturet nulstilles ved at holde & trykket indtil
ikonet (5 begynder at blinke; brug herefter — til at nulstille
tiden til “00:00".
6. AUTOMATISK RENG@RINGSFUNKTION - PYRO

Rar ikke ved ovnen under pyrolysecyklussen.

Hold bgrn og dyr pa afstand af ovnen under og
efter Pyrolysecyklussen (indtil rummet er blevet
udluftet).

Tag alt tilbehgr - inklusiv styreskinnerne - ud af

ovnen fgr funktionen aktiveres. Hvis ovnen er
installeret under en kogesektion, skal du kontrollere,
at blussene eller kogepladerne er slukkede under
selvrensningscyklussen.

For at opna et optimalt resultat skal det vaerste snavs
fiernes med en fugtig klud, far Pyro-funktionen
anvendes.

Undga at aktivere pyrolysecyklussen hvis der er rester
af kalksten.

Vi anbefaler kun at kere pyrolysefunktionen hvis
apparatet er meget snavset eller der er en ubehagelig
lugt under tilberedningen.

Drej vae/geknappen og termostatknappen over

, for at aktivere den automatiske
reng@rlngsfunktion. Funktionen aktiveres automatisk,
lagen blokeres og lyset inde i ovnen slukker:
Displayet viser skiftevis den tilbagevarende tid og
“Pyro”.

r.C - B

[ N
@

Nar cyklussen er fuldfert, forbliver Iagen blokeret
indtil temperaturen inde i ovnen er faldet til et sikkert
niveau. Udluft rummet under og efter en
pyrolysecyklus.

. BEMARKNINGER

+  Beklaed ikke ovnen indvendigt med alufolie.

+ Traek aldrig gryder og pander hen over bunden af
ovnen, da de kan gdelaegge belaegningen.

«  Stil ikke tunge genstande pa lagen, og brug ikke lagen
som holdepunkt.

.NOTER OM ENERGIEFFEKTIVITET

+  Udnyt den resterende varme: Sluk for ovnen 5/10
minutter for tilberedningen er slut for at bruge den
resterende varme.

« Hold lagen lukket: Undga sa vidt muligt at dbne
ovnens lage under tilberedningen, da det lader
varmen slippe ud.

+ Lav sta@rre portioner: Brug hovedsageligt ovnen til
storre retter (f.eks. kad over 1 kg) eller stgrre portioner
for at fa mest muligt ud af den energi, der bruges.

«  Renger regelmaessigt lagens pakning: en ren pakning
forhindrer varmetab og sikrer effektiv madlavning.

«  Forvarm kun, nar det er ngdvendigt: Forvarm
kun ovnen, hvis dette anbefales i opskriften eller
tilberedningstabellen.

+  Veelg merke bageplader: Mgrke bakker absorberer
varmen bedre og ggr madlavningen mere effektiv.

«  Planlzeg din madlavning: Tilbered flere retter i
reekkefelge for at udnytte restvarmen og undga
ekstra forvarmning.

+ Velg det energibesparende program: Brug det
dedikerede ECO-program for at opna et lavere
energiforbrug. Se flere tips i tilberedningstabellen.

«  Fjern ubrugt tilbehar: Tag plader eller stativer,
som du ikke har brug for, ud for at forbedre
varmecirkulationen og saenke produktets
varmekapacitet.
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TILBEREDNINGSTABEL

OPSKRIFT

FUNKTION

{ FORVARM- !

TEMPERATUR (°C) VARIGHED (Min) NIVEAU OG TILBEH@ZR

Kager med haevemiddel

170

Py
)

160

30-50

30-50

P
N
e

Ja

160

40-60

Kager med fyld

(cheese cake, strudel, frugttaerte)

Ja

160 - 200

35-90 T ]

N
Y

Ja

160 - 200

40-90

Ja

160

25-35

ale
2]

Ja

160

25-35

Ja

150

35-45

[] ® II [] II [:] II II [:

Ja

180-210

30-40

Py
N
2

Ja

180 - 200

35- 45 N

Ja

180 - 200

35-45 TR I

Ja

90

150-200 >,

P
e
Y

Ja

90

140 - 200 TR

Ja

90

140-200 > 5> .,

Ja

190 - 250

15-50

Ja

190 - 250

20-50

Ja

250

10-20

R

Ja

230-250

10-25

Salte kager

(grensagsteerte, quiche)

Ja

180 - 200

40-55

Ly
v

Ja

180 - 200

45 -60

Ja

Vol-au-vents / butterdejssnitter

IHERERNERNR AN NRENERTRE

Ja

180 - 200

190 - 200

45-60

20-30

N

Ja

180-190

20-40

Ja

180-190

20-40

Lasagne / pastaret i ovn /
canneloni/ postejer

Ja

190 - 200

45 - 65 T

Lam / kalv / okse / ked 1 kg

Ja

190 - 200

80-110 \ ,

Fleeskesteg med sveer 2 kg

ale
2]

Ja

180-190

110-150 oy

Kylling / kanin / and 1 kg

Ja

200 -230

50 - 100 T

Kalkun / gas 3 kg

IRNHERTAMAE

190 - 200

100 - 160 ! ,

TILBEH@R

al=r

Bageform pa risten

J
Bradepande / Dryppebakke
eller bageform pa risten

I oo
Dryppebakke / Bradepande

Drypbakke / Bradepande med 200 ml vand

FUNCTIONS
(FUNKTIONER)

Over/underv.

Py
2
als
‘o

Varmluft

]

Grill

=
&%

Turbo grill @ko varmluft

34
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. FORVARM-

NIVEAU OG TILBEH@R

OPSKRIFT FUNKTION NING TEMPERATUR (°C) VARIGHED (Min)
Ovnstegt fisk/ fiskifad 1 —
(et hel =] a 170 - 190 30- 45
Fyldte grentsager =
(tomater, Squash, aubergine) Ja '1 80-200 >0-70
Ristet brod had 5 250 2-6
Fiskefiletter/skiver [~ - 230 - 250 15-30*
Polser / grillspyd / o ” %
spareribs / hakkebef EI """ ; 250 15-30
Stegt kylling 1-1.3 kg Ja 200 - 220 55-70 %* ]
Oksesteg rod | k Ja 200-210 3550 ** ! 3
Lammekﬁlle/skank Ja. . 200-210 60-90 %+ W
Steg kartofler Ja 200 - 210 35-55 g 2
Gr@nsagsgratln - 200-210 25-55 1 3 J
Kod og kartofler Ja 190 - 200 45 -100 *** -\.éu-
Fisk og gr(antsager Ja 180 30 - 50 *** _dé__!,_
Lasagne og ked Ja 200 50 - 100 FxR -\.;u-
Fuldt maltid: frugtteerte (niveau 3 ” 5 o
5)/ Ja. 180- 190 40-120%%* 2
lasagne (niveau 3) / ked (niveau 1) R : . . e
Spidstegt kad / farserede stegte 5% ) 170 - 180 100 - 150 3

stykker

*Vend maden, ndr halvdelen af tilberedningstiden er gaet
**Vend maden, nar 2/3 af tilberedningstiden er gdet (om ngdvendigt).

*** Forventet varighed: Retterne kan tages ud af ovnen pa forskellige tidspunkter afhaengig af personlig praeference.

TILBEH@R Averenn ~ AF—=r  J | [ TS
. o . Bradepande / Dryppebakke Dryppebakke / Bradepande
Rist Bageform pa risten eller bageform pa risten Drypbakke / Bradepande med 200 ml vand
S i s
FUNCTIONS EI Ifl e
FUNKTIONER
( ) Over/underv. Varmluft Pizza Grill Turbo grill @ko varmluft
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RENG@RING OG VEDLIGEHOLDELSE

Sarg for, at ovnen er kold, inden
du foretager vedligeholdelse
eller renggring.

Brug aldrig damprensere.

Brug ikke staluld, skuremidler
eller slibende/zaetsende
renggringsmidler, da disse kan
beskadige apparatets overflader.
Brug beskyttelseshandsker.

Ovnens streamforsyning skal

vedligeholdelse.

Det er muligt at bruge en
almindelig ovnrens til at bledgore
og fjerne rester, hvilket gor
manuel renggring af ovhrummet
og tilbehgret nemmere.

afbrydes for enhver form for

UDVENDIGE OVERFLADER

Renger overfladerne med en fugtig klud

af mikrofibre. Tilfgj et par draber neutralt
rengeringsmiddel, hvis de er meget snavsede. Tar
efter med en ter klud.

Brug aldrig setsende renggringsmidler eller
slibemidler. Hvis et af ovennavnte produkter
uforvarende kommer i kontakt med apparatet, skal
det straks renggres med en fugtig klud af mikrofibre.

INDVENDIGE OVERFLADER

- Efter hver brug, skal ovnen afkgle og sa rengares,
fortrinsvist, nar den stadig er lun for at fjerne
eventuelle aflejringer eller pletter, der skyldes
madrester. Lad ovnen kgle helt af og ter den sa med
en klud eller svamp, for at fjerne eventuel kondens,
der matte vaere skabt af tilberedning af mad med et
hgjt vandindhold.

« Hvis der er genstridigt snavs pa de indre

flader, anbefales det at kagre den automatiske
renggringsfunktion, for at opna optimale
renggringsresultater. Undga at aktivere
pyrolysecyklussen hvis der er rester af kalksten.
Renger for kalksten som beskrevet i det ovenstaende,
for den aktiveres.

- Ldgen kan nemt tages af og saettes pa igen, for at
lette rengering af glasruden.

+ Anvend et velegnet flydende rengeringsmiddel til
renggring af ruden i ovnderen.

TILBEH@R

Vask altid tilbehgret i en opvaskemiddeloplgsning
efter brug. Brug ovnhandsker, hvis tilbehgret stadig
er varmt. Madrester fjernes let med en opvaskebegrste
eller en svamp.

AFTAGNING OG GENMONTERING AF LAGEN
1. For at fjerne ldgen skal du 3bne den helt, og
senke spaerhagerne, indtil de er i ulast position.

2. Luk l&gen s3 meget som muligt.

Tag ordentligt fat om ldagen med begge haender - tag
ikke fat i handtaget.

Fjern 1dgen ved ganske enkelt at fortseette med at
lukke den, mens du samtidigt traekker den opad (a),
indtil, den frigares fra lejet (b).

Leeg lagen pa den ene side pa en blad overflade.

3. Genmonter l3gen ved at flytte den hen imod
ovnen og lade haengslernes kroge flugte med deres
lejer og fastgere den gverste del pa lejet.

4. Skub l13gen nedad og dbn den herefter helt op.

Skub faesteelementerne tilbage i deres oprindelige
position: sgrg for, at du seenker dem helt ned.

5. Prov at lukke l&gen og kontrollér at den star
pa linje med betjeningspanelet. Hvis det ikke er
tilfeeldet, skal du gentage ovenstaende trin..

UDSKIFTNING AF PAREN
1. Tag stikket ud af stikkontakten.

2. Skru skaermen af lyspunktet, udskift paeren og skru
skaermen pa lyspunktet igen.

3. Seet stikket i stikkontakten igen.

Bemaerk: Brug 25 W/230 V type G9, T300 °C halogenpaerer.
Pzeren i produktet er specielt designet til
husholdningsapparater og er ikke egnet til almindelig
belysning i hjemmet (Radets forordning EF 244/2009).

Paererne kan kabes hos serviceafdelingen. - Handter ikke
paererne med din bare haender, da dine fingeraftryk eventuelt
beskadiger dem. Ovnen ma ikke tages i brug, for
lampeglasset er blevet genmonteret.
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RENG@RING AF LAGENS GLAS

1. Nar lagen er demonteret og ligger pa en blad
overflade med handtaget vendt nedad, skal du trykke
samtidigt pa de to laseklemmer og fjerne den gvre
kant af [dgen ved at treekke den mod dig selv.

2. Loft den indre rude med begge haender, tag den af
og leeg den pa en blad overflade, for den rengores.

LAGENS LASEANORDNING*

3. Anbring ferst den mellemste rude (maerket med
“1R") og herefter den indvendige rude: Serg for

at maerket “R” er synligt i det venstre hjgrne, for at
placere glasruderne korrekt. Szet farst den lange side
af ruden med maerket “R" i stotteseederne og skub
den sa i position. Gentag denne procedure med
begge glasruderne.

4. Genmontér den gvre kant: Et klik vil angive den
korrekte placering. Serg for at forseglingen er sikker,
for [Agen genmonteres.

Nar lagelasen er monteret, skal lagen lukkes manuelt.
Abning af Idgen med laseanordning (se Fig. 1).

Lagens sikkerhedsanordning kan fjernes ved at falge
nedenstdaende tegninger (se Fig. 2).

FEJLFINDING

PROBLEM MULIG ARSAG

LOSNING

Ingen stram.

- Afbrydelse fra lysnettet.

- Kontrollér, om der er stremafbrydelse, og om
stikket sidder i stikkontakten.

- Sluk og teend igen for ovnen, for at
kontrollere, om fejlen er afhjulpet.

Displayet viser bogstavet "F",

efterfulgt af et tal eller bogstav. Funktionsfejl.

- Kontakt din neermeste kundeserviceafdeling
- 0g angiv nummeret, der star efter bogstavet
IIFII.

Pa displayet vises meddelelsen
“Hot” (Varm) og den valgte
funktion vil ikke starte.

For hgj temperatur.

Lad ovnen kgle af, fgr funktionen aktiveres.
- Veelg en anden funktion.

Displayets tekst er uklar og det
ser ud til at veere i stykker.

* Kun disponibel pa visse modeller

Andet indstillet sprog.

Kontakt dit naermeste kundeservicecenter.

Retningslinjer, standarddokumentation og supplerende produktinformation kan findes ved at:

Brug QR-koden pa dit apparat
Besoge vores website docs.whirlpool.eu

Eller som alternativ kontakte vores serviceafdeling (Telefonnummeret findes i garantihaeftet). Nar du kontakter vores
serviceafdeling, bedes du angive koderne pa dit produkts identifikationsskilt.

®/TM/© 2026 Whirlpool. Produceret pa licens.
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Bedienungsanleitung

DANKE, DASS SIE SICH FUR EIN WHIRLPOOL PRODUKT

ENTSCHIEDEN HABEN
Z ) Fureine umfassendere Unterstlitzung melden Sie Ihr

Produkt bitte unter www.register10.eu an

Sicherheitshinweise aufmerksam durch.

iﬂf Lesen Sie vor Gebrauch des Gerats die

BITTE SCANNEN SIE DEN QR-CODE
AUF IHREM GERAT, UM WEITERE
INFORMATIONEN ZU ERHALTEN

PRODUKTBESCHREIBUNG

1. AUSWAHLKNOPF

Zum Einschalten des Ofens durch
Funktionsauswahl. Auf 0 drehen,
um den Ofen auszuschalten.

2. LICHT

Bei eingeschaltetem Ofen

0t dricken, um die Lampe im
Garraum ein- oder auszuschalten.

3. EINSTELLEN DER UHRZEIT
Fir den Zugang zu
Garzeiteinstellungen,
Startverzogerung und Timer.
Zur Anzeige der Zeit, wenn der
Ofen ausgeschaltet ist.

4. DISPLAY

5. EINSTELLTASTEN

Zum Andern der
Garzeiteinstellungen.

1. Bedienfeld
2. Geblase
6 3. Lampe
N 4. Seitengitter (die Einschubebene
ffee 7 wird auf der Wand des Garraums
)y angezeigt)
8 5. Tir
6. Turverriegelung (verriegelt die
Tar wahrend die automatische
Reinigung lauft und danach)
-9 7. Oberes Heizelement/Grill
8. Rundes Heizelement (nicht
sichtbar)
9. Typenschild (nicht entfernen)
F °C
P =g G OIA.UTO
e . e
@ : 200 100
gn = I - B 180 -1;8.':
§ @ El . 160 140 :
1 23 4 5 6

6. THERMOSTATREGLER

Drehen, um die gewlinschte
Temperatur bei Aktivierung
der manuellen Funktionen
auszuwahlen.

Bitte beachten: Die Art der Regler kann je nach Modell unterschiedlich sein. Wenn die Regler Druckknopfe sind, den Knopf in
der Mitte runter drlcken, um ihn aus seinem Sitz zu 6sen.

38
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ZUBEHOR

ROST

Zum Garen von Speisen oder
zum Abstellen von Topfen,
Kuchenformen und anderem
ofenfesten Kochgeschirr.

FETTPFANNE *

T r

FUr die Verwendung als Bréter
zum Kochen von Fleisch, Fisch,
Gemuise, Fladenbrot oder zum
Aufsammeln von
Garflussigkeiten bei
Positionierung unter dem Rost.

*nur fur bestimmte Modelle erhaltlich
Die Anzahl und Art der Zubehorteile kann je nach gekauftem Modell variieren.
Weitere Zubehorteile sind separat Gber den Kundenservice erhaltlich.

DEN ROST UND ANDERE ZUBEHORTEILE EINSETZEN

Den Rost auf die gewlinschte Ebene einschieben,
ihn dabei leicht nach oben gekippt halten und die
angehobene hintere Seite (nach oben zeigend) zuerst

nach unten legen.

SCHIEBEROSTE UND SEITENGITTER

BACKBLECH *

Zum Backen von Béckerei- und
Konditoreierzeugnissen, aber
auch fur die Zubereitung von
Braten, Fisch in der Folie usw.

BACKAUSZUGE *

=

Zum einfachen Einsetzen oder
Entfernen von Zubehorteilen.

Diesen anschlieBend horizontal entlang der Schienen so
weit wie moglich einschieben.

Weitere Zubehorteile, wie das Backblech, sind horizontal
einzusetzen, indem sie auf den Schienen eingeschoben

werden.

Vor Gebrauch des Backofens das Schutzband [a]
entfernen und anschlieBend die Schutzfolie [b] von den
Backausziigen.

[a]

ENTFERNEN DER BACKAUSZUGE [c]

Ziehen Sie am unteren Teil des Backauszugs, um

die unteren Haken (1) auszuhaken. Ziehen Sie die
Backauszlige nach oben und entfernen Sie sie aus den

oberen Haken (2).

ANBRINGEN DER BACKAUSZUGE [d]
Haken Sie die oberen Haken an den Seitengittern (1) ein.

Driicken Sie dann den unteren Teil der Backausziige gegen

die Seitengitter, bis die untern Haken einrasten (2).

[d]

ENTFERNEN UND ERNEUTES ANBRINGEN DER
SEITENGITTER

1. Um die Seitengitter zu entfernen, greifen Sie den
auBeren Teil des Gitters fest und ziehen Sie es zu sich
hin, um die Halterung und die zwei inneren Stifte aus
dem Gehause herauszuziehen.

2. Um die Seitengitter wieder anzubringen, positionieren
Sie sie in der Ndhe des Garraums und flihren Sie
zunachst die beiden Stifte in ihre Aufnahme ein. Als
nachstes positionieren Sie den duBBeren Teil in die
Nahe seiner Aufnahme, setzen Sie die Halterung ein
und drticken Sie fest auf die Wand des Garraums, um
sicherzustellen, dass die Seitengitter ordnungsgemafd

befestigt ist.

Whjr/lﬁool
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FUNCTIONS (FUNKTIONEN)

— |OBER- & UNTERHITZE

——!Zum Kochen aller Arten von Gerichten auf nur einer
Einschubebene.

/~~+|AUFGEHEN LASSEN

Fir ein effektives Garen von siiflen und salzigen
Teigen. Den Thermostatregler auf das Symbol drehen, um
diese Funktion zu aktivieren.

= | HEISSLUFT

= IFur gleichzeitiges Garen verschiedener Speisen
auf mehreren Ebenen (maximal drei) mit gleicher
Gartemperatur. Die Funktion erlaubt das Garen ohne
Geschmacksiibertragung von einer Speise auf die
anderen.

s |PIZZA
=

Zum Backen verschiedener Sorten und Formen
von Brot und Pizza. Es wird empfohlen, die Position des
Backblechs nach der Halfte der Garzeit zu wechseln.

s |HEIBLUFT OKO *

A Zum Garen von Braten und geftillten Bratenstlicken
auf einer Einschubebene. Durch eine sanfte, zeitweilige
Luftzirkulation wird ein (ibermaBiges Austrocknen der
Speise vermieden.

Bei der Verwendung dieser ECO-Funktion bleibt die
Beleuchtung wahrend des Garvorgangs ausgeschaltet,
aber sie kann durch Driicken der Taste O wieder
eingeschaltet werden.

~~|ROST

Zum Grillen von Steaks, Grillspieen und
Bratwirsten, zum Uberbacken von Gemiise oder ROsten
von Brot.

Beim Grillen von Fleisch wird die Verwendung einer
Fettpfanne zum Aufsammeln der Garflissigkeiten
empfohlen: Die Fettpfanne unter eine beliebige
Einschubebene unter den Rost stellen und 200 ml
Trinkwasser zufligen.

~7~ |TURBO GRILL

e
=1 Zum Braten groBer Fleischstiicke (Keulen, Roastbeef,

Hahnchen). Es wird die Verwendung einer Fettpfanne

zum Aufsammeln der Garflissigkeiten empfohlen: Die

Fettpfanne unter eine beliebige Einschubebene unter den

Rost stellen und 200 ml Trinkwasser zufligen.

.’

ERSTER GEBRAUCH

&»| MAXI COOKING ( MAXI GAREN)

L — Zum Garen von grof3en Fleischstiicken (lber

2,5 kqg). Es wird empfohlen, das Fleisch wahrend dem
Garvorgang zu wenden, um sicherzustellen, dass beide
Seiten gleichmaBig gebraunt werden. Es wird auf3erdem
empfohlen, das Fleischstiick gelegentlich zu begiel3en, um
ein UbermaBiges Austrocknen zu vermeiden.

[<>|BREAD AUTO (BROT AUTO)

A—Diese Funktion wahlt automatisch die ideale
Temperatur und Backzeit flir Brot aus. Zum Aktivieren
der Funktion das Gargut in den Ofen schieben, den
Thermostatregler auf 0 und den Funktionsregler auf das
Symbol [=] drehen. Flir beste Ergebnisse wird empfohlen,
Kochstufe 2 oder 3 zu verwenden.

PASTRY AUTO (GEBACK AUTO)
A Diese Funktion wahlt automatisch die ideale
Temperatur und Backzeit fir Kuchen. Zum Aktivieren
der Funktion das Gargut in den Ofen schieben, den
Thermostatregler auf 0 und den Funktionsregler auf
das Symbol = drehen. Fir beste Ergebnisse wird
empfohlen, Kochstufe 2 oder 3 zu verwenden.

FLEXI CLEAN PAKET

@ SMARTCLEAN

Der Dampf, der durch dieses spezielle
Reinigungsprogramm bei niedriger Temperatur entsteht,
ermoglicht das einfache Entfernen von Schmutz

und Speiseresten. Zur Aktivierung der,Smart Clean”-
Reinigungsfunktion 100 -120ml Trinkwasser auf den
Ofenboden geben, dann den Auswahlknopf und den
Thermostatregler auf das Symbol [¢ldrehen. Verwenden
Sie die Funktion am besten 35 Minuten lang. Die Position
des Symbols entspricht nicht der erreichten Temperatur
wahrend der Reinigung.

1| AUTOMATIC CLEANING - PYRO

°°°° (AUTOMATISCHE REINIGUNG - PYROLYSE)
Um durch das Garen entstandene Verschmutzungen

mit einem Zyklus bei hoher Temperatur zu entfernen.
Zum Aktivieren dieser Funktion bewegen Sie den

X

Die Position des Symbols entspricht nicht der tatsachlich
erreichten Temperatur wahrend des Reinigungszyklus.

* Die Funktion wird als Bezug fur die
Energieeffizienzerkldrung in Ubereinstimmung mit der
Verordnung (EU) Nr. 65/2014 verwendet

1. EINSTELLEN DER UHRZEIT

Wenn den Ofen zum ersten Mal eingeschaltet wird, muss
die Zeit eingestellt werden: & driicken, bis das Symbol ®
erscheint und die beiden Ziffern fir die Stunden auf dem
Display zu blinken beginnen.

Mit 4 oder — die Stunde einstellen und zZur

Bestatigung driicken. Die beiden Ziffern fir die Minuten
beginnen zu blinken. Mit 4+ oder — die Minuten einstellen
und & zur Bestatigung druicken.

Bitte beachten: Wenn das Symbol ® blinkt, zum Beispiel nach
langerem Stromausfall, mUssen Sie die Zeit zuriickstellen.

2.EINSTELLEN DES STROMVERBRAUCHS

Standardma@ig ist der Ofen flir den Betrieb mit einer
Leistung von mehr als 3 kW (Hi) programmiert. Um
den Ofen bei einer Leistung zu betreiben, die mit einer
Haushaltsstromversorgung von weniger als 2,9 kW (Lo)

N Whjr/lﬁool



kompatibel ist, missen die Einstellungen geandert
werden. Um zum Anderungsmentii zu gehen, den
Auswahlknopf auf =] drehen, dann zurlick auf () drehen.

Halten Sie unmittelbar danach 4 und — finf Sekunden
lang gedriickt.

NI

1
//I- I:lx\

Verwenden Sie + oder —, um die Einstellung zu dndern.
Halten Sie dann () mindestens zwei Sekunden gedriickt,
um zu bestatigen.

TAGLICHER GEBRAUCH

3. AUFHEIZEN DES OFENS

Ein neuer Ofen kann Gertliche freisetzen, die bei der
Herstellung zurtickgeblieben sind: Das ist ganz normal.
Vor dem Garen von Speisen wird daher empfohlen,

den Ofen in leerem Zustand aufzuheizen, um mdogliche
Geriiche zu entfernen.

Schutzkarton und Klarsichtfolie aus dem Ofen entfernen
und die Zubehorteile entnehmen.

Den Ofen auf 250° C etwa eine Stunde lang aufheizen. Der
Ofen muss wahrend dieser Zeit leer sein.

Bitte beachten: Es wird empfohlen, den Raum nach dem ersten
Gebrauch des Gerats zu lUften.

1. AUSWAHLEN EINER FUNKTION

Um eine Funktion auszuwahlen, den Auswahlknopf auf das
Symbol flir die gewtinschte Funktion drehen: die Anzeige
leuchtet auf und ein Signalton ertont.

2. EINE FUNKTION AKTIVIEREN

MANUELL

Um die Funktion zu aktivieren, missen Sie den
Thermostatregler auf die gewlinschte Temperatur drehen.

N

N\

4

Vi
)

Bitte beachten: Wahrend dem Garen kdnnen Sie die Funktion
andern, indem Sie den Auswahlknopf drehen oder die
Temperatur durch Drehen des Thermostatreglers anpassen. Die
Funktion startet nicht, wenn der Thermostatregler auf 0 / AUTO
steht. Sie kdnnen die Garzeit, das Garzeitende (nur wenn eine
Garzeit ausgewahlt wurde) und einen Timer einstellen.
AUFGEHEN LASSEN

Zum Starten der Funktion “Aufgehen lassen” drehen Sie
den Thermostatregler auf Aufgehen lassen (40 Grad) und
stellen den Funktionsknopf auf Ober- & Unterhitze; Wenn
der Ofen auf eine andere Temperatur eingestellt ist, startet
die Funktion nicht.

Bitte beachten: Sie kdnnen die Garzeit, das Garzeitende (nur
wenn eine Garzeit ausgewahlt wurde) und einen Timer
einstellen.

3. VORHEIZEN UND RESTWARME

Sobald die Funktion aktiviert ist, geben ein Signalton und
ein blinkendes Symbol £J] auf der Anzeige an, dass das
Vorheizen aktiviert wurde.

Nach dieser Phase, ertont ein akustisches Signal und das
feststehende Symbol £ auf dem Display zeigen an, dass
der Backofen die eingestellte Temperatur erreicht hat:

An diesem Punkt die Speise in den Ofen stellen und den
Garvorgang fortsetzen.

Bitte beachten: Wird die Speise in den Ofen gestellt, bevor das
Vorheizen beendet ist, kann dies negative Auswirkungen auf das
endgtiltige Garergebnis haben.

Nach dem Garvorgang und bei ausgeschalteter

Funktion, kann das Symbol =, selbst nachdem sich

das Kuihlgeblase ausgeschaltet hat, weiter auf dem
Display sichtbar bleiben, um die Restwarme im Garraum
anzuzeigen.

Bitte beachten: Der Zeitraum, nach dem sich das Symbol
ausschaltet, variiert, da dies von einer Reihe von Faktoren wie
Raumtemperatur und verwendeter Funktion abhangt. Auf jeden
Falls sollte das Gerdt als ausgeschaltet betrachtet werden, wenn
der Zeiger am Auswahlknopf auf 0" steht.

4, PROGRAMMIERTES GAREN

Vor dem Start des programmierten Garens mussen Sie
eine Funktion auswahlen.

DAUER

solange driicken, bis das Symbol & und,00:00” auf der
Anzeige blinkt.

=
[
L

N
|
ju

Cu =
n

+ oder — zum Einstellen der gewiinschten Garzeit
verwenden, anschlielend @ zur Bestatigung driicken.
Die Funktion durch Drehen des Thermostatreglers auf

die gewlinschte Temperatur aktivieren: Es ertont ein
akustisches Signal und das Display zeigt an, dass der
Garvorgang beendet ist.

Bitte beachten: Um die eingestellte Garzeit zu andern,
gedrickt halten, bis das Symbol ® auf der Anzeige blinkt, dann
mit — die Garzeit auf ,00:00" zuriickstellen. Diese Garzeit enthalt
eine Vorheizphase.

PROGRAMMIERUNG DES GARZEITENDES/
STARTVERZOGERUNG

Nachdem die Garzeit eingestellt wurde, kann die
Aktivierung der Funktion durch die Programmierung der
Abschaltzeit verzogert werden: & driicken, bis das Symbol
A und die aktuelle Zeit auf der Anzeige blinken.

N —
gy
Iy |
4 s 3

4
Pt
+ oder — zum Einstellen der Abschaltzeit verwenden
und @ zur Bestatigung drlicken. Die Funktion durch

Drehen des Thermostatreglers auf die gewlinschte
Temperatur aktivieren: Die Funktion ist angehalten, bis sie
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automatisch nach der berechneten Zeit startet, damit der
Garvorgang zur eingestellten Zeit endet.

Bitte beachten: Um die Einstellung abzubrechen, den
Auswahlknopf auf 0 drehen, um den Ofen auszuschalten.

Die Startvorwahl zum Starten der Funktion ist fur Grill- und
Grill + Heif3luft-Funktionen nicht verfligbar.
ENDE DES GARVORGANGS

Es ertont ein akustisches Signal und das Display zeigt an,
dass die Funktion beendet ist.

@
Den Auswahlknopf drehen, um eine andere Funktion
auszuwahlen, oder auf 0 drehen, um den Ofen
auszuschalten.

Bitte beachten: Wenn der Timer aktiviert ist, zeigt die Anzeige
abwechselnd ,END" und die verbleibende Zeit an.

5. TIMER EINSTELLEN

Diese Option unterbricht oder programmiert nicht das
Garen, aber ermdglicht es Ihnen die Anzeige als Timer zu
verwenden, sowohl wenn eine Funktion aktiviert ist als
auch bei ausgeschaltetem Ofen.

solange driicken, bis das @ und das Symbol,00:00" und
,00:00” auf der Anzeige blinken.

l\\

N
I
pu

[
N
g
=+ oder — zum Einstellen der gewtinschten Zeit
verwenden und © zur Bestatigung driicken. Es ertont ein
akustisches Signal, sobald der Timer das Riickzahlen der
ausgewahlten Zeit beendet hat.
Hinweise: Um den Timer abzubrechen, & gedrickt halten, bis
das Symbol & zu blinken beginnt, dann mit = die Zeit auf
,00:00" zurtickstellen.

6. AUTOMATISCHE REINIGUNGSFUNKTION -
PYROLYSE

E:

Den Backofen wahrend des Pyrolysezyklus nicht
beruhren.

Kinder und Tiere wahrend und nach dem
Pyrolysezyklus (bis die Beliftung des Raums
abgeschlossen ist) vom Ofen entfernt halten.

Vor dem Ausflihren der Pyrolysefunktion alle Zubehorteile
— einschlieBlich der Seitengitter — aus dem Ofen entfernen.
Falls der Backofen unter einer Kochflache installiert ist,
darauf achten, dass wahrend der Selbstreinigung alle
Gasflammen oder elektrischen Kochplatten ausgeschaltet
sind.

Fur optimale Reinigungsergebnisse, hartnackige
Verschmutzungen vor der Verwendung der
Pyrolysefunktion mit einem feuchten Schwamm
entfernen.

Starten Sie die Pyrolysefunktion nicht, wenn
Kalkablagerungen vorhanden sind.

Wir empfehlen, die Pyrolysefunktion nur bei starker
Verschmutzung des Ofens durchfiihren oder wenn dieser
wahrend des Garvorgangs schlechte Gerliche freisetzt.

Zum Aktivieren der automatischen Reinigungsfunktion
drehen Sie den Auswahlknopf und den Thermostatregler
auf das Symbol . Die Funktion wird automatisch
aktiviert, die Trr verriegelt und das Licht im Garraum
ausgeschaltet: Das Display zeigt die verbleibende Zeit bis
zum Ende im Wechsel mit,Pyro”.

B

mn
&b
u

@
Wenn das Programm fertig ist, bleibt die Tiir gesperrt, bis
die Temperatur im Gerat auf ein sicheres Niveau gesunken
ist. Den Raum wahrend und nach dem Pyrolysezyklus
|Gften.

. HINWEISE
. Kleiden Sie den Gerateinnenraum nicht mit Alufolie aus.

«  Ziehen Sie Topfe und Pfannen niemals Giber den Boden
des Gerateinnenraumes. Die Emailbeschichtung konnte
verkratzen.

+ Legen Sie keine schweren Gewichte auf die Tur und
halten Sie sich nicht an der Tiir fest.

. HINWEISE ZUR ENERGIEEFFIZIENZ

« Nutzen Sie die Restwarme: Schalten Sie den Ofen
5 bis 10 Minuten vor Ende der Garzeit aus, um die
Restwarme zu nutzen.

« Lassen Sie die Tur geschlossen: Vermeiden Sie
es nach Mdglichkeit, die Backofentlir wahrend
des Garvorgangs zu 6ffnen, da dadurch Warme
entweicht.

+  Garen Sie groBBere Portionen: Verwenden Sie den
Backofen hauptsachlich fiir gro3ere Gerichte (z. B.
Fleisch Uber 1 kg) oder grof3ere Portionen, um den
Energieverbrauch optimal zu nutzen.

« Reinigen Sie die Turdichtung regelmaRig: Eine
saubere Versiegelung verhindert Warmeverluste und
sorgt fur effizientes Garen.

+ Heizen Sie nur bei Bedarf vor: Heizen Sie den
Backofen nur dann vor, wenn es im Rezept oder in
der Gartabelle empfohlen wird.

«  Wahlen Sie dunkle Backbleche: Dunkle Backbleche
absorbieren die Warme besser, was die Effizienz
beim Garen erhoht.

« Planen Sie lhren Garvorgang: Bereiten Sie mehrere
Gerichte nacheinander zu, um die Restwarme zu
nutzen und zusatzliches Vorheizen zu vermeiden.

«  Wahlen Sie das Energiesparprogramm: Nutzen Sie
das spezielle ECO-Programm fiir einen geringeren
Energieverbrauch. Weitere Beitrdge finden Sie in der
Gartabelle.

. Entfernen Sie unbenutztes Zubehor: Nehmen Sie
nicht benétigte Bleche oder Gestelle heraus, um die
Effizienz der Warmezirkulation zu verbessern und die
Warmekapazitat des Produkts zu verringern.
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GARTABELLE

REZEPT FUNKTION

DAUER (Min)

| EINSCHUBEBENE UND
‘.....ZUBEHORTEILE

Ja

170

30-50

e
XY

160

30-50

P
N
o

160

40 - 60

Gefullter Kuchen

160-200

35-90

(Kasekuchen, Strudel, Obstkuchen)

“os
e
XY

160-200

40-90

160

25-35

ERNNERMREHEN

Platzchen (Kekse), Tortchen =

160

25-35

P
N
Y

150

35-45

1l

180-210

30-40

Beignets &

180 - 200

35-45

’.
e
o

180 - 200

35-45

90

150 - 200

Meringues (Meringen) &5

90

140 - 200

90

140 - 200

190 - 250

15-50

190 - 250

20-50

250

10-20

230-250

10-25

180 - 200

40 - 55

Pikante Kuchen
(Gemusetorte, Quiche Lorraine)

I
v

180 - 200

45 -60

180 - 200

45 -60

IHERERNERTR AN IRENERTRE

190 - 200

20-30

Blatterteigtortchen/salziges
Blatterteiggeback

a8

180 - 190

20 -40

o
b

180 - 190

20-40

Lasagne/ij berbackene Pastas”
Cannelloni /Auflaufe

190 - 200

45 -65

190 - 200

80-110

Schweinebraten mit Kruste 2 kg X

180 - 190

110-150

200 - 230

50-100

MEWHENTAN

190 - 200

100 - 160

. abkr
ZUBEHOR
Rost Backform auf Rost

—J

Backblech / Fettpfanne
oder Backform auf Rost

| E—
Fettpfanne / Backblech

TS

Fettpfanne / Backblech mit

200 ml Wasser

s
J
ale
EI Al

HeiBluft

FUNKTIONEN
Ober-/Unterhitze

]

Grill

Turbo Grill

prs
o

Eco Heissluft

Whj;lﬁool
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| VORHEIZEN

EINSCHUBEBENE UND

REZEPT FUNKTION TEMPERATUR (°C) DAUER (Min) : ..
,,,,,, oo ZUBEHORTEILE

Fisch gebacken/in Folie
(Filets, gang) =] a 170 - 190 30-45 [y
Gefiilltes Gemise P
(Tomaten, Zucchini, Auberginen) — Ja 180 - 200 >0-70 iaE=le
Getoastetes Brot ﬁ 5' 250 2 - 6
Fischfilets/Scheiben hd - 230 - 250 15-30*
Wiirstchen / FleischspieBe /1 =~ ” N s
Rippchen / Hamburger ] o ? § 250 15-30
Brathahnchen 1-13 kg Ja. . 200-220 55-70 **
Roastbeef engllsch 1kg Ja 200 -210 35-50 ** { 3 J
Lammkeule Haxe Ja. . 200-210 60 -90 ** W3
Bratkartoffeln Ja 200 - 210 35-55 2
Gemusegratln _ 200 - 210 2555 3
Fleisch und Kartoffeln - Ja 190 - 200 45 - 100 *** _\é,_ L ! j
Fisch und Gemuse Ja 180 30 - 50 *** _\__j|_L__,__,_ L 2 J
Lasagne und Flelsch : Ja 200 50 - 100 xxX _\éﬁ L ! J
Komplette Mahizeit: Obsttorte  § o ) T
(Einschubebene 5)/ : _ B rx i 5 3 1
Lasagne (Einschubebene 3)/Fle|sch : Ja 180-190 40-120 (AFe ARes L
(Einschubebene 1) T ) ) I
Braten/gefullte Bratenstucke &ai | - 170 -180 100 - 150 1 3 j

*Das Gargut nach halber Garzeit wenden
**Das Gargut nach zwei Dritteln der Garzeit wenden (bei Bedarf).
***\oraussichtliche Zeitdauer: Je nach persénlichen Vorlieben kénnen die Speisen zu verschiedenen Zeitpunkten aus dem

Ofen genommen werden.

" Avvenen ~ A=~ —J | f | )
ZUBEHOR Rost Backform auf Rost Backblech / Fettpfanne Fettofanne / Backblech Fettpfanne / Backblech mit
oder Backform auf Rost P 200 ml Wasser

A §§ s
=l E EN had %] &

FUNKTIONEN

Ober-/Unterhitze HeiBluft Pizza Grill Turbo Grill Eco Heissluft
44
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REINIGUNG UND PFLEGE

Vor dem Ausfiihren

beliebiger Wartungs- oder
Reinigungsarbeiten sicherstellen,
dass der Ofen abgekiihlt ist.

Keine Dampfreiniger verwenden.

da diese

AUBENFLACHEN

Reinigen Sie die Flachen mit einem feuchten
Mikrofasertuch. Sollten sie stark verschmutzt sein, einige
Tropfen von pH-neutralem Reinigungsmittel verwenden.
Reiben Sie mit einem trockenen Tuch nach.

Verwenden Sie keine dtzenden oder scheuernden
Reinigungsmittel. Falls ein solches Mittel versehentlich mit
den Flachen des Geréts in Kontakt kommt, dieses sofort
mit einem feuchten Mikrofasertuch reinigen.

INNENFLACHEN

« Den Ofen nach jedem Gebrauch abkiihlen lassen

und anschlieBend reinigen, vorzugsweise wenn dieser
noch warm ist, um durch Speiseriickstande verursachte
Ablagerungen oder Flecken zu entfernen. Zum Trocknen
von Kondenswasser, das sich beim Garen von Speisen mit
einem hohen Wassergehalt bildet, den Ofen vollstéandig
abkihlen lassen und anschlieBend mit einem Tuch oder
Schwamm trockenwischen.

Keine Stahlwolle, Scheuermittel
oder aggressive/atzende
Reinigungsmittel verwenden,
ie Flachen des Gerites
beschadigen konnen.
Schutzhandschuhe tragen.

Vor dem Ausfiihren beliebiger
Wartungsarbeiten muss der

Ofen von der Stromversorgung
getrennt sein.

Mit einem handelsiiblichen
Backofenreiniger lassen sich
Riickstande aufweichen und
entfernen, was die manuelle
Reinigung des Garraums und des
Zubehors erleichtert.

« Bei hartnackigen Verschmutzungen auf den Innenflachen
empfehlen wir fiir optimale Reinigungsergebnisse die
Ausfiihrung der automatischen Reinigungsfunktion.
Starten Sie die Pyrolysefunktion nicht, wenn
Kalkablagerungen vorhanden sind. Entfernen Sie vor dem
Starten der Funktion alle Kalkreste, wie oben beschrieben.
« Die Tur kann einfach entfernt und wieder angebracht
werden, um die Reinigung des Glases zu erleichtern.

« Das Glas der Backofentiir mit einem geeigneten
FlUssigreiniger reinigen.

ZUBEHORTEILE

Die Zubehorteile nach dem Gebrauch in
Geschirrspulmittellauge einweichen und
Backofenhandschuhe verwenden, solange die
Zubehorteile noch heild sind. Speiserlickstande kdnnen
dann mit einer Splilblrste oder einem Schwamm entfernt
werden.

AUSBAU UND ERNEUTES ANBRINGEN DER TUR

1. Zur Entfernung der Tiir diese vollstindig 6ffnen und die
Haken senken, bis sie sich in entriegelter Position befinden.

2. Die Tiir so weit wie mdglich schlieRen.

Die Tur mit beiden Hande festhalten—diese nicht am Griff
festhalten.

Die Tur einfach entfernen, indem sie weiter geschlossen
und gleichzeitig nach oben (a) gezogen wird, bis sie sich
aus ihrem Sitz 16st (b).

Die Tiir seitlich abstellen und auf eine weiche Oberflache
legen.

3. Die Tiir erneut anbringen, indem sie zum Ofen
geschoben wird und die Haken der Scharniere auf ihre
Sitze ausgerichtet werden, den oberen Teil auf seinem Sitz
sichern.

4, Die Tiir senken und anschlieBend vollstindig &ffnen.

Die Haken in ihre Ausgangsposition senken: Sicherstellen,
dass die Haken vollstandig gesenkt werden.

5. Versuchen, die Tiir zu schlieBen und sicherstellen, dass
sie auf das Bedienfeld ausgerichtet ist. Ist dies nicht der Fall,
die oben aufgefiihrten Schritte wiederholen.

AUSWECHSELN DER LAMPE
1. Trennen Sie den Ofen von der Stromversorgung.

2. Die Abdeckung von der Beleuchtung abschrauben,
die Lampe ersetzen und die Abdeckung erneut an der
Beleuchtung festschrauben.

3. SchliefBen Sie den Ofen wieder an das Stromnetz an.

Bitte beachten: Halogenlampen des Typs 25W/230, G9 und
T300°C verwenden. Die im Gerat verwendete Lampe ist speziell
fUr Elektrogerate konzipiert und ist nicht fir die Beleuchtung von
Raumen geeignet (EU-Verordnung 244/2009).

Die Glihlampen sind Uber unseren Kundendienst erhdltlich. -
Glihbirnen nicht mit bloRen Handen berthren, da sie durch die
Fingerabdrlcke beschadigt werden kdnnten. Den Backofen erst
benutzen, nachdem die Abdeckung der Beleuchtung wieder
aufgesetzt wurde.

Whjr/lﬁool "



REINIGUNG DER GLASSCHEIBE DER TUR

1.Nach dem Ausbau der Tiir diese auf einer weichen Flache
mit dem Griff nach unten abgelegen, gleichzeitig die zwei
Halteklammern driicken und die obere Kante der Tiir zu sich
ziehen und entfernen.

2. Das Innenglas mit beiden Handen anheben und fest
halten, es entfernen und auf eine weiche Flache legen, um
es daraufhin zu reinigen.

TURVERRIEGELUNGSVORRICHTUNG*

3. Die mittlere Scheibe (mit, 1R" gekennzeichnet) anbringen,
bevor die Innenscheibe wieder eingesetzt wird: Um das
Glasscheiben richtig einzusetzen, sicherstellen, dass das
Zeichen,R" in der linken Ecke sichtbar ist. Zuerst die lange
Seite des Glas, die mit einem,R” gekennzeichnet ist in die
Halterungen einsetzen, dann in die Position absenken.
Wiederholen Sie diesen Vorgang bei beiden Glasscheiben.

[\
- 2

4. Die obere Kante wieder anbringen: ein Klick bestatigt die
richtige Positionierung. Sicherstellen, dass die Dichtung vor
Wiedereinbau der Tir befestigt wird.

Wenn die Tirverriegelung installiert bleibt, muss die Ttr
von Hand geschlossen werden. Zum Offnen der Tuir mit
Turverriegelung (siehe Abb. 1).

Das Tursicherheitselement kann durch Befolgen der
Bildsequenzen abgebaut werden (siehe Abb. 2).

LOSEN VON PROBLEMEN

ABHILFEMASSNAHME

PROBLEM MOGLICHE URSACHE
- Stromausfall.
Der Ofen funktioniert nicht. - Trennung von der
Stromversorgung.

- Uberpriifen, ob das Stromnetz Strom fiihrt und
der Backofen an das Netz angeschlossen ist.

. Schalten Sie den Backofen aus und wieder ein,
um festzustellen, ob die Storung erneut auftritt.

Das Display zeigt ein ,F* gefolgt
von einer Nummer oder einem
Buchstaben an.

Storung im Ofen.

- Den nachsten Kundendienst kontaktieren und
- die Nummer angeben, die dem Buchstaben, F*
folgt.

Auf der Anzeige erscheint :
die Meldung,Heil}” und die - Temperatur zu hoch.
ausgewahlte Funktion startet nicht.

Den Ofen abkihlen lassen bevor Sie die Funktion
aktivieren. Eine andere Funktion auswahlen.

Das Display zeigt einen unscharfen
Text und scheint kaputt zu sein.

* Nur verflgbar bei bestimmten Modellen

Andere Sprache eingestellt.

- Wenden Sie sich an das néchste
- Kundendienstzentrum.

Richtlinien, Standarddokumentation und zusatzliche Produktinformationen finden Sie:

Verwenden Sie den QR-Code an lhrem Gerat
Besuchen Sie unsere Internetseite docs.whirlpool.eu

Alternativ konnen Sie unseren Kundendienst kontaktieren (Siehe Telefonnummer in dem Garantieheft). Wird unser
Kundendienst kontaktiert, bitte die Codes auf dem Typenschild des Produkts angeben.

®/TM/© 2026 Whirlpool. In Lizenz hergestellt.
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Eyxeipibio 1610KTATN
IAZ EYXAPIZTOYME MOY ArTOPAXATE ENA NPOION

WHIRLPOOL
Va KATAXWPIOETE TN CUOKEUN 0AG OTNV I0TOoENISa www.
iﬂf AlaBacTe TIg 08nyieg yla TNV aGQAAEIA TIPOGEKTIKA TIPIV

Mo va AaPete mMAfpn TEXVIKNA UTTOOTAPIEN, TTOPAKAAOUUE
register10.eu
XPNOIHOTIOINCETE T GUOKEUN.

ZAPQXTE TON KQAIKO QR ZTH
2YZKEYH ZAZ lA MNEPIZZOTEPEZ

NMAHPO®OPIEX

NMEPIFPA®H NMPOIONTOX

HwnN -

o u

Mivakag eAéyxou

Avepotipag

Aauntripag

Odnyoi pagiwv(to enimedo
UTTOSEIKVUETAL OTO TOlXWUA TOU
Balapou Ynoiuatoc)

MNopta

K\eidwpa méptag (kKAeldwvel TNV
TIOPTA evw Pploketal og €ENEN O
QAUTOHATOC KABAPIOUOC Kal PETA)
Méavw avtiotaon/ykpiA

KukAikr avtiotaon (&ev gival
opatn)

Mivakida avayvwpiong (va unv
agatpsita)

°C

0/AUTO

1. AIAKOMNTHZ EMINOITHZ

la TNV evepyoToincn Tou YoUpVou
EMAEYOVTAC Hia AEITOVpYia.
MeplotpéPte otn Béon 0 yia
QTTEVEPYOTIOINON TOU POUPVOU.
2.00x

Me To PoUPVO AVAUUEVO, TIIECTE
08 yIa va avAYETE 1} va OPH0ETE TN
Aduma oto gpoupvo.

4. OOONH

Ynoipatoc.

3. PYOMIZH XPONOY

MNa npdéofaong ot pubuioelg
XPOvou Ynaoipatog, kaBuotépnon
€vap&nc kat xpovodlakomTn.

lMNa gpgpavion Tng wpag étav o
poULpVOC gival oNoToC.

5. KOYMIIA PYOMIZHX
Ma aA\ayn Twv puBuicewv

6. AIAKOMNTHZ ©EPMOXTATH

MePIOTPEYTE TOV YIa VA EMAEEETE TN
Beppokpacia mou embupeite otav
EVEPYOTIOLEITE TIG AN AUTOUATEG
Aeltoupyiec.

Y nuelwon: O TUTOC TWV SIOKOTTTWY PIMOPEL va SlagéPEL armd Tov TUTTIO TOU OVTEAOU. EAV ol SIAKOTTTEC EVEPYOTTOIOUVTAL IE TTEDN,
TIEOTE OTO KEVTPO TOU OIAKOTTTN YIA VA TOV ATTEAEUBEPWOETE amd Tn B4on Tou.

Whjr/lﬁool
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EEAPTHMATA

XPNOWOToIOTE TOUG YIA TO
(Pri0IO ToU PaynToL N yia
OTAPIEN OKELWY, TAYIWV KEIK
Kal AAAWY OKELUWVY KATAAMNAWY
Y& XPrion 0To poupvo.

ANINOXYANEKTHZ *

T r

[a xprion we tagi yia to
payeipeua Kpeatog, haplwy,
AQXQVIKWY, POKATOLQ, KATT. 1 Y
ToNoBETNON KATW armd
OXaPaA yla TN CUAOYH TwV
XUHWV LAYEIPEUATOC,

* AlatiBeTtal udvo o OpIoHEVA LIOVTEAQ
O apIBUOC Kal 0 TUTTIOC TWV EEQPTNUATWY UIMOPE! va SIa(EREL AVAAOYQA JUE TO UOVTEAO TTOU AYOPACATE.
AMa a&ecoudp UToPOoLY Va ayopacToUV XWEICTA ATt TO KEVTPO £EUTTNEETNONG TTEAQTWV.

TOMNOOETHXH THX XAPAX KAl AAAQN

EZEAPTHMATQN

TomoBeToTE TN OXAPA OTO ATTAITOUKEVO ETTMESO
KPOATWVTAC TNV HE KAION EAAQPWE TTPOC TA ETTAVW KAl
OKOUUTTAOTE TPWTA KATW TNV avuPwévn Triow TAELpd

2YPOMENA PAOIA KAl OAHIOlI PAOION

TAYI WHZIMATOZX *

[a va Privete Pwpl kat iiteg
OAG Kal Kpéag, Papt o
AaSOKONNA KATT.

KINHTOI OAHI Ol *

=

Mo va Badete katva Byalete
€UKkONA e€PTAATAL

(rmou gival yuplopiévn mpog ta emdvw).

3TN OUVEXELD CUPETE KATA URKOG TWV 08NYWV PEXPL TEPUAL.
AN a&eooudp, 6mwe 1o TaYi {axapomAACTIKAG, TTPETTEL VA
TomoBetouvtal opt{dvTia, CUPOVTAC Ta 0TOUG 0dNyoUC.

MNP XpNOIUOTTOINOETE TO YPOUPVO, APAIPEDTE TNV
TIPOOTATEVUTIKN TAWvia [a] KAl 0TN CUVEXELD APAIPEDTE TO
TIPOOTATEUTIKO PUANO [b] amd toug 0dnyoug oAicBnong.

AQAIPEZH TON XYPOMENQN OAHION [c]

TpaPr&te To KATW PEPOC TOL CUPOUEVOL 0SNYOoU yid va
amoouvdEoeTe Ta KATw AyKioTtpa (1) kat tpapr&te Toug
OUPOUEVOUC 08NYOUC TTPOC TA TIAVW, APAIPWVTAS TOUC ATTO

Ta Avw AyKloTpa (2).

EMANATOMOGETHZH TQN XYPOMENQN OAHIQN [d]
AYKIOTPWOTE Ta Avw AYKIOTPA 0TOUG 08Nnyoug paglwv (1)
KOl 0TN CUVEXELD TTIIEOTE TO KATW PEPOC TWV CUPOUEVWV
0dNywvV KOVTPA 0TOUG 08Nyous paglwy, Ewe 6Tou
OKOUOTE( TO KAIK armd Ta KATw AyKioTpa (2).

[c]

[d]

AQAIPEZH KAI ENMANATONMOGETHZH OAHIQN PA®IOY

1. Nava agaipéoete Toug 0dNyoUs PaPLwV, MACTE
0T1aBepd 1o EWTEPIKO TU A TOU 0dnyoU Kal TpaBnéte
TO TIPOG TO HEPOG OAG YIA VO OPAIPECETE TO OTAPLYUA
Kall Toug SU0 E0WTEPIKOUG TIEIPOUC Ao TNV UMOSOXH.

2. Nava emavatonoBetrioete Toug 0dNyoUS PAPLWY,
TOTOOETACTE TOUG KOVTA OTNV KOINGTNTA KAl APXIKA
€loaydyete Toug SU0 TIEIPOUG OTIG UTTOBOXEG TOUG, 2TN
OUVEXELQ, TOTTOBETHOTE TO EEWTEPIKO HEPOG KOVTA OTNV
unodoxr, TOMOBETACTE TO OTAPIYUA KAl TIEOTE OTABEPA
TIPOG TO TOIXWHA TNG KOINOTNTAG Yia va BefaiwBeite oTL
0 08ny&¢ Tou paglov ival oTaBePOTOINUEVOCG KOAA.
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NEITOYPIIEX

YYMBATIKO

la 1o YProlpo omoloudnmoTe gidoug paynTtou o€ éva
HOVO pA@L.

| @OYZKQOMA

—Inava (POUOKWOEL AMOTEAECUATIKA N YAUKIA Kall

oApwen COUN. Na va evepyoroloETE AUTH TN A&Toupyia,
OTPEYTE TO KouurTi Tou BgpuooTdn.

& E=ANATK. AEPAX
~ra YAGOIUO SIAPOPETIKWY TPOPIUWVY TTOU arTaTouv
TnVv idla Beppokpacia oe SlapopeTikd emimeda (UéyloTo
Tpia) Tautoxpova. Autr n A&ttoupyia pmopei va
XPnolomolnBei yia 1o PAoIUOo SIAPOPETIKWY PAYNTWV
XWPIG va HETapEpPovTal OOUEG aTTo TO éva paynTo OTo
AaAo.
g [MITZA

MNa va YAoete SIaPoPETIKOUG TUTTOUG Kal EYEDN
miitoag Kat Pwpiov. Mia kahn 16éa ival va aAACeTe Tn
B¢on Twv TaPIWV Ynoipatog oTn Yéon Tou YnoipaTog.
é? E=AN. AEPAX ECO *

M0 TO YAOIO YEUIOTWY KOUMATIWV KAl PINETWV
KPEaTOG O€ éva Hovo pa@L. To oTéyvwpa Tou paynTtou
amotpémnetal P SlakeKoppEvn, amalr] KUKAo@opia agpal.
‘Otav xpnotpomoleitat autr n Aettoupyia ECO, 1o pwg
TAPAWEVEL OBNOTO KATA TN SIAPKELN TOU HAYEIPEUATOC
0NN pmopeite va to avaypete Eava mélovtag To 0.
~~ |GRILL
Ma va Prioete oto YKPIA Pmptl{OAeg, oouBAdKIa,
AOUKAVIKQ, AaavIKA OYyKpaTéy, KaBWG Kat yia va
PPUYAVIOETE YW,

‘Otav Prvete Kp€ag 0To YKPIA, GuUVIOTATAL vVa
XPNOIHOTIOLEITE TO MITOCUANEKTN Y1 TN CUANOYH TWV
XUHWV Ynoipatog: TomoBetrote To Tayi og omolodnmote
enimedo KAtw amnod ) oxapa Kat mpooBéote 200 ml méoiuo
VEPO.
%7 |TKPIATOYPMINO

“* Nava PR OETE PeYANA KOUMATIA KpEaToC (urmouTia,
POOT WP, KOTOTIOUAO). ZUVICTATAL VA XPNOIUOTIOLEITE
TO AITOGUANEKTN Y1a TN GUANOYH TWV XUUWV PNCiUaTog:
TonoBetrote 1o TAYIi o€ omolodrimote eminedo KATw amod
TN oxapa kat mpooBéote 200 ml méoIo vePo.

&»|MATEIPEMA MAXI

' —Tava PR OETE PeYANA KOUMATIA KpEaTog (Avw
TWV 2,5 KINWV). ZuvioTtdatal va YupileTe To Kpéag Katd

MPQTH XPHXH

.-

™ S1dpKela Pnoipatocg yia va e€acpalioste 611 6a
POSOKOKKIVIOOUV Kal 0l U0 TIAEUPEC OUOLIOUOP®AL.
Yuviotdtal emmiong va aAeipeTe ouxvda Ty dpBpwon yia va
MNV OTEYVWOEL UTTEPBOAIKAL.

[=| ¥YQMI AUTO

A—IAutH n Aertoupyia emAéyel autépaTa TNV ISAVIKA
Bepuokpaaia kal xpovo Ynaoipatog yia 1o Ywui. Ma va
EVEPYOTIOINOETE TN AelToupyia BANTE To aynTtd péca oTov
oUPVO, YUPIOTE TO KOUWTT TOU BepooTdTn oTo 0 Kal
Tov S1aKOTTTN ArToupyiag oTo €lkovidio [=] . MNa KaAUTtepa
OTTOTEAEOATA CUVIOTATAL VA XPNOLUOTIOIELTE TO eMimed0
Mayelpgpatog 2 n 3.
=y| FTAYKA AUTO
A AuTr| n Aertoupyia emAeyel autopata v davikn
Beppokpaoia kat xpovo Ynoipatog yia Kek. lia va
evepyonounoers TN Aerroupyia BaXTe o gaynté peca otov
VO, YUPIOTE TO Koupri Tou Beppootatn oo 0 kau
rov LOKOTTTN Agrtoupyiag oo lkovidlo = . Tia kautepa
AMOTEAECATA CUVIOTATAL VA XPNOLUOTIOIELTE TO eMimedo
Mayelpepatog 2 n 3.

MAKETO FLEXI CLEAN

@ SMARTCLEAN

H dpdion tou atpou mou anmeAeuBepwveTal KATA
ToV €101KO KUKAO KaBaplopoU pe xaunAn Bepuokpacia,
EMITPETIEL TNV EVKOAN AQaipECN TNE PPWHIAC KAl TWV
UTTOAEIUUATWY TPO®iHwV. (8] Na va EVEPYOTIOINOETE TN
Aertoupyia kaBaptopov “Smart Clean”, pi€te 100-120

ml TéoIo VEPO OTNV KATW ETTIPAVELA TOU POUPVOU,

OTN OUVEXELD OTPEYTE TO KOUMTT EMAOYAG KAl TOV
emAoyéa Beppootdtn oto elkovidio . Eival kaAUTtepa

Va XPNOIUOTIOIOETE TN Asttoupyia yia 35 H Béon

Tou elkovidiou Sev avTioTolxEl 0T BeppoKpacia Tou
EMITUYXAVETAL KATA TOV KABapLopo.

<> :{|AUTOMATIC CLEANING - PYRO (AYTOMATOZ
~~~~~ KAGAPIZMOZ - MYPOA. KAGAPIZMA)

Ma Tov KaBapIoUo TWV akaBaPOCIWV TTOL TTAPAYOVTAL ATTO
payeipepa ME €vav KUKMo uPnAri¢ Beppokpaciac. Ma va
z—:vspyorromoz—:re authv ™ )\enoupyla pz—:raKlvr’]OTs oV

H 6¢on tou elkovidiou dev avTIOTOLXEL OTNV TTPAYHATIKNA
BepuoKpaaia Tou EMTUYXAVETAL KATA TOV KUKAO
kaBaplopou.

* Aertovpyla mou xpnolgomnole{tal wg avagopd yia
TV dNAwon evepyelakng amnddoong cLPEWVA LE TOV
kavoviouo (EE) Ap. 65/2014

1. PYOMIZH XPONOY

Oa xpelaoTei va pubuioeTe TN YAwooa Kal Ty wpa étav
QAVAYETE TN CUOKEUN YIa TTIPWTN @opd: MNatiote To & £wg
OTOU TO €IKOVIOIo @ Kal Ta dUo Yneia TN wpag apyicouvv
va avapoof3rivouv otnv 086vn.

XpNOoIUoToINOTE TO + ) TO —YI1a va pUBUICETE TNV WpaA
Kat matiote 1o @ yla emPeBaiwon. Ta dvo Yneia yia ta
Aemtd apyiouv va avafoaofrivouv. Xpnotuonolrjote 1o +
1] TO —Y1a va pUOUIOETE Ta AETTTA Kal TTATAOTE TO ©) Yla
empBePaiwon.
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> nueiwon: Otav To eikovidio @ avaBooprivel, yia mapddelyua
ETTEITA AT PEYAAEC OIAKOTTEC PEVUATOC, Ba XPEIaoTEl val
puBuiceTe Eavd TNV Wpa.

2. PYOMIZTE THN KATANAAQZXZH ENEPTEIAX

Q¢ mpoemAoyr, 0 oUPVOC Eival TIPOYPAUUATIOUEVOC

va AelToupyei pe 1oxL peyaAutepn amoé 3 kW (Hi). MNa va
XPNOIMOTTIOIOETE TO POUPVO O€ oYXV TTOU €ival CUBATA UE
TOTIKA TPOoYod0oaoia 1oXVOoG HIKpdTEPN TwV 2,9 KW (Lo), Ba
xpelaotei va alaete Tig puBpioelc. Na va petafeite oto
pevou aANayNG, TIEPIOTPEWTE TOV SIAKOITTN EMIAOYAC OTO [—]
, LETA TEPIOTPEYTE TOV TIAAL TTIOW OTo (] -

Kpatriote matnpéva 1o 4 Kat To — y1a Tévte SeUTEPONETTTA
OHEOWG UETA.

S—
o
JH

4

Xpnotuomoiriote To =4+ 10~ yia va oAAEEeTe TN

KAOGHMEPINH XPHZH

PUBUION, LETA TATAOTE Kal KPATAOTE TATNUEVO TO (yla
ToUAdioTtov S0 SeutepdAenTa yia emPBeBaiwon.

3. ©EPMANZH ®OYPNOY

‘Evag kavoupylog oUpVOG UITOPEL Va EKAUEL OCUEC TTOU
€xouv apapeivel amé Tnv dladikacia Kataokeung Autd
€ival arméAuTa QUGCIOAOYIKO.

Mplv EeKIVAOETE TO PHOIUO PAyNTOU, CUVIOTATAL VA
Ceotaivete To POUPVO ASELD £TOL WOTE VA ATTOUAKPUVOOUV
TUXOV OCEC.

AQAIPEOTE TA XAPTOVIA 1 TUXOV TTAAOTIKO QINU a1 TO
(OUPVO Kal APaIpECTE Ao Péoa Ta eEQPTHATA.
ZeoTdvete 10 @oUpvo oToug 250 °C yia mepimou pia wpa. O
@OoUPVOC KaTA TN SIAPKELQ AUTAC TNG AEITOUPYIAC TTPETEL VAl
sivat adsloc.

2 NUelwon: ZuvioTaTal Va aePIoeTe TO XWPO LETA TN XPrion Tne
OUOKEUNC VIO TIPWTN QOPA.

1. EMIAE=TE MIA AEITOYPTIA

Ma va emAéEeTe pia AeIToupyia, OTPEYTE TO KOUUTTI EMAOYIG
0TO oUMPBOAO Ue TN Aeitoupyia Tou emBupeite: n 086vn Ba
avAayel katl Ba akouoTel éva NXNTIKG Orija.

2.ENEPTOMNOIHZTE MIA AEITOYPTIA

XEIPOKINHTH

Ma va EekiviioeTe pia Aertoupyia mou emAEEaTE,
TIEPIOTPEYTE TOV emAoyéa BepuooTdrn yia va pubpicete
v emBupunTn Bepupokpaaia.

W
A
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> nueiwon: Katd tn Sidpkela Pnoiuotog Umopeite va aANAEETE TN
AEITOUPYIQ TIEQIOTPEPOVTAC TO KOUUTTE ETMAOYAG 1) val puBpiceTe
TN Beppokpacia meploTEépovTag Tov emAoyéa Beppootdtn. H
Aerroupyia Sev Eekivdel av o SlakomTNG BeppootdTn BpiokeTal
ot B¢on 0/ AUTO. Mropeite va pubuioeTe To Xpdvo Pnaluatog,
TO XPOVO TEAOUC PNOIIATOC (UOVO €4V PUBHICETE TO XPOVO
Pnofuatod) kal To Xpovodlakom .

OOYZIKQMA

MNa va Eekivroete Tn Aertoupyia "Oovokwuad', yupiote

Tov S1akdmtn Tou Bgppuootdtn otn 8€on OOVOKWHUATOC
(40 poipec) kat TomoBeTOTE TOV SIAKOTTN AEITOLPYIag
oTn Béon ZupPatiko. Av o poupvog £xel puBUIOTEL OE
Slapopetiki Bepuokpaaia, n Asttoupyia Sev Ba Eexivioel.
> nueiwon: Mrnopeite va puBUIcETE To XpAVo PNnaoiaToc, To
XPOVO TEANOUC PNGIUATOC (UOVO GV PUBUICETE TO XPOVO
PNoiaToC) Kal To XPOVOSIaKOTTN.

3. MPOOGEPMANZXH KAI YINTOAEINTOMENH
OEPMOTHTA

MO Eekvnoel n Asttoupyia, €va nxnTIKO orjua Kat éva

€lkovidlo mou avafBooprvel £f otnv 086vn unmodeikviouv
OTL N @don TPoBEpavong evepyoTToInONnKE.

310 TAOC QUTAG TNG PACNG, £va NXNTIKO Cra Kal pial
otabepn eikova £ otnv 086vn Ba umodeikviouy Ot

0 (POUPVOC £YTaoE 0TN BEpOoKPATia TOu: XTO ONUEio
auTO, TOTTOBETAOTE TO PAYNTO PECA KAl TIPOXWPNOTE OTO
payeipepa.

> nueiwon: H TomoBétnon tou gpayntol GTo GoUEvVO TRV
ohokANpwBel N MpoBéppavon evdéxetal va £xel avermBupnTa
QITOTENEOHATA YIa TO TEAKO PrCIO.

Metd to Yriolo Kat pe m 7\£|Toupyla ansvspyonomusvr],
TO €IKOVIOI0 @ pmopei va napapslvsl opato otV 0Bdvn
OKOMA Kal UETA TNV ATIEVEPYOTTOINON TOU AVEULOTHPA
POENC yia va urodei€el 6TL UMAPXEL UTTOAEITTOUEVN
BepudTnTa oto BAAaO.

> Nueiwon: O xpdvog UETA ToV Ooio To EIKOVISIO
QrevePYOTTOIETal TIOIKIAAEL ETTEIOT €€apTATAl MO Ia OEIRA
miapaydvTwy Onwe n Beppokpacia mepIBANOVTOC Kal N
AEITOUPYIa TTOU XPNCIUOTTIOIETAl. Y€ KABE TIEPIMTWON, TO TTEOIOV
Ba mpémel va Bewpeital &TL eival amevepyoTToiNUEVO OTAV O
OelkTtng oTov SIaKOTTTN £mAoYNS BpiokeTal oto “0”.

4. NMPOrPAMMATIZMOX WHZIMATOX

Oa xpelaotei va emAECeTe pia Aertoupyia mpiv EeKvAoeTe
TOV TIPOYPAMMATIONS YNnoipatoc.

AIAPKEIA

Matrote mapatetapéva 1o & €wc étou To elkovidlo & kal
n évéelén “00:00” apyiocouv va avafoaorivouv otnv o8ovn.

N 2
AL

LI
Xpnolpomoliote To 41 To — 1} TO yla va puBuioceTe 10
XPOVO PNOIUaTOC Kal TATAOTE TO &) yia emBeBaiwon.
EvepyomoloTe T A&lToupyia mEPIOTPEPOVTAC TOV EMAOYEa
Bepuootdtn otn Beppokpacia mou embupeiTe: EkméumneTtal
€va NXNTIKO orua Kat oTnv 086vn gpgavifetal n £vdeién ot
TO payeipepa OAOKANPWONKE.
Y NHElwoN: yla VA AKUPWOETE TO XPOVO PNCIUATOC TTOU ETTIAEEATE,

N Whjr/lﬁool



ouvexioTe va mélete To @ €wg OTou TO elkovidlo B apyioel va
avaBooPrivel otnv 08vNn, TN CLVEXEID XPNCIUOTIOINOTE TO —
Y10 Va EMAVAPEPETE TO XPOvo oTo “00:00". O xpdvoc Pnoiuatog
TIEpINAUBAVEL pia paon MPOBEPIAVONC.
NMPOMPAMMATIZMOZ XPONOY TEAOYZXZ
WYHXIMATOL/

KAOYXZTEPHXH ENAP=HX

MeTd tn pUBWION ToU XPOVOU YNGIUaTOC, N évapén Tng
Aertoupyiag pmopei va kaBuoteprioel mpoypaupatidovtag
TOV XPOVO TENOUC: MaTAoTE TO © €W OTOU TO EIKOVIOIO A¥
Kal N Tpéxovoa wpa apxioel va avaoofrivel atnv oBovn.

St
LA

/¥
XpNOIUOTIOIOTE TO 4 1} TO — YIa VA pUBUICETE TNV WpaA
TTOU OEAETE VA TEAEIWOEL TO PHOIUO KAl TTATAOTE TO ) yId
emBePaiwon. Evepyomolrote Tn Aeitoupyia OTpEPOVTaC
Tov S1akomTn BeprooTdtn otn BepUoKPATia TTOU BENETE:
H Aertoupyia B6a mapapeivel o avapovn éwc étou
EeKIvAoEL aUTOUATA PETA ATTO TO XPOVIKO SIA0TN A TTOU
UTTOAOYIOTNKE TIPOKEIEVOU VA TEPUATIOTEL TO payeipeua
010 Xpdvo Tou emMAEEQTE.
> nueiwon;: Na va akupwoeTe T PUBUION, OBrOTE TO POUPVO
TIEQIOTPEPOVTAC TO KOUUTTI emAoyric otn Béon 0 .

H Aertoupyia kaBuotépnong évapéng dev sival dtabéaipn
yia i Aertoupyieg Grill kat Turbo Grill.

TEAOZ WHZIMATOXZ

Ekméumnetal éva nxnTiko orpa Kat otnv 08évn pgavifetat
n ével€n OT1 N Aeltoupyia OAOKANPWONKE.

.
—rc
@
MeplotpéPTe TO KouurTi emAOYAC yla va eMAECETE a
Slapopetiki Aertoupyiari oto 0 yia va ofrjoste 10
(poupvo.
Y NuEiwon: AV 0 XpovodIakOTTTNG gival evepydg, oTny 0Bdvn
eupaviCeTal o "END” evaANQCOOUEVO LIE TOV ATTOLEVOVTA XPOVO.

5. PYOMIZH XPONOAIAKONTH

Autn n emAoyn 6ev SlakomTEl A TpoypaupaTiCel To YrOIUo
OANG ETITPETTEL TN XPriON TNG 006VNG WG XPOVOUETPNTH,
€ite OTAV N AerToupyia eival evepyn ite dtav o poupvog
givat oBnotoéc.

Yuvexiote va mélete 1o ©€wg 6tou 1o MKal To €lkovidlo
“00:00” kat 10 “00:00” apxicouv va avafoofrivouv oTnv
0Bovn.

A eV
Mo
LI

]

Xpnoipomoirjote to + f 1o — yla va pubuicete TV
amnarrovuevn wpa kal méeéote 10 O yla empPePaiwon. Oa
mapayOei éva NXNTIKO orjua HOAIG 0 XpovoSIaKOTTNG
OAOKANPWOEL TNV QVTIOTPOPN UETPNON TOU EMMAEYUEVOU
Xpovou.

Y NHEWCELC Na VA AKUPWOETE TO XPOVOOIAKOTTTN, CUVEXIOTE VAl
meletaito © wc Otou To elkovidlo @ apyioel va avaBoopPrivel,

OTN CUVEXELQ XPNCIOTIOIOTE TO = YIa VA EMAVAPEPETE TO
xpovo oTo “00:00",

6. AEITOYPTIA AYTOMATOY KAGAPIZMOY - MYPOA.
KAGAPIZMA

Mnv ayyilete To @OUPVO KATA TOV KUKAO TTUpOAUGNG.
Aatnpeite Ta maidid Kat ta {wa pakpla ané to
(OoUPVO KATA TN S1apKELa KAl LETA TOV KUKAO
mupoAvonG (Ewg 0Tou oAokANpwOEi 0 e§agPIOUOG TOU
Xwpou).

Agpaipéote OAa Ta e€aptrpata amé To GoupPVo TIPIV
EVEPYOTIOINOETE TN AsIToupyia (Kat Toug oSnyous pagiwy).
Edv o @oupvoc gival TormoBeTnuévog Katw amé povada
€0TIWV, BePaiwOdeite GTI OAOL O KAUOTHPEC I Ol NAEKTPIKEC
€0TIEG €0LV amevepyorolnBei katd Tn Asttoupyia
autopatou kabapiopo.

Ma va éxete 1o BENTIOTO AMOTENECHA KOBAPIoUOU,
QTTOMOKPUVETE TN XEIPOTEPN BPOUIA HE Eva VWTIO OTIOYYO
TIPLV XPNOLOTIOINOETE TNV TTUPOAUTIKH AElTOUpYia.
ATTO@EVYETE TNV EVEPYOTIOINGN TOU KUKAOU TTUPOA.
KaBapIopou Av LUTTAPXOUV UTTOAEIMMATA AAATWV.

JUVIOTOUE VA XPNOIUOTIOINOETE TN AElToupyia TUPOAUONG
MOVO €4V N cUOKELN £xel OUOKOAEG Bpouiég i avaduel
Suooopia katd To payeipeua.

[0 va EVEPYOTTOINOETE TN AEITOUPYIA AUTOUATOU
KaBapIopoU, TTEPIOTPETE TO KOUUTTI EMMIAOYAC KAl TOV
S1akomtn Bepuootdtn oto elkovidio FE . H Aertoupyia Ba
evepyorolnBei autéuata, n mépta Ba KAEIOWOEL Kal TO
(PWC OTO ECWTEPIKO TOU Ppoupvou Ba ofinost: Ztnv 066vn
EUPAVICETAL O UTTOAETTOIEVOG XPOVOG UEXPL TO TENOG Kall
€VAAAoOETAL UE TNV EVOEIEn “Pyro’”.

@

o
Q)
O

@

MOAIC 0OAOKANPWOEL 0 KUKAOC, N TTOPTA TTAPAEVEL

KAEIOWHEVN €WC OTOU N BEPUOKPATIa 0TO ECWTEPIKO TOU

POoUPVOU EMOTPEPEL OE €Va ATTOOEKTA AOPANEC emtiedo.

Agpilete T0 XWpPo Katd TN SIAPKELD KAl UETA TNV

OAOKAPWGON TOU KUKAOU TTUPOAUCNC.

IHMEIQZEIX

«  MnV KQAUTITETE TO E0WTEPIKO TUAMA TOU QOUPVOU
pE alouuivoxapTo.

«  Mnv oAicBaivete mOTé oKeLN 1} TAYPIA OTO KATW
HEPOC TOU POUPVOU, KABWC £TOL UTTOPEL va
MPOKANOEl {nuId oTNV epayié emioTpwon.

«  Mnv tonobBeteite Bapid Bapn otnv méPTA KAl PNV
KPATIEOTE ATTO TNV TTOPTA.

Evepyelaki anédoon - THMEIQXEIX

« AlomoljoTe TNV UMOAEIMOEVN BeppoTnTA:
ATTEVEPYOTIOINOTE TOV oUPVO 5-10 Aemtd
TPV a1d TO TEAOC TOU HAYEIPEUATOC, WOTE vVa
XpnotpormoinBei n BepudTnTa MOV ATTOUEVEL.

« Kpatdte tnv mépTa KAEIOTH: éTav gival duvatoy,
ATTOPUYETE VA AVOIYETE TNV MOPTA TOU POUPVOU
KOTA TO payeipepa, KaBwg €tol xavetal BepudtnTa.
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MayelpeleTe HEYANUTEPEC MOCOTNTEG:
XPNOLIUOTIOLEITE TOV POUPVO KUPIWG yla HeyallTEPQ
@aynTa (myx. kp€ag avw tou 1 kg) A mePLOCOTEPEC
pepideg, woTe va alomoleital KAAUTEPA N
KATAVOAIOKOMEVN EVEPYELQ.

KaBapilete TakTIKA TO AAOTIXO TNG TOPTAG:

éva KaBapo AACTIXO ATTOTPETEL TNV ATTWAELQ
Beppotntag kat e€ac@alilel amodoTiKd payeipepa.
MpoBepuaivete povo otav xpetaletat:
mpoBepuaiveTe TOV OUPVO HOVO €AV TO CUVIOTA N
ouvTtayn 1 o Mvakag HayELPEUATOC.

EmAéyete okoUpa TaPid: Ta okoLpa TaPid
amoppPoPouV KAAUTEPA TN BepudTNTA,
BeATiwvovtag Tnv amédoon Tou JayEIPEUATOC.

> xedlalete To payeipepa: etolpdlete dStadoyika
TEPLOOOTEPA PAYNTA, WOTE va a&lomoleital n
UTTOAEITTOEVN BepUATNTA KAl VA ATTOPEVYETAL N
emmAéov mpoBépuavon.

EmAéyete 1o mpoypapua e€0IKOVOUNONG EVEPYELAC:
xpnotporoleite o €161k6 mMpoypaupa ECO yia
XOAUNAOTEPN KAaTAVAAWON eVEPYELaG. AvaTpEETe
OTOV TVOKA PAYEIPEUATOC YIa EMITTAéOV 0dNYiEC.
Ag@alpeite Ta axpnolpomointa e€aptrhpata:
a@alpéoTe Ta TaPLd 1 TIG oXAPEG Tou Sgv
Xpetdleote, wote va BeAtiwOei n kukhoopia

Tou BeppoU aépa Kal va PElwBEeD n Ogpuikn
XWPENTIKOTNTA TNG CUOKEUNG.
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MINAKAZ YHZIMATOXZ

YYNTATH

NPOGEP-
AEITOYPTIA ~

OEPMOKPAZIA (°C)

EMINEAO KAI EZAPTH-

AIAPKEIA (\emrta)
. e MATA

K&K Tou pouoKwvouv

170

30-50

@ - Nau 160

30-50

- Nat 160

40 -60

KEIK yeULOTO

(To1CKEIK, OTPOUVVTEN, PPOUTOTITA)

160 - 200

35-90

- Nau 160 - 200

40-90

160

25-35

ERNNERMREHEN

160

25-35

v Nat

150

35-45

180-210

30-40

U
XY

180 - 200

35-45

- Nau 180 - 200

35-45 oy f .

90

150 - 200

90

140 - 200

% Nat 90

140 - 200 P AL

190 - 250

15-50

190 - 250

20-50

250

10-20

230-250

10-25

ANJLPA KEIK
(iTa pe Aayavika, Kig)

180 - 200

40 - 55

- Nau 180 - 200

45-60

180 - 200

45-60

BoA-o-Bav/Z@olidteg

NEENENENEEDEEDE

190 - 200

20-30

Py
N

180-190

20-40

5  Nau 180 - 190

20-40

Aaldvia/Zupapikd 6o gobpvo/

Kavehovia/OAav

190 - 200

45-65

Apvi/Mooxdap1/Bodivo

1kg

190 - 200

80-110

¥Ynto xolptvod pe kpovota 2 kg &

180-190

110-150

200 - 230

50-100

Kotoémouho / kouvéhl / méma 1 kg

MANNENTAMAE

190 - 200

100 - 160

AZEXOYAP

alk=r 1 J

Ykevog N Tayi Ynoipatog

M . )
14To Ynoipatog otn oxdpa P

TS

AumooUAAEKTNG / Tapi
wnoipatog pe 200 ml vepd

| S
AimoouAAéKTNG / Tagi

ynoiyatog

NEITOYPTIEX

s
J
ale
EI Al

JupBatikod

)

Nitoa

]

E€avaykaopévog aépag TKPIA

Yxdpa Turbo

prs
o

E=ANATKAZMENOZ
AEPAS ECO
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ZYNTATH

MPOOEP-

NEITOYPTIA

OEPMOKPAZIA (°C)

AIAPKEIA (Aenrd)

Wép1 010 PoupVo / 0 AadokoMa

¢ EMIMEAO KAI EEAPTH-
WMATA

=] Nat 170 - 190 30-45
{@INETO, ONOKANMOO) | Se—
repuotd Aaxavia & N 180 - 200 50-70
(VTOMATEC, KOANOKUOAKIQ, UENTLAVEQ) = L N
LIJr]uevo prpl ﬁ 5' 250 2- 6
(Dl)\STG/KoppGTla Yapiov il — 230-250 15-30%
'AOUKAVIKA/GOUBAAKIA/ EI o ” 250 15- 30* 5
maiddkia/xdpmovpykep o .
Wit kotémoudo 11,3 kg Nau 200 - 220 5570 **
Wnto Boélvo k Nat 200-210 35-50 ** ! 3
MmovTt ClleOU/KOTOl Nat 200-210 60 90 ** u 3 j
Wnég matdnes Nat 200-210 35-55 2
/\axaqu oprarsv — 200-210 25-55 1 3 j
Kpéag kal namrsc - Nat 190 - 200 45 -100 *** _\é,_
Yapt kat )\axavma Nat 180 30 - 50 *** _\__j|_L__,__,_
/\a(avm Kal Kpéata : Nat 200 50 - 100 Fxrx _\éﬁ
TINpeC yebpa: Tdpta ppobtwy e e
(emimedo 5)/ ) i ok S5
Aalavia (eminedo 3)/kpéag (snmséo ; Nau 180-190 40-120 AR
). S R ) ) S
PNt Kp£ac/TEPIoTA KoppdTIa I . 170 - 180 100 - 150 3

Ynta

*TuploTe TO PayNTd OTO ETO TOU GUVOAIKOU XPOVOU YNGiATOC
** [uploTe TO Payntd ota SUO TPITA TOU CUVOAIKOU XPOVOU PNCIiUaTog (av Eival amapaitnTo).
X EKTILWEVN XPOVIKN SldpKela: Mmopeite va agalpeite To eaynTtd and To goupvo O SIAPOPETIKOUE XPOVOUC, avaloya e

TNV MPOCWTTIKH TIOOTINON.

_ Aeeenn A= J L | SSS
A=EZOYAP Svdoa MiéTo Ynoipatoc oTn oxdpa >kevog ) Tayi Ynoipatog AtmoouAAékTNG / Tayi AumoouAAéKTNG / Tayi
Xap notuaroc otn oxap otn oxdpa ynoipatog Ynoiuatog pe 200 ml vepod
U §§ %
= =] 5]
AEITOYPTIEX
. . . . . E=ANATKAXMENOX
Juppatikd E€avaykaopévog aépag Nitoa TkpIA >xapa Turbo AEPAS ECO
54
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KAOAPIZMOZ KAI 2YNTHPHZH

BefaiwOeite 611 n cuCKEUN €XEL
KPUWOEL TIPLV TIPOX WP OETE OE
ouvthpnon R Kabapiouo.

Mnv xpnotpomoleite
atpuokabaploTéc.

Mnv xpnotpomoleite peTAANIKA
O@OUYYapPAKLA, AEIAVTIKA
CUPMATAKIA i} AElaVTIKA/

E=QTEPIKEX EMNIOANEIEX

KaBapioTe Ti¢ em@Aveleg e €va Lypo mavi anod JIKPOIVeC.
Edv undpyouv moANéC akaBapaoieg, mpooBéate oTo vepO
Aiyec oTaydveC amoppumavTikoL pe oudétepo pH. Zkourtiote
e éva OTEYVO AV,

Mnv xpnotuomnoleite SlaBpwTikd f amo&eoTikd
amoppunavTikd. EGv karmolo anod autd ta mpoidvta €pBel
Katd AABo¢ o€ emaQr) Pe TIC EMPAVEIEC TNG CUOKEUNC,
KaBapioTe TO AUECWC UE Eva LYPO TIAVI UE UIKPOIVEC.

EXQTEPIKEX EMIOANEIEX

« Metdi T Xprion, agrioTe TO YPOUPVO VA KPUWOEL KAl
kaBapioTe Tov, KAaTd MPOTIUNoN evw €ival akopn (e0Tog,
Y10 VO AQAIPECETE TIC EMKABIOEIC 1 TOUG AEKEDEC TTOU
SnuoupyouvTal amd Ta UTTOAEiUpaTa Tpo@wv. Ma va
QTTOPAKPUVETE TUXOV CUTTUKVWLIA TTOU OXNUATIOTNKE Ao
TO HAYEIPEUA PAYNTWV JE UPNAT TIEPIEKTIKOTNTA OE VEPO,
QPrOTE TO POUPVO VA KPUWOEL EVTEAWG KA 0TI CUVEXELD
kaBapioTe e éva LPACHA 1) GPOLYYAPL.

SlaBpwtikd KabaploTikd, Kabwg
HmopEi va KataoTpEYPouv TIG
EM@PAVEIEG TNG CUOKEUNG.
Qopdte MPOOTATEVTIKA yavTLa.

H ouvokevn mpémnel va
amoouvdeDei amé Tnv mapoxn
pevaTOC TPLV amd omoladrimote
gpyacia cuvtApnong.

Eivai Suvati n xprion evog
TUTIKOU KaBaploTikoL @ovpvou
yla va HaAaKwWoouV Kal va
ag@aipedolv Ta umoAeippara,
SleukoAUvovTag Tov XElpoKivnTo
KaBapiopo touv Baldpou Katl Twv
e€apTnUATWV.

« Av unidipxet SUOKOAN BPWLA OTIC ECWTEPIKEC ETIPAVEIEC,
OUVICTATAL VO EVEQYOTTOIOETE TN AEITOUPYIA AUTOPATOU
KaBaplopou yia BéRTioTa anmoTteAéopata KaBaplopou.
ATTOQEVYETE TNV EVEPYOTIOINON TOU KUKAOU TTUPOA.
KaBaplopou eav umndpyouv umoAgipaTa aldtwv. Mpv and
TNV evepyoroinon, KaBapioTe Ta AAATA pIE TOV TPOTTO TTOU
TIEPLYPAPETAL TTIO TIAVW.

« H népta pmopei ebkoha va agaipedei kat va
enavaronoBetnOei yia va SieukoAuvBei 0 kaBapIouoS Tou
tCapov.

+ KaBapilete To KpUOTAANO TNG TOPTAC LE EIOIKO LYPO
QTTOPPUTTAVTIKO.

A=EZOYAP

A@rioTe Ta va LOUAIACOUV OE VEPOD |UE ATTOPPUTTIAVTIKO UETA
™ XPnon. Xpnoomoote yavTia ¢poUpvou YIO TO XEIPIOHO
TOoug, AV €ival akopn (eotd. Ta UMOAEIUpATA PAyNTWV
MITOPOUV va agalpeBolv eUKoAA Ue KATAANAN BovpTtoan
OQOULYYOPAKL.

AQAIPEXH KAI EMANATOMNOGETHXH NOPTAX
1. Na va apaipéoete TV NOPTA, AVOIETE EVTENDC Kall
KateBAoTe Ta AyKIoTpa £wg GTOU PTACOLV o€ Béon
AMAcPANONG.

2. K\eioTe TNV MOPTA OO0 TIEPICTATEPO UMOPEITE.

MAoTte KaAA TNV OPTA Kal LE Ta U0 XEpPLa — NV TV
Kpatdte amo tn Xepohapn.

AMAG a@alp€oTe TNV MOPTA EVW TNV KAEIVETE TpafwvTag
TIPOG TA EMAVW (@) TAUTOXPOVA €wG GTou PByel amd Tnv €6pa
g (b).

AKOUUTTAOTE TNV MOPTA 0N pia TTAELPE, TAVW O€ pial
MaAOKN EMPAvelQ.

3. EmavatonoBeTAOTE TV TOPTA METAKIVWVTAG TV TIPOC
TNV MAELPA TOU PoUpPVoU, eVBuypappiCovTag Toug yavt(oug
TWV HEVTECEOWV HE TIG €6pEC TOUG Kal ao@ali(ovTtag T
eMAvw TMAELPA OTNV £€6pA TOU KADE LEVTEDE.

4. XapnAwoTe TV TOPTA Kall 0T CUVEXELD QVOIETE TNV
EVTEAWC.

XapnAwoTe Ta AyKiIoTpa oTnv apxIkf Toug B¢on: BeBaiwBeite
OTI Ta KATERACATE EVTEAWC KATW.

5. AokipdoTe va K\eioeTe T mopTa Kat PePaiwBeite 6T1
€ivat euBuyPAUIOUEVN E TOV TTiVAKA EAEYXOU. AIAQOPETIKA,
enavoldfete ta mapamdvw Brpata.

ANTIKATAZTAZH AAMITHPA

1. AlToouvd£0TE TOV (POUPVO aTTd TNV NAEKTPIKN TPOPodoaia.
2. ZeB1OWOTE TO KATAKIL IO TO PWGE, AVTIKATACTACTE TO
Aaprrtrpa kat BidwoTe EavA TO KOTTAKL.

3. Zuvdéote Eavd Tov oUpVo GTNV NAEKTPIKN TPoYodoaia.

Y NuEiwon: XpnaolomolroTte AmTreeg ahoydvou 25 W/230 V
TUmou G9Y, T300 °C. O A\amTrPAg TOU XENOIUOTTOIETAl OTN OUCKELN
elval ed1kd oxeSIAoLEVOC YIa OIKIOKEG CUOKEVEC Kal OeV glvall

KATAAANAQG VI TO YEVIKO pWTIOHO SwUATIoU éoa OTo OTitTl
(Kavoviopog EK apiB. 244/2009).

Mmopeite va mpopunBeuTeite Toug Aaumtrpeg and To Kévpo
Texviknc Yoot pIENG. - Mn xelpileoTe TOUC A\OUITTHPES LE YUVA
XEPILa KaBWCE TAl AMOTUMWUATA LIMOPEL vl TOUC KATAoTREPoLY. Mny
XPNOIUOTIOINCETE TO (POUEVO TPV TOTTOOBETACETE EAVA TO KATTAKI
TOU AQUITTrPAL
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KAGAPIZXMOZ TOY TZAMIOY THX NOPTAX

1. AQoU BydAeTe TNV MOPTA KAl TNV AKOUUTIAOETE OF HIa
MaAaKn EM@AVELQ e TN XELPOAaRr) TIPOG TA KATW, TIECTE
TAUTOYXPOVA Ta SUO KAITT GUYKPATNONG KAl APAIPECTE TNV
Avw ywvia Tng moptag Tpawvtag mpog TNV AEUPA 00,

2. ZnNKWOTE KAl KpATAOTE 0Ta0EPA TO E0WTEPIKO TCARL KAl pIE
Ta 6VO XEPLa, APAIPEDTE TO Kall TOMOBETHOTE TO O Hia
MaAaKn Em@Avela Tipiv To KaBapioeTe.

2YZKEYH KAEIAQOMATOX NMOPTAZ*

3. TonoBetr\ote {avd 1o evOIAUETO TUr A TOU TCapIOU (UE
v évdelEn “1R") mpiv tomoBetrioete 10 eowTePIKS TCAL: a
TN owoTn enavatonoBétnon Twv T(apiwy, BePaiwbeite oL
T0"“R”€ival opatod otnv aplotepn ywvia. Elcayayete mpwta
TN paKpPLd MAeVPA Tou TCapIoL TTou QEPEL TNV EvOelEn “R” oTIC
UTTOSOXEC CUYKPATNONG KAl OTN CUVEXELD KATEBAOTE TO OTN
B¢on tou. Enavaldfete tn diadikacia kal yia ta SUo uépn
Tou Tapov.

[\
N 2

4. EnavatonoBetroTe Tnv dvw ywvia: Eva KAk Seixvel 6Tl
TomnoBetr|Onke owoTd. BeBaiwBeite 6T n Toyovxa givat KaAd
OTaBEPOTIOINUEVN TIPLV ETTAVATOTIODETHOETE TNV TTOPTA.

Otav Slatnpeite TV KAEISAPIA TN TTOPTAC EYKATECTNUEVN, N
TIOPTA TTPETTEL VA KAEIVEL E TO XE€pL. Ma va avoifete T mopTa
e TN ouokeun KAeldwpatog moptag (Seite TV EIK. 1).

Mmopeite va ByAAeTe TN CUOKELT ACPAAELAC TNG TTOPTAC EAV
OKOAOUONOETE TN OEIPd TWV €IKOVWV (BA. EiK. 2).

ANTIMETQMIZH NPOBAHMATQN

- BeBawwOeite 611 0 poLpVOG TpopodOoTETaL pE PEVMA
Ka 611 eival owotd ouvdedepévoc atnv Tipida.

NMPOBAHMA MIOGANH AITIA AYZH
- AlakoTTH PELUATOG,
O poUpvog Sev AelToupyEi. Anoouvoeon amo TV TTaPOoX!] . . . .
poupvoc Py  pgvpaTOC n NV Tapoxn - 23note kat avayte ava To poupvo yia va

Slamotwoete edvn PAGBn mapapével.

21NV 086vn epgaviletal To Yypduua
“F” akohouBoUuevo amo évav aplOuo
1 €va ypAuua.

| BAGPN @oupvou.

- EmKovwvAoTe pe To MANotéoTtepo Kévtpo
- E€unnpétnong Melatwv kat avapépeTe Tov aplopod
: peta to ypduua “F"

>tnv 006vn epgavietal n évoeién
“Hot” kat n emAeypévn Aerroupyia

TMoAD uPn\Y Beppokpaaia.

ApoTETO QOUpVOVaKpUGCELTIPY
€vepYOTTOINOETE TN Aertoupyia. EmAéCTe pia

devBagekvnoe. dugopetikr Aerovpyia.
H oeoyn z—:ucpawC,el OOOPEC Keijevo AMo geT YAGIaac. EmkovwvioTe pe To 11,)\r]0180'rspo Kévtpo
KOl pOiVETAL VA ival OTIAoEVN. - E€uninpétnong Mehatwv.

* AlaTiBeTal PdVO OE OPICHEVA UOVTEN

Mmnopeite va Bpeite TOMTIKEG, TUMIKI TEKUNPIWON KAl TIPOCOETEC TTANPOPOPIEG MPOIOVTOG:

Xprion Tou KwdikoL QR 0T CUCKELN GG
Tnv 1otooehida pag docs.whirlpool.eu

EVaANOKTIKG, UITOPEITE VA EMKOIVWVNOETE e TRV YTINpEoia e§unmnpétnong mehatwv (BA. TNAEQwVIKO apiBuo oto BIAopdKl
€yyunong). OTtav eMKOIVWVEITE e To KévTpo UM pETnong MEAATWY, avagéPaTe TOUG KWSIKOUE TTOU avVayPAPOVTal 0TV ETIKETA

avayvwplong mPoIovToG.
®/TM/© 2026 Whirlpool. Mapdyetat pe adela.
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Manual del usuario

producto en www.register10.eu

{E Antes de usar el aparato, lea atentamente las

Instrucciones de seguridad.

GRACIAS POR COMPRAR UN PRODUCTO WHIRLPOOL
Para recibir una asistencia mas completa, registre su

INFORMACION

ESCANEE EL CODIGO QR DE SU
APARATO PARA OBTENER MAS

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

1. SELECTOR

Para encender el horno
seleccionando una funcién. Girelo
hasta la posicion 0 para apagar el
horno.

2.LUZ

Con el horno encendido, pulse
1O: para apagar o encender la
bombilla del compartimento del
horno.

3. AJUSTE DE LA HORA

Para acceder a las configuraciones
del tiempo de coccidn, inicio
diferido y temporizador.

Para ver la hora cuando el horno
estd apagado.

4. PANTALLA

5. BOTONES DE REGULACION
Para cambiar la configuracion del
tiempo de coccion.

1. Panel de mandos
2. Ventilador
6 3. Luz
b 4. Guias para estantes(el nivel
e 7 estd indicado en la pared del
compartimento de coccion)
- 8 5. Puerta
6. Bloqueo de la puerta (bloquean
la puerta durante el proceso de
limpieza automatica y después
.9 del mismo)
7. Resistencia superior/grill
8. Resistencia circular (no visible)
9. Placa de datos(no quitar)
I
°C
0/AUTO
60
+°
220 80
. 200 .100
§ - 180 120..'5
S 160 140 §
1 25 4 3 6

6. SELECTOR DEL TERMOSTATO

Gire para seleccionar la
temperatura deseada cuando
active las funciones manuales.

Nota: El tipo de selector puede variar segun el tipo de modelo. Si los selectores se quedan pulsados al activarlos, pulse en el
centro del selector para liberarlo de su alojamiento.

Whjr/lﬁool
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ACCESORIOS

GRASERA *

REJILLA

T r

Para utilizar como bandeja de
horno para cocinar carne,
pescado, verduras, focaccia,
etc. o para recoger los jugos
de la cocciéon debajo de la
rejilla.

Para cocinar alimentos o
como soporte de cazuelas,
moldes de tartas y otros
recipientes de coccién aptos
para horno.

* Disponible en determinados modelos solamente

BANDEJA PASTELERA *

Se utiliza para la coccion de
pan y pasteles, pero también
para asados, pescado en
papillote, etc.

El nimeroy el tipo de accesorio puede variar dependiendo del modelo comprado.
Se pueden comprar otros accesorios por separado a través del Servicio Postventa.

INTRODUCCION DE LA PARRILLA Y OTROS
ACCESORIOS

Introduzca la rejilla en el nivel que desee, manteniéndola
ligeramente inclinada hacia arriba y apoyando primero la
parte trasera elevada (orientada hacia arriba).

GUIAS DESLIZANTES *

=

Para facilitar la insercion y
extraccion de accesorios.

Luego desplacela horizontalmente por las guias hasta el

tope.

Otros accesorios, como la bandeja pastelera, se deben
introducir horizontalmente, dejando que se deslicen por

las guias.

ESTANTES DESLIZANTES Y GUIAS PARA ESTANTES

Antes de utilizar el horno, retire la cinta protectora [a]
y luego extraiga la lamina protectora [b] de las guias
deslizantes.

[al
EXTRAER LAS GUIAS DESLIZANTES [c]

Tire de la parte inferior de la guia deslizante para
desacoplar los ganchos inferiores (1) y tire de las guias
deslizantes hacia arriba para extraerlas de los ganchos
superiores (2).

VOLVER A COLOCAR LAS GUIAS DESLIZANTES [d]

Enganche los ganchos superiores en las guias de los
estantes (1) y, a continuacion, presione la parte inferior de
las guias deslizantes contra las guias de los estantes hasta
que los ganchos inferiores (2) se enganchen.

[c]

[d]

COMO EXTRAER Y VOLVER A COLOCAR LAS GUIAS

PARA ESTANTES

1. Para extraer las guias para estantes, sujete firmemente
la parte externa de la guia y tire hacia usted para extraer
el soporte y las dos clavijas internas del alojamiento.

2. Para volver a colocar las guias para estantes, coloquelas
cerca de la cavidad e introduzca primero las dos clavijas
en sus alojamientos. Luego, coloque la parte externa
cerca de su alojamiento, introduzca el soporte y
presione firmemente hacia la pared de la cavidad para
asegurarse de que la guia para estantes quede bien

sujeta.
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FUNCIONES

CONVENCIONAL

Para cocinar cualquier tipo de alimento en un
estante.

-~ |FERMENTACION

P =——

Para hacer que las masas dulces o saladas fermenten
bien. Para seleccionar esta funcion, gire el selector del
termostato al icono.

= |AIRE FORZADO

~IPara hacer diferentes alimentos que requieren la
misma temperatura de cocciéon en varios niveles (maximo
tres) al mismo tiempo. Esta funcién puede utilizarse para
cocinar diferentes alimentos sin que se mezclen los olores.

w |PIZZA
Para cocinar distintos tipos y formatos de pan

y pizza. Es recomendable cambiar la posicion de las
bandejas pasteleras a medio proceso de coccion.
ol ECO FORCED AIR (ECO AIRE FORZADO) *

~—para cocinar asados y carne rellena en un solo
estante. Para evitar que los alimentos se resequen, el aire
circula de manera suave e intermitente.
Cuando se utiliza esta funcion ECO, la luz permanece
apagada durante la coccién, pero se puede volver a
encender pulsando .
GRILL (PARRILLA)
Para asar al grill filetes, pinchos morunos y
salchichas, cocinar verduras gratinadas o tostar pan.
Cuando ase carne, le recomendamos colocar la grasera
debajo para recoger los jugos de coccién: Coloque el
recipiente en cualquiera de los niveles debajo de la rejillay
afada 200 ml de agua potable.
% | TURBO GRILL

= Para asar piezas de carne grandes (pierna de
cordero, rosbif, pollo). Le recomendamos utilizar la grasera
para recoger los jugos de coccién: Coloque el recipiente en
cualquiera de los niveles debajo de la rejilla y afiada 200 ml
de agua potable.
| MAXI COOKING

X — Para cocinar piezas de carne de gran tamafno

PRIMER USO

N~

(mas de 2,5 kg). Le recomendamos darle la vuelta a la
carne durante la coccién para que los dos lados se doren
uniformemente. También le recomendamos rociar las
piezas de carne de vez en cuando para que no se seque
demasiado.

~ PAN AUTO
A—lEsta funcidn selecciona automaticamente la

temperatura y el tiempo de coccién ideales para el pan.
Para activar la funciéon ponga los alimentos dentro del
horno, gire el mando del termostato a 0 y el mando de la
funcioén a [=] icono. Para obtener los mejores resultados,
se recomienda utilizar el nivel de coccion 2 6 3.

=3| PASTRY AUTO (PASTELERIA AUTO)
A Esta funcion selecciona automaticamente la
temperatura y el tiempo de coccién ideales para tartas.
Para activar la funciéon ponga los alimentos dentro del
horno, gire el mando del termostato a 0 y el mando de la
funciéon a = icono. Para obtener los mejores resultados,
se recomienda utilizar el nivel de coccion 2 6 3.

PAQUETE FLEXI CLEAN

@ SMART CLEAN

La accién del vapor liberado durante este ciclo
especial de limpieza a baja temperatura permite eliminar
la suciedad y los residuos de alimentos con facilidad.

Para activar la funcién de limpieza «Smart Clean», vierta
100-120ml de agua potable en la base del horno y, a
continuacion, gire el selector y el selector del termostato
hasta el [¢] icono. Se recomienda utilizar esta funcién
durante 35' La posicidn del icono no se corresponde con la
temperatura alcanzada durante la limpieza.

<> :{|AUTOMATIC CLEANING - PYRO (LIMP.

°°°°° AUTOMATICA - LIMP.PIROLITICA)

Para eliminar salpicaduras de coccién con un ciclo a muy
alta temperatura. Para activar esta funcién, mueva el
selector del termostato a .

La posicién del icono no se corresponde con la
temperatura real alcanzada durante el ciclo de limpieza.

* Funcion utilizada como referencia para la declaracion de
eficiencia energética de conformidad con la normativa (EU)
N 65/2014

1. AJUSTE DE LAHORA

La primera vez que encienda el aparato, tendra que ajustar
la hora: Pulse & hasta que el icono ® y los dos digitos de
la hora empiecen a parpadear en la pantalla.

S

I
LU

O}

Utilice + o — para ajustar la hora y pulse & para
confirmar. Los dos digitos de los minutos empezaran a
parpadear. Utilice 4+ o — para ajustar los minutos y pulse
para confirmar.

Nota: Si el icono ® parpadea, por ejemplo después de un corte

N

C

de corriente muy largo, serd necesario volver a ajustar la hora.
2. CONFIGURACION DEL CONSUMO DE POTENCIA

El horno esta programado por defecto para trabajar con
una potencia superior a 3 kW (Hi). Para utilizar el horno
con una potencia que sea compatible con una fuente

de alimentaciéon doméstica inferior a 2,9 kW (“Lo"),

deberd cambiar las configuraciones. Para ir al menu de
modificacion, gire el selector hasta[=], y después vuelva a
girarlo hasta (J.

Pulse y mantenga pulsado 4 o — durante cinco segundos
inmediatamente después.
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Utilice4- 0™ para cambiar las configuraciones, luego
pulse y mantenga pulsado () durante al menos dos
segundos para confirmar.

3.CALENTAR EL HORNO

Un horno nuevo puede liberar olores que se han quedado
impregnados durante la fabricacién: es completamente
normal.

USO DIARIO

Antes de empezar a cocinar, le recomendamos calentar el
horno en vacio para eliminar cualquier olor.

Quite todos los cartones de proteccion o el film
transparente del horno y saque todos los accesorios de su
interior.

Caliente el horno a 250 °C durante una hora
aproximadamente. Durante este tiempo, el horno debe
permanecer vacio.

Nota: Es aconsejable ventilar la habitacion después de usar el
aparato por primera vez.

1. SELECCIONAR UNA FUNCION

Para seleccionar una funcion, gire el selector hasta el
simbolo de la funcién deseada: la pantalla se iluminard y
sonara una senal acustica.

I
1

2. ACTIVAR UNA FUNCION

MANUAL

Para iniciar la funcion seleccionada, gire el selector del
termostato hasta la temperatura deseada.

N7
7N

4

Nota: Durante la coccién puede cambiar la funcién girando el
selector o regulando la temperatura con el selector del
termostato. La funciéon no se iniciara si el selector del termostato
esta en la posicién 0/ AUTO. Puede programar el tiempo de
coccion, el tiempo de finalizacion de la coccidn (solo si selecciona
un tiempo de coccidn) y un temporizador.

FERMENTAR MASA

Para poner en marcha la funcién “Rising’, gire el selector
del termostato a posicion de subida (40 grados) y ponga

el selector de funcién en Posicidon convencional; si el
horno esta programado con una temperatura diferente, la
funcion no se activara.

Nota: Puede programar el tiempo de coccion, el tiempo de
finalizacién de la coccion (solo si selecciona un tiempo de
coccidn) y un temporizador.

3.PRECALENTAMIENTO Y CALOR RESIDUAL

Una vez iniciada la funcién, una sefial acustica y un icono
parpadeando £J en la pantalla le indicaran que la fase de
precalentamiento se ha activado.

Cuando el precalentamiento haya terminado, sonara una
sefal acustica y el icono fijo £f) en la pantalla le indicara
que el horno ha alcanzado la temperatura programada: en
ese momento, coloque los alimentos dentro y proceda con
la coccion.

Nota: Colocar los alimentos en el horno antes de que haya
finalizado el precalentado puede tener efectos adversos en el
resultado final de la coccion.

Después de la coccion y con la funcidn desactivada, el

icono £ puede permanecer visible en la pantalla incluso
después de que se apague el ventilador de refrigeracion
para indicar que hay calor residual en el compartimento.
Nota: El tiempo necesario para que se apague el icono varia
porgue depende de una serie de factores, como la temperatura
ambiente o la funcién utilizada. En cualquier caso, el producto
debe considerarse apagado cuando el puntero del selector se
encuentra en “0".

4.COCCION PROGRAMADA

Antes de comenzar la coccion, debera seleccionar una
funcion.

DURACION

Mantenga pulsado © hasta que el icono & y*“00:00"
empiecen a parpadear en la pantalla.

S —

N

4

Utilice4 o —para configurar el tiempo de coccion
deseado y después pulse® para confirmar. Active

la funcién girando el selector del termostato hasta la
temperatura deseada: Sonara una senal acustica y la
pantalla indicara que la coccion ha terminado.

Nota: Para cancelar el tiempo de coccién programado, mantenga
pulsado & hasta que el icono (3 empiece a parpadear en la
pantalla y después use — para reconfigurar el tiempo de
coccion a «00:00». Este tiempo de coccidn incluye una fase de
precalentamiento.

SELECCIONAR LA HORA DE FINALIZACION DE LA
COCCION/

INICIO DIFERIDO

Una vez programado el tiempo de coccion, se puede
retrasar el inicio de la funcién programando su hora de
finalizacién: pulse ®hasta que el icono Asy la hora actual
empiecen a parpadear en la pantalla.

>

.
LA

Utilice + o —para ajustar la hora a la que quiere que
termine la coccién y pulse & para confirmar. Active la
funcion girando el selector de termostato a la temperatura
deseada: la funcién se iniciara automaticamente cuando
haya transcurrido el periodo de tiempo calculado para que
la coccién termine a la hora programada.
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Nota: Para cancelar la programacién, apague el horno girando el
selector a la posicion “ 0 "

La funcién de inicio retardado no esta disponible para las
funciones Grill y Turbo Grill.
FINAL DE COCCION

Sonara una sefial acustica y la pantalla indicara que la
funcién ha terminado.

— l
i
G
Gire el selector para seleccionar una funcién diferente o
poéngaloen 0 paraapagar el horno.

Nota: Si el temporizador esta activo, la pantalla mostrara
alternativamente «END» y el tiempo restante.

5. AJUSTE DEL TEMPORIZADOR

Esta opcidon no interrumpe ni programa la coccion, pero le
permite utilizar la pantalla como temporizador, tanto sila
funcion esta activada como si el horno esta apagado.
Mantenga pulsado © hasta que el icono @ “00:00"y
“00:00” empiecen a parpadear en la pantalla.

N 7
nintnly
L

)

Utilice + o — para establecer el tiempo que desee y pulse
para confirmar. Una vez que haya finalizado la cuenta
atras sonara una sefal acustica.

Notas: Para cancelar el temporizador, mantenga pulsado
hasta que el icono (b empiece a parpadear y después use —
para reconfigurar el tiempo a «00:00».

6. FUNCION LIMPIEZA AUTOMATICA - LIMP.
PIROLITICA

No toque el horno durante el ciclo de limpieza
pirolitica.

Mantenga a los niios y a los animales alejados del
horno durante y después (hasta que la habitaciéon haya
terminado de ventilarse) del ciclo de limpieza pirolitica.

Retire todos los accesorios del horno antes de activar esta
funcion (incluidas las guias de los estantes). Si va a instalar el
horno debajo de una encimera, asegurese de que todos los
quemadores o placas eléctricas estén apagados durante el
ciclo de autolimpieza.

Para obtener los mejores resultados de limpieza, antes de
utilizar la funcion de limpieza pirolitica, elimine la suciedad
mas importante con un pafno huimedo.

Evite activar el ciclo de limpieza pirolitica en caso de que
haya incrustaciones de cal.

Active la funcion Limp. Piro solamente si el horno esta muy
sucio o desprende mal olor durante la coccion.

Para activar la funcién de limpieza automatica, gire el
selectory el selector del termostato hasta el icono [
. Esta funcion se activara automaticamente, la puerta se
bloquearay la luz del interior del horno se apagara: La
pantalla mostrara el tiempo restante alternado con la
palabra «Pyro».

M- B
o D

@
Una vez terminado el ciclo, la puerta permanece
blogueada hasta que la temperatura en el interior del

horno haya vuelto a un nivel seguro. Ventile la habitacion
durante y después del ciclo de limpieza pirolitica.

.NOTAS
« Norecubra el interior del horno con papel de
aluminio.

« No arrastre ollas ni sartenes sobre la base del horno,
ya que podrian dafar el revestimiento esmaltado.

+ No coloque pesos pesados sobre la puerta ni se
agarre a ella.

.NOTAS SOBRE EFICIENCIA ENERGETICA

«  Aproveche el calor residual: apague el horno 5/10
minutos antes del final de la coccién para aprovechar
el calor restante.

«  Mantenga la ﬁuerta cerrada: si es posible, evite abrir
la puerta del horno durante la coccién, ya que deja
escapar el calor.

«  Cocine porciones mas grandes: utilice el horno
principalmente para platos mas grandes (por
ejemplo, carne de mas de 1 kg) o raciones mas
abundantes, para aprovechar al maximo la energia
utilizada.

- Limpie regularmente la junta de la puerta: un cierre
limpio evita la pérdida de calor y garantiza una
coccion eficaz.

- Precalentar sélo cuando sea necesario: Precaliente el
horno solamente si asi se recomienda en la tabla de
coccidn o en la receta.

- Elija bandejas de horno oscuras: Las bandejas
oscuras absorben mejor el calor, mejorando la
eficacia de la coccion.

- Planifique sus platos: prepare varios platos seguidos
para aprovechar el calor residual y evitar un
precalentamiento adicional.

+ Seleccione el programa de ahorro de energia: Utilice
el programa ECO especifico para reducir el consumo
de energia. Consulte la tabla de coccién para
obtener informacién adicional.

+ Retire los accesorios innecesarios: saque las bandejas
o rejillas que no se utilicen para optimizar la eficacia
de la circulacion del calor y reducir la capacidad
térmica.
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TABLA DE COCCION

: | PRECALEN-
RECETA ; FUNCION ~ ~

TEMPERATURA (°C) DURACION (Min) NIVEL Y ACCESORIOS

si 10 g 130-50 LI

Leavened cakes (Tartas esponjosas)g & Si 160 30-50

s 160 40 - 60 e

160 - 200 § 35-90 T ]

(tarta de queso, strudel, tarta de : : : :
frutas) & Si 160 - 200 40-90

si 160 § 25-35

o
N
n
[}
N
>
o
:
°
o
>
OZ
] 1) ] [ (&) ] (0
N

si 160 § 25-35

5 s 150 § 35-45

si 180-210 § 30-40

Choux buns (Lionesas) Si 180 - 200 35-45 A oA .

@ st 180 - 200 § 35-45 ! y o

90 . 150-200

Merengues § ' si 90 140-200 7

B st 90 § 140 - 200 ! p oo

si . 190-250 15-50 N

si 190 - 250 § 20-50

si 250 § 10-20

@ st 230 - 250 § 10-25

1 ) [0 [ 00 [ 0@ E D E

si 180 - 200 § 40- 55

(tarta de verdura, quiche) 5 : : 180-200 45-60 Nl AR

LA
&
«\

180 - 200 § 45 - 60

si 190 - 200 § 20-30

1 [
:ﬂm
:ﬂw
[i

L
>

Volovanes/hojaldres % Si 180 -190 20-40 —n

5 st 180- 190 : 20 - 40 e L
Lasafa / pasta al horno /
canelones / budines

Carne de cordero/ternera/buey 1
KO S , -
Cerdo asado con piel 2 kg & Si 180-190 110- 150 1 j

Pollo / Conejo / Pato 1 kg

si . 190-200 45 - 65 TR

si 190 - 200 § 80-110 \ ,

si 200 - 230 § 50- 100 \ |

MRNNENTRMAE

- § 190 - 200 § 100 - 160 ! ,

Aeeenn ~ e J L | SSSS
Bandeja pastelera / Grasera
o bandeja para hornear  Grasera/ bandeja pastelera
sobre la rejilla

ACCESORIOS Bandeja para hornear sobre

rejilla

Grasera / Bandeja pastelera

Rejilla con 200 ml de agua

=l ] o]

Convencional Aire forzado Pizza Parrilla Turbo Grill Eco Aire forzado

FUNCIONES

N Whjr/lﬁool



. PRECALEN- ;

RECETA FUNCION TAMIENTO TEMPERATURA (°C) | DURACION (Min)  NIVELY ACCESORIOS
Pescado al horno / en paplllote crerenny T . ) . ) ereeteerenieeteceetetteteeterettitestetacratetterenntnes
(filetes, entero) = o 170-1%9 OB .
Verduras rellenas 3
(tomates, courgettes (calabacines), Si 180 - 200 50-70 A
il 5 250 26 L5
i - 230 - 250 15-30*
ad - 250 15-30
Si 200 - 220 55-70 *%*
Si 200-210 3550
Si 200-210 60 - 90 **
Si 200 - 210 35-55
- 200210 2555
& Si 190 - 200 45-100 %%
Si 180 30-50 %
, Si 200 50-100 % T
Menu completo Tarta de fruta Trmpmmmmmmm———————————— 5 T 3 o .I
(nivel 5)/ 3 Si 180 - 190 40-120% 2 =
lasana (nivel 3)/carne (nivel 1) & 3 3 e
Carne asada / carne reIIena asada &w] - 170-180 100-150 1 3 j

*Dar la vuelta al alimento a mitad de la coccion

** Darle la vuelta al alimento en el segundo tercio de la coccién (si fuera necesario).
*** Tiempo de coccion estimado: Los platos se pueden extraer del horno antes o después segun los gustos personales.

Aeeenar e | 1 I | SN)
ACCESORIOS . Bandeja para hornear sobre Bandeja pzjlstelera / Grasera ) Grasera / Bandeja pastelera
Rejilla " o bandeja para hornear  Grasera/ bandeja pastelera
rejilla - con 200 ml de agua
sobre la rejilla
e § i’
=] ] ER ] %] &
FUNCIONES
Convencional Aire forzado Pizza Parrilla Turbo Grill Eco Aire forzado
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LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

Asegurese de que el horno se
haya enfriado antes de llevar a
cabo las tareas de mantenimiento

o limpieza. ya qu%podgai\ danar las

- i to.
No utilice productos de lavado superiicies e’ apara iz
con vapor. Utilice guantes de proteccion.

El horno debe desconectarse de

No utilice estropajos de acero,
estropajos abrasivos ni productos
de limpieza abrasivos/corrosivos,

a cabo cualquier trabajo de
mantenimiento.

Es posible utilizar un limpiador de
hornos estandar para ablandar y
eliminar los residuos, facilitando
asi la limpieza manual del interior
y los accesorios.

la red eléctrica antes de llevar

SUPERFICIES EXTERIORES

Limpie las superficies con un pafio himedo de microfibra.
Si estan muy sucias, anada unas gotas de detergente
neutro al agua. Seque con un pafo seco.

No utilice detergentes corrosivos ni abrasivos. Si uno de
esos productos entra accidentalmente en contacto con la
superficie del aparato, limpielo de inmediato con un pafo
humedo de microfibra.

SUPERFICIES INTERIORES

« Después de cada uso, deje que el horno se enfriey, a
continuacion, limpielo, preferiblemente cuando aun esté
tibio, para quitar los restos o manchas causados por los
residuos de los alimentos. Para secar la condensacién que
se haya podido formar debido a la coccién de alimentos
con un alto contenido en agua, deje que el horno se enfrie
por completo y limpielo con un paio o esponja.

- Si hay suciedad persistente en las superficies interiores,
se recomienda activar la funcién de limpieza automatica
para obtener los mejores resultados. Evite activar el ciclo
de limpieza pirolitica en caso de que haya incrustaciones
de cal. Antes de activarlo, limpie las incrustaciones de cal
como se ha descrito anteriormente.

- La puerta se extrae facilmente para facilitar la limpieza del
cristal.

- Limpie el cristal de la puerta con un detergente liquido
adecuado.

ACCESORIOS

Después del uso sumerja los accesorios en una solucion
liquida con detergente, utilice guantes si aun estan
calientes. Los residuos de alimentos pueden quitarse con
un cepillo o esponja.

COMO EXTRAER Y VOLVER A COLOCAR LA PUERTA

1. Para quitar la puerta, dbrala por completo y baje los

pestillos hasta que estén en posicién desbloqueada.
o

2. Cierre la puerta tanto como pueda.

Sujete bien la puerta con las dos manos - no la sujete por
el asa.

Simplemente extraiga la puerta cerrandola mientras tira de
ella hacia arriba (a) hasta que salga de su alojamiento (b).

Ponga la puerta en un lado, apoyada sobre una superficie
blanda.

3.Vuelva a instalar la puerta llevandola hacia el horno,
alineando los ganchos de las ranuras con sus alojamientos
y fijando la parte superior en su alojamiento.

4. Baje la puerta y brala por completo.

Baje los pestillos hasta su posicion original: asegurese de
haberlos bajado por completo.

5. Intente cerrar la puerta y compruebe que esté alineada
con el panel de control. Si no lo est3, repita los pasos de
arriba.

SUSTITUCION DE LA LAMPARA
1. Desconecte el horno de la red eléctrica.

2. Desenrosque la tapa de la ldmpara, sustituya la bombilla
y vuelva a enroscar la tapa de la ldmpara.

3.Vuelva a conectar el horno a la red eléctrica.

Nota: Utilice bombillas haldgenas de 25 W/230V tipo GS, T

300 °C. La bombilla que se usa en el aparato estd disefiada
especificamente para electrodomésticos y no es adecuada para
la iluminacion general de estancias de una vivienda (Normativa
CE 244/2009).

Las bombillas estan disponibles en nuestro Servicio Postventa. -
No manipule las bombillas con las manos desprotegidas, ya que
las huellas dactilares podrian dafarlas. No utilice el horno hasta
que no haya vuelto a colocar la tapa de la bombilla.
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LIMPIEZA DEL CRISTAL DE LA PUERTA 3.Vuelva a colocar la hoja intermedia (marcada con“1R")

1. Después de quitar la puerta y apoyarla sobre una antes de montar la hoja interna: Para colocar las hojas de
superficie blanda con el tirador hacia abajo, presione cristal correctamente, asegurese de que la marca“R"se vea
simultdneamente los dos clips de sujecion y retire el borde  €nla esquina de la izquierda. Primero introduzca el lado
superior de la puerta tirando de él hacia usted. largo del cristal marcado con una «R» en los soportes y

después bajelo hasta su posicion. Repita este procedimiento
en ambas hojas de cristal.

2. Sujete los cristales interiores firmemente con las dos

manos, extréigalos y coldquelos sobre una superficie blanda 4, vyelva a colocar la parte superior: un clic le indicara que se
antes de limpiarlos. ha colocado correctamente. Asegurese de que el precinto
esté asegurado antes de volver a montar la puerta.

DISPOSITIVO DE BLOQUEO DE LA PUERTA*

Si se mantiene el bloqueo de la puerta instalado, esta
debe cerrarse manualmente. Para abrir la puerta con el
dispositivo de bloqueo (consulte la Fig. 1).

El bloqueo de seguridad de la puerta se puede quitar
siguiendo los pasos indicados en la Figura 2.

RESOLUCION DE PROBLEMAS

PROBLEMA POSIBLE CAUSA SOLUCION

- Compruebe que haya corriente eléctrica en la

- Corte de suministro. - redy que el horno esté enchufado a la toma de
El horno no funciona. ‘Desconexion de la red - electricidad.

- eléctrica. - Apague el horno y vuelva a encenderlo para

. comprobear si se ha solucionado el problema.

; - Péngase en contacto con el Servicio Postventa
- Fallo del horno. - mas cercano e indique el nimero que aparece
; - detrds de la letra «F».

En la pantalla aparecerd la letra“F”
seguida de un numero o letra.

La pantalla muestra el mensaje
“Hot"y la funcién seleccionada no

Temperatura demasiado  Deje que el horno se enfrie antes de activar la

: alta. . funcidn. Seleccione otra funcién.
SeINICIa. %ata » cion. Seleccio eOtauco
La pantalla muestra un texto poco - . - Pdngase en contacto con el Servicio Postventa

P P : Otro idioma configurado. | . 9
claro y parece estar rota. : . Mas cercano.

* Disponible en determinados modelos solamente

Puede consultar los reglamentos, la documentacion estandar e informacion adicional sobre productos mediante alguna
de las siguientes formas:
Utilizando el cédigo QR en tu aplicacion
Visitando nuestra pagina web docs.whirlpool.eu
También puede ponerse en contacto con nuestro Servicio postventa (Consulte el nimero de teléfono en el folleto de la
garantia). Cuando se ponga en contacto con nuestro Servicio Postventa, deberd indicar los codigos que figuran en la placa de

caracteristicas de su producto.
65
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Kasutusjuhend

www.register10.eu

ini Enne seadme kasutamist lugege hoolikalt labi

ohutusjuhend.

TANAME, ET OSTSITE WHIRLPOOLI TOOTE
Parema tugiteenuse saamiseks registreerige toode aadressil

PALUN SKANEERIGE OMA
SEADMEL OLEV QR-KOOD, ET
SAADA LISATEAVET

TOOTE KIRJELDUS

Juhtpaneel
Ventilaator
Lamp

Riiulisiinid (tasandi number
on margitud klpsetuskambri
seinale)

Uks

6. Ukselukk (lukustab ukse
automaatpuhastuse ajaks ja
parast seda)

7. Ulemine kitteelement/grill

8. Tsirkulaarne klttekeha (pole
nahtav)

9. Andmeplaat (arge eemaldage)

PN =

w

°C

0/AUTO

1. VALIKUNUPP

Ahju sisseltlitamiseks ja
funktsiooni valimiseks. Ahju
valjalulitamiseks keerake nupp
asendisse 0.

2.VALGUSTUS

Kui ahi on sisse lulitatud, saate
seda vajutades:C: lUlitada sisse voi
valja ahju valgustuse.

23 4 5

3. KELLAAJA SEADISTAMINE
See on kipsetusaja, viitkdivituse ja
taimeri maaramiseks.

Kui ahi on valja lUlitatud, naitab
see kellaaega.

4. EKRAAN
5. SEADENUPUD
Klpsetusaja muutmiseks.

6. TERMOSTAADINUPP

Seda poorates saate
kasifunktsioone aktiveerides valida
soovitud temperatuuri.

Pange tahele: Nupu titp véib mudeli tiubist erineda. Kui nupud on sisse vajutatud, vajutage nupu vabastamiseks selle keskele.

66
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TARVIKUD

TILKUMISALUS *

TRAATREST

T r

Kasutamiseks ahjuplaadina
liha, kala, kdogiviljade,
foccaccia jms kipsetamisel voi
siis kUpsetusmahlade
kogumiseks asetatuna resti
alla.

Toidu kipsetamiseks voi
pannide, koogivormide ja
muude ahjukindlate
kUpsetusndude aluseks.

* Saadaval ainult teatud mudelitel

LIUGSIINID *

=

Tarvikute ahju panemise ja
ahjust valja votmise
hoélbustamiseks.

KUPSETUSPLAAT*

Ahjusaia ja saiakeste
kUpsetamiseks, aga ka liha,
kala kiipsetuspaberis jms
valmistamiseks.

Tarvikute arv ja tGlbid voivad erineda séltuvalt ostetud mudelist.

Muid tarvikuid saab eraldi juurde osta teenindusest.

RESTI JA MUUDE TARVIKUTE PAIGALDAMINE

Pange rest soovitud tasandile, hoides seda kergelt
Uleskallutatud asendis ja toetades tostetud tagakdlje
(suunaga ules) esimesena siinidele.

LIUGRIIULID JA RIULJUHIKUD

Seejarel nihutage see horisontaalselt riiulisiinidel
[6ppu.

Muud tarvikud, nt kiipsetusplaat, tuleb réhtsalt
riiulisiinidele libistada.

Enne ahju kasutamist eemaldage siinidelt kaitseteip
[a] ja seejarel kaitsefoolium [b].

[a]
LIUGSIINIDE EEMALDAMINE [c]

Tommake liugsiini alumisest osast, et see alumiste
konksude (1) kiiljest lahti tuleks, ja seejarel tdommake
liugsiine Ules, et need tlemiste konksude (2) kiljest
eemaldada.

LIUGSIINIDE TAGASI PAIGALDAMINE [d]

Kinnitage tlemised konksud riiulijuhikute (1) kiilge
ja seejarel vajutage liugsiinide alumist osa vastu
riiulijuhikuid, kuni alumised konksud kldépsuga paika
kinnituvad (2).

[d]

RIULISIINIDE EEMALDAMINE JA TAGASI
PAIGALDAMINE

1. Haarake riiulisiinide eemaldamiseks kindlalt
siini valisosast ja tdommake seda enda poole,
et eemaldada tugi ja kaks sisemist tihvti oma
pesadest.

2. Riiulisiinide imber paigutamiseks hoidke neid
avause lahedal ja sisestage esmalt kaks tihvti
pesadesse. Seejarel viige valine osa pesa juurde,
sisestage tugi ja vajutage tugevalt 66nsuse
seinale, et veenduda, et riiulisiin on kindlalt kinni.
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FUNKTSIOONID

— | TAVAPARANE

— Mis tahes tlilipi roogade kiipsetamine ainult
Uhel ahjutasemel.

7/~ >|KERGITAMINE

= Magusa voi soolase taigna téhus
kergitamine. Funktsiooni sisselllitamiseks keerake
termostaadinupp vastavale ikoonile.
& SUNDOHK
~Isamal ajal mitmel eri tasemel (kuni kolmel)
erinevate roogade kupsetamiseks, mis vajavad
valmimiseks sama temperatuuri. Seda funktsiooni
saab kasutada erinevate toitude samaaegseks
kiipsetamiseks, ilma et Ghe toidu I6hn v6i maitse
kanduks Ule teisele.

y |PIZZA (PITSA)
Mitut tldpi ja suuruses pizza ning saia
kiipsetamiseks. Soovitatav on klpsetusplaatide
asetus umbes poole kiipsetamise ajal omavahel
vahetada.
é\‘Ti,ECO FORCED AIR (SAASTLIK SUNDOHK) *

“IUhes tiikis praadide voi tdidisega lihaldikude
kiipsetamine Ghel tasandil. Orn ja hootine 6huringlus
takistab toidu kuivamist.
Selle 6kofunktsiooni kasutamisel ei sutti tuli ECO,
kuid selle saab sisse lilitada, vajutades nuppu .
>~ |GRILL
Loomaliha, kebabi ja vorstide grillimine,
koogiviljade gratineerimine voi leiva rostimine.
Grillimisel soovitame asetada liha alla
kiipsetusmahlade kogumiseks nérgumispanni:
paigutage ndérgumispann resti alla Uikskdik millisele
tasandile ja valage sinna 200 ml vett.

TURBO GRILL

Suurte lihatlikkide (jalad, rostbiif, kanad)
grillimiseks. Grillimisel soovitame asetada alla
kiipsetusmahlade kogumiseks nérgumispanni:
paigutage ndérgumispann resti alla Gikskdik millisele
tasandile ja valage sinna 200 ml vett.

| MAXI COOKING

XL —Suurte lihatikkide (ile 2,5 kg) kiipsetamine.

ESIMEST KORDA KASUTAMINE

.’

N~
%
v

Soovitame liha kiipsetamise ajal Gmber p6orata, et
molemad pooled Uhtlaselt pruunistuksid. Samuti
soovitame liha mone aja tagant leemega Ule valada,
et see dra ei kuivaks.

|® BREAD AUTO (SAIA AUTOMAATKUPSETUS)

A—See funktsioon valib saia jaoks automaatselt
parima temperatuuri ja kiipsetusaja. Funktsiooni
aktiveerimiseks asetage toit ahju, keerake
termostaadinupp 0-le ja funktsiooni nupp ikoonile
[=] . Parima tulemuse saavutamiseks on soovitatav
kasutada klipsetustaset 2 voi 3.

PASTRY AUTO (KONDIITRITOODETE
A AUTOMAATKUPSETUS)
See funktsioon valib kookide jaoks automaatselt parima
temperatuuri ja kiipsetusaja. Funktsiooni aktiveerimiseks
asetage toit ahju, keerake termostaadinupp 0-le ja
funktsiooni nupp ikoonile [=] . Parima tulemuse
saavutamiseks on soovitatav kasutada klipsetustaset 2 voi
3.

FLEXI CLEAN PACK (MUGAVAD
PUHASTUSREZIIMID)

@ SMARTCLEAN

Spetsiaalne puhastustsukkel, mille kaigus
eraldatakse madalal temperatuuril veeauru, mis
hoélbustab kérbenud rasva- ja toidupritsmete
eemaldamist. Puhastusfunktsiooni,Smart

Clean” aktiveerimiseks valage ahju péhja 100-
120 ml joogivett, seejdrel keerake valikunupp ja
termostaadinupp ikoonile [¢]. Kbéige parem on
kasutada funktsiooni 35" jaoks. Ikoonide asetus ei
margi puhase jooksul saavutatavat temperatuuri.

1) AUTOMAATPUHASTUS - PYRO

""" Toidupritsmete eemaldamiseks vaga
korge temperatuuriga tsukli abil. Funktsiooni

sisselllitamiseks keerake termostaadinupp asendisse
i

saavutatud tegelikku temperatuuri.

* Funktsiooni kasutatakse Euroopa Liidu energiatdhususe
deklaratsiooni soovituste kohaselt vastavalt maarusele (EL) nr
65/2014

1. KELLAAJA SEADISTAMINE

Seadme esimesel sisselllitamisel tuleb maarata
kellaaeg: Vajutage nuppu @, kuni tabloole ilmub
ikoon ® ja kahekohaline tundide naidik hakkab
vilkuma.

N _
aln'uln
L
Q

Tundide seadmiseks vajutage nuppe + voi — ja
kinnitamiseks vajutage nuppu & . Hakkab vilkuma

kahekohaline minutite naidik. Minutite seadmiseks
vajutage + voi — ja kinnitamiseks vajutage ©.
Pange tahele: Kui ikoon © vilgub (nditeks parast pikka
voolukatkestust), peate kellaaja uuesti madrama.

2. VOIMSUSTARBE SEADMINE

Vaikimisi on ahi programmeeritud to6tama
voimsusel, mis on suurem kui 3 kW (Hi). Ahju
kasutamiseks kodusel majapidamisvéimsusel (alla
2,9 kW, madal véimsus) peate satteid muutma.
Muutmismenulsse paasemiseks keerake valikunupp
asendisse [—), seejdrel tagasi asendisse () .
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Kohe parast seda vajutage ja hoidke viis sekundit all
nuppe =+ ja —.

N P

7 3

Kasutage satte muutmiseks nuppe 4o ~, seejarel
hoidke satte kinnitamiseks nuppu ) vahemalt kaks
sekundit all.

3. KUUMUTAGE AHI

IGAPAEVANE KASUTAMINE

Uus ahi voib eraldada tootmisest jaanud I6hnu: see
on taiesti tavapadrane.

Soovitame enne esimest kiipsetamist ahju tlhjalt
kuumutada, et eemalduksid voéimalikud lI6hnad.
Eemaldage ahju pealt koik kile- ja pappkatted ja seest
koik tarvikud.

Kuumutage ahju umbes (ks tund temperatuuril 250
°C. Ahi peab sel ajal olema tihi.

Pange tahele: Parast seadme esmakordset kasutamist on
soovitatav ruumi tuulutada.

1. VALIGE FUNKTSIOON

Funktsiooni valimiseks po6rake valikunupp soovitud
funktsiooni asendisse: suttib tabloo ja kdlab
helisignaal.

2. FUNKTSIOONI AKTIVEERIMINE

KASITSI

Valitud funktsiooni kadivitamiseks podrake
termostaadinuppu, et maarata soovitud temperatuur.

4
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Pange tahele! Kipsetamise ajal saab funktsiooni muuta,
pododrates valikunuppu voi muutes temperatuuri
termostaadinupuga. Funktsioon ei kaivitu, kui
termostaadinupp on asendis 0/ AUTO. Saate madrata
kUpsetusaja, klipsetamise I6puaja (@inult siis, kui maarate
kUpsetusaja) ja taimeri.

KERGITAMINE

Loputamisfunktsiooni kaivitamiseks keerake
termostaadinupp loputusasendisse (40 kraadi) ja
funktsiooninupp tavaasendisse. kui ahi on maaratud
muule temperatuurile, ei kdivitata funktsiooni.

Pange tahele: Saate maarata klpsetusaja, klipsetamise |6puaja
(@inult siis, kui madrate kiipsetusaja) ja taimeri.

3. EELKUUMUTAMINE JA JAAKSOOJUS

Kui funktsioon kadivitub, antakse helisignaali ja
ekraanil vilkuva ikooniga £ marku, et eelsoojenduse
etapp on aktiveeritud.

Kui eelsoojendus on 16ppenud, kélab helisignaal ja
naidikul pusivalt polev ikoon £J annab teada, et ahi
on joudnud seatud temperatuurini: niitid asetage toit
ahju ja alustage kiipsetamist.

Pange tahele: Kui panete toidu ahju enne eelsoojenduse
[6ppemist, voib see kipsetustulemusele halvasti méjuda.
Parast kiipsetamist, kui funktsioon on inaktiveeritud,
voib ikoon 2J ekraanil ndhtavaks jaada, isegi kui
jahutusventilaator on valja ltlitunud, et viidata
sektsioonis esinevale jaakkuumusele.

Pange tahele: Aeg, mille jarel ikoon vélja ltlitub, oleneb

erinevatest teguritest, nagu keskkonnatemperatuur
ja kasutatav funktsioon. Toote véib igal juhul lugeda
valjalUlitatuks, kui valikunupu osuti on asendis ,0".
4, KUPSETAMISE PROGRAMMEERIMINE

Kipsetamise programmeerimiseks tuleb kdigepealt
valida moni funktsioon.
KESTUS

Hoidke nuppu © all, kuni ekraanil hakkab vilkuma ©®
ikoon ja,00:00"

N e o 7
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Maarake nupuga + voi — vajalik kiipsetusaeg

ning vajutage kinnituseks nuppu . Aktiveerige
funktsioon, poorates termostaadinupu vajalikule
temperatuurile: kélab helisignaal ja ekraan annab
teada, et kiipsetamine on I6ppenud.

Pange tahele: Mdaratud kUpsetusaja tdhistamiseks hoidke
nuppu & all, kuni ikoon & hakkab ekraanil vilkuma.
Seejarel kasutage nuppu —, et madrata klpsetusajaks
,00:00". See kiipsetusaeq sisaldab ka eelsoojenduse etappi.
KUPSETAMISE LOPUAJA/

VIITKAIVITUSE PROGRAMMEERIMINE

Kui kiipsetusaeg on maaratud, saab funktsiooni
kdivitamise aega edasi likata, programmeerides selle
|6puaja: vajutage nuppu @, kuni ekraanil hakkab
vilkuma ikoon A ja praegune kellaaeg.

N —
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Kasutage + voi — et madrata aeg, millal soovite
kiipsetamise I6petada, ja vajutage kinnitamiseks

. Aktiveerige funktsioon, keerates termostaadi nupp
soovitud temperatuurile: funktsioon jaab ootele

ja hakkab t6ole automaatselt parast arvutatud aja
moodumist, et kiipsetamine |6peks seatud ajal.

Pange tahele: Selle satte tihistamiseks IUlitage ahi valja,
poorates valikunupu asendisse 0 .

Kaivitamise viivitusfunktsioon ei ole grilli ja turbogrilli
funktsioonide jaoks saadaval.

KUPSETAMISE LOPP

Kélab helisignaal ja ekraan annab teada, et
funktsiooni t66 on I6ppenud.

Whjr/lﬁool N
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Poorake valikunuppu, et valida teine funktsioon, voi
valige asend, 0 "ahju valjaltlitamiseks.
Pange tahele: Kui taimer on aktiivne, kuvatakse tablool
vaheldumisi teksti END ja jdrelejaénud aega.
5. TAIMERI SEADMINE

See valik ei katkesta ega programmeeri kiipsetamist,
kuid voéimaldab teil kasutada ekraani taimerina (nii
funktsiooni tootamise ajal kui ka siis, kui ahi on valja
[ulitatud).

Hoidke nuppu © all, kuni ekraanil hakkab vilkuma &
ikoon ja,00:00".

N P
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Vajaliku aja seadmiseks kasutage nuppu + voi — ja
kinnitamiseks vajutage ©. Kui taimer on seatud aja
lugemisel joudnud nulli, kélab helisignaal.

Markused: Taimeri tUhistamiseks hoidke nuppu © all, kuni
ikoon & hakkab vilkuma. Seejarel lahtestage nupuga — aeg
vaartusele ,00:00".

6. AUTOMAATNE PUHASTUSFUNKTSIOON -
PUROLUUS

Arge puudutage ahju piiroliiiisitsiikli ajal.

Hoidke puroliitsitsukli ajal lapsed ja loomad
ahjust eemal ja drge laske neid ahjule ligi enne, kui
ruumi on parast tsiikli I6ppu 6hutatud.

Ahjust tuleb enne funktsiooni kaivitamist eemaldada
koik tarvikud, kaasa arvatud riiulisiinid. Kui ahi on
paigaldatud pliidi alla, veenduge, et koik poletid ja
elektrilised pliidiplaadid oleksid isepuhastusreziimi
ajal valja lulitatud.

Parima tulemuse saavutamiseks eemaldage enne
Pyro funktsiooni kasutamist niiske kdasnaga koige
suurem mustus.

Arge aktiveerige piroliiiisiga puhastamist, kui ahjus
on lubjakivi jaake.

Kasutage puroliusifunktsiooni ainult siis, kui seade

on vaga must voi eritab kiipsetamise ajal halba I6hna.

Automaatpuhastusfunktsiooni kéivitamiseks

. Funktsioon kaivitub automaatselt, uks Iukustubja
tuIi ahjus lulitub valja: Naidikul kuvatakse puhastuse

[6puni jaanud aeg, mis vaheldub kirjaga “Pyro”
(pUroluds).

® O

8 rnCrC
1 l_ll_l

@

Parast tskli I6ppu jaab uks lukku, kuni temperatuur
kiipsetuskambris on langenud ohutule tasemele.
Parast Pyro tsukli kasutamist 6hutage ruumi.

. MARKUSED

- Arge katke seadme sisepindu fooliumiga!

- Arge lohistage potte-panne médda ahju pohja,
sest ka see voib emaili kahjustada!

- Arge asetage uksele raskeid esemeid ega toetage
uksele.

« Pitsa tsukli kdrgema temperatuuri téttu on oodata
veidi suuremat jahutusventilaatori mura.

. ENERGIATOHUSUSE MARKMED

« Kasutage dra jaaksoojust: lilitage ahi valja 5-10
minutit enne kipsetamise 16ppu, et kasutada
jarelejaanud soojust.

+  Hoidke uks kinni: vdimalusel valtige ahju ukse avamist
klpsetamise ajal, sest see laseb kuumuse valja.

« Valmistage suuremaid portsjoneid: kasutage ahju
peamiselt suuremate roogade (nt tle 1 kg liha) voi
suuremate portsjonite valmistamiseks, et energiast
maksimumi vétta.

« Puhastage ukse tihendit regulaarselt: puhas
tihend takistab soojuskadu ja tagab téhusa
toiduvalmistamise.

«  Eelsoojendage ainult siis, kui see on vajalik:
eelsoojendage ahju ainult siis, kui seda on soovitatud
retseptis voi kiipsetustabelis.

« Valige tumedad kiipsetusplaadid: tumedad plaadid
neelavad soojust paremini, taiustades kiipsetamise
tdhusust.

+ Planeerige oma toiduvalmistamist: valmistage mitu
rooga jarjest, et kasutada jaaksoojust ja valtida
taiendavat eelsoojendamist.

« Valige energiasadastuprogramm: kasutada spetsiaalset
ECO-programmi vaiksema energiatarbimise
tagamiseks. Lisateabe saamiseks vaadake
klpsetustabelit.

« Eemaldage kasutamata tarvikud: votke valja plaadid
voi riiulid, mida te ei vaja, et parandada soojusringluse
efektiivsust ja vahendada toote soojusmahtuvust.
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KUPSETAMISTABEL

RETSEPT

EELSOOJEN-:
FUNKTSIOON : H

DUS

TEMPERATUUR (°C)

KESTUS (Min) TASE JA TARVIKUD

Jah 170

30-50

e
XY

Parmitainast koogid

160

30-50

P
N
o

160

40 - 60

Téidisega kook

160 - 200

35-90

(juustukook, struudel, :
puuviljapirukas) &

160 - 200

40-90

160

25-35

ERNNERMREHEN

Klpsised/marjakorvikesed &5

160

25-35

P
N
Y

150

35-45

1l

180-210

30-40

Py
U
XY

180 - 200

35-45

’.
e
o

180 - 200

35-45 \ )

90

150-200

Besee &

90

140-200

90

140-200 \ )

190 - 250

15-50

190 - 250

20-50

250

10-20

230-250

10-25

180 - 200

40-55

Soolased pirukad
(kdogiviljapirukas, plaadipirukas)

I
v

180 - 200

45 -60

180 - 200

45 -60

IHERERNERTR AN IRENERTRE

190 - 200

20-30

a8

180 - 190

20 -40

o
b

180 - 190

20-40

cannelloni/ lahtine pirukas

190 - 200

45 -65

Lambaliha/vasikaliha/veiselina/ !
liha 1 kg

190 - 200

80-110

Krobeda kamaraga seapraad (2 kg) &

180 - 190

110-150

Kanapraad/janesepraad/
pardipraad 1 kg

200 - 230

50-100

MEWHENTAN

Kalkunipraad / hanepraad 3 kg

190 - 200

100-160

Aalk=r 1 J

TARVIKUD

Traatrest Klpsetuspann restil

voi kiipsetuspann restil

Ahjunéud / ndrgumispann

)
Nérgumispann /
kipsetusplaat 200 ml veega

f
Nérgumispann/
kiipsetusplaat

=

Tavapdrane

Py
2
als
‘o

Sundoéhk

FUNKTSIOONID

]

Grill

Turbo grill

o
e\.;:/

Okonoomne
sundohk

Whj;lﬁool
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{EELSOOJEN-;

RETSEPT FUNKTSIOON DUS TEMPERATUUR (°C) KESTUS (Min) TASE JATARVIKUD
T . . i
kupsetuspaberis =] Jah 170-190 30-45
fileed, terve) S T S ) ) S
Taidetud kodgiviljad ; _ B
(tomatid, Suvikorvits, Baklazaan) Jah j80 200 HSO 70 inF—n
Réstitud sai/leib Ifl 5 250 2-6 o
Kalafllee/-I0|gud hd — 230-250 15-30 * _\4,_ e
Vorstid/kebab/ T i N % Ty
ribi/kotletid d I 2> 1l [ receen bood
Rostitud kana 1-13 kg Jah 200 - 220 55-70 ** .\2,. g
Velsepraad pooltoores1 kg Jah 200 210 35 50 ** u 3 j
Lambakoot Jah 200-210 60 - 90 ** \ 3
AhJukartulld Jah 200-210 35-55 2
Koogml;agrataan — 200 - 21 O 25 55
Liha ja kartulld Jah 190 - 200 45 - 100 ***

Kala ja kooglVlIJad Jah 180 30 50 *x**
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ R 1

Lasanje ja liha : Jah 200 50-100 %% T
Complete meal: (Terve sédgikord: ) 5 3 1
puuviljakook (tasand 5) / : Jah 180 - 190 40 - 120 *** e A= | ,
lasanje (tasand 3)/ liha (tasand1) ¢ & ) ) I

Praad /taldlsega praad Lw] — 170 -180 100-150 1 3 j

* Poodrake toitu poole klipsetusaja moéddudes
**Vajadusel poorake toit Umber pérast 2/3 kipsetusaja moddumist.
*** Arvestuslik ajakulu: toidu voib vastavalt isiklikule maitse-eelistusele ahjust valja votta erineval ajal.

Aveeenn r Fee J | ]
TARVIKUD Traatrest Kiipset il Ahjunéud / nérgumispann Nérgumispann/ Nérgumispann /
raatres Upsetuspann resti voi kiipsetuspann restil kiipsetusplaat kipsetusplaat 200 ml veega
= “ = 4 5]
FUNKTSIOONID ﬁ N €
Tavapdrane Sundéhk Pitsa Grill Turbo grill Okono?mne
sunddhk

72
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PUHASTAMINE JA HOOLDUS

Enne hooldamist véi puhastamist Arge kasutage traatnuustikut,
abrasiivseid kiitrimispastasid
ega abrasiivseid/s6ovitavaid
puhastusvahendeid, kuna need
voivad kahjustada seadme pinda.

Kandke kaitsekindaid.

veenduge, et ahi on maha
jahtunud.

Arge kasutage
aurpuhastusseadmeid.

Enne mis tahes hooldustood

VALISPINNAD

Puhastage valispindu ainult niiske mikrokiudlapiga.
Kui see on vdaga must, lisage paar tilka neutraalse pH-
ga puhastusvahendit. Lopetage puhastamine kuiva
lapiga.

Arge kasutage abrasiivseid véi sédvitavaid
puhastusvahendeid. Juhul kui méni selline aine peaks
kogemata seadme pinnaga kokku puutuma, piihkige
seade kohe niiske mikrokiudlapiga puhtaks.

SISEPINNAD

- Parast iga kasutust laske ahjul jahtuda ja seejarel
puhastage (soovitatavalt siis, kui ahi on veel soe) ning
eemaldage voimalikud toidujadgid ja -plekid. Suure
niiskusesisaldusega toitude kiipsetamisel tekkinud
kondensaadi kuivatamiseks laske ahjul tdielikult
maha jahtuda ja seejarel kuivatage lapi voi kdasnaga.

tuleb ahi vooluvorgust lahti
ihendada.

Jadkide pehmendamiseks ja
eemaldamiseks voib kasutada
tavalist ahjupuhastusvahendit,
mis lihtsustab ahju6onsuse ja
tarvikute kasitsi puhastamist.

« Kui seadme sisepindadel leidub
raskestieemaldatavat mustust, soovitame

parima tulemuse jaoks kasutada
automaatpuhastusfunktsiooni. Arge aktiveerige
plrolllsiga puhastamist, kui ahjus on lubjakivi jaake.
Enne aktiveerimist, eemaldage lubjakivi, nagu on
ulalpool kirjeldatud.

+ Ukse saab klaasi puhastamise lihtsustamiseks
lihtsasti eemaldada ja tagasi paigaldada.

« Puhastage ukseklaasi sobiva vedela
puhastusvahendiga.

TARVIKUD

Leotage tarvikuid parast kasutamist pesuvees,
hoides neid kinni pajalappidega, juhul kui need on
veel kuumad. Toidujadke saab kergesti eemaldada
pesuharja voi Svammiga.

UKSE EEMALDAMINE JA TAGASI PAIGUTAMINE

1. Ukse eemaldamiseks tehke see I6puni lahti, laske
fiksaatorid alla, kuni need on lukust lahti.

——

AN

2. Sulgege uks nii tihedalt kui véimalik.

Votke uksest moélema kdega kovasti kinni — arge
hoidke seda kdaepidemest.

Ukse eemaldamiseks likake seda kinni, tommates
samal ajal Glespoole (a), kuni see oma pesast (b) lahti
tuleb.

Pange uks pehmele pinnale kulili maha.

3. Ukse tagasipaigaldamiseks asetage see vastu ahju,
joondage hingede haagid pesadega ja kinnitage
Ulemine osa oma pessa.

4. Laske uks alla ja seejarel avage taielikult.

Langetage fiksaatorid algasendisse tagasi: veenduge,
et need liiguvad I6puni alla.

5. Proovige ust sulgeda ja vaadake, et see oleks
juhtpaneeliga Uhel joonel. Kui pole, korrake
ulalkirjeldatud toiminguid.

LAMBIPIRNI VAHETAMINE
1. Eemaldage ahi vooluvérgust.

2. Keerake kate lambilt lahti, vahetage pirn ja keerake
kate tagasi.

3. Uhendage ahi uuesti elektrivorku.

Pange tahele: Kasutage 25 W / 230 V titpi G9, T300 °C
halogeenpirne. Seadmes kasutatav lambipirn on loodud
spetsiaalselt kodumasinatele ja ei sobi kodus tubade Uldiseks
valgustamiseks (EU maarus nr 244/2009).

Pirid on saadaval teeninduses. - Arge vétke pirnist paljaste
katega kinni, kuna sérmejaljed voivad pirni kahjustada. Arge
kasutage ahju enne, kui olete lambikatte tagasi pannud.

Whjr/lﬁool "



UKSEKLAASI PUHASTAMINE 3. Pange tagasi vaheklaas (margistusega “1R")

1. Eemaldage uks ja pange see pehmele ja seejarel siseklaas. Klaastahvlite 6ige asetuse
pinnale, kiepide allpool. Vajutage korraga kaht jaoks veenduge, et tdhis “R" jdab vasakusse nurka.
kinnitusklambrit ja eemaldage ukse tlemine serv, Kdigepealt pange klaasi pikk kiilg (margitud
témmates seda enda poole. R-tahega) tugedele, seejdrel langetage see paika.

Korrake sama molema klaastahvliga.

[\ 4

, <~
/

2. Hoidke sisemist klaasi kindlalt molema kaega ja 4. Paigaldage tlemine serv: Klamber niitab iget
tostke see lles, eemaldage ukse kiljest ja pange asendit. Enne ukse ahju ette panemist kontrollige, kas
puhastamiseks pehmele pinnale. tihend on korralikult oma kohal.

UKSELUKU SEADE*

Kui ukselukk on paigaldatud, tuleb uks kasitsi
sulgeda. Ukselukuseadmega ukse avamiseks (vt joon.

1).

Ukse ohutusseadme eemaldamiseks jargige kujutistel
toodud jarjekorda (vt joonis 2).

RIKKEOTSING

PROBLEEM VOIMALIK POHJUS LAHENDUS

- Kontrollige, kas vool on olemas ja kas ahi on
- vooluvorku tihendatud.

- Lulitage ahi vélja ja uuesti sisse, et ndha, kas
- viga pusib.

Voolukatkestus.

Ahi ei toota. - Vooluvérgust lahti
- Uhendatud.

Ekraanil on kuvatud taht F ja Votke Ghendust lahima teenindusegaja

selle jarel number voi taht. Ahju torge. _Gelge neile F-tahele jargnev number.
Ekraanil on kiri,Hot” ja valitud ~  Temperatuur on liiga Laske ahjul enne funktsiooni kéivitamist
funktsioon ei kaivitu. - korge. jahtuda. Valige teine funktsioon.

Ekraanil on ebaselge tekst ja see

S - Votke Gihendust ldhima mt’jt‘jgijérgs"éwmmmw
n3ib olevat katki. §Teme keelekomplekt.

teenindusega.

* Saadaval ainult teatud mudelitel

Poliitikate, standardite dokumentatsiooni ja toote lisateabe lugemiseks tehke jargmist:
QR-koodi kasutamine teie seadmes
Kiilastage meie veebilehte docs.whirlpool.eu
teise voimalusena votke iihendust meie miiiligijargse teenindusega (vt telefoninumbrit garantiikirjas). Kui votate
Uhendust miligijargse teenindusega, siis teatage neile oma toote andmeplaadil olevad koodid.

©/TM/© 2026 Whirlpool. Toodetud litsentsi alusel.
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Omistajan opas

KIITOS SITA, ETTA OSTIT WHIRLPOOL-TUOTTEEN
Saadaksesi parhaan mahdollisen palvelun, rekisteroi
=/ tuotteesi sivustolla www.register10.eu SKANNAA LAITTEESSASI
OLEVA QR-KOODI SAADAKSESI
Lue turvallisuusohjeet huolellisesti ennen laitteen L|SAT|ETOJA,
/ h \ kiyttoa.
TUOTEKUVAUS
1. Kayttopaneeli
2. Puhallin
6 3. Lamppu
b 4. Hyllykkdohjaimet (taso on
e 7 ilmoitettu uunin sisaseinalld)
5. Luukku
- 8 6. Luukun lukitus (lukitsee luukun
automaattisen puhdistuksen
ollessa kdynnissa seka sen
jalkeen)
-9 7. Ylempi lammitysvastus/grilli
8. Pyorea [ammitysvastus (ei
nakyvissa)
9. Arvokilpi (dla poista)
[ ] [ ]
KAYTTOPANEELIN KUVAUS
°C
— outum
reeeeeiOn + » &
§ ..... @ - 20:)80 12(1)00
1 23 4 5 6

1. VALINTANUPPI

Kytkee uunin paalle valitsemalla
toiminnon. 0 -asentoon
kadntaminen laittaa uunin pois
paalta.

2.VALO

Uunin ollessa paalla sytyta tai
sammuta uunitilan lamppu
painamalla:C:.

3. AJASTIMEN ASETTAMINEN
Tarvitaan kypsennysaikojen,
viivastetyn kaynnistyksen ja
ajastimen asettamiseen.

Kun uuni ei ole paalla, nayttaa
ajan.

4. NAYTTO

5. SAATOPAINIKKEET
Kaytetdaan kypsennysajan
asetusten muuttamiseen.

6. LAMPOTILAN VALITSIN
Kaantamalla valitaan haluttu
lampotila manuaalisia toimintoja
asetettaessa.

Huomaa: Valitsimen tyyppi saattaa vaihdella mallityypisté riippuen. Jos nuppeja kdytetdan painamalla ne alas, nuppi
vapautetaan paikaltaan painamalla sitd sen keskiosasta.

Whjr/lﬁool
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VARUSTEET

RITILA

Kadytetaan ruoan
kypsentamiseen tai pannujen,
kakkuvuokien ja muiden
uuninkestavien astioiden
tukitasona.

UUNIPANNU *

T r

Kaytetdan uunipelting lihan,
kalan, vihannesten, focaccian
tms. kypsentédmiseen tai ritilan
alla tippuvan nesteen
kerdémiseen.

LEIVINPELTI *

Kaytetdan kaikkien leipa- ja
leivonnaistuotteiden, mutta
myds uunipaistien, foliossa
kypsennettdvan kalan jne.
paistamisessa.

LIUKUKISKOT *

=

Helpottaa varusteiden
asettamista uuniin seké niiden
ottamista pois.

* Saatavana vain erdissa malleissa

Varusteiden mdaéré ja tyyppi saattaa vaihdella ostetusta mallista riippuen.

Muut tarvikkeet voidaan ostaa erikseen asiakaspalvelusta.

RITILAN JA MUIDEN VARUSTEIDEN
ASETTAMINEN

Laita ritila haluamallesi tasolle pitden sita hieman
ylospdin kallistettuna ja asettamalla kohotetun (yl6s
osoittavan) takasivun alas ensin.

LIUKUHYLLYT JA HYLLYKKOOHJAIMET

Liu'uta sita sitten vaakasuorassa kiskoja pitkin niin
pitkalle kuin mahdollista.

Muut lisdvarusteet, kuten leivinpelti, on asetettava
vaakatasossa antaen niiden liukua hyllykkokiskoilla.

Ennen uunin kdyttamista on poistettava suojateippi
[a] ja sitten suojakalvo [b] liukukiskoilta.

LIUKUKISKOJEN POISTAMINEN [c]

Veda liukukiskon alaosaa alakoukkujen (1)
irrottamiseksi ja veda liukukiskoja ylospain irrottaen
ne ylakoukuista (2).

LIUKUKISKOJEN LAITTAMINEN TAKAISIN [d]
Kiinnita ylakoukut hyllykkéohjaimiin (1) ja paina
sitten liukukiskojen alaosaa hyllykkéohjaimia vasten,
kunnes alakoukut naksahtavat (2).
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[c] [d]

HYLLYKKOOHJAIMIEN IRROTUS JA TAKAISIN

ASETUS

1. Hyllykkdohjaimet irrotetaan tarttumalla tukevasti
ohjaimen ulkopuoliseen osaan ja vetamalla
sitd itsedsi kohden tuen ja kahden sisatapin
irrottamiseksi sijoiltaan.

2. Hyllykkbohjaimet asetetaan takaisin paikalleen
asettamalla ne uunitilan lahelle ja laittamalle ensin
kaksi tappia paikoilleen. Seuraavaksi ulkopuolinen
osa sijoitetaan lahelle sille tarkoitettua tilaa,
tuki asetetaan paikalleen, ja painetaan tukevasti
uunitilan seinaa kohden, jotta hyllykkdohjain tulee
tukevasti paikalleen.
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TOIMINNOT

PERINTEINEN

Kaikenlaisten ruokien kypsentaminen yhdella
tasolla.

-~ |RISING (KOHOTUS)

Helpottaa makeiden tai suolaisten taikinoiden
kohottamista. Toiminto aktivoidaan kaantamalla
ldmpétilan valitsin kuvakkeen kohdalle.

= | KIERTOILMA

= Kypsentaa eri ruokia, jotka vaativat saman
kypsymislampdtilan eri tasoilla (enintaan kolmella)
samanaikaisesti. Talla toiminnolla voit kypsentaa
useampia ruokia ilman etta tuoksut siirtyvat ruoasta
toiseen.

y |PIZZA (PITSA)
Erityyppisten ja -kokoisten leipien ja pizzojen
paistaminen. Vinkkina kerrotaan, etta leivinpeltien
paikkoja on hyva vaihtaa kypsennyksen puolivalissa.

xs; |ECO FORCED AIR (ECO-KIERTOILMA) *

Sl Suurikokoisten liharuokien ja taytettyjen
paistien kypsentaminen yhdella tasolla. Ruoan
liiallinen kuivuminen estetdaan hellavaraisella ja
ajoittaisella ilman kierrolla.

Kun tama sadstéohjelma on kdytdssa, valo pysyy
sammuneena kypsennyksen aikana, mutta se voidaan
sytyttda uudelleen painamalla C:.

~~ |GRILLI

Pihvien, kebabin ja makkaroiden grillaus,
gratiinivihannesten paistaminen tai leivan
paahtaminen.

Lihaa grillattaessa on hyva kdyttaa uunipannua
tippuvien nesteiden kerdamiseen: aseta pannu
mille tahansa tasolle ritilan alle ja lisaa sille 200 ml
juomavetta.
~%|TURBO GRILLI

= ISuurikokoisten lihapalojen grillaaminen (koivet,
paahtopaisti, broileri). Grillattaessa on hyva kayttaa
uunipannua tippuvien nesteiden keradamiseen: aseta
pannu mille tahansa tasolle ritilan alle ja lisaa sille
200 ml juomavetta.

@ ISOT LIHAPALAT
ENSIMMAINEN KAYTTOKERTA

-

Suurille lihanpaloille (yli 2,5 kg). Suosittelemme
kaantamaan lihaa kypsennyksen aikana, jotta taataan
molempien puolien tasainen ruskistuminen. Lisaksi
suosittelemme valelemaan paistia usein, jottei se
kuivu liikaa.

~>|BREAD AUTO (LEIPA AUTO)

A—ITama toiminto valitsee automaattisesti
ihanteellisen lampdtilan ja paistamisajan leipaa
varten. Tama toiminto aktivoidaan laittamalla
ruoka uunin sisaan, kaantamalla termostaatin
nuppi asentoon 0 ja toiminnon nuppi kuvakkeen
I=] kohdalle. Parhaiden tulosten saamiseksi on
suositeltavaa kayttaa tasoa 2 tai 3.

=3| PASTRY AUTO (KAKUT AUTO)
A Tama toiminto valitsee automaattisesti
ihanteellisen lampatilan ja paistamisajan kakkuja
varten. Tama toiminto aktivoidaan laittamalla
ruoka uunin sisaan, kaantamalla termostaatin
nuppi asentoon 0 ja toiminnon nuppi kuvakkeen
= kohdalle. Parhaiden tulosten saamiseksi on
suositeltavaa kdyttda tasoa 2 tai 3.

FLEXI -PUHDISTUSPAKKAUS

@ PUHDISTUSTOIMINTO

Taman matalassa lampétilassa toimivan
erityisen puhdistusjakson aikana vapautuva

hoyry helpottaa lian ja ruoasta jdaneiden tahrojen
irtoamista. “Smart Clean” -puhdistustoiminto
kdaynnistetdan kaatamalla 100-120 ml juomakelpoista
vettd uunin pohjalle ja kaantamalla sitten
valintanuppi ja lampétilan valitsin kuvakkeen
kohdalle. On parasta kdyttaa toimintoa 35 minuutin
ajan. Kuvakkeen asento ei vastaa puhdistuksen
aikana saavutettua lampdtilaa.

2 ::]AUTOMAATTINEN PUHDISTUS - PYRO

""" Poistaa kypsennyksen aikana syntyneet roiskeet
kayttamalla erittdin korkeaa lampétilaa. Toiminto

kdaynnistetdan siirtamalla lampdtilan valitsin kohtaan
i

Kuvakkeen asento ei vastaa puhdistusjakson aikana
saavutettua todellista [ampdtilaa.

*Toimintoa kdytetddn viitteend energiatehokkuutta
koskevassa ilmoituksessa asetuksen (EU) N:o 65/2014
mukaisesti

1. AJASTIMEN ASETTAMINEN

Kun kytket laitteen paalle ensimmaisen kerran, on
tehtava kelloasetukset. Paina & kunnes kuvake ©
ja kaksi tuntia tarkoittavaa numeromerkkia alkavat
vilkkua naytolla.

Aseta tunnit 4- tai —-painikkeella ja vahvista
painamalla @& . Kaksi minuutteja tarkoittavaa merkkia
alkaa vilkkua. Aseta minuutit +- tai — -painikkeella

ja vahvista painamalla © .

Huomaa: Kun ®-kuvake vilkkuu, esimerkiksi pitemman
sahkokatkon jalkeen, aika on asetettava uudelleen.

2. ASETA VIRRANKULUTUS

Oletusasetuksena uuni on ohjelmoitu toimimaan

yli 3 kW:n teholla (Hi). Jos uunia kaytetaan
kotitaloudessa, jossa sahkoéverkon teho on alle 2,9
kW (Lo), on asetuksia muutettava. Kyseiseen valikon
vaihtokohtaan padstaan kaantamalla valintanuppi
asentoon [, ja sitten takaisin asentoon (] .

Paina ja pida painettuna 4 ja — viiden sekunnin ajan
valittomasti taman jalkeen.

Whjr/lﬁool
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Vaihda asetus 4- tai ~ -painikkeesta ja vahvista sitten
painamalla ) ja pitamalla painettuna vdhintaan
kahden sekunnin ajan.

3. UUNIN LAMMITTAMINEN

Uusi uuni saattaa tuoksua voimakkaalle, mutta: tdma
on taysin normaalia.

PAIVITTAINEN KAYTTO

Taman vuoksi ennen ruokien kypsennysta
suosittelemme lammittamaan uunia tyhjana, jotta
poistetaan mahdolliset hajut.

Poista uunista suojapahvit tai lapinakyvat kalvot seka
sisalla olevat varusteet.

Lammita uunia 250 °C:seen noin tunnin ajan. Tana
aikana uunin tulee olla tyhja.

Huomaa: Laitteen ensimmaisen kayton jalkeen on
suositeltavaa tuulettaa huone.

1. VALITSE TOIMINTO

Toiminto valitaan kaantamalla valintanuppi haluamasi
toiminnon symbolin kohdalle: ndytt6on tulee valo ja
kuuluu aanimerkki.

1 _
{71

2. AKTIVOI TOIMINTO

MANUAALINEN

Valitsemasi toiminto kdynnistetaan asettamalla
haluamasi lampédtila Idmpétilan valitsinta kaantaen.

N7
A

4

Huomaa: Kypsennyksen aikana voit vaihtaa toiminnon
kadntamalld valintanuppia tai séatda lampotilaa kdantamalla
lampaotilan valitsinta. Toiminto ei kdynnisty jos ldmpotilan
valitsin on asennossa 0/ AUTO. Voit asettaa kypsennysajan,
kypsennyksen pdattymisajan (vain jos asetat kypsennysajan) ja
ajastimen.

KOHOTUS

“Kohotus”-toiminto kdynnistetaan kaantamalla
Idmpétilan valitsin Kohotus-asentoon (40 astetta) ja
laittamalla toimintojen valitsin kohtaan Perinteinen;
jos uuni on asetettu eri lampétilaan, toiminto ei
kaynnisty.

Huomaa: Voit asettaa kypsennysajan, kypsennyksen
padttymisajan (vain jos asetat kypsennysajan) ja ajastimen.

3. ESILAMMITYS JA JALKILAMPO

Kun toiminto kaynnistyy, danimerkki ja naytolla
vilkkuva kuvake £ ilmoittavat, ettd esilammitysvaihe
on alkanut.

Vaiheen loputtua aanimerkki ja vilkkumaton kuvake
2] naytolla ilmoittavat, etta uuni on saavuttanut
asetetun l[ampdatilan: laita nyt ruoka sisalle ja aloita
kypsennys.

Huomaa: Jos ruoka asetetaan uuniin ennen esikuumennuksen
padttymistd, se saattaa vaikuttaa haitallisesti lopulliseen
kypsennystulokseen.

Kypsennyksen jalkeen ja kun toiminto ei ole enaa
kdynnissa, kuvake 2 saattaa nikya edelleen naytolla
sittenkin, kun jaahdytyspuhallin on sammunut; tama

tarkoittaa, etta uunissa on jalkilampoa.

Huomaa: Aika, jonka jalkeen kuvake sammuu, vaihtelee, silla
se riippuu useista eri tekijoistd, kuten esimerkiksi ympariston
l[ampotilasta ja kaytetystd toiminnosta. Joka tapauksessa,
tuotetta voidaan pitdd sammuneena kun valintanupin osoitin
on kohdassa “0".

4. KYPSENNYKSEN OHJELMOINTI

Ennen kypsennyksen ohjelmoinnin aloittamista on
valittava toiminto.
KESTO

Pida painettuna © kunnes -kuvake ja “00:00"
alkavat vilkkua naytolla.

S —

N

P

Aseta haluamasi kypsennysaika kayttamalla + tai

— ja vahvista sitten painamalla . Aktivoi toiminto
kaantamalla Idmpdtilan valitsin haluamasi lampétilan
kohdalle: kuuluu adnimerkki ja naytto ilmoittaa, etta
kypsennys on paattynyt.

Huomaa: Asetettu kypsennysaika peruutetaan painamalla
kunnes (& -kuvake alkaa vilkkua ndytolld, minka jalkeen
kypsennysaika asetetaan arvoon "00:00" kdyttden —
-painiketta. Tahan kypsennysaikaa kuuluu
esilammitysvaihe.

KYPSENNYKSEN PAATTYMISAJAN /
VIIVASTETYN KAYNNISTYKSEN OHJELMOINTI

Kun kypsennysaika on asetettu, toiminnon
kdaynnistymista voidaan viivyttaa ohjelmoimalla sen
paattymisaika: paina & kunnes A kuvake ja nykyinen
kellonaika alkavat vilkkua naytolla.

WI_ art
Ujl

4~

Aseta kypsennyksen paattymisaika painamalla + tai
— ja vahvista painamalla @. Toiminto aktivoidaan
kadantamalla termostaatin nuppi haluamasi lampétilan
kohdalle: toiminto pysyy taukotilassa, kunnes se
kdaynnistyy automaattisesti sen jalkeen, kun on
kulunut laskettu aika, joka tarvitaan siihen, etta
kypsennys padttyy asetettuna ajankohtana.

Huomaa: Asetuksen peruuttamista varten uuni on
sammutettava kaantamalla valintanuppi asentoon 0 .

Toiminnon alkamisviive ei ole kadytettavissa grilli- ja

>
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turbogrillitoiminnoissa.

KYPSENNYKSEN PAATTYMINEN

Kuuluu aanimerkki ja ndytto ilmoittaa, etta toiminto
on paattynyt.

=
It

&
Valitse jokin toinen toiminto kdaantamalla
valintanuppia tai sammuta uuni asettamalla se
asentoon 0.

Huomaa: Jos ajastin on paalld, ndytdssa nakyy “END”
vuorotellen jdljelldolevan ajan kanssa.

5. AJASTIMEN ASETTAMINEN

Tama vaihtoehto ei keskeyta tai ohjelmoi
kypsennystda, mutta sen ansiosta voit kayttaa nayttdoa
ajastimena, joko jonkin toiminnon ollessa paalla tai
uunin ollessa sammuneena.

Pida painettuna © kunnes @ ja“00:00"-kuvake ja
"00:00" alkavat vilkkua naytolla.

mrar
LI
A

Aseta haluamasi aika +- tai — -painikkeilla ja

vahvista painamalla ©. Adnimerkki ilmoittaa, kun
ajastin on lopettanut asetetun ajan kaanteisen
laskennan.

Huomautuksia: Ajastin peruutetaan pitamalla painettuna
kunnes & kuvake alkaa vilkkua, aseta sitten aika takaisin
arvoon “00:00" —-painikkeella.

6. AUTOMAATTINEN PUHDISTUSTOIMINTO - PYRO

Ala koske uuniin Pyro-jakson aikana.

Pida lapset ja elaimet poissa uunin luota Pyro-
jakson aikana ja sen jalkeen (kunnes huone on
tuuletettu).

Poista kaikki lisdvarusteet — mukaan lukien
hyllykkdohjaimet — uunista ennen toiminnon
aktivoimista. Jos uuni on asennettu keittotason alle,
on varmistettava, etta kaikki polttimet tai sahkolevyt
on sammutettu itsepuhdistusjakson ajaksi.
Optimaalisten puhdistustulosten saamiseksi poista
pahin lika kostealla sienella ennen Pyro-toiminnon
kayttamista.

Ala kayta pyrolyysipuhdistusta, jos uunissa on
kalkkisaostumia.

Suosittelemme pyrolyysipuhdistustoimintoa vain, jos
uuni on erittdin likainen tai siita tulee pahaa hajua
kypsennyksen aikana.

Automaattinen puhdistustoiminto aktivoidaan

kaantamalla valintanuppi ja Idmpétilan valitsin
zi]-kuvakkeen kohdalle. Toiminto kdynnistyy
automaattisesti, luukku lukkiutuu ja uunin valo
sammuu: naytolla nakyy jaljella oleva aika vuorotellen
tekstin “Pyro” kanssa.

8 InCC B

I A

@
Kun jakso on paattynyt, luukku pysyy lukittuna
kunnes uunin sisalampétila on palannut turvalliselle

tasolle. Tuuleta huonetta Pyro-jakson aikana seka sen
jalkeen.

.HUOMAUTUKSIA

+  Ald peitd uunin sisdosaa alumiinifoliolla.

« Ald veda kattiloita tai pannuja uunin pohjaa pitkin,
jotta emalipinnoitus ei vahingoitu.

- Alj aseta painavia painoja luukun paalle dlaka ota
luukusta tukea.

. ENERGIATEHOKKUUTTA KOSKEVIA

HUOMAUTUKSIA

+  Hyddynna jaannoslampda: sammuta uuni 5-10
minuuttia ennen kypsennyksen loppumista, jotta
jaljella oleva lampo voidaan kayttaa.

+  Pida luukku suljettuna: valta mahdollisuuksien
mukaan uunin luukun avaamista kypsennyksen
aikana, jotta lampo ei padse karkaamaan.

«  Kypsenna suurempia annoksia: kdyta uunia
paaasiassa isompien ruokien (esim. yli 1 kg:n liha) tai
suurempien annosten valmistukseen, jotta kdytat
energian mahdollisimman tarkkaan hyvaksi.

« Puhdista luukun tiiviste saanndllisesti: puhdas
tiiviste estaa lampohavioita ja takaa tehokkaan
kypsennyksen.

Esilammita vain tarvittaessa: esilammita uuni vain
jos reseptissa tai kypsennystaulukossa kehotetaan
tekemadan nain.

« Valitse tummia leivinpelteja: tummat pellit imevat
lamp6a paremmin, jolloin kypsennysteho paranee.

+ Suunnittele ruoanlaitto: valmista useita ruokia
perékkéinrjéénnbslémmén hyédyntamiseksi ja
turhan esilammityksen valttamiseksi.

+ Valitse energiaa sadstava ohjelma: kayta erityista
ECO-ohjelmaa pienempaa energiankulutusta varten.
Katso kypsennystaulukosta lisaa vinkkeja.

- Poista tarvikkeet, joita ei kayta: ota pois
tarpeettomat pellit tai ritilat; tama tehostaa

lammaonkiertoa ja pienentda lampohukkaa.
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KYPSENNYSTAULUKKO

RESEPTI

TOIMINTO

| ESILAMMI- !

LAMPOTILA (°C)
TYS )

KESTO (min)

© TASO JA VARUSTEET

170

Nostatetut kakut

Py
)

160

30-50

30-50

P
N
e

160

40 - 60

Taytetyt kakut

160 - 200

35-90

(juustokakku, struudeli,

N
Y

160 - 200

40-90

160

25-35

ale
2]

160

25-35

150

35-45

180-210

30-40

Py
N
2

180 - 200

35-45

180 - 200

35-45

Kylla 90

150 - 200

P
e
Y

Kylla 90

140 - 200

Kylla 90

140 - 200

190 - 250

15-50

190 - 250

20-50

250

10-20

R

230-250

10-25

180 - 200

40 - 55

Suolaiset leivonnaiset
(vihannespiirakka, quiche-piirakka)

Ly
v

180 - 200

45 -60

IHERERNERNR AN NRENERTRE

180 - 200

190 - 200

45-60

20-30

Vannikkeet / voitaikinapasteijat

N

180 - 190

20-40

180 - 190

20-40

Lasagne / uunipasta /
cannelloni / laatikot

190 - 200

45 -65

Lammas / vasikka / nauta / liha 1 kg

190 - 200

80-110

Roast pork with crackiing

ale
2]

180 - 190

110-150

200 -230

50-100

IRNHERTAMAE

- 190 - 200

100 - 160

VARUSTEET
Ritila

al=r

Leivinastia ritilalla

J
Leivinpelti/uunipannu tai
leivontavuoka ritilan paalla

T

Uunipannu / uunivuoka

TS

Uunipannu / leivinpelti ja
200 ml vetta

=

Perinteinen

TOIMINNOT

PN
a%s
e

Kiertoilma

]

Grilli

Turbogrilli

os
e\.'!:I

Saasto Kiertoilma

80
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RESEPTI

(filee, kokonainen)
T'aytetyt kasvikset

Makkarat / lihavartaat /
grillikylki / jauhelihapihvit

Paahdettu kana1f1 3 kg

(taso 5) /

: ESILAMMI-

Uunissa / foliossa paistettu kala’

Kokonainen ateria: hedeimatorttu

TOIMINTO Vs LAMP(")TILA (°C) KESTO (min) TASO JA VARUSTEET
=] Kylla 170-190 30-45
kylla 180 - 200 50-70
i 5 250 2-6 N
i - 230250 15300 4
had - 250 15-30*
kylls 200 - 220 55- 70**
kylla 200 - 210 35-50 ;,
kylla 200- 210 60-90 %+ ;,
Kyl "200-21“6 35-55 L
- 200-210 25 - 55 ;,
B Kylla 190 - 200 451000 AT
KylE 180 3050+ _\é,u;,
kylls 200 50100 *** _\éﬁ%
Kyl 180 - 190 40 - 120 %% I
5] . 170~ 180 100-150 3,

* Kdanna ruokaa kypsennyksen puolivalissa
** Kaannd ruokaa, kun kypsennysajasta on kulunut 2/3 (jos tarpeen)
*** Arvioitu aika: ruoka voidaan ottaa uunista eri aikoina henkilékohtaisista mieltymyksista riippuen.

A A | | I TS
VARUSTEET e - e Leivinpelti/uunipannu tai . . Uunipannu / leivinpelti ja
Ritila Leivinastia ritilalla ) e nar Uunipannu / uunivuoka «
leivontavuoka ritildn paalla 200 ml vettd
e § i’
=] ] EN ] % & ]
TOIMINNOT
Perinteinen Kiertoilma Pizza Grilli Turbogrilli Saasto Kiertoilma
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PUHDISTUS JA HUOLTO

Varmista, ettd uuni on jaahtynyt
ennen kuin suoritat mitaan
huoltoa tai kunnossapitoa.

Al3 kiyta hoyrypesureita. laitteen pintaa,

Kayta suojakasineita.

Uuni on irrotettava
verkkovirrasta ennen minkaan

ULKOPINNAT

Puhdista pinnat kostealla mikrokuituliinalla. Jos

pinta on kovin likainen, voit kayttaa vetta, johon on
lisdtty muutama pisara pesuainetta, jonka pH-arvo on
neutraali. Kuivaa pinnat lopuksi kuivalla liinalla.

Al3 kayta syovyttavia tai hankaavia puhdistusaineita.
Jos tallaista ainetta padsee vahingossa kosketukseen
laitteen pintojen kanssa, pyyhi se heti pois kostealla
mikrokuituliinalla.

SISAPINNAT

- Jokaisen kdyton jalkeen anna uunin jadhtya ja
puhdista se sitten, mieluiten sen ollessa viela hieman
[ammin, jotta poistetaan kaikki ruoantahteiden
muodostamat kerrostumat ja tahrat. Runsaasti

vetta sisaltavien ruokien kypsennyksesta syntyneen
kondenssiveden kuivaamista varten on uunin
annettava jaahtya ensin kokonaan, minka jalkeen se

Ala kayta terasvillaa,
hankaussienia tai hankausaineita/
syovyttavia puhdistusaineita,
koska ne saattavat vaurioittaa

tyyppisen kunnossapitoty6n
suorittamista.

Tavallista uuninpuhdistusainetta

voidaan kayttaa pehmentamaan

ja ‘:oistamaan_jéiaimiéi, mika
elpottaa uunin sisdaosan

ja varusteiden manuaalista

puhdistusta.

voidaan pyyhkia liinalla tai sienella.

- Jos sisapinnoilla on pinttynytta likaa, on parhaiden
puhdistustulosten saamiseksi suositeltavaa suorittaa
automaattinen puhdistustoiminto. Ala kayta
pyrolyysipuhdistusta, jos uunissa on kalkkisaostumia.
Poista kalkkisaostumat ylla kuvatulla tavalla ennen
pyrolyysipuhdistuksen kdynnistamista.

« Luukku voidaan irrottaa helposti ja laittaa takaisin
paikalleen lasin puhdistamisen helpottamiseksi.

« Puhdista luukun lasi nestemaisella
erikoispesuaineella.

VARUSTEET

Upota varusteet kayton jalkeen
puhdistusaineliuokseen ja kasittele varusteita
uunikintailla, jos ne ovat vielda kuumia. Ruoka-
aineiden jaamat voidaan poistaa pesuharjalla tai
-sienella.

LUUKUN IRROTUS JA TAKAISIN LAITTAMINEN

1. Poista luukku avaamalla se kokonaan ja laskemalla
varmistimia, kunnes niiden lukitus vapautuu.

2. Sulje luukkua niin paljon kuin mahdollista.
Tartu luukkuun tukevasti kummallakin kadellad - ala
pida sita kahvasta.

Yksinkertaisesti irrota luukku jatkamalla sen
sulkemista ja vetamalla sita samalla ylospain (a),
kunnes se vapautuu paikaltaan (b).

Aseta luukku sivuun pehmealle pinnalle.

3. Aseta luukku takaisin liikuttamalla sitd uunia
kohden ja linjaamalla saranoiden koukut niiden
paikalleen ja varmistamalla ylempi osa paikalleen.

4, Laske luukkua alaspiin ja avaa se sitten kokonaan.

Laske salvat alkuperdiseen asentoon: varmista, etta
laskit ne kokonaan.

5. Yrit4 sulkea luukku ja varmista, ettd se on tasassa
kayttopaneelin kanssa. Jos nadin ei ole, toista edelliset
vaiheet.

LAMPUN VAIHTO
1. Kytke uuni irti sahkoverkosta.

2. Ruuvaa lampun kuori, vaihda lamppu ja ruuvaa
kuori takaisin lampun suojaksi.

3. Kytke uuni sahkdéverkkoon.

Huomaa: Kayta 25 W/230 V G9 -tyyppisid, T300 °C
halogeenilamppuja. Tuotteen lamppu on suunniteltu
kodinkoneisiin, eika se sovellu kaytettavaksi kodin yleisessa
valaisimissa (EY:n asetus 244/2009).

Lamppuja on saatavissa huoltopalvelusta. - Al4 kasittele
lamppuja paljain kasin, koska sormenijdljet voivat vahingoittaa
niita. Al kdytd uunia ennen kuin lampun suojus on asetettu
takaisin paikalleen.
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LUUKUN LASIN PUHDISTAMINEN

1. Kun olet irrottanut luukun ja asettanut sen
pehmealle pinnalle kahva alaspaéin, paina
samanaikaisesti kumpaakin pidiketta ja irrota luukun
ylareuna vetamalla sita itseesi pain.

2. Nosta sisdlasia pitden siita tukevasti kiinni
molemmin kasin, irrota se ja aseta se pehmealle
pinnalle ennen sen puhdistamista.

LUUKUN LUKITSIN*

3. Aseta keskilevy (merkinta “1R") paikalleen ennen
sisdlevyn laittamista paikalleen: Lasipaneelit on
sijoitettu oikein, jos vasemmanpuoleisesta kulmasta
nakyy “R”-merkinta. Aseta ensin “R”-merkityn lasin
pitka sivu kannattimiin ja laske se sitten paikalleen.
Toista tama kummallekin lasipaneelille.

4. Asenna ylareuna takaisin paikalleen. Naksahdus
tarkoittaa, etta se on tullut oikeaan asentoon.
Varmista, etta tiiviste on kunnossa ennen luukun
asettamista paikalleen.

Kun luukun lukitsin on asennettuna, luukku on
suljettava manuaalisesti. Luukun lukitsimella
varustetun luukun avaaminen (ks. kuva 1).

Luukun turvalukko voidaan irrottaa tekemalla
kuvasarjan mukaiset toimenpiteet (ks. kuva 2).

VIANMAARITYS

- Tarkista, etta verkossa on jannite ja ettd uuni

ONGELMA MAHDOLLINEN SYY RATKAISU
C A Sahkokatkos.. ) on kytketty verkkoon.
Uuni ei toimi. - Kytkeytynyt irti

verkkovirrasta.

- Kytke uuni pois paalta ja uudelleen paalle ja
tarkasta, onko vika poistunut.

Naytolle tulee “F”-kirjain ja jokin
numero tai kirjain.

- Uunissa on vikaa.

- Ota yhteys lahimpaan
- huoltopalvelupisteeseen ja ilmoita “F"-
- kirjaimen perdssa oIevg"p'g“rpgrg‘.m

Naytolla nakyy viesti “Hot” ja
valittu toiminto ei kdynnisty.

Liian korkea lampétila.

Anna uunin jaahtya ennen toiminnon
- kaynnistamista. Valitse eri toiminto.

Nayton teksti on epdselvaa ja
ndytto vaikuttaa olevan rikki.

* Saatavana vain eraissa malleissa

Toinen kieli asetettu.

- Ota yhteyttd ldhimpaén valtuutettuun
- huoltoliikkeeseen.

Normatiiviset asiakirjat, vakiodokumentaatio seka tuotetta koskevat lisdtiedot ovat saatavissa osoitteesta:

Laitteesi QR-koodin kdyttaminen
Verkkosivustolta docs.whirlpool.eu

Vaihtoehtoisesti ottamalla yhteytta huoltopalveluumme (katso puhelinnumero takuuvihkosesta). Kun otat yhteytta

asiakaspalveluun, ilmoita tuotteen arvokilven koodit.
®/TM/© 2026 Whirlpool. Tuotettu lisenssilla.
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Manuel du propriétaire

Afin de profiter d'une assistance compléte, veuillez

MERCI D'AVOIR ACHETE UN PRODUIT WHIRLPOOL
=/ enregistrer votre appareil sur www.register10.eu

ini Lisez attentivement les consignes de sécurité avant

d'utiliser I'appareil.

VEUILLEZ SCANNER LE QR CODE
SUR VOTRE APPAREIL AFIN
D’OBTENIR PLUS D'INFORMATIONS

DESCRIPTION DU PRODUIT

1.BOUTON DE SELECTION

Pour allumer le four en
sélectionnant une fonction.
Tournez sur la position 0 pour
éteindre le four.

2. ECLAIRAGE

Avec le four allumé, appuyez sur
0: pour allumer ou éteindre
I'ampoule du compartiment du
four.

3. REGLAGE DE 'HEURE

Pour accéder les réglages pour le
temps de cuisson, le départ différé,
et la minuterie.

Pour afficher I'heure lorsque le
four est éteint.

4. ECRAN

5. BOUTONS DE REGLAGES

Pour changer les réglages du
temps de cuisson.

1. Panneau de commandes
2. Ventilateur
6 3. Ampoule
h 4. Supports de grille (le niveau
- 7 est indiqué sur la paroi du
compartiment de cuisson)
8 5. Porte
6. Verrou de la porte (verrouille
la porte lorsque le nettoyage
automatique est en cours et
-9 apres)
7. Elément chauffant supérieur/
gril
8. Elément chauffant rond
(invisible)
9. Plaque signalétique (ne pas
. enlever)
°C
60
+.
220 80
. 200 .L100
: B 180 12.0"3
S 160 140 §
1 23 4 5 6

6. BOUTON DU THERMOSTAT
Tournez pour sélectionner la
température désirée lorsque vous
utilisez les fonctions manuelles.

Veuillez noter : Le type de boutons peut varier en fonction du modeéle. Si les boutons pour de type bouton-poussoir, appuyez
au centre du bouton pour le sortir de son logement.

84
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ACCESSOIRES

GRILLE METALLIQUE

Utilisées pour la cuisson des
aliments ou comme support
pour les lechefrites, moules a
gateau, et autres plats de
cuisson résistants a la chaleur.

GOUTTIERE*

T

Utiliser comme plat de
cuisson pour la viande, le
poisson, les légumes, la
focaccia, etc,, ou pour
recueillir les jus de cuisson en
la placant sous la grille
métallique.

* Disponible sur certains modeles seulement
Le nombre et type d'accessoires peuvent varier selon le modéle acheté.
Il est possible d'acheter séparément d'autres accessoires aupres du Service Aprés-Vente.

INSERER LA GRILLE ET LES AUTRES ACCESSOIRES
Insérez la grille métallique au niveau désiré en

la tenant [égérement inclinée vers le haut et en
déposant la partie surélevée arriére (pointant vers le

haut) en premier.

LECHEFRITE*

Pour la cuisson du pain et des
patisseries, mais aussi pour
cuire des rotis, du poisson en
papillotes, etc.

RAILS TELESCOPIQUES
*

=

Pour insérer ou enlever les
accessoires plus facilement.

Glissez-la ensuite horizontalement sur les glissiéres

aussi loin que possible.

Les autres accessoires, comme la lechefrite, sont
insérés horizontalement en les laissant glisser sur les

guides.

RAILS TELESCOPIQUES ET GUIDES DE GRILLES

Avant d'utiliser le four, enlevez la bande de
protection [a] puis enlevez la feuille de protection [b]
des rails télescopiques.

[a]

ENLEVEMENT DES PATINS COULISSANTS [c]

Tirez la partie inférieure du patin coulissant pour
détacher les crochets inférieurs (1) et tirez les patins

coulissants vers le haut, en les détachant des crochets

supérieurs (2).

REPOSE DES PATINS COULISSANTS [d]

Accrochez les crochets supérieurs des supports

de grille (1), puis appuyez sur la partie inférieure
des patins coulissants contre les supports de grille,
jusqu’a ce que les crochets inférieurs s'enclenchent

(2).

[c]

u-lm

=)

e/l
I

e

==\
N

o

[d]

ENLEVER ET REPLACER LES SUPPORTS DE GRILLE

1. Pour enlever les supports de grille, agrippez
fermement la partie externe du support et tirez-
le vers vous pour sortir le support et les deux
goupilles internes de leur appui.

2. Pour replacer les supports de grille, placez-les
prés de la cavité et insérez en premier les deux
goupilles dans leur appui. Ensuite, placez la partie
externe prés de son appui, insérez le support, et
appuyez fermement vers la paroi pour s'assurer
que le support est bien inséré.

Whjr/lﬁool
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FONCTIONS

CONVECTION NATURELLE
Pour cuire tout type de plat sur une seule grille.
-~~|LEVAGE

Pour aider les pates sucrées ou salées a mieux
lever. Tournez le bouton de thermostat vers l'icone pour
activer cette fonction.

CHALEUR PULSEE

Pour la cuisson simultanée sur plusieurs niveaux
(trois maximum) de différents aliments nécessitant la
méme température de cuisson. Cette fonction permet
de cuire différents aliments sans transmettre les odeurs
d'un aliment a l'autre.

s | PIZZA
=

Pour cuire différents types et tailles de pain et de
pizza. Nous vous conseillons d’échanger la position des
lechefrites a la mi-cuisson.

»s | ECO CHALEUR PULSEE *

e . o »

Pour cuire les rotis farcis et les rotis sur une seule
grille. Les aliments ne s'asséchent pas trop grace a une
Iégére circulation d'air intermittente.

Lorsque vous utilisez la fonction ECO, le voyant reste
éteint durant la cuisson, mais peut étre rallumé
temporairement en appuyant sur:Q:.

~~ |GRIL

Pour cuire des steaks, des brochettes, et des
saucisses, faire gratiner des légumes et griller du pain.
Pour la cuisson de la viande, nous vous conseillons
d’utiliser une léchefrite pour recueillir les jus de cuisson :
placez la lechefrite, contenant 200 ml d’eau, sur un
quelconque niveau sous la grille.

~~ |TURBO GRILL

%

= Pour griller de gros morceaux de viande (gigots,
roti de boeuf, poulets). Nous vous conseillons d'utiliser
une lechefrite pour recueillir les jus de cuisson : placez
la leéchefrite, contenant 200 ml d'eau, sur un quelconque
niveau sous la grille.

&»|CUISSON GROSSE PIECE

X' — Pour cuire de gros morceaux de viande
(supérieurs a 2,5 kg). Nous vous conseillons de retourner
la viande durant la cuisson pour s'assurer que les deux
c6tés brunissent de facon égale. Nous vous conseillons

PREMIERE UTILISATION

g\
ale
s,

d’arroser le roti de temps en temps pour éviter qu'il ne
s'asseche.

|® BREAD AUTO (PAIN AUTO)
A—ICette fonction sélectionne automatiquement la
meilleure température et le meilleur temps de cuisson
pour le pain. Pour activer la fonction, placez les aliments
dans le four, tournez le bouton du thermostat sur 0 et le
bouton de la fonction sur l'icone [=]. Pour de meilleurs
résultats, il est recommandé d'utiliser le niveau de
cuisson 2 ou 3.

==3| PASTRY AUTO (PATISSERIES AUTO)
A Cette fonction sélectionne automatiquement la
meilleure température et le meilleur temps de cuisson
pour les gateaux. Pour activer la fonction, placez les
aliments dans le four, tournez le bouton du thermostat
sur 0 et le bouton de la fonction sur l'icobne = . Pour de
meilleurs résultats, il est recommandé d'utiliser le niveau
de cuisson 2 ou 3.

PACK FLEXI CLEAN

@ SMART CLEAN

L'action de la vapeur créée lors de ce cycle de
nettoyage a basse température spécial permet d'enlever
la saleté et les résidus d'aliments plus facilement.

Pour lancer la fonction de nettoyage « Smart Clean »,
versez 100 -120 ml d'eau potable dans le fond du four,
tournez ensuite le bouton de sélection et le bouton

du thermostat sur l'icone [&]. Il est conseillé d'utiliser

la fonction pendant 35'. La position de l'icone ne
correspond pas a la température atteinte lors du cycle
de nettoyage.

<> ;| AUTOMATIC CLEANING - PYRO (NETTOYAGE
°°°° AUTOMATIQUE - PYRO)

Pour éliminer les éclaboussures produites lors de la
cuisson en utilisant un cycle a trés haute température.
Pour activer cette fonction, déplacez le bouton du
thermostat sur E.

La position de I'icobne ne correspond pas a la
température effective atteinte pendant le cycle de
nettoyage.

* Fonction utilisée comme référence pour la déclaration
defficacité énergétique conformément au Reglement (UE) n°
65/2014

1. REGLAGE DE L'HEURE

Vous devez régler I'heure lorsque vous allumez
I'appareil pour la premiére fois : Appuyez sur & jusqu'a
cequelevoyant ® etles deux chiffres indiquant
I'heure clignotent a I'écran.

N

7 N
Utilisez 4+ou —pour régler I'heure et appuyez sur
pour confirmer. Les deux chiffres des minutes

clignotent. Utilisez + ou — pour régler les minutes et
appuyez sur & pour confirmer.

Remarque : Lorsque le voyant ® clignote (par exemple apres
des pannes de courant prolongées), vous devrez régler I'heure
de nouveau.

2. REGLER LA CONSOMMATION ENERGETIQUE

Le four est programmé par défaut pour fonctionner a
une puissance supérieure a 3kW (Hi). Pour utiliser le
four a puissance compatible a un réseau électrique
domestique inférieur a 2,9 kW (« Lo »), vous devez
modifier les réglages. Pour accéder au menu de réglage,
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tournez le bouton de sélection sur [—], puis retournez-le
ensuite sur () .

Appuyez sur4ou— pour cing secondes
immédiatement apres.
S 7
I _
//I l_l\\
Utilisez 4 ou~  pourchanger les réglages,

appuyez ensuite sur (¥) pour au moins deux secondes
pour confirmer.

3. HEAT THE OVEN (CHAUFFER LE FOUR)
UTILISATION QUOTIDIENNE

Un nouveau four peut dégager des odeurs provenant
de la fabrication : ceci est parfaitement normal.

Avant de cuire des aliments, nous vous conseillons de
chauffer le four a vide pour éliminer les odeurs.

Enlevez le carton de protection ou le film transparent
du four et enlevez les accessoires de l'intérieur.

Chauffez le four a 250 °C pendant environ une heure. Le
four doit étre vide durant cette opération.

Veuillez noter : Il est conseillé d'aérer la piece apres avoir utilisé
I'appareil pour la premiére fois.

1. SELECTIONNER UNE FONCTION

Pour sélectionner une fonction, tournez le bouton de
sélection sur le symbole de la fonction désirée : I'écran
s'illumine et un signal sonore se fait entendre.

2. ACTIVER UNE FONCTION

MANUEL

Pour activer la fonction sélectionnée, tournez le bouton
du thermostat pour régler la température requise.

N
I

Remarque : Lors de la cuisson, vous pouvez changer la
fonction en tournant le bouton de sélection ou ajuster la
température en tournant le bouton du thermostat. La
fonction ne démarre pas tant que le bouton du thermostat
est sur la position 0/ AUTO. Vous pouvez régler le temps de
cuisson, le temps de fin de cuisson (seulement si vous réglez
le temps de cuisson) et la minuterie.

LEVAGE

Pour démarrer la fonction « Levée », tournez le bouton
de thermostat dans la position Levée (40 deg) et mettez
le bouton de fonction en position Convection naturelle
; si le four est réglé a une température différente, la
fonction de démarrera pas.

Veuillez noter : Vous pouvez régler le temps de cuisson, le
temps de fin de cuisson (seulement si vous réglez le temps de
cuisson) et la minuterie.

3. PRECHAUFFAGE ET CHALEUR RESIDUELLE

Une fois que la fonction est activée, un signal sonore et
unvoyant £ qui clignote a I'écran confirmant que la
phase de préchauffage est activée.

A la fin de cette phase, un signal sonore et un voyant
stable £ indique que le four a atteint la température
désirée : vous pouvez alors placer les aliments a
I'intérieur et commencer la cuisson.

Veuillez noter : Placer les aliments dans le four avant la fin du

préchauffage peut affecter la qualité de la cuisson.

Apres la cuisson et avec la fonction désactivée, le voyant
2l peut rester visible sur I'écran méme aprés que le
ventilateur de refroidissement s'est éteint pour indiquer
qu'il y a de la chaleur résiduelle dans le compartiment.
Veuillez noter : Le temps nécessaire pour que l'icone s'éteigne
varie car cela dépend d'une série de facteurs tels que la
température ambiante et la fonction utilisée. Dans tous les
cas, le produit doit étre considéré comme éteint lorsque le
curseur sur le bouton de sélection est sur « 0 »,

4. PROGRAMMER LA CUISSON

Vous devez sélectionner une fonction avant de pouvoir
lancer un programme de cuisson.

DUREE
Appuyez sur la touche jusqu’a ce que le voyant
& et « 00:00 » clignotent a I'écran.

T

LI

Utilisez4+ ou — pour régler le temps de cuisson dont
vous avez besoin, puis appuyez sur & pour confirmer.
Activez la fonction en tournant le bouton du thermostat
a la température désirée : un signal sonore et I'écran
indiquent la fin de la cuisson.

Veuillez noter : Pour annuler le temps de cuisson, appuyez sur
jusqu'a ce le voyant &  clignote dur I'écran, utilisez
ensuite — pour remettre le temps de cuisson a

«00:00 ». Ce temps de cuisson inclut la phase de
préchauffage.

PROGRAMMER L'HEURE DE FIN DE CUISSON/
DEPART DIFFERE

Apres avoir réglé le temps de cuisson, vous pouvez
retarder le début de la fonction en programmant le
temps de fin de cuisson : appuyez sur © jusqu'a ce que
l'icone A et I'neure actuelle clignotent a I'écran.

N — I_//

4
&

4 >

Utilisez 4+ ou — pour régler I'heure de fin de cuisson
souhaitée et appuyez sur @ pour confirmer. Activez
la fonction en tournant le bouton du thermostat a la
température requise : la fonction reste en veille et
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démarre automatiquement aprés la période d'attente
calculée pour que la cuisson se termine a I'heure
désirée.

Veuillez noter : Pour annuler le réglage, éteindre le four en
tournant le bouton de sélection a la position « 0 ».

Le démarrage différé de la fonctionnalité n'est pas
disponible pour les fonctions Gril et Turbo Gril.

FIN DE CUISSON

Un signal sonore retentit et I'écran indique que la
fonction est terminée.

N
&
Tournez le bouton de sélection pour sélectionner une
différente fonction ou placez-le dans la position 0 pour
éteindre le four.

Veuillez noter : Si la minuterie est activée, l'écran affiche
« END » en alternance avec le temps restant.

5. REGLAGE DE LA MINUTERIE

Cette option n'interrompt pas ou ne programme pas la
cuisson, mais permet d'utiliser I'¢cran comme minuterie,
durant le fonctionnement d’une fonction ou quand le
four est éteint.

Maintenez la touche © enfoncée jusqu’a ce que @,
I'icone « 00:00 » et « 00:00 » commencent a clignoter sur
I'écran.

l\\

| S —

E:

[
s T T N
8
Utilisez 4+ ou — pour régler I'heure désirée et appuyez
sur @ pour confirmer. Un signal sonore se fait entendre

lorsque la minuterie a terminé le compte a rebours.
Remarque : Pour annuler la minuterie, appuyez sur
jusqu'a ce que le voyant & clignote, utilisez ensuite —
pour remettre le temps a « 00:00 ».

6. FONCTION NETTOYAGE AUTOMATIQUE - PYRO

Ne touchez pas le four pendant le cycle Pyro.

Eloignez les enfants et les animaux du four
pendant et aprés (le temps que la piéce soit bien
aérée) le cycle de nettoyage Pyro.

Retirez tous les accessoires du four - incluant les
supports de grille - avant d'activer la fonction. Si le four
est installé sous une table de cuisson, assurez-vous
que les braleurs ou les plaques électriques sont éteints
pendant le cycle d'auto-nettoyage.

Pour de meilleurs résultats, éliminez les résidus les plus
tenaces a l'aide d'une éponge humide avant d'utiliser la
fonction Nettoyage Pyro.

Evitez d'activer le cycle de pyrolyse en présence de
résidus de calcaire.

Nous vous conseillons d’utiliser la fonction Nettoyage

Pyro seulement si le four est tres sale ou s'il dégage de
mauvaises odeurs lors de la cuisson.

Pour lancer la fonction de nettoyage automatique,
tournez le bouton de sélection et le bouton du thermostat
sur l'icéne [#. La fonction démarre automatiquement,

la porte se verrouille, et I'ampoule a l'intérieur du four
s'éteint : L'écran affiche le temps restant avant la fin, en
alternance avec « Pyro ».

8 rncCrC
) L

&
Une fois le cycle terminé, la porte reste verrouillée
jusqu'a ce que la température a l'intérieur du four
atteigne un niveau sécuritaire. Aérez la piece pendant et
aprés avoir utilisé le cycle Pyro.

.REMARQUES

« Nerecouvrez pas l'intérieur du four de papier
aluminium.

+ Ne déplacez jamais les plats et moules de cuisson en
les faisant glisser sur le fond du four sous peine de
rayer le revétement en émail.

+ Ne placez pas de poids lourds sur la porte et ne vous
y accrochez pas.

.NOTES SUR LEFFICACITE ENERGETIQUE

« Profitez de la chaleur résiduelle : éteignez le four
5/10 minutes avant la fin de la cuisson pour utiliser la
chaleur restante.

« Gardez la porte fermée : si possible, évitez d'ouvrir la
porte du four pendant la cuisson, car cela permet a
la chaleur de s'échapper.

«  Cuisinez de plus grandes portions : utilisez le
four principalement pour des plats plus grands
(par exemple, une viande de plus de 1 kg) ou des
portions plus importantes, afin de tirer le meilleur
parti de I'énergie utilisée.

« Nettoyez régulierement le joint de la porte : une
étanchéité parfaite évite les pertes de chaleur et
garantit une cuisson efficace.

« Ne préchauffez que lorsque c’est nécessaire :
Préchauffez le four uniquement si le tableau de
cuisson ou votre recette le recommande.

«  Choisissez des lechefrites foncées : Les plateaux
foncés absorbent mieux la chaleur, ce qui améliore
I'efficacité de la cuisson.

«  Planifiez votre cuisson : préparez plusieurs plats a la
suite pour utiliser la chaleur résiduelle et éviter un
préchauffage supplémentaire.

« Sélectionnez le programme d’économie d’énergie
: utilisez le programme ECO dédié pour réduire la
consommation d’énergie. Se référer au tableau de
cuisson pour les entrées supplémentaires.

+ Retirez les accessoires non utilisés : retirez les
plateaux ou les grilles dont vous n‘avez pas besoin
pour améliorer I'efficacité de la circulation de la
chaleur et réduire la capacité thermique du produit.
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TABLEAU DE CUISSON

RECETTE

Gateaux a pate levée

(gateau au fromage, strudel, tarte

aux fruits)

Biscuits/Tartel

ettes

Tartes salées
(tarte aux légu

mes, quiche)

Vol-au-vent/biscuits a pate

feuilletée

Lasagnes / pates au four /

cannellonis / tartes

Agneau / veau / beeuf / viande 1 kg

FONCTION

TEMPERATURE (°C)

DUREE (Min)

'NIVEAU ET ACCESSOIRES

oui 170

30-50

e
¥

oui 160

30-50

P
N
o

oui 160

40 -60

oui 160 - 200

35-90

“os
e
XY

Oui | 160-200

40-90

oui 160

25-35

ERNNERMREHEN

oui 160

25-35

e

oui 150

35-45

oui 180-210

30-40

U
XY

Oui | 180-200

35-45

e
o

oui 180 - 200

35-45

oui 90

150 - 200

oui 90

140 - 200

oui 90

140 - 200

Oui | 190-250

15-50

oui 190 - 250

20-50

oui 250

10-20

oui 230 - 250

10-25

oui 180 - 200

40 - 55

Py
U
XY

Oui | 180-200

45-60

oui 180 - 200

45-60

NEENENENEEDEEDE

oui 190 - 200

20-30

Py
N

oui 180-190

20-40

.

oui 180-190

20-40

Oui | 190-200

45-65

oui 190 - 200

80-110

e
¥

oui 180-190

110-150

oui 200 - 230

50-100

MANNENTAMAE

- § 190 - 200

100 - 160

ACCESSOIRES

Grille métallique

alk=r

Plat de cuisson sur la grille
métallique

—J
Léchefrite/Gouttiere ou
plat de cuisson sur grille

métallique

| —

Gouttiere/Lechefrite

TS

Gouttiere/ Léchefrite avec
200 ml d'eau

FONCTIONS

=

Convection naturelle

sy
a%s
\ods

Chaleur Pulsée

]

Grill

Turbo gril

prs
o

Eco Chaleur Pulsée
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| PRECHAUF- | . : - :

RECETTE FONCTION : FAGE i TEMPERATURE (°C) : DUREE (Mln) :NIVEAU ET ACCESSOIRES
Po'sson au four/en papI”Ote Ferereserctuiostanastrecanas . ) §eseerentierectertetaetettatetcatattcnas satetterarscratntnes
(et entien) = oui 170-190 30-45
Légumes farcis o oui 180 - 200 50-70
(tomates, courgettes, aubergines) i H :
Pain grllle ﬁ 5’ 250 2—6
F|Iets/tranches de p0|sson @ - 230-250 15-30* \\,\i\,[
Saucisses/brochettes/ 1= T i ” % R S
cOtes levées/hamburgers EI T ‘ 250 15-30 \‘"’—""r
Poulet r8ti 1-13 kg Oui | 200-220 | 55-70% g
Roti de boeuf salgnant kg Oui 200-210 35-50** 1 3 j
Gigot d’ agneau/Jarret Oui 200-210 60 90 *x 1 3 j
Pommes de terre roties Oui 200-210 35-55 ; 2
Legumes gratlnes - 200-210 25-55 1 3 j
Vlandes et pommes de terre - Oui 190 - 200 45 -100 *** _\é,_ L ! j
Poisson et Iegumes Oui 180 30 - 50 *** _\__j|_L__,__,_ { 2 )
Lasagnes & viande Oui 200 50 - 100 xxx _\éﬁ L ! J
Repas complet : tarte aux fruits e : i : o
(niveau 5)/ : S ) i . S5 3 1
lasagne (niveau 3)/ viande (niveau Oui 180-190 40-120 ARe ARs
Rotis/rotis farcis &w] - 170- 180 100 - 150 3

*Tourner les aliments a mi-cuisson
** Au besoin, retournez les aliments aux deux tiers de la cuisson.
*** Temps approximatif : les plats peuvent étre retirés du four en tout temps, selon vos préférences personnelles.

Aeernr e | | f oo

ACCESSOIRES . PR Plat de cuisson sur la grille Lechefrltg/Gouttlere .ou . N ) Gouttiére/ Léchefrite avec
Grille métallique il plat de cuisson sur grille Gouttiere/Léchefrite \
métallique 11 200 ml d'eau
métallique
A §§ %
=] ] L ] [F] &
FONCTIONS
Convection naturelle Chaleur Pulsée Pizza Grill Turbo gril Eco Chaleur Pulsée
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NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Assurez-vous que le four a
refroidi avant d’effectuer tout
entretien ou nettoyage.

N’utilisez pas de nettoyeurs

Rl I'appareil.

Utilisez des gants de protection.

L’appareil doit étre débranché
alimentation principale

del

SURFACES EXTERIEURES

Nettoyez les surfaces a I'aide d'un chiffon en microfibres
humide. Si elles sont tres sales, ajoutez quelques gouttes
de détergent a pH neutre. Essuyez avec un chiffon sec.

N’utilisez pas de détergents corrosifs ou abrasifs. Si l'un
de ces produits entre en contact par inadvertance avec
les surfaces de I'appareil, nettoyez-le immédiatement
avec un chiffon en microfibre humide.

SURFACES INTERIEURES

« Apres chaque utilisation, laissez le four refroidir et
nettoyez-le, de préférence lorsqu'il est encore tieéde, pour
enlever les dépots ou taches laissés par les résidus de
nourriture. Pour enlever la condensation qui se serait
formée lors de la cuisson d'aliments avec une forte teneur
en eau, laissez le four refroidir complétement et essuyez-
le avec un chiffon ou une éponge.

N’utilisez pas de laine d’acier,
de tampons a récurer abrasifs,
ou des détergents abrasifs

ou corrosifs, ils pourraient
endommager les surfaces de

avant d’effectuer des travaux
d’entretien.

Il est possible d’utiliser un
nettoyant pour four standard
pour ramollir et éliminer les
résidus, facilitant ainsile
nettoyage manuel de la cavité et
des accessoires.

- S'il y a des taches tenaces sur les surfaces intérieures,
nous vous conseillons d'utiliser la fonction de nettoyage
automatique pour de meilleurs résultats. Evitez d'activer
le cycle de pyrolyse en présence de résidus de calcaire.
Avant l'activation, effectuez un nettoyage du calcaire
comme décrit ci-dessus.

- La porte peut facilement étre enlevée et replacée pour
faciliter le nettoyage de la vitre.

« Nettoyez le verre dans la porte avec un détergent
liquide approprié.

ACCESSOIRES

Immergez les accessoires dans une solution liquide de
lavage apres I'utilisation, en les manipulant avec des
maniques s'ils sont encore chauds. Utilisez une brosse
a vaisselle ou une éponge pour enlever les résidus
daliments.

ENLEVER ET REINSTALLER LA PORTE

1. Pour enlever la porte, ouvrez-la complétement et
abaissez les loquets jusqu’a qu'ils soient déverrouillés.

=

S

2. Fermez le plus possible la porte.

Tenez la porte fermement avec les deux mains, ne la
tenez pas par la poignée.

Enlevez simplement la porte en continuant a la fermer
tout en la tirant vers le haut (a) jusqu'a ce qu'elle soit
dégagée de ses appuis (b).

Placez la porte sur un c6té, en 'appuyant sur une surface
douce.

3. Réinstallez la porte en la placant devant le four pour
aligner les crochets des charniéres avec leurs appuis et
attacher la partie supérieure sur son appui.

4. Abaissez la porte pour ensuite I'ouvrir complétement.

Abaissez les loquets dans leur position originale : assurez-
vous de les abaisser complétement.

5. Essayez de fermer la porte et assurez-vous qu'elle est
alignée avec le panneau de commandes. Sinon, répétez
les étapes précédentes.

REMPLACEMENT DE LAMPOULE

1. Débranchez le four de l'alimentation électrique.

2. Dévissez le couvercle de I'ampoule, remplacez
I'ampoule, et revissez le couvercle.

3. Rebranchez le four a l'alimentation électrique.

Veuillez noter: Utilisez des ampoules halogénes de 25 W/230 V
type G9, T300 °C. Lampoule utilisée dans l'appareil est
spécialement concue pour les appareils électroménagers et ne
convient pas pour I'éclairage d'une piece de la maison

(Reglement CE 244/2009).

Ces ampoules sont disponibles aupres de notre Service
aprés-vente. - Ne manipulez pas les ampoules a mains nues, les
traces laissées par vos empreintes pourraient les endommager.
Avant d'utiliser le four, assurez-vous que le couvercle de
I'ampoule a bien été remis en place.

Whjr/lﬁool )



NETTOYAGE DES VERRES DES PORTES

1. Aprés avoir enlevé la porte et I'avoir placée sur une
surface matelassée, les poignées vers le bas, appuyez sur
les deux fermetures en méme temps et enlevez le bord
supérieur de la porte en le tirant vers vous.

2. Soulevez et tenez fermement la vitre intérieure avec les
deux mains, enlevez-la et placez-la sur une surface
matelassée avant de la nettoyer.

3. Replacez la paroi du milieu (marquée d'un « 1R ») avant
de replacer la paroi intérieure : Pour placer correctement
les parois de verre, assurez-vous que la marque « R » se
trouve dans le coin gauche. En premier, insérez la longue
partie de la vitre marquée d'un « R » dans les appuis

des guides, abaissez-la ensuite en place. Répétez cette
procédure pour les deux parois de verre.

a‘a’«

4. Replacez le bord supérieur : un déclic indique qu'il est
bien placé. Assurez-vous que le joint est bien placé avant
de remonter la porte.

DISPOSITIF DE VERROUILLAGE DE PORTE*

Lorsque le verrouillage de porte reste installé, la porte doit

étre fermée manuellement. Pour ouvrir la porte avec le
dispositif de verrouillage de porte (voir Fig. 1).

Le dispositif de sécurité de porte peut étre retiré via la
procédure illustrée ci-apres (voir Fig. 2).

GUIDE DE DEPANNAGE

SOLUTION

PROBLEME CAUSE POSSIBLE
- Coupure de courant.
Le four ne fonctionne pas. - Débranchez de

l'alimentation principale.

Assurez-vous qu'il n'y a pas de panne de courant et que le four

. est bien branché.

L’écran affiche la lettre « F » suivi
d’'un numéro ou d’'une lettre.

Prenez en note le numéro qui suit la lettre « F » et contactez le
Service Apres-vente le plus pres.

Laissez le four refroidir avant d’activer la fonction. Sélectionnez
une fonction différente.

L'écran affiche le message « Hot » | Température trop

_etlafonctionnedémarrepas. - élevée.
L'écran indique un texte difficile | Une autre langue est
a lire et semble cassé. . paramétrée.

* Disponible sur certains modéles uniqguement

Contactez votre Centre de service apres-vente le plus proche.

Vous trouverez les politiques, la documentation standard et des informations supplémentaires sur le produit :

- Enutilisant le QR Code dans votre appareil
«  Visitant notre site internet docs.whirlpool.eu

«  Vous pouvez également contacter notre service aprés-vente (voir numéro de téléphone dans le livret de garantie).
Lorsque vous contactez notre Service aprés-vente, veuillez indiquer les codes figurant sur la plaque signalétique de

l'appareil.
®/TM/© 2026 Whirlpool. Produit sous licence.
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Priruénik za viasnika

ZAHVALJUJEMO VAM NA KUPOVINI PROIZVODA

WHIRLPOOL
2= ) Kako bismo vam mogli pruZiti potpuniju pomo¢, registrirajte

svoj proizvod na adresi www.register10.eu

iﬂf Pazljivo procitajte sigurnosne upute prije upotrebe

uredaja.

INFORMACLA

SKENIRAJTE QR KOD NA SVOM
UREDAJU DA BISTE DOBILI VISE

OPIS PROIZVODA

Ealk o e

0,1

®

Upravljacka ploca

Ventilator

Zarulja

Vodilice resetke (razina je
oznacena na stjenci odjeljka za
kuhanje)

Vrata

Brava vrata (zakljucava vrata dok
je automatsko ciscenje u tijeku i
nakon toga)

Gornji grijac/rostilj

Kruzni grijac (nije vidljiv)
Identifikacijska plocica(ne
skidati)

oM

.o

°C

1. GUMB ZA ODABIR

Za ukljucivanje pec¢nice odabirom
funkcije. Okrenite u polozaj 0 za

iskljucivanje pecnice.
2.SVJETLO
Kada je pec¢nica ukljucena,

.....

iskljucili svjetlo u pecnici.

23 4 5

3. POSTAVLJANJE VREMENA

Za pristupanje postavkama
vremena pecenja, odgodenog
pokretanja i mjeraca vremena.

Za prikaz vremena kada je pecnica
iskljucena.

4. ZASLON

5. GUMBI ZA PODESAVANJE

Za promjenu postavki vremena
pripreme jela.

6. GUMB TERMOSTATA
Okrenite kako biste odabrali
potrebnu temperaturu prilikom
ukljucivanja funkcija kojima se
ru¢no upravlja.

Napominjemo: Vrsta gumba moze se razlikovati ovisno o modelu. Ako su gumbi na pritiskanje, pritisnite srediste gumba kako

biste ga oslobodili iz leZista.

Whjr/lﬁool
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DODATNI PRIBOR

POSUDA ZA
PRIKUPLJANJE
SOKOVA*

ZICANA RESETKA

T

Upotrebljava se kao posuda
za pecnicu za pecenje mesa,
ribe, povréa, focaccia i sl. ili se
postavlja ispod Zicane resetke
za prikupljanje sokova
pecenja.

Upotrebljavajte za pripremu
namirnica ili kao nosac tavi,
kalupa za kolace i ostalog
posuda prikladnog za
upotrebu u pecnici.

* Dostupno samo na odredenim modelima

KLIZNE VODILICE*

=

Za lakSe umetanje ili vadenje
dodatne opreme.

LIM ZA PECENJE*

Upotrebljava se za pecenje
kruha i peciva, ali i pecenki,
ribe u ovitku itd.

Broj komada i vrsta dodatnog pribora moze varirati, ovisno o kupljenom modelu.
Ostali dodatni pribor moze se odvojeno kupiti u postprodajnom servisu.

UMETANJE ZICANE RESETKE | OSTALOG
PRIBORA

Resetku umetnite na zeljenu razinu tako da je drzite
malo nagnutu prema gore i tako da najprije postavite
podignuti straznji dio (okrenut prema gore).

KLIZNE POLICE | VODILICE RESETKI

Zatim je vodoravno klizno pomaknite uzduz vodilica
koliko god je moguce.

Ostali dodatni pribor, kao 3to je plitica za pecenje,
trebaju se umetnuti vodoravno tako da klize na
vodilicama reSetke.

Prije upotrebe pecnice uklonite zastitnu traku [a], a
zatim skinite zastitnu foliju [b] s kliznih vodilica.

UKLANJANJE KLIZNIH VODILICA [c]

Povucite donji dio klizne vodilice da biste odvojili
donje kuke (1) i klizne vodilice povucite prema gore
skidajudi ih s gornjih kuka (2).

PONOVNO POSTAVLJANJE KLIZNIH VODILICA [d]

Zakvacite gornje kuke na vodilice resetki (1) pa zatim
pritisnite doniji dio kliznih vodilica na vodilice resetki
sve dok donje kuke ne kliknu (2).

[c] [d]

UKLANJANJE | PONOVNO POSTAVLJANJE

VODILICA RESETKI

1. Vodilice redetki skinite tako da ¢vrsto uhvatite
vanjski dio vodilice i povucete je prema sebi da
biste potporu i dva interna zatika izvukli iz lezista.

2. Ponovno ih postavite tako da ih postavite blizu
unutrasnjosti i najprije umetnete dva zatika u
njihova lezista. Zatim vanjski dio postavite u
blizinu njegovog lezista, umetnete nosac i ¢vrsto
ga pritisnete prema stijenci unutrasnjosti da biste
provijerili je li vodilica reSetke dobro ucvrscena.

94
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FUNKCIJE

— |KONVENCIONALNO

Za pecenje bilo kojeg jela na samo jednoj razini.
-~~|DIZANJE

Kako bi se omogucdilo ucinkovito dizanje tijesta

za kolace ili slastice. Gumb termostata okrenite na ikonu
kako biste ukljucili ovu funkciju.

KRUZENJE ZRAKA

Za istovremeno pecenje razlicitih jela na istoj
temperaturi na nekoliko polica (maksimalno tri). Ova
funkcija moze se upotrebljavati za pripremu razli¢itih
vrsta hrane, a da se mirisi ne prenose s jedne vrste hrane
na drugu.

w |PIZZA
Za pecenije razlicitih vrsta i veli¢ina pizza i kruha.
Bilo bi dobro da zamijenite polozaj plitica za pecenje na
polovici pecenja.
ol ECO FORCED AIR (EKO TERMOVENTILACLJA)
b/ |
Za pecenje pecenki i punjenih komada mesa na jednoj
reSetki. Pretjerano isusivanje namirnica sprijeceno je
blagim, intervalnim kruzenjem zraka.
Kada je ova EKO funkcija u upotrebi, svjetlo ¢e ostati
isklju¢eno tijekom pecenja, no moze se ponovno
ukljuditi pritiskom na :C:.
~~~|ROSTIL)J

Za rostiljanje odrezaka, kebaba i kobasica,
pripremu gratiniranog povrca ili tostiranje kruha.

Kod rostiljanja mesa preporucujemo upotrijebiti pliticu
za sakupljanje sokova koji nastaju tijekom kuhanja:
posudu postavite na bilo koju razinu ispod resetke i
dodajte 200 ml vode.

TURBO GRILL

Rostiljanje velikih komada mesa (butova, rostbifa,
pilica). Preporuc¢ujemo upotrebu plitice za sakupljanje
viska tekucine za prikupljanje sokova koji nastaju
tijekom kuhanja: posudu postavite na bilo koju razinu
ispod resetke i dodajte 200 ml vode.

PRVA UPOTREBA

g\
ale
s,

N~
e
e

| MAXI COOKING

t—7za pecenje velikih komada mesa (vecih od 2,5 kg).
Preporucujemo da meso okrecete tijekom pecenja kako
biste osigurali da se obje strane ravhomjerno zapeku.
Preporucujemo i da meso Cesto premazujete kako bi se
izbjeglo da se pretjerano isusi.

| AUTOMATSKO PECENJE KRUHA

A—IOva funkcija automatski bira idealnu temperaturu
i vrijeme pecenja za kruh. Za aktivaciju funkcije stavite
hranu u pec¢nicu, okrenite gumb termostata na 0 i gumb
funkcije na ikonu [=]. Za najbolje rezultate preporucuje

se upotreba razine kuhanja 2 ili 3.

=y| AUTOMATSKO PECENJE SLASTICA

A Ova funkcija automatski bira idealnu temperaturu

i vrijeme pecenja za kolace. Za aktivaciju funkcije stavite

hranu u pec¢nicu, okrenite gumb termostata na 0 i gumb

funkcije na ikonu [=1. Za najbolje rezultate preporucuje

se upotreba razine kuhanja 2 ili 3.

FLEXI CLEAN PACK (PAKET ZA FLEKSIBILNO

CISCENJE)

@ SMARTCLEAN (PAMETNO CISCENJEI)

Djelovanje pare otpustene tijekom ovog
posebnog ciklusa ¢is¢enja na niskoj temperaturi
omogucuje lako otklanjanje prljavstine i ostataka hrane.
Ako zelite ukljuciti funkciju pametnog ¢is¢enja,Smart
Clean’, ulijte 100 - 120 ml pitke vode na dno pecnice

i zatim okrenite gumb za odabir i gumb termostata u
polozaj ikone [&]. Najbolje bi bilo da funkciju ukljucite
na 35" Polozaj ikone ne odgovara temperaturi koja se
doseze tijekom ciscenja.

< ::|AUTOMATSKO CISCENJE - PIROLITICKO

""" Uklanja prskanja od kuhanja pomocu ciklusa vrlo
visoke temperature. Ako Zelite ukljuciti ovu funkciju,

X

Polozaj ikone ne odgovara stvarnoj temperaturi koja se
doseze tijekom ciklusa ciSc¢enja.
* Funkcija koja se upotrebljava kao referenca za izjavu o

energetskoj ucinkovitosti u skladu s Uredbom (EU) br.
65/2014

1. POSTAVLJANJE VREMENA

Morat Cete postaviti vrijeme kada prvi put ukljucujete
uredaj: pritisnite © sve dok ikona ® i dvije znamenke
sata ne zapocnu treperiti na zaslonu.

N o
alwinly
QLI
©

Upotrijebite + ili — za postavljanje sata i pritisnite
za potvrdu. Dvije znamenke minuta zapocet Ce treperiti.
Upotrijebite + ili — za postavljanje minuta i pritisnite
za potvrdu.

Napomena: Kada ikona @ treperi, primjerice nakon duljeg
nestanka struje, morat ¢ete ponovno postaviti vrijeme.

2. POSTAVLJANJE POTROSNJE ENERGIJE

Pecnica je, prema zadanim postavkama, programirana
tako da radi pri snazi visoj od 3 kW (Hi): da bi pecnica
mogla raditi s elektri¢cnom strujom koja odgovara
napajanju kucanstva koje je nize od 2,9 kW (Lo), morat
Cete promijeniti postavke. Za to idite na izbornik
promjene, okrenite gumb za odabir na =], zatim ga
vratitena () .

Odmah nakon toga pritisnite i drzite 4 i — pet sekundi.

9

N
o _
J)

—

Koristite 40~ kako biste promijenili postavku, zatim
pritisnite i drzite () najmanje dvije sekunde kako biste
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potvrdili svoj odabir.

3. ZAGRIJAVANJE PECNICE

Nova pecnica moze ispustati mirise koji su nastali
tijekom proizvodnje: to je potpuno uobicajeno.

Stoga preporucujemo da prije pocetka pripreme jela
pecnicu zagrijete kako bi se uklonili moguci neugodni
mirisi.

SVAKODNEVNA UPORABA

Uklonite zastitne kartone ili prozirne folije iz pecnice i
izvadite dodatni pribor koji se nalazi u pecnici.
Otprilike jedan sat pe¢nicu zagrijavajte na 250 °C. Za to
vrijeme pecnica mora biti prazna.

Napomena: preporucuje se prozraciti prostoriju nakon prve
upotrebe uredaja.

1. ODABERITE FUNKCIJU

Funkciju odaberite tako da okrenete gumb za odabir
prema simbolu funkcije koju trebate: ukljucit ¢e se
zaslon i oglasit ¢e se zvucni signal.

2. UKLJUCIVANJE FUNKCIJE

RUCNO

Funkciju koju ste odabrali pokrenite tako da okrenete
gumb termostata kako biste postavili trazenu
temperaturu.

I
7|

\\ \ID//
7N\

Napominjemo: Tijekom pecenja mozete promijeniti funkciju
okretanjem gumb za odabir ili podesiti temperaturu
okretanjem gumba termostata. Funkcija se nece pokrenuti
ako je okretni gumb termostata u polozaju 0/ AUT0. MoZete
postaviti vrijeme kuhanja, vrijeme zavrsetka kuhanja (samo
ako ste postavili vrijeme kuhanja) i mjerac vremena.
DIZANJE TUUESTA

Za pokretanje funkcije ,Rising” (Dizanje) okrenite gumb
termostata u polozaj za ispiranje (40 stupnjeva) i stavite
gumb u klasi¢ni polozaj; ako je pecnica postavljena na
drugu temperaturu, nece se pokrenuti funkcija.
Napomena: MoZete postaviti vrijeme kuhanja, vrijeme
zavrsetka kuhanja (samo ako ste postavili vrijeme kuhanja) i
mjerac vremena.

3. ZAGRIJAVANJE | PREOSTALA TOPLINA

Nakon pokretanja funkcije zvu¢ni signal i ikona £f
koja treperi na zaslonu oznacavaju da je uklju¢ena faza
zagrijavanja pecnice.

Po zavrsetku te faze, zvucni signal i stalno ukljucena
ikona £J) na zaslonu oznacit ¢e da je pecnica

dosegla postavljenu temperaturu: tada stavite jelo u
unutrasdnjosti i nastavite s pecenjem.

Napomena: Postavljanje namirnica u pecnicu prije zavrsetka
zagrijavanja moze nepovoljno utjecati na zavrsne rezultate
pecenja.

Nakon zavrsetka pripreme hrane i isklju¢enja funkcije,
ikona £J] moze i dalji biti vidljiva na zaslonu ¢ak i nakon
$to se ventilator iskljuci, $sto znaci da u pec¢nici jo$ ima
zaostale topline.

Napomena: Vrijeme nakon kojega se ikona iskljucuje, razli¢ito
je jer ovisi 0 nizu ¢imbenika, kao 5to su temperatura okoline i
funkciji koja je bila u upotrebi. U svakom slucaju, proizvod se
smatra iskljucenim kad je strelica na gumbu za odabir
okrenuta na “0".

4. PROGRAMIRANJE PECENJA

Trebat ¢ete odabrati funkciju prije no sto zapocnete s
programiranim pecenjem.

TRAJANJE

Drzite pritisnutim © sve dok ikona & i“00:00” zapocnu
treperiti na zaslonu.

N N 4
AL
LI
JC1
Koristite + ili— za postavljanje Zeljenog vremena

pecenja i pritisnite & za potvrdu. Funkciju ukljucite
okretanjem gumba termostata na potrebnu temperaturu:
oglasit Ce se zvucni signal i na zaslonu ¢e se oznaciti da
je pecenje zavrseno.

Napomena: Kako biste ponistili vrijeme pecenja koja ste
postavili, pritis¢ite & sve dok ikona & zapocne treperiti na
zaslonu, a zatim upotrijebite — za ponovno postavljanje
vremena kuhanja na “00:00". To vrijeme pripreme ukljucuje
fazu zagrijavanja.

PROGRAMIRANJE VREMENA ZAVRSETKA
PECENJA/ |

ODGODE POCETKA

Nakon postavljanja vremena pripreme hrane,
pokretanje funkcije moze se odgoditi programiranjem
vremena zavrsetka: pritisnite & sve dok ikona As i
trenutacno vrijeme zapoc¢nu treperiti na zaslonu.

S 7
.2
Iy |
% S
/¥
Koristite 4 ili— za postavljanje vremena zavrsetka

pecenja i pritisnite & kako biste potvrdili unos.
Aktivirajte funkciju postavljanjem gumba na termostatu
na zeljenu temperaturu: funkcija se privremeno prekida
dok se automatski ne ukljuci nakon isteka izracunatog
vremena kako bi pecenje zavrsilo u vrijeme koje ste
postavili.

Napomena: Postavku ponistite tako da iskljucite pecnicu
okretanjem gumba za odabir u polozaj 0 .

Funkcija odgode pokretanja nije dostupna za funkcije
Rostilj i Turbo rostil].
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KRAJ KUHANJA

Oglasit ¢e se zvucni signal i na zaslonu ¢e se oznaciti da
je funkcija zavriena.

| [

i
&

Okrenite gumb za odabir kako biste odabrali drugu

funkcijuiliu 0 kako biste iskljucili pec¢nicu.

Napomena: Ako je uklju¢en mjerac vremena, na zaslonu ce se

naizmjeni¢no prikazivati "END" i preostalo vrijeme.

5. POSTAVLJANJE MJERACA VREMENA

Ta opcija ne prekida ili programira pecenije, ali

omogucuje vam da zaslon upotrebljavate kao mjerac

vremena dok je funkcija uklju¢ena ili kada je pecnica

iskljucena.

Drzite pritisnutim © sve dok ikona @ “00:00”i“00:00" ne

zapocnu treperiti na zaslonu.

Upotrijebite + ili— za postavljanje vremena i

pritisnite © za potvrdu. Kada mjera¢ vremena zavrsi s
odbrojavanjem odabranog trajanja oglasit ¢e se zvucni
signal.

Napomene: Mjerac vremena ponistite tako da drZite pritisnuto
dokikona @ ne pocne treperiti, a zatim upotrijebite — za
ponovno postavljanje vremena na “00:00".

6. FUNKCIJA AUTOMATSKOG CISCENJA -
PIROLITICKO

Ne dirajte pecnicu tijekom ciklusa Pyro.

Pazite da se djeca i ku¢ni ljubimci ne priblizavaju
pecnici tijekom i nakon rada ciklusa Pyro (sve dok
se prostorija potpuno ne prozraci).

Sav dodatni pribor izvadite iz pecnice, ukljucujudii
vodilice polica, prije pokretanja funkcije. Ako je pecnica
postavljena ispod ploce za kuhanje, provijerite jesu li svi
plamenici ili elektri¢ne ploce iskljuceni tijekom ciklusa
samociséenja.

Za optimalno cis¢enje najtvrdokorniju necistocu
uklonite vlaznom spuzvom prije uporabe funkcije Pyro.
Izbjegavajte ukljuciti piroliticki ciklus ¢is¢enja dok ima
ostataka kamenca.

Preporucujemo da funkciju Pyro primjenjujte samo ako
je uredaj jako prljav ili stvara neugodne mirise prilikom
kuhanja.

Da biste ukljucili funkciju automatskog cisc¢enja,

. Funkcija ¢e se automatski ukljuciti, zakljucati vrata i
iskljuciti svjetlo u pecnici: Na zaslonu ce se prikazivati
vrijeme preostalo do zavrsetka, naizmjeni¢no s “Pyro”.

8 InCC B

1 I

@
Kada ciklus zavrsi, vrata ostaju zakljuc¢ana dok se
temperatura u pecnici ne spusti na prihvatljivu sigurnu

razinu. prostoriju prozracujte tijekom i nakon rada
ciklusa Pyro.

. NAPOMENE
«  Nemojte prekrivati dno pecnice aluminijskom folijom.

+  Nemojte po dnu pecnice vuci posude i kalupe, to
moze dovesti do oStecenja emajla.

+ Nemojte postavljati teSke predmeta na vrata i
nemojte se drzati za vrata.

. NAPOMENE O ENERGETSKOJ UCINKOVITOSTI

« Iskoristite preostalu toplinu: iskljucite peénicu 5 -
10 minuta prije kraja pecenja kako biste iskoristili
preostalu toplinu.

« Drzite vrata zatvorena: ako je to mogucde,
izbjegavajte otvaranje vrata pecnice tijekom
pecenja jer to omogucuje izlazak topline.

« Pecite vece porcije: sluzite se pe¢nicom uglavhom
za veca jela (npr. meso preko 1 kq) ili vece porcije,
kako biste maksimalno iskoristili energiju.

« Redovito Cistite brtvu vrata: Cista brtva sprjecava
gubitak topline i osigurava ucinkovito pecenje.

« Zagrijte samo kada je to potrebno: prethodno
zagrijte pecnicu samo ako se to preporucuje u
receptu ili u tablici pecenja.

« Odaberite tamne limove za pecenje: tamni
limovi bolje apsorbiraju toplinu, poboljsavajudi
ucinkovitost pecenja.

« Planirajte pecenje: pripremite vise jela u nizu kako
biste iskoristili preostalu toplinu i izbjegli dodatno
zagrijavanje.

«  Odaberite program ustede energije: koristite
namjenski program ECO za manju potro3nju
energije. Dodatne ulaze pogledajte u tablici pecenja.

« Uklonite neiskoristeni pribor: izvadite limove
ili reSetke koji vam ne trebaju da bi toplina
ucinkovitije cirkulirala i toplinski kapacitet
proizvoda se smanjio.
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TABLICA PECENJA

FUNKCLA

{ZAGRIJAVA-!

RAZINA | DODATNI

RECEPT

TEMPERATURA (°C)

TRAJANJE (min)
. PRIBOR ...

Leavened cakes (Kola¢i od dlzanog

tijesta)

Da

170

30-50

s
)

Da

160

30-50

&os
.
v

Da

160

40 - 60

Punjeni kola¢
(torta od sira, strudl, vo¢ni kolac)

Da

160 - 200

35-90

o
&
v

Da

160 - 200

40-90

Da

160

25-35

ERNNERMREHEN

Da

160

25-35

e

Da

150

35-45

Choux buns (Peciva za princes
krafne)

Da

180 -210

30-40

-'-

Da

180 200

35-45

-"

Da

180 - 200

35-45 TR I

Da

90

150 - 200

Da

90

140 - 200

Da

90

140-200 > 5> .,

Da

190 - 250

15 - 50

Da

190 - 250

20-50

Da

250

10-20

-"

Da

230-250

10-25

Slani kolaci
(pita od povrcéa, quiche)

NENENEEDEEDE

Da

180 - 200

40 - 55

o
o

Da

180 - 200

45 -60

Da

180 - 200

45 -60

Vols-au-vent/krekeri od lisnatog

tijesta

Da

190 - 200

20-30

5] 1] [#]

o

Da

180 - 190

20-40

o
&

Da

180 - 190

20-40

kanelonl / koIaC| s vocem

Lazanje 7 zapecena tJestenlna A

Da

190 - 200

45 - 65

Da

190 - 200

80-110

kg

Roast pork with crackling (Pe¢ena |
svinjetina s hrskavom kozicom) 2

Da

180 - 190

110 -150

Pile / zec / patka kg

Da

200 - 230

50-100

Puran/guska 3 kg

I E

190 - 200

100 - 160

DODATNI
PRIBOR

Zi¢ana redetka

Y

Lim za pecenje na Zi¢anoj
resetki

Plitica za pecenje/plitica za
skupljanje suvisne tekucine ili lim
za pecenje na zicanoj resetki

tekucine/plitica za pecenje

oA
Plitica za sakupljanje viska
tekucine/plitica za pecenje s
200 ml vode

|

Plitica za sakupljanje viska

FUNKCIJE

=

Conventional
(Konvencionalno)

o
[y

Forced Air
(Termoventilacija)

]

Grill

Turbo grill
(Turbo rostilj)

.
e\::/

Eco forced air
(Eko termoventilacija)

98
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% : ZAGRIJAVA- : % . i RAZINA | DODATNI
RECEPT ; FUNKCIJA ; { TEMPERATURA (°C) |  TRAJANJE (min)
.................... : : NJE .. . : . i PRIBOR
Baked fish (Pecena riba)/en { :

papillote = . Dba . 170-190 30 - 45

stuffed vegetables (Nadjeveno

povrée) p _ _ 3

(tomatoes (rajcice), courgettes Da 180 -200 50-70 e

(tikvice), aubergines (patlidzani)) i 3 ‘ 3

Prepecenl kruh @ 5' 250 2-6

Riblji fileti/komadi hd — . 230-250 15-30* s
Kobasice/raznjici/ = ” M B
rebarca/pljeskavice = I 20 -39 el
Fk%é)ast chicken (Pe¢eno pile) 1-1,3 Da 200 - 220 5570 ** | B 1

Slabije pe¢eno govede pecenje 1 | ==~ ; . ! - T
kg P oo BT —
Janjedi but/koIJenlca Da 200-210 60 90 ** 1 3 ]

Roast potatoes (Pecenl krumplr) Da 200 -210 35-55 2

Zapeceno povrce — 200-210 25-55 1 3 J

Meso i krumplrl Da 190 - 200 45 -100 *** -\.éu- L ! j

Riba i povrce Da 180 30 - 50 *** _\|_i_,,_ t 2 j
Lasagne i meso Da 200 50 - 100 Frx -\.;u- t ! j
‘Kompletno jelo: Voéna torta (razma e 3 ” ; s 3 o :
5)/ : ~ Da 180 -190 - 40-120% o e | u

rP}r]eecseono meso/punjeno peceno I3 o 170 - 180 100 - 150 3

* Okrenite hranu na polovici pecenja
** Okrenite hranu na dvije trecine pecenja (po potrebi).
*** Procijenjeno trajanje: hrana se moze izvaditi iz pecnice u razlic¢ita vremena, ovisno o Zeljama.

Avenennr R | | f TS
DODATNI . I Plitica za pecenje/plitica za " T Plitica za sakupljanje viska
PRIBOR . Lim za pecenje na S . ,. ... Plitica za sakupljanje viska . " L
Zicana resetka S sy skupljanje suvisne tekucine ili lim . " . . tekucine/plitica za pecenje s
zicanoj resetki PO w.w . o .. tekucine/plitica za pecenje
za pecenje na zicanoj resetki 200 ml vode
K ] oS
B =] 5]
Conventional Forced Air . . Turbo grill (Turbo Eco forced air (Eko
. A Pizza Grill vils .
(Konvencionalno) (Termoventilacija) rostilj) termoventilacija)

Whj;lﬁool i



CISCENJE | ODRZAVANJE

Provjerite je li se uredaj ohladio
prije obavljanja zahvata
odrzavanja ili ¢is¢enja.

Ne upotrebljavajte parne Cistace. uredaja.

Nosite zastitne rukavice.
Pecnicu morate iskopcati iz

VANJSKE POVRSINE

Ocistite povrsine vlaznom krpom od mikro vlakana.
Ako su jako prljave, dodajte vodi nekoliko kapi pH
neutralnog deterdzenta. Dovrsite suhom krpom.

Ne upotrebljavajte nagrizajuca ili abrazivna sredstva
za Cisc¢enje. Ako bilo koji od tih proizvoda slucajno
dode u dodir s uredajem, odmah ocistite vlaznom
krpom od mikro vlakana.

UNUTARNJE POVRSINE

- Nakon svake upotrebe ostavite pe¢nicu da se ohladi
i zatim je ocistite po mogucnosti dok je jos topla

kako biste uklonili sve taloge ili mrlje prouzrocene
ostacima hrane. Kako biste osusili kondenzaciju koja
se stvorila kao rezultat pe¢enja s visokim udjelom
vode ostavite pecnicu da se do kraja ohladi, a zatim je
obrisite krpom ili spuzvom.

Ne upotrebljavajte ¢eli¢cnu vunu,
abrazivne zZice ili abrazivna/
korozivna sredstva za Cis¢enje
jer bi to moglo ostetiti povrsinu

napajanja prije bilo kakvih
zahvata odrzavanja.

Moguce je koristiti standardno
sredstvo za ¢is¢enje pecnice kako
bi se omeksali i uklonili ostaci,
$to olaksava ruc¢no ciscenje
unutrasnjosti i pribora.

« Ako na unutarnjim povrsinama ima tvrdokorne
prljavstine, za optimalne rezultate ¢is¢enja
preporucujemo pokretanje funkcije automatskog
¢is¢enja. Izbjegavajte ukljuditi piroliticki ciklus
¢is¢enja dok ima ostataka kamenca. Prije ¢is¢enja
provedite ¢is¢enje kamenca na gore opisani nacin.
« Vrata se mogu lako skinuti i postaviti kako bi se
olaksalo cis¢enje stakla.

- Staklo vrata cistite odgovaraju¢im tekucim
deterdzentom.

DODATNI PRIBOR

Dodatni pribor namocite sa sredstvom za pranje
posuda odmah nakon uporabe; upotrijebite rukavice
za pecnicu ako su jos vrudi. Ostatke hrane lako
mozete ukloniti ¢etkicom ili spuzvom.

SKIDANJE | POSTAVLJANJE VRATA

1. vrata skinite tako da ih do kraja otvorite i spustite
zasune dok ne dodu u polozaj za odbravljivanje.

74

2. Zatvorite vrata koliko god to mozete.

Cvrsto uhvatite vrata s obje ruke; ne drzite ih za
rucku.

Vrata jednostavno skinite tako da ih nastavljate
zatvarati dok ih istovremeno vucete prema gore (a)
dok se ne otpuste iz svog lezista (b).

Stavite vrata sa strane, oslanjajudi ih na meku
povrsinu.

3. Ponovno postavite vrata pomi¢udi ih prema
pecnici, poravnavajuci kuke Sarki s lezistima i
ucvrscujudi gornji dio na njegovo leziste.

fl. Spustite vrata pa ih otvorite do kraja.
Sarke spustite u njihov pocetni polozaj: provjerite
jeste li ih do kraja spustili.

5. Pokusajte zatvoriti vrata i provjerite jesu li
poravnata s upravljackom plo¢om. Ako nisu, ponovite
gore opisane korake.

ZAMJENA ZARULJE

1. Iskopcajte pecnicu iz struje.

2. Odvijte pokrov svjetla, zamijenite Zarulju i ponovno
zavijte pokrov na svjetlo.

3. Ponovno ukopcajte pecnicu u struju.

Napomena: Upotrebljavajte samo halogene Zarulje od 25
W/230 V, tip G9, T300 °C. Zarulja koja se nalazi u uredaju
posebno je namijenjena za kucanske uredaje i nije prikladna
za rasvjetu u kucanstvu (Uredba EZ 244/2009).

Zarulje su dostupne u nasem postprodajnom servisu. —
Zaruljama ne rukujte goloruki jer bi ih otisci prstiju mogli
ostetiti. Ne upotrebljavajte pec¢nicu prije nego $to ponovno
postavite pokrov svjetla.

100
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CISCENJE STAKLA NA VRATIMA 3. Ponovno postavite srednju staklenu plohu

1. Nakon skidanja vrata i njihovog postavljanja na (oznaceni slovom , 1R") prije postavljanja unutarnje
meku povriinu s ru¢kom okrenutom prema dolje, staklene plohe: Kako biste pravilno postavili staklene
istovremeno pritisnite dvije pri¢vrsne kopce i izvadite  plohe provjerite moze li se oznaka “R” vidjeti u lijjevom

2. Podignite i ¢vrsto uhvatite unutarnje staklo s obje

kutu. Najprije umetnite dugu stranu stakla oznacenu
slovom “R” u potporna lezista, pa je zatim spustite u
polozaj. Ponovite postupak za obje staklene plohe.

ruke, izvadite ga i postavite na meku povrsinu prije 4, Namjestite gornji rub: Klik ¢e oznaditi to¢no
ciscenja. postavljanje. Provjerite je li brtva pri¢vrs¢ena prije

ponovnog postavljanja vrata.

MEHANIZAM ZA ZAKLJUCAVANJE VRATA*

Ako je instalirano zakljucavanje vrata, vrata se moraju
ru¢no zatvoriti. Otvaranje vrata s mehanizmom za
zaklju€avanje (pogledajte na SI. 1).

Sigurnosni uredaj za vrata moze se ukloniti na nacin
prikazan na slikama (pogledaijte sl. 2).

RJESAVANJE PROBLEMA

PROBLEM MOGUCI UZROK

RJESENJE

: Nestalo je struje.
Pecnica ne radi. - Doslo je do iskljucenja iz
mreze.

- Provjerite ima li struje u mrezii je li pecnica

ukopcana u struju.

- Iskljucite i ponovno ukljucite pecnicu kako

biste provjerili javlja li sekvarldaIJe

Na zaslonu se prikazuje slovo ,F* .
. . S S : Kvar pecnice.
iza kojeg slijedi broj ili slovo. :

- Obratite se najblizem postprodajnom servisu
- za korisnike i navedite broj iza kojeg slijedi
- slovo,,F“

Na zaslonu se prikazuje poruka
“Hot” (Vruce) i odabrana se - Previsoka temperatura.
funkcija ne pokrece. f

Pustite da se pecnica ohladi prije ukljucivanja
- funkcije. Odaberite drugu funkciju.

Tekst na zaslonu nije jasan i ¢ini  Postavljen je neki drugi
se da je u kvaru. jezik.

* Dostupno samo na odredenim modelima

. Obratite se najblizem postprodajnom
- servisnom centru.

Pravila, standardne dokumente i dodatne informacije o proizvodu mozete pronadi tako da:

Koriste¢i QR kod na Vasem uredaju
posjetite nase web-mjesto docs.whirlpool.eu

Mozete i kontaktirati nas postprodajni servis (broj telefona potrazite u knjizici jamstva). Kada se obracate nasem
postprodajnom servisnu navedite kodove navedene na identifikacijskoj plocici proizvoda.

®/TM/© 2026 Whirlpool. Proizvedeno prema licenci.
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Vdsdrloi kézikonyv

KO6SZONJUK, HOGY A WHIRLPOOL TERMEKET

VALASZTOTTA

Teljes koru szolgaltatasaink eléréséhez, kérjik, regisztralja
termékét honlapunkon: www.register10.eu

iﬂf A késziilék hasznalata el6tt olvassa el figyelmesen a

Biztonsagi utmutatot.

A TOVABBI INFORMACIOK
ELERESEHEZ OLVASSA BE A
KESZULEKEN TALALHATO QR-

KODOT

A TERMEK BEMUTATASA

1. Kezel6panel
2. Ventilator
6 3. lzzé
N 4. Polctart6 sinek (a szint jelzése a
S sUtotér oldaldn 1athato)
7 5. Ajté
8 6. Ajtézar (bezarja az ajtot
automatikus tisztitas kozben és
utan)
9 7. Felso fitéelem/grill
’ 8. Kor alaku fltéelem (nem
lathato)
9. Azonosito tabla (ne tavolitsa el)
0
beeeee O 4 " w
g ....... o - 20(1)80 ‘;;;l'):
1 23 4 5 6
1.VALASZTOGOMB 3. AZ IDO BEALLITASA 6. HOMERSEKLET-SZABALYOZO

Funkcié kivalasztasa és a
sutd bekapcsolasa. A sité
kikapcsolasahoz forgassa a 0
allasba.

2. VILAGITAS

Bekapcsolt siténél nyomja meg a
O: gombot a stutétér vilagitdasanak
be- vagy kikapcsolasahoz.

A sttési id6, a késleltetett inditas
és az id6zit6 beallitasara szolgal.
Kikapcsolt stiténél a pontos id6t
jelzi.

4. KIJELZO

5. BEALLITOGOMBOK

A sttési id6 beallitasara szolgal.

GOMB

Manuadlis funkcidk hasznalatakor
forgassa el a kivant hémérséklet
kivalasztasahoz.

Ne feledje: A gombtipus a modelltipustol figgden eltérd lehet. Ha a gombok nyomassal aktivalhatok, a gomb kiolddsahoz

nyomja meg annak kozepét.
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TARTOZEKOK

CSEPPFELFOGO TALCA*

SUTORACS

T

Hasznalhato sutétepsiként
hus, hal, zoldségek, focaccia
stb. készitéséhez, vagy a
sUtéracs ald helyezve a
sUtéskor lecsopodgd szaft
OsszegyUjtésére.

Ftel stitésére szolgdl, illetve
tepsi, sutéforma és egyéb
héallo edény helyezhetd ra.

* Csak bizonyos tipusoknal elérhetd
A tartozékok szama és tipusa a megvasarolt modelltdl fligg.

KIHUZHATO
TARTOSINEK *

=

A tartozékok behelyezését és
kivételét segiti.

SUTEMENYES TEPSI*

Hasznalhatd kulonféle
kenyerek és sitemények,
valamint sdltek, sitépapirban
sult hal stb. készitéséhez.

A készUlékhez ingyenesen nem jard egyéb tartozékok a vevészolgélatnal kilon megvasarolhatok.

A SUTORACS ES EGYEB TARTOZEKOK
BEHELYEZESE

Helyezze a sut6éracsot a megfelel6 szinthez, enyhén
dontse felfelé, és el6szor a (felfelé nézd) kiugro hatséd
oldalt illessze a helyére.

KIHUZHATO POLCOK ES POLCVEZETOK

Ezutdn csusztassa be vizszintesen a vezetésineken
utkozésig.

Az egyéb tartozékokat, mint példaul a stitétepsit,
vizszintesen kell becsusztatni a vezetdsinek
segitségével.

Miel6tt a sitdt haszndlja, vegye ki a véddszalagot [a],
majd a védéfoliat [b] a kihtzhatd sinekrdl.

[al
KIHUZHATO SINEK ELTAVOLITASA [c]

Huzza meg a kihuzhaté sinek alsé részét, hogy
kioldhassa az alsé kampdkat (1), majd huzza meg a
kihtzhato sineket felfelé, hogy tavolithassa 6ket a
felsé kampokbol (2).

KIHUZHATO SINEK VISSZAHELYEZESE [d]

Akassza ra a fels6 kampokat a kihuzhato sinekre

(1), majd nyomja a kihtuzhato sinek alsé részét a
polcvezetékhdz, majd az alsé kampdk a helylikre nem
kertlnek (2).
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[c] [d]

A POLCVEZETO SINEK ELTAVOLITASA ES

VISSZAHELYEZESE

1. A vezet6sinek eltdvolitasdahoz fogja meg
hatarozottan a vezetdsin kiils6 részét, majd huzza
maga felé, hogy kiakassza a tdmasztot és a két
bels6 rogzitépecket az illesztékbdl.

2. A vezetdsin visszahelyezéséhez illessze a sint
a mélyedéshez, és el6szor a két rogzitépecket
pattintsa a helylkre. Ezutan illessze a sin kulsé
részét az illesztékéhez, tegye helyére a tdmasztot,
majd hatarozottan tolja a sut6étér fala felé, hogy a
vezetdsin megfeleléen rogzitve legyen.

Whjr/lﬁool
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FUNKCIOK

ALSO+FELSO sUT

Tetsz6leges étel egyetlen szinten torténd
sutése.
-~~.|KELESZTES

S6s vagy édes tésztak hatékony kelesztésének
el6segitése. A funkcié aktivaldasdhoz forgassa el a
hémérséklet-szabdlyozé gombot a megfeleld ikonra.
& HOLEGBEFUVAS

= Ugyanazt az elkészitési hémérsékletet igényld,
de kllonb6zé ételek tobb (legfeljebb harom) szinten
torténd egyidejl sttése. Ezzel a funkciéval ugy
készithet el kiilonb6zd ételeket egyszerre, hogy azok
nem veszik 4t egymas illatat.

y |PIZZA
Kilonb6z6 tipusu és méretli kenyerek és pizzak
sUtéséhez. A sutés felénél ajanlott felcserélni a
sutbtepsiket.
éT ECO HOLEGBEFUVAS *

Sultek és toltott sultek egyetlen szinten torténd
stitéséhez. A kiméletes, szakaszos hélégbefuvas
megakadalyozza az étel tulzott mértéki kiszaradasat.
Az ECO funkcié haszndlatakor a ldmpa kikapcsolva
marad a sUtés ideje alatt, de Ujra bekapcsolhaté a O+
gombbal.
>~ |GRILL
Steak, kebabfélék és kolbaszok grillezése, rakott
z0ldségek sutése és kenyérpiritas.

Husok grillezésekor cseppfelfogé talca haszndlatat
ajanljuk a siités kozben lecsop6gd szaft
0sszegyUjtésére: helyezze a talcat a sutéracs alatt [évé
barmelyik szintre, és dntson bele 200 ml vizet.
% |TURBO GRILL

= INagy egybesiilt husok siitése (baranycomb,
marhahus, csirke). Cseppfelfogé talca hasznalatat
ajanljuk a siités kozben lecsop6gd szaft
0sszegyUjtéséhez: helyezze a talcat a siitéracs alatt
[évé barmelyik szintre, és 6ntson bele 200 ml vizet.
=>| MAXI COOKING (XXL MERETU HUSOK)

X — Nagyobb darab hus (2,5 kg felett) sitése
egyben. Javasoljuk a hus forgatdsat a sttés ideje

ELSO HASZNALAT

alatt, hogy mindkét fele egyenletesen megbarnuljon.
A hus tobbszori meglocsolasat is ajanljuk a tulzott
kiszaradasa elkerilése érdekében.

[<>| BREAD AUTO (AUTOMATIKUS KENYER)

A——Ezzel a funkciéval automatikusan beéllithat6

a kenyér sutéséhez optimalis hémérséklet és stitési
id6. A funkcio aktivalasahoz helyezze be az ételt a
sitébe, majd forgassa el a héfokszabalyzé gombot
0-ra, és allitsa a funkciovalaszté gombot az [=] ikonra.
A legjobb eredmény érdekében javasoljuk a 2-es vagy
3-as sutési szint hasznalatat.

=3| PASTRY AUTO (AUTOMATIKUS TORTAK)

Ezzel a funkciéval automatikusan bedllithaté a
sitemények sutéséhez optimalis hémérséklet és sttési

id6. A funkcio aktivalasahoz helyezze be az ételt a stitébe,
majd forgassa el a héfokszabalyzé gombot 0-ra, és

allitsa a funkciévalaszté gombot az [=] ikonra. A legjobb
eredmény érdekében javasoljuk a 2-es vagy 3-as siitési szint
hasznalatat.

A

FLEXI CLEAN PACK

@ SMARTCLEAN

Ez egy specidlis, alacsony hémérsékleten zajlo,
gO6zkieresztéssel torténd tisztitasi ciklus, amely
megkdnnyiti a lerakodasok eltavolitasat. A ,Smart
Clean” tisztitasi funkcié bekapcsoldsahoz 6ntson
100-120 ml csapvizet a sutd aljara, majd allitsa

a valasztégombot és a hémérséklet-szabalyozé
gombot a ikonra. Hasznalja a funkciot 35 percig.
Az ikon helyzete nem felel meg a tisztitas soran elért
hémérsékletnek.

1| AUTOMATIC CLEANING - PYRO

""" (AUTOMATIKUS SUTOTISZTITAS - PIROL.
TISZT)

A siités kozbeni kifroccsenések eltavolitdsa nagyon
magas hémérsékletl ciklus haszndlataval. A funkcié
bekapcsolasahoz allitsa a hémérséklet-szabalyozé

Az ikon helyzete nem a tisztitasi ciklus soran elért
valos hémérsékletet jelzi.

* A funkcio referenciaként szolgdl az energiahatékonysagi
nyilatkozathoz a 65/2014/EU szabalyozésnak megfeleléen

1. AZ IDO BEALLITASA

A késziilék elsé bekapcsolasakor be kell allitani a
pontos idét: Nyomja meg és tartsa lenyomva az
gombot, amig az ® ikon és az 6rat jelzd két szamjegy
villogni nem kezd a kijelzén.

N
il

L
o)

A + és — gombokkal allitsa be a kivant 6rat, majd
nyomja meg a & gombot a jévahagyashoz. A

kijelzén villogni kezd a percet jelzd két szamjegy. A

+ vagy a — gombbal allitsa be a kivant percet, és
nyomja meg a & gombot a jovahagyashoz.
Megjegyzés: Ha az ® ikon villog (pl. hosszabb aramkimaradas
utan), Ujra be kell allitani az idét.

2. AZ ENERGIAFOGYASZTAS BEALLITASA

Alapértelmezés szerint a stité 3 kW-nal (Hi) magasabb
teljesitményre van beprogramozva. Ha a sutét 2,9
kW-nal alacsonyabb (,Lo” - alacsony) haztartasi
energiahal6zatra csatlakoztatva kivanja Gizemeltetni,
meg kell valtoztatnia a késziilék alapbeallitasait.
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A modosité mentibe Ugy Iéphet be, hogy a
vdlasztégombot el6szor—] allasba forgatja, majd
visszaforgatja () dlldsba.

Kozvetlenll ezutan tartsa nyomva egyszerre a =4 és —
gombot 6t masodpercig.

NI

4 -lx\

A+ vagy — gombokkal médositsa a beallitast,
majd tartsa lenyomva a () gombot legaldbb két
masodpercig a megerdsitéshez.

3. A SUTO FELMELEGITESE
NAPI HASZNALAT

Az Uj suté a gyartasbdl visszamaradt szagot
bocsathat ki: ez teljesen normalis.

Ezért miel6tt a stit6t étel készitésére hasznalna, azt
javasoljuk, hogy melegitse fel liresen a lehetséges
szagok eltavolitasa érdekében.

Tavolitson el minden véddékartont vagy atlatszé
filmréteget a sttérél, és tavolitson el minden
tartozékot a belsejébdl.

MUkodtesse a stitét 250 °C-on kb. egy 6ran at. Ezalatt
a suté legyen Ures.

Ne feledje: A készllék elsé hasznalatat kdvetéen érdemes
kiszell6ztetni a helyiséget.

1. A FUNKCIO KIVALASZTASA

Funkcié kivalasztadsdhoz forgassa a vdlasztégombot a
kivant funkciot jelzé szimbdlumra: a kijelzé kigyullad,
és hangjelzés hallatszik.

2. FUNKCIO BEKAPCSOLASA
KEZI
A kivalasztott funkcié inditasahoz forgassa el a

hémérséklet-szabdlyozé gombot, és allitsa be a kivant
hémérsékletet.

N
I

Megjegyzés: Sités kdzben is modosithato a funkcio a
vélasztégomb elforgatasaval, illetve a hdmeérséklet a
hémérséklet-szabalyozd gomb elforgatasaval. A funkcié nem
kapcsol be, ha a hémérséklet-szabalyozé gomb 0/ AUTO
allasban van. Bedllithatd a sUtési id6, a sUtési idé vége (csak
akkor, ha bedllitja a sutési idét) és az idézité.

KELESZTES

A, Kelesztés” funkcioé inditasahoz allitsa a hémérséklet-
szabdlyozé gombot Kelesztés pozicidba (40 fok) és a
funkciogombot a Légkeveréses pozicidoba. Ha mas
hémérséklet van bedllitva, a funkcié nem indul el.

Ne feledje: Bedllithatd a sutési id6, a sutési idé vége (csak
akkor, ha bedllitja a sutési id6t) és az idézité.

3. ELOMELEGITES ES MARADEK HO

A funkcié induldsa utan hangjelzés és a kijelzén
lathato £J) ikon villogasa jelzi, hogy az el6melegités
szakasz bekapcsolt.

A szakasz végén hangjelzés és a kijelz6n vilagito

2] ikon jelzi, hogy a st elérte a megadott
hémérsékletet: ekkor helyezze be az ételt, és kezdje
el a sutést.

Ne feledje: Ha az ételt az eldmelegitési fazis befejezése elbtt
teszi a sttébe, a sutési eredmény elmaradhat a varttol.

Az ételkészités utan, kikapcsolt funkciéval, az 2f ikon
tovabbra is Iathatd marad a kijelz6n akkor is, ha a

h(td ventilator kikapcsol, igy jelzi, hogy a rekeszben
maradék hé van.

Ne feledje: Az az id6, ami utan az ikon kikapcsol, eltéré

lehet, mivel szamos tényez6tdl fligg, mint példaul a
kornyezeti hémérséklet és a hasznalt funkcid. Mindenesetre a
termeéket akkor kell kikapcsoltnak tekinteni, amikor a jelzés a
vélasztégombon a ,0"-an all.

4. PROGRAMOZOTT SUTES

A programozott sutés inditasa el6tt ki kell valasztani
egy funkciot.

IDOTARTAM

Nyomja meg és tartsa lenyomva az © gombot, amig
az @ ikon és a,00:00" érték villogni nem kezd a
kijelzdn.

N 2
huininly
LI
Allitsa be a kivant siitési idét a + vagy — gombokkal,
majd nyomja meg az ¢ gombot a jovahagyashoz.
Kapcsolja be a funkciét: forgassa el a hémérséklet-
szabdlyozé gombot a kivant h6mérsékletre: hangjelzés
hallatszik, és a kijelzé jelzi, hogy a siités befejez6dott.
Megjegyzés: A bedllitott sutési idd torléséhez nyomja meg
és tartsa lenyomva az & gombot, amig az & ikon villogni
nem kezd a kijelzén, majd a — gombbal térdlje a sttési
idét (,00:00" érték). A sttési idébe beleszamit az
elémelegitési szakasz.

A SUTESI IDO VEGE / A KESLELTETES
BEALLITASA

A sUtési id6 bedllitasat kovetéen késleltethetd

a funkcioé bekapcsolasa ugy, hogy megadjuk a
befejezési id6t: nyomja meg és tartsa lenyomva az
gombot, amig a & ikon és az aktualis id6 villogni
nem kezd a kijelzén.

II_I _ I_
) —ll
P
A + vagy — gombbal allitsa be a sttés kivant
befejezési idejét, majd a megerdsitéshez nyomja meg
a © gombot. Aktivalja a funkciét a termosztdt gomb
k|vant homersekletre forgatasaval A funkao szunetel,

05



megadott befejezési idépontja alapjan kiszamitott
idétartam.

Ne feledje: A bedllitas torléséhez kapcsolja ki a sUtét Ugy,
hogy a vdlaszt gombot 0 éllasba forgatja.

A késleltetett inditas funkcid nem elérhetd a
GrillfGtétest és Turbogrill funkciokhoz.
A SUTES VEGE

Hangjelzés hallatszik, és a kijelzd jelzi, hogy a funkcié
befejez6dott.

-
@
Forgassa el a vdlasztégombot egy masik funkcio
kivalasztasahoz, vagy forgassa 0 allasba a siité
kikapcsoldsahoz.

Megjegyzés: Ha az id6zité aktiv, a kijelzén felvaltva latszik az
LJEND" felirat és a hatralevd idé.

5.AZIDOZITO BEALLITASA

Ez a bedllitds nem a stés megszakitasara vagy
beprogramozasara szolgal, hanem segitségével a
kijelz6 id6zit6ként hasznalhato (aktiv funkcié vagy
kikapcsolt sité mellett).

Tartsa lenyomva a © gombot, amiga & és a,00:00”
ikon, valamint a,,00:00” villogni nem kezd a kijelzén.

N =7
M
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A + vagy — gombokkal allitsa be az id6t, majd
nyomja meg az & gombot a jévahagyashoz. Amikor
az id6zitén bedllitott id6tartam letelik, hangjelzés
lesz hallhaté.

Megjegyzés: Az id&zit6 kikapcsolasdhoz nyomja meg és tartsa
lenyomva az © gombot, amig az & ikon villogni nem kezd,
majd a =— gombbal t6r6lje az idét (,00:00" érték).

6. AUTOMATIKUS PIROLITIKUS TISZTITAS

Ne érintse meg a siitét a pirolitikus ciklus alatt.

A pirolitikus ciklus miikodésének id6tartama alatt
és utan (amig a helyiség ki nem szell6zo6tt) tartsa
tavol a gyerekeket és az allatokat a siit6tol.

Vegyen ki a stit6bdl minden tartozékot - beleértve a
polcvezet6 sineket is — a funkcio aktivalasa el6tt. Ha
a sutét f6zélap ala szerelték be, gy6zédjon meg rdla,
hogy a f6z6lap 6sszes gazroézsdja vagy elektromos
f6z6z6ndja ki van kapcsolva a siité ontisztitasi ciklusa
kézben.

A tokéletes tisztitasi eredmény érdekében egy
nedves szivaccsal még a Pirolitikus tisztitas funkcio
hasznalata el6tt tavolitsa el a nagyobb lerakédasokat.
Lehetbleg ne aktivalja a pirolitikus tisztitas funkciot,
amig vizkélerakddasok vannak a stitétérben.

Kizarolag akkor javasolt a pirolitikus tisztitas, amikor
a készilék er6sen szennyezett, vagy, ha kellemetlen
szagokat bocsat ki sutés kozben.

Az automatikus tisztitasi funkcioé aktivalasahoz
forgassa a vdlasztégombot és a hémérséklet-szabdlyzo
gombot is az ) ikonra. A funkcié automatikusan
elindul, az ajté bezarodik, és a sttétér vilagitasa
kikapcsol: A kijelzdn a tisztitasbol hatralevd idd és a
,Pyro” felirat felvaltva lathaté.

B

mn
&b
u

&
A ciklus végeztével az ajté6 mindaddig zarva marad,
amig a sutén belili hdmérséklet visszatér a
biztonsdgos szintre. A pirolitikus ciklus mikodtetése
alatt és utan szell6ztesse ki a helyiséget.

.MEGJEGYZES
« Nefedje le a siit6 belsejét aluminiumfolival.

« Soha ne huzza a serpenydket vagy labasokat a stité
aljan, mert ez kdrosithatja a zomancbevonatot.

+ Ne helyezzen nehéz sulyokat az ajtora, és ne
kapaszkodjon az ajtéba.

. ENERGIAHATEKONYSAGI MEGJEGYZESEK

« Haszndlja ki a maradék hét: 5/10 perccel a sutés
vége el6tt kapcsolja ki a stitét a maradék hé
felhaszndlasahoz.

« Tartsa csukva az ajtét: ha lehetséges, kerdlje a stité
ajtajanak kinyitasat stités kdozben, mivel igy a hé
tavozni tud.

«  Slisson nagyobb adagokat: a sutét elsésorban
nagyobb ételekhez (pl. 1 kg feletti husok) vagy
nagyobb adagokhoz hasznalja, hogy a lehetd
legjobban kihaszndlja a felhasznalt energiat.

« Rendszeresen tisztitsa meg az ajtétomitést: a tiszta
tomités megakadalyozza a héveszteséget és biztositja
a hatékony f6zést.

«  Csak akkor melegitse el6, ha sziikséges: A sutét csak
akkor melegitse el, ha a sttési tablazat vagy a recept
ezt javasolja.

«  Vélasszon sotét stitéformakat: A s6tét talcak jobban
elnyelik a hét, javitva a f6zés hatékonysagat.

«  Tervezze meg a f6zést: készitsen tobb ételt egymas
utan, hogy kihasznalja a maradék hét, és elkeriilje az
extra elémelegitést.

« Valassza ki az energiatakarékossagi programot:
hasznalja az ECO programot az alacsonyabb
energiafogyasztas érdekében. A tovabbi bemeneteket
lasd a fé6zési tablazatban.

- Tavolitsa el a nem hasznalt tartozékokat: vegye ki a
nem szlkséges talcakat vagy allvanyokat, hogy javitsa
a hécirkulacié hatékonysagat és csokkentse a termék
hékapacitasat.
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SUTESI TABLAZAT

RECEPT

Leavened cakes (Kelt tésztak)

Toltott torta
(sajttorta, rétes, gyimolcsos pite)

Sés siitemények
(zoldséges pite, quiche)

Voulevant/leveles tészta

Lasagna/csében silt tészta/

cannelloni/felfujt

Barany / borjti / marha / egyéb

B&ros sertéssiilt 2 kg
Csirke/nyul/kacsa 1 kg

Pulyka/liba 3 kg

FUNKCIO

TES

{ELOMELEGI-

HOMERSEKLET (°C)

IDOTARTAM (perc)

© SZINT ES TARTOZEKOK

Igen

170

30-50

2

e
¥

Igen

160

30-50

P
N
o

Igen

160

40-60

Igen

160-200

35-90

“os
e
XY

Igen

160-200

40-90

Igen

160

25-35

ERNNERMREHEN

Igen

160

25-35

e

Igen

150

35-45

Igen

180-210

30-40

U
XY

Igen

180 - 200

35-45

e
o

Igen

180 - 200

35-45

Igen

90

150 - 200

Igen

90

140-200

Igen

90

140-200

Igen

190-250

15-50

Igen

190-250

20-50

Igen

250

10-20

Igen

230-250

10-25

Igen

180 - 200

40-55

Py
U
XY

Igen

180 - 200

45-60

Igen

180 - 200

45-60

NEENENENEEDEEDE

Igen

190-200

20-30

Py
N

Igen

180-190

20-40

.

Igen

180-190

20-40

Igen

190-200

45-65

Igen

190-200

80-110

e
¥

Igen

180-190

110-150

Igen

200-230

50-100

MANNENTAMAE

190-200

100-160

TARTOZEKOK
Sutéracs

alk=r

Sutéedény a stitéracson

—J

Sutétepsi/zsirfogod
télca vagy sitéedény a

sutéracson

| —

Cseppfelfogd talca /
Suteményes tepsi

TS

Cseppfelfogo talca /
Sutétepsi 200 ml vizzel

FUNCTIONS EI

(FUNKCIOK) T Als6 es felss sités

sy
a%s
\ods

Holegbefuvas

]

Grillfitétest

Turb grill

prs
o

Eco holegbefuvas

Whj;lﬁool
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ELOMELEGI-

SZINT ES TARTOZEKOK

RECEPT FUNKCIO TES HOMERSEKLET (°C) IDOTARTAM (perc)
Sult/sttépapirban stlthal 1 = i . ) i
(6. eqéan =l lgen 170-190 30-45
Toltott zoldségek i
(paradicsom, courgettes (cukkini), Igen 180 - 200 50-70
aubergines (padlizsén)) & :
Piritott kenyer @ 5' 250 2-6
Halfilé/szeletek i - 230-250 15-30*
Kolbasz/kebab/ T = i N
oldalas / hamburger ] o 250 15- 30
Sillt csirke 1-1,3 kg Igen 200 - 220 55-70 **
Marhasult angolosan 1 kg Igen 200 210 35 50 **
Baranycomb/labszar Igen 200-210 60 - 90 **
Sult burgonya Igen 200-210 35-55
Csében suIt zoldseg - 200 210 25 55
Husok és burgonya Igen 190-200 45-100 ***
Hal és zoldsegek Igen 180 30 50 **¥
Lasagne és husok : Igen 200 50 - 100 ***
Teljes fogas: gyimolcstorta (5. T ‘ ”
szint) / lgen 180-190 40-120 ***
lasagne (3.szint) /hus (1. szint) ¢ & ‘ ) )
Salt hus/toltott sultek Lw] - 170-180 100-150

*Forditsa meg az ételt a sutési id6 felénél
** Forditsa meg az ételt a sitési idd kétharmadanal (ha szikséges).
*** Az id6 becsilt hossza: Az ételek kivehetdk a stitébdl ettdl eltérd idépontokban is, személyes preferencidktdl fliggden.

s ~Fn I L oo
TARTOZEKOK o o a ix o ,SUtOtePS',/.Z%,”fogo Cseppfelfogé télca / Cseppfelfogé talca /
Sutéracs Sutéedény a slitéracson talca vagy sitéedény a - . . o . .
D Stteményes tepsi Sutétepsi 200 ml vizzel
stitéracson
> il s
FUNCTIONS =] ] &% ]
FUNKCIOK
( ) Also és felso sutés Holegbefuvas Pizza Grillfutotest Turbo grill Eco holegbefuvas
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TISZTITAS ES KARBANTARTAS

Barmilyen karbantartasi vagy
tisztitasi munka el6tt gy6z6djon
meg arroél, hogy a siit6 teljesen

Ne hasznaljon fémbdl késziilt
vagy egyéb suroldparnat
vagy mardé/surol6 hatasu

A sutét barmilyen karbantartasi
munka elétt le kell valasztani az
elektromos halézatral.

Hasznalhat hagyomaényos
sutotisztitét a szennyezédések

kihdilt. tisztitoszereket, mert ezek

0 « e karosithatjak a késziilék
Ne hasznaljon g6zzel tisztité feliileteit.
berendezéseket.

KULSO BURKOLATOK

A fellileteket nedves, mikroszalas torl6kendével
tisztitsa. Ha er6sen szennyezett a fellilet, par csepp
pH-semleges tisztitdszert tegyen a kendére. Tordlje le
eqgy szaraz torl6kendével.

Ne hasznaljon maré vagy surolé hatasu
tisztitoszereket. Ha ezek kozul barmelyik termék
véletlenil kapcsolatba kertl a késziilék fellletével,
azonnal tisztitsa meg a készlléket egy nedves,
mikroszalas torl6kendével.

BELSO BURKOLATOK

« Hasznalat utdn hagyja kicsit kihdlIni a sutét, és akkor
takaritsa ki, amikor még valamennyire meleg, igy
konnyebben eltdvolithatja a lerak6dasokat vagy az
ételfoltokat. A magas viztartalmu ételek siitésébél
fakaddan képz6dé kondenzatumok megszaritasahoz
hagyja teljesen lehdlni a stitét, majd tordlje le ruhdaval

Viseljen védoékesztyiit.

felpuhitasara és eltavolitasara,
igy a sutotér és a tartozékok kézi
tisztitasa konnyebb lesz.

vagy szivaccsal.

+ Ha a bels¢ feluleteken makacs szennyezddések
vannak, javasoljuk, hogy hasznalja az automatikus
pirolitikus tisztitas funkciot az optimalis eredmény
érdekében. Lehetdleg ne aktivalja a pirolitikus
tisztitas funkciét, amig vizk6lerakédasok vannak a
sutétérben. Aktivalas el6tt tavolitsa el a vizkdvet a
korabban ismertetett médon.

« Az liveg egyszer(ibb tisztitasa érdekében a stitéajtd
konnyen levehet6 és visszahelyezhetd.

« Az ajté Givegét megfeleld folyékony tisztitdszerrel
tisztitsa.

TARTOZEKOK

A tartozékokat minden hasznalat utan aztassa be
mosogatdszeres vizbe, hasznaljon sttdkeszty(t, ha
még forrok. Az ételmaradékok mosogatokefével vagy
szivaccsal tavolithatok el.

AZ AJTO LEVETELE ES VISSZAHELYEZESE

1. Az ajto levételéhez nyissa ki teljesen, és engedje le
a kallantyukat, amig kioldasi helyzetbe nem kerulnek.

=
—

2. Csukja be az ajtét, amennyire tudja.

Mindkét kezével szorosan fogja meg az ajtét — ne
fogja meg a fogantyut.

Egyszerlen vegye le az ajtét ugy, hogy folytatja a
becsukasat, és ezzel egyidejlileg felfelé huzza (a),
amig ki nem ugrik az illesztésbdl (b).

Helyezze le az ajtét az egyik oldaldra egy puha
feltleten.

3. Helyezze vissza az ajtot azaltal, hogy a siité felé
mozgatja, illessze a zsanérok kampodit a helyukre, és
rogzitse a felsé részt a helyén.

4, Engedje le az ajtét, majd nyissa ki teljesen.
Engedje le a kallantyukat az eredeti helyzetlikbe:
fontos, hogy teljesen leengedje Sket.

5. Prébaélja meg becsukni az ajtét, és ellenérizze,
hogy illeszkedik-e a kezel6panelhez. Ha nem sikerdl,
ismételje meg a fenti Iépéseket.

A BELSO VILAGITAS CSEREJE

1. Vélassza le a siit6t az elektromos haldzatrol.

2. Csavarozza le a burdt a lampardl, cserélje ki az izzét,
majd csavarozza vissza a burat a lampara.

3. Csatlakoztassa vissza a slit6t az elektromos
halézatra.

Ne feledje: Hasznaljon 25 W/230 V tipust G9, T300 °C
halogénizzot. A termékben 1évé izzot kifejezetten haztartasi
gépekhez tervezték, ezért helyiségek megvildgitdsara nem
alkalmas (244/2009/EK rendelet).

Az izzolampak beszerezhetdk a vevdszolgalattdl. - Ne nyuljon
az izzékhoz csupasz kézzel, mert az ujjlenyomatok
karosithatjak az izzot. Ne mUkodtesse a sutét, ha a ldmpabura
nincs visszahelyezve,
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AZ UVEGAJTO TISZTITASA

1. Vegye le az ajtot, és helyezze puha feliletre
fogantyuval lefelé. Ezutdn egyszerre nyomja be a két
rogzitékapcsot, majd huzza maga felé és vegye le az
ajtoé felsd élét.

2. Két kézzel emelje meg és tartsa erésen a belsé
Uveget, majd vegye ki, és a tisztitdshoz helyezze egy
puha fellletre.

AJTOZARO ESZKOZ*

3. Helyezze vissza a kozépsé keretet (,1R"-rel jel6lve)
a belsé keret visszahelyezése el6tt: A keretek helyes
elhelyezéséhez ligyeljen arra, hogy az,R” jelzés a bal
oldali sarokba keriiljon. EI&sz0r csusztassa az Uveglap
hosszanti, ,R” jelzés( oldalat az illesztékekbe, majd
engedje le a helyére. Ismételje meg a muiveletet
mindkét tGveglappal.

[\ 4

, <~
/

4. Szerelje vissza a fels6 élet: A megfelel$ poziciot
kattanas jelzi. Az ajté visszaszerelése el6tt ellendrizze,
hogy a tomités a helyén van-e.

Ha az ajtozaro eszkoz fel van szerelve, az ajtot
manualisan kell becsukni. Az ajtézaré eszkozzel
felszerelt ajté kinyitasa (Idsd az 1. dbrat).

Az ajtézard eszkozt a képek sorrendjének kdvetésével

lehet eltavolitani (Idsd 2. dbra).

A PROBLEMAK MEGOLDASA

PROBLEMA LEHETSEGES OK

MEGOLDAS

- Aramkimaradas.

- hélézathoz.

- Nincs csatlakoztatva a

- Ellenérizze, hogy van-e halézati fesziiltség,
- és hogy a sutd elektromos bekotése

- megtortént-e.

- Kapcsolja ki a stitét, majd kapcsolja be Ujra,
- hogy lassa, fennall-e még a probléma.

A kijelzén az ,F” betl, majd egy
szam vagy egy bet( lathaté.

Siitshiba.

 Hivja a legkozelebbi ugyfélszolgalatot, és
_olvassa be az,F" betli utan lathaté szamot.

A kijelzén a ,Hot” (forro) felirat
latszik, és a kivalasztott funkcid
nem indul el.

. Tul magas a hémérséklet.

A funkcié aktivélasa el6tt varja meg, amig a
- sUt6 lehdil. Valasszon egy masik funkciot.

A kijelzd torottnek tinik és
homalyos rajta a szoveg.

* Kizérolag bizonyos tipusok esetén

Mésik nyelv beéllitva.

Forduljon a legkozelebbi vevészolgalathoz.

A szabalyzatok, a szabvanyos dokumentacio és a termékkel kapcsolatos tovabbi informaciok elérheték:

a QR-kéd segitségével
a docs.whirlpool.eu honlapon

Vagy vegye fel a kapcsolatot a vevészolgalattal (a telefonszamot lasd a garanciafiizetben). Amennyiben a
vevészolgélathoz fordul, kérjlk, adja meg a termék adattablajan feltiintetett kddokat.

®/TM/© 2026 Whirlpool. Licenc alapjan késziilt.
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Manual do Utilizador

OBRIGADO POR COMPRAR UM PRODUTO WHIRLPOOL
Para receber uma assisténcia mais completa, registe o seu
D

produto em www.register10.eu

{E Leia as instru¢des de seguranca com atencao antes de

usar o aparelho.

APARELHO

PARA OBTER MAIS INFORMACOES,
LEIA O CODIGO QR NO SEU

DESCRICAO DO PRODUTO

Painel de controlo
Ventoinha

Lampada

Guias de nivel (o nivel esta
indicado na parede do
compartimento de cozedura)

Porta

. Bloqueio da porta(tranca a
porta durante e apds a limpeza
automatica)

7. Resisténcia superior /grill
Resisténcia circular (ndo visivel)

9. Placa de identificacdo (ndo
remover)

N =

o v

@

°C

0/AUTO

1. BOTAO SELETOR

Para ligar o forno selecionando
uma funcgado. Para desligar o forno,
rode o botédo para a posicao 0.

2. ILUMINACAO

Com o forno ligado, prima o
botao:C: para ligar ou desligar a
[ampada do compartimento do
forno.

23 4 5

3. ACERTAR A HORA

Para aceder as definicdes do
tempo de cozedura, de inicio
diferido e do temporizador.

Para apresentar o tempo em que o
forno esta desligado.

4.VISOR

5. BOTOES DE AJUSTE

Para aceder as definicdes do
tempo de cozedura.

6. BOTAO DO TERMOSTATO
Rode o botdo para selecionar a
temperatura pretendida ao ativar
as funcdées manuais.

Nota: O tipo de botéo rotativo pode variar de acordo com o tipo de modelo. Se os botdes rotativos sdo retrateis, pressione o

centro do botdo para liberté-lo.
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ACESSORIOS

GRELHA METALICA

Adequadas para a cozedura
de alimentos ou como
suporte para frigideiras,
formas para bolos e quaisquer
outros itens adequados para
fornos.

TABULEIRO COLETOR *

T

Para utilizacdo como tabuleiro
para cozinhar carne, peixe,
legumes, focaccia, etc,, ou
para recolher sucos quando
posicionado por baixo da
grelha metdlica.

TABULEIRO PARA
ASSAR *

Para a cozedura de todos 0s
produtos de padaria e
pastelaria, mas também para
assados, peixe em papelote,
etc.

CALHAS DESLIZANTES*

==

Para facilitar a insercdo ou a
remocao de acessorios.

* Disponivel apenas em determinados modelos
O ndmero e o tipo de acessérios pode variar de acordo com o modelo adquirido.
Pode adquirir outros acessorios separadamente junto do Servico Pés-venda.

COMO INSERIR A GRELHA E OUTROS
ACESSORIOS

Insira a grelha metalica no nivel pretendido,
segurando-a e inclinando-a ligeiramente para
cima; em seguida, pouse a parte traseira levantada
(apontando para cima) primeiro.

Faca-a deslizar na horizontal pelos corredores tanto
quanto possivel.

Os restantes acessérios, como o tabuleiro para
assar, devem ser inseridos na horizontal, fazendo-os
deslizar pelas calhas deslizantes do forno.

PRATELEIRAS DESLIZANTES E GUIAS DE NiVEL

Antes de utilizar o forno, remova a fita adesiva de
protecao [a] e, em seguida, remova a pelicula de
protecao [b] das corredicas.

=

i
==

[c] [d]

REMOVER E REPOR AS GUIAS DE NiVEL

1. Para retirar as guias de nivel, segure a parte
externa da guia e puxe-a na sua direcao de forma
a extrair o suporte e os dois pinos internos do
alojamento.

Para reposicionar as guias de nivel, posicione-

as junto a cavidade e comece por inserir os dois
pinos nos seus alojamentos. De seguida, posicione
a parte externa junto do seu alojamento, insira

o suporte e pressione firmemente em direcao a
parede da cavidade de forma a garantir que a guia
de nivel se encontra devidamente presa.

REMOGCAO DAS CORREDICAS [c]

Puxe a parte inferior da corredica para desacoplar os
ganchos inferiores (1) e puxe as corredicas para cima, 2.
removendo-as dos ganchos superiores (2).

REINSTALAGCAO DAS CORREDICAS [d]

Fixe os ganchos superiores as guias de nivel (1) e,

em seguida, pressione a parte inferior das corredicas
contra as guias de nivel até que os ganchos inferiores
estejam engatados e ouvir um clique (2).
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FUNCTIONS (FUNCOES)

— | CONVENCIONAL

— Para cozinhar qualquer tipo de prato utilizando
apenas um nivel.

-~ |LEVEDURA

L=

Para uma levedacao eficaz de massas doces
ou salgadas. Para ativar esta fun¢ao rode o botdo do
termdstato para o respetivo icone.
& AR FORCADO

Para cozinhar alimentos diferentes que requerem
a mesma temperatura de cozedura em diferentes
prateleiras (méximo trés) ao mesmo tempo. Esta funcao
permite cozinhar alimentos diferentes sem transmitir
odores de uns alimentos para os outros.

s |PIZZA
=

Para cozinhar diferentes tipos e formatos de pao
e pizza. Recomendamos que troque a posi¢ao dos
tabuleiros de assar a meio do processo de cozedura.

«s |ECO AR FORCADO *

e\'.‘l

Para assar pecas de carne/pecas de carne
recheadas num unico nivel. Evita-se que os alimentos
sequem excessivamente, através de uma circulacao de
ar suave e intermitente.

Quando esta funcao esta a ser utilizada, a luz mantém-
se apagada ao longo da cozedura, mas pode acender-se
temporariamente, premindo .

GRELHADOR

Para grelhar bifes, espetadas, salsichas, gratinar
legumes ou tostar pao.

Ao grelhar carne, recomendamos a utilizagcdao de um
tabuleiro coletor, para recolher os sucos da cozedura:
posicione o tabuleiro em qualquer um dos niveis que se
encontram abaixo da grelha e adicione 200 ml de dgua
potavel.

~| TURBO GRILL

e
= Para assar pecas de carne grandes (pernas, rosbife,
frango). Recomendamos a utilizacdo de um tabuleiro
coletor, para recolher os sucos da cozedura: posicione o
tabuleiro em qualquer um dos niveis que se encontram
abaixo da grelha e adicione 200 ml de dgua potavel.

N~

UTILIZAR PELA PRIMEIRA VEZ

=»| MAXI COZEDURA

X' — Para cozinhar pedacos grandes de carne (acima
de 2,5 kg). Recomendamos que vire a carne durante
a cozedura, para assegurar que fica uniformemente
dourada de ambos os lados. Também recomendamos
que regue a carne esporadicamente, para evitar que
fique excessivamente seca.

[—s| BREAD AUTO (PAO AUTO)

A—Esta funcao seleciona automaticamente a
temperatura ideal e o tempo de cozedura para paes.
Para ativar a funcao, coloque os alimentos no interior do
forno, rode o botao do termdstato para 0 e o botao de
funcao para [=] icone . Para obter melhores resultados,
recomenda-se a utilizacdo do nivel de cozedura 2 ou 3.
=3| PASTRY AUTO (PASTELARIA AUTO)
A Esta funcdo seleciona automaticamente a
temperatura ideal e o tempo de cozedura para bolos.
Para ativar a funcao, coloque os alimentos no interior do
forno, rode o botao do termdstato para 0 e o botao de
funcdo para = icone . Para obter melhores resultados,
recomenda-se a utilizacdo do nivel de cozedura 2 ou 3.

FLEXI CLEAN PACK

@ SMARTCLEAN

A acao do vapor libertado durante este ciclo de
limpeza a baixa temperatura especial permite a facil
remocao de sujidade e residuos de alimentos. Para
ativar a fungdo "Smart Clean", verta 100-120 ml de

agua potavel no fundo do forno e, em seguida, rode o
botao seletor e o botdo do termdstato para o icone [&].
Recomenda-se que utilize a funcao durante 35 minutos.
A posicao do icone nao corresponde a temperatura
atingida durante a limpeza.

i LIMPEZA AUTOMATICA - LIMPEZA

°°°°° PIROLITICA

Para eliminar quaisquer salpicos resultantes da cozedura
através de um ciclo de temperatura muito elevada. Para
ativar esta funcdo mova o botao do termdstato para ¥,
A posicao do icone nao corresponde a temperatura real
atingida durante o ciclo de limpeza.

* Funcao utilizada como referéncia para a declaracao de
eﬁ;iéncia energética, de acordo com o Regulamento (UE) n.°
65/2014

1. ACERTAR A HORA

Ao ligar o aparelho pela primeira vez, tera de definir a
hora: Prima © até que o icone ® e os dois digitos da
hora comecem a piscar no visor.

Utilize 4+ ou — para acertar a hora e prima & para
confirmar. Os dois digitos dos minutos comecam a
piscar. Utilize 4+ ou — para definir os minutos e prima
para confirmar.

Nota: Quando o icone ® esta a piscar, por exemplo, durante
cortes de energia prolongados, é necessario acertar a hora.

2. DEFINIR O CONSUMO DE POTENCIA

O forno esta programado para funcionar com uma
poténcia inferior a 3 kW ("Hi") por predefinicao. Para
utilizar o forno com uma poténcia que seja compativel
com uma alimentacao elétrica doméstica inferior a

2,9 kW ("Lo"), sera necessario alterar as definicbes do
mesmo. Para alterar as definicdes, aceda ao respetivo
menu, rode o botdo seletor para [—] e, em seguida,
rode-o novamente para () .

Logo de seguida, prima 4e — durante os cinco
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segundos seguintes.

N P

T

//l I_l\\

Prima = ou ™ para alterar as definicdes e, em seguida,
prima e mantenha premido () durante, pelo menos,
dois segundos para confirmar.

3. AQUECER O FORNO

Um forno novo pode libertar odores residuais,
resultantes do processo de fabrico: isto é perfeitamente
normal.

UTILIZACAO DIARIA

Assim, antes de comecar a cozinhar alimentos,
recomendamos que aqueca o forno, vazio, para eliminar
eventuais odores.

Remova do forno qualquer elemento de protecao
em cartao ou pelicula transparente e retire quaisquer
acessorios do respetivo interior.

Aqueca o forno até aos 250 °C durante uma hora,
aproximadamente. Durante este periodo de tempo, o
forno devera estar vazio.

Nota: E aconselhavel arejar a cozinha apds a primeira
utilizacao do aparelho.

1. SELECIONAR UMA FUNCAO

Para selecionar uma funcao, rode o botao seletor para
o simbolo da funcao que pretende selecionar: o visor
acende-se e ouve-se um sinal sonoro.

2. ATIVAR UMA FUNGCAO

MANUAL

Para iniciar a funcado selecionada, rode o botdo do
termdstato para definir a temperatura requerida.

(T
(I

I
4 [

\D//
7N

N,

Lembre-se: Durante a cozedura é possivel e alterar a funcéo
rodando o botédo seletor ou regular a temperatura rodando o
botdo do termodstato. A funcdo sé é iniciada se o botdo do
termostato estiver na posicdo 0/ AUT0. Pode definir o tempo
de cozedura, o tempo de fim da cozedura (apenas se
selecionar um tempo de cozedura) e um temporizador.

LEVEDURA

Para iniciar a funcdo “Levedura’, rode o botdo do
termdstato para a posicao de Levedura (40 graus) e
coloque o botdo da funcdo na posicao Convencional;
Se o forno tiver uma temperatura diferente definida, a
funcdo nao serd iniciada.

Nota: Pode definir o tempo de cozedura, o tempo de fim da
cozedura (apenas se selecionar um tempo de cozedura) e um
temporizador.

3. PREAQUECIMENTO E CALOR RESIDUAL

Uma vez iniciada a funcao, é emitido um sinal sonoro
e o icone £J] a piscar no visor indica que a fase de
preaquecimento foi ativada.

Terminada a fase de pré-aquecimento, é emitido um
sinal sonoro e o icone £f fixo no visor indicam que

o forno atingiu a temperatura definida: nessa altura,
coloque os alimentos no interior do forno e dé inicio a
cozedura.

Nota: Colocar os alimentos no forno antes de o pré-
aquecimento estar concluido podera ter um efeito adverso

no resultado final da cozedura.

Terminada a cozedura e desativada a funcao, o icone
2] poderéa permanecer visivel no visor e a ventoinha
de arrefecimento desliga-se, indicando a existéncia de
calor residual no compartimento.

Nota: O tempo apds o qual o icone é desativado varia, pois
depende de uma série de fatores, como a temperatura
ambiente e a funcdo utilizada. Em qualquer caso, dever3
considerar que o aparelho esta desligado sempre que o
ponteiro do botao seletor se encontre em “0".

4. PROGRAMAR A COZEDURA

E necessario selecionar uma funcédo antes de programar
a cozedura.

DURACAO

Mantenha o icone © premido até que o icone ® e a
indicacao "00:00" comece a piscar no visor.

Utilize 4+ ou — para definir o tempo de cozedura
pretendido e, em seguida, prima & para confirmar.
Ative a funcao rodando o botdo do termdstato para a
temperatura requerida: é emitido um sinal sonoro e o
visor indica que a cozedura esta concluida.

Nota: Para cancelar o tempo de cozedura definido, mantenha
premido o botdo & até que o icone (% comece a piscar no
visor e, em seguida, prima =— para repor o tempo de
cozedura para "00:00". Este tempo de cozedura inclui uma
fase de preaquecimento.

PROGRAMAR O TEMPO DE FIM/

INICIO DIFERIDO DA COZEDURA

Apos definir um tempo de cozedura, o inicio da fungao
pode ser diferido, programando o tempo de fim: prima
até que o icone A e a hora atual comecem a piscar
no visor.

N P

ru
—

v N

4

4

Utilize 4 ou — para definir o tempo de fim da cozedura
pretendido e, em seguida, prima @ para confirmar.
Ative a funcao rodando o botdo do termdstato para a
temperatura requerida: a fungao ird permanecer em
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pausa até ser iniciada automaticamente apds o periodo
de tempo calculado para concluir a cozedura a hora
programada.

Lembre-se: Para cancelar a definicao, desligue o forno
rodando o botdo seletor para a posicao 0 .

A funcionalidade de atraso de arranque nao esta
disponivel para as fungdes Grill e Turbo Grill.

FIM DA COZEDURA

E emitido um sinal sonoro e o visor indica que a funcéo
estd concluida.

]
It
@
Rode o botdo seletor para selecionar uma outra funcao

ou para 0 desligar o forno.

Nota: Caso o temporizador esteja ativado, o visor indica a
mensagem "END" alternada com o tempo restante.

5. PROGRAMAR O TEMPORIZADOR

Esta op¢ao nao interrompe, nem programa a cozedura
mas permite-lhe utilizar o visor como temporizador,
quer enquanto uma funcdo esta ativada, quer quando o
forno esta desligado.

Mantenha o icone © premido até que os icones O e
"00:00" e "00:00" comecem a piscar no visor.

l\\

N

% o
1
Utilize 4+ ou — para definir o tempo pretendido e prima
para confirmar. Quando o temporizador terminar a
contagem decrescente do tempo programado, ouvir-
se-a um sinal sonoro.

Notas: Para cancelar o temporizador, mantenha premido o
botao © até que o icone (b comece a piscar e, em seguida,
utilize = para repor o tempo para "00:00",

6. FUNCAO DE LIMPEZA AUTOMATICA - LIMPEZA
PIROLITICA

Nao toque no forno durante o ciclo de limpeza
pirolitica.

Mantenha criancas e os animais afastados do forno
durante e apds a execucgao do ciclo de limpeza
pirolitica (até a divisao ter arejado totalmente).

Retire os acessorios do forno, incluindo as guias de
nivel, antes de ativar esta funcao. Se o forno estiver
instalado por baixo de uma placa, assegure-se de que,
durante a execucao do ciclo de limpeza automatica, os
queimadores ou as placas elétricas estao desligados.

Para obter os melhores resultados de limpeza, elimine
a sujidade maior com uma esponja humida antes de
utilizar a funcdo de limpeza pirolitica.

Evite ativar o ciclo de limpeza pirolitica na presenca de
residuos de calcario.

Recomendamos a utilizagdo da funcao de Limpeza

pirolitica apenas se o aparelho estiver muito sujo ou
libertar maus odores durante a cozedura.

Para ativar a funcao de limpeza automatica, rode o
botdo seletor e o botdo do termdstato para o icone . A
funcdo é ativada automaticamente, a porta tranca-se e
a luz do interior do forno apaga-se: o visor apresenta o
tempo restante até ao final da cozedura alternado com
a mensagem "Limpeza pirolitica"

®

1
ED
=

@
Uma vez concluido o ciclo, a porta permanece trancada
até que a temperatura no interior do forno tenha
baixado para um nivel seguro. Areje a divisao durante e
apos a execucado de um ciclo de limpeza pirolitica.

.NOTAS
« Nao tape o interior do forno com papel de aluminio.

- Nunca arraste panelas ou tachos pelo fundo do
forno, uma vez que podera danificar o revestimento
de esmalte.

«  Nao colocar pesos pesados sobre a porta e nao se
agarrar a porta.

.NOTAS SOBRE EFICIENCIA ENERGETICA

- Tirar partido do calor residual: desligue o forno 5/10
minutos antes do fim da cozedura para utilizar o
calor restante.

« Manter a porta fechada: se possivel, evitar abrir a
porta do forno durante a cozedura, pois isso deixa
escapar o calor.

« Cozinhar por¢des maiores: utilizar o forno
principalmente para pratos maiores (por exemplo,
carne com mais de 1 kg) ou porcdes maiores, para
tirar o maximo partido da energia utilizada.

« Limpar regularmente o vedante da porta: uma
vedagéo limpa evita a perda de calor e garante uma
cozedura eficiente.

«  Pré-aquecer apenas quando necessario: pré-aquecer
o forno apenas se a receita ou a tabela de cozedura
o recomendar.

- Escolher tabuleiros escuros: os tabuleiros escuros
absorvem melhor o calor, melhorando a eficiéncia
da cozedura.

- Planear os seus cozinhados: preparar varios pratos
em sequéncia para utilizar o calor residual e evitar
um pré-aquecimento adicional.

«  Selecionar o programa de poupanca de energia:
utilizar o programa ECO dedicado para reduzir o
consumo de energia. Consultar a tabela de cozedura
para entradas adicionais.

«  Retirar os acessorios nao utilizados: retirar os
tabuleiros ou grelhas que nao sao necessarios
para melhorar a eficiéncia da circulacao do calor e
diminuir a capacidade térmica do produto.
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TABELA DE COZEDURA

RECEITA

FUNGAO

{PREAQUECI-:

TEMPERATURA (°C)

DURAGAO (Min.)

Bolos com levedura

170

30-50

Py
)

160

30-50

P
N
e

Sim

160

40-60

Bolo recheado

(cheesecake, strudel, tarte de frutas) ;

Sim

160 - 200

35-90

P
N
Y

Sim

160 - 200

40-90

Sim

160

25-35

ERNNERMREHEN

Sim

160

25-35

e

Sim

150

35-45

Sim

180-210

30-40

N
2

Sim

180 - 200

35-45

%
o

Sim

180 - 200

35-45

. NIVEL E ACESSORIOS

Sim

90

150 - 200

Sim

90

140 - 200

Sim

90

140 - 200

Sim

190 - 250

15-50

Sim

190 - 250

20-50

Sim

250

10-20

Ps
N
e

Sim

230-250

10-25

Bolos salgados
(tarte de legumes, quiche)

1 ) [0 [ 00 [ 0@ E D E

Sim

180 - 200

40-55

o
o

Sim

180 - 200

45 -60

Sim

180 - 200

45-60

Vol-au-vents/salgadinhos de massa%

folhada

1 [

Sim

190 - 200

20-30

L
>

‘b

Sim

180-190

20-40

.

Sim

180-190

20-40

Lasanha/massa no forno/

Sim

190 - 200

45 -65

Sim

190 - 200

80-110

ale
2]

Sim

180-190

110-150

Sim

200 -230

50-100

MRNNENTRMAE

190 - 200

100 - 160

al=r

| f TS
) . Tabuleiro coletor/tabuleiro
Tabuleiro coletor / tabuleiro uiet /tabulei
para assar com 200 ml de
para assar

agua

—J
Tabuleiro para assar /
Forma para assar na grelha tabuleiro coletor ou forma
para assar na grelha

ACESSORIOS
Grelha metalica

=l ] o]

Grelhador

FUNCOES

Convencional Ar forcado Pizza Turbo grill Eco Ar forcado
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:PREAQUECI-:

RECEITA FUNCAO : MENTO i TEMPERATURA (°C) DURACAO (Min.) NIVEL E ACESSORIOS
Pelxe no forno / em papelote 444444444444444444 : ) : Cereeeeae e ey
(fletes, nteiro). =] Sim o '1 70-190 30-45
Legumes recheados ) Csim 180 - 200 § 50-70
(tomates, curgetes, beringelas) e : , :
Paotoﬂado [:] 5' g 250 g 2-6
Hhteypoﬁasdepeme [:] - g 230-250 g 15 - 30*
Salsichas/espetadas/ ; o ; " h % .
costeletas/hamburgueres ¢ EI """ 5 250 15-30
Frango assado 1-13 kg Sim 200 - 220 55-70 **
Rosbife maI passado 1 kg Sim 200-210 35-50 **
Perna de borrego/pernls Sim 200-210 60 90 **
Batatas assadas Sim 200-210 35-55
Gratlnado Iegumes - 200-210 25-55
Carnee batatas - Sim 190 - 200 45 - 100 ***
Peixe e Iegumes Sim 180 30 - 50 ***
Lasanha e carne Sim 200 50 - 100 FxR
Refeicao completa: Tarte de frutas e 3 ” 3
(nivel 5) / . Sim 180 - 190  40-120%
lasanha (nivel 3) / carne (nivel 1) e ‘ ) . ‘ ) .
Carne assada/carne assada I ) 170 - 180 100 - 150

recheada

*Vire 0 alimento a meio da cozedura
**Vlire 0 alimento quando atingir dois tercos do tempo de cozedura (se necessario).

*** Periodo de tempo estimado: Os alimentos podem ser retirados do forno quando o desejar, dependendo da preferéncia de
cada um.

Aeeenar A | 1 I | SN)
ACESSORIOS - TabL.JIelro para assar / Tabuleiro coletor / tabuleiro Tabuleiro coletor/tabuleiro
Grelha metalica Forma para assar na grelha tabuleiro coletor ou forma ara assar para assar com 200 ml de

para assar na grelha P agua
’-‘ §5 i’
~ =] N had %] & ]
FUNCOES
Convencional Ar forcado Pizza Grelhador Turbo grill Eco Ar forcado
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LIMPEZA E MANUTENCAO

Assegure-se de que o forno
arrefece antes de executar
qualquer operacao de
manutencao ou limpeza.

Nao utilize produtos de limpeza a

vapor. aparelho.

Nao utilize palha de aco,
esfregdes abrasivos ou produtos
de limpeza abrasivos/corrosivos,
uma vez que estes podem
danificar as superficies do

se luvas de protecao.
O forno tem de ser desligado da

de qualquer tipo de trabalho de
manutencao.

E possivel utilizar um produto de
limpeza de fornos comum para
ajudar a amolecer e remover os
residuos, facilitando a limpeza
manual da cavidade e dos
acessorios.

rede elétrica antes da realizacao

SUPERFICIES EXTERIORES

Limpe as superficies com um pano de microfibra humido.

Se estiverem muito sujas, acrescente algumas gotas de
detergente com um pH neutro. Termine a limpeza com
um pano seco.

Nao utilize detergentes corrosivos ou abrasivos. Se algum
destes produtos entrar inadvertidamente em contacto
com as superficies do aparelho, limpe imediatamente
com um pano de microfibra humido.

SUPERFICIES INTERIORES

« Ap6s cada utilizacao, deixe que o forno arrefeca e
limpe-o, de preferéncia enquanto estiver morno, para
remover eventuais depdsitos ou manchas causados por
residuos de alimentos. Para secar qualquer condensacao
que se tenha formado devido a cozedura de alimentos
com elevado teor de dgua, deixe o forno arrefecer
completamente e limpe-o com um pano ou uma
esponja.

« Em caso de sujidade persistente no interior do forno,
recomendamos a execucdo da funcdo de limpeza
automatica para obter os melhores resultados de
limpeza. Evite ativar o ciclo de limpeza pirolitica na
presenca de residuos de calcario. Antes de ativar,
realize uma limpeza do calcario de acordo com os
procedimentos acima.

« A porta pode ser removida facilmente e instalada
novamente para facilitar a limpeza do vidro.

« Limpe o vidro da porta com um detergente liquido
adequado.

ACESSORIOS

Apos a utilizacao, coloque os acessérios numa solucao
liquida de limpeza, manuseando-os com luvas
adequadas para forno, caso ainda estejam quentes. Os
residuos de alimentos podem ser retirados com uma
esponja ou escova de limpeza.

REMOVER E VOLTAR A COLOCAR A PORTA

1. Para remover a porta, abra-a totalmente e baixe as
linguetas até ficarem na posicao de desbloqueio.

SN
2. Feche a porta tanto quanto possivel.
Segure firmemente a porta com ambas as mdos - ndo a
segure pela pega.
Remova, simplesmente, a porta, continuando a fecha-la
enquanto a puxa (a), simultaneamente, para cima, até se
libertar do respetivo suporte (b).
Coloque a porta de parte, apoiando-a sobre uma
superficie macia.

3. Reponha a porta, deslocando-a na direcdo do forno e
alinhando os ganchos das dobradicas com os respetivos
suportes, fixando a parte superior aos suportes.

4, Baixe a porta e, em seguida, abra-a totalmente.

Baixe as linguetas até a sua posicdo original: assegure-se
de que as baixa totalmente.

5. Tente fechar a porta e assegure-se de que esta
alinhada com o painel de controlo. Se nao estiver, repita
os procedimentos acima.

SUBSTITUIR A LAMPADA
1. Desligue o forno da fonte de alimentacao elétrica.

2. Desaperte a cobertura da lampada, substitua a
lampada e aperte novamente a cobertura da mesma.

3. Ligue o forno novamente a fonte de alimentacao
elétrica.

Nota: Utilize lampadas de halogéneo 25 W/230 V tipo G9, T300
°C. A lampada utilizada no produto foi especificamente
concebida para eletrodomésticos e ndo é adequada para a

iluminagao geral de divisdes da casa (Regulamento CE
244/2009).

As lampadas estao disponiveis no nosso Servico Pés-Venda. -
Nao manuseie as lampadas com as maos desprotegidas, uma
vez que as suas impressdes digitais podem danifica-las. Nao
utilize o forno até que a cobertura da lampada tenha sido
reposta.

118
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LIMPEZA DA PORTA DE VIDRO

1. Apds remover a porta e pousa-la sobre superficie suave,
prima simultaneamente os dois grampos de retencao e
remova a extremidade superior da porta, puxando-a na
sua direcao.

2. Levante e segure firmemente o vidro interior com
ambas as maos, removendo-o e colocando-o sobre uma
superficie suave antes de proceder a sua limpeza.

3. Voltar a colocar o painel intermédio (marcado com "1R")
antes de voltar a colocar o painel interior: Para posicionar
0s painéis de vidro corretamente, certifique-se de que é
possivel visualizar a marca "R" no canto esquerdo. Insira
primeiro a parte mais longa do vidro com a indicacdo "R"
nos suportes e, em seguida, baixe-a até a posicao correta.
Repita esta procedimento para ambos os painéis de vidro.

4. Instale novamente a extremidade superior: ird ouvir um
clique, indicando que estd bem posicionado. Certifique-se
de que a vedacao estd segura antes de montar novamente
a porta.

DISPOSITIVO DE BLOQUEIO DA PORTA*

Quando o bloqueio da porta estiver instalado, a porta tem

de ser fechada manualmente. Para abrir a porta com o
dispositivo de bloqueio da porta (ver Fig. 1).

O dispositivo de seguranca da porta pode ser retirado
seguindo a sequéncia de imagens (consulte a Fig. 2).

RESOLUCAO DE PROBLEMAS

PROBLEMA CAUSA POSSIVEL

SOLUCAO

Cortede energia.

- Desativacao da rede elétrica. :

- Verifique se existe energia elétrica proveniente da
rede e se o forno esta ligado a tomada elétrica.
Desligue e reinicie o forno, para verificar se o
problema ficou resolvido.

O visor apresenta a letra "F', sequida Falha do forno
de um nuimero ou uma letra. :

- Contacte o seu Servico Técnico de P6s-Venda
- mais proximo e indique o nimero que
- acompanha a letra "F".

O visor apresenta a mensagem
"Hot" (Quente) e a funcao
selecionada nao é iniciada.

Temperatura demasiado alta.

Deixe o forno arrefecer antes de ativar a fungao.
Selecione uma outra funcao.

O monitor mostra um texto pouco
claro e parece estar partido.

* Disponivel apenas em determinados modelos

Definir outro idioma.

Contacte o Centro de Assisténcia Pds-venda ao
- Cliente mais proximo.

As politicas, a documentacao padrao e as informacoes de produto adicionais poderao ser consultadas:

Utilizar o cédigo QR no seu aparelho
visitando o nosso website docs.whirlpool.eu

Em alternativa, contacte o nosso Servico Pés-venda (através do niumero de telefone contido no livrete da garantia). Ao
contactar o nosso Servico Pés-Venda, indique os codigos fornecidos na placa de identificacdo do seu produto.

®/TM/© 2026 Whirlpool. Produzido sob licenca.
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Ndvod na obsluhu

DAKUJEME, ZE STE SI KUPILI VYROBOK WHIRLPOOL

Aby sme vam mohli lepsie poskytovat pomoc, zaregistrujte,
prosim, svoj spotrebi¢ na www.register10.eu

VIAC INFORMACII ZiSKATE, AK
OSKENUJETE QR KOD NA VASOM

ini Prv nez spotrebic za¢nete pouzivat, pozorne si SPOTREBICI
preditajte Bezpecnostné pokyny.
OPIS SPOTREBICA
- 1. Ovladaci panel
N @) 2. Ventilator
_ _ : 6 3. Ziarovka
¢ ¢ ¢ o< > T 4. Vodiace listy (Uroven je uvedena
2.0 N na stene vo vnutri rdry)
3. \ g 5. Dvierka
6. Zamok dveri (uzamkne dvere,
ked prebieha automatické
Cistenie, a po nom)
0 7. Horné vykurovacie teleso/gril
4 ) 8. Okruhly ohrevny ¢lanok (nie je
viditelny)
9. Vyrobny stitok (neodstranujte)
5. a5 )
] O
OPIS OVLADACIEHO PANELA
F °C
G 0/AUTO —
T @3 + %9 &
g ........... © - 20(1)80 12;00:
1 23 4 5 6
1. VOLIACI GOMBIK 3. NASTAVENIE CASU 6. OVLADACI GOMBIK
TERMOSTATU

Na zapnutie rary volbou funkcie.
Rdru vypnete otocenim ovladaca
do polohy 0.

2. OSVETLENIE

Ked je rdra zapnuta, stlacenim
zapnete alebo vypnete osvetlenie
rary.

Na nastavenie ¢asu pripravy jedla,
odloZeného Startu a casomera.

Na zobrazenie ¢asu, ked'je rura
vypnuta.

4. DISPLE)J

5. NASTAVOVACIE TLACIDLA

Na zmenu nastavenia ¢asu
pripravy jedla.

Otocenim si zvolite pozadovanu
teplotu pri aktivovani manualnych
funkcii.

Upozornenie: Typ gombika sa méze Iisit od typu modelu. Ak si gombiky aktivované zatlacenim, zatlacte na stred gombika, aby

ste ho uvohili z jeho polohy.
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PRISLUSENSTVO

NADOBA NA
ODKVAPKAVANIE*

DROTENY ROST

T

PouZiva sa ako pekac na
pecenie masa, ryby, zelenina,
focaccie a pod. alebo na
zachytavanie Stiav pod
roStom.

Pouziva sa na pripravu jedal
alebo ako podpera na hrnce,
formy na kolace a iné nadoby
vhodné na pecenie v rure.

* K dispozicii len pri niektorych modeloch

POSUVNE BEZCE *

=

Na lahsie vloZenie a vyberanie
prislusenstva.

PLECH NA PECENIE*

Pouziva sa na pecenie
akéhokolvek chleba

a cukrarenskych vyrobkov, ale
tieZ pe¢eného masa, ryby
pecenych v alobale atd.

MnoZstvo a typy prislusenstva sa mézu menit v zavislosti od zakipeného modelu.
Dalsie prislusenstvo sa da kupit samostatne v servisnych strediskach.

VLOZENIE ROSTU A INEHO PRISLUSENSTVA

Vlozte rost na pozadovanu Uroven tak, Ze ho drzite
mierne nakloneny nahor a najprv ulozite nadvihnutu
zadnu stranu (smerujdcu nahor).

Potom ho vodorovne zasunte po vodiacich listach az

POSUVNE BEZCE A VODIACE LISTY

na doraz.

Dalsie prislusenstvo, ako napriklad plech na pecenie,
musi byt vloZzené vodorovne. Zasurite ho do vodiacich
list.

Pred pouzitim rdry odstrante ochrannu pasku [a]
a potom stiahnite ochrannu féliu [b] z posuvnych
bezcov.

[a]
VYBRATIE POSUVNYCH BEZCOV I[c]

Potiahnite spodnu ¢ast posuvného bezca, ¢im
odpojite spodné haciky (1), a potiahnite posuvné
bezZce nahor a vytiahnite ich z hornych hacikov (2).

NASADENIE POSUVNYCH BEZCOV [d]

Zaveste horné haciky na vodiace listy (1), potom
potlacte spodnu ¢ast posuvnych bezcov proti
vodiacim listam, az spodné haciky klikna (2).

[d]

VYBERANIE A VSADZANIE VODIACICH LIiST

1. Ak chcete vodiace listy vybrat, pevne uchopte
vonkajsiu Cast listy, potiahnite ju k sebe, aby ste
vytiahli podperu a dva vnutorné koliky z otvorov.

2. Ak ich chcete zasa nasadit, prilozte ich k priestoru
rary a najprv zasurte oba koliky do otvorov.
Potom umiestnite vonkajsiu ¢ast k otvoru, zasunte
podperu a pevne zatlacte k stene priestoru rury
tak, aby bola vodiaca lista pevne osadena.

Whjr/lﬁool
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FUNCTIONS (FUNKCIE)

— |TRADICNY OHREV

Na pripravu lubovolného jedla iba na urovni
jedného rostu.

/> |KYSNUTIE

L — 7 Ve Ve . 7

Na ucinné vykysnutie sladkého alebo
pikantného cesta. Aby ste tuto funkciu zapli, otocte
gombik termostatu na ikonku.

& HORUCI VZDUCH
—Na pripravu réznych druhov jedla, ktorych
priprava vyzaduje rovnaku teplotu, na niekolkych
urovniach (maximalne troch) zaroven. Tuto funkciu
mozno pouzit pri peceni roznych jedal tak, aby sa
aroma jedného jedla neprendsala na druhé.

s | PIZZA
=

Na pecenie réznych typov a velkosti pizze
a chleba. Je dobré v polovici pe¢enia vymenit polohu
plechov na pecenie.

vz |ECO HORUCI VZDUCH *

e e . .

Na pecenie masa i plnenych kusov masa na
jedinej urovni. Miernou prerusovanou cirkulaciou
vzduchu sa zabrafiuje nadmernému vysusovaniu
jedla.

Pri pouzivani tejto EKO funkcie zostane svetielko
pocas pecenia vypnuté, ale mozno ho znova zapnut
stlacenim O:.

>~ |GRILL

Na grilovanie steakov, kebabov a klobas,
gratinovanie zelenina alebo opekanie chleba.

Pri grilovani masa pouzivajte odkvapkdavaciu nddobu
na zachytdvanie stavy z pecenia: Umiestnite nadobu
na hociktoru uroven pod droteny rost a nalejte do nej
200 ml pitnej vody.

~~ |TURBO GRIL

%
= INa pecenie velkych kusov mésa (stehné, rozbif,
kurc¢a). Odporucame pouzivat odkvapkavaciu nadobu
na zachytdvanie stavy z pecenia: Umiestnite nadobu
na hociktoru uroven pod droteny rost a nalejte do nej

200 ml pitnej vody.

PRVE POUZITIE

.’

=»| MAXI COOKING ( MAXI PECENIE)
XL — Na pecenie velkych kusov masa (kusy vacsie
ako 2,5 kg). Odporuc¢ame pocas pecenia maso otacat,
aby obe strany zhnedli rovhomerne. Odporuc¢ame
maso pri peceni obcas oblievat, aby sa zabranilo
nadmernému vysychaniu.

[<s| BREAD AUTO (CHLIEB AUTO)

A—Tato funkcia automaticky zvoli idedlnu teplotu a
Cas pecenia chleba. Pre aktivaciu funkcie vlozte jedlo
do rury, otocte gombik termostatu na 0 a gombik
funkcie na ikonu [=]. Pre dosiahnutie najlepsich
vysledkov sa odporuca pouzit Uroven varenia 2 alebo
3.

=53] PASTRY AUTO (MUCNIKY AUTO)

A Tato funkcia automaticky zvoli idealnu teplotu a
Cas pecenia kolacov. Pre aktivaciu funkcie vlozte f'(edlo
do rury, otocte gombik termostatu na 0 a gombi
funkcie na ikonu [=. Pre dosiahnutie najlepsich
vysledkov sa odporuca pouzit Uroven varenia 2 alebo
3.

BALICEK FLEXI CLEAN

@ SMARTCLEAN

Pésobenie pary uvolnenej pocas tohto
$pecidlneho Cistiaceho cyklu s nizkou teplotou
umoznuje lahké odstranenie Spiny a zvyskov jedla.
Na aktivovanie ¢istiacej funkcie ,Smart Clean” nalejte
na dno rury 100 - 120 ml pitnej vody, potom otocte
voliaci gombik a gombik termostatu na ikonku

. Najlepsie je pouzit funkciu na 35 minut. Poloha
ikonky nezodpoveda teplote dosiahnutej pocas
Cistiaceho cyklu.

SE AUTOMATICKE PYRO CISTENIE

""" Na odstranenie vystreknutych zvyskov jedla
v cykle s velmi vysokou teplotou. Na aktivovanie tejto

Poloha ikonky nezodpoveda skutoc¢nej teplote
dosiahnutej pocas Cistiaceho cyklu.

* Funkcia pouZitd ako referencna pre vyhlasenie
o energetickej Ucinnosti podla Nariadenia (EU) ¢. 65/2014

1. NASTAVENIE CASU

Pri prvom zapnuti spotrebic¢a musite nastavit jazyk
a Cas. Stlacajte @, kym na displeji nezacne blikat
ikonka ® a dve cislice oznacujuce hodiny.

Pomocou + alebo — nastavte hodinu a stlacte na
potvrdenie. Za¢nu blikat ¢islice oznacujuce minuty.
Pomocou + alebo — nastavte minuty a stla¢te ©® na
potvrdenie.

Upozornenie: Ked blikd ikonka &, napriklad po dlhsom
vypadku prudu, bude potrebné resetovat ¢as.

2. NASTAVTE SPOTREBU ENERGIE

Rura je Standardne naprogramovana na vykon vyssi
ako 3 kW (Hi). Ak chcete pouzivat ruru pri vykone
kompatibilnom s doddvkou energie do domacnosti,
ktora je nizsia ako 2,9 kW (Lo), budete musiet zmenit
nastavenia. Do ponuky zmeny sa dostanete otocenim
voliaceho gombika na [=], potom naspatna (] .
Bezprostredne potom stlac¢te a podrzte 4+-a—na 5
sekund.

NS 7

//-|\\

Pomocou + alebo — zmente nastavenie, potom na
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potvrdenie aspon na 2 sekundy stlacte a podrzte ().
3. ZOHREJTE RURU

Z novej rury mézu vychadzat pachy, ktoré zostali

z vyroby: Je to Uplne normalne.

Preto prv nez v nej zaCnete pripravovat jedlo,
odporuca sa zohriat ju naprazdno, aby sa pripadné
pachy odstranili.

KAZDODENNE POUZIVANIE

Odstrante z rury vietky ochranné kartény a priesvitnu
féliu a vyberte zvnutra vietko prislusenstvo.
Zohrievajte rdru na 250 °C zhruba jednu hodinu. Rura
musi byt pritom prazdna.

Upozornenie: Po prvom pouzitf spotrebica sa odporuca
miestnost vyvetrat.

1. VYBERTE FUNKCIU

Ak chcete vybrat funkciu, otocte voliacim gombikom
na symbol pozadovanej funkcie: Displej sa rozsvieti
a ozve sa zvukovy signal.

2. AKTIVOVANIE FUNKCIE

MANUALNY VYBER

Na spustenie vybranej funkcie otocte gombikom
termostatu a nastavte pozadovanu teplotu.

(O,
|

N\
7N

Upozornenie: Pocas pecenia mdzete funkciu zmenit otoc¢enim
voliaceho gombika alebo upravit teplotu otocenim gombika
termostatu. Funkcia sa nespusti, ak bude gombik termostatu
na polohe 0/ AUT0. MdZete nastavit ¢as pecenia, ¢as ukoncenia
pecenia (iba ak nastavujete ¢as pecenia) a casomer.
KYSNUTIE

Na spustenie funkcie Kysnutie oto¢te gombik
termostatu do polohy Kysnutie (40 stupnov) a gombik
funkcie do polohy Staticky ohrev; ak je rdra nastavena
na inu teplotu, funkcia sa nespusti.

Upozornenie: MbZete nastavit ¢as pecenia, ¢as ukoncenia
pecenia (iba ak nastavujete ¢as pecenia) a casomer.

3. PREDHRIEVANIE A ZVYSKOVE TEPLO

Ked'sa funkcia spusti, zvukovy signal a blikajuca
ikonka £ na displeji informuju, Zze bola aktivovana
faza predhrievania.

Po skonceni tejto fazy zvukovy signal a svietiaca
ikonka £J na displeji informuju, Ze rdra dosiahla
nastavenu teplotu: Vlozte jedlo do rury a pokracujte
v peceni.

Upozornenie: Ak vloZite jedlo do rdry pred skonc¢enim
predhrievania, méze to mat nepriaznivy Ucinok na konecny
vysledok.

Po skonceni pripravy jedla a deaktivovani funkcie
moze ikonka =J na displeji nadalej svietit aj po
vypnuti chladiaceho ventilatora, ¢o znamena, ze
vnutri rary je eSte zvyskové teplo.

Upozornenie: Cas, za ktory ikonka zhasne méze byt rézny,

v zavislosti od radu faktorov, ako je napr. okolité teplota

a pouzita funkcia. V kazdom pripade spotrebic treba
povazovat za vypnuty, ked je ukazovatel voliaceho gombika
na znacke ,0".

4. PROGRAMOVANIE PECENIA

Pred programovanim pecenia si musite zvolit funkciu.
DURATION (TRVANIE)

Stlacajte ©, az kym na displeji nezac¢ne blikat ikonka
@ a,00:00"

N 2

X4 >

S
w l

1

=

Pomocou + alebo —nastavte pozadovany ¢as
pecenia a potom stlacte & na potvrdenie. Funkciu
aktivujete otocenim gombika termostatu na
pozadovanu teplotu. Ozve sa zvukovy signal a na
displeji sa zobrazi, ze pecenie je ukoncené.
Upozornenie: Ak chcete zrusit nastavenu dobu pecenia,
stlacajte @, az kym na displeji nezac¢ne blikat ikonka (®,
potom pomocou — resetujte dobu pecenia na ,00:00".
V tomto ¢ase peclenia je zahrnutd aj faza predhrievania.

PROGRAMOVANIE CASU UKONCENIA PECENIA/
POSUNUTEHO STARTU

Po nastaveni ¢asu pecenia mozno funkciu odlozit
naprogramovanim ¢asu jej ukoncenia: Stlacajte

, kym na displeji nezac¢ne blikat ikonka A a aktudlny
cas.

N3 7

anart

JCLL
Pad

Pomocou + alebo — nastavte ¢as, kedy chcete

mat jedlo hotové, a potvrdte stlacenim .

Funkciu aktivujte oto¢enim gombika termostatu na

pozadovanu teplotu. Funkcia zostane pozastavena,

az kym sa nespusti automaticky po uplynuti ¢asu

vypocitaného tak, aby sa priprava jedla ukoncila

v Case, ktory ste nastauvili.

Upozornenie: Ak chcete nastavenie zrusit, vypnite rdru

otoc¢enim voliaceho gombika do polohy 0.

Funkcia odlozeného spustenia nie je dostupna pre
funkcie Gril a Turbo Gril.

Whjr/lﬁool
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UKONCENIE PRIPRAVY JEDLA

Ozve sa zvukovy signal a na displeji sa zobrazi, ze
funkcia je ukoncena.

I
G
Otocte voliacim gombikom na inu funkciu alebo do
polohy 0, ¢im rdru vypnete.

Upozornenie: Ak je casomer aktivovany, na displeji sa zobrazi
,END” striedavo so zostavajucim ¢asom.

5. NASTAVENIE CASOMERA

Tato moznost neprerusi program pecenia, ale umozni
vam pouzit displej ako ¢asomer, bud v priebehu
funkcie, alebo ked'je rura vypnuta.

Stlacajte ©, az kym na displeji nezac¢ne blikat ikonka
@ a 00:00.

T

JHILPLILL
et

Pomocou +alebo — nastavte pozadovany cas

a stla¢te © na potvrdenie. Ked ¢asomer dokonci

odpocitavanie zvoleného ¢asu, ozve sa zvukovy

signal.

Poznamky: Casomer zrusite stlacanim ©, az kym ikonka @

nezacne blikat, potom pomocou — resetujte ¢as na ,00:00".

6. FUNKCIA AUTOMATICKEHO CISTENIA - PYRO

Pocas pyrolytického cyklu sa nedotykajte ruary.
Pocas Pyro cyklu a po nom (kym nie je miestnost
vyvetrana), nepustajte deti a zvierata do blizkosti
rary.

Pred aktivovanim tejto funkcie vyberte z rury vietko
prislusenstvo, vratane vodiacich list. V pripade, Ze je
rdra nainstalovana pod varnou doskou spordka, uistite
sa, ze vietky hordaky alebo elektrické platnicky budu
pocas samocistenia vypnuté.

Na dosiahnutie optimalnych vysledkov ¢istenia pred
pouzitim funkcie Pyro Cistenia odstrante najvacsie
znecistenie vlhkou Spongiou.

Nezapinajte cyklus pyrolytického samocistenia, ak su
v rure zvysky vodného kamena.

Odporu¢ame pouzivat funkciu Pyro, iba ak je
spotrebic silne zneclisteny alebo z neho pocas
pecenia vychadza neprijemny pach.

Na aktivovanie funkcie automatického Cistenia
otocte voliaci gombik a gombik termostatu na ikonu
1. Funkcia sa aktivuje automaticky, dvierka sa
zamknu a osvetlenie rury sa vypne: Displej striedavo
zobrazuje ¢as zostavajuci do konca a,Pyro”.

@

@

Po skonceni cyklu dvierka ostanu uzamknuté do
chvile, kym sa vnutorna teplota riry nevrati na
bezpelnu uroven. Pocas cyklu pyrolytického Cistenia
a po nom miestnost vyvetrajte.

. POZNAMKY
« Vnutro rury nevykladajte alobalom.

« Hrnce a panvice neposuvajte po dne ruary, mohol
by sa tym poskodit smaltovany povrch.

« Na dvierka neumiestiiujte ni¢ tazké a
nepridrziavajte sa ich.

. POZNAMKY K ENERGETICKEJ UCINNOSTI

+ Vyuzite zvyskové teplo: vypnite riru 5/10 minut
pred koncom pecenia, aby ste vyuzili zvySkové
teplo.

« Duvierka nechajte zatvorené: ak je to mozné, pocas
peclenia neotvarajte dvierka rury, pretoze tak
unika teplo.

« Pecte vadsie porcie: ruru pouzivajte hlavne na
vacsie pokrmy (napr. maso nad 1 kg) alebo vacsie
porcie, aby ste ¢o najlepsie vyuzili spotrebovanu
energiu.

« Pravidelne Cistite tesnenie dvierok: Cisté tesnenie
zabranuje tepelnym stratam a zabezpecuje
efektivne pecenie.

« Predhrievajte len v pripade potreby: predohrev
rdry pouzivajte, iba ak je to uvedené v recepte
alebo v tabulke pripravy jedal.

« Vyberajte si tmavé plechy na pecenie: tmavé
plechy lepsie absorbuju teplo, ¢im sa zvysuje
efektivnost pecenia.

Planujte si pecenie: pripravujte viacero jedal za
sebou, aby ste vyuzili zvyskové teplo a vyhli sa
dodato¢nému predhrievaniu.

« Vyberte program na Usporu energie: pouzivajte
$pecialny program ECO na znizenie spotreby
energie. Dalsie Gdaje najdete v tabulke pripravy
jedal.

« Odstrante nepouzivané prislusenstvo: vyberte
plechy alebo rosty, ktoré prave nepouzivate, aby
ste optimalizovali uc¢innost cirkulacie tepla a znizili
tepelny vykon.
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TABULKA PRIPRAVY JEDAL

: : : : . : UROVEN A PRISLUSEN-
RECEPT ; FUNKCIA ‘PREDOHREV:  TEPLOTA(°C) i  TRVANIE (min)

2

Ano 170 30-50

Kysnuté kolace & Ano 160 30-50

. Ano 160 40 - 60

PIneny kola¢ Ano 160 - 200 35-90
(tvarohovy kola¢, zavin, ovocny : : : g - : -
kolac) . Ano . 160-200 40 - 90

Ano 160 25-35

] 1) el [ (&) [l (0

Sugienky / kogicky Ano 160 25-35

B . Ano 150 35-45

Ano 180 - 210 30-40

Choux buns (Odpalované cesto) Ano 180 - 200 35-45 - oA .

. Ano 180 - 200 35-45 oy e

Ano 90 - 1s0-200

Snehové pusinky

Ano 90 140 - 200 N

v . Ano 90 140 - 200 \ )

Ano 190 - 250 15-50

Pizza / focaccia - ; ; :
Ano 190 - 250 20-50

Ano 250 10-20

Mrazena pizza

Ano 230 - 250 10-25

Ano 180 - 200 40 - 55

Slané kolace

(zeleninovy kolc, quiche) % fAno oo 180-200 45760 amme e

Ano 180 - 200 45 - 60 e e L

NEENENENEEDEEDE

Ano 190 - 200 20-30

Listkové cesto/odpalované cesto Ano 180 - 190 20 - 40 n—r

@ . Ano . 180-190 20-40 e L

Lasagne/zapeéend cestoviny/ =
plnené cest. zavitky/nakypy
Jahnacie/telacie/hovadzie méaso
LK

Bravcové pecené s kozou 2 kg ) Ano 180 - 190 110-150 1 ]

Ano  190-200 45-65 TR

Ano  190-200 80-110 TR

Kuréa / kralik / kacica 1 kg Ano 200 - 230 50 - 100 T ,

MANNENTAMAE

Morka/hus 3 kg - 190 - 200 100 - 160 ! ;

Avvenns ~ Ab=lr — | | TS
Plech na pecenie/
odkvapkavacia nadoba alebo
nadoba na pecenie na roste

=] ] &

Staticky ohrev Horuci vzduch Pizza Gril Turbo gril Eco hortci vzduch

Whj;lﬁool -

PRISLUSENSTVO Nadoba na odkvapkavanie/ Nadoba na odkvapkavanie/

plech na pecenie plech na pecenie s 200 ml vody

Nadoba na pecenie

Droteny rost .
na roste

FUNKCIE




'PREDOHREV

: UROVEN A PRISLUSEN-

RECEPT FUNKCIA TEPLOTA (°C) TRVANIE (min) : STVO

Batand iyby TRyby pecend o - - e S
v alobale =] Ano 170 - 190 30-45
(filety, Cel®) S
Pinena zelenina : 3
(paradajky, courgettes (cukety), Ano 180 - 200 50-70 =
aubergines (baklazany)).. T S R
Opeceny chlleb ﬁ 5' 250 2-6 _\5,_
Rybie filé / platky had - 230-250 15 - 30 * -\...4...;- \viwf
Kiobasky/kebaby/rebierka/ o ” M s a4
‘hamburgery = B0 -39 (e bood
Pecené kurca 1-13 kg Ano 200 - 220 55-70** .\2,. \V\;Nf
Krvavy rozblf 1 kg Ano 200 - 210 3550 %% \ 3
Jahnaae stehno / koleno Ano 200-210 60 - 90 ** 1 3 j
Pecené zemlaky Ano 200 - 210 35 -55 : 2
Gratlnovana zelenma - 200-210 25-55 1 3 j
Méso a zemlaky Ano 190 - 200 45 — 100 *** ,\éﬁ | ! u
Ryby a zelenma % Ano 180 30 — 50 *** _\é,,_ L 2 j
‘‘‘‘‘‘‘ e e
Lasagne a maso : Ano 200 50 — 100 *** A= | J
Upliné jedlo: ovocna torta (Groven ! ) 5 3 1
5)/ Ano 180 - 190 40-120%% 2 =
lasagne (Uroven 3)/mdso (Uroven 1) """ 3 3 I
Pecené maso/plnene kusy masa e - 170 - 180 100 - 150 1 3 j
*V polovici pn’pravyjedlo obratte
**Po uplynuti dvoch tretin ¢asu pecenia jedlo podla potreby obratit.
*** Odhadovany cas trvania: Jedla mdzete z rdry vybrat v inom Case, v zavislosti od osobnych preferenci.

[ ~ A= —J | f S
PRISLUSENSTVO PR Nadoba na pecenie P!ech ne pecenlle/odkvapka\iaa'a Nadoba na odkvapkavanie/ Nadoba na odkvapkavanie/plech

Droéteny rost . nadoba alebo nadoba na pecenie L P
na roste na rotte plech na pecenie na pecenie s 200 ml vody
=l ] &
FUNKCIE
Staticky ohrev Horuci vzduch Pizza Gril Turbo gril Eco hortci vzduch
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CISTENIE A UDRZBA

Pred udrZbou alebo istenim sa
presvedcte, ¢i rura vychladla.
Nepouzivajte parné Cistice.
Nepouzivajte drétenku, drsné
Cistiace potreby alebo abrazivne/

spotrebica.

VONKAJSIE POVRCHY

Povrchy Ccistite vlhkou utierkou z mikrovlakna. Ak je
povrch velmi Spinavy, pridajte do vody niekolko kvapiek
pH neutralneho cistiaceho pripravku. Poutierajte suchou
utierkou.

Nepouzivajte korozivne ani abrazivne Cistiace prostriedky.
Ak sa niektory z tychto produktov dostane neimyselne
do kontaktu s povrchmi spotrebica, okamzite ho
poutierajte vlhkou utierkou z mikrovlakna.

VNUTORNE POVRCHY

« Po kazdom pouZiti nechajte riru vychladnuit a potom
ju ocistite, najlepsie, ak je este tepld, aby ste odstranili
usadeniny alebo skvrny od zvyskov jedla. Na vysusenie
pripadnej kondenzicie, ktord sa vytvorila po priprave
jedla s vysokym obsahom vody, nechajte ruru uplne
vychladnut a potom utrite handrickou alebo Spongiou.

korozivne Cistiace prostriedky,
pretoze by mohli poskodit povrch

Pouzivajte ochranné rukavice.

Pred vykonavanim udrzby musite
ruru odpojit od elektrickej siete.

Na zmédkcenie a odstranenie
zvyskov je mozné pouzit
Standardny Cistiaci prostriedok
na rary, ¢im sa ulahci manualne
Cistenie vnutrarury a
prislusenstva.

« Ak sa nachadza na vnutornych plochach odolna
necistota, na dosiahnutie optimalnych vysledkov Cistenia
odporucame spustit funkciu automatického cistenia.
Nezapinajte cyklus pyrolytického samocistenia, ak su

v rure zvysky vodného kamena. Pred aktivovanim ocistite
od vodného kamena, ako je opisané vyssie.

« Dvierka mozno lahko vybrat a znovu nasadit, ¢im sa
ulahdi ¢istenie skla.

« Sklo dvierok ocistite vhodnymi tekutymi ¢istiacimi
prostriedkami.

PRISLUSENSTVO

Ihned' po pouziti prislusenstvo namocte do vody,

do ktorej ste pridali umyvaci prostriedok, a ak je
prislusenstvo horuce, pri manipuldcii pouzivajte rukavice.
Zvysky jedal sa l[ahko daju odstranit kefkou alebo
Spongiou.

REMOVING AND REFITTING THE DOOR (DEMONTAZ A OPATOVNA MONTAZ DVIER

1. Ak chcete dvierka vybrat, celkom ich otvorte
a stiahnite uchytky, az su v polohe odomknutia.

2. Zatvorte dvierka, ¢o najviac ako to ide.

Pevne dvierka chytte oboma rukami — nedrzte ich za
rukovat.

Dvierka jednoducho vyberiete tak, Ze ich budete dalej

zatvarat a pritom tahat nahor (a), az kym sa neuvolnia zo
sedla (b).

Dvierka odlozte nabok na makky povrch.

3. Dvierka opat nasadite tak, ze ich prilozite k rure,
zarovnate haciky pantov s dosadacimi plochami
a upevnite vrchnu cast na sedlo.

4. Dvierka spustite a potom celkom otvorte.
Uchytky sklopte do povodnej polohy: dbajte, aby ste ich
sklopili uplne.

5. Skuste dvierka zatvorit a skontrolujte, ¢i su zarovno
s ovladacim panelom. Ak nie, zopakujte predchadzajuce
kroky.

VYMENA ZIAROVKY
1. Odpoijte ruru od elektrického napdjania.

2. Odskrutkujte kryt svetla, vymente ziarovku
a naskrutkujte kryt naspat.

3. Ruru opat zapojte k elektrickému napdjaniu.

Upozornenie: Pouzivajte iba halogénové Ziarovky 25 W/230

V typu G9, T300 °C. Ziarovka pouzivana vo vnutri spotrebica je
Specidlne urcend pre domace spotrebice a nie je vhodnd na
bezné osvetlovanie miestnosti v domacnosti (Nariadenie ES
244/20009).

Ziarovky dostanete v nasom autorizovanom servise. -
Nechytajte ziarovky holymi rukami, pretoze odtlacky prstov by
ich mohli poskodit. Ruru nepouZzivajte, kym nenamontujete
kryt Ziarovky.

Whjr/lﬁool
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CISTENIE SKLA DVIEROK

1. Po vybrati dvierka polozke na makky povrch rukovatou
nadol, zaroven stlacte dve fixatné svorky a odstrante horny
okraj dvierok potiahnutim k sebe.

2. Zdvihnite a pevne drzte vnutorné sklo oboma rukami,

vyberte ho a pred Cistenim polozte na makky povrch.

3. Nasadte strednu tabulku (oznacenu, 1R") a potom
vnutornu: Aby ste sklené tabulky umiestnili spravne,
znacku,,R" musi byt vidiet v lavom rohu. Najprv vliozte do
opornej podlozky dIhu stranu skla oznacenu, R, potom ju
spustite na svoje miesto. Zopakujte tento postup pri oboch
tabulkach skla.

4. Nasadte horny okraj: Ak je poloha spravna, ozve sa kliknutie.
Pred opatovnym nasadenim dvierok sa presvedcte, Ci je
tesnenie zaistené.

ZARIADENIE NA UZAMKNUTIE DVIEROK*

Ak nechate zamku dveri nainstalovanu, dvierka sa musia

zatvarat manualne. Otvorenie dvierok vybavenych
zamkom dvierok ((pozri obrdzok 1).

Bezpecnostné zariadenie dvierok sa da vybrat podla
nasledujiceho postupu na obrazkoch (pozrite obr. 2).

RIESENIE PROBLEMOV

PROBLEM MOZNA PRICINA
- Vypadok pradu.
Rura nefunguje. Odpojenie od elektrickej

Na displeji svieti pismeno,F” a za nim
¢islo alebo pismeno.

Displej zobrazuje spravu,Hot” (horuca)
a zvolena funkcia sa nespusta.

Text na displeji sa zobrazuje nezretelne
a zda sa, Ze je poskodeny.

*K dispozicii len na niektorych modeloch

siete.

Porucha rury.

Teplota je prilis vysoka.

Nastavenie iného jazyka.

. rara pripojend k elektrickej sieti.

Ruru vypnite a znova zapnite a skontrolujte, i sa

‘Obratte sa na svoje najblizsie zdkaznicke stredisko
popredajnych sluzieb.

Zasady, standardnu dokumentaciu a dalSie informacie o vyrobku najdete:

Pouzitie QR kédu vo vasom spotrebici
Na nasej webovej stranke docs.whirlpool.eu

Pripadne sa obratte na nas popredajny servis (Telefonne cislo ndjdete v zaru¢nej knizke). Pri kontaktovani nasho
popredajného servisu uvedte, prosim, kédy z vyrobného stitku vasho spotrebica.

®/TM/© 2026 Whirlpool. Vyrobené na zaklade licencie.
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Priruénik vlasnika

iﬂi Pazljivo procitajte bezbednosna uputstva pre upotrebe

uredaja.

HVALA NA KUPOVINI WHIRLPOOL PROIZVODA

Kako biste dobili kompletniju podrsku, registrujte svoj
proizvod na adresi www.register10.eu

INFORMACLA

SKENIRAJTE QR KOD NA SVOM
UREDAJU DA BISTE DOBILI VISE

OPIS PROIZVODA

Kontrolna tabla

Ventilator

Lampica

Precke (nivoi su prikazani na zidu
unutrasnjeg dela pec¢nice)

Vrata

Zakljucavanje vrata (zakljucava
vrata dok je automatsko cis¢enje u
toku i nakon njega)

7. Gornji grejac/ grill

Kruzni grejac (nije vidljiv)

9. Plocica za identifikaciju (ne
uklanjajte je)

>N -

o v

©

°C

0/ AUTO

& ||
25 60

*e

1. DUGME ZA ODABIR
Za ukljucivanje pecnice biranjem
funkcije.

Okrenite prekida¢ u 0 polozaj kako
biste iskljucili pe¢nicu.

2. OSVETLJENJE

Kada je pe¢nica ukljucena,

.....

pritisnite C: da biste ukljudili ili
iskljucili svetlo odeljka pecnice.

23 4 5

3. PODESAVANJE VREMENA
Koristi se za podeSavanje vremena
trajanja pripreme jela, odlaganje
starta i podesavanje tajmera.
Prikazuje vreme kada je pecnica
ugasena.

4. EKRAN

5. TASTERI ZA PODESAVANJE

Koriste se za izmenu podesavanja
vremena za pripremu jela.

6. DUGME TERMOSTATA
Ukljucite ga da biste izabrali
Zeljenu temperaturu pri ruénom
biranju funkcija.

Obratite paznju na sledece: Tip dugmeta moze da se razlikuje u zavisnosti od tipa modela. Ako se dugmad aktiviraju pritiskom,
pritisnite sredisnji deo dugmeta da biste ga otpustili iz lezista.

Whjr/lﬁool
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DODATNI PRIBOR

Koristi se za pripremu hrane
ili kao drzac za Serpe, kalupe
za kolace i drugo posude za
pripremu hrane u pecnici.

PLEH ZA SAKUPLJANJE
MASNOCE*

N

Koristi se kao pleh za pecenje
mesa, ribe, povrca, fokace itd.
ili je mozete postaviti ispod
ZiCane resetke ako Zelite da
prikupite saft od pecenja.

* Dostupno samo na odredenim modelima
Koli¢ina i vrsta pribora moze se razlikovati u zavisnosti od kupljenog modela.
Drugi dodatni pribor se moze kupiti odvojeno iz postprodajnog servisa.

STAVLJANJE RESETKI | DRUGIH DODATAKA
- Postavite reSetku na Zeljeni nivo tako $to cete je
lagano iskositi nagore i prvo postaviti izdignutu
zadnju stranu (usmerenu nagore).

KLIZNE VODICE | VODICE POLICA

PLEH ZA PECENJE* KLIZNE VODICE*

=

Da bi olak3ale postavljanje ili

Koristi se za pecenje svih vrsta
uklanjanje dodatnog pribora.

hleba i peciva, kao i pecenja,
ribe u sopstvenom soku itd.

Potom je lagano gurnite da klizi horizontalno po
vodicama do kraja, koliko god je moguce.

« Ostali dodatni pribor, kao sto je pleh za pecenje, treba
un:_jetnuti horizontalno, klizanjem ih pomerajuci duz
vodica.

Pre koris¢enja pecnice uklonite zastitnu traku [a], a

zatim i zastitnu foliju [b] sa kliznih vodica.

[a]

UKLANJANJE KLIZNIH VODICA [c]

Povucite donJ)i deo klizne vodice da biste otkacili

donje kuke (1

i povucite klizne vodice nagore,

skidajuci ih sa gornjih kuka (2).

PONOVNO POSTAVLJANJE KLIZNIH VODICA [d]
Zakacite gornje kuke na vodice police (1), a zatim
pritisnite donji deo kliznih vodica na vodice police,

dok donje kuke ne kliknu (2).

[d]

UKLANJANJE | PONOVNO POSTAVLJANJE VODICA

1. Da biste uklonili vodice, ¢vrsto uhvatite spoljasnji
deo vodice i povucite je ka sebi da biste izvukli nosac i
dva unutradnja pina iz lezista.

2. Da biste ponovo postavili vodice, postavite ih uz
Supljinu i prvo umetnite dva pina u leziste. Zatim,
postavite spoljadnji deo blizu leziSta, umetnite nosac

I ¢vrsto pritisnite prema zidu Supljine da bi se vodica
pravilno pricvrstila.
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FUNKCIJE

CONVENTIONAL (KONVENCIONALNO)
Za pripremu svih vrsta jela samo na jednoj resetki.

7 ~~\| RISING (NARASTANJE TESTA)

f— . . . . . .

Koristi se za narastanje slanih i slatkih vrsta testa.
Okrenite dugme termostata na odgovarajucu ikonicu kako
biste aktivirali ovu funkciju.

<es | FORCED AIR (VRELI VAZDUH)

"1 7a istovremenu pripremu razli¢itih jela na istoj
temperaturi na nekoliko redetki (najvise tri). Ova funkcija
moze da se koristi za spremanje razli¢itih vrsta jela, a da se
mirisi ne mesaju medusobno.

y | PIZZA
=\ oristi se za pecenje razli¢itih vrsta i velicina pizza i
hleba. Preporu¢ujemo menjanje pozicija plehova za pecenje
na polovini pecenja.
E ECO FORCED AIR (EKO KRUZENJE VAZDUHA) *
" Koristi se za pripremu pecenja ili punjenog
mesa koriste¢i samo jedan nivo. Zahvaljujuci blagom i
naizmeni¢nom kruzenju vazduha, hrana nece biti previse
suva nakon pecenja. Prilikom upotrebe ove EKO funkcije,
svetlo ostaje iskljuceno tokom procesa pripreme ali se moze
ponovo ukljuciti pritiskom na Oz,
GRILL

Koristi se za pecenje kotleta, raznjica i kobasica,
gratiniranog povrca ili za tostiranje hleba na rostilju. Za
grilovanje mesa, preporucujemo koris¢enje posude za
kapanje za sakupljanje sokova od pecenja: postavite pleh na
bilo koji nivo ispod resetke i dodajte 200 ml vode za pice.

TURBO GRILL

Koristi se za pecenje velikih komada mesa (but, pecena
govedina, piletina). Preporucujemo koris¢enje posude za
kapanje za sakupljanje sokova od pecenja: postavite pleh na
bilo koji nivo ispod resetke i dodajte 200 ml vode za pice.

MAXI COOKING (INTENZIVNO SPREMANJE
x — HRANE)

NS~

]
ale
0

PRVA UPOTREBA

Za pripremu velikih komada mesa (preko 2,5 kg).

Preporucujemo da tokom pripreme meso okrecete kako bi se
ravnomerno zapeklo sa obe strane. Takode preporucujemo
Cesto prelivanje mesa te¢nos¢u tokom pripreme da ne bi bilo
previse suvo.

|® BREAD AUTO (HLEB (AUTOMATSKI))
A—Ovom funkcijom se automatski bira idealna
temperatura i vreme pecenja hleba. Da biste aktivirali
funkciju, stavite hranu u rernu, stavite dugme termostata
na 0 i funkcijsko dugme na ikonu [=]. Za najbolje
rezultate preporucuje se nivo pecenja 2 ili 3.

=3| PASTRY AUTO (KOLACI (AUTOMATSKI))

Ovom funkcijom se automatski bira idealna
temperatura i vreme pecenja kolaca. Da biste aktivirali
funkciju, stavite hranu u rernu, stavite dugme termostata
na 0 i funkcijsko dugme na ikonu =. Za najbolje
rezultate preporucuje se nivo pecenja 2 ili 3.

FLEXI CLEAN PAKOVANJE

@ SMARTCLEAN

Tokom ovog specijalnog ciklusa ¢is¢enja na niskoj
temperaturi, oslobada se para zahvaljujuci kojoj se svi ostaci
hrane unutar peénice mogu jednostavno otkloniti. Da biste
aktivirali funkciju,Smart Clean’, sipajte 100-120 ml vode za
pice na dno rerne, zatim okrenite dugme za biranje i dugme
termostata na ikonu .Najbolje je da koristite funkciju
trajanja od 35 minuta. Aktivirajte funkciju kada je pecnica
hladna. Pozicija ikone ne odgovara temperaturi koja je
dostignuta prilikom ciklusa ¢is¢enja.

1| AUTOMATIC CLEANING - PYRO (AUTOMATSKO
""" CISCENJE - PIROLIZA)

Za uklanjanje ostataka od kuvanja pomocu ciklusa na veoma
visokoj temperaturi. Da biste aktivirali ovu funkciju, pomerite
dugme termostata na |%:ii|. Polozaj ikone se ne poklapa sa
stvarnom temperaturom koja je dostignuta tokom ciklusa
Cis¢enja.

* Funkcija se koristi u skladu sa deklaracijom o energetskoj
efikasnosti, a u saglasnosti sa odredbom (EU) br. 65/2014

A

1. PODESAVANJE VREMENA

Potrebno je da podesite vreme prilikom prvog ukljucivanja
uredaja: Pritiskajte & sve dok @ i dve cifre koje oznacavaju
sat ne zatrepere na ekranu.

7

N
I
1)

Vs

A

[©

Koristite . ili— da biste podesili sate i pritisnite & za
potvrdu. Pocece da trepere dve brojke koje oznacavaju
minute. Koristite . ili— da biste podesili minute i pritisnite
za potvrdu.

Obratite paznju na sledece: Ukoliko © ikona treperi, na primer
usled duzeg nestanka struje, morate ponovo podesiti vreme.

2. PODESAVANJE POTROSNJE ENERGIJE
Rerna je podrazumevano programirana da radi na snazi

vecoj od 3 kW (Hi). Da biste rukovali pe¢nicom na jacini

struje koja je kompatibilna sa ku¢nim dovodom elektri¢ne
energije manjim od 2,9 kW (Lo), potrebno je da promenite
podesavanja. Da biste presli na meni za promenu, okrenite
dugme za biranje na[—], a zatim ga ponovo okrenite na (] .

Pritisnite i zadrzite + i~ pet sekundi odmah nakon toga.

\\l—l 2
//l |_|\\
Koristite +ili— da biste promenili pode$avanje, a zatim

pritisnite i zadrZite & najmanje dve sekunde za potvrdu.
3. ZAGREVANJE PECNICE

Nova pecnica moze ispustati mirise zaostale nakon procesa
proizvodnje: to je sasvim normalno. Pre nego $to zapocnete
pripremu hrane, preporucujemo vam da zagrejete praznu
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pecnicu kako biste eliminisali sve neprijatne mirise.

Uklonite zastitne kartone i folije iz pec¢nice i uklonite sav
dodatan pribor iz unutrasnjosti pecnice.
Zagrejte pecnicu na 250 °C na otprilike sat vremena. Tokom

SVAKODNEVNA UPOTREBA

ovog procesa, pec¢nica mora biti prazna.
Obratite paznju na sledece: Preporucuje se provetravanje
prostorije nakon prve upotrebe uredaja.

1. IZABERITE FUNKCIJU

Da biste izabrali funkciju, ukljucite dugme za odabir
simbola koji oznacava zeljenu funkciju: displej ¢e
zasvetliti i oglasice se zvucni signal.

2. AKTIVIRANJE FUNKCLJE

PRIRUCNIK

Da biste pokrenuli odabranu funkciju, okrenite dugme
termostata da podesite Zeljenu temperaturu.

N

W4

4

7

Obratite paznju na sledece: Tokom pripreme hrane mozete
promeniti funkciju tako sto cete ukljuciti dugme za odabir
ili podesiti temperaturu ukljucivsi dugme termostata.
Funkcija nece poceti ako je dugme termostata na poloZaju
0/AUTO (Automatski). MoZete podesiti vreme pripreme,
vreme zavréetka pripreme (samo ukoliko ste podesili vieme
pripreme) i tajmer.

RISING (DIZANJE TESTA)

Da biste pokrenuli funkciju ,Rising” (Narastanje), okrenite
dugme termostata na polozaj Rising (Narastanje) (40
stepeni) i stavite dugme na polozaj Conventional
(Konvencionalno); Stavite hranu u rernu nakon signala za
predzagrevanje. Prekrijte testo vlaznom krpom ili stavite
posudu sa vodom na dno Supljine da bi se stvorilo
vlazno okruzenje.

3. PREDZAGREVANJE | PREOSTALA TOPLOTA

Nakon 3to se funkcija pokrene, zvucni signal i ikona koja
treperi <) na displeju oznacavaju da je aﬁtivirana faza
predzagrevanja pecnice.

Kada se dostigne podesena temperatura, ikona postaje
fiksna i oglasava se nov zvucni signal koji pokazuje da

se hrana moze staviti unutra i da pecenje moze da se
nastavi.

Obratite paznju na sledece: Stavljanje hrane u pecnicu pre
zavréetka procesa predzagrevanja moze imati kontraefekat na
konacan rezultat pecenja.

Nakon pecenja i sa deaktiviranom funkcijom, ikona 2
moze i dalje da bude vidljiva na displeju cak i kada se
ventilator za hladenje iskﬂjuéi da bi pokazala daima
preostale toplote u odeljku.

Obratite paznju na sledece: Vreme nakon kog se ikona
isklju¢uje varira, jer to zavisi od niza faktora kao 5to su
ambijentalna temperatura i funkcija i koja je koris¢ena. U
svakom slucaju, proizvod treba smatrati isklju¢enim kada
pokaziva¢ dugmeta za biranje bude na 0.

4. PROGRAMIRANJE PECENJA

Morate odabrati Zeljenu funkciju pre nego sto zapoc¢nete
podesavanje programa pripreme hrane.

TRAJANJE
Pritiskajte & dok ikona (® i,00:00" ne po¢nu da trepere na

displeju
N
HINANIE
LI
Koristite + ili— da biste podesili Zeljeno vreme pecenja, a

zatim pritisnite © za potvrdu.

Pokrenite funkciju tako Sto cete okrenuti dugme termostata
na Zeljenu temperaturu: oglasice se zvucni signal i na
ekranu e se prikazati kada je hrana gotova.

Obratite paznju na sledece: Da biste otkazali podeseno vieme
pecenja, pritiskajte & dok ikona & ne pocne da treperi na
displeju, a zatim koristite = da biste resetovali vieme pecenja na
,00:00". Ovo vreme trajanja pripreme hrane ukljucuje i fazu
prethodnog zagrevanja pecnice.

PODESAVANJE ZAVRSETKA VREMENA PRIPREME
HRANE/ODLOZENI START

Nakon sto ste podesili vreme trajanja pripreme hrane,
pokretanje funkcije moze biti odlozeno tako sto cete podesiti
vreme zavrsetka pripreme hrane: pritiskajte & dok ikona A i
trenutno vreme ne po¢nu da trepere na displeju.

S —
AL
JoLFIL
Mo
Koristite + ili— da biste podesili vreme kada Zelite da se

pecenje zavrsi i pritisnite & za potvrdu.

Pokrenite funkciju tako $to cete okrenuti dugme termostata
na zeljenu temperaturu: funkcija e biti pauzirana i pokrenuce
se automatski nakon izracunatog vremenskog perioda koji je
potreban da bi hrana bila gotova u vreme koje ste podesili.
Obratite paznju na sledece: Da biste ponistili podesavanje,
iskljucite pecnicu okretanjem dugmeta za biranje na polozaj 0 .
Odlaganje za pokretanje funkcije nije dostupno za funkcije
Grill i Turbo Grill.

ZAVRSETAK PRIPREME HRANE

Oglasi¢e se zvucni signal i na ekranu ce se prikazati kada je
funkcija zavrsena.

i
&
Okrenite dugme za biranje da biste izabrali drugu funkciju ili
da 0 biste iskljucili pecnicu.
Obratite paznju na sledece: Ukoliko je tajmer aktivan, displej ¢e
prikazivati naizmenicno oznaku ,END" i preostalo vreme.
5.PODESAVANJE TAJMERA

Ova opcija ne uti¢e na podesavanje pripreme hrane ali vam
omogucava da upotrebite displej kao tajmer kada je bilo koja
funkcija aktivna, kao i kada je pecnica iskljucena.

Pritiskajte & dok @ iikona,00:00”i,00:00” ne po¢nu da
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trepere na displeju.

T
LI
8

Koristite .ili— da biste podesili Zeljeno vreme i pritisnite

za potvrdu. Oglasice se zvucni signal kada tajmer zavrsi sa
odbrojavanjem izabranog vremena.

Napomene: Da biste otkazali tajmer, pritiskajte & dok ikona ®ne
pocne da treperi, a zatim koristite — da biste resetovali vieme na
,00.00".

6. FUNKCIJA AUTOMATSKOG CISCENJA - PYRO

Ne dodirujte peénicu tokom ciklusa Pyro.

Decu i Zivotinje drzite dalje od pecnice tokom i
nakon (dok se prostorija ne provetri) ciklusa Pyro
(pirolize).

Uklonite sav dodatni pribor — ukljucujuéi vodice - iz pecnice
pre aktiviranja funkcije. Ako je rerna postavljena ispod
aspiratora, vodite racuna da svi gorionici ili elektri¢ne ringle
budu isklju¢ene tokom obavljanja ciklusa samocisc¢enja.

Za optimalne rezultate ¢iSéenja, uklonite najtvrde naslage
vlaznim sunderom pre koris¢enja funkcije Pyro (piroliza).
Izbegavajte aktiviranje pyro ciklusa ¢is¢enja kada ima
ostataka kamenca.

Preporucujemo pokretanje funkcije Pyro samo ako uredaj
sadrzi tvrde naslage ili ukoliko se tokom pecenja stvaraju
neprijatni mirisi.

Da biste aktivirali funkciju automatskog cisc¢enja, okrenite
dugme za biranje i dugme termostata na ikonu . Funkcija se
aktivira automatski, vrata se zakljucavaju, a svetlo u pecnici
se iskljucuje: Na displeju se naizmeni¢no prikazuju preostalo
vreme do kraja i oznaka,Pyro”

® MCC ® ML
] =]

@
Kada se ciklus zavrsi, vrata ostaju zakljuc¢ana dok se

temperatura u pecnici ne spusti na bezbedan nivo. Provetrite
prostoriju nakon ciklusa Pyro.

.NAPOMENE

«  Ne prekrivajte unutradnjost pecnice aluminijumskom
folijom.

«  Nemojte prevlaciti lonce i tepsije preko dna rerne
posto to moze ostetiti emaijl.

- Nemojte opteredivati vrata velikim tezinama i nemojte
se drzati za vrata.

.NAPOMENE O ENERGETSKOJ EFIKASNOSTI

« Iskoristite prednost preostale toplote: iskljucite rernu
5/10 minuta pre kraja pecenja kako biste iskoristili
preostalu toplotu.

«  Drzite vrata zatvorenim: ako je moguce, izbegavajte
otvaranje vrata rerne tokom pecenja, jer se time gubi
toplota.

«  Pecite vece porcije: koristite rernu uglavnom za veca
jela (npr. meso preko 1 kg) ili vece porcije, kako biste
maksimalno iskoristili utrosenu energiju.

Redovno distite zaptivku vrata: Cista zaptivka sprecava
gubitak toplote i obezbeduje efikasno kuvanje.

Unapred zagrevajte samo kada je potrebno: pecnicu
zagrevajte unapred samo u slucaju da je to navedeno u
receptu ili tabeli za pripremu hrane.

Birajte tamne plehove za pecenje: Tamni plehovi bolje
apsorbuju toplotu, poboljsavajuci efikasnost kuvanja.
Planirajte pecenje: pripremajte vise jela zaredom, kako
biste iskoristili preostalu toplotu i izbegli dodatno
prethodno zagrevanje.

Izaberite program za ustedu energije: koristite
namenski ECO program za manju potrosnju energije.
Za dodatne informacije pogledajte tabelu za pripremu
hrane.

Uklonite dodatni pribor koji se ne koristi: uklonite
plehove ili resetke koji vam nisu potrebni da biste
poboljsali efikasnost cirkulacije toplote i smanjili
toplotni kapacitet proizvoda.
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TABELA ZA PECENJE

RECEPT FUNKCIJA ‘ PREDZAGREVANJE TEMPERATURA (°C) TRAJANJE (min) NIVO | DODATNI PRIBOR
=] Da ' 170 30- 50
Koladi s praskom za pecivo ' 160 30-50 ,\éﬁ
Da 160 40- 60 i o
Torte i kola¢i sa filom = 1 60- 200 } 35- 90 e
(Cizkejk, Strudla, vocna pita) 160 - 200 40 - 90 . 4 . 2 i
=] 160 25-35 3
Biskviti / Tortice 160 25-35 U
150 35-45 L2
180-210 30-40 ; 3
Princes krofne 180 - 200 35-45
180 - 200 35-45 - -
20 150 - 200 . .
Puslice 90 140 - 200 ‘L J - -
20 140 - 200 n5,13,11,
190 - 250 15-50
Pica/Fokaca - -
190 - 250 20-50
250 10-20
Zamrznuta pica - -
230-250 10-25
180 - 200 40-55
Salty cakes (§Iane pite) 180 - 200 45 - 60
(pite sa povréem, kis) 3 3
180 - 200 45 - 60
190 - 200 20-30
Volovani/pecivo od lisnatog testa 180-190 20-40
180- 190 20-40
Lazanje / zapecena testenina/ | EI 1 90 - 200 H 45 - 65
kaneloni/zapecenikola¢i | . .
Jagnjetina/teletina/govedina/ _ }
svinjetinalkg EI 1 20 200 "80 ! 10
Svinjsko pecenje sa hrskavom = ) )
koricom2kg "180 190 1 10 150
Piletina/ze¢etina/pacetina 1 kg = 200 - 230 50 - 100
Curetina/guscetina 3 kg =] 190 - 200 100 - 160
Pecena riba / u foliji = ) ”
(fileti, cela) EI . 1 70- 190 . 30° 45
Aueennn ~ AR—=lr —J | f oS
DODATNI o o Pleh za‘ pe.cenje/ple,h za o Pleh za sakupljanje
PRIBOR . Pecenje hrane na zicanoj sakupljanje masnoce ili Pleh za sakupljanje . L
Zicana resetka ol . , . . masnoce/ pleh za pecenje
resetki posuda za pecenje na masnoce / pleh za pecenje sa 200 ml vode
zi¢anoj redetki
-’.g,‘ §§ A2
FUNKCIJE Y <) El -ﬁ e
Conventional Forced air (Kruzenje Pizza Grill Turbo arill Eco Forced air (Eco
(Konvencionalno) vazduha) 9 kruZzenje vazduha)
Whij I
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RECEPT FUNKCIJA ‘ PREDZAGREVANJE TEMPERATURA (°C) TRAJANJE (min) NIVO | DODATNI PRIBOR
Punjeno povrce : ) ) i3
(paradajz, tikvice, plavi patlidzan) ‘ Yes. _— 1 80 200 ,‘ 50 70
Tostirani hleb ] 250 2-6
Riblji fileti / komadi [~ - 230 - 250 15-30*
Kobasice / ¢evapi / rebarca / — _ """""""""" i i ) *
plieskavice i SRS S . 230 ,41 > 30,4,4
Peceno pile 1-13 kg Yes 200 - 220 55-70 **
Krvavi biftek 1 kg Yes 200-210 3550 **
Jagnjeci but / kolenica Yes 200-210 60 - 90 **
Peceni krompir Yes 200-210 35-55
Povrce gratinirano - 200-210 25-55
Meso i krompir Yes 190 - 200 45 - 100 ***
Riba i povrée 180 30 - 50 ***
Lazanje i meso 200 50 - 100 ***
Kompletanobrok: | i
vocni kolac (nivo 5) / lazanje 180- 190 40 - 120 ***
(hivo3)/meso(ivol) | . . .
Peceno meso / 170- 180 100 - 150

punjeno peceno meso

* Okrenite hranu na polovini procesa pripreme
** Okrenite hranu na dve trecine procesa pripreme (ukoliko je potrebno).

*** Predvidena duzina trajanja: hranu mozete po sopstvenoj zelji izvaditi iz rerne i u neko drugo vreme.

Areenn ~ AF—=lr —J | f oS
DODATNI o o Pleh za. pe.cenje/ple,h za o Pleh za sakupljanje
PRIBOR . Pecenje hrane na zi¢anoj sakupljanje masnoce ili Pleh za sakupljanje , .
Zicana resetka . - . . . masnoce/ pleh za pecenje
resetki posuda za pecenje na masnoce / pleh za pecenje
R sa 200 ml vode
zicanoj redetki
: -; N -ss [
FUNKCIJE i = El -ﬁ ei""'
Conventional Forced air (Kruzenje Pizza Grill Turbo arill Eco Forced air (Eco
(Konvencionalno) vazduha) 9 kruzenje vazduha)
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CISCENJE | ODRZAVANJE

Proverite da li se uredaj

ohladio pre nego sto zapocnete
odrzavanje ili CiSc¢enje.

Nemojte da koristite uredaje za
cis¢enje parom.

Ne koristite vunene Zice,
abrazivne sundere ili abrazivna/

uredaja.

SPOLJASNJE POVRSINE

Povrsine Cistite vlaznom krpom sa mikrovlaknima.

Ukoliko su veoma prljave, dodajte nekoliko kapi
H-neutralnog deterdzenta. Na kraju obrisite suvom
rpom.

Nemojte koristiti korozivne ili abrazivne deterdzente.

Ako bilo koji od tih proizvoda slu¢ajno dode u kontakt

sa povrsinom uredaja, odmah prebrisite vlaznom

krpom sa mikrovlaknima.

UNUTRASNJE POVRSINE

« Nakon svake upotrebe, ostavite rernu da se hladi, a
zatim je ocistite, ukoliko je moguce dokjeﬂ'oﬁ uvek
topla, kako biste uklonili'sve naslage ili mrlje nastale
od ostataka hrane.

SKIDANJE | PONOVO POSTAVLJANJE VRATA

1. Da biste skinuli vrata, otvorite ih potpuno i
spustite kvacice sve dok se ne otkljucaju.

— &

o
2. Zatvorite vrata koliko god je moguce.
Cvrsto drzite vrata sa obe ruke - ne drzite ih za drsku.
Jednostavno skinite vrata tako $to ¢ete nastaviti da ih
zatvarate dok ih istovremeno povlacite nagore (a) i
oslobadate iz njihovog lezista (b).
PolozZite vrata da leZe na jednoj strani, na mekanoj
povrsini.

korozivna sredstva za ¢iscenje,
jer oni mogu da ostete povrsinu

Koristite zastitne rukavice.

Uredaj mora da bude iskljucen iz
struje pre izvodenja bilo kakvih
radova na odrzavanju.

Moguce je koristiti standardno
sredstvo za ciS¢enje rerne kako
bi se omeksali i uklonili ostaci,
sto olaksava rucno cis¢enje
unutrasnjosti i dodatne opreme.

Da biste osusili pec¢nicu od isparenja nastalih tokom
priloreme jela sa puno vode, ostavite je da se potpuno
ohladi, a potom obrisite krpom ili sunderom.

« Za $to jednostavnije Cis¢enje stakla na vratima,
mozete lako skinuti vrata i nakon ¢iS¢enja ih ponovo
postaviti

- Staklo na vratima Cistite odgovarajuc¢im te¢nim
deterdZzentom.

DODATNI PRIBOR

Nakon upotrebe dodataka, potopite ih u rastvor sa
deterdZzentom, koristeci rukavice za pecnicu ukoliko
su jo$ uvek vrudi. Ostaci hrane se mogu lako ukloniti
pomocu Cetke za pranje ili sundera.

3. Ponovo postavite vrata tako Sto ¢ete ih podici
ka pecnici, poravnajte kuke sa 3arki sa lezistem i
postavite gornji deo vrata u njihovo leziste.

4, Spustite vrata, a potom ih potpuno otvorite.
Spustite kvacice na njihovu prvobitnu poziciju:
Proverite da li ste ih spustili potpuno.

5. Pokusajte da zatvorite vrata i proverite da li su
u istoj ravni sa kontrolnom tablom. Ukoliko nisu,
ponovite gore opisane korake.

ZAMENA LAMPICE

1. Iskljucite pecnicu iz struje.

2. Odvrnite poklopac lampe, zamenite sijalicu i vratite
poklopac.

3. Ponovo prikljucite pecnicu na elektri¢nu mrezu.
Obratite paznju na sledece: Koristite samo halogene sijalice
od 25 W/230V tipa G9, T300 °C.

Sijalica koja se koristi u ovom aparatu je posebno dizajnirana

za kuc¢ne aparate i nije pogodna za sobno osvetljenje u
domacinstvu (EC pravilnik 244/20009).

Sijalice se mogu nabaviti u nasem postprodajnom servisu.
- Sijalice ne drzite golim rukama, jer ih vrhovi vasih prstiju
mogu osteti. Ne koristite pe¢nicu dok ponovo ne postavite
poklopac za svetlo.

CISCENJE STAKLA NA VRATIMA

1. Nakon 3to ste skinuli vrata i postavili ih na mekanu povrsinu
sa drskom okrenutom nadole, istovremeno pritisnite dva
drzaca i skinite gornju ivicu vrata povlacedi je ka sebi.

2. Podignite i ¢vrsto drzite unutradnje staklo sa obe ruke,
skinite ga i postavite na mekanu povrsinu pre nego $to
pocnete sa ¢is¢enjem.
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4.Vracanje gornje ivice vrata: Kliknuée ukoliko ste je pravilno
postavili. Proverite da li je dobro pri¢vri¢ena pre nego sto
vratite vrata na mesto.

3. Namestite meduokno (oznaceno slovom, 1R") pre nego sto
vratite unutrasnje stakleno okno: Da biste pravilno postavili
staklena okna, vodite racuna da oznaka,R"” moZe da se vidi

u levom uglu. Prvo ubacite duzu stranu stakla obelezenu
slovom ,R" u lezista, a potom ga spustite na polozaj. Ovu
proceduru ponovite za oba staklena okna.

UREDAJ ZA ZAKLJUCAVANJE VRATA*

Kada je instaliran uredaj za zaklju¢avanje vrata, ona
moraju ru¢no da se zatvore. Da biste otvorili vrata
kada je postavljen uredaj za zaklju¢avanje vrata,
(pogledajte sl. 1.)

Bezbednosni uredaj za vrata moze da se ukloni pratedi
redosled slika (vidite sl. 2).

OTKLANJANJE PROBLEMA

Problem ~~~ Mogutiuzrok Resenje

. Proverite da li postoji dovod elektri¢ne energije i da li je
: pecnica priklju¢ena na elektri¢nu mrezu.

¢ Iskljucite pecnicu i ponovo je ukljucite kako biste

. proverili da li je kvar i dalje prisutan.

o ) - Nestanak struje.
Pecnica ne radi. i Iskljucenje iz elektri¢cne
- mreze.

Kontaktirajte najblizi Postprodajni servis za klijente i

Na ekranu se prikazuje
© recite im broj koji se pojavljuje uz slovo,F".

slovo ,F* uz slovo ili broj. ~ <varpecnice.

Na displeju se erikazuje
poruka ,Hot” (Vrelo) i
izabrana funkcija se nece
pokrenuti.

Pustite da se pecnica ohladi pre aktiviranja funkcije.

Temperatura previsoka. - |zaberite drugu funkciju.

Na displeju se prikazuje : 3
nejlfsan tekst i ¢ini se da je : Podesen je drugijezik. © Kontaktirajte najblizi postprodajni servisni centar za klijente.
pokvaren. § :

* Dostupno samo na odredenim modelima

Smernice, standardna dokumentacija i dodatne informacije o proizvodu se mogu naci:
Koris¢enjem QR koda na uredaju
Sa naseg veb-sajta docs.whirlpool.eu/docs
Takode, mozete kontaktirati nas postprodajni servis (broj se nalazi u garantnoj knjizici). Prilikom kontaktiranja naseg
postprodajnog servisa, navedite Sifru koja se nalazi na plocici za identifikaciju proizvoda.

®/TM/© 2026 Whirlpool. Proizvedeno pod licencom.
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