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RyZovar s indukénym ohrevom

Navod na pouzitie

Ddlezité bezpecnostné pokyny

CITAJTE POZORNE A USCHOVAJTE ICH NA BUDUCE
POUZITIE.

« Tento spotrebi¢ mozu pouzivat deti vo veku 8 rokov
a starsie a osoby so znizengmi fyzickymi, zmyslovygmi
alebo mentalnymi schopnostami alebo s nedostatkom
skusenosti a znalosti, ak su pod dozorom alebo boli
poucené 0 pouzivani spotrebita bezpeCnym spdsobom
3 rozumeju pripadnym nebezpecenstvam.

« Deti sa so spotrebiCom nesmu hrat.

- Cistenie a udrzbu vykonavanu pouzivatelom nesmu
vykonavat deti, ak nie su starsie ako 8 rokov a pod
dozorom.

« Deti mladSie ako 8 rokov sa musia drzat mimo dosahu
spotrebiCa a jeho privodu.

« Udrziavajte spotrebic a jeho privod mimo dosahu deti
mladsich ako 8 rokov.

+ Ak je privodny kabel poskodeny, jeho vymenu zverte
odbornému servisnému stredisku, aby sa zabranilo vzniku
nebezpecCnegj situacie. Je zakazané pouzivat spotrebic
s poskodenym privodngm kablom.

« Spotrebi¢ sa nesmie ponarat pri Cisteni.

+ Pouzivajte spotrebiC iba s dodavanym privodngm kablom.
Nepouzivajte ing privodny kabel ani dodavany privodny
kabel nepouzivajte na napajanie iného spotrebica.
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« Varnu nadobu, Spachtlu, odmerku a parny nadstavec
umuyte v teplej vade s trochou kuchynského prostriedku na
umyvanie riadu. Oplachnite Cistou vodou a utrite dosucha.

« Pri plneni varnej nadoby vodou a surovinami dodrzZuijte
rysky maximalneho naplnenia, ktoré su tu vyznacene.

« SpotrebiC nie je ur€eny na cinnost prostrednictvom
vonkajSieho Casoveho spinaca alebo dialkoveho
ovladania.

« Tento spotrebiC je urCeny iba na pouzitie v domacnosti.
Spotrebic je tiez urCeny na osobné nekomercné pouzitie
v priestoroch, ako su:

— kuchynskeé kuty v obchodoch, kancelaridch a na
ostatnych pracoviskach;

— priestory v polnohospodarstve;

— hotely, motely a iné obytné oblasti, kde ho m6zu
pouzivat hostig;

— podniky zaistujuce noclah s ranajkami.

VYSTRAHA:
Zabrante poliatiu zastrcky.

VYSTRAHA:
Pri nesprévnom pouzivani hrozi potencialne
poranenie. Pavrch ohrievacieho Clanku obsahuje po
pouziti zvyskove teplo.
VYSTRAHA:

\|/ * Vistup horicej pary.
Hrozi riziko oparenia. Dbajte na zvsenu opatrnost.
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Dalzie déleZité bezpe&nostné pokyny na pouZivanie spotrebita

Pred pripojenim spotrebita k sietovej zasuvke sa uistite, Ze sa zhoduje napétie uvedené na jeho typovom 3titku s napatim vo vasej zasuvke.
Spotrebit pripdjajte iba k riadne uzemnenej zasuvke. NepouZivajte predlZovaci kabel.

Spotrebit nikdy nepripdjajte k sietovej zasuvke, pokgm nie je riadne zostaveny.

Pred pouzitim plne rozvirite privodny kabel.

Privodny kabel spotrebita nepripajajte a neodpajajte od sietovej zasuvky mokrgmi rukami.

Dbajte na to, aby sa vidlica privodného kabla nedostala do kontaktu s vodou alebo vihkostou.

Neodpéjajte spotrebit od sietovej zasuvky tahom za privodny kabel. Mohlo by déjst k poskodeniu privodného kabla alebo sietovej zasuvky. Kabel
odpajajte od zasuvky tahom za zastreku privodného kabla.

Na privodny kabel nekladte tazké predmety. Dbajte na to, aby privodny kabel nevisel cez okraj stola alebo aby sa nedotykal hortceho povrchu
alebo ostrych predmetov.

Aby ste zabranili nebezpecenstvu Urazu elektrickgm prudom, nikdy neponarajte plast spotrebita, privodny kabel ani sietovd zastreku do vody alebo
inej tekutiny.

Spotrebit vzdy vypnite a odpojte od sietovej zasuvky po ukonéeni pouzivania, ked ho nechavate bez dozoru, pred premiestnenim, vycistenim alebo
inou udrzbou a manipuléciou.

Tento spotrebic je urceny na varenie roznych druhov ryze a strukovin, na dusenie pokrmov alebo na pripravu polievok ¢i kasi. Nepouzivajte ho na
iné Ucely, nez na ktoré je urteny.

Spotrebit pouzivajte iba s origindlnym prislusenstvom, ktoré sa s nim dodava. PouZzitie neorigindlneho prislusenstva méze viest k vzniku
nebezpetnej situdcie.

Spotrebit nepouZivajte, ak nefunguje spravne, ak spadol na zem, ak bol ponoreny do vody alebo je akokolvek poSkodeny. Odovzdajte ho
autorizovanému servisnému stredisku na kontrolu alebo opravu.

Nezapinajte spotrebi¢ naprazdno.

Medzi ohrievaciu platiiu vnutri spotrebita a vyberatelnt varnu naddobu nikdy nevkladajte Ziadne predmety. Uistite sa, Ze je vonkajSie dno varnej
nadoby Cisté a suché, nez ju vlozite do spotrebica.

Iba varna nadoba je uréend na pripravu potravin. Nikdy nelejte vodu ani nevkladajte potraviny priamo do vnutorného priestoru spotrebica.
Spotrebit pouzivajte iba na rovnom, suchom, ¢istom, stabilnom a tepelne odolnom povrchu.

Spotrebit nekladte na okraj stola, na odkvapkavaciu dosku drezu, na nestabilng, naklonené alebo nerovné povrchy, na elektricky alebo plynovy
varit a iné zdroje tepla alebo do ich blizkosti.

Spotrebit nepouZivajte na povrchu, ktory je citlivg na teplo, pretoze by mohlo dojst k poskodeniu takého povrchu.

Pri prevadzke sa musi zaistit dostatocny priestor na cirkuldciu vzduchu nad hrncom a okolo neho. Spotrebig nezakrvajte ani neblokujte jeho
ventilacny otvor.

Dbajte na to, aby otvor na unik pary nesmeroval na materialy citlivé na teplo alebo na vas &i iné osoby. Horuca para moze sposobit vazne oparenie.
Nedotykajte sa miest, kde vystupuje horuca para, hrozi nebezpecenstvo popalenia a oparenia.

Pred gistenim nechajte spotrebi¢ uplne vychladnut.

Pri vyberani varnej nadoby po skongeni varenia pouzivajte kuchynske lapky.

Na mimoriadnu opatrnost je nutné dbat, ked premiestfiujete spotrebit, ak je naplneny horucimi potravinami a tekutinami.

Na miesanie a naberanie pokrmov pouzivajte kuchynskeé nastroje z plastu alebo z dreva, pretoze kovoveé nastroje by mohli poskodit povrch varnej
nadoby.

Spotrebit Eistite pravidelne po kazdom pouziti podla inatrukcii uvedenych v kapitole Cistenie a udrzba. DodrZujte vietky pokyny v tejto kapitole.
Ziadna East spotrebita nie je uréena na umyvanie v umyvagke.

Nepouzivajte spotrebic, ak je niektord jeho ¢ast poskodena, prasknutd alebo nefunguje spravne. Obréatte sa na autorizované servisné stredisko.
Aby ste sa vyvarovali nebezpecenstva Urazu elektrickgm prudom, neopravujte spotrebic sami ani ho nijako neupravujte. Véetky opravy a nastavenia
tohto spotrebita zverte autorizovanému servisnému stredisku. Zdsahom do spotrebita pocas platnosti zaruky sa vystavujete riziku straty zaruéngch
plneni.

VYSVETLENIE SYMBOLOV UMIESTNENYCH NA VYROBKU ALEBO V SPRIEVODNEJ DOKUMENTACII

c € Vigrobok spliia vietky zakladné poziadavky smernic EU, ktoré sa naf vztahujo.

Tento symbol na produktoch alebo v sprievodnych dokumentoch znamend, Ze pouzité elektrické a elektronicke vyrobky sa nesmu
pridavat do beZného komunalneho odpadu.
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RyZovar s indukénym ohrevom

Navod na pouzitie

Dakujeme, Ze ste si kupili na$ vgrobok znacky SENCOR, a verime, ze
s nim budete spokojni.

Pred pouzitim spotrebica sa, prosim, obozndmte s ndvodom na jeho
obsluhu, a to aj v pripade, Ze ste uz oboznameni s pouzivanim
spotrebicov podobného typu. Spotrebit pouzivajte iba tak, ako je
opisané v tomto ndvode na pouzitie. Navod uschovaijte pre pripad
dalSej potreby. Ak spotrebit odovzdavate inej osobe, zaistite, aby bol
k nemu prilozeny tento ndvod na pouzitie.

Spotrebit starostlivo vybalte a dajte pozor, aby ste nevyhodili ziadnu
Cast obalového materidlu skor, nez najdete véetky jeho sucasti.
Minimalne pocas trvania zakonného prava z chybného plnenia,
pripadne zaruky za akost odporutame uschovat originalny prepravny
karton, baliaci materidl, pokladni¢ny doklad a potvrdenie o rozsahu
zodpovednosti predavajuceho alebo zarueny list. VV pripade prepravy
odporutame zabalit spotrebic opat do origindlnej Skatule od vyrobcu.

OPIS RYZOVARU

Al V{stup pary A8 QOdnimatelné vnutorné veko

A2 Ovladaci panel A9 Varna nadoba

A3 Veko ryzovaru A10 Posuvné tlacidlo na uvolnenie

A4 Tlacidlo na otvorenie veka veka

A5 Telo ryzovaru ANl Odmerka na ryzu

A6 Zdierka na pripojenie A12 Spachtla na ryzu
konektora privodného kabla A13 Parny nadstavec / Vnatorng
(umiestnena vzadu) kosik

A7 Tesnenie vnutorného veka

POPIS OVLADACIEHO PANELA

B1 Ikony programov pripravy B7 Tlatidlo &

B2 Ikona Preset B8 Tlactidlo 00

B3 Ikona Timer B9 Tlacidlo p

B4 Ciselny displej B10 Tlacidlo Menu

B5 Tlacidlo Warm/Cancel B11 Tlacidlo Time

B6

uc

Tlatidlo Delay

EL POUZITIA

Ryzovar Sencor SRM 3900BK je uréeny na varenie rdznych druhov
ryze a strukovin, na dusenie pokrmov alebo na pripravu polievok Ci
kasi.

PRED PRVYM POUZITIM

Pred prvym pouzitim vyberte spotrebi¢ a jeho prislusenstvo

z obalového materidlu a odstrante vietky propagacné Stitky Ci etikety
Skontrolujte, &i spotrebit ani Ziadna jeho sucast nie sU poskodené.
Stlacte tlacidlo na otvorenie veka a vyberte varnu nadobu.

Varnu nadobu, $pachtlu, odmerku a parny nadstavec umyte v teplej
vode s trochou kuchynského prostriedku na umgvanie riadu.
Oplachnite ¢istou vodou a utrite dosucha.

Pred opatovngm vloZenim varnej nadoby do ryZovaru sa uistite, Ze je
vonkajsie dno nadoby Eisté a suché.

Vonkajsi povrch ryzovaru a ohrievacie teleso utrite mierne navlhéenou
hubkou a utrite dosucha.

UMIESTNENIE

Umiestnite ryzovar do horizontdlnej polohy na pevny, suchy a rovny
povrch, napr. na kuchynsku dosku stola. Zaistite okolo ryZovaru
dostatoeny volny priestor, a to aspori 10 cm po stranach a 50 cm nad
vekom spotrebita.

Umiestnite ryzovar v dostatocnej vzdialenosti od materialov citlivgch
na teplo a vihko (napr. od zaclon alebo zavesov), od inych spotrebicov,

od zdrojov tepla (napr. kachiel alebo kurenia). Nevystavujte ryzovar
priamemu slne¢nému svitu.

POUZITIE

Zakladné pouZitie

1

wnN

7.

©

0.
n

E3

Stlatte tlatidlo na otvorenie veka a do varnej nadoby vlozte ryzu
alebo potraviny, ktoré chcete pripravit. Rozliatu vodu alebo iné
tekutiny utrite z okraja varnej nadoby.

Priklopte veko a mierne zatlacte, az zacujete cvaknutie.
Konektor privodného kabla zapojte do zdierky v zadnej casti
ryzovaru a vidlicu privodného kabla vloZte do sietovej zasuvky.
Zaznie zvukové upozornenie a ovladaci panel sa rozsvieti. Na
¢iselnom displeji sa zobrazi ,--:--".

Stlatte raz tlatidlo Menu.

Potom opakovanym stlagenim tlagidla Menu alebo tlatidlami € a
> vyberte jeden z prednastavenych programov pripravy. lkona
vybraného programu sa rozsvieti. Tlacidlo 00 bude blikat.

Pri vybranych programoch je moZné upravit ¢as pripravy —
postupuijte podla pokynov nizsie.

Stlacte tlacidlo 00 a zvoleny program sa spusti. V zavislosti od
zvoleného programu sa na Ciselnom dispt eji zobrazi ¢as pripravy
alebo pohybujuce sa segmenty ikony i
Ked sa spusti odpotitavanie, rozsvieti sa |kona Timer a dvojbodka na
¢iselnom displeji bude blikat.

Hned ako je priprava dokoncend, zaznie zvukové upozornenie (1
dlhé pipnutie) a ryzovar sa automaticky prepne do rezimu uchovania
teploty. Tlatidlo Warm/Cancel sa rozsvieti. Na ¢iselnom displeji sa
bude natitat ¢as, ktory je ryzovar v rezime uchovania teploty.
Stlacte tlacidlo Warm/Cancel na zrusenie rezimu uchovania teploty.
Stlatte tlacidlo na otvorenie veka a vyberte varnu nadobu. Pri vybrati
pouzivajte ochranné kuchynske lapky. Varna nadoba a jej obsah su
velmi hordce.

VEistite ryZovar podla pokynov v éasti , Cistenie a Gdrzba”.

Varovanie:

Pri otvarani veka budte opatrni, aby ste sa neoparili
unikajucou parou. Odporutame veko zozadu podrzat
pred stlacenim tlacidla na otvorenie veka. Pred
uplngm otvorenim veka nechajte paru uniknut.

9 Poznamka:
U

— Uvarenu ryZu odporicame po dokongeni pripravy
—_ premiesat, aby sa nadmerne nezlepila a zostala vlacna.
Poznamka:

Ak nezvolite program alebo nespustite ryzovar, po 1 minute
necinnosti sa prepne do pohotovostného rezimu a ovlddaci
panel zhasne. Stlacenim (ubovolného tlatidla sa ovlddaci
panel rozsvieti a pohotovostny rezim sa zrusi.
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Programy ryZovaru

Program White Rice Refined Rice Quick Rice 1-2 Serving
9 (Biela ryza) (Neldpana ryza) (Rychla priprava ryze) (1- 2 porcie)
Predvoleny €as pripravy 0:42 0:52 - 0:20

Uprava Easu pripravy

Pocet mindt pri Gprave
Casu pripravy

Po zapnuti sa spusti

Po zapnuti sa spusti

Odpotitavanie sa spusti na

Po zapnuti sa spusti

Poznamka odpocitavanie odpocitavanie poslednych 7 minat odpotitavanie
Program Jasmine Rice Brown Rice Claypot Rice Legumes
9 (Jazminova ryza) (Hneda ryza) (Claypot ryza) (Strukoviny)
Predvoleny ¢as pripravy 0:32 -- 0:42 01:.00
Uprava Easu pripravy -- -- - 0:10 - 02:00

Potet minat pri Gprave
Casu pripravy

Po 5 minutach

Po zapnuti sa spusti

Odpotitavanie sa spusti na

Po zapnuti sa spusti

Po zapnuti sa spusti

Casu pripravy

Poznémka odpotitavanie poslednych 12 minat odpocitavanie odpocitavanie
Program Porri'dge S?up . Steam Cak’e'
(Kasa) (Polievka) (Priprava v pare) (Kolag)
Predvoleny €as pripravy 01:00 01:00 010 01:00
Uprava asu pripravy 01:00 - 03:00 0:40 - 02:.00 0:01-01.00 0:40 - 02:.00
Poget mindt pri Uprave Po 10 minutach Po 10 minutach Po 1mindte Po 1Tmindte

Po zapnuti sa spusti

Po zapnuti sa spusti

Kym sa voda nevari,
0 2

Po zapnuti sa spusti

Potet mindt pri Gprave
Casu pripravy

Po zapnuti sa spusti

Poznamka - .
odpocitavanie

EEEI

Uprava Easu pripravy

1. Zvolte program, pri ktorom je mozné upravit €as pripravy — pozrite
tabulku vyssie.

2. Stlacte tlatidlo Time a ¢as pripravy na ciselnom displeji sa rozblika.

3. Tlatidlami € a » upravte ¢as pripravy. Kazdym stlagenim tlacidla sa
¢as pripravy pred(Zi alebo skrati o prednastaveny poget minut (tento
je uvedeny v tabulke vyssie). Dlhym stlacenim tlacidla sa Uprava
€asu pripravy zrychli.

4. Kedje tas pripravy upraveny, stlacte tlacidlo 00 na spustenie
ryzovaru.

Ak potas upravy ¢asu stlatite tlacidlo Warm/Cancel alebo Menu, Uprava

Casu pripravy sa zrusi.

Ak potas Upravy tasu nestlatite ziadne tlacidlo pocas 1 mindty, proces

Upravy €asu pripravy sa zrusi.

OdloZené spustenie

Tato funkcia umoZzfuje odlozZit ¢as spustania a dokoncit pripravu po

uplynuti vami nastaveného &asu. Cas odlozeného spustenia tak zahrfia

aj samotnu pripravu.

Poznamka:

Cas pripravy jednotlivich programov sa moze mierne liit,
pretoze sa vypoctitava automaticky na zaklade mnozstva
vloZenej ryze a vody.

1. Vyberte program pripravy a podla potreby upravte jeho ¢as pripravy.

2. Stlacte tlacidlo Delay. Na ¢iselnom displeji sa rozblika ,01:00"
(vgchodiskovy ¢as odlozeného spustenia) a ikona Preset bude
blikat.

Poznamka o iy - . - :
odpocitavanie odpocitavanie . odpocitavanie
teplotu pary), spusti sa
odpotitavanie.
Reheat
Program (Ohrev)
Predvoleng ¢as pripravy 015
Uprava Easu pripravy --

3. Tlatidlami < a P nastavte tas odlozeného spustenia od 01:00 do
24:00. Kazdygm stlacenim tlacidla sa ¢as odloZzeného spustenia
pred(Zi alebo skrati 0 30 minut. Dlhym stlagenim tlatidla sa Uprava
€asu odloZeného spustenia zrychli.

4. Stlacte tlacidlo 00 a spusti sa odpotitavanie nastaveného tasu.
lkona Preset sa rozsvieti.

5.V Zzavislosti od zvoleného programu a nastaveného ¢asu pripravy
a odloZeného spustenia sa ryZovar v uritom okamihu spusti.

Funkcia odlozeného spustenia nie je dostupna pri programoch pripravy:

1-2 Serving (1 - 2 porcie), Claypot Rice (Claypot ryza), Cake (Kolac), Soup

(Polievka) a Reheat (Ohrev).

Ak potas nastavenia odloZzeného spustenia stlacite tlacidlo Warm/Cancel

alebo Menu, nastavenie sa zrusi.

Ak potrebujete odlozené spustenie zrusit, stlacte tlatidlo Warm/Cancel.

Nepouzivajte tuto funkciu, ak pripravujete cerstvé suroviny (napr. mlieko,

vajcia a pod.). Mohlo by dgjst k ich znehodnoteniu.

V letnych mesiacoch odporigame nastavit ¢as odlozeného spustenia

maximalne na 8 hodin, aby nedoslo k znehodnoteniu pouzitych surovin.

Uchovanie teploty

RezZim uchovania teploty je dostupny pre v3etky programy a po ukonceni

varenia sa automaticky aktivuje. Na displeji sa nacita cas, ktorg uplynul

od prepnutia do rezimu uchovania teploty.

Tento rezim zaistuje, Ze bude pripraveny pokrm teply, a preto ho bude

pravidelne dohrievat na optimalnu teplotu.

Ak ho potrebujete manualne zapnut, stlacte tlatidlo Warm/Cancel

a ryzovar sa spusti.

Maximalny ¢as uchovania teploty je 12 hodin. Potom sa ryzovar vypne.
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Ak potrebujete rezim uchovania teploty zrusit, stlacte opatovne tlacidlo
Warm/Cancel.

TIPY NA PRIPRAVU RYZE

« Pripriprave ryze treba zvolit sprévny pomer ryZe a vody. Odportcany
pomer ryze a vody je uvedeny na obale ryze, a je preto dolezité ho
dodrziavat. Vsledna textura a chut zavisia od niekolkych faktorov,

a to Cerstvosti ryze, skladovacich podmienok, znatky, pévodu
a v neposlednom rade aj osobnych preferencii.

e Zakladny pomer ryze a vody je 1: 1,1. Gulatozrnnd ryza spravidla
vyzaduije viac vody. Teplota vody by mala byt od 5 do 35 °C.
Pouzivajte vodu z vodovodného kohutika. NepouZzivajte destilovanu
ani filtrovand vodu.

* Priodmeriavani ryze a vody pouzivajte vzdy rovnaku odmerku.

* Tento hrniec je ur€eny na pripravu maximalne troch odmeriek ryze.

* Priodmeriavani vody mdZete takisto pouzit rysky na vnutornej stene
varnej nadoby. Najdete tu rysky na pripravu sushi ryze (Sushi Rice),
bielej ryze (White Rice), hnedej ryze (Brown Rice).

*  Pred pripravou odporucame ryzu dokladne preplachnut (aspor
10 minut) pod studenou tecucou vodou, aby ste odstranili prebytocny
skrob a pripadné netistoty.

* Po dokonteni pripravy odporutame ryzu premiesat, aby ste odstranili
nahromadenu paru a teplo.

CISTENIE A UDRZBA

« Pred Cistenim odpojte zastréku privodného kabla od sietovej zasuvky
a nechajte spotrebi¢ vychladnut.

Na cistenie akychkolvek ¢asti spotrebica nepouZivajte Cistiace
prostriedky s abrazivnym Gginkom, riedidla a pod., ktoré by mohli
poskadit povrch spotrebita. Ziadna stcast tohto spotrebita nie je
urcend na umyvanie v umyvacke riadu.

Varovanie:

Aby sa zabranilo nebezpetenstvu Urazu elektrickgm
prudom, neponarajte spotrebic, napajaci kabel ani
sietovu zastreku do vody alebo inej tekutiny.

Varnd nadoba a prislusenstvo

Varnu nadobu, $pachtlu, odmerku a parny nadstavec umyte v teplej vode
s trochou kuchynského prostriedku na umyvanie riadu. Oplachnite Cistou
vodou a ulrite dosucha.

Ak sa suroviny pripalili ku dnu varnej nddoby, nalejte do nej tepld vodu

a pridajte trochu prostriedku na umyvanie riadu. Nechajte posobit a potom
umyte.

Pred opatovngm vloZenim varnej nddoby do ryZovaru sa uistite, Ze je
vonkajsie dno nadoby ¢isté a suché.

0

Poznamka:

Potas pouzivania sa v désledku kvality vody, vysokej
teploty a dalsich podmienok méZzu vytvorit na povrchu
varnej nadoby biele skvrny, mierne zafarbenie a pripadne
malé skvrny. Ide o normalny jav a nema vplyv na
funkénost.

Vonkajsi povrch

Vonkajsi povrch ryzovaru a ohrievacie teleso utrite mierne navihtenou

hubkou a utrite dosucha.

Vnitorné veko

1. Stlacte tlatidlo na uvolnenie vnutorného veka v smere 3ipky —
pozrite obrazok €1, a vyberte ho z ryZovaru.

2. Umyte vnutorné veko, vratane zahybu tesnenia v teplej vode

s trochou kuchynského prostriedku na umyvanie riadu. Oplachnite

Cistou vodou a utrite dosucha.

Utrite priestor, kde je umiestnené vnutorné veko, suchou utierkou.

Nasadte vnutorné veko spat. Najskor vlozte dolnu ¢ast vnutorného

veka za vystupky v priestore pre vnutorné veko — pozrite obrazok

C2. Potom priklopte hornu €ast. Vgstupok v hornej ¢asti vnutorného

veka ma pasovat do vyrezu v priestore pre vnutorné veko — pozrite

obrazok €3. Spravne nasadenie vnutorného veka je signalizované

cvaknutim.

Hw

V{stup pary

Pravidelne ¢istite vystup pary (A1).

1. Vyberte vystup pary z veka tahom smerom hore — pozrite obrazok D1.

2. Ototte vystup pary tak, aby spodna strana smerovala hore.

3. Uvolnite zdmku tahom smerom von — pozrite obrazok D2, 3 opatrne
oddelte spodnu €ast vystupu pary. Pri rozloZeni sa moZe zo spodnej
Casti vystupu pary uvolnit kovovy kolik. Ide o normalny jav. Budte
opatrni, aby ste ho nestratili.

4. Umyte obe &asti v teplej vode s trochou kuchynského prostriedku na
umyvanie riadu. Oplachnite ¢istou vodou a utrite dosucha.

5. Kovovy kolik vloZte zvnutra do otvoru v spodnej €asti vistupu pary —
pozrite obrazok D3.

6. Jednou rukou uchopte hornu €ast vstupu pary, druhou rukou
uchopte spodnu ¢ast vystupu pary a spojte obe Easti k sebe tak, aby
vyrezy na spodnej casti zapadli za vystupky v hornej €asti — pozrite
obrdzok D4. Zamka musi byt vytiahnutd nahor (nemala by byt
spadnutd), aby ste fiou mohli pripevnit obe Easti k sebe.

7. Zaistite obe ¢asti zdmkou, az zacujete cvaknutie.

ULOZENIE

* Ak nebudete spotrebit dlhsie pouzivat, odpojte zastreku od sietovej
z3suvky, ngchajte spotrebit vychladnut a vycistite ho podla pokynov
v kapitole , Cistenie a Gdrzba".

* Pred uloZenim sa uistite, Ze su spotrebic aj vSetko prislusenstvo riadne
Cisté a suche.

* Ulozte spotrebit na suché, isté a dobre vetrané miesto, kde nebude
vystaveny extrémnym teplotdm a kde bude mimo dosahu deti alebo
zvierat.

RIESENIE PROBLEMOV

Problém MozZna pri€ina Rie3enie

Ryza nie je Prilis dihyg alebo kratky Dobre odmeriavajte
uvareng, je Cas pripravy. pomer vody a ryze,

prevarend gtebo Nespravny pomer rze abg'botcas prlpra\'/g
nedovarena. sprévne nastaveny.

avody.

Varna nddoba nie je
spravne umiestnena.

Ototte nadobou, aby
spravne dosadla na
ohrievacie teleso.

Medzi varnou nddobou
a ohrievacim telesom sa
nachadza cudzi predmet.

Odstrante cudzi
predmet.

Varna nadoba je
zdeformovana.

Kupte novu varnu
nadobu.

Porucha zakladnej dosky.

Porucha senzora.

Obrétte sa na
autorizované servisné
stredisko.

Obsah nadoby
pretiekol.

\/ naddobe je mnoho
tekutin.

Znizte mnozstvo
tekutin.

Ovladaci panel
je vypnuty.

Privodny kabel nie je
zapojeny v zasuvke.

Zapojte privodny kabel
do sietovej zasuvky.

Povrch vnutornej
nadoby zmenil

Ide o bezny jav, ktorg nema vplyv na funkénost.
Potas pouzivania sa v dosledku kvality vody,

teleso nehreje.

pouzivanim vysokej teploty a dalSich podmienok mézu vytvorit

farbu. na povrchu varnej nadoby biele Skvrny, mierne
zafarbenie a pripadne malé skvrny.

Ohrievacie Porucha zakladnej dosky. | Obrétte sa na

Poistka je vyhoreta.

Porucha ohrievacieho
telesa.

autorizované servisné
stredisko.

Ovladaci panel
svieti, ale
ohrievacie teleso
nehreje.

Porucha zakladnej dosky.

Porucha ohrievacieho
telesa.

Obrétte sa na
autorizované servisné
stredisko.
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Pozndmka:

prestarite ryzovar pouzivat a obratte sa na autorizovany
servis.

Ak vy3sie uvedeny problém pretrvava alebo nie je uvedeny,

4. Na koncivarenia vsetko prelejte do inej nadoby alebo hrnca
a rozmixujte tycovygm mixérom.

TIP:
Odportc¢ame podavat s chlebovymi kruténikmi.

RYCHLA RYZA S KURACIM MASOM
€as varenia: 42 minut

Suroviny:

1stredne velka cibula

2 struciky cesnaku

1,5 odmerky ryze

2 polievkové lyzice masla

2 odmerky kuracieho alebo zeleninového vgvaru

400 g krajanych paradajok (v plechovke)

450 g kuracich pfs nakradjanych na rezanceky

Stipka mletej rasce

Stipka rozmarinu

sol a cierne mleté korenie na dochutenie

Postup:

1. Cibulu nakrajajte najemno, cesnak nakrdjajte na malé kusky
a v3etko vlozte do varnej nddoby.

2. Pridajte dobre preplachnutd ryzu, maslo a zalejte kuracim vgvarom.
Premiesajte.

3. Pridajte krajané paradajky z plechovky a kuracie maso.

4. Dochutte rozmarinom, kminom, solou a tiernym korenim a véetko
dokladne premiesajte.

5. Zavrite veko a zvolte program Claypot Rice. Po uvareni ihned
podavajte.

TIP:

Pre intenzivnejSiu chut moZete odmerku vgvaru nahradit odmerkou

bieleho vina.

OVSENA KASA S JABLKAMI A SKORICOU
Cas varenia: 15 - 20 minut

Suroviny:

1jablko

18alka ovsenych vlotiek

Y2 lyzicky Skorice

1 polievkova lyZica medu

1a % 8alky vody

Postup:

1. Ovsené vlocky zalejte vodou, dochutte nastruhangm jablkom,
Skoricou ¢i medom.

2. Zavrite veko a zvolte program Porridge (cca 10 — 15 min), kgm
nedosiahnete pozadovanu konzistenciu.

3. Potom ryzovar rugne vypnite (nie je nutné cakat na koniec
nastaveného ¢asu) a kasu v pripade potreby dochutte.

TIP:

Jablkd je mozné nahradit aj ingm ovocim podla viastnej chuti, napriklad

malinami.

HRACHOVA POLIEVKA

€as varenia: 70 minGt

Suroviny:

450 g mrazeného hrasku

1stredne velka cibula

1por (iba biela cast)

600 ml hydinového alebo zeleninového vgvaru

100 g anglickej slaniny

sol a gierne mleté korenie na dochutenie

Postup:

1. Cibulu nakrdjajte najemno, por nakrajajte na tenké pruzky, slaninu
na kocdeky a véetko vioZte do nddoby.

2. Prisypte mrazeny hrasok a zalejte hydinovgm ¢i zeleninovgm
vyvarom. Podla chuti osolte, okorerite.

3. Zavrite veko a zvolte program Soup (60 min).

MEDOVY KOLAC

Suroviny:

4 vajcia

10 - 30 g krupicového cukru (podla preferovanej chuti)

20 mlmlieka

100 g polohrubej muky

10 - 20 g medu (podla preferovanej chuti)

rastlinny olej na vymazanie nadoby

Postup:

1. Oddelte Zitky od bielkov.

2.V mise vyslahajte bielky do pevného snehu. Pocas $lahania

postupne na trikrat pridajte cukor.

Pridajte postupne tri zltky. Kazdy Zltok dokladne zaslahajte.

Potom pridajte na trikrdt muku a dokladne zmiesajte.

Nakoniec pridajte mlieko s medom a znovu dokladne zmiesajte.

Vytrite varnu nddobu rastlinngm olejom a nalejte hotové cesto do

varnej nadoby.

7. Vlozte varnu nadobu do ryZovaru, zavrite veko a zvolte
program Cake.

8.  Nechajte ryzovar dokoncit program.

Tip:

ouaw

Do medového koldta moZzete pridat hrozienka, oriesky, kusky cokolddy
alebo kandizovaného ovocia.

TECHNICKE UDAJE

Menovity rozsah napatia 220 - 240V~
Menovity kmitocet 50-60 Hz
Menovity prikon 1000w

Spotreba energie v PONOtOVOSINOM EZIME.........uuummrweveeeeerrrrerrrresreeseesesses <08W
Cas potrebny na to, aby sa zariadenie preplo

do pohotovostného rezimu
Maximalny objem naplnenia varnej nadoby ..

Zmeny textu a technickych Specifikacii vyhradené.

POKYNY A INFORMACIE 0 ZAOBCHADZANI S POUZITYM OBALOM

Pouzity obalovy materiadl odlozte na miesto uréené obcou na ukladanie
odpadu.

LIKVIDACIA POUZITYCH ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH
ZARIADEN{

Pouzité elektrické a elektronické vyrobky sa nesmu pridat do bezného
komunalneho odpadu. S cielom zaistit spravnu likvidaciu, obnovu

a recyklaciu odovzdaite tieto vyrobky na uréenych zbernych miestach.
Alternativne v niektorych krajinach Eurdpskej unie alebo ingch
eurdpskych krajindch méZzete vratit svoje vyrobky miestnemu predajcovi
pri kuipe ekvivalentného nového produktu. Spravnou likvidaciou tohto
produktu pomodZete zachovat cenné prirodné zdroje a napomahate
prevencii potencidlnych negativnych dopadov na Zivotné prostredie

a ludske zdravie, ktoré by mohli byt désledkom nespravnej likvidacie
odpadov. Dalsie podrobnosti si vyZiadajte od miestneho dradu alebo
najblizsieho zberného miesta. Pri nespravnej likvidacii tohto druhu
odpadu sa moZu v sulade s ndrodnymi predpismi udelit pokuty.

Pre podnikové subjekty v krajinach Eurdpskej Gnie

Ak chcete likvidovat elektrické a elektronické zariadenia, vyziadajte si
potrebné informacie od svojho predajcu alebo dodavatela.

Likvidaciav ych krajinadch mimo Eurépskej tnie

Ak chcete tento vyrobok zlikvidovat inde, vyziadajte si potrebné
informacie o spravnom sposobe likvidacie od miestnych uradov alebo od
svojho predajcu.

Zmeny textu a technickych parametrov vyhradené.
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