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Bezpednostné opatrenia (Prosime o dodrziavaniel)

Aby ste predisli zraneniu osbb a poSkodeniu majetku, dodrzujte prosim nasledujuce bezpecnostné
opatrenia:

B Nasledujlice ikony oznaduju stuperi poskodenia, ktory moéze byt spdsobeny nespravnou manipulaciou.

VAROVANIE: Oznaéuje potencialne nebezpeénu situaciu, ktora, ak sa jej nevyhnete, méze

viest' k smrti alebo vaZznemu zraneniu.

UPOZORNENIE: Oznaguje potencialne nebezpeé&nu situaciu, ktora, ak sa jej nevyhnete,
mbze viest k lahkému alebo stredne tazkému zraneniu.

B Symboly su klasifikované a vysvetlené nasledovne.

® Tento symbol oznaduje, €o nie je mozné, teda ,zakdzané®.

0 Tento symbol oznaduje, o sa musi implementovat, tj ,povinné“ poziadavky.

O

A POZOR

e \/yrobok nepouzivajte, ak je poSkodeny napajaci
kabel alebo zastréka alebo ak je uvolnené spojenie
medzi napajacou zasuvkou a zastr¢kou.

(Aby ste predisli urazu elektrickym pradom alebo
poziaru v dosledku skratu.)

— AK je napdjaci kabel poSkodeny, musi ho
vymenit vyrobca, jeho servisné oddelenie alebo
podobne kvalifikovana osoba, aby sa predislo
nebezpecenstvu.

Neposkodzujte napdjaci kabel ani zastrcku.
Nasledujuce je prisne zakazané:

Poskodzovat ho, upravovat ho, vystavovat ho
vysokému teplu alebo v jeho blizkosti, nasilne ho
ohybat, krutit, tahat zan, zavesit cez roh, polozit
nan tazky predmet, zviazat ho, priSkripnat alebo
tahat za napajaci kabel.

(Aby ste predisli irazu elektrickym prudom v
dosledku poskodenia napdjacieho kabla a zastréky
alebo poziaru v dosledku skratu.)

o Nezapdjajte ani neodpajajte sietovu zastréku
mokrymi rukami.

Pred manipulaciou so zastr¢kou alebo produktom
sa vzdy uistite, Ze mate suché ruky.

(Aby ste predisli urazu elektrickym pradom alebo
zraneniu.)

Nedovolte, aby niekto olizoval sietovu zastréku.
(Aby ste predisli urazu elektrickym pradom alebo
zraneniu.)

Venujte zvlastnu pozornost dojc¢atam a malym
detom.

Neplrite nadrzku na vodu inymi tekutinami ako
Cistenou alebo filtrovanou vodou.

(Aby ste predisli upchatiu vnutornych vyvodov
vody.)

Na produkt nelejte vodu, neumyvajte ho priamo
vodou ani ho neponarajte do vody (neplati pre kosik
na vyprazanie, plech na pe€enie, nadrz na vodu a
uzaver nadrzky na vodu).

(Aby ste predisli urazu elektrickym pradom alebo
poziaru v dosledku skratu.)

— Ak sa do produktu dostane voda, kontaktujte
autorizované servisné stredisko Panasonic.

e Produkt svojpomocne neupravujte, nerozoberajte ani
neopravuijte. (Aby ste predisli poZiaru, Urazu
elektrickym prudom alebo zraneniu.)
— V pripade oprav sa obratte na autorizované
servisné stredisko Panasonic.
Pocas pouZzivania alebo tesne po pouziti nepribliZzujte
tvar ani ruky k vyfukovému otvoru a venujte zvySenu
pozornost’ detom.
(Aby ste predisli popaleniu.)
e \/yrobok nepouzivajte na iné ucely, ako su tie, ktoré
sU popisané v navode na pouzitie.
(V opacnom pripade to mbéze spdsobit’ poZiar,
popaleniny, zranenie alebo Uraz elektrickym
pradom.)
— Spolo¢nost’ Panasonic nezodpoveda za
podmienky vyplyvajuce z nespravneho pouzivania
alebo nedodrziavania navodu na obsluhu.
e Pocas varenia nehybte hlavnym telom.
(Aby ste sa vyhli popéleninam.)
Na zastréku nestriekajte vodu ani iné tekutiny (aby
ste predisli urazu elektrickym prudom alebo poziaru v
dosledku skratu.)

o e Uistite sa, Ze pouzivate samostatnu sietovu zasuvku

so $pecifikaciou 220 V - 240V / 10 A.

(Aby ste predisli zdielaniu napajania s inymi
elektrickymi spotrebiémi a spésobeniu poZiaru v
dosledku prehriatia.)

Uistite sa, ze pouzivate svorkovnicu s prudom aspon
10 A.

Dbaijte na to, aby ste sietovu zastréku pevne zasunuli
az na doraz.

(Aby ste predisli dymu, poziaru alebo Urazu
elektrickym prudom.)

Na zabezpecenie spolahlivého uzemnenia tohto
spotrebica by sa mala pouzivat jednofazova
bipolarna uzemnena elektricka zasuvka. Ak nie je
nainStalované uzemnovacie zariadenie, méze to
spOsobit elektrostaticku indukciu inych kovovych
Casti, ako je napriklad kryt. (Aby ste nespdsobili
riziko Urazu elektrickym pradom v désledku poruchy
alebo elektrického uniku.)




A POZOR

e Pravidelne distite sietovu zastréku. (Aby ste zabranili e \/ pripade abnormality alebo poruchy ho okamzite
zlej izolacii zastréky v désledku nahromadenia vlhkosti prestarite pouzivat a vytiahnite zastréku zo zasuvky.
a cudzich predmetov, ¢o mbze sposobit’ poziar.) (Aby ste predisli dymu, poziaru alebo Urazu
Odpojte sietovu zastréku a utrite ju suchou elektrickym pradom.)
handri¢kou. Abnormality a priklady zlyhania.

e Tento vyrobok nie je vhodny na pouzivanie o Sietova zastréka a napajaci kabel su abnormalne
nasledujucimi osobami (vratane deti): osoby so horuce.
znizenymi fyzickymi alebo dusevnymi schopnostami e Napajaci kabel je poskodeny alebo dochadza k
alebo osoby bez skusenosti a znalosti o pouzivani, ob¢asnému vypadku napajania po dotyku
pokial nie su pod dozorom alebo nie su poucené napajacieho kabla.
osobou zodpovednou za ich bezpeénost. Davajte e Hlavné telo je zdeformované alebo abnormalne
pozor, aby sa s tymto vyrobkom nehrali deti. zahriate.

(Aby ste predisli popaleniu, zraneniu alebo Urazu e Z hlavnej Casti vychadza dym alebo zapach spaleniny.
elektrickym prudom.) e Hlavné telo je prasknuté, uvolnené alebo vydava

e \/yrobok uchovavajte mimo dosahu deti. neobvyklé zvuky.

(Aby ste predisli popaleniu, zraneniu alebo Urazu e Pri vareni z vyfukového otvoru nevychadza ziadny
elektrickym prudom.) vzduch.

— Okamzite kontaktujte autorizované servisné stredisko
Panasonic a informujte sa o kontrole a oprave.

A\ POZOR 3

o

® e Nepouzivajte Ziadny neexkluzivny alebo e \/yrobok nespustajte s prazdnym koSom. -8

zdeformovany ko$ik na vyprazanie. (Aby ste predisli poruche alebo popaleniu.) c

(Aby ste predisli popaleniu alebo zraneniu v désledku o Nepripajajte tento produkt k externému ¢asovacu ani N¢

prehriatia alebo poruchy.) ho nespustajte pomocou nezavislého systému =

e Tento produkt nepouzivajte na nasledujucich dialkového ovladania. 3
miestach. (Aby sa predislo porucham alebo zraneniam.)

e \/ blizkosti zdrojov tepla alebo pri vysokej vihkosti. e Uistite sa, Zze okolo produktu je viac ako 8 cm
(Aby ste predisli urazu elektrickym pradom alebo priestoru. (Aby ste zabranili tomu, aby bol napajaci

poziaru.) kabel prili§ blizko k inym predmetom, ktoré by ho
e Na nerovnom povrchu alebo podlozke, ktora nie je mohli poskodit.)
odolna vodi teplu. (Aby ste predisli zraneniu, e Pri odpajani napajacej zastrcky sa uistite, Ze to robite
popaleninam alebo poziaru.) potiahnutim za samotnu zastrcku.
e \/ blizkosti stien alebo nabytku. (Aby ste predisli (Aby ste predisli urazu elektrickym pradom alebo
odfarbeniu, deformacii a poSkodeniu nabytku v poziaru v désledku skratu.)
désledku tepla vypustaného z vyfukového otvoru.) e Pri vyberani koSa alebo ked ho nepouzivate, vzdy
e Pri presuvani vyrobku sa uistite, Ze koSik na spotrebi¢ vypnite a odpojte zo siete.
vyprazanie je pevne na svojom mieste. Nenoste (Aby ste predisli popaleniu, zraneniu alebo Urazu
vyrobok pod uhlom. (Aby ste zabranili vypadnutiu elektrickym pradom, uniku kvapaliny alebo poZiaru v
kosSika na vyprazanie a jeho poskodeniu.) dosledku starnutia izolacie.)
e Pocas pouzivania alebo bezprostredne po vareni sa e Pred Cistenim pockajte, kym telo dostatocne
nedotykajte miest, kde je vysoka teplota. Hlavné telo nevychladne. (Aby ste predisli popaleniu.)

ma vysoku teplotu. Najma kovové Casti, ako je
vyfukovy otvor, kosik na vyprazanie, spodna
ohrievacia platha a ochranna mriezka.

Ked pocas pouZzivania dojde k vypadku

prudu

(Aby ste predisli popaleniu.) Vratane vytiahnutia zastréky zo zasuvky pocas varenia,
o Nesmeruijte vyfukovy otvor na zastréku. vypnutia istica atd.:

(Aby ste predisli deformacii zastréky alebo vzniku e Ak sa vypadok vyskytne pocas varenia a do 10 minut

poziaru v dosledku skratu.) sa prud znovu obnovi, vyrobok bude pokracovat vo

— Pri pouzivani by mal byt tento pristroj umiestneny vareni.

na otvorenom priestranstve. Ak je umiestneny v e Ak k tomu ddjde v pohotovostnom rezime alebo v

skrinke, uistite sa, Ze je v fiom dostatok priestoru na rezime ponuky, produkt sa po opatovnom zapnuti

odvod tepla, aby sa predislo prehriatiu a poruche. \___vrati do stavu vypnutia.

Spravna likvidacia tohto produktu

Toto oznacenie znamena, Ze tento vyrobok by sa nemal likvidovat spolu s ostatnym domovym odpadom
v celej EU. Aby ste predisli moZnému poskodeniu Zivotného prostredia alebo fudského zdravia v
dosledku nekontrolovanej likvidacie odpadu, recyklujte ho zodpovedne, aby ste podporili udrzatelné
opatovné vyuzitie materialnych zdrojov. Ak chcete vratit pouzité zariadenie, pouzite systém vratenia a
zberu alebo kontaktujte predajcu, u ktorého ste vyrobok zakupili. M6Zu vziat' tento vyrobok na

I <kologicky bezpe&nu recyklaciu.




Navod na obsluhu

O hlavnhom tele

Fritézu nepouzivajte tam, kde moze byt jej dno
(nasavaci otvor) zablokované.

Napriklad: na koberci, plastovom vrecku, hlinikovej
félie alebo latke atd.

(Aby nedoslo k poSkodeniu produktu.)

Vyfukovy otvor po€as pouzivania nezakryvajte latkou
ani inymi predmetmi.

(V pripade, Ze horuci vzduch nie je mozné uvornit,
¢o ma za nasledok zly odvod tepla, deformaciu krytu
alebo poruchu.)

Zvysky jedla a iné cudzie predmety prilepené na
koSik na vyprazanie (steny kosika alebo plech na
pecenie) véas ocistite.

(Aby ste predisli korozii a poskodeniu povlaku
kovovych ¢Easti.)

Po pouziti funkcie ,+ Water” (+Voda) stlacte a
podrzte tlacidlo ,+ Water” (+Voda), aby ste vykonali
maximalne vypustenie, aby sa zabezpecilo uplné
vypustenie vody z potrubia. Potom otvorte uzaver
nadrzky na vodu a vyberte nadrzku na vodu.
(Aby ste zabranili presakovaniu vody z vystupu
vodnej nadrze na produkt a dosku pultu.)

Casti - Hlavné telo

Pri prvom pouZiti vyrobku vy istite koSik na vyprazanie, plech na pe€enie a nadrZzku na vodu.
(r strana 7)

Hlavné telo

Uzaver
nadrze na
vodu

Pravidelne kontrolujte saci a vyfukovy otvor na dne
prazdneho koél’kg a odstraniujte prach.
(@ strana 7 Cistenie a udrzba)

Nepouzivajte na klzkych povrchoch, ako su vysuvné
stoly.
(Aby ste zabranili padu produktu.)

Vyrobok nepouzivajte na indukénej varnej doske.
(Aby ste predisli poSkodeniu indukénej varnej dosky
alebo nespravnemu fungovaniu produktu.)

Vyrobok nepouzivajte vonku.

(Nestabilné napajanie mdze spdsobit’ poruchu
produktu.)

Nepouzivajte na priamom sinku.

(Aby ste predisli zmene farby.)

Neplrite kosik na vyprazanie vodou.

(Aby ste zabranili vyte€eniu koSika na vyprazanie.)
Aby ste zabezpecdili ¢o najlepsi vysledok, rezim

,+ Water" (+Voda) nie je nastaveny pre menu
pecenych jedal. Ked pouzivate menu pecenych jedal
(pizza, kolag, sendvice), budte si isti, Ze je normaine,
Ze nie je mozné zvolit tla¢idlo ,+ Water* (+Voda) .

Nadrz na vodu

------ Ovladaci
panel

Ochranng-----
mriezka

. Spodna vyhrievacia--------
Kosik na platna

vyprazanie -4

Napajaci kabel

Rukovat ---

---------- Priehladné
okno




Casti - Ovladaci panel

Ikona doplnovania vody

Ikona teploty

e Zobrazi sa po stlaceni
tlac¢idla ,+ Water” (+Voda).

Okno zobrazenia ¢asu/teploty

® Zobrazuje sa pri indikacii
teploty.

e V/ pohotovostnom reZime sa *
zobrazi ,15:00%.

o Stlacenim tlacidla nastavenia ¢asu
a teploty zobrazite aktualne
zvoleny ¢€as alebo teplotu varenia.

e Po vybere ponuky a stlaceni
tlagidla Start sa zobrazi zostavajci
¢as varenia.

e Po dokongeni varenia sa zobrazi
+End“ (Koniec).

Tlac¢idlo ,,+ Water* (+Voda)

e Stlac¢enim tohto tlacidla
zvysite vihkost.

e Zobrazuje sa pri indikacii
¢asu varenia.

Tlacidlo ponuky

o Ak ho chcete pouzit, vyberte
polozku ,Light (Svetlo).

Svetelné tlacidlo

o Ak ho chcete pouzit, vyberte
polozku ,Light* (Svetlo).

e Svetlo po jednej minute
automaticky zhasne.

+/- tlacidla

e Na nastavenie ¢asu a
teploty varenia.

Tladidlo nastavenia

Gasul/teploty

Tlagidlo Start/Pauza

o Ak je produkt vypnuty, stlacenim tohto
tlacidla prejdete do pohotovostného rezimu.

e Stlacenim tohto tlacidla spustite alebo
pozastavite.

e DIhym stlacenim tohto tlacidla vypnete
produkt.

o Ak chcete upravit ¢as, stlacte
toto tlacidlo.

o Ak chcete nastavit teplotu,
stlacte toto tlacidlo.

Prl'prava Cas varenia a nastavenie teploty

Tabulka 1

Kategoéria Predvoleny ¢as Predvolena Nastavitelny Nastavitelna

varenia (mindta) teplota (°C) ¢as (minuta) teplota (°C)
" Kura 22 200 1-60 80-200
Ryby 20 180 1-60 80-200
€ Morské plody 10 180 1-60 80-200
&> Steaky 10 200 1-60 80-200
</ Klobasy 15 180 1-60 80-200
Zelenina 10 200 1-60 80-200
Zemiaky 30 200 1-60 80-200
@ Pizza 15 170 1-60 80-200
w Kolac 20 150 1-60 80-200
w Hranolky 20 180 1-60 80-200
Toast 8 170 1-60 80-200

3
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Po zapnuti stlacenim prejdite

do pohotovostného rezimu.

Vyberte ikonu Menu.

e Zvolena ponuka blika.

Stlacenim alebo @ nastavte

¢as varenia.

e lkona zvoleného ¢asu ,min“ sa rozsvieti.

e Rozsah doby varenia, ktory je mozné
nastavit, najdete v tabulke 1 na strane 5.

e Po nastaveni teploty, ak chcete znova
upravit’ ¢as varenia, stlacte najprv @
potom stlacte , hakoniec stlacte

@ alebo @ pre nastavenie.

Stlacte a potom stlacenim

alebo @ nastavte teplotu

varenia.

e |kona zvolenej teploty ,°C* sa rozsvieti.

e Teplotny rozsah, ktory je mozné nastavit,
najdete v tabulke 1 na strane 5.

StlaCenim zrusSite alebo

nastavite vihkost.

e \/ predvolenom nastaveni (okrem o
ponuky peéenych jedal) @ je ikona
zapnuta. Ak chcete zrusit, stlacte

'
L]

- I . . o
Stlacenim spustite varenie.

e Zvolena ponuka sa zmeni z blikania
na neprerusované svetlo.

I4

V polovici varenia vytiahnite ko$ik
na vyprazanie, aby ste ingrediencie
vovnutri prevratili. Potom zatlacte
koSik spat, aby ste mohli pokraCovat

Vo vareni.

e To, Ci je potrebné ingrediencie prevratit,
zavisi od typu ingrediencii, velkosti porcie
a Casu varenia.

o Ked je koSik na vyprazanie vytiahnuty,
pristroj prejde do pohotovostného rezimu a
ohrev sa zastavi. Ked je koSik na
vyprazanie zatlaceny spat na miesto, stroj
bude pokra€ovat v praci.

e KoSik na vyprazanie, priehladné okienko a
plech na pecenie v prevadzkovom rezime
su horuce. Nedotykajte sa ich, aby ste sa
nepopalili.

e Je normalne, zZe svetlo po jednej minute
automaticky zhasne.

Po uvareni vytiahnite koSik na
vyprazanie, polozte ho na stabilnu
dosku odolnu voci vysokej teplote a
pomocou kuchynského naradia
vyberte jedlo.

o Nedotykajte sa ho priamo rukami, aby ste
sa nepopalili.

Po dokonéeni varenia sa na displeji zobrazi ,End* (Koniec),
ohrievacia trubica prestane ohrievat a chladiaci ventilator
bude pokracovat v €innosti 40 sekund, aby sa pristroj ¢o
najrychlejSie ochladil.

Po vareni je teplota fritézy vysoka, preto ju nekladte priamo
na stdl, aby ste sa neoparili.

Pri pouziti funkcie ,+ Water® (+Voda) dlho stlacte , aby
ste vypustili zvySkovu vihkost z vodovodného potrubia.
Potom vycistent vodu alebo filtrovani vodu vymerite v
néadrzi na vodu.



Cistenie a udrzba

Pozornost

e Pred Cistenim odpojte sietovu zastréku a pockajte, kym vychladne hlavné telo.
e Pri Cisteni neponarajte hlavné telo do vody. Na Cistenie nepouzivajte riedidlo na lak, benzin, alkohol,

Cistiaci prasok, tvrdé kefy atd.

e Do umyvacky riadu alebo suSic¢ky nevkladajte ziadne iné €asti okrem plechu na pec€enie, nadrzky na vodu

a uzaveru nadrzky na vodu.

VonkajSie/vnutorné steny plasta

e Utrite vyzmykanou vihkou handri¢kou.

]

Nadrz na vodu a uzaver nadrzky na
vodu

e Rozoberte ich a oplachnite.

KoSik na vyprazanie a plech na pecCenie

e Umyte zriedenym saponatom a Spongiou a vodou.
Z vonkajsej strany ko$a utrite vSetku vlhkost.

e KOS nepouzivajte ako nadobu na Cistenie.

e Na povrchu potiahnutom fluérom méze byt zmena
farby alebo pruhy, ale to nema vplyv na zdravie a
pouzivanie.

e \V/nutri nadoby na vyprazanie je dizajn vzduchového
kanala, nie je utesneny, nepouzivajte ho s vodou, po
vycisteni ho v€as vypustite.

N Y,

Pravidelna kontrola

e Skontrolujte ich priblizne raz za mesiac, ak su
znedistené, vcas ich ocistite.

Vyfukovy otvor

Nasavaci otvor

Vysavajte odpadky a cudzie predmety.

/
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Recepty

Pripomienka: Odporu¢ané mnozstvo potrebnych ingrediencii, teplotu a €as varenia v receptoch je
mozné upravit podla osobnych preferencii, velkosti ingrediencii a pouzitia produktu.

Ochutené kuracie stehna

Ingrediencie: Kuracie stehna 4 kusy Korenie: Vino na varenie 20 ml
Sol 1/2 lyzicky
Zazvorovy prasok 1 lyzicka
Kurkuma 1 lyzicka
InStrukcie:

1. Kuracie stehna umyte, na prednej a zadnej strane urobte tri zarezy, aby lepSie absorbovali chute.
2. ZmieSajte vino na varenie a zmes korenia a rovnomerne ho rozotrite s vinom na varenie na kuracie
stehna, potom ich prikryte potravinovou féliou, aby ste ich nechali cez noc marinovat.
3. Marinované kuracie stehna polozte na pekac, vyberte [ .], nastavte teplotu na 200 °C, nastavte ¢as
\ varenia na 25 minut. Po 15 minutach palicky otocte.

J

Grilovany morsky jazyk

Ingrediencie: Morsky jazyk (Cerstva ryba) 1 kus Dresing: $t’ava z jedného citrona

Stipka soli

Cerstvo mleté gierne korenie

Maslo 15¢g
InStrukcie:

1. Morsky jazyk ocistite, osuste a nakrajajte na malé filety. Pridajte sol, korenie a 1 polievkovu lyZicu
citronovej Stavy na 20 minut marinovat.

2. Maslo rozpustime, pridame zvy3nu citronovu Stavu a zmes rovnomerne potrieme z oboch stran ryby.

3. Rybie filety polozte na plech, zvolte funkciu [»4® ], nastavte teplotu na 200 °C, nastavte ¢as pe¢enia na
15 minut. Po 5 minutach filety oto¢ime, potrieme maslom a opekame dalSich 5 minut.

| 4
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Vyprazané kralfovské krevety

Ingrediencie: Surové kralovské krevety 200 g Korenie: Olej 1 lyzicka
Platky zazvoru Vino na varenie 20 ml

InStrukcie:
1. Krevety umyte a zbavte Zily. Pridajte do varenia a platky zazvoru, aby ste krevety marinovali 10 minut.

2. Plech na pe&enie vymastime olejom a dame nan krevety. Vyberte [ %‘f ], nastavte teplotu na 180 °C
a Cas varenia do 10 minut. V polovici otocte krevety.
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Ribeye steak

Ingrediencie: Steak 1 kus Korenie: Olej 1 lyzicka

InStrukcie:

1. Plech na pecenie potrieme vrstvou oleja, pridame steak.

2. Vyberte [ &3] nastavte teplotu na 200 °C a ¢as varenia na 6 az 10 minGt. V polovici steak otodte.
* PrepecCenost steaku si mozete vybrat podla svojich osobnych preferencii.

\

\

Klobasy
Ingrediencie: Klobasy 6 Korenie: Olej 1 lyzicka
InStrukcie:

1. Na povrchu urobte niekolko zarezov a polozte klobasy na pekac.
2. Zvolte funkciu [ '], nastavte teplotu na 160 °C a ¢as varenja na 10 minut.
* Ak chcete, aby boli chrumkavé, mozete ¢as primerane predizit.

| 4
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Baklazan s cesnakom

Ingrediencie: Baklazan 1 kus Korenie: Sojova omacka 15 ml
Strucik cesnaku 1 (mleté) Ustricova omacka 15 ml
Jarna cibulka 4 Cukor 1 lyzicka
Chilli 1 (nasekané) Olej 1 lyzicka

InStrukcie:

1. Baklazan umyte a osuste. Do malej misky pridajte vSetky ingrediencie omacky okrem oleja.

2. Na plech polozime alobal a na alobal polozime baklazan. Baklazan potrieme olejom, zvolime menu
[ > ], teplotu nastavime na 200 °C a &as varenia na 20 minut.

3. Po 20 minutach baklazan vyberieme a prekrojime na polovicu. Omackou potrieme masité strany
baklazanu. Opekajte dalSich 5 minut podla nastavenia menu a teploty v kroku 2. Po uvareni baklazan
posypte nasekanou jarnou cibulkou.

\_
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Recepty

Pecené sladké zemiaky

Ingrediencie: Sladky zemiak 3-4 (stredna velkost)

Intrukcie:

1. Sladké zemiaky umyte a osuste kuchynskymi utierkami.

2. Dajte sladké zemiaky na pekac, vyberte [ #9], nastavte teplotu na 200 °C a &as varenia na 30 minut.
Pocas varenia bataty obCas pretrepte.
*V zavislosti od velkosti sladkych zemiakov moZete tie velké prekrojit na polovicu.

Zeleninova pizza s Mozarelou

| 4
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Ingrediencie: Cesto na pizzu 1x15 cm

Zelenina (zelena paprika, huby, cibula)

Struhany syr Mozzarella 509
Korenie: Paradajkova omacka 1 polievkova lyZica
Intrukcie:

1. Zeleninu nakrajajte na kocky a odloZte.

2. Cesto potrieme paradajkovou omackou, navrch posypeme polovicou syra, pridame zeleninu a
posypeme zvySnou polovicou syra.

3. Cesto polozte na plech, zvolte funkciu [Q], nastavte teplotu na 180 °C a €as pec€enia na 12 minut.

| 4
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Kola¢
Ingrediencie: Kosicky na vajecny kolac 4
Pinka do vaje¢nych kolacov Vajcia 1 ks Cukor 10g Milieko 100 ml
InStrukcie:

1. V miske roz&lahame 1 vajce.

2. Do misky pridajte 100 ml mlieka a 10 g cukru. Dobre premieSajte, kym sa cukor neroztopi.

3. Rozdelte vajcovu tekutinu na 4 koSiky vajecného kolaca.

4. Vlozte kosiky na plech na pecenie, vyberte [ {/; ] nastavte teplotu na 180 °C a ¢as pecenia na
12 minut.
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Hranolky
Ingrediencie:  Mrazené hranolky 250 g Korenie: Paradajkova omacka na servirovanie
InStrukcie:

1. Vlozte mrazené hranolky do pekaca.
2. Vyberte [ 15 1, nastavte teplotu na 200 °C a ¢as varenia na 20 mindt. V polovici pretrepte hranolky.
3. Po uvareni ich podavame s paradajkovou omackou.

\_ J

Toasty so syrom a Sunkou

Ingrediencie:  Sunka alebo slanina 2 platky Sunky
Nakrajany chlieb (hamazany maslom) 3 kusy
Platok syra 2 kusy
InStrukcie:

1. Vlozte Sunku a syr na nenamastenu stranu platkov chleba a dajte ich dokopy.
2. Naukladané sendvice poloZte na plech, zvolte menu [ /], nastavte teplotu na 200 °C a &as pecenia
na 5 minut.
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Ingrediencie: Bocik 300¢g Korenie: Soéjova omacka 5ml
Jarna cibulka Tmava séjova omacka 5 ml
Platky zazvoru 4 kusy Vino na varenie 5ml
Sol 29
Cukor 1049
InStrukcie:

1. BravCovy bocik nakrajame na platky. Pridajte jarnu cibulku, platky zazvoru a korenie. Marinujte 10 minut.
2. Platky bravéového bocika poloZte na pekad. Vyberte [ €3], nastavte teplotu na 200 °C a &as varenia na
12 minut. Pre dosiahnutie najlepSich vysledkov otocte platky brav€ového bécika v polovici.
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Riesenie problémov
-]

Nasledujuce informacie nepredstavuju poruchu, pred poziadanim o opravu skontrolujte.

Ziadna odozva pri Zastr€ka nie je zasunuta na Znova ho zapojte alebo najdite
pripojeni k napajaniu. svojom mieste. inG zasuvku.
Neda sa spustit Kos$ik na vyprazanie nie je Vytiahnite koSik na vyprazanie
: vloZeny na svojom mieste. a zatlaCte ho spat na miesto.
Po vypnuti napajania skontrolujte, ¢i sa

Motor sa neotaca Na lopatke ventilatora je v sacom otvore a vo vnutri hlavného

alebo ie pocut prilepeny cudzi predmet telesa nenachadzaju cudzie predmety.

N J’I P . alebo je zablokovany saci Ak chyba stale pretrvava, kontaktujte
Lol 2 e autorizované servisné stredisko

Panasonic a poziadajte o opravu.

Priehfadné okienko sa .. L Toto je normalne. Produkt pouzivajte
zahmlieva alebo z Kosik na smazenie nie je po ako obvykle. (Ak zo spodnej Zasti
kosika na vyprazanie vycisteni Uplne vypusteny a hlavného telesa unika velké mnoZstvo
pod priehfadnym vo vzduchovom kanali je vody, obrat'te sa na autorizované

okienkom vyteka malé zvyskova vihkost. servisné stredisko Panasonic.)

mnozstvo vody.

Chybove kody
- 000000000000000__]

Pred uvedenim oprav do prevadzky skontrolujte nizSie uvedené.

Zobrazenie chyby Zobrazenie chyby

e Skuste odpojit napajaciu zastréku a znova ju zapojit. Ak sa stale zobrazuje
,U01%, znamena to, ze doslo k poruche v napajacom obvode.
Skuste to znova po odstraneni poruchy v napajacom obvode.

napajaciu zastréku. Ak sa ,U02“ stale zobrazuje, kontaktujte autorizované

} e Skuste odpojit napajaciu zastrcku, ochladit hlavné telo a znova zastréit
servisné stredisko Panasonic a poZiadajte o opravu.

Ak sa ani po vysku8ani vy$Sie uvedenych opatreni nevrati do normalu, poZiadajte o opravu autorizované servisné
stredisko Panasonic.

Ak sa ,E*** stale zobrazuje, znamena to, Ze doslo k poruche.
— Obratte sa na autorizované servisné stredisko Panasonic a informujte

} e Skuste odpoijit napajaciu zastréku a znova ju zapojit.
ich o chybovom kode (dve €islice po ,E).
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Specifikacia

Menovité napatie 220-240 V~
Menovita frekvencia 50 /60 Hz
Menovity prikon 1450 W
Menovita kapacita 6,0 L
Dizka napajacieho kabla (priblizne) Tm
Rozmery (priblizne) (S x H x V) 267 mm x 357 mm x 355 mm
Hmotnost (priblizne) 5,4 kg
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Likvidacia stareho zariadenia
Len pre Europsku uniu a krajiny so systémami

recyklacie
Tento symbol na produktoch, obaloch a/alebo sprievodnych dokumentoch znamena,
E Ze pouzité elektrické a elektronické produkty sa nesmu mieSat' s beznym domovym
odpadom.
EEm Pre spravne spracovanie, obnovu a recyklaciu starych produktov ich odovzdajte na
prislusné zberné miesta v sulade s vadou narodnou legislativou.
Ich spravnou likvidaciou pomézete Setrit cenné zdroje a predchadzat moznym negativnym
vplyvom na fudské zdravie a zivotné prostredie.
Dal$ie informacie o zbere a recyklacii ziskate od miestnej samospravy.
Za nespravnu likvidaciu tohto odpadu mézu byt v sulade s narodnou legislativou uvalené
sankcie.

Vyraba:
Panasonic Marketing Europe GmbH
Hagenauer Stral’e 43, Wiesbaden, Nemecko
Autorizovany zastupca v Eurépe:
Panasonic Marketing Europe GmbH
Panasonic Testing Centre
Winsbergring 15, 22525 Hamburg, Nemecko

A DEPOSER A DEPQSER

_ REPRISE EPQ
ALALIVRAISON  EN MAGASIN EN DECHETERIE

Cet appareil et
ses accessoires
serecyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

Vyrobené v Cine



