DAKUJEME :a zakipenie zariadenia Ninja® Foodi® Air Grill Max

TECHNICKE SPECIFIKACIE
Napatie: 220-240 V~ 50-60 Hz
Watt: Vykon: 1760 W

ZAZNAMENAJTE TIETO INFORMACIE
Cislo modelu:

Sériové Cislo:

Datum kupy:

(Uschovajte si doklad
o kupe) Obchod, v
ktorom ste tovar

zakupili:
SharkNinja Europe Ltd, SharkNinja Germany GmbH,
1st/2nd Floor Building 3150, Rotfeder-Ring 9,
Thorpe Park, 60327 Frankfurt nad Mohanom,
Century Way, Leeds, Anglicko, Nemecko
Ls158ZB

llustracie sa mozu lidit od skutoéného produktu. Neustdle sa snazime zlepSovat nase vyrobky, preto sa
Specifikicie uvedené v tomto dokumente mdzu zmenit bez predchadzajluceho upozornenia.
NINJA je registrovana ochranna znamka spolo¢nosti SharkNinja Operating LLC v Eurépskej unii.
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NIN

FOODI® AIR GRILL MAX
DG551UK| Navod na pouzitie

DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY

PRED POUZITiIM S| POZORNE PRECITAJTE - LEN NA POUZITIE V DOMACNOSTI

[l

Precitajte si navod na obsluhu a pouzivanie vyrobku.

A

Oznatuje pritomnost nebezpeéenstva, ktoré méze spésobit zranenie oséb, smrt alebo znaéné materiilne
3kody, ak sa ignoruje upozornenie uvedené v tomto symbole.

A\

Zabraiite kontaktu s horiucim povrchom. Vidy pouzivajte ochranu rik, aby ste sa vyhli popaleninam.

%

Len na poutitie v interiéri a v domécnosti.

AVAROVANIE

12
13

15
16
17

Na znizenie rizika zranenia, poziaru, iirazu elektrickym pridom alebo poskodenia majetku dodrziavajte zakladné
bezpecnostné opatrenia, ktoré sa musia vzdy dodrziavat', vratane nasledujicich ocislovanych upozorneni a naslednych
pokynov. Nepouzivajte spotrebi¢ na iné ako uréené pouzitie.

Aby ste vylucili nebezpeéenstvo zadusenia pre malé deti, okamzite po vybaleni zlikvidujte vietky obalové materidly.
Tento spotrebi¢ méZu pouzivat osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami alebo s
nedostatoénymi skisenostami a znalostami, ak boli pod dohladom alebo boli pouéené o pouZivani spotrebica

bezpenym spdsobom a rozumeju prislusnym rizikdm.

Spotrebi¢ a jeho napdjaci kabel uchovavajte mimo dosahu deti. NEDOVOLTE, aby spotrebi¢ pouzivali deti. Pri
pouzivani v blizkosti deti je potrebny prisny dohlad.

Tento spotrebi¢ je uréeny len na pouzitie vdomacnosti. NEPOUZIVAJTE tento spotrebi¢ na iné ako uréené poutzitie.
NEPOUZIVAJTE ho v pohybujdcich sa vozidlach alebo lodiach. NEPOUZIVAJTE vo vonkajsom prostredi. Nespravne
pouzZivanie mdZe spdsobit zranenie.

Uistite sa, Ze je povrch rovny, &isty a suchy. Pocas prevadzky NEUMIESTNUJTE spotrebi¢ do blizkosti
okraja pracovnej dosky.

Pred pouzitim sa VZDY uistite, e je spotrebi¢ spravne zostaveny. NEUMIESTNUJTE spotrebi¢ na plynovu riru
alebo elektricky spordk, ani do ich blizkosti, ani do vyhrievanej rury.

Pri pouzivani tohto spotrebic¢a zabezpette nad nim a po véetkych stranach priestor s dizkou najmenej 6 palcov ( 15,25 cm)
na cirkuléciu vzduchu.

NEPOUZIVAJTE predlzovaci kabel. Kratky napajaci kabel sa pouziva na znizenie rizika, Ze deti uchopia kabel alebo sa
do neho zamotaju, a na znizenie rizika, Ze ludia zakopnu o dlhsi kabel.

Na ochranu pred Grazom elektrickym pridom NEPONARAJTE kabel, zastréky ani kryt hlavnej jednotky do vody
alebo inej kvapaliny.

NEPOUZIVAJTE spotrebi¢, ak je poskodeny napajaci kabel alebo zastréka. Pravidelne kontrolujte spotrebic a
napdjaci kdbel. Ak spotrebi¢ nefunguje spravne alebo bol akokolvek poskodeny, okamzite ho prestarite pouzivat
a zavolajte zakaznicky servis.

NIKDY nepouzivajte zasuvky pod povrchom pracovnej dosky.
NEUMIESTNUIJTE spotrebi¢ a nenechavajte kabel visiet cez okraje stolov, pultov alebo sa dotykat hortcich povrchov.

Pouzivajte len odporucéané prisluSenstvo doddvané s tymto spotrebi¢om alebo autorizované spolo¢nostou SharkNinja.
Pouzivanie prisluSenstva alebo nastavcov, ktoré nie s odporué¢ané spoloénostou SharkNinja, mézZe spdsobit riziko
poziaru alebo zranenia.

Pred vloZenim akéhokolvek prislusenstva do varica sa uistite, Ze je Cisté a suché.
NEPOUZIVAJTE spotrebi¢ bez nasadeného odnimatelného hrnca na varenie a ochrany proti rozstreku.
VZDY sa pred pouzitim uistite, e je veko Uplne zatvorené.

Spotrebi¢ pocas prevddzky NEPOSUVAJTE.



DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY

PRED POUZITIM S| POZORNE PRECITAJTE - LEN NA POUZITIE V DOMACNOSTI

AVAROVANIE

Na znizZenie rizika poranenia, poziaru, urazu elektrickym prad alebo poskodeni jetku dodrziavajte zakladné
bezpeénostné opatrenia, ktoré sa musia vzdy dodrziavat’, vrat. led ich ocislovanych upozorneni a
naslednych pokynov. Nepouzivajte spotrebi¢ na iné ako uréené pouzitie.

18  Potas prevadzky jednotky NEZAKRYVAJTE vetraci otvor na privod vzduchu ani vetraci otvor na odvod vzduchu. Zabréni
sa tym rovnomernému vareniu a moze dojst k poskodeniu jednotky alebo jej prehriatiu.

19 NEDOTYKAJTE sa hortcich povrchov. Povrchy spotrebi¢a st pocas prevadzky a po nej horlce. Aby ste predisli
popélenindm alebo zraneniam, VZDY pouZivajte ochranné horlce podlozky alebo izolované kuchynské rukavice a
pouZivajte dostupné rukovate a gombiky.

20 Pocas varenia alebo bezprostredne po fiom sa prisluienstva NEDOTYKAJTE. Grilovacia doska a ko3 sa poéas
varenia extrémne zahrievaju. Pocas vyberania prislusenstva zo spotrebic¢a sa vyhnite fyzickému kontaktu. Aby
ste predisli popalenindm alebo zraneniu oséb, VZDY dbajte na opatrnost pri styku s vyrobkom. Odporté¢ame
pouzivat nacinie s dlhym rukovidtom a ochranné horuce podlozky alebo izolované kuchynské rukavice.

21 NEPOUZIVAJTE tento spotrebi¢ na fritovanie.

22 NEPOKLADAUJTE ruky do blizkosti $nury inteligentného teplomeru Foodi™, ked sa pouziva, aby ste zabranili
popaleniu alebo obareniu.

23 Inteligentny teplomer Foodi NENAHRADUJE externy teplomer na potraviny.

24 Aby ste predisli moznym ochoreniam, VZDY pouzivajte externy teplomer na kontrolu, &i je jedlo uvarené na odportc¢anu
teplotu.

25 Ak ddjde k poziaru tuku alebo zariadenie vydava ¢ierny dym, okamzite ho odpojte od elektrickej siete. Pred
odstranenim akéhokolvek prislusenstva na varenie pockajte, kym dymenie ustane.

26 Pravidelnu Udrzbu spotrebi¢a najdete v ¢asti Cistenie a Gdrzba.

27 Ak chcete pristroj odpojit, oto¢te ho do polohy "vypnuté" a potom ho odpojte zo zadsuvky, ked ho nepouzivate a pred
Cistenim.

28 Pred ¢istenim, rozoberanim, vkladanim alebo vyberanim dielov a skladovanim nechajte zariadenie vychladnut.

29 NECISTITE pomocou kovovych drhnucich podloziek. Kisky sa mdzu odlomit z podlozky a dotknut sa elektrickych
Casti, ¢im vznika riziko urazu elektrickym pradom.

30 Cistenie a uzivatelskd Gdrzbu nesmu vykonavat deti.

31 NEUMIESTNUJTE ho na hordci plynovy alebo elektricky horak alebo do vyhrievanej rury.

32  Pri premiestiiovani spotrebi¢a s hortcim olejom alebo inymi hortcimi kvapalinami je potrebné postupovat mimoriadne
opatrne.
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DIELY A PRISLUSENSTVO
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Grilovacia doska
Hrniec na varenie

K63 na chrumkavé potraviny

Odnimatelna ochrana proti rozstreku

Veko

Hlavna jednotka (napajaci kdbel nie je zobr;
Ovladaci panel

Palubny teplomer dloZny priestor
Obojstranna Cistiaca kefka

Inteligentny teplomer Foodi®

PRED PRVYM POUZITIM

Odstrante z pristroja vSetok obalovy material, reklamné nélepky a pasku.

Vyberte z obalu vietko prislusenstvo a pozorne si prelitajte tento navod. Venujte zvySenu pozornost
prevadzkovym pokynom, upozorneniam a doleZitym bezpecnostnym pokynom, aby ste predisli akémukolvek
zraneniu alebo poskodeniu majetku.

Umyte grilovaciu dosku, ochranny kryt proti rozstreku, k65 na chrumkanie, teplomer, ¢istiacu kefku a varnu
nadobu v teplej mydlovej vode, potom ich dékladne oplachnite a osuste. VSetko prislusenstvo okrem

teplomeru, je mozné umyvat v umyvacke riadu. Hlavnu jednotku ani teplomer NIKDY necistite v umyvacke riadu.

ninjahome.sk | 3



ZOZNAMENIE SA SO NINJA® FOODI® AIR GRILL MAX
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FUNKCNE TLACIDLA

GRILL Grilujte v interiéri, pricom sa vytvori rovhomerny
uhlik, grilovacie stopy a grilovana chut.

AIR FRY Pre chrumkavost s malym mnoZstvom oleja
alebo bez neho.

BAKE Pecte kolage, dobroty, dezerty a iné.

ROAST (opekanie) Zmikéite méso, upelte
zelenina a iné.

DEHYDRATE Dehydratujte maso, ovocie a

zeleninu na zdravé obcerstvenie.

REHEAT OZivte zvyiky je d | a jemnym ohrievanim,
aby boli chrumkavé.

OVLADACIE TLACIDLA

() Tiagidlo POWER Po zapojeni pristroja stlacte
tlatidlo napajania\&;, aby ste pristroj zapli. Jeho stlagenim
pocas varenia sa zastavi aktudlna funkcia varenia a
jednotka sa vypne.

Sipky vl'avo Sipky nahor (*Ja nadol (" vravo na
displeji sluZia na nastavenie teploty varenia v fubovolnej
funkcii alebo na nastavenie vnutornej prepeéenosti pri
pouziti tlac¢idla PRESET a MANUAL.

Sipky doprava Pomocou $ipok nahor ) a nadol )
vpravo na displeji moZete nastavit typ jedla pri pouziti
funkcie PRESET alebo upravit ¢as varenia, ak nevarite s
teplomerom Foodi Smart Thermometer.

MANUAL nastavenie Prepina obrazovku displeja, aby
s t e mohli manudlne nastavit vnatornu teplotu
teplomera. Tla¢idlo Manudlne nefunguje s funkciou
Dehydratacia.

Nastavenie PRESET Prepina obrazovku displeja,
aby ste mohli nastavit teplomer, typ potraviny a
vnutornu prepeéenost na zdklade prednastavenych
teplot. Tlacidlo Prednastavenie nefunguje s funkciou
Dehydratacia.

POZNAMKA: Ak chcete potas varenia upravit
teplotu alebo ¢as, stlaéte Sipky nahor a nadol. Pristroj
potom bude pokraovat v tychto nastaveniach.

Tlacidlo START/STOP Po vybere teploty a ¢asu stlatte
tlac¢idlo START/STOP zaénete varit.

STANDBY rezim Ak nedoslo k Ziadnej interakcii s
ovlddacim panelom po dobu

10 mindat a zariadenie nevari, zariadenie

prejde do pohotovostného rezimu a ovladaci

panel zhasne.

PREHEAT Ak sa jednotka predhrieva, vtedy

sa zobrazi indikator priebehu na displeji a rozsvieti sa
tla¢idlo PREHEAT. Ak chc vypnut predhrievanie,
stlatte tlacidlo PREHEAT '/, kym je gril v stave
predhrievania. Na displeji sa zobrazi polozka ADD FOOD
(Pridajte jedlo),

THERMOMETER: Stlaenim aktivujete teplomer na lavej
strane pristroja a program.

4 | ninjahome.sk




SPLATTER Guard

Ochranny kryt proti rozstreku, ktory sa nachadza na
spodnej strane veka, udrziava ohrevné teleso Cisté. Pri
vareni sa VZDY uistite, ze je nasadena ochrana proti
rozstreku. Nepouzitie chranita proti rozstreku bude mat
za nasledok nahromadenie oleja na vykurovacom telese,
&o méze spdsobit dymenie.

Instalacia Zérezv

ochrany proti krazku na

rozstreku ochranu
proti

Ak chcete nainstalovat
chrani¢ proti rozstreku,
zacvaknite lavu stranu
chrani¢a na miesto a potom
zacvaknite pravu stranu, kym
nebudete pocut cvaknutie a
kym sa vdam nebude zdat
bezpecna.

prehriatiu

Odstra - "

y proti a
Po kazdom pouziti
vycistite ochranny

kryt. Nechajte
ochranny kryt uplne
vychladnut a potom ho
odpojte zo zadnej Casti
veka stlacenim horného
vystupku dozadu a
potom potiahnite
rukovéat dopredu.

TECHNOLOGIA OVLADANIA GRILU

Funkciu pouZivajte len s grilovacou doskou

Pristroj moéze produkovat’ dym, ak varite suroviny
na nastaveni vysSsej teploty, ako je odporuic¢ana.

Lo MED HI MAX
* Slanina * Mraze * Steaky ® Zelenina
* Klobasy nme'éso * Kuracie * Ovocie
® PripouZziti « Marinované maso * Pizze
:;;]s;;:(BBQ maso/ maso | Pafl;yv o Cerstvé/
Y s omackou rozku mrazené
. Burge o Misové morské
Bery kebaby plody
® Zelenin

POZNAMKA: Pre menej dymu odporuéame
namiesto olivového oleja pouZivat repkovy, kokosovy,
avokdadovy, rastlinny alebo repkovy olej. Zahrievanie
oleja za bod dymivosti méZe dodat jedlu spalend,
tiplavu chut.

Prepnutie na grilovanie po pou’iti inej funkcie Ak je
zariadenie uz teplé z poutZitia inej funkcie, na displeji sa moze
zobrazit ADD FOOD (pridat jedlo). Odporutame nechat
grilovaciu platfiu zohriat aspofi 6 minut pred umiestnenim
surovin.

Davkové grilovanie

Pri grilovani viac ako dvoch po sebe iducich davok jedla
sa odporuda vyprazdnit tuk/olej zo zéchytnej nddoby na
tuk. Takisto sa VYSOKO odporuéa ¢&istit ochranny kryt
proti rozstreku medzi jednotlivymi pouzitiami. Pomdze to
zabranit pripdleniu tuku a vzniku dymu.

POZNAMKA: Pristroj méze produkovat dym pri
vareni surovin na horucejsom nastaveni, ako

j e odporucgané. Dalsie tabulky na varenie najdete v
prirucke In3pirdcia alebo na stranke ninjakitchen.eu.

ninjahome.sk | 5




FUNKCIE VARENIA

POUZIVANIE INTELIGENTNEHO
TEPLOMERA FOODI™

DOLEZITE: Pri pouzivani teplomera Foodi Smart
Thermometer NEPOKLADAUJTE ruky do blizkosti kabla,
aby ste zabranili popaleniu alebo obareniu.

Pred prvym pouzitim
Pred zapojenim do zasuvky teplomera sa uistite, Ze na

zasuvke teplomera nie st Ziadne zvySky a Snura je bez
uzlov.

POUZiVANIE TEPLOMERA

1 Vytiahnite Glozny priestor teplomera na pravej strane
pristroja smerom von. Potom odVvirite $ntru z priehradky
avyberte teplomer.

2 Zapojte teplomer do konektora na lavej strane
zariadenia. Pevne zatlac¢te na zastréku, az kym sa
nebude dat dalej zasunut do konektora. Umiestnite
ulozny priestor spat na bo&na stranu pristroja.

s

3 Po zasunuti teplomera do zasuvky sa rozsvieti tlagidlo

PRESET a MANUAL teplomera. Vyberte poZzadovanu
funkciu varenia (napr. Gril) a teplotu varenia.

e
4

4 stlagenim tlacidla teplomera aktivujte nastavenie
teplomera PRESET. Funkcia PRESET sa rozsvieti.

Pomocou Sipok vpravo na displeji vyberte pozadovany

typ jedla a Sipkami vlavo na displeji nastavte vnatorna
prepelenost jedla (Rare az Well).

POZNAMKA: Nie je potrebné nastavovat ¢as varenia,

pretoze zariadenie automaticky vypne vyhrevné teleso a
upozorni vas, ked sa jedlo dokonéi.

5 Vlozte prislusenstvo potrebné pre zvolenu funkciu
varenia do zariadenia a zatvorte veko. Stlacenim
tlag¢idla START/STOP spustite predhrievanie.

POZNAMKA: Pripravujete rézne druhy méisa alebo
rovnaké druhy mé&sa na rdznu prepefenost?
Podrobnosti o programovani najdete na nasledujlcej
strane.

RARE
[ | R
| )

Ak chcete pouzit nastavenia teplomera MANUAL, stlalte
teplomer 1 dvakrat, kym sa Uplne nerozsvieti MANUAL a
pouZite nizSie odporucané vnatorné teploty varenia.

TYP POTRAVIN VYSLEDOK

Ryby MEDIUM (50 °C)
MEDIUM WELL (60 °C)

WELL DONE (65°C)

Kuracie misol/krata WELL DONE (75 °C)

Bravéové miso MEDIUM (55°C)
MEDIUM WELL (65°C)

WELL DONE (70°C)

Hovidzie/jahnidzie
maso

RARE (50°C)

MEDIUM RARE (55 °C)
MEDIUM (60 °C)
MEDIUM WELL (65 °C)

WELL DONE (70 °C)

POZNAMKA: Nastavena prepecenost pre
BEEF/LAMB je nizSia ako bezné odporucania, pretoze
pristroj prenesie varenie o 5-10 °C.

Spravne umiestnenie teplomera. Rukovat
teplomera je Uplne vnutri pristroja.

6 | ninjahome.sk



6 Pocas predhrievania pristroja vloite teplomer
vodorovne do stredu najhrub3ej ¢asti bielkoviny. Dalsie
pokyny na umiestnenie teplomera nijdete v
taburke na susednej strane.

7 Ked sa jednotka predhreje a na displeji sa zobrazi
napis "ADD FOOD" (VLOZIT POTRAVINU), otvorte
veko, vloZte potravinu so zasunutym teplomerom do
jednotkyazatvorte veko nadsnurou teplomera.

8 Ukazovatel priebehu v hornej &asti displeja bude
sledovat stupef prepecenia. Blikajlica hodnota
tepelnej Upravy signalizuje postup k danej tepelnej
Uprave.

~ -~
RARE —MED RAREZ

9 Pristroj sa automaticky zastavi, ked sa takmer
dosiahne pozadovand prepecenost, pretoze
zohladfiuje prenos varenia, a na displeji sa zobrazi "GET
FOOD".

10 Preneste protein na tanier, kym sa na obrazovke
zobrazuje "REST". Teplomer nemusi byt stale
vloZeny. Bielkovina sa bude nadalej varit podla
nastavenej teploty,
¢o bude trvat priblizne 3 a7 5 minut. Ide o délezity
krok, pretoze neodpodinutie by mohlo viest k tomu,
7e vysledky budu vyzerat "menej" uvarené. Cas
prepecenia sa méze lisit v zavislosti od velkosti
bielkoviny, jej ¢asti a typu.

ninjahome.sk
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POUZIVANIE NINJA® FOODI® AIR GRIL MAX

AKO SPRAVNE VLOZIT TEPLOMER
TYPPOTRAVINY:  UMIESTNENIE

NESPRAVNE

Steaky ® Vlozte teplomer vodorovne do stredu najhrubsej ¢asti
Bravéové kotlety masa.

Uistite sa, Ze teplomer je blizko
(ale nedotykajte sa) kosti a mimo

Kuracie prsia akéhokolvek tukualebochrupaviek. E

Jahnacie kotlety

Burgery Uistite sa, Ze Spicka teplomera je vloZend priamo
Svieckovica do stredu mésa, nie pod uhlom smerom k jeho
o, spodnej alebo hornej ¢asti.

Rybie filé
POZNAMKA: Najhrubsia ¢ast filetu nemusi byt v strede. Je
délezité, aby koniec teplomera zasiahol tuto oblast, aby sa
dosiahli poZzadované vysledky.

Celé kuréa * Teplomer vloZte vodorovne do najhrubsej ¢asti pfs,
rovnobezne s kostou, ale nedotykajte s a jej.

Uistite sa, Ze h r o t dosahuje §tred najhrubsej casti
prsnika a neprechadza celou dlzkou prsnika do
dutiny.

QOB

POZNAMKA: Teplomer NEPOUZIVAJTE pri mrazenych bielkovinach alebo pri kusoch misa tenich ako 2,5 cm.

Ak chcete zariadenie zapnut, zapojte napajaci kabel d ky a potom stlacte tlacidlo tlacidlo (')

Gril 4 stlatenim tla¢idla START/STOP za&nite
predhrievanie. Za&ne sa rozsvecovat ukazovatel
priebehu. Predhrievanie zariadenia bude trvat
priblizne 10 minut.

1 Hrniec na pegenie umiestnite do jednotky tak, aby bol
zarez na hrnci zarovnany s hrbolom na hlavnej
jednotke. Potom do hrnca umiestnite grilovaci rost s
uchytkami smerujicimi nahor. Uistite sa, Ze je $tit

RARE MEDRARE MED MED WELL WELL N
proti rozstreku na svojom mieste, potom zatvorte @ I ” C/\)
kryt. - L - - -- -— )
oy N
N N

5 Po dokonéeni predhrievania jednotka zapipa a na
displeji sa zobrazi napis "ADD FOOD".

P RARE MEDRARE MED MEDWELL WELL o
200 )
o I TTTT o
N >/

2 Stlacte tla¢idlo GRIL. Zobrazi sa predvolené
nastavenie teploty. Pomocou sustavy Sipok viavo od
displeja nastavte teplotu a? na hodnotu MAX. 6 Otvorte veko a umiestnite prisady na grilovaciu

dosku. Po zatvoreni veka sa za¢ne varenie a ¢asovac

zat¢ne odpoditavat ¢as.

RARE MEDRARE MED MEDWELL WELL /-\
@ M - @ (R) o o v vewas w0
@ A < i FOdn S
- NS () iR JELY - (o
NS \\/J \\//

3 Pomocou $ipok vpravo od displeja nastavte ¢as varenia
v 1-minuatovych krokoch az do 30 minut, alebo ak
pouZivate teplomer, postupujte podla pokynov na
predchadzajucich stranach.

POZNAMKA: Ak chcete teplomer pouZit len na kontrolu
vnutornej prepecenosti jedla, stla¢te na 2 sekundy
tlacidlo MANUAL a na displeji sa zobrazi vnutorna teplota
jedla. Opdtovnym stlacenim a podrzanim tlacidla rezim
ukoncite.
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Ak chcete zariadenie zapnut, zapojte nap3ijaci kabel do| zasuvky a poto tlaéte tlatidlo C)

7 Po skonéeni varenia jednotka vyda zvukovy signal 4 stlatenim tlaéidla START/STOP za&nite
a na displeji sa zobrazi END. predhrievanie. Zaéne svietit ukazovatel priebehu.
R R Predhrievanie jednotky bude trvat priblizne 3

‘/}\\1‘ RARE MEDEE MED MED WELL WELL |r//\\1\ mlnL’lty

s L I\ l I | g //'\\ RARE MEDRARE MED MEDWELL WELL //'\\

o R N Y 00 N,
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& = <)
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POZNAMKA: Ak varite v davkach, pokyny najdete na

strane 8. POZNAMKA: Hoci sa predhrievanie dérazne odpordca
pre dosiahnutie najlepSich vysledkov, mozZete ho
vynechat stlagenim tlagidla Skip Preheat. Na displeji sa
Air Fry zobrazi napis "ADD FOOD". Otvorte veko a vlozte
ingrediencie do kosa Crisper. Po zatvoreni veka sa
zaéne varenie a ¢asovac zaéne odpoditavat.

1 Hrniec na varenie vlozte do jednotky tak, aby bol zarez
na hrnci zarovnany s hrbolom na hlavnej jednotke. Do
hrnca vloZte koS na chrumkanie. Uistite sa, Ze je

ochrana proti rozstreku na svojom mieste, a potom 5 Po dokonéeni predhrievania pristroj zapipa a na displeji
zatvorte veko. sa zobrazi "ADD FOOD".
o RIIFOOD C
() LA V1 ()
N, .

6 Otvorte veko a vlozte ingrediencie do kosa Crisper.
Po zatvoreni veka sa za¢ne varenie a Casovac zacne
odpoéitavat.

POZNAMKA: Ak chcete skontrolovat vnutornd
prepecenost jedla, stlacte tla¢idlo MANUAL na 2 sekundy a
na displeji sa zobrazi vnutorna teplota jedla. Opatovnym
stlaéenim a podrzanim tlacidla rezim ukondite.

2 stlacte tla¢idlo AIR FRY. Zobrazi sa predvolené
nastavenie teploty. Pomocou sustavy Sipok viavo od
displeja nastavte teplotu az do 200 °C.

“
\>/’
q

] Pre dosiahnutie najlepsich vysledkov odpori¢ame
ingrediencie Casto pretrepavat. Ked otvorite veko,
zariadenie sa pozastavi. Na pretrepanie ko$a pouzite
klieste so silikénovou $pi¢kou alebo kuchynské
rukavice. Po skonéeni vymerite k63 a zatvorte veko.
Varenie sa automaticky obnovi po zatvoreni veka.

@ RARE MEDRARE MED MEDWELL WELL Iy

A A
© L Il
3 Pomocou stboru $ipok vpravo na displeji nastavte ¢as
varenia v 1-minutovych krokoch az do 1 hodiny, alebo ak

pouzivate teplomer, pozrite si ¢ast PouZivanie
inteligentného teplomeru Foodi™.

)
(&

@ RARE MEDRARE MED MEDWELL WELL I

|

I

I

~
\Z/

© L Y et ot sariadenie sanios a na dicoiei
\Y/ 8 Po skonéeni varenia zariadenie zapipa a na displeji sa
zobrazi END.
I/"\I RARE MEDRARE MED MEDWELL WELL //’:\\
ST &
o) N ()
e N
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POUZIVANIE NINJA® FOODI® AIR GRIL MAX

Ak chcete zariadenie zapnut, zapojte na

Roast

1

2

Hrniec na varenie vloZte do jednotky tak, aby bol
zarez na hrnci zarovnany s hrbolom na hlavnej
jednotke. Uistite sa, Ze je ochrana proti rozstreku na
svojom mieste, a potom zatvorte veko.

Stlacte tlac¢idlo ROAST. Zobrazi sa predvolené
nastavenie teploty. Pomocous Gstavy 3ipok
nalavo od displeja nastavte teplotu.

@ RARE MEDRARE MED MEDWELL WELL /x\
i A

)

@ =l L

5

tlagidio ()

kej zasuvky a potom stl

Po dokonceni predhrievania pristroj zapipa a na displeji
sa zobrazi "ADD FOOD".

o HETFOOT S
() LI § S T )
& &

Otvorte veko a vloZte prisady do hrnca. Po zatvoreni
veka sa za¢ne varenie a asovac zatne odpocitavat.

POZNAMKA: Ak chcete pouzit teplomer len na kontrolu
vnutornej tepelnej Gpravy pokrmu, stla¢te na 2 sekundy
tla¢idlo MANUAL a na displeji sa zobrazi vnutorna teplota
pokrmu. Opatovnym stlacenim a podrzanim tlacidla rezim
ukoncite.

POZNAMKA: Traditné recepty v rure prepoéitajte
znizenim teploty o 10 °C. Jedlo ¢asto kontrolujte, aby ste
zabranili jeho prepeceniu.

Pomocou suboru Sipok vpravo od displeja nastavte ¢as
pecenia v 1-mindtovych krokoch do 1 hodiny a v 5-
minutovych krokoch od 1 do 4 hodin, alebo, ak pouzivate
teplomer, pozrite si ¢ast PouZivanie inteligentného
teplomera Foodi.

‘//\\‘ RARE MEDRARE MED MEDWELL WELL @
- ”"“ = - 1

N

) L\ — ! @

Stla¢enim tlac¢idla START/STOP zaénite predhrievanie.
Zacne svietit ukazovatel priebehu. Predhrievanie
jednotky bude trvat priblizne 3 minuty.

//\\ RARE MEDRARE MED MEDWELL WELL //\\
~ "_.“ = —em e
<N )
N} E— N

POZNAMKA: Hoci sa predhrievanie dérazne
odporuca pre dosiahnutie najlepsich vysledkov,
mézZete ho preskodit stlatenim tla¢idla PREHEAT
(Predhriatie). "ADD FOOD" sa zobrazi na displeji.
Otvorte veko a vloZte ingrediencie do varnej
nadoby. Po zatvoreni veka sa za¢ne varenie a
Zasovacd zane odpoéitavat €as.

Po skonceni varenia zariadenie zapipa a na displeji sa
zobrazi END.

N RARE MEDRARE MED MEDWELL WELL N
(AN — —_— PN
o ENT
() \ '
= &
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0j zapnut, zapojte na| el do elektrickej zdsuvky a potom stl

Bake i
. L . . . POZNAMKA: Hoci sa predhrievanie dérazne
1 lenlec na pecenie umles]tnlte dq;ednotky tak,_aby bol odporua pre dosiahnutie najlepiich vysledkov,
zarez na hrr!m_zarovnan_y s hrbofom na hlavne] mozete ho preskotit stlaéenim tlacidla PREHEAT
jednotke. Uistite sa, Ze je ochrana proti rozstreku na (Predhriatie). Na displeji sa zobraz{ napis "ADD
svojom mieste, a potom zatvorte veko. FOOD" (Pridajte jedlo). Otvorte veko a vlozte
ingrediencie do kosa Crisper. Po zatvoreni veka sa
zaéne varenie a ¢asovac zane odpocitavat ¢as.

5 Po dokonéeni predhrievania pristroj zapipa a na
displeji sa zobrazi "ADD FOOD".

f/\\ RARE MEDRARE MED MED WELL WELL .f \
S oo ©
e Sy B B X
Py
2 stlatte tlacidlo BAKE. Zobrazi sa predvolené 6 Otvorte pokrievku a pridajte ingrediencie do hrnca
nastavenie teploty. Pomocou sustavy Sipok nalavo od alebo vloZte pekac priamo do hrnca, zatvorte
displeja upravte teplotu. pokrievku a zaénite varit. Po zatvoreni veka sa zaéne
varenie a ¢asova¢ zaéne odpoditavat &as.
@ RARE MEDRARE MED MEDWELL WELL /;;\
I-—-l I—H—I I-_-l I_I e
N
®@ &

POZNAMKA: Traditné recepty na peenie v rure
prepoditajte znizenim teploty o 10 °C. Jedlo ¢asto
kontrolujte, aby ste zabranili jeho prepeceniu.

Pekac nie je
stcastou
balenia

3 Pomocou sustavy 3ipok vpravo od displeja nastavte &as
varenia v 1-minutovych krokoch do 1 hodiny a v 5-
minutovych krokoch od 1 do 2 hodin, alebo, ak
pouZivate teplomer, pozrite si &ast PouZivanie
inteligentného teplomera Foodi™.

/_-\ RARE MEDRARE MED MEDWELL WELL
) O o Tt
- "__" l _ .I I.- POZNAMKA: Ak chcete teplomer poufZit len na
./\/\‘. "_"_' I_ _| @ kontrolu vnitornej prepecenosti pokrmu, stlacte
IS MANUAL na 2 sekundy a na displeji sa zobrazi vnutorna

teplota pokrmu. Opatovnym stlatenim a podrzanim
tlacidla rezim ukoncite.

4  stlatenim tlagidla START/STOP za&nite
predhrievanie. Za¢ne svietit ukazovatel priebehu.
Predhrievanie jednotky bude trvat priblizne 3 minuty. 7 Po skonéeni doby varenia zariadenie vyda zvukovy

signal a na displeji sa zobrazi END.

//’\\ RARE MEDRARE MED MEDWELL WELL /‘/;\
Y l I—I I—l N N RARE MEDRARE MED MEDWELL WELL N
(vj e T ) ~ LTl R
- (N o R o
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POUZIVANIE NINJA® FOODI® AIR GRIL MAX

Dehydrate (nie je k dispozicii na vietkych modeloch)

1

Hrniec na varenie vloZte do jednotky tak, aby bol
zarez na hrnci zarovnany s hrbolom na hlavnej
jednotke. Do hrnca vlozte jednu vrstvu prisad. Potom
do hrnca umiestnite ko3ik Crisper na vrchnu €ast
prisad a do kosika pridajte dalSiu vrstvu prisad. Uistite
sa, Ze je ochrana proti rozstreku na svojom mieste, a
potom zatvorte

veko.

Stladte tlac¢idlo DEHYDRATE. Zobrazi sa predvolené
nastavenie teploty. Pomocou sustavy Sipok nalavo od
displeja nastavte teplotu nahor

az na 195 °C.

@ RARE MEDRARE MED MEDWELL WELL (/(\
I"II : ="III “ I =
" (N

Pomocou suborusipokvpravo od displeja
nastavte ¢as dehydratacie v 15-minutovych krokoch

az do 12 hodin.
= @
1 U

Stla¢enim tlac¢idla START/STOP spustite
dehydrataciu. (V rezime dehydratacie s a pristroj
predhrieva.)

RARE MEDRARE MED MEDWELL WELL

Po skon¢eni ¢asu dehydratdcie jednotka zapipa a na
displeji sa zobrazi END (Koniec).

/X\ RARE MEDRARE MED MEDWELL WELL (/(\
o TN =
ISR N N

Broil

1

Hrniec na varenie vloZte do jednotky tak, aby bol
zarez na hrnci zarovnany s hrbolom na hlavnej
jednotke. Do hrnca vloZte prisady. Uistite sa, Ze je
ochrana proti rozstreku na svojom mieste, a potom
zatvorte veko.

Stlacte tlacidlo BROIL. Zobrazi sa predvolené
nastavenie teploty. Pomocou stuboru Sipok nalavo od
displeja nastavte teplotu

@ RARE MEDRARE MED MEDWELL WELL I{};\‘
L T

N

@ ! 1 g

Pomocou suboru $ipok vpravo od displeja
nastavte ¢as varenia v 1-minutovych krokoch az do
30 minut, alebo ak pouZivate teplomer, pozrite si
¢ast PouZivanie inteligentného teplomeru Foodi™.

MED MED WELL WELL

@ RARE MED RARE @
(1
© i ©

Stla¢enim tlacidla START/STOP zacénite. (V rezime
Broil s a pristroj predhrieva.)

POZNAMKA: Ak chcete skontrolovat vnutornt
prepecéenost jedla, stladte tla¢idlo MANUAL na 2
sekundy a na displeji sa zobrazi vnutorna teplota jedla.
Opéatovnym stlacenim a podrzanim tlacidla rezim
ukoncite.

5 Poskonéeni doby varenia zariadenie zapipa a na

displeji sa zobrazi END.

(/\\. RA—RE MEDEE MED MED WELL WELL ’//\\‘
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CISTENIE NINJA® FOODI® AIR GRIL MAX

Pristroj by sa mal po kazdom pouziti dokladne vy¢istit.
Pred Cistenim vidy nechajte spotrebi¢ vychladnut.

® Pred Cistenim odpojte pristroj zo zasuvky. Po
vybrati potravin nechajte veko otvorené, aby sa
pristroj rychlejsie ochladil.

Hrniec na varenie, grilovacia doska, k63 na
chrumkanie, ochrana proti rozstreku, ¢istiaca kefka a
akékolvek iné prilozené prisluSenstvo je mozné umyvat
v umyvacke riadu, okrem teplomera. Teplomer
NEUMIESTNUJTE do umyvaéky riadu.

Na dosiahnutie najlepsich vysledkov Cistenia v
umyvacke riadu odporuéame grilovaciu dosku
oplachnut,

pred vloZzenim do umyvacky riadu oplachnite teplou
vodou k88 Crisper, ochranny kryt proti rozstreku a
akékolvek iné prislusenstvo.

Pri ruénom umyvani odporu¢ame pouzit prilozenu
Cistiacu kefku, ktord pomoze pri umyvani dielov.
Opacny koniec &istiacej kefky pouZite ako Skrabku,
ktord vdm pomdze uvolnit zape¢ené omacky alebo
syr. Po ruénom umyvani vysuste vsetky casti na
vzduchu alebo na uterdku.

Ak na grilovacej doske, ochrane proti rozstreku alebo
akejkolvek inej odnimatelnej ¢asti uviazli zvysky jedla
alebo mastnoty, pred ¢istenim ju namocte do teplej
mydlovej vody.

Po kazdom pouZziti vycistite ochranny kryt proti
rozstreku. Namocenie ochrany proti rozstreku na noc
poméze zméakéit pripe€eny tuk. Po namoc&eni
odstrarite pomocou Cistiacej kefky mastnotu z ramu z
nehrdzavejlcej ocele a prednych vystupkov.

Hibkovo vydistite chrani¢ proti rozstreku tak, ze
ho vloZite do hrnca s vodou a varite ho 10 minut.
Potom ho oplachnite vodou izbovej teploty a
nechajte Uplne vyschnut.

Teplomer a drziak Foodi Smart Thermometer je
mozné umyvat len v ruke. NEPONARAJTE Ziadnu
¢ast teplomera do vody alebo inej tekutiny. Odporu¢ame
¢istit len vihkou handri¢kou.

POZNAMKA: NIKDY nepouzivajte abrazivne
nastroje alebo Cistiace prostriedky. Hlavnu jednotku
NIKDY nepondrajte do vody ani do Ziadnej inej
tekutiny.

POZNAMKA: Na zasuvku teplomera ani do jej
blizkosti NEPOUZIVAJTE umyvaci prostriedok.
Odporuame poutzit stlaéeny vzduch alebo vatovy
tampon, aby ste predisli poskodeniu konektora.

ninjahome.sk | 13




RIESENIE PROBLEMOV

¢ Na displeji oviadacieho p la sa zok i sprava "Add Food" (Pridat’ potraviny).
Pristroj dokon¢il predhrievanie a teraz je €as pridat ingrediencie.
* Na displeji oviadacieho panela sa zobrazi "Shut Lid" (Zatvorit’ veko).

Veko je otvorené a je potrebné ho zatvorit, aby sa mohla spustit zvolena funkcia.

«  Na displeji oviadacicho p la sa zok i "Plug In" (Zapojit).
Teplomer nie je zapojeny do konektora na pravej strane ovlddacieho panela. Pred pokrac¢ovanim teplomer zapojte.
Stla¢ajte teplomer dovnutra, kym nebudete po¢ut cvaknutie.

* Na displeji ovladacieh la sa zobrazi "PRBE ERR".

Znamena to, zejednotka sa tasovo vycerpala skor, ako jedlo dosiahlo nastavenu vnutornu teplotu. Ako ochrana jednotky
moze fungovat len urcity €as pri urcitych teplotach.

*  Na displeji oviadacie la sa
Jednotka nefunguje spravne Kontaktujte zakaznicky servis na &isle 0800 862 0453. Aby sme vdam mohli lep3ie pomdct,
zaregistrujte svoj vyrobok online na stranke ninjakitchen.eu/register-guarantee a pri telefondte majte vyrobok po

ruke.

¢  Preco je moje jedlo prepecené alebo nedopecené, hoci som pouzil teplomer?
Je délezité viozit teplomer pozdizne do najhrubsej ¢asti ingrediencie, aby ste ziskali ¢o najpresnejiie Gdaje. Dbajte na
to, aby ste potraviny nechali odpo¢ivat
3-5 minut, aby sa varenie dokonéilo. Dalsie informacie najdete v asti Pouzivanie inteligentného teplomera Foodi™.

1 b riothak, Thri - X 1 Ty

* Precosa pr ' od ?
Ked'je zariadenie teplé z predchadzajuceho pouzivania, nebude vyZzadovat cely &as predhrievania.

®  Mézem zrusit' alebo prepisat’ predhrievanie?
Predhrievanie sa na dosiahnutie najlep3ich vysledkov velmi odporuca, ale méZete ho vynechat vyberom tla¢idla
PREHEAT (Predhriatie) po stlageni tla¢idla START/STOP.

* Mam pridat’ prisady pred alebo po predhriati?
Ak chcete dosiahnut najlep3ie vysledky, nechajte pristroj predhriat pred pridanim prisad.

*  Prec¢o mdj pristroj vydava dym?
Pri pouzivani funkcie grilovania vidy vyberte odporu¢ané nastavenie teploty. Odporuc¢ané nastavenia ndjdete v priruc¢ke
In$pirdcia. Uistite sa, Ze je nainStalovana ochrana proti rozstreku.

*  Ako mdzem zariadeni tavit’, aby som mohol skontrolovat’ jedlo?
Ked'sa pocas funkcie varenia otvori veko, zariadenie sa automaticky pozastavi.
* R isa at’ tepl , ak sa dotkne honricej gri j dosky?

Nie, rukovét je vyrobena z vysokoteplotného silikdnu, ktory zvlddne vysoké teploty v grile Ninja® Foodi® Air Grill Max.

* Moje jedlo je spalené.
Nepridavajte potraviny, kym sa neskonéi odporucéany €as predhrievania. Pre dosiahnutie najlepsich vysledkov
kontrolujte priebeh pripravy pocas celej doby a vyberte jedlo, ked sa dosiahne pozadovand uroven zhnednutia.
Potraviny vyberte ihned po skonéeni ¢asu pripravy, aby ste zabranili prepeceniu.

*  Prec¢o ma pristroj stupnicu 1-9 pre predvolbu hovadzieho masa?
Vnimanie toho, ako vyzera konkrétna vnutorna prepecenost mésa, sa lisi ¢loveka k ¢loveku, dokonca aj od restauracie.
Stupnica 1-9 poskytuje Siroku $kalu moznosti pre kazdy stupen prepecenia, takze si mdzete prispdsobit prepeéenie podla
svojich predstév.
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