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DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY

PRED PRVYM POZITiM SPOTREBICA SI PRECITAJTE TIETO POKYNY
Pri pouzivani elektrickych spotrebicov je potrebné dodrziavat nevyhnutné
opatrenia vratane nasledujucich:

1. Uistite sa, ze napétie v elektrickej sieti zodpovedd hodnotam uvedenym
na vyrobnom stitku spotrebica.

2. Nikdy nenechavajte spotrebic¢ bez dozoru, pokial je pripojeny k elektrickej

sieti; po kazdom pouZiti vytiahnite zastr¢cku privodného kabla zo zasuvky.

Nikdy neumiestriujte spotrebic na zdroje tepla alebo do ich blizkosti.

Spotrebi¢ sa pocas pouzivania musi vzdy nachadzat na rovnom povrchu.

Nikdy nevystavujte spotrebi¢ poveternostnym vplyvom (dazdu, sinku atd.).

Dbajte na to, aby privodny kabel neprisiel do styku s hortcimi povrchmi.

Tento spotrebi¢ m6zu pouzivat osoby s obmedzenymi fyzickymi,

zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami alebo s nedostato¢nymi

skusenostami a vedomostami iba vtedy, pokial sa nachadzaju pod
dozorom zodpovednej osoby alebo pokial boli oboznédmené so spravnym

a bezpecnym pouzivanim spotrebica a rozumeju pripadnym rizikam s

tym spojenymi.

8. Deti nesmu tento spotrebic¢ pouzivat. Deti sa nesmu s tymto spotrebicom
hrat. Deti nesmu vykonavat ¢istenie a pouzivatelskd udrzbu spotrebica.

9. Dévajte pozor, pokial do misy kuchynského robota nalejete horticu
tekutinu, pretoze by mohla nahle vystreknut a oparit Vas.

10. Pred vymenou prislusenstva alebo manipulaciou s ¢astami, ktoré
sa pohybuju, vzdy najskor vypnite spotrebic a vytiahnite zéstr¢ku
privodného kébla zo zasuvky.

11. Nikdy neponérajte telo spotrebica, zastr¢ku alebo privodny kabel do vody
alebo inej tekutiny; na Cistenie pouzivajte iba vihkd handricku.

12. Pred nasadenim alebo vybratim prislusenstva a pred ¢istenim spotrebica
nezabudnite vytiahnut zastrcku privodného kébla zo zasuvky.

13. Pred manipuldciou so spotrebi¢om, zastr¢kou, napajacim kdblom a pred
pouzitim ovladacich prvkov spotrebica sa vzdy uistite, ze mate suché
ruky.

14. Pokial chcete spotrebic odpojit od elektrickej siete, uchopte zastrcku
privodného kabla a vytiahnite ju priamo zo zésuvky. Nikdy neodpdjajte
spotrebic od elektrickej siete tahom za privodny kéabel.

15. Nepouzivajte spotrebi¢, pokial doslo k poskodeniu privodného kabla,
sietovej zastrcky alebo samotného spotrebica; vietky opravy vratane
vymeny privodného kébla musi z bezpe¢nostnych dévodov vykonévat
iba asistenc¢né centrum Ariete alebo autorizovany technik Ariete.
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. Pokial chcete pouzit predlZzovaci kabel, uistite sa, Ze je vhodny pre

napéjanie spotrebica. Zaroven nesmie dojst k ohrozeniu pouzivatela

ani bezpecnosti prostredia, v ktorom sa spotrebic pouziva. Nevhodné
predlzovacie kable mézu zapricinit chybnu prevadzku spotrebica.
Spotrebi¢ aj privodny kdbel sa musia nachadzat mimo dosahu deti.
Pouzivajte len originalne ndhradné diely alebo také, ktoré boli schvélené
vyrobcom. Len tak bude zaru¢ena bezpecni prevadzka spotrebica.

. Tento spotrebi¢ je uréeny IBA PRE DOMACE POUZITIE a nesmie byt

pouzivany na komercné alebo priemyselné ucely.
Tento spotrebi¢ zodpoveda smerniciam (ES) ¢. 1935/2004 zo dna 27. 10.
2004 o materidloch prichadzajucich do styku s potravinami.

. Akékolvek tpravy tohto vyrobku, ktoré neboli vyslovne povolené

vyrobcom, mozu mat za néasledok stratu platnosti zaruky.

V pripade, Ze sa rozhodnete spotrebi¢ zlikvidovat, odporicame Vam
odrezat privodny kébel a spotrebic tak uviest mimo prevadzku. Zaroven
zneskodnite vietky casti, ktoré by mohli predstavovat nebezpecenstvo
predovsetkym pre deti hrajuce sa so spotrebi¢om alebo jeho
prislusenstvom.

Nikdy nenechavajte obalovy material v dosahu deti, pretoze pre ne
predstavuje potencidlne nebezpecenstvo.

Nikdy sa nedotykajte pohybujucich sa ¢asti spotrebica.

Nikdy neuvadzajte do prevadzky prazdny spotrebic.

Vase ruky aj kuchynské naradie sa vzdy musi nachadzat mimo dosahu
pohyblivych ¢asti spotrebica, predidete tak poraneniu alebo poskodeniu
spotrebica.

Nikdy nepouZzivajte ruky na vkladanie potravin do zapnutého spotrebica,
potraviny vzdy vkladajte do prislusnych otvorov.

Nikdy neodstranujte potraviny zo stien misy, ked'je spotrebic zapnuty.
Najskor spotrebic vypnite, odpojte ho od elektrickej siete a vzdy
pouzivajte dodanu skrabku.

Informécie tykajuce sa spravnej likvidacie starého vyrobku v stlade s
Eurépskou smernicou 2012/19/EU st uvedené v letaku prilozenom k

== vyrobku.

NEVYHADZUJTE TENTO NAVOD NA OBSLUHU



OPIS SPOTREBICA (OBR. 1)
Rameno

Packa pre sklopenie hlavy
Ovladac rychlosti

Telo spotrebica

Misa

Metla na $lahanie

Hak na miesenie

Metla na miesanie

Kryt misy
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POKYNY TYKAJUCE SA POUZIVANIA SPOTREBICA
MAXIMALNE POVOLENE MNOZSTVO SUROVIN A MAXIMALNA
RYCHLOST

Maximalne mnozstvo muky, ktoré v Ziadnom pripade nie je 1k
mozné prekrocit. 9
Maximalne celkové mnozstvo surovin, ktoré v ziadnom pripade

nie je mozné prekrocit (podrobnejsie informacie su uvedené v 1,7 kg
kapitole RECEPTY).

Maximalna povolena rychlost s hdkom na miesenie (G). '}
Maximalna povolena rychlost s metlou na miesanie (H). @
Maximalna povolend rychlost s metlou na $lahanie (F). @‘

VAROVANIE: Po vybrati spotrebica z obalu a pred prvym pouzitim
spotrebica dokladne umyte vsetky casti spotrebica, ktoré prichddzaju do
styku s potravinami. Pouzite vodu a Setrny Cistiaci prostriedok.

- Sklopenim packy (B) smerom k symbolu ' zdvihnete sklopnu hlavu (A)
tak, aby sa zaistila (obr. 2).

- Umiestnite misu (E) na zakladru spotrebica (D) tak, aby otvory na dne
misy celkom zapadli do priehlbne v tele spotrebica. Zaistite misu (E)
otocenim v smere hodinovych ruciciek (obr. 3).

- Nasadte na misu kryt (1), ktory zabranuje vystreknutiu tekutin na rameno
spotrebica (A). Zaistite kryt oto¢enim az na doraz (obr. 4).



- Podla druhu surovin, ktoré sa chystate spracovat nasadte na zakladru
motora umiestnenu na tele spotrebica (D) vhodnu metlu, pripadne hak
na miesenie (obr. 5) a otacanim proti smeru hodinovych ruciciek zaistite
metlu alebo hak tak, aby hriadel' umiestneny na zakladni motora zapadol
do sedla na metle alebo haku (obr. 6).

Spotrebi¢ je vybaveny tromi typmi miesacieho nastavca:

Metla na $lahanie (F): Na vyslahanie vaje¢nych bielkov, smotany,
instantného pudingu a hotovych zmesi na kolace a dezerty; na vyslahanie
masla alebo margarinu s cukrom (maslo alebo margarin musi mat izbovu
teplotu); na premiesanie vajec na piskot alebo iné fahké kolace.

Hék na miesenie (G): Pre vietky druhy cesta (pizza, chlieb, cestoviny atd.).
Metla na miesanie (H): Na miesanie makkého kolacového cesta.

- Zdvihnite sklopnt hlavu (A) a nasypte do misy (E) suroviny.

- Sklopte packu (B) zéroven so sklopnou hlavou (A) (obr. B).

- Zasunte zastrcku privodného kébla do zasuvky a zapnite spotrebic
otocenim ovladaca (C) a nastavenim rychlosti, 1" Zvyste rychlost podla
potreby alebo podla pokynov v recepte.

- Pokial chcete dosiahnut najlepsi vysledok, vypnite po chvili spotrebic,
vytiahnite zéstr¢ku privodného kébla zo zasuvky a zdvihnite sklopnu
hlavu (A), ako je opisané vyssie. Skrabkou zotrite suroviny, ktoré sa
prichytili na stenach misy, a nahrnte ich do stredu misy (E).

- Nakonci spracovania alebo pri zmene typu ndastavca na slahanie vypnite
spotrebic¢ oto¢enim ovladaca (C) na, 0" a vytiahnite zastr¢ku privodného
kabla zo zésuvky. Zdvihnite rameno (A) podla opisu vyssie, uvolnite
néstavec na $lahanie otocenim v smere hodinovych ruciciek a opatrne ho
vytiahnite.

- Misu (E) vyberte otocenim proti smeru hodinovych ruciciek.

VAROVANIE:
Pred pouzitim spotrebica sa uistite, Ze je vSetko prislusenstvo sprdvne
nasadené.

Pokial' pouzivate hdk na miesenie (G) a metlu na miesanie (H),
nenechdvaijte spotrebic pracovat dlhsie ako 5 minut; ndsledne ho nechajte
aspori 20 minut vychladnut.

Pokial' pouzivate metlu na slahanie (F), slahajte maximdlne 10 mintt bez
prestdvky; ndsledne nechajte spotrebic aspor 20 mintt vychladndt.
NedodrzZanie tychto pravidiel méze viest k poskodeniu spotrebiéa. Na
takéto poskodenie sa nevztahuje zdruka.



Pokial'pocas slahanie, miesania alebo miesenie musite do misky (E)
pridat'viac surovin, najskér otoéenim ovlddaéa (C) do polohy ,,0” vypnite
spotrebic a az potom pridajte suroviny do misy.

Maijte ruky aj kuchynské ndradie vidy v dostatocnej vzdialenosti od
pohyblivych casti spotrebica, predidete tak poraneniu a poskodeniu
spotrebica.

Nestierajte suroviny zo stien misy (E), ked'je spotrebic v prevddzke. VZdy
spotrebic najskor vypnite a vytiahnite zdstrcku privodného kdbla zo
zdsuvky.

UZITOCNE TIPY

- Najlepsie vysledky dosiahnete, pokial budete slahat vajcia, ktoré maju
izbovu teplotu.

- Pred slahanim bielkov sa uistite, ze sa na nastavci na $lahanie ani v mise
nenachadza mastnota alebo zvysky Zltka.

- Pre krehké pecivo pouzivajte vzdy studené suroviny, pokial nie je v
recepte uvedené inak.

- Pokial mate dojem, Ze sa spotrebi¢ velmi namaha, vypnite ho, vytiahnite
zastrcku privodného kabla zo zésuvky a znizte mnozstvo spracovavanych
surovin.

- Pre optimalne miesanie vzdy najskor nalejte do misy tekutiny.

CISTENIE A UDRZBA

- Vyberte vietky pouZzité nastavce na $fahanie v opa¢nom poradi, ako v
akom ste ich nasadili.

- Misu (E) a metlu na $lahanie (F) mozete umyvat v umyvacke riadu; metlu
na miesanie (H), hak na miesenie (G) a kryt (I) musite umyt ru¢ne v teplej
vode so Setrnym prostriedkom na umyvanie riadu.

- Nadistenie tela spotrebica (D) pouZite mierne navlh¢ent handricku.

VAROVANIE:
Po vycisteni dékladne vysuste vsetky diely a opdt’ich namontujte.



RECEPTY

ZAKLADNE CESTO NA CHLIEB - 1,6 KG

600 ml vlaznej vody

30 g cerstvého drozdia alebo 14 g suseného drozdia

2 kavové lyzicky cukru

1 kadvova lyzicka soli

30 g oleje

450 g hladkej muky typu,00”

450 g hrubej muky z tvrdej psenice

-V mise zmiesajte drozdie s vodou a cukrom. Nechajte 15 minut
oddychovat.

- Pridajte do zmesi sol a olej.

- Pouzite hak na miesenie, nastavte rychlost,1” a postupne pridavajte muku.

- Pokracujte rychlostou,1” priblizne 2 minuty od zaciatku miesenia.

- Nastavte rychlost,2"” a nechajte spotrebi¢ miesit cesto dalsie 4 minaty.

- Presunte cesto do misy zlahka vymazanej olejom a zakryte misu
potravinarskou foliou, ktoru ste taktiez potreli olejom.

- Nechajte cesto 1 hodinu kysnut pri izbovej teplote, pokym sa jeho objem
nezdvojnasobi. Nevystavujte cesto prievanu.

- Na pracovnej doske posypanej mukou vytvarujte cesto podla potreby.

- Umiestnite cesto na plech zlahka potreny tukom alebo vylozeny
papierom na pecenie, prikryte cesto utierkou a nechajte 30 minut kysnut.

- Pecte v rare predhriatej na 220 °C 25 az 35 minut v zavislosti od tvaru a
velkosti bochnika. Hotovy chlieb vydava duty zvuk, ked poklepete na
spodnu kérku.

ZAKLADNY RECEPT NA CERSTVE VAJECNE CESTOVINY - 800 G

500 g hladkej muky typu,00”

4 vajcia (kazdé s hmotnostou 65/70 g)

50 ml studenej vody

5goleja

- Vlozte suroviny do misy.

- Nasadte hak na miesenie a nechajte spotrebic¢ pracovat na rychlosti,2"
pocas 5 minut.

- Prelozte cesto do misy vysypanej mukou a zakryte ich potravinarskou
féliou. Nechajte cesto oddychovat v teple 30 minut.

- Rucne alebo pomocou stroj¢eka na cestoviny vyvalajte pruhy cesta a
narezte podla pokynov v recepte.

- Cestoviny varte vo vriacej vode 5 az 8 minut v zavislosti od ich tvaru a
velkosti.



ZAKLADNY RECEPT NA KREHKE PECIVO - 1,6 KG

800 g hladkej muky typu,00”

400 g studeného masla nakrajaného na kusky

240 g cukru

4 3ltky

100 ml studenej vody

Stipka soli

Aromatické prisady (vanilka, citrénova alebo pomarancova kéra atd.)

- Vlozte vsetky suroviny do misy.

- Nasadte hdk na miesenie (G) a nechajte spotrebi¢ pracovat na rychlosti,2"
pocas 5 minut.

- Prelozte cesto na pracovnu dosku a rychlo ho stocte do gule.

- Zabalte cesto do potravinarskej folie a vlozte ho do chladnicky aspon na
20 minut alebo pokym mierne nestvrdne.

- Na pracovnej doske posypanej mukou vyvélajte cesto na pozadovanu
velkost a hrdbku.

- Pecte v predhriatej rdre na 170/180 °C pocas 15 az 25 minut v zavislosti
od receptu.

ZAKLADNY RECEPT NA KOLAC (PISKOT) - 1,6 KG

350 g masla (izbova teplota)

350 g cukru

4 vajcia (kazdé s hmotnostou 65/70 g)

10 Zitkov (priblizne 200 g)

250 g hladkej muky typu,0”

150 g zemiakového skrobu

1 balenie prasku do peciva

1 stipka soli

Aromatické prisady (vanilka, mandlova trstina, citrénova alebo pomarancova

koéra atd.)

- Vlozte do misy maslo, cukor, sol a aromatické prisady.

- Nasadte metlu na slahanie a slahajte na rychlosti,3” pocas 5 minut.

- Nastavte rychlost,4" a slahajte dalsich 5 minut.

- Zaneustéleho $lahania postupne pridavajte jedno celé vajce alebo 2 Zltky
v intervaloch jednej mintty alebo potom, ¢o sa kazdé vajce dokladne
zaslaha do zmesi.

- Pridajte muku, zemiakovy $krob a prasok do peciva a slahajte na rychlosti
,2" pocas 2 minut.

- Nalejte cesto do vymazanej a zlahka mukou vysypanej formy.

- Pecte v rure predhriatej na 170 °C pocas 35/45 minut.



Vlyberte z rdry a nechajte 5 minut vychladnut vo forme.
Vyklopte piskot na rost a pred krajanim ho nechajte dokladne vychladnut.

ZAKLADNY RECEPT NA BEZE - 900 G (8 BIELKOV)
300 g bielkov (7/8)

300 g krystalového cukru

300 g praskového cukru

1 stipka soli

Vlozte do misy bielka (izbova teplota) a sol.

Nasadte metlu na Slahanie a nechajte spotrebic pracovat na rychlosti,6"
pocas 5 minut.

Nastavte rychlost,7” a pridavajte po ¢astiach krystalovy cukor.
Pokracujte v slahani bielkov dalsich 5 minut.

Vypnite spotrebic a vyberte misu.

Pomocou skrabky opatrne vmiesajte do bielkovej zmesi praskovy cukor.
Vedte Skrabku odo dna misy smerom hore.

Pomocou cukrarskeho vrecka alebo dvoch lyZiciek vytvarujte pusinky na
plech vyloZzeny mierne vymastenym papierom na pecenie.

Pecte niekolko hodin v rure predhriatej na 40/50 °C, dvierka rury nechajte
pootvorené (niekolko centimetrov), aby mohla unikat vihkost a pusinky
dokladne vyschli.

Mensim pusinkdm staci 3 az 4 hodiny, vacsie potrebuju 8 az 10 hodin.



Informacie o likvidacii opotrebovaného elektrického
zariadenia (sikromné domacnosti)

Tento symbol na produktoch a/alebo na prilozenych dokumentoch znamena,
e sa pri likvidacii nesmu elektrické a elektronické zariadenia miesat so
vseobecnym domacim odpadom.V zaujme spravneho obhospodarovania,
obnovy a recyklacie odvezte, prosim, tieto produkty na ur¢ené zberné
miesta, kde budu prijaté bez poplatku. V niektorych krajinach je mozné tieto
produkty vratit priamo miestnemu maloobchodu v pripade, ak si objednéte
podobny novy vyrobok. Spravna likvidacia tychto produktov pomdze

usetrit hodnotné zdroje a zabranit moznym negativnym vplyvom na ludské
zdravie a prostredie, ktoré mézu inak vzniknut v désledku nespravneho
zaobchadzania s odpadom. Blizsie informécie o najblizSom zbernom mieste
ziskate na miestnom urade. V pripade nespravnej likvidacie odpadu mézu byt
uplatnené pokuty v stlade s platnou legislativou.

Pre pravnické osoby v Eurépskej tnii
Ak potrebujete zlikvidovat opotrebované elektrické a elektronické zariadenia,
blizsie informacie ziskate od svojho miestneho predajcu alebo dodavatela.

Informacie o likvidacii v krajinach mimo Eurépskej tnie

Tento symbol je platny len v Eurépskej Unii. Ak si zelate zlikvidovat toto
zariadenie, obrétte sa na miestny urad alebo predajcu a poinformujte sa o
spravnom sposobe likvidacie tohto typu odpadu.

Autorizovany dovozca a distributor pre Slovensko:
DSl Slovakia s.r.o.
Letna 42
04001 Kosice
Slovenska republika
Tel: +421556 118 110
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DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY

PRED PRVNIM POUZITIM SPOTREBICE SI PRECTETE TYTO POKYNY
Pri pouzivani elektrospotiebicl je nutné dodrzovat nezbytna opatieni véetné
nasledujicich:

1.

2.

A e

Ujistéte se, ze napéti v elektrické siti odpovida hodnotdm uvedenym na
vyrobnim stitku spotiebice.

Nikdy nenechavejte spotiebic bez dozoru, pokud je pfipojeny k elektrické
siti; po kazdém pouziti vytdhnéte zéstrcku napajeciho kabelu ze zésuvky.
Nikdy neumistujte spotiebic¢ na zdroje tepla nebo do jejich blizkosti.
Spotiebi¢ se béhem pouzivani musi vzdy nachazet na rovném povrchu.
Nikdy nevystavuijte spotiebi¢ povétrnostnim vliviim (desti, slunci atd.).
Dbejte na to, aby napéjeci kabel nepfisel do styku s horkymi povrchy.
Tento spotiebi¢ mohou pouzivat osoby s omezenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo s nedostate¢nymi
zkusenostmi a znalostmi pouze tehdy, pokud se nachazeji pod
dohledem odpovédné osoby nebo pokud byly sezndmeny se spravnym
a bezpecnym pouzivanim spotiebice a chapou piipadna rizika s tim
spojena.

Déti nesmi tento spotiebi¢ pouzivat. Déti si nesmi s timto spotiebicem
hrat. Déti nesmi provadét cisténi a uzivatelskou udrzbu spotiebice.
Davejte pozor, pokud do misy kuchyriského robotu nalijete horkou
tekutinu, nebot by mohla nahle vystfiknout a opafit Vas.

. Pfed vyménou pfislusenstvi nebo manipulaci s ¢astmi, které se pohybuji,

vzdy nejprve vypnéte spotiebic a vytdhnéte zastr¢ku napajeciho kabelu
ze zasuvky.

. Nikdy neponofujte télo spotiebice, zastrcku nebo napéjeci kabel do vody

nebo jiné tekutiny; k cisténi pouzivejte pouze vihky hadfik.

. Pfed nasazenim nebo vyjmutim pfislusenstvi a pred ¢isténim spotiebice

nezapomente vytahnout zastr¢ku napajeciho kabelu ze zasuvky.

. Pfed manipulaci se spotiebicem, zastr¢kou, napajecim kabelem a pied

pouzitim ovladacich prvki spotiebice se vzdy ujistéte, ze mate zcela
suché ruce.

. Pokud chcete spotrebi¢ odpojit od elektrické sité, uchopte zastrcku

napéjeciho kabelu a vytahnéte ji pfimo ze zasuvky. Nikdy neodpojujte
spotiebic od elektrické sité tahem za napajeci kabel.

. Nepouzivejte spotfebi¢, pokud doslo k poskozeni napajeciho kabelu,

sitové zastrcky nebo samotného spotiebice; veskeré opravy véetné
vymény napajeciho kabelu smi z bezpec¢nostnich divodl provédét pouze
asistencni centrum Ariete nebo autorizovany technik Ariete.
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. Pokud chcete pouzit prodluzovaci kabel, ujistéte se, Ze je vhodny

pro napdjeni spotiebice. Zaroven nesmi dojit k ohrozeni uzivatele

ani bezpecnosti prostiedi, ve kterém se spotiebi¢ pouziva. Nevhodné
prodluzovaci kabely mohou zapficinit vadny provoz spotiebice.
Spotiebic i napajeci kabel se musi nachazet mimo dosah déti.
Pouzivejte pouze originalni nahradni dily nebo takové, které byly
schvaleny vyrobcem. Jen tak bude zaru¢en bezpecny provoz spotiebice.

. Tento spotrebi¢ je uréen POUZE PRO DOMACI POUZITI a nesmi byt

pouzivan ke komerénim nebo pramyslovym uceltm.
Tento spotiebi¢ odpovida smérnicim (ES) ¢. 1935/2004 ze dne 27.10.
2004 o materidlech pfichazejicich do styku s potravinami.

. Jakékoliv Gpravy tohoto vyrobku, které nebyly vyslovné povoleny

vyrobcem, mohou mit za nasledek ztratu platnosti zaruky.

V pfipadé, ze se rozhodnete spotiebi¢ zlikvidovat, doporuc¢ujeme Vam
odfiznout napajeci kabel a spotiebic tak uvést mimo provoz. Zaroven
zneskodnéte veskeré casti, které by mohly predstavovat nebezpeci
predevsim pro déti hrajici si se spotfebicem nebo jeho pfislusenstvim.
Nikdy neponechévejte obalovy materidl v dosahu déti, nebot pro né
predstavuje potencialni nebezpeci.

Nikdy se nedotykejte pohybujicich se ¢asti spotiebice.

Nikdy neuvadéjte do provozu prazdny spotiebic.

Vase ruce i kuchyriské nacini se vzdy musi nachazet mimo dosah
pohyblivych ¢asti spotiebice, pfedejdete tak zranéni nebo poskozeni
spotrebice.

Nikdy nepouZivejte ruce ke vkladani potravin do zapnutého spotiebice,
potraviny vzdy vkladejte do pfislusnych otvor(.

Nikdy neodstranujte potraviny ze stén misy pii zapnutém spotiebici.
Nejprve vypnéte spotiebi¢, odpojte jej od elektrické siti a vzdy pouzivejte
dodanou stérku.

E Informace tykajici se spravné likvidace vyslouZilého vyrobku v souladu

s Evropskou smérnici 2012/19/EU jsou uvedeny v letaku pfilozeném k

= vyrobku.

NEVYHAZUJTE TENTO NAVOD K OBSLUZE



POPIS SPOTREBICE (OBR. 1)

—IOOTMMmMmQON®>

Rameno

Packa pro sklopeni hlavy
Ovladac rychlosti

Télo spotiebice

Misa

Slehaci metla

Hnétaci hak

Misici metla

Kryt misy

POKYNY TYKAJICi SE POUZIVANI SPOTREBICE
MAXIMALNI POVOLENE MNOZSTVI SUROVIN A MAXIMALNI RYCHLOST

Maximalni mnozstvi mouky, které v zadném pfipadé nelze

prekrocit Tkg

Maximalni celkové mnozstvi surovin, které v zadném piipadé
nelze prekrocit (podrobnéjsi informace jsou uvedeny v kapitole | 1,7 kg
RECEPTY)

Maximalni povolena rychlost s hnétacim hakem (G) f>
Maximalni povolend rychlost s misici metlou (H) g@
Maximalni povolena rychlost se slehaci metlou (F) @

VAROVANI: Po vyjmuti spotiebice z obalu a pfed prvnim pouzitim
spotrebice diikladné umyjte vsechny Edsti spotiebice, které prichdzeji do
styku s potravinami. PouZijte vodu a setrny Cistici prostredek.

Sklopenim pécky (B) smérem k symbolu f zvednéte sklopnou hlavu (A)
tak, aby se zajistila (obr. 2).

Umistéte misu (E) na zdkladnu spotfebice (D) tak, aby otvory na dné misy
zcela zapadly do prohlubné v téle spotiebice. Zajistéte misu (E) otocenim
po sméru hodinovych rucicek (obr. 3).

Nasadte na misu kryt (1), ktery zabranuje vystiiknuti tekutin na rameno
spotfebice (A). Zajistéte kryt oto¢enim az nadoraz (obr. 4).




- Podle druhu surovin, které se chystate zpracovat nasadte na zakladnu
motoru umisténou na téle spotiebice (D) vhodnou metlu, pfipadné
hnétaci hak (obr. 5) a otacenim proti sméru hodinovych rucicek zajistéte
metlu ¢i hak tak, aby hidel umisténa na zakladné motoru zapadla do
sedla na metle ¢i haku (obr. 6).

Spottebi¢ je vybaven tfemi typy michaciho nastavce:

Slehaci metla (F): K nalehéni vaje¢nych bilkd, smetany, instantniho
pudinku a hotovych smési na kolace a dezerty; k uslehani masla nebo
margarinu s cukrem (maslo nebo margarin musi byt pokojové teploty); k
promichani vajec na piskot nebo jiné lehké kolace.

Hnétaci hdk (G): Pro vSechny druhy tést (pizza, chléb, téstoviny atd.).
Misici metla (H): Pro michani mékkych kolacovych tést.

- Zvednéte sklopnou hlavu (A) a nasypte do misy (E) suroviny.

- Sklopte packu (B) zaroven se sklopnou hlavou (A) (obr. B).

- Zasunte zastrcku napajeciho kabelu do zasuvky a zapnéte spotiebic
otocenim volice (C) a nastavenim rychlosti, 1" Zvyste rychlost podle
potieby nebo podle pokyn( v receptu.

- Pokud chcete dosdhnout lepsiho vysledku, vypnéte po chvili michani
spotiebi¢, vytahnéte zastrcku napajeciho kabelu ze zésuvky a zvednéte
sklopnou hlavu (A), jak je popséno vyse. Stérkou settete suroviny, které
ulpély na sténach misy, a nahrrite je doprostied misy (E).

- Nakonci zpracovani nebo pfi zméné typu Slehaciho nastavce vypnéte
spotiebic¢ oto¢enim volice (C) na, 0" a vytahnéte zastrcku napajeciho
kabelu ze zasuvky. Zvednéte rameno (A) podle popisu vyse, uvolnéte
slehaci nastavec otocenim po sméru hodinovych ruci¢ek a opatrné jej
vytdhnéte.

- Misu (E) vyjmete otoc¢enim proti sméru hodinovych rucicek.

VAROVANI:
Pred pouzitim spotfebice se ujistéte, Ze je vsechno prislusenstvi Fddné
nasazené.

Pokud pouzivdte hnétaci hdk (G) a misici metlu (H), nenechdvejte
spotrebic pracovat déle nez 5 minut; ndsledné jej nechte alespor 20 minut
vychladnout.

Pokud pouzivdte slehaci metlu (F), slehejte maximdlné 10 minut bez
prestdvky; ndsledné nechte spotrebic alespor 20 minut vychladnout.
Nedodrzeni téchto pravidel miiZe vést k poskozeni vyrobku. Na takovéto
poskozeni se nevztahuje zdruka.



Pokud béhem slehdni, michdni ¢i hnéteni musite do misky (E) pridat vice
surovin, nejprve otocenim volice (C) do polohy ,,0” vypnéte spotrebic a
teprve poté pridejte suroviny do misy.

Meéjte ruce i kuchyriské ndcini vzdy v dostatecné vzddlenosti od
pohyblivych cdsti spotrebice, predejdete tak zranéni a poskozeni
spotiebice.

Nestirejte suroviny ze stén misy (E), kdyz je spotrebic v provozu. Vdy
spotrebic nejprve vypnéte a vytdhnéte zdstrcku napdjeciho kabelu ze
zdsuvky.

UZITECNE TIPY

- Nejlepsich vysledkd dosahnete, pokud budete slehat vejce pokojové
teploty.

- Ped slehanim bilkd se ujistéte, Ze se na $lehacim nastavci ani v mise
nenachazi mastnota nebo zbytky Zloutku.

- Pro kiehké pecivo pouzivejte vzdy studené suroviny, pokud neni v
receptu uvedeno jinak.

- Pokud mate dojem, Ze se spotiebic pfilis namahd, vypnéte jej, vytdhnéte
zastrcku napdjeciho kabelu ze zasuvky a snizte mnozZstvi zpracovavanych
surovin.

- Pro optimalni michani vzdy nejprve nalijte do misy tekutiny.

CISTENi A UDRZBA

- Vyjméte vSechny pouZzité Slehaci nastavce v opacném poradi, nez v jakém
jste je nasadili.

- Misu (E) a $lehaci metlu (F) Ize myt v mycce nadobf; misici metlu (H),
hnétaci hak (G) a kryt (I) musite umyt ru¢né v horké vodé s setrnym
prostiedkem na myti nadobi.

- Kisténi téla spotiebice (D) pouzijte mirné navlhceny hadfik.

VAROVANI:
Po vycisténi diikladné osuste viechny dily a znovu je namontujte.



RECEPTY

ZAKLADNI CHLEBOVE TESTO - 1,6 KG

600 ml vlazné vody

30 g cerstvého drozdi nebo 14 g suseného drozdi

2 kavové IZicky cukru

1 kédvova Izicka soli

30 g oleje

450 g hladké mouky typu,00”

450 g hrubé mouky z tvrdé p3enice

-V mise smichejte drozdi s vodou a cukrem. Nechte 15 minut odpocivat.

- Pfidejte do smési stl a olej.

- Poutzijte hnétaci hak, nastavte rychlost,1” a postupné pfidavejte mouku.

- Pokracujte rychlosti,1” cca 2 minuty od zac¢atku hnéteni.

- Nastavte rychlost,2" a nechte spotebic hnist tésto dalsi 4 minuty.

- Presunte tésto do misy lehce vymazané olejem a zakryjte misu
potravinaiskou folii, kterou jste také potieli olejem.

- Nechte tésto 1 hodinu kynout pfi pokojové teploté, dokud se jeho objem
nezdvojnasobi. Nevystavujte tésto prdvanu.

- Na pomoucené pracovni desce vytvarujte tésto podle potieby.

- Umistéte tésto na plech lehce potieny tukem nebo vylozeny pecicim
papirem, piikryjte tésto utérkou a nechte 30 minut kynout.

- Pecte v troubé predehraté na 220 °C 25 az 35 minut v zavislosti na tvaru a
velikosti bochniku. Hotovy chléb vydava duty zvuk, pokud zaklepete na
spodni kdrku.

ZAKLADNI RECEPT NA CERSTVE VAJECNE TESTOVINY - 800 G

500 g hladké mouky typu,00”

4 vajec (kazdé o hmotnosti 65/70 g)

50 ml studené vody

5goleje

- Vlozte suroviny do misy.

- Nasadte hnétaci hak a nechte spottebic pracovat pfi rychlosti,2" po dobu
5 minut.

- Prelozte tésto do misy vysypané moukou a zakryjte je potravinarskou folii.
Nechte tésto odpocivat v teple 30 minut.

- Ruc¢né nebo pomoci strojku na téstoviny vyvalejte pruhy tésta a nafezte
podle pokynt v receptu.

- Téstoviny vafte ve vrouci vodé 5 az 8 minut v zavislosti na jejich tvaru a
velikosti.



ZAKLADNI RECEPT NA KREHKE PECIVO - 1,6 KG

800 g hladké mouky typu,00”

400 g studeného masla nakrajeného na kousky

240 g cukru

4 Zloutky

100 ml studené vody

Spetka soli

Aromatické piisady (vanilka, citrénova nebo pomerancova kira atd.)

- Vlozte viechny suroviny do misy.

- Nasadte hnétaci hak (G) a nechte spotiebic pracovat pfi rychlosti,2” po
dobu 5 minut.

- Prelozte tésto na pracovni desku a rychle je stocte do koule.

- Zabalte tésto do potravinaiské folie a vlozte je do chladnicky alespon na
20 minut nebo dokud mirné neztvrdne.

- Na pomoucené pracovni desce vyvalejte tésto na pozadovanou velikost a
tloustku.

- Pecte v predehiaté troubé na 170/180 °C po dobu 15 az 25 minut v
zavislosti na receptu.

ZAKLADNI RECEPT NA KOLAC (PISKOT) - 1,6 KG

350 g masla pokojové teploty

350 g cukru

4 vejce (kazdé o hmotnosti 65/70 g)

10 Zloutkd (cca 200 g)

250 g hladké mouky typu,0”

150 g bramborového skrobu

1 sacek prasku do peciva

1 Spetka soli

Aromatické piisady (vanilka, mandlova trest, citronova nebo pomerancova

kura atd.)

- Vlozte do misy maslo, cukr, sl a aromatické piisady.

- Nasadte slehaci metlu a slehejte pfi rychlosti,3" po dobu 5 minut.

- Nastavte rychlost,4" a slehejte dalsich 5 minut.

- Zaneustalého slehani postupné pridavejte jedno celé vejce nebo 2
Zloutky v intervalech jedné minuty nebo poté, co se kazdé vejce dikladné
zasleha do smési.

- Pridejte mouku, bramborovy skrob a prasek do peciva a slehejte pfi
rychlosti, 2" po dobu 2 minut.

- Nalijte tésto do vymazané a lehce moukou vysypané formy.

- Pecte v troubé predehiaté na 170 °C po dobu 35/45 minut.



Vyjméte z trouby a nechte 5 minut chladnout ve formé.
Vyklopte piskot na rost a pred krajenim jej nechte dikladné vychladnout.

ZAKLADNI RECEPT NA BEZE - 900 G (8 BiLKU)
300 g vaje¢nych bilka (7/8)

300 g krystalového cukru

300 g mouckového cukru

13

petka soli
Vlozte do misy bilky (pokojové teploty) a stil.
Nasadte Slehaci metlu a nechte spotfebi¢ pracovat pfi rychlosti,6” po
dobu 5 minut.
Nastavte rychlost,7" a pfidavejte po ¢astech krystalovy cukr.
Pokracujte v slehani bilk( dalSich 5 minut.
Vypnéte spottebic a vyjméte misu.
Pomoci stérky opatrné vmichejte do bilkové smési prosety mouckovy
cukr. Vedte stérku ode dna misy nahoru.
Pomoci cukraiského sacku nebo dvou IZi¢ek vytvarujte pusinky na plech
vylozeny mirné vymasténym pecicim papirem.
Pecte nékolik hodin v troubé predehiaté na 40/50 °C, dvitka trouby
ponechejte pooteviena (nékolik centimetrd), aby mohla unikat vihkost a
pusinky dlkladné vyschly.
Mensim pusinkdm staci 3 az 4 hodiny, vétsi potiebuji 8 az 10 hodin.



Informace pro uzivatele k likvidaci elektrickych
a elektronickych zafizeni (domacnosti)

Tento symbol na produktech anebo v privodnich dokumentech znameng,
Ze pouzité elektrické a elektronické vyrobky nesmi byt pridany do bézného
komunalniho odpadu.

Ke spravné likvidaci, obnové a recyklaci doructe tyto vyrobky na ur¢ena
sbérnd mista, kde budou pfijata zdarma. Alternativné v nékterych zemich
muizete vratit své vyrobky mistnimu prodejci pfi koupi ekvivalentniho
nového produktu. Spravnou likvidaci tohoto produktu pom(izete zachovat
cenné pfirodni zdroje a napomahate prevenci potencialnich negativnich
dopadl na Zivotni prostiedi a lidské zdravi, coz by mohly byt disledky
nespravné likvidace odpad. Dalsi podrobnosti si vyzadejte od mistniho
uradu nebo nejblizsiho sbérného mista. Pfi nespravné likvidaci tohoto druhu
odpadu mohou byt v souladu s ndrodnimi predpisy udéleny pokuty.

Pro podnikové uzivatele v zemich Evropské unie
Chcete-li likvidovat elektrickd a elektronicka zafizeni, vyzadejte si potfebné
informace od svého prodejce nebo dodavatele.

Informace k likvidaci v ostatnich zemich mimo Evropskou unii

Tento symbol je platny jen v Evropské unii.

Chcete-li tento vyrobek zlikvidovat, vyzadejte si potiebné informace o
spravném zpusobu likvidace od mistnich Gfadt nebo od svého prodejce.

Autorizovany dovozce a distributor pro CR:
DSI Czech, spol. s.r.o.
Kfizikova 237/36A
186 00 Praha 8 - Karlin
Ceska republika
Tel: + 420225 386 130





