De’Longhi Kava

La Specialista

ARTE

EC9155.MB

Topny systém Termoblok: vzdy
dokonald teplota

Integrovany mlynek s 8 nastaven
hrubosti mleti

NOVA jednosténnad sitka (1 a2
$dalky): davkakavy az 20g

2 prednastavenérecepty:
Espresso a Americano

3 teplotninastaveni-92/94/96 °C
Trychty¥ na davkovani &
p&chovanipro perfektni

péchov dni bez neporddku
Sada na péchov dni

Tlak éerpadla 15 baru

Parni fryska My Latte Art: idedini
pro pripravuhorkého miéka a
mlécné pény pro Cappuccino a
dalsimlé&né ndpoje
Dedikovandtryskana horkou
vodu pro ¢aj a infuze
Podstavec pod espresso sdlek
pro zajisténi perfektni cremy
Vyska $alki do 11cm
Odnimatelna nadrzka na vodu 1,5 |
Prislusenstvi: konvickana mléko,
trychty¥na davkovani &
péchovani, péchovadlo,podlozka
na péchovani, jehla na ¢isténi
parni trysky, odvaprnovaci
prostredek, 2 sitka na kavu (1a 2
salky), podstavec pod espresso
salek

PAKOVY KAVOVARS MLYNKEM

KAVA PRO KAZDOU PRILEZITOST

. VYLEPSENA CHUT
KAVY

Pfesny mlyneks 8 stupni

mleti, 3 teploty extrakce,

jednosténné filtry az pro
20 g kdvy, aktivni
kontrola teploty pro
dokonalou extrakci
kdvy.

. PENTE MLEKO JAKO
PROFiK

Vykonnd& parnitryska My
Latte At plipraviidedini
mikropénu, takze
mUZete experimentovat
s autentickymimlécnymi
vytvory.

La Specialista Arte poskytuje hravy
zézitek z pripravy kavy. Kédvovar nabizi
fadu nastroja, které umoznuji plné prozit

baristicky zazitek doma.

. BARISTICKA SADA

Péchovacipodlozkapro
idedlInistabilitu;

Trychtyf na davkovani &
péchovani poskytuje uzivatel
mleti bez neporddku a
napomdhdke
konzistentnimu pé&chovdni.
Profesiondlni péchovadlo z
nerezov é ocelipro presné
péchovdani, jako barista.

Kavovar La Specialista Arte je vybaven

kompletni baristickou sadou: profesionalni
péchovadlo, péchovacipodlozka, trychtyt
na davkovani & péchovani, konvickana
mléko, 2 velikosti jednosténnychfiltrd.

Trychtyf na davkovani & péchovani
poskytuje uzivateli mletibez neporédku a
vede k pfesnému a vzdy konzistentnimu
péchovani.

Dokonalost spocivav detailu s okouzlujici
finalni Upravou v matnémténu.
Minimalisticky design pro zvyseni pohodli
a snadné pouziti. Intuitivni ovladacipanel
se 3 funkcemi pro jednoduché a okamzité
potéseni.

Pomoci parni trysky My LatteArt si
uzivatel mlze personalizovat véechny
mlé¢né napoje. Vytvorenidokonalé
mlé¢éné textury se stane rannim ritudlem.

TECHNICKA DATA EC9155.MB
Napéti/Frekvence V~Hz 220/240~50-60
Max prikon W 1300

Tlak ¢erpadla Bar 15

Véha Kg 8.8 Kg
Rozméry ($xhxv) mm 275x365x400

Barcode and codes
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PAKOVY KAVOVARS MLYNKEM

KAVA PRO KAZDOU PRILEZITOST

. VYLEPSENA CHUT . PENTE MLEKO JAKO . BARISTICKA SADA
KAVY PROFIK

Topny systémTermoblok: v Zdy dokonald teplota, integrovany mlyneks 8
nastaveni hrubosti mieti, NOVA jednosténnd sitka (1 a 2 $dlky): ddv ka kdvy a7
20 g, 2 pfednastavené recepty: Espresso a Americano, 3 teplotninastaveni-
92/94/96 °C, trychtyf na davkovani & péchovani pro perfekinipéchovdnibez
neporddku, sada napéchovani, tlak Eerpadla 15 baru, parni tryska My Latte
Art:idedInipro pfiprav uhorkého miéka a miécné pény pro Cappuccino a
dallimlé&né ndpoje, dedikovand tryska na horkou v odu pro €ajainfuze,
podstavec pod espresso $dlek pro zajisténi perfektni cremy, v yska 3a1kd do
11cm, odnimatelna nadrzkana vodu 1,5 |, Prislusenstvi: konvicka na mléko, trychtyr
na davkovani & péchovani, péchovadlo,podlozkana péchovani, jehla na ¢isténi
parni trysky, odvapnovaci prostfedek, 2 sitka na kavu (1a 2 salky), podstavec pod
espresso Salek

Barcode and codes



