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DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY
PRED POUZITIM SI PRECTETE VSECHNY POKYNY

|
. oy rze s e
Bezpecnostni hlaseni %3
Vase bezpecnost a bezpecnost ostatnich je velmi dlleZita. =

V tomto navodu a na spotfebici jsme uvedli mnoho dileZitych
bezpecnostnich pokyn(. VZdy si prectéte viechny bezpecnostni pokyny
a fidte se jimi.

PFi pouZivani spotrebice si pfectéte pokyny a dodrzujte je, abyste
predesli nebezpedi poZaru, urazu elektrickym proudem, zranéni nebo
poskozeni. Tento navod nezahrnuje vSechny mozné situace, které
mohou nastat. Pri vyskytu netypického problému se vzdy obratte na
technicky servis nebo na vyrobce. Tento navod je platny pouze v
pFipadé, Ze je na spotfebici uveden symbol zemé. Pokud se tento
symbol na spotrfebici neobjevi, je nutné nahlédnout do technického
navodu, ktery poskytne potifebné pokyny tykajici se upravy spotrebice
na podminky pro pouZiti v dané zemi.

A Jedna se o bezpecnostni vystrazny symbol.
Tento symbol vas upozorfiuje na potencidlni nebezpedi, které
mUZe zabit nebo zranit vas i ostatni. VSechna bezpec¢nostni
hlaSeni budou nasledovana bezpecnostnim vystraznym
symbolem a slovem VAROVANI nebo UPOZORNENT.

Tato slova znamenaji:

A VAROVANI

Pokud nebudete postupovat podle pokynu, mlzete byt
usmrceni nebo vazné zranéni.

A UPOZORNENI
Pfi nedodrzeni pokyn mUze dojit ke zranéni, nebo k
poskozeni vyrobku.

Ve vSech bezpecnostnich pokynech se dozvite, jaké je potencialni
nebezpedi, jak sniZit riziko zranéni a co se m(iZe stat, pokud pokyny
nebudete dodrZovat.
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VAROVANI

A\ VAROVANI

* Abyste sniZili riziko vybuchu, poZaru, smrti, drazu elektrickym
proudem, zranéni nebo opareni osob pfi pouZivani tohoto vyrobku,
dodrzujte zakladni bezpecnostni opatfeni, v€etné nasledujicich:

Instalace

* Nikdy nikomu nedovolte, aby na dvirka trouby lezl, sedél na nich, stal
nebo visel. Mohlo by dojit ke zranéni v disledku kontaktu s horkym
jidlem nebo samotnou troubou.

« Stény trouby, roSty, dno ani Zadnou jinou cast trouby nevystylejte
hlinikovou félii ani jinym materialem. Timto zplsobem narusite
distribuci tepla, dosahnete Spatnych vysledk( peceni a trvale
poskodite vnitfek trouby (hlinikova félie se roztavi na vnitfnim
povrchu trouby).

* Na vylozeni dna trouby nepouZzivejte alobal ani jiny material.
Nespravna instalace vioZek do trouby m(Ze mit za nasledek riziko
urazu elektrickym proudem nebo poZzar.

* Ujistéte se, Ze je spotrebic spravné nainstalovan a uzemnén
kvalifikovanym instalacnim technikem v souladu s pokyny k instalaci.
Jakékoli sefizovani a servis by mél provadét pouze kvalifikovany
instalacni technik nebo servisni technik.

* Pfed zahajenim provozu se ujistéte, Ze jsou ze spotrebice odstranény
vSechny obalové materialy. Plasty, latky, papir a jiné horlavé
materialy uchovavejte mimo casti spotrebice, které se mohou zahfat.

+ Béhem provadéni elektrického pFipojeni musi byt vypnuto elektrické
napajeni.

* Nespravné pfipojeni hlinikovych domovnich rozvod( k médénym
vodi¢im m{Ze vést k ohroZeni elektrickym proudem nebo k poZaru.
PouZzivejte pouze konektory urcené pro spojovani médi s hlinikem a
dusledné dodrzujte postup doporuceny vyrobcem.

+ Dvirka trouby neotvirejte ani nezavirejte nohou s pouzitim nadmérné
sily.

* Nezakryvejte vétraci otvor zadnymi pfedméty.
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* Do trouby neumistujte, neskladujte aniv ni nepecte Zadna Ziva zvirata

ani organismy.
- Troubu nepouZivejte k vypalovani keramiky ani k vytvrzovani
malovanych predmétd.

* SpotFebi¢ nesmi byt instalovan za dekorativnimi dvifky, aby nedoslo
k jeho prehrati.

* SpotFebic nestavte na podlahu.

* Pfed vymeénou Zarovky se ujistéte, Ze je spotfebic vypnuty, abyste
predesli moznosti Urazu elektrickym proudem.

* Zkontrolujte nastaveni ukazkového rezimu.

- Topna télesa varného prostoru nebudou v provozu, pokud je
zapnuty ukazkovy rezim (na displeji se zobrazi Demo nebo D).
Pokud je rezim nastaven na zapnuto, je nutné jej pfed pouZitim
trouby k pripravé pokrmd vypnout.

Obsluha

* Nepouzivejte tuto troubu pro komercni ucely. Tato trouba je urcena
vyhradné pro domaci pouZziti.

 NEDOTYKEJTE SE TOPNYCH TELES ANI VNITRNICH POVRCHU

TROUBY. Topna télesa mohou byt horka, i kdyZz maji tmavou barvu.
Vnitfni povrchy trouby se zahfivaji natolik, Ze mohou zpUsobit

popaleniny. BEhem pouZivani a po ném se nedotykejte topnych téles

nebo vnitFnich povrchu trouby, ani nedovolte, aby se jich dotykaly

odévy nebo jiné hoflavé materialy, dokud nebudou mit dostatek ¢asu

vychladnout. Ostatni povrchy, jako jsou vétraci otvory trouby a
povrchy v jejich blizkosti, dvifka trouby a okénka dvifek trouby, se
také zahrivaji a mohou zpUsobit popaleniny, pokud se nenechaji
vychladnout.

* Pfi otevirani dvifek budte opatrni. Unikajici horky vzduch a para
mohou zpUsobit popaleniny rukou, obli¢eje a o¢i. Pfed vyjmutim

pokrmu z trouby nebo zménou polohy pokrmu v troubé nechte horky

vzduch nebo paru z trouby uniknout.

* NepouZivejte plastové obaly na potraviny. PouZivejte pouze félii nebo

vika vhodna do trouby.
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* Nikdy se nepokousejte susit v troubé domaciho mazlicka.
* Nikdy nepouZivejte spotfebic k ohfivani nebo vytapéni mistnosti.
* Pfi vyjimani potravin z trouby vZdy pouzivejte chfapky nebo

kuchynské chnapky. Nadobi bude horké. Pouzivejte pouze suché
chnapky. VIhké nebo mokré chfiapky na horkém povrchu mohou
zpUsobit popaleniny od pary. Nedovolte, aby se chfiapky dotykaly
horkych topnych téles. K vyjmutijidla nepouzivejte utérku nebo jinou
objemnou latku.

Neoteviené nadoby s potravinami neohfivejte. Tlak v nadobach maze
zpUsobit jejich prasknuti, coZz mUZe vést ke zranéni.

Nedovolte, aby se hlinikova félie nebo teplotni sonda dotykaly
topnych téles.

Nedotykejte se horkych rostd v troubé.

Pokud je nutné pfesunout rost, kdyz je trouba horka, nedovolte, aby
se madla hrnce dotykal horkého topného télesa v troubé.

Pfi vkladani a vyjimani pokrm z trouby vytadhnéte rost trouby do
polohy s aretaci. Pfedejdete tak popdalenindm zplsobenym dotykem
horkych povrchi dvirek a stén trouby.

Nepouzivejte troubu, pokud se na topném télese béhem pouzivani
objevi Zhava skvrna nebo vykazuje jiné znadmky poskozeni. Zhava
skvrna znamen4, Ze topné téleso muZze selhat a predstavovat
potencidlni nebezpedi popaleni, pozaru nebo urazu elektrickym
proudem. OkamZité troubu vypnéte a nechte topné téleso vymeénit
kvalifikovanym servisnim technikem.

Béhem provozu trouby NEBLOKUJTE jeji ventilacni otvor. Mohlo by
dojit k poskozeni elektrickych €asti trouby. Vzduch musi mit moznost
volné cirkulovat. Pred instalaci dvifek trouby by méla byt spodni
vétraci liSta Fadné namontovana na predni spodni asti trouby.

Na otevrena dvirka trouby nepokladejte velké a tézké pfedméty,
napriklad celé kraty.

+ Davejte pozor, kdyz jsou dvirka otevfend, abyste se nezranili.
* Pokud jsou poSkozena dvifka nebo tésnéni dvifek, nesmi byt trouba

provozovana, dokud ji neopravi odborné zpUsobila osoba.

* Nedovolte détem |ézt do trouby.
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+ Béhem provozu nevkladejte ruce pod ovladac ani mezi dvirka a

spodni vétraci liStu. Vné&jsi strana trouby m(iZe byt na dotek velmi
horka.

* Tento spotrebi¢ mohou pouzivat déti od 8 let a starSi a osoby se

snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo duSevnimi schopnostmi nebo
s nedostatkem zkuSenosti a znalosti, pokud jsou pod dohledem nebo
byly pouceny o bezpecném pouzivani spotrebice a rozumi
souvisejicim nebezpecim. Déti si se spotfebicem nesmeji hrat. Cisténi
a uzivatelskou udrzbu nesméji provadét déti bez dozoru.

Malé déti by mély byt pod dohledem, aby si se spotfebi¢em nehraly.
B&hem pouZivani se spotrebic zahriva. Je tfeba dbat na to, abyste se
nedotykali topnych téles uvnitr trouby. Malé déti by se mély drzet
stranou.

- Tyto povrchy mohou byt dostate¢né horké na to, aby popalily k(iZi i
po skonceni peceni, i kdyZ se to nezda, proto se vyvarujte vkladani
rukou a pazi do trouby.

PFistupné casti se mohou béhem pouzivani zahrat. Malé déti by se

meély drZet stranou.

* Odkryté casti trouby se mohou béhem grilovani zahrat. Déti drzte v

dostatecné vzdalenosti.

* V pokynech musi byt uvedeno, Ze za téchto podminek mohou byt

povrchy teplejSi nez obvykle a Ze je tfeba zabranit pristupu déti.

Udrzba
* Neukladejte pfedméty, o které maji déti zajem, na zadni zasténu

nebo do skfinék nad varnym spotrebicem. Déti, které lezou na
troubu, aby dosahly na predméty, by se mohly vazné zranit.

* Horké nadobi a nacini nechte vychladnout na bezpecném misté

mimo dosah malych déti.

* Pokud dojde k poskozeni skla dvifek, povrchu nebo topného télesa

trouby, prestante spotfebic pouZivat a zavolejte servis.

* Pfed udrZzbou vzdy odpojte spotfebic od napajeni.
* Pfed vymeénou osvétleni trouby vypnéte elektrické napajeni trouby na

hlavni pojistce nebo jistici.
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+ Nikdy nelijte studenou vodu na horkou troubu za ucelem cisténi.

* Necistéte kovovymi draténkami. Kousky draténky se mohou spalit a
dotknout se elektrickych ¢asti, coz miZe zpusobit riziko Urazu
elektrickym proudem.

* Pokud troubu nepouzivate, neskladujte v ni Zadné materialy kromé
prisluSenstvi doporuceného vyrobcem.

* Nezakryvejte rosSty ani Zzadnou jinou ¢ast trouby kovovou félii.
ZpUsobilo by to prehfati trouby.

* Pokud je trouba silné znecisténa olejem, pred dalSim pouZzitim troubu

pyrolyzujte. Olej by mohl zpUsobit poZar.

* Pokud bé&hem pyrolyzy dojde v troubé k poZaru, vypnéte troubu a
pockejte, az ohen uhasne. Dvirka neotvirejte nasilim. Pfivod
cerstvého vzduchu pfi teplotach pyrolyzy maze vést k vyslehnuti
plamene z trouby. NedodrZeni tohoto pokynu muiZe mit za nasledek
vazné popaleniny.

* Pokud vam trouba spadla nebo se poskodila, nechte ji pfed pouZzitim

dikladné zkontrolovat kvalifikovanym servisnim technikem.
* Pokud je privodni kabel poSkozen, musi jej vyménit vyrobce, jeho

servisni zastupce nebo podobné kvalifikované osoby, aby se predeslo

nebezpeci (pouze u nékterych model().

« NEDOTYKEJTE SE TOPNYCH TELES ANI VNITRNICH POVRCHU
PROSTORU TROUBY. BEhem pouzivani a po Cisténi vnitfniho

prostoru se nedotykejte jinych horlavych materiald, které se dotykaji
topnych téles nebo vnitfnich povrchll prostoru trouby, dokud nemaji

dostatek ¢asu na vychladnuti. Ostatni povrchy, jako jsou okénka
dvifek trouby, Zarovka trouby, se také zahrivaji a mohou zpUsobit
popaleniny, pokud se nenechaji vychladnout.

Riziko poZaru a hoflavych materiall

* Vtroubé ani v jeji blizkosti neskladujte ani nepouzivejte hoflavé
materialy. Mezi horlavé materialy patfi papir, plast, chinapky, lozni
pradlo, obklady stén, zaclony a benzin nebo jiné hoflavé vypary a

kapaliny, jako je tuk nebo kuchynsky olej. Tyto materialy se mohou pfi

pouzivani trouby vznitit.

* Pfi prenaseni nebo likvidaci horkého tuku dbejte zvySené opatrnosti.
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* Noste vhodné obleceni. Nenoste volné nebo visici odévy, které se
mohou pfi kontaktu s horkym povrchem vznitit a zplsobit vazné
popaleniny. —

* NepouZzivejte troubu k suSeni pradla. Troubu pouZivejte pouze k
ur¢enému ucelu.

* Pokud je pfimo nad troubou k dispozici tloZzna skfifka, pouZijte ji k
uloZeni pfedmétd, které se ¢asto nepouzivaji a mohou byt bezpecné
uloZeny v prostoru vystaveném teplu. Teplota mUZe byt nebezpecna
pro tékavé pfedmeéty, jako jsou hoflavé kapaliny, Cistici prostredky
nebo aerosolové spreje.

* Pfi pozaru tuku nepouzivejte vodu. Pokud dojde k pozaru trouby,
nechte dvirka trouby zaviena a troubu vypnéte. Pokud pozar
pokracuje, hodte na ohen jedlou sodu nebo poufZijte hasici pFistroj.
Na ohen nepfilévejte vodu ani mouku. Mouka mUZe byt vybusnd a
voda mUZe rozsifit pozar tuku a zpUsobit zranéni osob.

<

=

VNILS3D

UPOZORNENI

Obsluha
* Tuk vZdy zahfivejte pomalu a sledujte, jak se zahfiva.

* Pokud smazite na kombinaci olejli a tuk(, pred zahratim je
promichejte.

* Pokud je to mozné, pouZijte teplomér na méreni tuku, abyste
zabranili jeho prfehrati nad bodem ¢adivosti.

* Pro efektivni mélké nebo hluboké smazeni pouzijte co nejmensi
mnoZzstvi tuku. Naplnéni plechu pfili§ velkym mnoZstvim tuku mudze
zpUsobit prelévani pri pridavani potravin.

* Pristupné casti se mohou pfi pouzivani rostu zahrat.

* Pri pouziti sackl na vareni nebo peceni v troubé postupuijte podle
pokyn( vyrobce.

* Dvirka nebo vnéjsi povrch se mohou pfi provozu spotrfebice zahfivat.

* NepouZivejte tuto troubu k jinym Gcellim neZ k peceni.

* Priotevirani dvifek béhem provozu trouby dbejte zvySené opatrnosti.
Horké povrchy mohou zpUsobit vdZné popaleniny.

= S e
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Aby se predeslo nebezpeci zplsobenému nedmysinym resetovanim
tepelné pojistky, nesmi byt tento spotfebi¢ napajen pres externi
spinaci zafizeni, napriklad ¢asovy spinac, ani pfipojen k obvodu, ktery
je pravidelné zapinan a vypinan elektrickou siti.

Pfed CiSténim je tfeba odstranit pfebytecné skvrny.

PFi pouZiti rezimu CiSténi vyjméte z trouby pecici plech, hluboky plech,
dratény rost, veskeré nadobi, alobal nebo jiny material.

PouZivejte pouze doporucenou teplotu sondy pro tento model
trouby.

Udrzba

Neopravujte ani nevyménujte Zadnou Cast spotfebice, pokud to neni
vyslovné doporuceno v navodu. VSechny ostatni servisni ukony by
mél provadét kvalifikovany technik.

K CiSténi skla dvifek trouby nepouzivejte drsné leptaci prostfedky,
abrazivni CistiCe ani ostré kovové Skrabky, protoZe by mohly povrch
poskrabat. Poskrabani mlze zplsobit rozbiti skla.

Pfed Cisténim se ujistéte, Ze je osvétleni trouby chladné.

Tésnéni dvifek necistéte. Tésnéni dvifek je nezbytné pro dobré
utésnéni. Dbejte na to, abyste tésnéni neodreli, neposkodili nebo jim
nepohnuli.

Neoplachujte plechy a rosty tim, Ze je hned po pfipravé pokrmu
vloZite do vody. Mohlo by dojit k jejich rozbiti nebo poskozeni.
Troubu je tfeba pravidelné Cistit a odstrafovat pripadné usazeniny
potravin. Neudrzovani trouby v Cistém stavu by mohlo vést ke
zhorSeni povrchu, které by mohlo zkratit Zivotnost spotfebice a
pFipadné vést k nebezpecnym situacim.

Nikdy nepouZzivejte Cistici prostfedek na trouby v jeSté teplém
prostoru a nikdy troubu nezahfivejte, dokud z ni neni setfen veSkery
Cistici prostredek.

PFisluSenstvi nemyjte v mycce nadobi.

K CiSténi trouby nepouZivejte Cistici prostredky, parni Cistice, drsné
chemické Cistici prostfedky, bélidla, ocet, ocelové draténky ani

= S e
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abrazivni podlozky nebo distici prostfedky, protoZze mohou trvale
poskodit povrch trouby.

|
Pouziti funkce pary m
Ve Ve O v o . N4 ’ _|
* Horka para muze zpusobit opareni. )E>

* Neotvirejte dvitka a nedotykejte se vétracich otvord, kdyzZ je v
provozu funkce pary.

* Pfi otevirani dveri budte opatrni. Unikajici horky vzduch a para
mohou zpUsobit popaleniny rukou, obli¢eje a o¢i. Pfed otevienim
dvifek nechte horky vzduch nebo paru z trouby uniknout.

* Na vnitfni strané dvifek mUZe kondenzovat para. Kondenzaci otirejte
az po vychladnuti dvirek.

.
®|[P

= S e



» J cs—cz_main.book.book Page 14 Monday, March 10, 2025 3:40 PM

14 DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY

el

*

PECE O ZIVOTNI PROSTREDI

Likvidace

A\ UPOZORNENI

* VaSe nova trouba byla spravné zabalena pro prepravu. Pred
uvedenim spotrebice do provozu odstrante veSkery obalovy material.

* Nezapomerite odstranit félie z teleskopickych pojezdl a z ovladaciho

panelu.

Jednotny material obalu

Obalovy material Abecedné Ciselné
P,olyethylenterefta PET 1
lat
Polyethylen s
vysokou hustotou HDPE 2

Plast Polyvinylchlorid PVC 3
Polyethylen s
nizkou hustotou LDPE 4
Polypropylen PP 5
Polystren PS 6
VInita lepenka PAP 20
lPaplr a Jind lepenka PAP 21
epenka
Papir PAP 22
< Ocel FE 40
0
Y Hlinik ALU 41
Dfevo 50
Drevo FOR
Korek 51

s

|

—4

®|/t



J % cs—cz_main.book.book Page 15 Monday, March 10, 2025 3:40 PM

.

.

DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY 15

Obalovy material Abecedné Ciselné
Bavina 60
Textil TEX A
Juta 61 m
- =
Ciré sklo 70 <
Sklo Zelené sklo GL 71
Hnédé sklo 72

* Obalovy material Ize zcela recyklovat. Adresy pro ekologickou
likvidaci ziskate na mistnim méstském uradé.

* Pokud chcete troubu docasné uskladnit, vyberte suché, bezprasné
misto. Prach a vlhkost mohou nepfiznivé ovlivnit pracovni ¢asti
trouby.

PouZité spotrebice

v - I ———

A\ UPOZORNENI

* Pouzité spotrebice musi byt pred likvidaci znehodnoceny, aby jiz
nepredstavovaly riziko. Toho dosdhnete odpojenim od elektrické sité
a vytazenim napajeciho kabelu.

V zajmu ochrany Zivotniho prostredi je nutné pouZzité spotfebice Fadné
likvidovat.

* Spotrebic se nesmi likvidovat spolecné s béZznym domovnim
odpadem.

* Mistni méstsky ufad vas bude informovat o ¢asech svozu specialniho
odpadu nebo vam urdi verejna zafizeni pro jeho likvidaci.

el
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Likvidace starého pfristroje

* Tento symbol presSkrtnutého koSe znadi, Ze odpad z
elektrickych a elektronickych vyrobk( (WEEE) je nutné
likvidovat oddélené od linky komunalniho odpadu.

mmmm  ° Staré elektrické vyrobky mohou obsahovat nebezpecné
latky, takZe spravna likvidace starych pfistrojd pomuze
zabranit potencialnim negativnim ddsledklm pro Zivotni
prostredi a lidské zdravi. Staré pfistroje mohou obsahovat
znovu pouzitelné dily, které Ize pouZit k opravé dalSich
vyrobk( a dalsi cenné materidly, které Ize recyklovat a
Setfit tak omezené zdroje.

* Spotiebi¢ miZete zanést bud do obchodu, kde jste ho
zakoupili nebo se obratit na mistni spravu komunalnich
odpadd, kde ziskate podrobné informace o autorizovaném
sbérném misté WEEE. Pro posledni aktudlni informace z
vasi zemeé si prosim prostudujte web www.lg.com/global/
recycling

NAVOD K INSTALACI
Instalaci by mél provadét pouze kvalifikovany odborny elektrikar.

Bezpecnostni pokyny pro instalacniho technika

Trouba musi byt instalovana v souladu s pokyny vyrobce. DalSi
informace o instalaci naleznete v ndvodu k instalaci.

* Spotrebic neinstalujte, pokud byl poSkozen pfi pfepravé. Obratte se
na zakaznické informacni centrum spolecnosti LG Electronics.

* Pfiinstalaci dbejte na to, aby se Zadné osoby nedostaly do kontaktu
se soucastmi pod napétim.

+ SkFin nebo skrifka, ve které je trouba instalovana, musi splfiovat
pozadavky na stabilitu podle normy DIN 68930.

* Troubu musi instalovat kvalifikovany odborny elektrikar v souladu s
prislusnymi predpisy a normami.

* Trouba je tézky spotrebi¢ a musi byt prepravovana s velkou
opatrnosti, minimalné dvéma osobami.

= S e
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* Pfed prvnim pouZitim odstrarite vSechny vnéjsi i vnitfni obaly
spotrebice.

* Technické vlastnosti trouby se nesmi ménit. —
* Odpojte elektrické napajeni spotrebice od hlavni pojistky nebo jistice. a
V opacném piipadé mlze dojit k vaznému zranéni osob, smrtinebo 2
>

urazu elektrickym proudem.

* Dbejte na to, abyste plech a dratény roSt zasunuli do spravné polohy,
protoZe koliky teleskopickych pojezdl jsou zasunuty do otvor( na
obou stranach.

Elektrické pripojeni

* Pokud neni vypinac po instalaci pFistupny, musi byt pro vSechny pély
k dispozici dalSi prostfedky pro odpojeni. Prostfedky odpojeni musi
byt zaclenény do pevné elektroinstalace v souladu s predpisy pro
elektroinstalaci.

* Tento spotrebic je z funkcnich dlvodl vybaven uzemnovaci
pFipojkou.

.
®|[P
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PREHLED PRODUKTU

Vlastnosti produktu

Exteriér / interiér

O s I T
Hﬂbﬂﬂﬂﬂﬂﬂﬂﬂﬂ == { = == ;_,_ ©
UJ UJ . T 0D “‘ @
[thﬁ _ ii,e;hi @
I ) = g

— (=
| % | 4(@@

1

(™ | Ovladat trouby ® | Plech na peceni
(@ | DviFka trouby @ | Vyrobni stitek, model a vyrobni ¢islo
® | N&drz navodu Tésnéni
® Kolejnicovy rost (2 ks) ® Zasuvka pro sondu do masa (model
WSED7667M)
(® | Drétény rost
POZNAMKA T

+ Model a sériové Cislo Ize ovéfit na vyrobnim Stitku.

.
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PFisluSenstvi

PFisluSenstvi pro pFipravu pokrmu

@ | Hluboka nadoba (1 ks)

Perforovany plech (1 ks)

* Model WSED7667*, WSED7666%*,
WS9D767***

<

=

Sonda do masa (1 ks)
* Model WSED7667*

VNILS3D

Univerzalni rost (1 ks)
* Model WS9D767***, WS9D765***

PFisluSenstvi pro instalaci

8

O]

@ | Srouby do dFeva pro monta (2 ks)

Kolejnicovy rost (2 ks)

* Model WSED7667*, WSED7666%*,
WSED7665*%, WS9D767***, WS9D7652**

Teleskopicky pojezd (2 ks)

* Model WSED7667*, WSED7666%*,
WSED7665*%, WS9D767***, WS9D7652**

Kolejnicovy rost (2 ks)
* Model WSED7664*, WS9D7651**

Teleskopicky pojezd (2 ks)
+ Model WSED7664*, WS9D7651**

®

Dratény rost (1 ks)

PFirucky

Plech na peceni (1 ks)

(@ | Navod k obsluze

|
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®@ | Prlvodce instalaci

A VAROVANI

+ Poinstalaci stdhnéte ochrannou folii z
ovladaciho panelu i z teleskopickych pojezd(.

p |
POZNAMKA

+ Pokud pro vas konkrétni model chybi néjaké
pfisluSenstvi, obratte se na své zakaznické
informacni centrum spolec¢nosti LG Electronics.

* Pro vasi bezpecnost a prodlouZeni Zivotnosti
vyrobku pouZzivejte pouze autorizované soulasti.

+ Vyrobce neodpovida za poruchy vyrobku nebo
nehody zplsobené pouzitim samostatné
zakoupenych, neautorizovanych soucasti nebo
dild.

+ Obrazky v této pfirucce se mohou lisit od
skutegnych soucasti a pfislusenstvi, které maze
vyrobce bez pfedchoziho upozornéni zménit za
Ucelem vylepSeni produktu.
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OBSLUHA

Obsluha ovladaciho panelu —
N
Funkce ovladaciho panelu O
Z
>

P9 ? ?

® 1O
Fo—1®

@ O N

Ukazatel Vzdalené spusténi

Power On/Off

Dotykovy displej LCD

Spustit/Zastavit

Posledni pFiprava pokrmu

ORNCRNORNCRNCORNG;

NadrZ na vodu

.
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Ikony na displeji

Po aktivaci se na displeji zobrazi ikony.

~ (@ Chlazeni trouby

chladici ventilator.

Objevi se béhem provozu trouby nebo po ném a signalizuje, Ze v troubé bézi

@ Sonda
fﬂ Zobrazi se, kdyzZ je pFipojena sonda. (Model WSED7667M)
(® PFedvedeni
Zobrazi se, kdyz je aktivni pfedvadéci rezim.
= @ Wi-Fi

*+ Zobrazi se, kdyzZ je trouba pfipojena k siti Wi-Fi.

RS
.’)

+ Zobrazi se, kdyZ trouba neni pfipojena k siti Wi-Fi.

(® Vzdalené spusténi
Zobrazi se, kdyz je aktivni funkce Vzdalené spusténi.

@

(® Zamek
Zobrazi se, kdyz je aktivni funkce Zdmek ovladani.
Po zamknuti dvifek prestane osvétleni zdmku blikat a z(istane svitit.

€=

® Ruéni pFiprava pokrmu
PFiprava pokrmu pomoci pary
® Pfiprava pokrmu podle receptu
Moje recepty

® Cisténi

®) Nastaveni

|
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Tipy pro usporu energie

+ Vareni na vice roStech Setfi ¢as a energii. Pokud
je to moZné, pfipravujte potraviny vyZadujici
stejnou teplotu peceni spolecné v jedné troubé.

+ Pro dosazeni optimalniho vykonu a Uspory
energie dodrZujte pokyny pro spravné umisténi
roStu a nddoby.

+ SniZte spotfebu energie ¢isténim lehce
znecisténé trouby pomoci funkce EasyClean
namisto Pyrolyza.

+ Bé&hem pouZivani neotvirejte dvifka trouby vice,
nez je nutné. To pomaha troubé udrzovat
teplotu, zabrariuje zbyte¢nym tepelnym ztratdm
a Setfi spotfebu energie.

Zména nastaveni
Zaciname
Po prvnim zapnuti trouby upravte nastaveni podle

svych preferenci.

1)  Pokud je displej LCD vypnuty, stisknéte
tlacitko Power On/Off na ovladacim panelu.

2) Po spusténi animace vyberte poZadovany
jazyk a stisknéte tlacitko DalSi.

3) Nastavte Cas a stisknéte tlacitko Hotovo.

4) Na displeji se zobrazi obrazovka Hlavni
nabidka.

p T
POZNAMKA

+ Tato nastaveni jsou uloZena v paméti. Zménu
mUZee provést podle popisu v ¢astech Cas a
Jazyk.

Nastaveni

Chcete-li upravit nastaveni po poc¢ate¢nim
nastaveni, stisknutim tlacitka Power On/Off
otevrete obrazovku Hlavni nabidka. Stisknéte
tlacitko Nastaveni v pravém dolnim rohu
obrazovky Hlavni nabidka.

Prejetim prstem po obrazovce mUZete prochazet
obrazovkami Nastaveni.

%

Zamek ovladani

Funkce Zdmek ovladani automaticky zabrani

zapnuti vétsiny ovladacich prvkd trouby. Vechny g

funkce jsou deaktivovany s vyjimkou tlacitka Power
On/Off. Nezamyka dvirka trouby.

Zamek

1)  Stisknéte tlacitko Nastaveniv pravém dolnim
rohu obrazovky Hlavni nabidka a stisknéte
tlacitko Zamek ovladani.

2) Pokud je aktivovdna mozZnost Zamek
ovladani, zobrazi se v horni ¢asti displeje
ikona &&.

Odemknuti
1)  Stisknéte libovolnou ¢ast obrazovky, kdyz je
zapnutd funkce Zamek ovladani.

2) Zobrazi se vyskakovaci okno. Stisknéte a
podrzte tlacitko Odemknout po dobu 3
sekund, dokud neskon¢i odpocitavani.

3) Ikona zémku & zmizi z horni Easti displeje.

Cas
Na LCD displeji se zobrazi ¢as.

Nastaveni denni doby

1)  Stisknéte tlacitko Nastaveniv pravém dolnim
rohu obrazovky Hlavni nabidka a poté
stisknéte tlacitko Cas.

2) Stisknéte tlacitko Aktudlni €as. Stisknutim
tlacitka A nebo V zvysite nebo sniZite ¢isla a
poté nékolikrat stisknéte tlacitko «— pro
uloZeni nastaveni, dokud se nezobrazi
obrazovka Hlavni nabidka.

Spravnou hodinu a minuty mdZete nastavit
také pfimo pomoci ikony Ciselné klavesnice a
poté stisknout tlacitko OK.

3) Stisknéte «—.

Nastaveni formatu casu

1)  Stisknéte tlacitko Nastaveniv pravém dolnim
rohu obrazovky Hlavni nabidka a poté
stisknéte tlacitko Cas.

e
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2) Stisknéte tlacitko Format €asu a vyberte
12hodinovy nebo 24hodinovy reZim zobrazeni
hodin.

ReZim Sabes

ReZim Séabes se obvykle pouZiva o Zidovském
Sabesu a Zidovskych svatcich. Po aktivaci rezimu
Sabes se trouba nevypne, dokud neni reZim Sabes
deaktivovan. V rezimu Sabes jsou viechna funkéni
tlagitka trouby neaktivni. Na displeji se zobrazi
Sabes a nastavena teplota.

ReZim Sabes obvykle umoziuje zékaznikovi pouze
udrZovat jidlo teplé, protoZe je béhem svatku
Sabes zakazéno pracovat a také pfipravovat
pokrmy.

V reZimu Sabes trouba funguje v reZimu Spodni
ohfev a teplotu Ize nastavit v rozmezi od 30 °C do
250 °C.

Je-li povolen reZim S&bes, Ize spotiebi¢ pouZivat,
aniz by musel byt zapnuty nebo vypnuty, coZ je
béhem nastavené doby zakazano.

Kdy? je trouba v reZimu Sabes, jsou nasledujici
funkce deaktivovany:

Nastaveni teploty, doba vareni, displej, zapnuti/
vypnuti osvétleni trouby, funkce alarmu a Wi-Fi.

Nastaveni reZimu Sabes

1)  Stisknéte tlacitko Nastaveni v pravém dolnim
rohu obrazovky Hlavni nabidka a poté
stisknéte tlacitko Sabes.

2) Stisknutim tlacitka Teplota nastavte
poZadovanou teplotu. Stisknutim A nebo V
zvysite nebo sniZite teplotu a poté stisknutim
«— uloZite nastaveni.

Teplotu miZete nastavit také pfimo pomoci
ikony Ciselné klavesnice a poté stisknout
tlagitko OK.

3) Pripadné stisknutim tlacitka Doba pFipravy
pokrmu nastavte dobu vareni. Stisknutim A
nebo V zvysite nebo snizite ¢isla a poté
stisknutim <— uloZite nastaveni.

Teplotu midZzete nastavit také pfimo pomoci

ikony Ciselné klavesnice a poté stisknout
tlagitko OK.

4)  Stisknéte SPUSTIT.

%

5)  Stisknutim tlacitka Power On/Off na
ovladacim panelu zastavte reZim Sabes.

p |
POZNAMKA

+ Pokud je nastavena doba peceni, trouba se na
konci doby peceni automaticky vypne bez
zvukového sognélu. Trouba zlstane v reZimu
Sébes.

+ Pokud neni nastavena Zadna doba peceni,
trouba se automaticky nevypne.

+ Po vypadku proudu se displej v rezimu Sabes
znovu zapne, ale trouba bude vypnuta.

Wi-Fi

Pripojte spotrebi¢ k domaci siti Wi-Fi, abyste mohli
pouzivat funkci Dalkové spusténi a dalsi chytré
funkce. Dal3i podrobnosti naleznete v ¢asti Chytré
funkce.

Nastaveni sité Wi-Fi

1)  Stisknéte tlacitko Nastaveniv pravém dolnim
rohu obrazovky Hlavni nabidka a poté
stisknéte tlacitko Wi-Fi.

2) Stisknéte Nastavit Wi-Fi.

3) Postupujte podle pokynd v privodci Wi-Fi na
displeji.

Resetovani Wi-Fi

1)  Stisknéte tlacitko Nastaveniv pravém dolnim
rohu obrazovky Hlavni nabidka a poté
stisknéte tlacitko Wi-Fi.

2) Stisknéte Resetovat Wi-Fi.

3) Postupuijte podle pokyn( v prdvodci Wi-Fi na
displeji.

Dalkové spusténi

Tuto funkci Ize pouZit v reZimech Ru€ni pFiprava
pokrmu. Délkové spusti nebo zastavi vareni. Pro
pouZiti funkce Dalkové spusténi musi byt spotfebic
pripojen k domdci siti Wi-Fi.

el
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Nastaveni dalkového spusténi
(aktivace nebo deaktivace pfipojeni
k siti)

2) Jas displeje upravite stisknutim a pretazenim
tecky pres listu, klepnutim kamkoli na liStu
nebo stisknutim tla¢itka =+ nebo —.

|
1)  Stisknéte tlacitko Nastaveni v pravém dolnim oy
rohu obrazovky Hlavni nabidka a poté ® m
stisknéte tlacitko Vzdalené spusténi. =
O [ =
2) Vyberte ZAP pro aktivaci Dalkové spusténi >

nebo VYP pro jeho deaktivaci.

3) Pokud je vybrana moznost ZAP, zobrazi se v
horni &asti displeje ikona Vzdalené spusténi
@,
Pri aktivaci Vzdalené spusténi se na displeji
zobrazi zprava ,Je zapnuta funkce vzdalené
spusténi. Zkontrolujte, zda aplikace LG
ThinQ pouziva funkci vzddleného

T

spusténi.”.

4)  PFi pouZzivani funkce dalkového spusténi
postupujte podle pokyn( v aplikaci LG ThinQ.

Uvodni obrazovka
K dispozici je pét rdznych motivi obrazovky.

Nastaveni uvodni obrazovky

1)  Stisknéte tlacitko Nastaveni v pravém dolnim
rohu obrazovky Hlavni nabidka a poté
stisknéte tlacitko Uvodni obrazovka.

2) Vyberte poZadovany motiv Uvodni obrazovky.

Jas

Nastavte jas LCD displeje od Urovné 1 (20 %) do
urovné 5 (100 %) v krocich po 20 %.

Nastaveni jasu displeje

1) Stisknéte tlacitko Nastaveni dole uprostred
na obrazovce Hlavni nabidka, prejedte
prstem pres obrazovku Nastaveni a poté
stisknéte tlacitko Jas.

® | Uroven 2

3) Stisknéte ¢«—.

Jazyk
Nastavte jazyk displeje.
Vybér jazyka

1)  Stisknéte tlacitko Nastaveniv pravém dolnim
rohu obrazovky Hlavni nabidka, prejedte
prstem pres obrazovku Nastaveni a poté
stisknéte tlacitko Jazyk.

2) Vyberte pozadovany jazyk.

Objem

Upravte hlasitost nasledujicich funkci: spusténi
trouby, ovladani knoflikd, konec peceni, dokonceni
predehrevu.

Nastaveni hlasitosti

1)  Stisknéte tlacitko Nastaveniv pravém dolnim
rohu obrazovky Hlavni nabidka, prejedte
prstem pres obrazovku Nastaveni a poté
stisknéte tlacitko Hlasitost.

2) Vyberte moznost Ztlumit, Nizka nebo
Vysoka.

3) Stisknéte ¢«—.
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InstaView

Dvakrét zaklepejte na stfed sklenéného panelu,
abyste odhalili obsah trouby, aniz byste museli
otevirat dvirka.

A UPOZORNENI

Do sklenéné vyplné dvifek nenarazejte
nadmérnou silou. Nedovolte, aby do sklenéného
panelu dvifek narazily tvrdé predméty, jako je
kuchyriské nadobi nebo sklenéné lahve. Mohlo
by dojit k rozbiti skla a naslednému nebezpeci
zranéni osob.

p |
POZNAMKA

+ Dvojim poklepanim na sklenény panel se zapne
nebo vypne vnitfni osvétleni.

+ Bé&hem vareni z(istava osvétleni zapnuta.

+ Osvétleni se automaticky vypne po 5 minutach a
prepne se do pohotovostniho rezimu, kdyz je
peceni ukonceno nebo trouba neni v provozu.

+ Funkce InstaView se vypne, kdyZ se oteviou
dvitka trouby, nebo se pouZzije ovladac trouby a
na jednu sekundu po zavfeni dvifek.

* Funkce InstaView je vypnuta b&hem rezimu
Pyrolyza, Zamek ovladani, Sabes a pfi prvnim
napéjeni (pouze u nékterych modeld).

+ Klepnutim na okraje sklenéného panelu se
nemusi aktivovat funkce InstaView.

+ Klepnuti na sklenénou desku musi byt
dostatecné silné, aby bylo slysitelné.

= S

+ Poklepani na ovladaci panel nebo hlasité zvuky v
blizkosti trouby mohou funkci InstaView
aktivovat.

Nastaveni funkce InstaView

1)  Stisknéte tlacitko Nastaveniv pravém dolnim
rohu obrazovky Hlavni nabidka a poté
stisknéte tlacitko InstaView.

2) P¥iaktivaci funkce InstaView se na displeji
zobrazi zprava ,Pokud dvakrat poklepete na
stfed sklenéného panelu, odhalite obsah
trouby bez otevreni dviFek.". Stisknéte
tlacitko OK.

Osvétleni predehrevu

KdyZ trouba dosadhne nastavené teploty, osvétleni
predehFevu 5krat blikne, nebo predehrev potrva,
dokud se neoteviou dvifka trouby.

Kontrolku predehievu miZete zapnout nebo
vypnout.

Nastaveni kontrolky predehfevu

1)  Stisknéte tlacitko Nastaveniv pravém dolnim
rohu obrazovky Hlavni nabidka, prejedte
prstem pres obrazovku a poté stisknéte
tla¢itko Kontrolka predehrati.

2) Vyberte moZnost ZAP nebo VYP.

Nastaveni teploty

Nova trouba miZe vafit jinak nez pdvodni trouba.
Pfed zménou nastaveni teploty pouZivejte novou
troubu nékolik tydn(, abyste se s ni 1épe seznamili.
Pokud se vdm i po sezndmeni s novou troubou
bude zdat, Ze je prili§ horka nebo pfilis studena,
mUZete si teplotu trouby upravit sami.

p |
POZNAMKA

+ Na zacatku zvySte nebo snizZte teplotu o 19 °C.
VyzkouSejte troubu s novym nastavenim. Pokud
trouba stéle vyZaduje nastaveni, zvySte nebo
snizte teplotu znovu, pficemzZ jako méfitko
pouzijte prvni nastaveni. Napfiklad pokud bylo
nastaveni prilis vysoké, zvyste nebo snizte
teplotu o 5 °C. Pokud nastaveni nebylo
dostatecné, zvyste nebo snizte teplotu o 12 °C.

el
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Takto postupuijte, dokud nebude trouba
nastavena k vasi spokojenosti.

Nastaveni teploty

1)  Stisknéte tlacitko Nastaveni v pravém dolnim
rohu obrazovky Hlavni nabidka, prejedte
prstem pres obrazovku a poté stisknéte
tla¢itko Uprava teploty.

2) Stisknutim tlacitka A nebo V zvysite nebo
snizite teplotu v krocich po 1 stupni.
Stisknutim a podrzenim tlagitka A nebo V se
mUZete posouvat po stupnici nahoru nebo
dold.

& 0]

® | Uprava teploty

3) Jakmile se nad rozsahem zobrazi poZzadovana
zména, stisknéte tlacitko «—.

Inteligentni diagnostika

Inteligentni diagnostiku Ize spustit prostfednictvim
aplikace v chytrém telefonu nebo zavolanim na
podporu. Umistéte mikrofon chytrého telefonu do
levého horniho rohu obrazovky. Podrobné pokyny
naleznete v ¢asti ,Funkce Inteligentni diagnostika“
v Casti Inteligentni funkce.

1)  Stisknéte tlacitko Nastaveni v pravém dolnim
rohu obrazovky Hlavni nabidka, prejedte
prstem pres obrazovku a poté stisknéte
tlacitko Smart Diagnosis (inteligentni
diagnostika).

2)  Stisknutim tlacitka SPUSTIT spustite
diagnosticky ton.

Obnoveni tovarnich dat

Tato funkce vrati vS8echna nastaveni na vychozi
hodnoty z vyroby.

A UPOZORNENI

+ V3echna uloZend data budou vymazana.

1)  Stisknéte tlacitko Nastaveniv pravém dolnim
rohu obrazovky Hlavni nabidka, prejedte
prstem pres obrazovku a poté stisknéte
tlacitko Obnoveni dat z vyroby.

2) Pokud chcete obnovit vychozi tovarni
nastaveni, stisknéte tlac¢itko RESETOVAT. Na
displeji se zobrazi vyskakovaci okno a poté
stisknéte RESETOVAT.

Predvadéci rezim

Predvadéci reZzim je ur€en pouze pro poutziti v
predvadécich mistnostech. Trouba se nezahfiva.

1)  Stisknéte tlacitko Nastaveniv pravém dolnim
rohu obrazovky Hlavni nabidka, prejedte
prstem pres obrazovku a poté stisknéte
tlacitko Hlasitost.

2) Chcete-li povolit nebo zakazat pfedvadéci
reZim, klepnéte 15krat na pravy horni roh
obrazovky.

+ V pravém rohu obrazovky Hlavni nabidka
se zobrazi PREDVEDENI.

©

Hlasitost

@ | Vysoka

%
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3) Chcete-li rezim deaktivovat, zopakujte znovu
kroky 1) a 2).

- |

POZNAMKA

+ Kdy?Z je zapnuty predvadéci reZzim, spotrebic se
nezahfiva.

+ Pokud je zapnuty predvadéci rezim, na displeji se
zobrazi ikona predvadéciho rezimu trouby.

Chlazeni trouby

Pokud je teplota uvnitf trouby b&éhem provozu
nebo po ném vysoka, zobrazi se na displeji ikona
chlazeni trouby 3. Tkona chlazeni trouby zmizi,
pokud je teplota v troubé nizka.

Ikona chlazeni trouby % zmizi, pokud je teplota
trouby nizka.
+ V nékterych reZimech mdze byt chladici

ventilator v provozu bez ohledu na teplotu
trouby.

Casovac

Casovace trouby nemaji vliv na provoz trouby ani
na dobu peceni. Pouzivejte je jako dalSi kuchyrnské
Casovace. Jakmile ¢as vyprsi, trouba zazvoni a na
displeji se zobrazi Casova€ ukonéen.

Nastaveni casovace

1) Stisknéte ikonu hodin @ uprostfed v horni
Casti displeje.
2) Prochazejte Cisly ve vyskakovacim okné,

dokud se na displeji nezobrazi poZzadovany
Cas, a poté stisknéte tlacitko SPUSTIT.

< @

Oh 9min Os

Casovac

©

@ | SPUSTIT

%

3) Nadispleji se vedle ikony hodin zobrazi
zbyvajici ¢as.
Po uplynuti nastaveného €asu zazni zvukovy
signal a na displeji se zobrazi Casovaé
ukon€en. Zvukovy signal se ozyva kazdych 15
sekund, dokud nestisknete tlagitko OK.

Nastaveni nebo zruseni casovace

1) Na displeji se vedle ikony hodin stisknéte
zbyvajici ¢as.

2) Chcete-li Casovac zrusit, stisknéte na displeji
tlacitko ZASTAVIT.

3) Chcete-li upravit €as, prochazejte Cisly ve
vyskakovacim okné, dokud se na displeji
nezobrazi poZzadovany Cas, a poté stisknéte
tlacitko ZNOVU SPUSTIT.

4)  Zbyvajici Cas na displeji se upravi.

Obsluha trouby

PFed pouZitim trouby

p |
POZNAMKA

+ ProtoZe se teplota v troub& méni, nemusi
teplomér umistény v prostoru trouby ukazovat
stejnou teplotu, jaka je nastavena na troubé.

+ Pokud jsou dvitka béhem provozu otevieng,
ohrev se vypne. Po zavieni dvifek se ohfev opét
automaticky zapne.

+ Béhem pouzivani neotvirejte dvifka trouby vice,
nez je nutné. To pomaha troubé udrZovat
teplotu, zabrafuje zbyte¢nym tepelnym ztratam
a Setfi spotfebu energie.

Vétraci otvory trouby

Mista v blizkosti ventilace se mohou béhem
provozu zahtat a zpUsobit popéleniny. V blizkosti
ventilacniho otvoru neumistujte plasty, protoze
teplo muzZe plast narusit nebo roztavit.

e
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PFi vaFeni potravin s vysokym obsahem vlhkosti je
normalni, Ze je viditelna para.

A VAROVANI

+ Neblokujte vétraci otvor mezi dvifky trouby a
ovladacem.

Montaz kolejnicového
(teleskopického) rostu

A VAROVANI

+ QOdstrarite ochrannou félii ze vSech
teleskopickych pojezdd.

PFed prvnim uvedenim trouby do provozu sestavte
kolejnicové rosty na obou stranach prostoru
trouby.

Zadni otvor

Predni otvor

Zadni hak kolejnicového rostu (zakfiveny)

ONCANORNC)

PFedni hak kolejnicového roStu (rovny)

1) Vyrovnejte roSt uvnitf prostoru trouby. Tak,
aby zakFiveni roStu sméfovalo ke dvirkam
trouby.

2) Zasufite zadni hak kolejnicového rostu @ do
otvoru v prostoru trouby .

%

3) Zasufite pfedni hak kolejnicového rostu ® do
otvoru v prostoru trouby @ a zatlacte jej dol(,
aby se zajistil.

4)  Opakujte kroky 1-3 pro druhou stranu
prostoru trouby.

Demontaz kolejnicového roStu

A VAROVANI

+ Nedotykejte se horkych rostd v troubé.

1) Ro$t mirné nadzvednéte (.
2) Vytdhnéte predni €4st rotu z boéni stény @.

3) Pokracujte v kyvani predni ¢asti rostu do
stfedu trouby @ a zaroven odtahnéte zadni
ast roStu od bocni stény, aby se uvolnil jeho

hak ®.

4)  Opakujte kroky 1-3 pro druhou stranu
prostoru trouby.

PouZziti teleskopickych pojezdi

MontaZ teleskopickych pojezdu
(model WSED7667*, WSED7666%,
WSED7665%*, WS9D767***,
WS9D7652**)

Pred prvnim uvedenim trouby do provozu
nainstalujte teleskopické pojezdy.

—%le
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A VAROVANI

+ PFed instalaci nebo demontdzZi teleskopickych
pojezdu nechte troubu vychladnout, aby nedoslo
k popaleni.

p T
POZNAMKA

* Na podlahu polozte mékky hadfik, aby nedoSlo
k poskozeni dilC. Je nezbytné, aby byly
teleskopické pojezdy spravné nasazeny
a zajistény. Pokud tak neucinite, mGzZe dojit
k padu pojezdt a jejich obsahu, coz mize
zpUsobit vazné poskozeni trouby.

1) Zkontrolujte smér teleskopického pojezdu,
zda dlouha ¢ast teleskopické spony sméruje
dol0 a koliky teleskopického pojezdu sméruji
nahoru.

2) Umistéte teleskopicky pojezd rovnobézné s
kolejnicovym roStem ve vodorovné poloze.

@ | Kolejnicovy rost

@ | Teleskopicky pojezd

%

3) Obéspony teleskopického pojezdu zavéste na
horni kolejnici poZadované pozice rostu.

4) Nasadte teleskopicky pojezd na kolejnicovy
rost, dokud se spodni ¢ast spony
teleskopického pojezdu neprichyti na spodni
kolejnici poZzadované pozice rostu.

5) Opakujte kroky 1-4 pro dalSi teleskopicky
pojezd instalovany na druhé strané.

Demontaz teleskopickych pojezd
(model WSED7667*, WSED7666*,
WSED7665%*, WS9D767***,
WS9D7652**)

A VAROVANI

+ PFed instalaci nebo demontdzZi teleskopickych
pojezdl nechte troubu vychladnout, aby nedoslo
k popaleni.

p T
POZNAMKA

+ Na podlahu poloZte mékky hadrik, aby nedoslo
k poskozeni dilC. Je nezbytné, aby byly
teleskopické pojezdy spravné nasazeny
a zajistény. Pokud tak neucinite, mdze dojit
k padu pojezdl a jejich obsahu, coz mize
zpUsobit vaZzné poskozeni trouby.

e
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1) Vytahnéte dopfedu spony teleskopickych * Model WSED7667*, WSED7666*, WSED7665%,
pojezdtl WSOD767%%*, WS9D7652%*
|
% =)
M
m
(ir
® @ ® z
>

B —

Model WSED7664*, WS9D7651**

©

Spona teleskopického pojezdu

@ | Teleskopicky pojezd

® | Kolejnicovy rost

2) Zvednéte cely teleskopicky pojezd a tahem jej
odpojte od kolejnicového roStu.

+ Dbejte na to, abyste plech a dratény rost
zasunuli do spravné polohy, protoZe koliky
teleskopickych pojezdd jsou zasunuty do otvor(
na obou stranach.

PouZiti teleskopickych pojezdu
Teleskopické pojezdy se zasouvaji a vysouvaji na
rému. Tim se udrZuje téZké nadobi ve vodorovné
poloze a zabrafiuje se jeho sklouznuti dopFedu,
kdy? je teleskopicky pojezd zcela vysunuty.

= kS o C
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Rucni pFiprava pokrmu

Preltéte si nize uvedeného privodce a zvolte poZadovany rezim vafeni podle svych specifickych potteb.

+ @: Dostupné / X: Nenf k dispozici

*1 WSED7665%, WSED7664*, WS9D765%**

*2 WSED7667*, WSED7666*, WSOD767***

Funkce

Teplotni
rozsah

Vychozi
teplota

MozZnost

Rychly
predehie
v>>

Sonda fl
(WSED766
7M)

Popis

Horky
vzduch

30-275°C ™"
30-250 °C *2

160 °C

ReZim Horky vzduch
vyuziva pouze topné
téleso v zadni sténé a
konvekéni ventilator. V
rezimu Horky vzduch je
také mozné péct na vice
nez jedné urovni. To
znamena, Ze je vhodny
pro pFipravu ovocnych
kol&ct a michanych
kola¢l nebo kynutého
tésta, napriklad
chlebové pletynky.

Ekonomic
ky horky
vzduch

A

O

30-275°C ™"
30-250 °C *2

160 °C

ReZim Ekonomicky
horky vzduch vyuziva
optimalizovany systém
ohfevu k Uspore energie
pfi pripravé pokrm0. V
tomto reZzimu lze k
Uspore energie vyuZit
zbytkové teplo.

Hornia
spodni
ohfev

30-300 °C ™"
30-250 °C *2

170 °C

Vrezimu Horni a
spodni ohfev se
pouzivaji horni a skryta
spodni topna télesa.
Tento provozni rezim je
vhodny pro peceni
kolacd, kratkodobé
peceni a citliva tésta.

|
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Funkce

Teplotni
rozsah

Vychozi
teplota

Moznost

Rychly
predehie
v>>

Sonda fl
(WSED766
™M)

Popis

30-300 °C ™'
30-250 °C *2

190 °C

V rezimu Opékani jsou
zapnutd horni topna
télesa a konvekeni
ventilator. Tato funkce
jevhodnd pro velké kusy
masa nebo dribeze,
napfiklad roladu nebo
krltu.

Rezim na
pizzu

30-300 °C ™"
30-250 °C *2

180 °C

Vrezimu ReZim na
pizzu se aktivuje skryté
topné téleso ve spodni
¢4sti prostoru trouby a
téleso v zadni sténé a
konvekéniventilator. PFi
pouZiti reZimu ReZim na
pizzu se doba peceni
musi liSit v zavislosti na
typu a tloustce tésta a
horni vrstvy.

Ventilator

ovy horni

a spodni
ohfev

&

30-300 °C ™"
30-250 °C *2

160 °C

Kromé reZzimu Horni a
spodni ohfev (horni a
skryty dolni) vyuZiva
rezim Ventilatorovy
horni a spodni ohFev
konvekéni ventilator. To
znamena, Ze teplota
peceni a zapékani se
mUZe snizit o 20-40 °C.
Tento rezim je vhodny
pro kolace a suSenky,
protoZe je mozné péct
na vice Urovnich
soucasné.

<
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Funkce

Teplotni
rozsah

Vychozi
teplota

Moznost

Rychly Sonda fl
predehfe | (WsED766
v>> 7M)

Popis

Velky gril

VN

Vysoka /
Stfedni / Nizka

Vysoka

ReZim Velky gril vyuziva
celé topné téleso grilu.
Nelze nastavit Zadnou
konkrétni teplotu.
MdZete si vybrat ze t¥{
nastaveni. Velky gril je
vhodny pro pfipravu
steakd, fizk(, ryb nebo
pripravu toastl a pro
opékani pfi pripravé
vétsich pokrm0 s
gratinovanym
povrchem.
Prednastaveny stupef
je vysoky. Grilujte vzdy
se zavienymi dvirky.

Maly gril

w

Vysoka /
Stfedni/ Nizka

Vysoka

Rezim Maly gril pracuje
stejné jako Velky gril,
aviak vyuZziva se pouze
Cast topného télesa
grilu. Diky tomu je
vhodny pro pfipravu
mensich pokrm.
Prednastavena Uroven
je Vysoka. Grilujte vzdy
se zavienymi dvirky.

Spodni
ohiev

30-250°C

170 °C

V rezimu Spodni ohfFev
se pouZiva pouze skryté
topné téleso ve spodni
Cast trouby. Tato funkce
je vhodna zejména pro
dopeceni kolact nebo
pizzy na jedné z nizsich
Urovni trouby.

|
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OBSLUHA 35
MoZnost
Funkce Tg;l::: ! \tlzclhootg Rychly Sonda f1 Popis
P predehfe | (WsED766
v>> 7M)
Rezim Ekonomicky
horni a spodni ohiev
Ekonomic vyuZziva optimalizovany
ky hornia systém ohfeva’J k usPOFe
spodni i o *1 energie pfi pripravé
oh¥ev 30-300 OC *2 170 °C X X pokrm0. Vtomto reZimu
30-250°C Ize k Uspore energie
El vyuZzit zbytkové teplo.
Abyste zabranili ztratam
tepla, méjte pfi vareni
vzdy zaviend dvirka.
Horkovzd
usné Funkce Horkovzdusné
smageni | 150-275°C™ 200 °C X X smazeni je specialng
150 - 250 °C *2 navrzena pro smazeni
C=s bez oleje.
e
PFi pouZiti rezZimu Horky
vzduch - Sous-Vide se
Horky potraviny vari ,pomalu”
vzduch - pomoci vzduchu.
Sous-Vide Pouzijte jej k pFipravé
*1 30-100°C 50 °C X X masa, ryb, morskych
plodd, dribeze nebo
zeleniny. Potraviny musi
byt pred varenim
vakuové zabaleny v
saccich.
ReZim Suseni vyuziva
Ssuseni pouze t(zprjé téleso v
30-150 °C 80 °C X X zadm §tene a konvekeni
2z2 ventilator.
K sueni bylinek, ovoce
a zeleniny.
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Teplotni

Funkce
rozsah

Vychozi
teplota

Moznost

Rychly Sonda fl
predehfe | (WsED766
v>> 7M)

Popis

2 40-100 °C

75°C

V rezimu OhfFivani se
aktivuje topné téleso v
horni ¢asti a skryté
téleso ve spodni €asti
prostoru trouby. Tuto
funkci mlZete pouZit k
udrZovani teplého jidla
az do doby, neZ bude
pfipraveno k
servirovani. V tomto
reZimu lze nastavit
volitelnou teplotu od 40
do 100 °C. Lze také
nastavit dobu trvani
této funkce.

Rozmrazo

* %
006

VreZimu Rozmrazovani
se pouziva pouze
ventilator bez ohrevu.
Cirkulujici vzduch
urychluje proces
odmrazovani.Zmrazené
potraviny umistéte do
vhodné nadoby, aby se
zachytila tekutina
vznikajici pfi
rozmrazovani.V pfipadé
potfeby mlZete pouzit
dratény roSt a hluboky
plech (nebo pekac), aby
nedoslo k znecisténi
trouby. Pokud by voda
vytekla do trouby, doslo
by ke znecisténi tésnéni
dvifek a mohl by
vzniknout nepfijemny
zapach.

Zmrzly
pokrm

>>
*%
06

30-250°C

200 °C

Pro rychlou pfipravu
mrazenych vyrobka.
Teplota zavisi na
pokynech vyrobce.
PoufZijte nejvyssiteplotu
uvedenou na obalu.
Doba pfipravy je podle
Gdajl nebo kratsi.

|
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Funkce

Teplotni
rozsah

Vychozi
teplota

Moznost

Rychly Sonda fl
predehfe | (WsED766
v>> 7M)

Popis

Kynuti

~\
'|1f|'

30-60°C

40°C

ReZim Kynuti udrzuje
teplou troubu pro
kynuti kynutych vyrobkd
pred pecenim. Abyste
zabranili sniZzeni teploty
v troubé a prodlouzeni
doby kynuti, neotvirejte
zbytecné dvirka trouby.
Abyste zabranili
nadmérnému kynuti,
zkontrolujte chlebové
vyrobky v¢as.
NepouZivejte rezim
kynuti k ohFivani
potravin nebo
udrzovani teploty
potravin. Teplota v
troubé na kynuti nenf
dostate¢né vysoka na
to, aby se potraviny
udrZely pfi bezpecné
teploté. K udrzovani
teploty potravin
pouzivejte funkci
Ohfivani.

Tepla jidla

Rty

N—

30-70°C

50°C

ReZim Tepla jidla se
pouziva k
rovnomérnému ohfevu
pokrmd. V tomto
provoznim rezimu
systém vyuziva k
cirkulaci teplého
vzduchu konvekéni
topné téleso a ventilator
umistény v zadni €asti
trouby. Lze nastavit
volitelnou teplotu od 30
do 70 °C. Lze také
nastavit dobu trvani
této funkce. Ujistéte se,
Ze nadobi je
kompatibilni s troubou.

|
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Horky vzduch / Ekonomicky
horky vzduch

A UPOZORNENI

+ Stisknutim tlacitka Power On/Off b&hem vareni
vymazete viechna nastaveni.

p T
POZNAMKA

+ Pokud neni nastavena Zadna doba peceni,
trouba se po 12 hodinach automaticky vypne.

Nastaveni reZimd Horky vzduch /
Ekonomicky horky vzduch

1) Na obrazovce Hlavni nabidka stisknéte
tlacitko Rucni pFiprava pokrmu.

2) Na obrazovce rezimu vareni vyberte Horky
vzduch nebo Ekonomicky horky vzduch.

3) Stisknutim tlacitka Tepl. nastavte
poZadovanou teplotu vareni. Stisknutim A
nebo V zvysite nebo snizite ¢isla a poté
stisknutim <— uloZite nastaveni.

Teplotu vareni mdzete nastavit také pfimo
pomoci ikony Ciselné klavesnice a poté
stisknout tlacitko OK.

4) V ptipadé potFeby stisknéte tla&itko Cas.

A stisknutim tlacitka Doba pFipravy pokrmu
nebo PFiprava pokrmu konéi v. nastavte
dobu vareni nebo dobu ukonceni vareni.
Stisknutim A nebo V zvysite nebo snizite
Cisla a poté stisknutim <— uloZite nastaveni.
Dobu vareni miZete nastavit také pfimo
pomoci ikony &iselné klavesnice a poté
stisknout tlacitko OK.

5) Stisknéte tlacitko Spustit/Zastavit na
ovladacim panelu. Trouba se zatne
predehfivat.

6) Pokud je nastavena doba vareni, na displeji se
zobrazi zbyvajici ¢as. Pokud je nastaven Cas
konce vareni, na displeji se zobrazi ¢as zacatku
vareni.

7) Po dokonceni pfedehrevu se ozve zvukovy
signal.

%

8) Po uplynuti nastavené doby varfeni zazni
zvukovy signal a na displeji se zobrazi
upozornéni. Otevrete dvirka trouby a vyjméte
jidlo.

Zména nastaveni reZzimU Horky
vzduch nebo Ekonomicky horky
vzduch

1)  Stisknutim tlacitka Upravit vyvolate
obrazovku Nastaveni vareni.

2) Nastaveni upravte pomoci Ciselného
klavesnice nebo funkce posouvani.

3) Stisknéte tlagitko Spustit/Zastavit na
ovladacim panelu.

Ukonceni pFipravy pokrmu

1)  Stisknéte tlacitko Spustit/Zastavit na
ovladacim panelu a poté na displeji stisknéte
tlacitko ZASTAVIT.

p I
POZNAMKA

+ Béhem cyklu Horky vzduch bé&Zi ventilator
trouby. Ventilator se zastavi, kdyZ jsou dvirka
oteviend. V nékterych pripadech se muize
ventilator béhem cyklu Horky vzduch vypnout.

Tipy pro reZim Horky vzduch

+ Poutzijte reZzim Horky vzduch pro rychlejsi a
rovnomérnéjsi peceni peciva, keksu, muffing,
suSenek a chleba vSeho druhu.

+ Keksy a suSenky pecte na plechach bez stén
nebo s velmi nizkymi sténami, aby mohl ohraty
vzduch cirkulovat kolem pokrmu. Potraviny
pecené na plechach s tmavym povrchem se
upecou rychleji.

+ P¥i peceni na vice rostech trouby se mlze doba
peceni nékterych potravin mirné prodlouZit.

+ Kolace, suSenky a muffiny maiji lepSi vysledky pfi
pouziti vice rosta.

Tipy pro reZim Ekonomicky horky
vzduch

+ Pokud je to mozné, troubu pred vioZenim
pokrmu do ni nepFfedehfivejte.

el
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+ Predehfrivejte pouze v pfipadé, Ze je to uvedeno
V receptu.

+ Abyste maximalizovali energetickou Ucinnost,
neotvirejte dvifka b&hem pecleni.

+ PouZzivejte tmavé Cerné smaltované plechy, které
dobfe absorbuiji teplo.

+ Nepouzivané pfisluSenstvi z trouby vyjméte.

<
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Doporuceny privodce ekonomickym horkym vzduchem

Tato tabulka je pouze orienta¢ni, chuté a kusy masa se mohou lisit.

Polohu rostu trouby pocitejte vZdy odspodu nahoru.

Uvedené doby trvani plati pro troubu, kterd nebyla predehrata.

+ Rost: poloha rostu

s

. . Teplota Cas
Potraviny Rost ) (minut)
Dortovy korpus - dortovd smés 3 150-170 35-45
Ve formé na peceni Pikantni kolace a kolacové
korpusy 2 160-180 30-70
(napf. quiche lorraine)
Na pecicim plechu Pizza (tenké tésto) 1 200-220 15-30
S polevou 3 140-150 10-40
Susenky
Dortova smés 3 150-160 25-35
Hovézi maso (cca 1 kg) 2 190 60-80
Maso DrlbeZi maso (cca 1 kg) 2 210 50-70
DrlbeZi maso (cca 2 kg) 2 210 60-80
Peceni Pozice rostl trouby

Pfi peCeni pouZzivejte rezimy Horky vzduch nebo
Horni a spodni ohfev.

Formy na peceni

* PFi peceni v reZimu Horni a spodni ohFev
pouZzivejte formy na peceni s tmavym kovovym
nebo potazenym povrchem.

+ P¥i peceni’s Horky vzduch mUZete také pouzit
formy na peceni s lesklym kovovym povrchem.

+ Dortové formy vzdy umistéte doprostred plechu
nebo draténého rostu.

+ P¥i peceni’s Horni a spodni ohfev mlZete do
trouby umistit dvé pecici formy vedle sebe. To
znamen4, Ze doba peceni je jen o néco delsi.

POZNAMKA
+ PriloZeny zasobnik se mUZe lisit v zavislosti na
vyrobku.

%

Pozice rostd trouby jsou Cislovany zdola nahoru.
PFi pouZiti Horni a spodni ohFev muizete péct
pouze na jednom rostu, napfiklad na pozici ®.
PFi pouZziti Horky vzduch miZete péct piSkotové
korpusy a susenky az na dvou pecicich plechach
soucasné, napfiklad na pozici @ a @.
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Doporuceny priivodce pecenim

Priivodce pecenim obsahuje nastaveni teploty,
doby peceni a polohy pecicich rostll pro vybrané
typické pokrmy.

Teploty a doby peceni je tfeba povazovat pouze
za referencni hodnoty. Skutecné hodnoty zavisi
na typu pfipravy, kvalité surovin a pouZité pecici
formé.

Doporucujeme nejprve zvolit niz3i teplotu a poté
ji v pfipadé potreby zvysit, napfiklad pokud
chcete dosdhnout vyssiho stupné propeceni
nebo je doba peceni pfilis dlouha.

Pokud nemUZete zjistit nastaveni pro konkrétni

recept, pouzijte jednoduse nastaveni pro
nejpodobnéjsi recept.

Peceni na jednom rostu trouby

Rost: poloha rostu

PFi pe€eni kolacd na plechu nebo ve formach na
vice neZ jednom rostu se doba peceni mize
prodlouZit o 10-15 minut.

Potraviny s vysokym obsahem tekutin (napF.
pizza, ovocné kolace atd.) by se mély péct pouze
na jednom roStu.

U kolacd a peciva s rliznymi vrstvami tésta mize
zpocatku dochazet k nerovnomérnému
propeceni. V takovém pfipadé nastaveni teploty
nemeénte. Stupen zhnédnuti se v prabéhu peceni
vyrovna.

+ Pro Usporu energie pouZivejte zbytkové teplo po

dobu 8 minut pred ukoncenim vareni.

POZNAMKA

+ Pozici rostu pocitejte vzdy odspodu nahoru.

Kolace v pecicich formach
Horky vzduch Horni a spodni ohfev
ReZim pfipravy pokrmu - .
— (minut)
. . Teplota - Teplota
Kategorie Rost Rost
¢ (°C) (°C)

Kolac ve tvaru kruhu 2 150-160 2 160-180 50-70
SuSenky / palacinky 2 140-160 2 150-170 30-60
PiSkotové pruhy 2 150-160 2 160-180 25-40
Dortovy korpus - kfehké tésto 3 170-180 2 190-210 1 10-25
Dortovy korpus - dortova smés 3 150-170 2 170-190 20-25
Jablecny kola€ 3 160-180 1 170-190 65-75
Plkarvltnl !(olace a kplacove korpusy 2 160-180 2 190-210 30-70
(napf¥. quiche lorraine)

Cheesecake 2 140-160 2 170-190 60-90

s
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Kolace na pecicim plechu
Horky vzduch Horni a spodni ohrev
ReZim pfipravy pokrmu - .
(minut)
. . Teplota - Teplota
Kategorie Rost Rost
S (°C) (°C)
Chlebové pletynky / vétsi kolace 3 160-170 4 170-190 30-40
Vanoéni stola 3 150-170 ™1 4 160-180 ™1 40-60
Chléb (Zitny) 5 180-200 *! 2 230" 20
Je nutna fermentace 140-160 160-180 30-60
Kolac / krémovy rohlicek 3 160-170 1 4 190-210 15-30
Piskotova rolada 3 150-170 1 4 180-200 *1 10-20
Ovocny kola€ s kiehkym t&stem 3 160-170 1 4 170-190 1 40-80
Platky s vrchni vrstvou / néplni
napf. tvaroh, smetana, cukr, - - 4 160-180 *1 40-80
mandle
Pizza (silné tésto) "3 1 180-200 1 190-210 ™ 30-60
Pizza (tenké tésto) 2 1 200-220 1 230 "1 10-25
Nekynuté chleby 1 200-220 1 230" 08-15
Svycarsky kola¢ 1 180-200 1 210-230 35-50
SuSenky
Horky vzduch Horni avspodnl
ohfev
ReZim pfipravy pokrmu .
J— (minut)
A = Teplota = Teplota
Kategorie Rost Rost
2 (°C) (°C)
Kiehké susenky 2 3 150-160 4 170-190 ™ 06-20
Susenky s polevou *2 3 140-150 4 160-180 10-40
Susenky na dortovou smés *2 3 150-160 4 170-190 15-20

s
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SuSenky
. Horni a spodni
Horky vzduch ohFev [r—
ReZim pfipravy pokrmu . Iy
. (Val3
— (minut) =
Tepl Tepl )Z>
. - eplota - eplota
Kategorie Rost Rost
s (°C) (°C)
Dor_ty a pecivo s vaje€nym bilkem, 3 80-100 4 100-120 120-150
pusinky
Makronky 3 100-120 4 120-140 30-60
Susenky z kynutého tésta *2 3 160-170 4 170-190 20-40
Kolage a pecivo z listového tésta 3 160-180 ™' 4 190-210 ™1 20-30
Chlebové rolky 3 180-200 * 4 180-220 *1 20-35

*1 Predehfrejte troubu.

*2 P¥i peceni na vice nez jednom roStu trouby vzdy
vypnéte funkci Rychly pfedehrev.

Peceni na vice neZ jednom rostu trouby

+ Rost: poloha rostu

*3 Poutzijte hlubokou néddobu (nebo plech).

Kolace a dorty na plechu na peceni
Horky vzduch
Kategorie (mﬁzzt)
= Teplota
Rost (EC)
Kola€ / krémovy rohlicek ™ 2,4 160-180 *" 35-60
Suchy piskotovy dort s drobenkou ™2 2,4 140-160 30-60
Krehké susenky ™ 2,4 150-160 15-35
Susenky s polevou 2 2,4 140-150 20-60
SuSenky na dortovou smés *2 2,4 160-170 25-40
Dorty a petivo s vajeénym bilkem, pusinky *2 2,4 80-100 130-170
Makronky *2 2,4 100-120 40-80

= S
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Kolace a dorty na plechu na peceni
Horky vzduch
- cas
Kategorie G
- Teplota
Rost )
Susenky z kynutého tésta *2 2,4 160-170 30-60
Kolage a petivo z listového tésta 2 2,4 170-180 ™1 30-50
Chlebové rolky 2 2,4 180-190 *1 30-55

p ________________________________________________|
POZNAMKA

+ U vyrobkd se dvéma plechy je to volitelné.

* Hlubokou nadobu (nebo petici plech) umistéte na pozici ®.

*1 Predehfrejte troubu. *3 Pouzijte hlubokou nadobu (nebo plech).

*2 PFi peceni na vice nez jednom roStu trouby vzdy
vypnéte funkci Rychly pfedehrev.

Priivodce pro Strudl a pecené pokrmy

+ Rost: poloha rostu

Horni a spodni ohiev
Kategorie _ (méi::j t)
. Tepl
Rost e(ecc;ta
Zapecené téstoviny 1 180-200 45-60
Lasagne 1 180-200 30-60
Pecené zelenina 1 200-220 *1 15-30
Pizza bageta 1 200-220 *1 15-30
Soufflé 1 180-200 20-50
Rybi nakyp 1 180-200 30-60
PInéna zelenina 1 180-200 30-60

*1 Predehfrejte troubu.

= kS o C
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*2 PFi peceni na vice nez jednom roStu trouby vzdy

vypnéte funkci Rychly pfedehrev.

Priivodce pro zmrazené hotové pokrmy

*3 Pouzijte hlubokou nadobu (nebo plech).

+ Rost: poloha rostu
Horni a spodni ohrev
. Cas
Kategorie _— (minut)
- Teplota
Rost
(°C)

MraZena pizza 3 POStUpthegSg{f pokynd na Postupujte podle pokyn( na obalu.

Bageta 3 Postupuﬁesg;ilf pokynii na Postupujte podle pokynti na obalu.

Korpus ovocného Postupujte podle pokyn( na . N

dortu 3 obalu. Postupujte podle pokyn( na obalu.

Hranolky 3 200-220 15-25

. T

POZNAMKA

+ Pfi zahfivani hranolky 2-3krat otocte.

* P¥i ohfivani zmrazenych pokrmd se muze plech kvali velkému rozdilu teplot zmrazeného pokrmu a
trouby vychylit z tvaru. Po vychladnuti se plechy obvykle vrati do plvodniho tvaru.

Tipy pro peceni

Vysledky peceni

Mozna pfFi€ina

Reseni

Korpus dortu je pfilis svétly

Spatna pozice rostl trouby

PouZijte tmavou formu na
peceni nebo kola¢ polozte o
jednu pricku nize.

Kolac se zhrouti
(je hrudkovity, kaSovity)

PFilis vysoka teplota v troubé

Nastavte o néco nizsi teplotu.

PFilis kratka doba peceni

Nastavte delSi dobu peceni.
Dobu peceni nelze zkratit
nastavenim vy33i teploty.

Smés obsahuje pfilis mnoho
tekutiny

PouZivejte méné tekutin.
DodrZujte pokyny k dobé
michdani tésta, zejména pfi
pouziti kuchynskych spotrebicl.

s
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Vysledky peceni MoZzna pficina Reseni

PriSté nastavte o néco vyssi

PFiliS nizka teplota v troubé teplotu.

Dorty jsou pfilis suché

PFilig dlouha doba peent Nastavte o néco kratSi dobu

peceni.
PFili§ vysoka teplota peceni a Nastavte o néco nizsiteplotu a o
Kolage jsou nerovnomérné pfilis kratka doba peceni néco del3i dobu peceni.
propecene Smés je nerovnomérné Smés rovnomérné rozprostrete
rozdélena na plech/pekac.
- . . Sy Pristé n né 3Si
PFiliS dlouha doba peceni PFiliS nizka teplota Ste nastavte 0 Neco vyss

teplotu.

e /e
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Peceni masa 2)

Pfi peCeni masa pouZivejte rezimy Opékani nebo

Horni a spodni ohfev.

Prdvodce pecenim masa obsahuje poZadované

teploty, doby peceni a polohy pecicich rostl pro

rdzné druhy masa. Uvedené Udaje jsou pouze

priblizné.

+ Maso a ryby o hmotnosti nad 1 kg doporucujeme
pfipravovat v troubé@. 4)

+ Pro libové maso a ryby poufZijte rezim v Horni a
spodni ohFev. Pro vSechny ostatni druhy masa
doporucujeme reZim Opékani.

+ Pridejte trochu tekutiny, aby se Stava z peceni
nebo tuk nepfipalily na povrch plechu.

+ Asipo poloviné nebo dvou tfetinadch doby peceni
pokrm obratte.

s - I
A VAROVANI °)

+ Nechte troubu dostate¢né vychladnout, aby
nehrozilo nebezpeci popaleni.

Na obrazovce reZimu vareni vyberte Opékani.

Stisknutim tlacitka Tepl. nastavte
poZadovanou teplotu vareni. Stisknutim A
nebo V zvysite nebo sniZite ¢isla a poté
stisknutim <— uloZite nastaveni.

Teplotu vareni mdzete nastavit také pfimo
pomoci ikony iselné klavesnice a poté
stisknout tlacitko OK.

V pfipadé potFeby stisknéte tla&itko Cas.

A stisknutim tlacitka Doba pFipravy pokrmu
nebo PFiprava pokrmu kong€i v. nastavte
dobu vareni nebo dobu ukonceni vareni.
Stisknutim A nebo V zvysite nebo sniZite
Cisla a poté stisknutim <— uloZite nastaveni.

Dobu vareni miZete nastavit také primo
pomoci ikony iselné kldvesnice a poté
stisknout tlacitko OK.

Stisknéte tlacitko Spustit/Zastavit na
ovladacim panelu. Trouba se zatne
predehfivat.

el

6) Pokud je nastavena doba vareni, na displeji se
zobrazi zbyvajici ¢as. Pokud je nastaven Cas
< T konce vareni, na displeji se zobrazi ¢as zacatku
POZNAMKA e Pl
' Te.nto pvru’vodcevpeéenl'm masa je pouze . ) Po dokonceni pfedehfevu se ozve zvukovy
orientacni, chuté a kusy masa se mohou lisit. signal
8) Po uplynuti nastavené doby vareni zazni
Nastaveni rezimu Peceni masa zvukovy signal a na displeji se zobrazi
1) Na obrazovce Hlavni nabidka stisknéte .l}ldplzzornenl. Otevfete dvitka trouby a vyjméte
tlacitko Rucni pFiprava pokrmu. Jicto.
Doporuceny pruvodce pecenim masa
+ Rost: poloha rostu
Opékani Horni a spodni ohiev
NN _—
Potraviny Rost %) —_
Teplota (°C) Cas Teplota (°C) Cas
*1 (minut) *1 (minut)
Hovézi (cca 1 kg) 2 190 50-70 200 70-90
Zvéfina (cca 1 kg) 2 180 75-100 200-230 100-120
Veprova kyta (cca 1 kg) 2 180-190 80-110 200 100-120

s
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Opékani Horni a spodni ohiev
o~ —
Potraviny Rost % —_
Teplota (°C) Cas Teplota (°C) Cas
(minut) *1 (minut)
Veprové rolky (cca 1 kg) 2 180-190 90-120 200-220 110-130
Jehnéci kyta (cca 1 kg) 2 110-130 200 150
DribeZ (cca 1 kg) 2 50-60 200-220 70-90
DribeZ (cca 2 kg) 2 60-80 200-220 110-120
DribeZ (cca 4 kg) 2 180-190 120-140 190-210 130-150
Cela ryba (cca 1,5 kg) 2 160-180 35-55 200-220 35-55

*1 Nastavte teplotu peceni v nadobé o 20 °C vys3si.

Tipy pro peceni masa

s

Pro dosaZeni lepsich vysledk( peceni nékolikrat
béhem peceni polévejte kyty a drlibez jejich
vlastni Stavou.

PFi peeni pouZivejte Zaruvzdorné nadobfi
(postupuijte podle pokynti vyrobce).

Nerezové pecici nadoby jsou pouZitelné jen
omezenég, protoZe ve velké mife odrazeji teplo.

Pokud pouZzivate nadobi s plastovymi rukojetmi,
ujistéte se, Ze jsou rukojeti tepelné odolné
(postupuijte podle pokynt vyrobce).

Velké pfedméty urcené k peceni nebo vice
predmétd Ize umistit pfimo na dratény rost nad
hlubokou nadobu (nebo plech) (napf. krocan,
husa, 3 ~ 4 kurata, 3 ~ 4 teleci kolena).

Libové maso by se mélo péct v pekaci s vikem
(napf. teleci maso, duSené hovézi maso, hluboce
zmrazené maso). Tim se v mase udrzi Stava.

Pro pfipravu kfupavé klrky nebo slaniny by se
méla pouzit zapékaci misa bez poklicky (napr.
veprové maso, mleté maso, jehnéci, skopové,
kachna, teleci koleno, kute, dribezi maso, hovézi
pecené, hovézi svickova, zvérina).

Do hluboké nadoby (nebo peciciho plechu)
nalijte dostatecné mnozstvi vody, abyste
zabranili tvorbé koufe pfi pouZiti rezimu peceni.
Pokud pelete v otevfeném plechu nebo nadobé,
vycistéte troubu co nejdfive po pouziti. KdyZ je

S I

trouba jesté tepla, je snazsi odstranit
rozstriknuty tuk.

ReZim sondy (model
WSED7667M)

Sonda presné méfi vnitini teplotu masa, dribeze a
zapékanych pokrmd. Pred vyjmutim jidla vzdy
odpojte a vyjméte sondu z trouby. Pfed pouzitim
zasufite sondu do stfedu nejsilng;jSi ¢asti masa
nebo do vnitfniho stehna ¢i prsou driibeze, mimo
tuk nebo kosti. VloZte jidlo do trouby a pfipojte
sondu na maso do zdifky. UdrZujte sondu co
nejdale od zdroju tepla.

+ Sondu lze pouzivat v rezZimech Horky vzduch,
Horni a spodni ohfev nebo Opékani.
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+ U tenkych kusti masa vloZte sondu do nejsilnéjsi
strany masa.
Y Ikona sondy fﬂ

3) Zvolte pozadovany rezim peceni. Sondu Ize
pouzit s rezimy Horky vzduch, Horni a spodni
ohfev a Opékani.

<

=

VNILS3D

4) Stisknutim tlacitka Tepl. nastavte
poZadovanou teplotu vareni. Stisknutim A

nebo V zvysite nebo snizite ¢isla a poté

stisknutim <— uloZite nastaveni.

Teplotu vareni midzete nastavit také pfimo

pomoci ikony Ciselné klavesnice a poté

stisknout tlacitko OK.

+ Vychozi teplota sondy je 65 °C, ale Ize ji
zmeénit na libovolnou teplotu v rozmezi 30
°C az 99 °Cv krocich po 1 °C.

p |
POZNAMKA

+ PouZivejte pouze doporucenou teplotu sondy

pro tento model trouby. Ikona ¢iselné o|
klavesnice ua
Pouzivani funkce Sonda na maso 5) V pfipadé potteby stisknéte tlacitko Cas a

nastavte dobu ukonceni vareni.

Stisknutim A nebo V zvysite nebo sniZite
Cisla a poté stisknutim <— uloZite nastaveni.

A UPOZORNENI

+ Ksejmuti teplotni sondy vzdy pouZivejte

kuchynskou chiapku. Nedotykejte se topného
télesa grilovani. NedodrZeni tohoto upozornéni
mUZe mit za nasledek vazné zranéni osob.

+ Aby nedoslo k poSkozeni sondy na maso,
nepouZzivejte pfi jejim vyjimani klesté.
+ Sondu na maso neukladejte do trouby.

POZNAMKA

+ Aby nedoslo k rozbiti sondy, ujistéte se, Ze jsou
potraviny pfed vloZzenim sondy zcela
rozmrazené.

+ Nastaveni teploty sondy naleznete v tabulce
Doporucena teplota sondy.

1)  Zasufite sondu do potraviny.

2) Otevrete klapku smérem nahoru a pfipojte

sondu ke konektoru v troubé. Na displeji se
zobrazi Sonda pfipojena a v horni ¢asti
displeje se objevi ikona sondy.

%

Dobu vafeni miZete nastavit také primo
pomoci ikony iselné klavesnice a poté
stisknout tlacitko OK.

6) Stisknéte tlacitko Spustit/Zastavit na
ovladacim panelu. Pokud byl nastaven cas
odloZeného startu, zobrazi se na displeji as
startu.

7) Po dosaZeni nastavené teploty sondy se
trouba automaticky vypne.

Zména teploty sondy béhem vareni

1) Stisknutim tlacitka Upravit na displeji vyvolate

obrazovku Nastaveni vareni.
2) Nastaveni upravte podle potreby.

3) Stisknéte tlacitko Spustit/Zastavit na
ovladacim panelu.

Ukonceni pFipravy pokrmu

Stisknéte tlacitko Spustit/Zastavit na ovladacim
panelu a poté na displeji stisknéte tlacitko
ZASTAVIT.

e
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p |
POZNAMKA

+ Stisknutim tlacitka Spustit/Zastavit na
ovladdacim panelu muZete peceni kdykoli zrusit.

+ Kdy?Z je spustén rezim sondy na maso, rezim
EasyClean nereaguje.

|
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Doporuceny privodce sondou

Tabulka doporuceného umisténi sondy

Kategorie

Priklady potravin

<

Umisténi sondy

Mleté maso a masové smési

Sekana

=

Masové kulicky

VNILS3D

VloZte do nejsilngjsi ¢asti

Cerstvé hovézi, teleci a jehn&ei

Steaky, pecené, kotlety

VloZte do nejsilngjsi ¢asti, mimo

maso kosti, tuk a chrupavky
Celé kufe nebo kriita
- . . VloZte do nejsilngjsi ¢asti stehna,
DrlbeZi prsa nebo pecené M .
vyhnéte se kosti
Dribez

Kachna, husa, bazant

Nadivka (samostatné nebo v
drlbezi)

VloZte do nejsilngjsi ¢asti pokrmu

Vepfové maso a Sunka

Cerstvé veprové maso

Cerstva $unka (syrova)

VloZte do nejsilngjsi ¢asti, mimo

Predvarena Sunka
(ohFejte a podavejte)

kosti, tuk a chrupavky

Zbytky jidla a zapékané pokrmy

Zbytky jidla

Zapékané pokrmy

VloZte do nejsilngjsi ¢asti pokrmu

Morské plody

Celé ryby

Rybi filé (bok ryby)

VloZte do nejsilngjsi casti ryby

Rybi steaky nebo porce

Tabulka doporucené teploty sondy

Cilova
Kategorie Priklady potravin vnitini PoZadované propeceni
teplota
Mleté maso a masové Sekana 7°C i
Smesi Masové kulicky 74°C
Jemné propeceny: 49 °C
x . - . Stfedné propeceny: 52 °C
_Cerstvvs hovézi, teleci a Pecené 63 °C Stfed: 54 °C
jehnéci maso ey T,
Témér propeceny: 57 °C
Zcela propeceny: 60 °C

s

%

|




\
7

J % cs—cz_main.book.book Page 52 Monday, March 10, 2025 3:40 PM é L

52 OBSLUHA
Cilova
Kategorie Priklady potravin vnitfni PoZadované propeceni
teplota
Celé kure nebo krita
DribeZi prsa nebo pecené
Driibez Kachna, husa, bazant 74°C )
Nadivka (samostatné nebo v
drabezi)
Cerstvé vepfové maso Zcela propeceny: 77 °C
63 °C
VepFové maso a Eunka Cerstva Sunka (syrova) Zcela propeceny: 71 °C
Predvarena Sunka 60 °C i
(ohFejte a podavejte)
Zbytky jidla a zapékané Zbytky jidla 74°C i
pokrmy Zapékané pokrmy
Celé ryby
Morské plody Rybi filé (bok ryby) 63 °C -
Rybi steaky nebo porce
Grilovani . I
POZNAMKA
Pri grilovani mate na vjbér ze 2 riznych provoznich -, Zavrenim dvifek nastavte funkci Grill. Pokud jsou

rezim(. P¥i grilovani predehfivejte po dobu 5

dvirka oteviend, funkci Grill nelze nastavit.

minut. Pokud jsou dvifka oteviena, topné téleso grilu se
+ Pro vétsi mnozstvi plochych potravin ke vypne. Po zavreni dvifek se topné téleso grilu
grilovani, k hornimu peceni na velkych plechach. opé&t automaticky zapne.

Zvolte stupné vykonu (Nizka, Stfedni, Vysoka)

podle toho, jak je to vhodné pro grilované

Nastaveni reZimu grilovani

potraviny.
* Pro menSi mnoZstvi plochych potravin ke 1) Na obrazovce Hlavni nabidka stisknéte
grilovani, k hornimu peceni v malych plechach. tlacitko Rucni pFiprava pokrmu.

Zvolte stupné vykonu (Nizka, Stfedni, Vysoka) 2)
podle toho, jak je to vhodné pro grilované

potraviny.

A VAROVANI

Na obrazovce reZimu varenivyberte Velky gril
nebo Maly gril.

3) Zvolte poZadovanou teplotu: Nizka, Stfedni
nebo Vysoka.

4) V pripadé potFeby stisknéte tlagitko Cas.

+ Odkryté ¢asti trouby se mohou béhem grilovani

zahrat. Déti drzte v dostatecné vzdalenosti.

A stisknutim tlacitka Doba pFipravy pokrmu
nebo PFiprava pokrmu konéi v. nastavte

s

dobu vareni nebo dobu ukonceni vareni.

S I
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Stisknutim A\ nebo V zvysite nebo snizite
Cisla a poté stisknutim <— uloZzite nastaveni.
Dobu vareni mlZzete nastavit také pfimo
pomoci ikony iselné klavesnice a poté
stisknout tlacitko OK.

5) Stisknéte tlacitko Spustit/Zastavit na
ovladacim panelu.

6) Pred pfipravou pokrmu nechte troubu
pFiblizné 5 minut pfedehrat.

7) Pokud je nastavena doba vareni, na displeji se
zobrazi zbyvajici ¢as. Pokud je nastaven Cas

konce vareni, na displeji se zobrazi ¢as zacatku
vareni.

8) Stisknutim tlacitka Spustit/Zastavit na
ovladdacim panelu miZete vareni kdykoli nebo
po jeho dokonceni zrusit.

Zmeéna nastaveni grilu

1) Stisknutim tlacitka Upravit na displeji vyvolate
obrazovku Nastaveni vareni.
2) Nastaveni upravte pomoci funkce posouvani.

3) Stisknéte tlacitko Spustit/Zastavit na
ovladacim panelu.

Ukonceni pFipravy pokrmu

Stisknéte tlacitko Spustit/Zastavit na ovladacim
panelu a poté na displeji stisknéte tlacitko
ZASTAVIT.

<

=

VNILS3D

|




2
“Z

J % cs—cz_main.book.book Page 54 Monday, March 10, 2025 3:40 PM é L

54 OBSLUHA

Doporuceny privodce grilovanim

Doby grilovani jsou pouze orientacni. Skute¢né casy se mohou lisit v zavislosti na kvalité masa nebo ryby.
Grilovani je vhodné zejména pro pripravu plochych kust masa a ryb. Zhruba v poloviné doby grilovani
grilovany pokrm otocte.

Pozici roStu trouby pocitejte vzdy odspodu nahoru.

+ Rost: poloha rostu

Velky gril Krok 3 (min.)
Potraviny Rost
1. strana 2.strana
Masové kulicky 5 8-10 6-8
VepFova panenka 5 10-12 8-12
Grilovaci klobasy 5 8-10 6-8
Hovézi nebo teleci 5 10415 10-15
steaky
Hovézi platek
(pFiblizna 1 kg) 4 10-12 10-12
Toast™ 4 2-4 2-4
Toast s polevou 4 6-8 -

*1 Dratény roSt nebo hluboka nadoba ¢i plech na peceni.

p ________________________________________________|
POZNAMKA

+ Pro grilovani plochych kust masa pouZijte pozici ® nebo ®.

Tipy pro omezeni koure

Vzhledem k intenzivnimu Zaru pfi grilovani je normalni, Ze se pfi pfipravé pokrm0 objevuje kout. Tento

kouf je pfirozenym vedlejSim produktem opékani a nemél by vas znepokojovat. Pokud se kouF objevuje ve

vétSi mife, neZ je vdm prijemné, pouZijte nasledujici tipy, jak mnoZstvi koufe v troubé sniZit.

+ Vzdy pouZzivejte grilovaci plech. Z bezpecnostnich dlivodd nepouzivejte plechy na smazeni ani bézné
pecici plechy.

* Grilovaci plech by mél byt na za¢atku pripravy pokrmd vzdy dikladné vycistén a mit pokojovou teplotu.

+ B&hem grilovani VZDY zapnéte ventilaéni systém trouby nebo odsava¢ par.

+ UdrZujte vnitfek trouby co nejcistSi. Zbytky z pfedchozich jidel se mohou spélit nebo vznitit.

* Vyhnéte se tu¢nym marinadam a sladkym glazuram. Oboji zvySuje mnoZstvi koufe. Pokud chcete pouzit
glazuru, pouZijte ji az na samém konci peceni.

+ Pokud se vam u nékterého jidla vyrazné koufi, zvazte:
- Spusténi grilu s nastavenim Nizka.

- Snizeni polohy rostu pro pripravu pokrm( déle od grilu.

= kS o C
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- Pomoci nastaveni grilu na Vysoka dosahnete poZadovaného stupné propeceni a poté bud prepnete
nastaveni grilu na Nizka, nebo prepnete nastaveni grilu na Stfedni.

+ Pokud je to mozné, dodrZujte doporucené nastaveni grilu a pokyny pro pfipravu pokrmd uvedené v

tabulce na nasledujici strané.

Smazeni vzduchem

Funkce Horkovzdu3né smaZeni je specidlné
navrzena pro smazeni bez oleje.

POZNAMKA

+ PFi poutZiti reZimu Horkovzdu3né smaZeni neni

nutny predehrev.

+ Pokud pripravujete vice davek, mdze p¥iprava
pozdéjsich davek trvat kratSi dobu.

+ VIhké tésto a natéry pfi pouZiti rezimu
Horkovzdu3né smaZeni nezkfehnou ani
neztuhnou.

Nastaveni reZimu SmazZeni
vzduchem

1) Na obrazovce Hlavni nabidka stisknéte
tlacitko Rucni pFiprava pokrmu.

2) Na obrazovce rezimu vafeni vyberte
Horkovzdusné smazeni.

3) Stisknutim tlacitka Tepl. nastavte
poZadovanou teplotu vareni. Stisknutim A
nebo V zvysite nebo sniZite ¢isla a poté
stisknutim <— uloZite nastaveni.

Teplotu vareni mlZete nastavit také pfimo
pomoci ikony iselné kldvesnice a poté
stisknout tlacitko OK.

4) V ptipadé potFeby stisknéte tla&itko Cas.

A stisknutim tlacitka Doba pFipravy pokrmu
nebo PFiprava pokrmu kon¢i v. nastavte
dobu vareni nebo dobu ukonceni vareni.
Stisknutim A nebo V zvys3ite nebo snizite
Cisla a poté stisknutim <— uloZite nastaveni.
Dobu vareni miZete nastavit také primo
pomoci ikony &iselné klavesnice a poté
stisknout tlacitko OK.

U
1

Stisknéte tlacitko Spustit/Zastavit na
ovladacim panelu. Trouba se zatne
predehfivat.

Pokud je nastavena doba vareni, na displeji se
zobrazi zbyvajici ¢as. Pokud je nastaven €as
konce vareni, na displeji se zobrazi as zacatku
vareni.

Po uplynuti nastavené doby vareni zazni
zvukovy signal a na displeji se zobrazi
upozornéni. Otevrete dvifka trouby a vyjméte
jidlo.

konceni pFipravy pokrmu

Stisknéte tlacitko Spustit/Zastavit na
ovladacim panelu a poté na displeji stisknéte
tlacitko ZASTAVIT.

Tipy pro ouZivani reZimu SmaZeni
vzduchem

%

Pro dosaZeni nejlepsich vysledkd pripravujte
jidlo na jednom roStu umisténém v pozicich
navrZzenych v tabulce v tomto navodu.

Potraviny rovnomérné rozlozte do jedné vrstvy.

PouZijte bud plech na fritovani, nebo tmavy
plech bez bo¢nich stran nebo s kratkymi
stranami, ktery nezakryva cely rost. To umoZfiuje
lep3i cirkulaci vzduchu.

V pfipadé potreby postrikejte pecici plech nebo
plech na smazeni olejem ve spreji. PouZijte olej,
ktery Ize pfed vznikem koufe zahfat na vysokou
teplotu, napfiklad avokadovy, hroznovy,
arasidovy nebo slunecnicovy olej.

Na ro3t v pozici 1 poloZte plech vyloZeny félii, aby
se zachytil olej odkapavajici z pokrmu. U potravin
s vysokym obsahem tuku, jako jsou kufeci kFidla,
pridejte nékolik list( peciciho papiru, ktery
absorbuje tuk.

Potraviny Casto kontrolujte a protfepavejte nebo
otacejte, aby byly kfupavéjsi.

el
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+ Pfipravené zmrazené potraviny se mohou v
rezimu Smazeni vzduchem pfipravovat rychleji,
nez je uvedeno na obalu. Zkratte dobu pfipravy
pfiblizné o 20 %, zkontrolujte potraviny v€as a
podle potfeby upravte dobu pfipravy.

+ Pomoci potravinarského teploméru se ujistéte,
Ze jidlo dosahlo bezpecné teploty pro
konzumaci. Konzumace nedostate¢né tepelné
upraveného masa mize zvysit riziko
onemocnéni z potravin.

+ Nejkfupavéjsiho vysledku dosdhnete, kdyz
Cerstva kufeci kfidla nebo stehna obalite
v ochucené mouce. Na 0.9 kg kufete pouZijte 1/3
Salku mouky.

Doporuceni pFi smaZeni potravin s
vysokym obsahem tuku na vzduchu

Potraviny s vysokym obsahem tuku budou pfi
pouZiti reZimu SmaZeni vzduchem koufit. Pro
dosazeni nejlepsich vysledkd se pfi smazeni
potravin s vysokym obsahem tuku, jako jsou kufeci
kridla, slanina, klobasy, parky v rohliku, kratf
stehna, jehnéci kotlety, Zebra, vepfova panenka,
kachni prsa nebo nékteré rostlinné bilkoviny, fidte
témito doporucenimi.

A UPOZORNENI

+ Nikdy nezakryvejte Stérbiny, otvory nebo
prichody ve dné trouby ani nezakryvejte celé
roSty materidly, jako je hlinikova félie.
Zablokujete tim proudéni vzduchu v troubé a
mUZe dojit k otravé oxidem uhelnatym. Hlinikova
félie mlzZe také zadrZovat teplo, coz mize
zpUsobit nebezpeci pozéru nebo Spatny vykon
trouby.

+ Pokud je to mozné, oteviete okno nebo posuvné
sklenéné dvere, abyste zajistili dobré vétrani
kuchyné.

+ UdrZujte troubu bez usazeného tuku. Pfed a po
smazeni na vzduchu (po vychladnuti trouby)
vnitfek trouby otfete.

+ Pravidelné provadé&ijte cykly €isténi trouby
(EasyClean nebo Pyrolyza) v zavislosti na tom, jak
Casto a jaké druhy potravin na vzduchu smaZzite.

+ Neotvirejte dvirka trouby vice, nezZ je nutné,
abyste pomohli udrZet teplotu v troubé&, zabranili
tepelnym ztratam a uSetfili energii.

%

+ Smazeni Cerstvych kurecich kouskd, jako jsou
kFidla nebo pali¢ky, na vzduchu s ponechanou
kdzi mGze vést ke vzniku koure, protoZe tuk se
pfi vysokych teplotach rozklada. Pokud je kouF
nadmérny, pouZijte misto rezimu Smazeni
vzduchem rezim Peceni masa.
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Doporuceny privodce fritovanim vzduchem
Peceni na pecicim plechu
. o . . . |
+ Potraviny rovhomérné rozlozte do jedné vrstvy.
N
+ Petici plech umistéte na pozici ®. T
+ Bé&hem vareni jidlo obracejte, aby se nepfipdlilo. %
+ Rost: poloha rostu >
MraZené brambory
Mnozstvi Teplota . Cas
Menu (kg) ) Rost (minut)
MraZené hranolky (rovné) 0,4 200 3 15-25
MraZené hranolky
(VInity Fez, 10x10 mm) 08 200 3 20-30
MraZené hranolky ze sladkych 0,6 200 3 17.27
brambor
Mrazené brambarky 1,0 220 3 17-27
MraZené bramboracky 1,0 220 3 15-25
Brambory-Cerstvé/domaci
Mnozstvi Teplota . Cas
Menu (kg) ) Rost (minut)
Domaci americké brambory 13 230 3 25-35
KuFeci maso-mrazené
MnoiZstvi Teplota . Cas
Menu (kg) ) Rost (minut)
MraZené kufeci nugetky, kfupavé 0,6 200 3 15-25
MraZené kureci stripsy 0,8 210 3 20-30
Kure-erstvé, s kuzi
Mnozstvi Teplota . Cas
Menu (kg) ) Rost (minut)
Cerstva kueci kidélka 1,2 230 3 27-37
Cerstvé kureci palicky 2,0 230 3 35-45
Stehna 1,2 230 3 27-37

s

%
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Kufe-Cerstvé, s kuzi
MnoZstvi Teplota . Cas
Menu (kg) C) Rost (minut)
Prsa 1,2 230 3 27-37
OSTATNI
MnoZstvi Teplota . Cas
Menu (kg) ) Rost (minut)
Mrazené c’lbulove krouzky, 0,5 200 3 1525
obalované
MraZené jarni zavitky (po 20 g) 1.2 210 3 20-30
Tenky parek
(70 g kazdy, primér 2 cm) 20 220 3 1525
MraZené kokosové krevety 0,7 200 3 20-30
Cerftve hfebenatky na pulce 10 210 3 1525
musle
Cerstvé krevety 1,0 200 3 20-30
Smés zeleniny 1,0 220 3 17-27

Peceni na plechu se vzduchovou fritézou
+ Potraviny rovhomérné rozloZte do jedné vrstvy.

+ Na ro3t poloZte alobalem vyloZeny plech @, aby se zachytily kapky. V pfipadé potFeby pfidejte peici
papir, aby absorboval olej a sniZil koufivost.

+ Béhem vareni jidlo obracejte, aby se nepfipalilo.
+ Rost: poloha rostu

MraZené brambory
MnoZstvi Teplota . Cas
Menu (kg) ) Rost (minut)

MraZené hranolky (rovné) 04 200 3 15-25
Mrazené hranolky

(VInity Fez, 10x10 mm) 08 200 3 20-30
MraZené hranolky ze

sladkych brambor 06 200 3 1727
Mrazené brambarky 1,0 220 3 17-27
MrazZené bramboracky 1,0 220 3 15-25

= S C
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Brambory-Cerstvé/domaci
Mnozstvi Teplota . Cas
|
Menu (kg) ) Rost (minut)
Q<
Doméci hranolky (10x10 mm) 0,6 220 3 20-30 (ir
Doméci americké brambory 1,3 230 3 25-35 )Z>
KuFeci maso-mrazené
Mnozstvi | Teplota . Cas
Menu (kg) ) Rost (minut)
MraZené kuFeci nugetky, kfupavé 0,6 200 3 15-25
MraZené kufeci stripsy 0,8 210 3 20-30
MraZena horka kridla, s kosti 1.2 200 3 30-40
KuFe-Cerstvé, s kizi
MnoZstvi Teplota . Cas
Menu (kg) ) Rost (minut)
Cerstva kuFeci kfidélka 1,2 230 3 27-37
Cerstvé kureci palicky 2,0 230 3 35-45
Stehna 1,2 230 3 27-37
Prsa 1,2 230 3 27-37
OSTATNI
Mnozstvi | Teplota . Cas
Menu (kg) C) Rost (minut)
MraZené cibulové krouzky, obalované 0,5 200 3 15-25
MraZené jarni zavitky (po 20 g) 1,2 210 3 20-30
Tenky pdrek
(70 g kazdy, prdmér 2 cm) 20 220 3 15-25
Mrazené kokosové krevety 0,7 200 3 20-30
Cerstvé hrebenatky na ptilce musle 1,0 210 3 15-25

s
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Sous-Vide vzduchem (model
WSED7665*, WSED7664*,
WS9D765%*%*)

Tato funkce je k dispozici pouze u nékterych
model(.

Pfi vareni v reZzimu Horky vzduch - Sous-Vide se
potraviny vafi ,pomalu” pomoci vzduchu. PouZijte
jej k pFipravé masa, ryb, morskych plodd, driibeze
nebo zeleniny. Potraviny musi byt vakuové
zabaleny v saccich.

Pfi pouZiti Horky vzduch - Sous-Vide neni nutné
troubu pFfedehfivat.

Doporucené nastaveni funkce Horky vzduch -
Sous-Vide najdete v privodci vafenim.

Nastaveni reZimu Sous-Vide

vzduchem

1) Umistéte dratény rost a poloZte na néj
uzavreny sacek s potravinami.

2) Na obrazovce Hlavni nabidka stisknéte
tlacitko Rucni pFiprava pokrmu.

3) Na obrazovce rezimu vareni vyberte Horky
vzduch - Sous-Vide.

4) Stisknutim tlacitka Tepl. nastavte
poZadovanou teplotu vareni. Stisknutim A
nebo V zvysite nebo snizite ¢isla a poté
stisknutim <— uloZite nastaveni.

Teplotu vareni mdzete nastavit také pfimo
pomoci ikony iselné klavesnice a poté
stisknout tlacitko OK.

5) V pfipadé potFeby stisknéte tlacitko Cas.

A stisknutim tlacitka Doba pFipravy pokrmu
nebo PFiprava pokrmu konéi v. nastavte
dobu vareni nebo dobu ukonéeni vareni.
Stisknutim A\ nebo V zvysite nebo snizite
Cisla a poté stisknutim <— uloZzite nastaveni.

Dobu vareni mlZzete nastavit také pfimo
pomoci ikony ¢iselné kldvesnice a poté
stisknout tlacitko OK.

6) Stisknéte tlacitko Spustit/Zastavit na
ovladacim panelu. Trouba se zacne
predehfivat.

7) Pokud je nastavena doba vareni, na displeji se
zobrazi zbyvajici ¢as. Pokud je nastaven ¢as
konce vareni, na displeji se zobrazi ¢as zacatku
vafeni.

%

8) Po uplynuti nastavené doby vareni zazni
zvukovy signal a na displeji se zobrazi
upozornéni. Otevrete dvirka trouby a vyjméte
jidlo.

Ukonceni pFipravy pokrmu

1)  Stisknéte tlacitko Spustit/Zastavit na
ovladacim panelu a poté na displeji stisknéte
tlacitko ZASTAVIT.

Vyhody Sous-Vide vzduchem

NizSi teploty a dlouha doba vareni pfi vafeni Horky
vzduch - Sous-Vide pfina3eji Fadu vyhod.

Zdravéjsi

V porovnani s ostatnimi zplsoby vareni se pfi
pfipravé Sous-Vide vzduchem v potravinach
zachovava vétsina plvodnich Zivin.

Bezpecné a pohodlné

Dlouha doba vareni pfi vareni Sous-Vide
vzduchem umoZznuje pasterizaci potravin.
ProtoZe se potraviny pfed vafenim vakuové
zabali, Ize neotevriené sacky rychle zchladit a po
vareni snadno skladovat.

Kfupavé a vlhké pokrmy

Jemna regulace teploty pfi vafeni Sous-Vide
vzduchem je vynikajicim zpUsobem, jak
dosahnout dokonalé struktury pFi pfipravé masa
a drlibeZe. Diky nizkym teplotam se v
potravinach udrzi vice vihkosti nez pfi béZnych
metodach vareni. Po uvareni se maso dokonale
opece na panvi a dodd mu kiupavy povrch.

|
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Doporuceny privodce Air Sous-Vide

Provozni dobu ovliviiuje velikost, hmotnost, tloustka, vychozi teplota a vase osobni preference. Tento
pravodce slouZi pouze pro orientaci. Dobu vareni upravte podle svych preferenci.

|
+ Rost: poloha rostu o)
m
(V2§
P =
MnoZstvi as Z
Potraviny (od kazdé Te(EIct;ta Rost (min:) >
potraviny) Min Cil Max
Hovézi steak 25 cm silny
(StFedné& : y 58 2 - 150 180
. 0,3~0,5 kg
propeceny)
Kufe, prsa 0,1~0,2 kg 67 2 - 120 180
2,5 cm silny
Losos 0,1-0,2 kg 60 2 - 120 150
Chrest 15~20¢g 85 2 20 30 45

+ Varte 30 minut nebo o hodinu déle, pokud pouZivate maso silnéjsi nez 2,5 cm.

+ Pokud pouZivate vétsi kusy masa, nakrajejte je na doporu¢enou hmotnost. Davejte pozor, abyste nedali
sacky s masem pfilis blizko k sobé.

Rozmrazovani Nastaveni reZimu rozmrazovani

Na obrazovce Hlavni nabidka stisknéte

K rozmrazovani potravin pouZijte provozni rezim D » V- e
tlacitko Rucni pFiprava pokrmu.

Rozmrazovani (3.
2) Na obrazovce rezimu vareni vyberte

Rozmrazovani pokrmt Rozmrazovani.

* Vyjméte pokrm z obalu, polozte jejna taliFaten ~ 3) V pfipadé potieby stisknéte tlatitko Cas.
poloZte na dratény rost. A stisknutim tla¢itka Doba pFipravy pokrmu

* Nepfikryvejte pokrm talifem nebo misou, nebo PFl’vpra!va pokrmu kom“:!’ V. nastavte
protoZe to miiZe vyrazné prodlouZit dobu dobu vareni nebo dobu ukonceni vareni.
rozmrazovani. Stisknutim A nebo V zvysite nebo sniZite

+ Tekutinu vzniklou pFi rozmrazovani nepouzivejte Cisla a poté stisknutim «— uloZite nastaveni.
k vareni pokrmu, abyste predesli riziku Dobu vareni miZete nastavit také primo
salmonely. Pokud pouZivate dratény rost, pomoci ikony iselné kldvesnice a poté
zajistéte, aby tekutina vznikla pfi rozmrazovani stisknout tlacitko OK.

mohla volné stékat z pokrmu na talif nebo plech. 4)  Stisknéte tlatitko Spustit/Zastavit na

ovladacim panelu. Trouba se zatne
Pozice rostu trouby predehfivat.
Pro rozmrazovani pouzijte dratény rodt napozici®  5)  Na displeji se zobrazi zbyvajici Cas. Pokud je
nebo @ pro vétsi pokrmy. nastaven Cas konce vareni, na displeji se
zobrazi €as zacatku vareni.

6) Po uplynuti nastavené doby vareni zazni
zvukovy signal a na displeji se zobrazi

= S C
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upozornéni. Otevrete dvirka trouby a vyjméte Ukonceni p‘ﬁ'pravy pokrmu

jidlo.

1)  Stisknéte tlacitko Spustit/Zastavit na
ovladacim panelu a poté na displeji stisknéte

tlacitko ZASTAVIT.
Doporuceny pravodce rozmrazovanim
+ Rost: poloha rostu
Hmotno Cas
Potraviny st . Pokyny
minut
(kg | MO
PoufZijte dratény rost s hlubokou pénvi (nebo plechem na
Kure 1,0 100-140 | peceni).
Po uplynuti poloviny doby peceni kufe obratte.
Maso 10 100-140 | p, poloviné doby rozmrazovani maso obratte nebo pfrikryjte
05 90-120 | alobalem.
Pstruh 0,15 25-35 Nezakryvejte.
Jahody 0,3 20-30 Nezakryvejte.

el
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Funkce pa’ ry + U modelt WSED7667*, WSED7666%*,
WS9D767*** se ovladaci panel otevira zcela
Vareni v pare vyuziva k piipravé pokrm0 vihké automaticky.
teplo pary. Jedné se o idedlni zplisob vareni pro « U modeltl WSED7665* WSED7664*, ——

choulostivé potraviny, jako jsou morské plody,
které mohou varenim ztratit Ziviny.

Rezimy PF¥iprava pokrmu pomoci pary se mohou
liSit v zavislosti na spotrebiti. Dostupné rezimy
vareni naleznete v nasleduijici tabulce.

WS9D765*** se ovladaci panel otevre
Castené a Ize jej zcela otevrit rucné.

<

=

2) Vyjméte nddrZ a umistéte ji na zcela rovny
povrch.

VNILS3D

3) Sejméte kryt nadrZze nebo odklopte plnici viko

Model ReZimy vareni v pare v predni Casti krytu nadrze.
P4 4) Naplnite naddrZ po rysku Max. Pokud je to
P"!ra' horky vzduch mozné, pouzivejte zmékcenou, filtrovanou
WSED7667%, Pa]ra ) or,ky’ vzduch, vodu. Tvrda voda mUZe rychleji ucpat parni
WSED7666%, Pg:g ) gzge:;"' generéator usazeninami vodniho kamene.
*k%k - '
Ws9D767 Para - ohrev,
Sous-Vide
WSED7665* Para - horky vzduch,
WSED7664*' Para - opékani,
WS9D765**'* Para - peceni,
Para - ohfev

A UPOZORNENI

PFi otevirani dvifek trouby béhem vareni v pare
nebo po ném budte opatrni. Horka para muze
zpUsobit oparent.

+ Po kazdém cyklu vaFeni v pare se automaticky ] . ] .
spusti funkce sugeni. Je normalni, ze béhem 5) Namontujte kryt nadrZze a viko plniciho otvoru.

funkce suSeni je slySet béh parniho Cerpadla.

PouZivani nadrZe na vodu
N4&drZ na vodu se nachézi za ovladdacim panelem.

1)  Stisknéte tla¢itko Nadrz na vodu na
ovladacim panelu.

® | Kryt nadrze

@ | Viko plniciho otvoru
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A UPOZORNENI

+ PFed vloZenim nadrZe do trouby se ujistéte, Ze
jsou kryt nadrze a viko plniciho otvoru zavrené.

PouZivejte pouze pitnou vodu.

* NadrzZ na vodu nepliite jinou kapalinou nebo
smési neZ vodou.

Nenaplfujte nadrz horkou vodou.

+ Naplfite nddrz na vodu az po rysku vyznac¢enou
na predni strané.

+ N&drZ na vodu nenaklanéjte, pokud je pIna.

+ Zbylou vodu vylijte a po vareni nadrz na vodu
vycistéte.

+ N&drZ na vodu pouzivejte pouze k Gcelu, ke

kterému je urena— k poskytovani vody pro
vareni v pare.

Sledujte hladinu vody v nddrZi a podle potreby ji
doplfiujte pro vafeni v paFe. Pfi manipulaci s
horkou nadrzi pouZivejte kuchyriské chriapky,
abyste se nepopalili.

6) Opatrné vloZte nadrz na vodu do spravné
polohy v ovlddacim panelu a dbejte na to, aby
byla pfi pfenaseni vodorovné. Pokud nebude
nadrz udrzovana ve vodorovné poloze, voda
bude vytékat z trubek v zadni ¢asti.

7) Zaviete ovladaci panel.

Vafeni v pare

Nastaveni reZimu Para-horky
vzduch

Rezim Pdra - horky vzduch ohfiva jidlo postupné
pomoci topného télesa v zadni sténé a vihkého
parniho ohFevu. Troubu Ize naprogramovat na
peceni pfi libovolné teploté od 30 °C do 250 °C.
Prednastavené moZznosti teploty zacinaji na 160 °C.

1) Na obrazovce Hlavni nabidka stisknéte
tlacitko PFiprava pokrmu pomoci pary.

2) Stisknéte Péra - horky vzduch.

3) Stisknéte tlacitko Urovefi pary a vyberte

poZzadovanou moznost Uroven pary Vysoka,
Stfedni nebo Nizka.

+ Pokud uZivatel nezméni vychozi hodnotu
Urovefi péry, je vychozi hodnota Vysoka.

4-%

4)  Stisknutim tlacitka Tepl. nastavte
poZadovanou teplotu vareni. Stisknutim A
nebo V zvysite nebo sniZite &isla a poté
stisknutim <— uloZite nastaveni.

Teplotu vafeni mlZete nastavit také pfimo
pomoci ikony iselné klavesnice a poté
stisknout tlacitko OK.

5) V pripadé potFeby stisknéte tla¢itko Cas.

A stisknutim tlacitka Doba pFipravy pokrmu
nebo PFiprava pokrmu konéi v. nastavte
dobu vareni nebo dobu ukonceni vareni.
Stisknutim A\ nebo V zvysite nebo snizite
Cisla a poté stisknutim <— ulozite nastaveni.

Dobu vareni mlZzete nastavit také pfimo
pomoci ikony iselné klavesnice a poté
stisknout tladitko OK.

6) Stisknéte tlacitko Spustit/Zastavit na
ovladacim panelu.

7) Po dokonceni peceni nechte troubu zcela
vychladnout. Poté setfete veSkerou vodu
uvnitf trouby.

Ukonceni pFipravy pokrmu

1) Stisknéte tlatitko Spustit/Zastavit na
ovladacim panelu a poté na displeji stisknéte
tlacitko ZASTAVIT.

Nastaveni reZimu Para-Peceni masa
ReZim Pdra - opékadni je urcen k rychlému peceni
driibeZe. Kombinace intenzivniho tepla z hornich
topnych téles a pary vede ke kfupavéjsimu jidlu a
krat3i dobé pfipravy. Rezim peceniv paFe je vhodny
zejména pro stfedné velkou driibeZ. Troubu Ize
naprogramovat na peceni pfi libovolné teploté od
30 °C do 250 °C. PFednastavené moznosti teploty
zacinaji na 190 °C.

1)  Na obrazovce Hlavni nabidka stisknéte
tlagitko PFiprava pokrmu pomoci pary.

2) Stisknéte Péra - opékani.

3) Stisknutim tlacitka Tepl. nastavte
poZzadovanou teplotu vareni. Stisknutim A
nebo V zvysite nebo sniZite ¢isla a poté
stisknutim <— uloZite nastaveni.

Teplotu vareni mlZete nastavit také pfimo

pomoci ikony iselné kldvesnice a poté
stisknout tlacitko OK.

|
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4) V pripadé potteby stisknéte tlacitko Cas.
A stisknutim tlacitka Doba pFipravy pokrmu
nebo PFiprava pokrmu konéi v. nastavte
dobu vareni nebo dobu ukonéeni vareni.
Stisknutim A\ nebo V zvysite nebo snizite
Cisla a poté stisknutim <— uloZzite nastaveni.
Dobu vareni mlZzete nastavit také pfimo
pomoci ikony ¢iselné klavesnice a poté
stisknout tlacitko OK.

5) Stisknéte tlacitko Spustit/Zastavit na
ovladacim panelu.

6) Po dokonceni peceni nechte troubu zcela
vychladnout. Poté setfete veSkerou vodu
uvnitr trouby.

p |
POZNAMKA

+ ReZim Para - opékani je urcen ke zkraceni doby
pFipravy rozmrazenych potravin. Neni tfeba
predehfivani.

Ukon¢eni pripravy pokrmu
1)  Stisknéte tlacitko Spustit/Zastavit na

ovladacim panelu a poté na displeji stisknéte
tlacitko ZASTAVIT.

Nastaveni reZimu Para-Peceni

ReZim Pdra - peceni ohfiva jidlo postupné pomoci

horniho a spodniho topného télesa trouby a

vlhkého parniho ohfevu. Troubu Ize

naprogramovat na peceni pfi libovolné teploté od

30 °C do 250 °C. Pfednastavené moznosti teploty

zacinaji na 180 °C.

1)  Na obrazovce Hlavni nabidka stisknéte
tlacitko PFiprava pokrmu pomoci pary.

2) Stisknéte Pdra - peceni.

3) Stisknéte tlacitko L’Jrove['\ pary a vyberte
poZadovanou moznost Uroven pary Vysoka,
Stfedni nebo Nizka.

* Pokud uZivatel nezméni vychozi hodnotu
Uroven pary, je vychozi hodnota Vysoka.
4)  Stisknutim tlacitka Tepl. nastavte
poZadovanou teplotu vareni. Stisknutim A
nebo V zvysite nebo sniZite ¢isla a poté
stisknutim <— uloZite nastaveni.

4-%

Teplotu vareni mlZete nastavit také pfimo
pomoci ikony &iselné klavesnice a poté
stisknout tlacitko OK.

5) V pfipadé potFeby stisknéte tlaitko Cas.
A stisknutim tlacitka Doba pFipravy pokrmu
nebo PFiprava pokrmu koné&i v. nastavte
dobu vareni nebo dobu ukonceni vareni.
Stisknutim A nebo V zvysite nebo snizite
Cisla a poté stisknutim <— uloZite nastaveni.
Dobu vafeni miZete nastavit také primo
pomoci ikony iselné klavesnice a poté
stisknout tlacitko OK.

6) Stisknéte tlacitko Spustit/Zastavit na
ovladacim panelu.

7) Po dokonceni peceni nechte troubu zcela
vychladnout. Poté setfete veSkerou vodu
uvnitf trouby.

Ukonceni pFipravy pokrmu

1) Stisknéte tlatitko Spustit/Zastavit na
ovladacim panelu a poté na displeji stisknéte
tlacitko ZASTAVIT.

Nastaveni reZimu Para-Ohrev

ReZim Pdra - ohFev ohfiva jidlo jemné a pecivo je

tak kfupavé. Para zajistuje, Ze se jidlo nevysusi.

Troubu Ize naprogramovat na peceni pfi libovolné

teploté od 80 °C do 180 °C. Pfednastavené

mozZnosti teploty zacinaji na 120 °C.

1)  Na obrazovce Hlavni nabidka stisknéte
tlacitko PFiprava pokrmu pomoci pary.

2) Stisknéte Para - ohfev.

3) Stisknutim tlacitka Tepl. nastavte
poZadovanou teplotu vareni. Stisknutim A
nebo V zvysite nebo sniZite ¢isla a poté
stisknutim <— uloZite nastaveni.

Teplotu vareni mlZete nastavit také pfimo
pomoci ikony iselné klavesnice a poté
stisknout tlacitko OK.

4) V pripadé potFeby stisknéte tlagitko Cas.

A stisknutim tlacitka Doba pFipravy pokrmu
nebo PFiprava pokrmu kong€i v. nastavte
dobu vareni nebo dobu ukonceni vareni.
Stisknutim A nebo V zvysite nebo sniZite
Cisla a poté stisknutim <— uloZite nastaveni.
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Dobu vareni mlZete nastavit také pfimo
pomoci ikony &iselné klavesnice a poté
stisknout tlacitko OK.

5) Stisknéte tlacitko Spustit/Zastavit na
ovladacim panelu.

6) Po dokonceni peceni nechte troubu zcela

vychladnout. Poté setfete veSkerou vodu
uvnitf trouby.

Ukon¢eni pripravy pokrmu

1)  Stisknéte tlacitko Spustit/Zastavit na
ovladacim panelu a poté na displeji stisknéte
tlacitko ZASTAVIT.

Nastaveni reZimu Steam (Model
WSED7667M, WSED7666M)

V reZimu Para se jidlo pfipravuje bez pomoci
topnych téles trouby, pouze s vyuzitim vihkého
tepla produkovaného parou. Dostupny teplotni
rozsah je 80 °C az 99 °C. Po pouZiti nezapomerite
vyprazdnit nadrZ na vodu.

1)  Na obrazovce Hlavni nabidka stisknéte
tlagitko PFiprava pokrmu pomoci pary.

2) Stisknéte Para.

3) Stisknutim tlacitka Tepl. nastavte
poZadovanou teplotu vareni. Stisknutim A
nebo V zvysite nebo snizite ¢isla a poté
stisknutim <— uloZite nastaveni.

Teplotu vareni mdzete nastavit také pfimo
pomoci ikony Ciselné klavesnice a poté
stisknout tlacitko OK.

4) V ptipadé potFeby stisknéte tla&itko Cas.

A stisknutim tlacitka Doba pFipravy pokrmu
nebo PFiprava pokrmu konéi v. nastavte
dobu vareni nebo dobu ukonceni vareni.
Stisknutim A nebo V zvysite nebo sniZite
Cisla a poté stisknutim <— uloZite nastaveni.

Dobu vareni miZete nastavit také primo
pomoci ikony iselné kldvesnice a poté
stisknout tlacitko OK.

5) Stisknéte tlacitko Spustit/Zastavit na
ovladacim panelu.

6) Po dokonceni peceni nechte troubu zcela
vychladnout. Poté setfete veSkerou vodu
uvnitf trouby.

Ukon¢eni pFipravy pokrmu

D)

Stisknéte tlacitko Spustit/Zastavit na
ovladacim panelu a poté na displeji stisknéte
tlacitko ZASTAVIT.

POZNAMKA

Po spusténi vareni v pare se na displeji zobrazi
ukazatel stavu parni funkce.

Pfed zahajenim vareni v pare se ujistéte, Ze je
nadrz na vodu naplnéna vodou. Pokud voda v
nadrzi béhem vareni dojde, zazni zvukovy signal
anadispleji se zobrazi vyskakovaci okno. Trouba
pokracuje ve vareni bez pary, dokud neni nadrz
na vodu doplnéna a vracena zpét.

Po pouZiti nezapomenite vypustit nddrz na vodu.

PFi zvySeni teploty v troubé nemusi byt para
viditelna.

Je normalni, Ze pfi spusténi parnich funkci je
slySet zvuk vrouci vody z parniho generatoru.

Pokud po poutZiti parniho reZimu zdstanou na
dné trouby minerdini usazeniny, pfed dalSim
pouzitim parniho reZimu je odstrarite hadfikem
nebo houbou namocenou v octu nebo slabém
roztoku kyseliny citronové. DalSi informace
naleznete v ¢asti Udrzba v kapitole Odstrafiovani
vodniho kamene. Chcete-li odstranit odolny
vodni kdmen z tvrdé vody, pouZijte funkci
Odstrafovani vodniho kamene.

Po vychladnuti setfete prebyte¢nou vodu.

Abyste zabranili poSkozeni a prodlouzili
Zivotnost vyrobku, odstrarujte vodni kamen z
privodu péry po kazdych 8 hodinach pouzivani
nebo v pfipadé potreby castéji.

Pokud se zobrazi upozornéni na odstranéni
vodniho kamene, stisknéte tlacitko OK a spustte
funkci odstranéni vodniho kamene.

Po 8 hodinach pouzivani parniho rezimu se pfi
pFistim vybéru parniho reZimu na displeji zobrazi
upozornéni na nutnost odstranéni vodniho
kamene. Parni reZim nebude moZné pouZivat,
dokud nebude spusténa funkce odstranéni
vodniho kamene. Chcete-li tomuto zpoZzdéni
predejit, spoustéjte funkci Odstranéni vodniho
kamene po kazdych 2-3 pouZzitich parniho
rezimu podle pokyn0 k odstrariovani vodniho
kamene.

4-%
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Sous-Vide (model WSED7667M,
WSED7666M)

Pfi vareni v reZimu Sous-Vide se potraviny vari
~pomalu” pomoci pary. PouZijte jej k pfipravé masa,
ryb, mofskych plod(, driibeZe nebo zeleniny.
Potraviny musi byt vakuové zabaleny v saccich.

Pfi pouZiti Sous-Vide neni nutné troubu
predehfivat.

Doporucené nastaveni funkce Sous-Vide najdete v
pravodci varenim.

Moznosti pfednastavené teploty zacinaji na 60 °C.

Vyhody Sous-Vide

NizSi teploty a dlouha doba vareni pfi vafeni Sous-

Vide pfinaSeji fadu vyhod.

+ Zdravéjsi
V porovnani s ostatnimi zplsoby vareni se pfi
pFipravé Sous-Vide v potravinach zachovava
vétsina plvodnich Zivin.

+ Bezpecné a pohodiné

Dlouha doba vareni pfi vareni Sous-Vide
umoznuje pasterizaci potravin. ProtoZe se
potraviny pred varenim vakuové zabali, Ize
neoteviené sacky rychle zchladit a po vareni
snadno skladovat.

+ Kfupavé a vihké pokrmy
Jemna regulace teploty pfi vareni Sous-Vide je
vynikajicim zplsobem, jak dosahnout dokonalé
struktury pfi pfipravé masa a drlibeze. Diky
nizkym teplotdm se v potravinach udrzi vice
vlhkosti nez pfi béznych metodach vafeni. Po
uvareni se maso dokonale opece na panvia doda
mu kfupavy povrch.

Nastaveni reZimu Sous-Vide

1) Naplfite nadrz po rysku Max. Pokud je to
mozné, pouzivejte zmékcenou, filtrovanou
vodu. Tvrda voda mUze rychleji ucpat parni
generator usazeninami vodniho kamene.

2) Umistéte dratény rost na pozici @ a poloZzte na
néj uzavreny sacek s potravinami.

3) Na obrazovce Hlavni nabidka stisknéte
tlacitko PFiprava pokrmu pomoci pary.

4) Stisknéte Sous-Vide.

5)  Stisknutim tlacitka Tepl. nastavte
poZadovanou teplotu vareni. Stisknutim A

%

nebo V zvysite nebo sniZite ¢isla a poté
stisknutim <— uloZite nastaveni.
Teplotu vareni midzete nastavit také pfimo
pomoci ikony iselné klavesnice a poté
stisknout tlacitko OK.

6) V pripadé potFeby stisknéte tlagitko Cas.
A stisknutim tlacitka Doba pFipravy pokrmu
nebo PFiprava pokrmu kon¢i v. nastavte
dobu vareni nebo dobu ukonceni vareni.
Stisknutim A nebo V zvysite nebo sniZite
Cisla a poté stisknutim <— uloZite nastaveni.
Dobu vareni miZete nastavit také primo
pomoci ikony iselné kldvesnice a poté
stisknout tlacitko OK.

7) Stisknéte tlacitko Spustit/Zastavit na
ovladacim panelu.

8) Po dokonceni peceni nechte troubu zcela
vychladnout. Poté setfete veSkerou vodu,
ktera zGstala uvnitf trouby.

Zména nastaveni Sous-Vide

1) Stisknutim tlacitka Upravit na displeji vyvolate

obrazovku Nastaveni vareni.
2) Nastaveni upravte pomoci funkce posouvani.

3) Stisknéte tlacitko Spustit/Zastavit na
ovladacim panelu.

Ukonceni pFipravy pokrmu

1)  Stisknéte tlacitko Spustit/Zastavit na
ovladacim panelu a poté na displeji stisknéte
tlacitko ZASTAVIT.
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Doporuceny privodce Sous-Vide

Provozni dobu ovliviiuje velikost, hmotnost, tloustka, vychozi teplota a vase osobni preference. Tento
pravodce slouZi pouze pro orientaci. Dobu vareni upravte podle svych preferenci.

+ Rost: poloha rostu

Mnozstvi Cés
Potraviny (kazdé Teplota (°C) Rost (min.)

potraviny) Min Cil Max
Hovézi 2,5 cm silny
steak 0,3~0,5 kg 8 2 i 150 180
Kure, prsa 0,1~0,2 kg 67 2 - 120 180

2,5 cm silny
Losos 0,1~0,2 kg 60 2 - 120 150
Chrest 15~20¢g 85 2 20 30 45

|
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Vareni podle receptu

Funkce PFiprava pokrmu podle receptu poskytuje
navod pro pfipravu potravin nebo pokrm0, které
mohou byt neznamé. Obsahuje pfednastavené
programy pro vareni mnoha oblibenych potravin s
informacemi o doporu¢eném predehrevu,
prisludenstvi a pozici rostu pro dosazeni
optimalnich vysledkd. Zbyvajici ¢as se automaticky
upravi a zobrazi se na displeji.

Nastaveni reZimu Vareni podle
receptu

1) Na obrazovce Hlavni nabidka stisknéte
tlacitko PFiprava pokrmu podle receptu.

2) Stisknutim kategorie vyfiltrujete moznosti.

3) Listujte pismeny nebo na né klepnéte, abyste
polozku nasli a vybrali.

4)  Stisknutim tlacitka Hmotnost nastavte
hmotnost potraviny. Stisknutim tlacitka A
nebo V hmotnost zvysite nebo sniZite a poté
stisknéte tlacitko «—.

Privodce recepty na vafeni

* Funkci Hmotnost Ize pouZit u nékterych
nabidek. DalSi informace naleznete v
Prdvodci rezimem Vareni podle receptu.

5)  Stisknutim tlacitka Informace zobrazite
doporuceny recept.
+ Doporuceni se mohou liSit v zavislosti na
kategorii a hmotnosti potravin.
+ DodrZujte doporuceni uvedend na displeji
tykajici se pfislusenstvi a pozice rostu.
6) Stisknéte «—.
7) Stisknéte tlacitko Spustit/Zastavit na displeji.
Privodce recepty na vaFeni
+ U vétSiny poloZek nejprve predehrejte troubu.
+ PFi grilovani ji pfedehfivejte 5 minut.
|

POZNAMKA

+ Pri pripravé tenkych kusd masa zasurte sondu
do nejsilngjSi ¢asti masa. Pfi nespravném
zasunuti sondy by se trouba mohla vypnout pFilis
brzy. Pokyny naleznete v ¢asti Sonda.

el

Dribez
Teplota q
Hmotno A Pozice
Menu st Krok potrr"aw rotu Pokyny
0,6~1,8 Kureci stehna potrete olejem nebo
kg rozpusténym maslem a podle potreby je
okorerite. Kufeci stehna poloZte na dratény
Kufe, rost. VloZte do trouby. Chcete-li zachytit
stehna ) ) 0.2 kg Chlazen kapky nebo tuk z jidla, umistéte hlubokou
#1%3 Vychozi ! é nadobu (nebo pekac) pod dratény gril. Kdyz
hodnota trouba zapipé, pokrm ototte. Po upeeni
1,2 kg nechte 3 minuty odpotivat pfikryté
alobalem. Vzniklou Stavu pouZijte na
omacku.
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DrubeZz
Teplota .
Hmotno A Pozice
Menu st Krok potr:aw rotu Pokyny
0,2~1,0 Model WSED7667M, WSED7666M
kg Pripravte si kuFeci prsa (kazdé asi 200 g).
Kufe, Chlazen Kufeci prsa poloZte na dérovany plech na
prsa Vychozi 0,2kg 6 3 drétény rost. Vlozte do trouby. Chcete-li
*11%12 hodnota zachytit kapky nebo tuk z jidla, umistéte
0,6 kg hltfbokou panev (nebo plech) pod dratény
rost.
1,0~2,0 Kure potrete olejem nebo rozpusténym
kg maslem a podle potfeby okorerite. Tenkou
Cast stehen zabalte do alobalu a kure
poloZte na dratény rost. VloZte do trouby.
. Chcete-li zachytit kapky nebo tuk z jidla,
Kulr,ei1*3 Vychozi 0,2 kg Chlaézen 2 vloZte do hluboké nadoby (nebo plechu)
cele hodnota velky hrnek vody a umistéte nddobu pod
1,4kg dratény rost. KdyZ trouba zapipd, pokrm
otocte. Po upeceni nechte pokrm 3 minuty
odpocivat prikryty alobalem. Vzniklou $tavu
pouZijte na omacku nebo sos.
0,2~1,0 Model WSED7667M, WSED7666M
kg Pripravte si kachni prsa (kazdé asi 200 g).
Kachna, Chlazen Kachni prsa poloZte na dérovany plech na
prsa Vychozi 0,2 kg P 3 dratény rost. Vlozte do trouby. Chcete-li
*11+12 zachytit kapky nebo tuk z jidla, umistéte
hodnota
0,6 kg hlubokou péanev (nebo plech) pod dratény
rost.
1,7~2,5 Kachnu potfete olejem nebo rozpusténym
kg maslem a okorente podle potfeby. Tenkou
¢ast stehen zabalte do alobalu, kachnu
poloZte na dratény rost. VloZte do trouby.
Chcete-li zachytit odkapavajici kapky nebo
Kalc'h*r:gé Vychozi 0,2 kg Chlaézen 2 tuk z jidla, vioZte do hluboké nadoby (nebo
cela hodnota pekace) velky hrnek vody a umistéte nadobu
2,1kg pod dratény rost. Kdyz trouba zapipa,
pokrm otocte. Po upeceni nechte pokrm 3
minuty odpocivat pfikryty alobalem.
Vzniklou $tavu pouZijte na omacku nebo sos.
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DrubeZz
Teplota .
Menu Hmsottno Krok potrr"avi I:gzltcue Pokyny
3,2~4,7 Krdtu potrete olejem nebo rozpusténym
kg maslem a podle potfeby okorerite. Tenkou
¢ast stehen zabalte do alobalu a krdtu
poloZte na dratény rost. VloZte do trouby.
Krocan, Chlazen ChEete-li zachytitlkapky nebo tuk z jidla,
v *1*3 | Vychozi 0,5kg é 1 vloZte do hluboké nadoby (nebo plechu)
cely hodnota velky hrnek vody a umistéte nddobu pod
42 kg dratény rost. KdyZ trouba zapipa, pokrm
otocte. Po upeceni nechte pokrm 3 minuty
odpocivat prikryty alobalem. Vzniklou $tavu
pouzijte na omacku nebo sos.
Hovézi
Teplota .
Hmotno A Pozice
Menu st Krok potrll'aw roitu Pokyny
1,0~2,5 Hovézi maso potrete olejem nebo
kg rozpusténym maslem a podle potfeby
okorerite. Maso poloZte na dratény rost.
VloZte do trouby. Chcete-li zachytit kapky
Hoyézi Chlazen nebo tuk z jidla, vloZte do hluboké nadoby
pecene Vchozi 0,5kg ! 2 (nebo plechu) velky hrnek vody a umistéte
*q¥3 ychozi é . fexo s <
hodnota nadobu pod dréatény rost. Kdyz trouba
1,5 kg zapipa, pokrm otocte. Po upeleni nechte
pokrm 10 minuty odpocivat pFikryty
alobalem. Vzniklou Stavu pouZijte na
omacku nebo sos.
1,0~2,0 Teleci maso (hfbet) potfete olejem nebo
kg rozpusténym mdslem a podle potfeby
okorerite. Maso poloZte na dratény rost.
VloZte do trouby. Chcete-li zachytit kapky
Teleci Chlazen nebo tuk z jidla, vioZte do hluboké nadoby
pecené Vychozi 0,5kg P 2 (nebo plechu) velky hrnek vody a umistéte
*1*3 hodnota nadobu pod dratény rost. Kdy? trouba
1,5kg zapipa, pokrm otocte. Po upeceni nechte
' pokrm 10 minuty odpocivat pFikryty
alobalem. Vzniklou Stavu pouZijte na
omacku nebo sos.
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Hoveézi

Menu

Hmotno
st

Krok

Teplota
potravi
n

Pozice
rostu

Pokyny

Hovézi
svickov
a, *‘I *3

0,4~1,2
kg

Vychozi
hodnota
0,8 kg

0,2 kg

Chlazen

Hovézi svitkovou potFete olejem nebo
rozpusténym maslem a podle potreby je
okorente. Maso poloZte na dratény rost.
VloZte do trouby. Chcete-li zachytit kapky
nebo tuk z jidla, umistéte hlubokou nadobu
(nebo pekac) pod dratény gril. KdyZ trouba
zapipa, pokrm otocte. Po upeceni nechte

5 minut odpocivat prikryté alobalem.
Vzniklou Stavu pouZijte na omacku.

Hovézi
Bourgui

gnon
*4%7%13

1 porce

Pokojov
atepl.

PFisady

1 kg hovéziho masa, 150 g uzené slaniny, 50
g oleje, 750 ml ¢erveného vina, 200-300 ml
vyvaru, 5 cibuli, 5 strouzkd Cesneku, 200 g
Zampion(, 100 g rajcatového protlaku, 1
IZicka sladké papriky, 5 bobkovych list(, stl,
pepf

PFiprava

Hovézi maso nakréjejte na kostky o prdméru
1 cm. Slaninu nakrajejte na malé kosticky.
Do pekace dejte olej, pridejte maso a slaninu
a opecte je na plotné. Opefené maso
podlijte Cervenym vinem a vyvarem.
Oloupeijte cibuli a Cesnek a nakrajejte je na
kosticky. Ocistéte houby a nakréjejte je na
platky. PFidame ingredience, okofenime a
promichame, pfikryjeme poklickou. Pekac
poloZime na dratény rost. VloZte do trouby.
Po upeceni nechte 10 minut odpocivat
prikryté alobalem.

Gulas
*4%7%13

1 porce

Pokojov
atepl.

PFisady

500 g veprového masa, 500 g hovéziho
masa, 50 g oleje, 1 kg cibule, 2 IZice
rajcatového protlaku, 1 IZicka sladké
papriky, 1 IZicka soli, 500-750 ml vody
PFiprava

Veprové a hovézi maso nakrdjejte na 2 cm
velké kostky. Do pekace dejte olej a pridejte
maso. Opecte ho na plotné. Oloupejte a
nakrajejte cibuli na kosticky. PFidejte cibuli a
protlak a opecte je také. Pfiddme a
promichame, pfikryjeme pokli¢kou. Pekac
poloZte na dratény rost. VloZte do trouby. Po
upeceni nechte 10 minut odpocivat prikryté
alobalem.

e
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Veprové
Teplota q
Hmotno . Pozice
Menu st Krok potr:aw roitu Pokyny
1,0~2,5 Veprové maso potfete olejem nebo
kg rozpusténym maslem a podle potfeby
okorerite. Maso poloZte na dratény rost.
Vepiovi VloZte do trouby. Chcete-li zachytit kapky
pFova » . L
petend ) ) 0.5 kg Chla}zen 2 nebo tuk z jidla, vlgzte do hluboké na,dovby
3 Vychozi ! é (nebo plechu) velky hrnek vody a umistéte
hodnota nadobu pod dratény rost. Po upeceni nechte
1,5kg pokrm 10 minuty odpocivat prikryty
alobalem. Vzniklou $tavu pouzijte na
omacku nebo sos.
0,8~1,4 Veprova Zebra potfete olejem nebo
kg rozpusténym maslem a podle potreby je
okofefite. Zebra poloZte na dratény rost.
Vepiova Chlazen VloZte do trouby. Chcete-li zachytit kapky
Zebra Vychozt 0,2 kg ¢ 4 nebo tuk z jidla, umistéte hlubokou nadobu
*1*3 hodnota (nebo pekaé) pod dratény gril. KdyZ trouba
1,0kg zapipa, pokrm otocte. Po upeteni nechte
5 minut odpocivat prikryté alobalem.
Vzniklou $tavu pouZijte na omacku.
1,2~1,8 PFisady
kg 1,2-1,8 kg veprového zadniho kolena, 1
cibule, 2 mrkve, pérek, celer, drcena
bazalka, stl, pepf, 300 ml vody
PFiprava
VepFové PFipr?vg VepFoyou kljvii kolerrj dokovla
koleno ) ) 02k Chlazen 2 nakraJeJtef)strym nozem na Ctverecky.
Vychozi X9 é Okorerite ji rozdrcenou bazalkou, osolte a
*4*7%13 J 1
hodnota opeprete, oloupejte a nakrajejte celer, cibuli,
1,4 kg mrkev a pérek. Zeleninu vioZime do pekace,
poloZime na ni koleno a podlijeme vodou.
Pekac poloZte na dratény rost. VloZte do
trouby. Po upeceni nechte 10 minut
odpocivat prikryté alobalem.

b
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Veprové

Menu

Hmotno
st

Krok

Teplota
potravi
n

Pozice
rostu

Pokyny

Trhané
veprové
*4%7%13

2,0kg

Chlazen
é

PFisady

2 kg veprové krkovice bez kosti, 2 1Zicky soli,
1 1Zicka sladké papriky, 2 1Zicky uzené
papriky, 3 IZicky hnédého cukru, 1 IZicka
mletého kminu, % IZicky chilli, 1 1Zicka
mletého koriandru, 1 |Zicka mletého
Cerného pepre, 3 IZitky javorového sirupu,
100 ml pomerancové Stavy, 100 ml keCupu
PFiprava

Smichejte koreni a tekutiny a smési potrete
maso. Okorenéné maso vlozZte do pekace a
nechte ho 12 hodin marinovat v chladnicce.
Pekac poloZte na dratény rost. VioZte do
trouby. Po upeleni nechte 5 minut
odpocivat prikryté alobalem. Vzniklou Stavu
pouZijte na omacku nebo sos.

Veprova
pecené
v krusté
*4¥7%13

1,0 kg

Chlazen

PFisady

1 kg veprové panenky, 6 IZic strouhaného
syra (gouda), 4 |Zice strouhanky, 3 |Zice
pélivé hof¢ice, 10 g nasekané petrzelky, 1
|Zice suSeného rozmarynu, 100 ml smetany,
stl, pept, mleta paprika, kari kofeni,
Cesnekovy prasek

PFiprava

Maso osolte a opeprete. Smichejte
ingredience na krustu a ochutte ji kofenim.
Maso obalte smési koreni. Okofenéné maso
vloZte do pekace. Pekac poloZte na dratény
rost. VloZte do trouby. Po upeceni nechte 5
minut odpocivat pFikryté alobalem. Vzniklou
Stavu pouZzijte na omacku nebo sos.

|
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Jehnéci
Teplota q
Menu Hm;)ttno Krok potravi l:zgltcue Pokyny —
n Q<
(V218
1,0~2,0 Jehnéti kytu potrete olejem nebo %
kg rozpusténym maslem a podle potfeby >
okorerite. Maso poloZte na dratény rost.
VloZte do trouby. Chcete-li zachytit kapky
Jehnéci Chlazen nebo tuk z jidla, vloZzte do hluboké nadoby
kyta Vychozi 0,5 kg P 2 (nebo plechu) velky hrnek vody a umistéte
13 hodnota nadobu pod dratény rost. Kdy? trouba
1,5 kg zapipa, pokrm otocte. Po upeceni nechte
pokrm 10 minuty odpocivat pFikryty
alobalem. Vzniklou Stavu pouZijte na
omacku nebo sos.
0,4~1,2 Jehnéci kotlety potFete olejem nebo
kg rozpusténym mdslem a podle potfeby je
okorenite. Kotlety poloZte na dratény rost.
Jehn&ti chi Vlozte do trouby. Chcete-li zachytit kapky
kotlety | . ., | 02kg aézen 4 nebo tuk z jidla, umistéte hlubokou nadobu
13 hc)),dnota (nebo pekad) pod dratény gril. KdyZ trouba
0,8 kg zapipa, pokrm otocte. Po upefeni nechte
3 minuty odpocivat pfikryté alobalem.
Vzniklou Stavu pouZijte na omacku.
Ryby
Teplota .
Hmotno A Pozice
Menu st Krok potrll'aw roitu Pokyny
0,4~1,2 Viyberte steaky z lososa o hmotnosti 200 g a
kg tlouStce 2,5 cm. Lososa potFete olejem nebo
rozpusténym mdslem a podle potfeby
okorerite. Maso poloZte na dratény rost.
Losos 0.2 k Chlazen 4 VloZte do trouby. Chcete-li zachytit kapky
*1%3 Vychozi K9 é nebo tuk z jidla, umistéte hlubokou nadobu
hodnota (nebo peka) pod dratény gril. KdyZ trouba
0,8 kg zapipa, pokrm otocte. Po upeleni nechte
3 minuty odpocivat pfikryté alobalem.
Vzniklou Stavu pouZijte na omacku.




J % cs—cz_main.book.book Page 76 Monday, March 10, 2025 3:40 PM

76 OBSLUHA
Ryby
Teplota .
Hmotno A Pozice
Menu st Krok potr:aw rotu Pokyny
0,4~1,2 Viyberte pstruhy o hmotnosti kazdé ryby
kg 200 g. Pstruhy potrete olejem nebo
rozpusténym maslem a podle potfeby
okorerite. Ryby poloZte na dratény rost.
Pstruh 0.2k Chlazen 4 VloZte do trouby. Chcete-li zachytit kapky
143 Vychozi < K9 é nebo tuk z jidla, umistéte hlubokou nadobu
hodnota (nebo pekac) pod dratény gril. KdyZ trouba
0,8kg zapipa, pokrm ototte. Po upeeni nechte
3 minuty odpocivat pfikryté alobalem.
Vzniklou $tavu pouZijte na omacku.
0,4~1,2 Vyberte steaky z tufidka o hmotnosti 200 g a
kg tloustce 2,5 cm. Tundka potrete olejem nebo
rozpusténym maslem a podle potfeby
okorerite. Maso poloZte na dratény rost.
Tuiak 02k Chlazen 4 VloZte do trouby. Chcete-li zachytit kapky
*1*3 Vychozi 2 K9 é nebo tuk z jidla, umistéte hlubokou nadobu
hodnota (nebo pekad) pod dratény gril. Kdy? trouba
0,8kg zapipa, pokrm ototte. Po upeeni nechte
3 minuty odpocivat pfikryté alobalem.
Vzniklou $tavu pouZijte na omacku.
0,4~0,8 Krevety potrete olejem nebo rozpusténym
kg maslem a podle potfeby je okoFente.
Krevety Chlazen Krevety vloivte do hluboklé tlédoby. VIoiEe do
*1%3 Vychozi 0,2kg 6 4 trouby.deyz trouba zapipa, pokrT otocCte.
hodnota Po upeceni nechte 5 minut odpocivat
0,6 kg prikryté alobalem. Vzniklou Stavu pouzijte
na omacku nebo sos.
0,4~0,8 K hifebenatkdm pridejte sherry. Hfebenatky
kg vloZte do hluboké nadoby. Hrebenatky
potFete rozpuSténym maslem. Pokryjte je
Mugle *3 ) ) 02k Chlazen 4 strouhankou. Na strouhanku pfidejte
usle Vychozi K9 é rozpusténé maslo. VloZte do trouby. Po
hodnota upeleni nechte 5 minut odpocivat prikryté
0,6 kg alobalem. Vzniklou $tavu pouZijte na
omacku.

|
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Zelenina
Teplota q
|
Menu Hmotno Krok potravi POEICE Pokyny
st n rostu )
m
(ir
0,2~0,6 Model WSED7667M, WSED7666M =
kg Brokolici nakrajejte na stejnomérné kousky >
(asi 15 g pro kazdy kousek). Brokolici omyjte.
Brokolic 0.2k Chlazen 3 Brokolici poloZte na dérovany plech na
e *11*12 | Vychozi < K9 é dratény rot. Vlozte do trouby. Chcete-li
hodnota zachytit kapky nebo tuk z jidla, umistéte
0,4 kg hlubokou péanev (nebo plech) pod dratény
rost.
0,1~0,3 Model WSED7667M, WSED7666M
Zelené kg Omyjte fazolky. Fazolky poloZte na dérovany
fazolky 01 k Chlazen 3 plech na dratény rost. VloZte do trouby.
#11%12 Vychozi kg é Chcete-li zachytit kapky z jidla, umistéte
hodnota hlubokou péanev (nebo plech) pod dratény
0,2 kg rost.
0,2~0,4 Model WSED7667M, WSED7666M
kg Omyjte chfest. ChFest poloZte na dérovany
Chrest 01 k Chlazen 3 plech na drétény rost. VloZte do trouby.
*11*12 Vychozi 19 é Chcete-li zachytit kapky z jidla, umistéte
hodnota hlubokou panev (nebo plech) pod dratény
0,3 kg rost.
0,1~0,3 Model WSED7667M, WSED7666M
. kg Omyjte Spenat. Spenat poloZte na dérovany
Spenét 01 k Chlazen 3 plech na dratény rost. VloZte do trouby.
*11*12 Vychozi K9 é Chcete-li zachytit kapky z jidla, umistéte
hodnota hlubokou panev (nebo plech) pod dratény
0,2 kg rost.
0,2~0,6 Model WSED7667M, WSED7666M
kg Mrkev nakrdjejte na stejnomérné kousky
Mrkev Chlazen (kostvky asi 1-v2 cm). Mrkev omyjte’. leIr!(evv
#11%12 Vychozf 0.2 kg P 3 poloZte na dérovany plech na dratény rost.
hodnota VloZte do trouby. Chcete-li zachytit kapky
0,4 kg nebo tuk z jidla, umistéte hlubokou panev
' (nebo plech) pod dratény rost.
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Zelenina
Teplota .
Hmotno A Pozice
Menu st Krok potrr"aw rotu Pokyny
PFisady
Lilek nakrajeny na 1-2 cm silné platky, cuketa
nakrajena na 1-2 cm silné platky, cibule
nakrajend na klinky, sladka paprika podéiné
rozkrojena na poloviny a zbavena seminek,
Grilova celd cherry r’ajéata, Zampipny nakrajené na
na Chlazen pg'lovmy, maslo (nebo olej)
zelenin 0.8 kg ) é 4 Priprava s .
*1%3 Zeleninu potFete rozpuSténym maslem
a nebo olejem a okorerfite podle potreby.
Prisady vloZte do hluboké nadoby. VloZte do
trouby. Kdyz trouba zapipa, pokrm otocte.
Po upeceni nechte 5 minut odpocivat
prikryté alobalem. Vzniklou Stavu poufZijte
na omacku nebo sos.
Brambory
Teplota .
Hmotno . Pozice
Menu st Krok potrtl'aw rostu Pokyny
0,4~1,6 Vyberte si malé brambory (150-200 g).
Pecené kg Brambory oloupejte, omyjte, osuste a
brambo Pokojov nalfrajejtve na pulky. Brambory smlvctjejlte se
ry Vychozi 0,2 kg 4 tepl. 2 SO|'I, pepfem a olejem nevbo rozP}Jstenym )
#1+4%8%13 | hodnota maslem. Brambory poloZte na Zaruvzdorny
1,0kg plech. VloZte do trouby. KdyZ trouba zapipa,
pokrm otocte.
Gratino | 02713 Predvarené gratinované brambory
vané kg Pokoiov nakrajejte na platky. Brambory vloZte na
brambo Vychozi 0,5kg 4 teJI 2 zaruvzdorny plech a zasypte je strouhanym
ry hodnota Pl syrem (30 g na 500 g gratinovanych
*4*8*13 10k brambor). VloZte do trouby.
U Kg
0,2~0,8 Model WSED7667M, WSED7666M
Brambo kg Brambory nakrajejte na stejnomérné
ry kousky (kostky asi 1-2 cm). Brambory
nakrdje 0.2k Pokojov 3 omyjte. Nakrajené brambory poloZte na
né na Vychozi £ K9 a tepl. dérovany plech na dratény rost. VioZte do
kostick | hodnota trouby. Chcete-li zachytit kapky nebo tuk z
A 0,4 kg jidla, umist&te hlubokou panev (nebo plech)
pod dratény rost.

s
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Chléb/pecivo

Hmotno ek
Menu st Krok potravi
n

Pozice

rostu LT

<

=

PFisady

(2 porce) 250 g masla, 250 g cukru, 500 g
mouky, 3 vejce, 2 g soli, 1 bali¢ek
vanilkového cukru (cca 8 g), 1 Zloutek a
mléko

PFiprava

Priprava Smichejte maslo, cukr, vanilkovy

2 cukr a sUl. Postupné pridejte vejce. Pridejte
mouku a smichejte ji s maslovou smési.
Tésto prikryjte a dejte pfes noc do
chladnicky. Z tésta vyvalime porce silné asi 5
mm. Vyvélené tésto vykrajujeme rdznymi
vykrajovatky a klademe na vymastény plech.
Smichejte Zloutek s trochou mléka a potrete
jim povrch susenek. VloZte do trouby.

VNILS3D

SuSenky 1 Chlazen
*4+9%13 porce : é

PFisady
150 g mouky, 1% IZicky praSku do peciva, 60
g krystalového cukru, 1 rozSlehané vejce,
130 ml mléka, 70 ml rostlinného oleje, %
IZicky vanilkového extraktu, 50 g
polosladkych ¢okoladovych lupinkd, 50 g
nasekanych vlasskych orech(, prosaty
mouckovy cukr
PFiprava
Prisady 150 g hladké mouky, 1 % IzZicky
préasku do peciva, 60 g cukru krupice, 1
Muffiny Pokojov roz§|§ha,né vejc.e, 130ij mIékg, 70/m|
*4%10%13 1 porce - 4 tepl. 2 rostlinného oleje, % Izmky vavnllkoYeho’
extraktu, 50 g polosladkych ¢okolddovych
lupinkd, 50 g nasekanych vlasskych ofechd,
prosaty mouckovy cukr Pfiprava V mise
smichejte mouku a cukr; uprostfed smési
udélejte dllek. Smichejte zbyvajici pFisady
kromé mouckového cukru; pridejte je k
suchym pfisadam a michejte jen do
navlh&eni. LZici naplfite vymazanou a
moukou vysypanou formu na muffiny a
napliite ji asi do dvou tfetin. VloZte do
trouby. Vyjméte z formy a posypte
mouckovym cukrem.
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Chléb/pecivo

Hmotno fEpioes

Menu st Krok potravi
n

Pozice

rostu ek

PFisady
400 g mouky, 200 ml teplého mléka, 70 g
cukru, 30 g drozdi, 50 g masla, 15 g
vanilkového cukru, 2 g soli, 120 g rozinek
(nepovinné)
PFiprava
Priprava Mouku nasypte do misy a udélejte
do ni dlilek. Do mléka pfidame droZdia 20 g
cukru a promichame. Tekutinu nalijeme do
. dudlku a zasypeme trochou mouky. Nechame
::;::Sky 1 porce - P:I:::)?v 3 kynout na teplém misté, dokud se na
’ povrchu neobjevi praskliny. Pfidame zbyly
cukr, zméklé maslo, vanilkovy cukr, stl a
vypracujeme hladké kynuté tésto. Tésto
nechame na teplém misté kynout, dokud
nezdvojnasobi svij objem. Do tésta vlozime
rozinky. Tésto rozdélime na 12 dilG a
vytvarujeme z nich kolecka. PoloZte je na
plech vyloZeny pergamenovym papirem.
Nechame znovu vykynout a potfeme
mlékem. VloZte do trouby.

PFisady
225 g rozpusténého masla, 400 g bilého
cukru, 100 g kakaového prasku, 1 IZicka
vanilkového extraktu, 2 vejce, 130 g hladké
mouky, ¥ 1Zicky présku do peciva, ¥ IZicky
soli, 70 g pulek vlasskych orechl
Brownie 1 Pokojov 5 Pfiprava
s "4*8*13 porce i atepl. Smichejte rozpusténé maslo, cukr a kakaovy
prések a dobfe promichejte. Pfidejte
vanilku, vejce, mouku, prasek do peciva a
stl. Tésto rozetfeme do Zaruvzdorné formy
vyloZené pecicim papirem. V pfipadé
potieby ozdobte pllkami vladskych ofechd.
VloZte do trouby.
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Chléb/pecivo
Teplota .
Hmotno A Pozice
Menu st Krok potrr"aw rotu Pokyny
PFisady
150 g bilého cukru, 2 IZice hladké mouky, %2
IZicky mleté skofice, % IZicky mletého
muskatového ofisku, %2 IZicky citronové kiry,
1,2 kg jablek nakrajenych na tenké platky, 2
|Zice citronové Stavy, 1 IZice masla, 1 recept
na tésto na 9palcovy kolac s dvojitou
krustou, 4 |Zice mléka (nepovinné)
PFiprava
Jablkov Chlazen Smichejte cukr, mouku, skoFici, muskatovy
y kolac 1 porce - P 3 ofiSek a citronovou kuru. Jednu krustu
*4*13 poloZte do 9palcové kolacové formy. Na
kolacovou krustu navrstvéte 1/3 jablek.
Posypte smési cukru a opakujte az do konce.
PotFete citronovou Stavou a potrete
maslem. Na naplf poloZte druhou
kolaCovou krustu a okraje kolace
pfimacknéte k okraji formy. V horni ¢asti
kolace vyFiznéte otvory a v pfipadé potreby
je potrete mlékem, aby vypadaly jako
glazované. VloZte do trouby.
Pizza
Teplota .
Hmotno . Pozice
Menu st Krok potrtl'aw rostu Pokyny
0,2~0,4
2";?::: kg Mrasené MraZenou pizzu poloZte na dratény rost.
(tenky Vychozi 0,1 kg 2 VIozEe do tro.uby. VZzdy vkladejte pouze jednu
korpus) | hodnota mraZenou pizzu.
0,3 kg
MrazZen . . . fexo oy
4 pizza Mrasens MraZenou pizzu poloZte na dratény rost.
(silny 0,5 kg - 2 VloZte do trouby. VZdy vkladejte pouze jednu
M mrazenou pizzu.
korpus)

el
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Pizza

Hmotno fEpioes

Menu st Krok potravi
n

Pozice

rostu ek

PFisady

20 g drozdi, 200 ml teplé vody, 5 g soli, 350 g
mouky, 10 g cukru, 10 g rostlinného oleje, 1
mala sklenice raj¢atové omacky, 250 g
strouhaného syra, 200 g syra mozzarella, 1
malé plechovka Zampion( nakrajenych na
platky, 150 g varené Sunky, oregano, stll,
pepf

Domaci Pokoiov Pfiprava

pizza 1 porce - oKl 2 DroZdi rozpustte v teplé vodé. Vmichejte sdl
*4%9*13 a tepl. a cukr. Za stalého hnéteni pomalu pFidavejte
mouku. Pfidejte olej a pokracujte v hnéteni.
Pokud se tésto lepi, pridejte jesté trochu
mouky. Tésto prikryjeme a nechdme %2
hodiny kynout. Potfenyma rukama uhnétte
tésto a konecky prstd ho rozetrete na
vymastény plech. Tésto potfeme rajcatovou
omackou a po vrstvach pfidame napln.
Tésto posypeme syrem. VloZte do trouby.

« Bily chléb (1 porce)™*11*13

- Kategorie: Chléb/pecivo

- Teplota potravin: Pokojova tepl.

- Pozice rostu: 3

- PFisady: 400 g chlebové mouky, 100 g polohrubé mouky, 300 g vody, 10 g instantniho drozdi, 8 g soli
- Pfiprava

1)V mise stojanového mixéru Slehejte chlebovou a polohrubou mouku, drozdi a stl. Dbejte na to,
aby sul a droZdi nepfisly do pfimého kontaktu.

2)  PripouZiti nastavce s lopatkami pomalu pfrilévejte vodu. Poté vymérite nastavec za hnétaci hak a
hnétejte 8 minut.

3) Tésto preneste na pracovni plochu vysypanou moukou. Z tésta vytvarujte kouli. PFikryjte ho félii.
Nechte 30 minut odpocivat.

4) Tésto hnétejte 5 minut ruéné. Tésto prikryjte a nechte 1,5 hodiny odpocivat. Tésto roztahnéte a
preloZte. Zacnéte od horniho okraje tésta a tahnéte ho smérem dopredu (od sebe), pak ho
pfitdhnéte ke stfedu.

5) Poté spodni ¢ast tésta stahnéte dozadu (smérem k sobé) a prelozte do stfedu.
6) Na dratény rost poloZte pekac. VloZte do trouby.

- Bageta (1 porce)*11*12*13

- Kategorie: Chléb/pecivo

- Teplota potravin: Pokojova tepl.

- Pozice rostu: 3

= S C
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- Prisady: 400 g chlebové mouky, 100 g polohrubé mouky, 300 g vody, 10 g instantniho drozdi, 8 g soli

- Priprava

1)V mise mixéru Slehejte chlebovou mouku, polohrubou mouku, droZdi a sdl. —

2)  PFi pouziti nastavce s lopatkami pomalu pFidavejte vodu. Poté vyméfte nastavec za hnétaci hak — ~,
a hnétejte 8 minut. T

3) Tésto vyklopte na lehce moukou vysypanou pracovni desku. Vytvarujte z n&j kouli. Pfikryjte ho %
félii. Nechte 30 minut odpocivat. >

4) Tésto hnétejte ru¢né 1-3 minuty. Tésto prikryjte a nechte 1,5 hodiny odpocivat.

5) Tésto rozloZte tak, Ze do stfedu tésta jemné vmacknete prsty. Tésto roztdhnéte a preloZte.
Pracujte po celé délce tésta, zatnéte od horniho okraje tésta, tahnéte ho dopredu, smérem od
sebe a pak ho privedte ke stfedu. Spodni ¢ast tésta zatdhnéte smérem dozadu (k sobé) a prelozte
do stredu.

6) Stejné postupujte na levé a pravé strané tésta.

7) Tésto obratte a pfikryjte félii. Nechte 1 hodinu odpocivat.

8) Tésto rozdélte na dveé stejné €asti. Z tésta vytvarujte 15cm valecky. Pracujte vZdy s jednim kusem
tésta (druhy nechte pfikryty félii) a vytvarujte obdélnik. TFemi prsty jemné pfitlacte podél tésta a
udélejte do néj nékolik dllka.

9) Postup opakuite; tfikrat tésto pfevalte na sebe, dokud se horni okraj nesetka se spodnim a
nevznikne hluboky Sev. Kazdé otoceni zmacknéte prsty. Sev pevné sevrete a nechte asi 5 minut
odpocivat (nebo kdy? je tésto dostatecné uvolnéné, aby se dalo srolovat) se Svem sméfujicim
nahoru. Pfikryjte utérkou. Bagety rozvalejte a vytvarujte tak, aby se vesly na dérovany bagetovy
plech.

10) PoloZte je na bagetovy plech Svem dolG a nechte je asi 5 minut odpodivat prikryté utérkou. Na
povrchu tésta udélejte pét zarezu.

11) Na dréatény roSt poloZte dérovany bagetovy plech. VloZte do trouby.

*1 Po zaznéni zvukového signalu pokrm otocte. *11 Naplfte nadrz na vodu po maximalni rysku

umisténou v predni ¢asti nadrzky.

*2 Po zaznéni zvukového signalu sejméte viko.

*12 Na dratény roSt nad hlubokou nadobou

*3 Pouzijte dratény rost nad hlubokou nadobou (¢i pouZzijte dérovany plech.
pecicim plechem).

*13 PouZivejte vlastni nadoby na vareni.

*4 Pouzijte dratény rost.

*5 PoufZijte vlastni Zaruvzdornou sklenénou misku Moje recepty
na draténém rostu.

Moje recepty umoznuje stahnout do spotfebice

*6 Poutzijte hlubokou nadobu (nebo plech). novy a specilni recept na vareni pomoci chytrého

telefonu. Varte jidlo podle svych preferenci.

*7 PouZijte pekac. Nainstalujte si do smartphonu aplikaci LG ThinQ.

PFi vytvareni, Upravach nebo mazéni stranek Moje

*8 PoufZijte Zaruvzdorny plech. recepty postupujte podle pokynd v aplikaci LG

ThinQ. Pokud je spotrebi¢ pripojen k domaci siti

*9 Poutzijte pecici plech. Wi-Fi a aplikaci LG ThinQ, Ize do spotfebice

stahnout Moje recepty.

*10 Poutzijte formu na muffiny.

s

S I
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POZNAMKA

+ Vytvareni, Uprava nebo mazani Moje recepty je
k dispozici pouze v aplikaci LG ThinQ.
+ PFed pouZzitim funkce Moje recepty (model

WSED7667M) nezapomefite vyjmout sondu z
trouby.

+ Chcete-li trvale zmé&nit nastaveni Moje recepty,
upravte recept v aplikaci LG ThinQ.

Nastaveni reZimu Moje recepty

1) Na obrazovce Hlavni nabidka stisknéte
tlacitko Moje recepty.

2) Vyberte jeden z vytvorenych receptd.

3) Stisknéte tlacitko Spustit/Zastavit na
ovladacim panelu.

Ukonceni pFipravy pokrmu

1)  Stisknéte tlacitko Spustit/Zastavit na
ovladacim panelu a poté na displeji stisknéte
tlacitko ZASTAVIT.
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Informace pro zku3ebni ustavy

Tato tabulka je urfena pouze pro zkuSebni Gstavy. Obsahuje nejlepsi nastaveni zkuSebnich receptd z

normy IEC 60350-1.
Doba
Pokrm Rev2|m Teelota Pr|slu§e PoElce Pfedehf | pFipravy ovladani
ohfFevu (°C) nstvi rostu ev pokrmu
(minut)
Maly Horni a 170 Plech na 3 Ano 20-30 -
dort spodni peceni
ohfev
Horky 150 Plech na 3 Ano 20-30 -
vzduch peceni
Horky 150 Plech na 4 Ano 25-35 Plech na
vzduch peceni / pecenina4,
/ 2 hluboka
Hluboka nadoba na2
nadoba odspodu
Piskoto Horni a 170 Dratény 2 Ano 20-30 -
vy dort spodni rost
ohrev
Horky 160 Drétény 3 Ano 30-40 -
vzduch rost
Jablkov Horni a 180 Dratény 1 Ne 65-75 Jeden plech
y kolac spodni rost v levé zadni
ohrev ¢astiadruhy
v pravé
Horky 170 Dratény 2 Ne 65-75 predni Easti
vzduch rost
Pruhy Horni a 170 Plech na 3 Ano 20-30 -
tésta spodni peceni
ohrev
Horky 140 Plech na 3 Ano 20-30 -
vzduch peceni
Plech na 4 Ano 20-30 Plech na
peceni / pecenina4,
/ 2 hluboka
Hluboka nadoba na2
nadoba odspodu
Toast Velky gril Nizka Dratény 4 Ano 2-4 -
rost (5 min.)

%
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Doba
pokrm Re}lm Teplota Pr|s|u§e Po€|ce Prfedehf | pfipravy ovladani
ohFevu (°C) nstvi rostu ev pokrmu
(minut)
Hovézi Velky gril Vysoka Dratény 4 Ano 10-15 Otocit po
steak rost / (5 min.) na kazdé poloviné
1 strané doby
Snéhov Horky 80 Plech na 3 Ne 120-150 -
a vzduch peceni
pusinka
Pecené Opékani 190 Dratény 2 Ano 55-65 Otocit po
kufe rost poloviné
/ doby
Hluboka
nadoba




\
7

J % cs—cz_main.book.book Page 87 Monday, March 10, 2025 3:40 PM

el

OBSLUHA 87
Para
* Model WSED7667M, WSED7666M
|
Doba x
Pokrm Rev2|m Teelota Pr|slu§en Po€|ce Pfedeh¥ | pfipravy Ovladani m
ohfFevu (°C) stvi rostu ev pokrmu =
(minut) =z
>
. Plech na
':'f%'(‘)g"c Para 99 Prf,r folre‘;f 3 Ne 12-18 | petenina2,
' 9 yP odspodu
Brokolic Perforova Plech na
e:2x Para 99 v lech 3 Ne 12-18 pecenina2,
3009 yp odspodu
Bt;orln(:::c Perforova Plech na
L Para 99 . 3 Ne 15-20 pecenina2,
mnozstv ny plech
: odspodu
e 1 Plech na
ngg(s)ek. Para 99 P:z’rf olzoc\;]a 3 Ne - pecenina2,
9 yp odspodu
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CHYTRE FUNKCE
Aplikace LG ThinQ

Tato funkce je k dispozici pouze u model( s Wi-Fi.

Aplikace LG ThinQ umozZiiuje komunikovat se
spotfebi¢em pomoci chytrého telefonu.

Funkce aplikace LG ThinQ
Komunikujte se spotfebi¢em z chytrého telefonu
pomoci praktickych chytrych funkci.

+ Nastaveni

- UmoZniuje nastavit rizné mozZnosti na troubé
a v aplikaci.

+ Moje recepty

- Stahnéte si nové a specialni recepty na vareni,

které nejsou soucasti standardniho rezimu
vareni ve spotfebici. Po dokonceni stahovéni
Moje recepty zUstavaji ve spotiebici recepty
zachovany. Recepty mulZete vytvaret,
upravovat nebo mazat pouze v aplikaci LG
ThinQ.

+ Smart Diagnosis (inteligentni diagnostika)

- Tato funkce poskytuje uzite¢né informace pro

diagnostiku a FeSeni problému se
spotiebi¢em na zékladé zpUsobu pouZivani.

* Monitorovani

- Tato funkce vdm pomUZe zkontrolovat
aktuadlni stav, zbyvajici €as, nastaveni vafeni a
Cas ukonceni na jednom misté.

+ Upozornéni produktu

- Zapnutim funkce Push Alerts mdzete dostévat

ozndmeni o stavu spotfebice. Ozndmeni se

spusti, i kdyZ neni oteviena aplikace LG ThinQ.

+ Casovat
- Casova¢ miZete nastavit z aplikace.
+ Aktualizace firmwaru

- UdrZujte spotfebic aktualizovany.

s

POZNAMKA

+ V nésledujicich pfipadech musite aktualizovat
informace o siti pro kazdy spotfebic v aplikaci LG
ThinQ na Karty zafizeni — Nastaveni —
Zmeénit sit.

%

- bezdratovy smérovac je zménén
- heslo bezdratového smérovace je zménéno
- poskytovatel internetovych sluzeb je zménén

+ Tyto informace jsou aktualni v dobé zverejnéni.
Aplikace se miZe zménit za Gcelem vylepSeni

produktu bez predchoziho upozornéni uzivatel(.

+ Funkce se mohou u jednotlivych model( lisit.

Instalace aplikace LG ThinQ a
pFipojeni spotfFebice LG
Naskenujte QR kéd priloZzeny k vyrobku pomoci

fotoaparétu nebo aplikace pro ¢teni QR kodd v
chytrém telefonu.

LG ThinQ

POZNAMKA

+ Chcete-li ovéFit pFipojeni Wi-Fi, zkontrolujte, zda
sviti ikona = na ovladacim panelu.

+ Zafizeni podporuje pouze sité Wi-Fi 2,4 GHz.
Chcete-li Zjistit frekvenci sité, obratte se na
poskytovatele internetovych sluZeb nebo se

podivejte do ndvodu k bezdratovému smérovadi.

+ Aplikace LG ThinQ neodpovid4 za Zadné
problémy se sitovym pFipojenim ani za Zadné
zévady, poruchy nebo chyby zplsobené sitovym
pfipojenim.

+ Okolni bezdratové prostfedi muze zplsobit
pomaly chod sluzby bezdratové sité.

|
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+ Pokud ma spotrebi¢ potize s pfipojenim k siti Wi-
Fi, mdze byt prilis daleko od smérovace. Zakupte
opakovac Wi-Fi (prodluZovac dosahu), abyste
zlepSili silu signalu Wi-Fi.

« Sitové pripojeni nemusi fungovat spravné v
zavislosti na poskytovateli internetovych sluzeb.

+ Wi-Fi se nemusi pfipojit nebo mdze byt pfipojeni
preruseno kvili prostfedi domaci sité.

+ Pokud se spotrebi¢ nemuze pfipojit kvdli
problém(m s bezdratovym prenosem signalu,
odpojte spotrebic ze zasuvky a pockejte asi
minutu, neZ to zkusite znovu.

+ Pokud je brana firewall na bezdratovém
smérovaci povolena, zakaZte ji nebo k ni pridejte
vyjimku.

+ Nazev bezdratové sité (SSID) by mél byt
kombinaci anglickych pismen a dislic.
(NepouZzivejte specialni znaky.)

+ UZivatelské rozhrani chytrého telefonu se mize
[iSit v zavislosti na mobilnim operanim systému
(0OS) a vyrobci.

+ Pokud je bezpecnostni protokol smérovace
nastaven na WEP, mUGZe dojit k selhani nastaveni
sité. Zménte bezpecnostni protokol (doporucuje
se WPA2) a znovu produkt pFipojte.

Specifikace RF modulu

T Frekvenéni Vystupni
yp rozsah vykon (max.)
A 2412-2472
Wi-Fi MHz 18,14 dBm
Bluetooth 24022480 7,03 dBm
MHz

s

Verze softwaru bezdratové funkce: V 1.0

S ohledem na uZivatele by mél byt tento pfistroj
instalovan a provozovan v minimalnivzdalenosti 20
c¢m mezi pfistrojem a télem.

Prohlaseni o shodé

e

%

Spolec¢nost LG Electronics timto prohlasuje, Zze
radiové zafizeni typu ,vestavna elektricka trouba”
je v souladu se smérnici 2014/53/EU. UpIné znéni

el

EU prohlaSeni o shodg je k dispozici na nasledujici g

internetové adrese:
http://www.lg.com/global/support/cedoc/cedoc#

Informacni upozornéni k
softwaru s otevienym
zdrojovym kédem

Chcete-li ziskat zdrojovy kéd pod licencemi GPL,
LGPL, MPL a dal3imi open source licencemi, pro
které plati povinnost zverejiiovat zdrojovy kéd,
ktery je soucasti tohoto produktu, a ziskat pfistup
ke vS§em uvedenym licen¢nim podminkam,
ozndmenim o autorskych pravech a dalS$im
prislusnym dokumentdm, navstivte stranky https:/
/opensource.lge.com.

Spole¢nost LG Electronics vam také poskytne
otevreny zdrojovy kéd na disku CD-ROM za
poplatek pokryvajici ndklady na distribuci (napf.
cenu média, poplatky za dopravu a manipulaci),

a to na zakladé Zadosti zaslané e-mailem na adresu
opensource@Ige.com.

Tato nabidka plati pro kohokoli, kdo obdrzi tyto
informace, a to po dobu ti let od nasi posledni
dodavky tohoto produktu.

Funkce Smart Diagnosis

Tato funkce vdm pomUzZe diagnostikovat a fesit
problémy se spotfebicem.

POZNAMKA

+ Z dlvod, které nelze pfricitat nedbalosti
spole¢nosti LGE, nemusi sluzba fungovat z
ddvodu vnéjsich faktord, jako je mimo jiné
nedostupnost Wi-Fi, odpojeni Wi-Fi, zasady
mistniho obchodu s aplikacemi nebo
nedostupnost aplikaci.

+ Tato funkce se mize zménit bez predchoziho
upozornéni a mudize mit jinou podobu v zavislosti
na tom, kde se nachazite.

e
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Pouzivani LG ThinQ k
diagnostice problémt

Pokud se vyskytne problém se spotfebitem
vybavenym Wi-Fi, mGZe prenéset Udaje o Feseni
problém0 do chytrého telefonu pomoci aplikace LG
ThinQ.

+ Spustte aplikaci LG ThinQ a v nabidce vyberte
funkci Smart Diagnosis (inteligentni
diagnostika). Postupujte podle pokynt
uvedenych v aplikaci LG ThinQ.

Pouzivani zvukové diagnostiky
k diagnostice problémti

PFi pouZziti metody zvukové diagnostiky postupujte
podle niZe uvedenych pokyn(.

+ Spustte aplikaci LG ThinQ a v nabidce vyberte
funkci Smart Diagnosis (inteligentni
diagnostika). Postupujte podle pokynt pro
zvukovou diagnostiku uvedenych v aplikaci LG
ThinQ.

1)  Stisknéte tlacitko Nastaveni v pravém dolnim
rohu obrazovky Hlavni nabidka, prejedte
prstem pres obrazovku a poté stisknéte
tlacitko Smart Diagnosis (inteligentni
diagnostika).

+ Pokud byl displej uzamcen, musite zamek
deaktivovat a poté znovu aktivovat.

2)  Umistéte mikrofon telefonu do levého
horniho rohu obrazovky.

3) Podrzte telefon na misté, dokud pfenos ténu
neskon¢i. Na displeji se bude odpocitavat ¢as.

Po skonceni odpocitavani a ukonceni ténli se v
aplikaci zobrazi diagndza.

p |
POZNAMKA

+ Chcete-li dosahnout nejlepsich vysledkd, béhem
vysilani tdnl telefonem nehybejte.

%
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UDRZBA
Cisténi

VnitFni prostor trouby

A VAROVANI

+ Nikdy neotirejte teply nebo horky porceldnovy
povrch vihkou houbou, mohlo by dojit k
od3tipnuti nebo popraskani (drobné vlasové
prasklinky).

A UPOZORNENI

+ K ciSténi trouby nepouZzivejte Cistici prostredky,
parni Cistice, drsné chemické Cistici prostredky,
bélidla, ocet, ocelové draténky ani abrazivni
podlozky nebo Cistici prostredky, protoze mohou
trvale poskodit povrch trouby.

+ Tésnéni nedistéte.

+ Vnitfni prostor trouby necistéte pfi rozsviceném
svétle.

+ Abyste pfedesli popalenindm, pockejte, az
trouba vychladne, a teprve potom se dotknéte
nékteré z jejich casti.

K Cisténi prostoru trouby nepouZzivejte Cistici
prostfedky. K ¢iSténi lehkého znecisténi pravidelné
pouzivejte funkci EasyClean. V pfipadé odolného
znedisténi pouzijte funkci Pyrolyza nebo Cistéte
ru¢né pomoci nasledujicich tipa.

+ Pred Cisténim trouby a po ném mdZete jako
Skrabku pouZit plastovou Spachtli, kterou
seSkrabnete vSechny kousky nebo necistoty.

+ Poufziti drsné strany draténky, ktera
nezpUsobuje Skrabance, miZe pomoci odstranit
pripalené skvrny lIépe nez mékka houba nebo
rucnik.

+ KlepSimu CiSté&ni mohou prispét i nékteré
drhnouci houbicky, napfiklad z melaminové

pény, které jsou k dostani v mistnich obchodech.

+ Rozlité potraviny je tfeba vycistit, kdyZ trouba
vychladne ihned po skonéeni pe¢eni. Ponechani
rozlitych nebo rozstfiknutych tekutin bez dozoru
mUZe zpUsobit naleptani nebo zménu barvy
povrchu.

= S

* PFivysoké teploté reaguji potraviny s ——

porceldnem a miZe dojit k trvalému zmatnéni.

PFi CiSténi skvrny pouZivejte pouze neabrazivni
Cistici nebo drhnouci prostredky.

<

=

VNILS3D

+ P¥i CiSténi skvrny pouZivejte pouze neabrazivni
Cistici nebo drhnouci prostredky.

VnéjSi povrchy

Malované a ozdobné obloZeni

Pro bézné ciSténi pouzijte hadrik s horkou
mydlovou vodou. V pfipadé siln&jSiho znecisténi a
nahromadéné mastnoty pouZijte tekuty Cistici
prostredek pfimo na znecisténi. Nechte jej plsobit
30 az 60 minut. Oplachnéte vihkym hadfikem a
osuste. NepouZivejte abrazivni istici prostfedky.

Povrchy z nerezové oceli

A VAROVANI

+ Abyste zabranili poSkrabani, nepouZivejte
draténky.

p I
POZNAMKA

+ K(iSténipovrchu z nerezové oceli pouZijte teplou

mydlovou vodu nebo Eistici €i lestici prostfedek
na nerezovou ocel.

VZdy otirejte ve sméru povrchové Upravy kovu.

Cisti¢ nebo letidlo na nerezové spotiebice Ize
zakoupit online nebo u vétsiny prodejcl
spotrebicl ¢i domécich potreb.

1) Na vlhky hadfik nebo papirovou utérku
naneste malé mnoZstvi Cistice nebo lestidla na
nerezové spotrebice.

2) Vycistéte malou plochu a pfipadné ji otfete ve
sméru vlaken nerezové oceli.

3) Osuste a vylestéte Cistou, suchou papirovou
utérkou nebo mékkym hadrikem.

4) Podle potfeby opakujte.

|
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Dvirka trouby

A UPOZORNENI

Na vnéjsi stranu dvifek trouby nepouZivejte

drsné Cistici prostfedky ani drsné abrazivni Cistici

materialy. MUze to zpUsobit poskozeni.

+ K ciSténi skla dvifek trouby nepouZivejte drsné,
abrazivni Cistice ani ostré kovové Skrabky,
protoZe by mohly povrch poskrabat, coz mlze
mit z anasledek rozbiti skla.

+ Na vnéjsi stranu dvifek trouby nepouZivejte
Cistici prostredky, Cistici prasky ani drsné
abrazivni €istici materialy.

+ Dvitka trouby dikladné vycistéte mydlovou
vodou. Dobfe je oplachnéte. Dvifka neponofujte
do vody.

+ Navnéjsi sklo dvifek trouby miZete pou?Zit Cistici

prostredek na sklo. Nestfikejte vodu ani €isti¢
skla na vétraci otvory dvirek.

+ Tésnéni dvifek trouby necistéte. Tésnéni dviFek
trouby je vyrobeno z materialu ze skelnych
vlaken, ktery je nezbytny pro dobré tésnéni.
Dbejte na to, abyste toto tésnéni neodreli,
neposkodili nebo neodstranili.

® | Tésnéni dviFek trouby netistéte ru¢né.

@ | Dvirka &istéte ruéné.

Rosty do trouby
Pred ciSténim vyjméte rosty z trouby.

1) Cist&te jemnym abrazivnim gisticim
prostfedkem.

= S

+ Potraviny vysypané do kolejnic by mohly
zpUsobit jejich zaseknuti.

2) Oplachnéte je Cistou vodou a osuste.

PFisluSenstvi

+ Dratény rost, pecici plech a dalsi pfisluSenstvi
Cistéte mékkym hadfikem a horkou mydlovou
vodou.

+ PfisluSenstvi nemyjte v mycce nadobi.

EasyClean

Funkce EasyClean vyuZiva vyhod nového smaltu

LG, ktery pomaha odstrafiovat necistoty bez pouZiti

drsnych chemikalii, a pracuje pouze s pouzitim
VODY po dobu pouhych 10 minut pfi nizkych
teplotach, takZe pomaha uvolnit LEHKE necistoty
pfed ru¢nim cisténim.

Trouba LG vdm poskytuje moznost Eistit s MENSIM
OHREVEM, KRATSIM CASEM a prakticky BEZ KOURE
NEBO KOUROVYCH PLYNU. Spotfebu energie
mUZete snizit ¢isténim lehkych necistot v troubé
pomoci funkce EasyClean namisto funkce
Pyrolyza.

Vyhody funkce EasyClean

+ Pomaha uvolnit lenké nelistoty pfed ru¢nim
Cisténim.

* Funkce EasyClean pouziva pouze vodu, zadné
chemické Cistici prostredky.

+ ZlepSuje Ucinek funkce Pyrolyza.
- Zpozduje potfebu zapnuti cyklu Pyrolyza.
- Minimalizuje kouf a zépach.

- MUZe umoznit kratsi dobu cyklu Pyrolyza.




\
7

J % cs—cz_main.book.book Page 93 Monday, March 10, 2025 3:40 PM é L

UDRZBA 93

Kdy pouiit Easyclean « PFi CiSténi prostoru trouby se neopirejte o sklo
. o dvirek ani o dvifka samotna.
+ Priklad znecisténi trouby
+ Nepouzivejte Zadné ocelové draténky, abrazivni
podloZky nebo Cistici prostFedky, protoze tyto S
materidly mohou trvale poskodit povrch trouby.

<

=

+ Vyjméte z trouby pecici plech, hluboky plech,
dratény rost, veSkeré nadobi, alobal nebo jiny
material.

VNILS3D

» p |
POZNAMKA

+ PFed pouZitim cyklu EasyClean nechte troubu
vychladnout na pokojovou teplotu. Pokud je
teplota dutiny trouby vy3si nez 65 °C, cyklus
EasyClean se neaktivuje, dokud prostor trouby
nevychladne.

o

PFipad 1

P e ) * Nejlepsich vysledkd dosahnete pouZitim
- Vzor zneiténi: Malé kapky nebo skvrny destilované nebo filtrované vody. Voda z
- Typy netistot: Syr nebo jiné prisady vodovodu mize na dné trouby zanechat

“x . . . v mineralni usazeniny.
- B&Zné potraviny, které mohou znedistit

troubu: Pizza * Nedistoty zapecené béhem nékolika cykl peceni
bude obtiznéjSi pomoci cyklu EasyClean
PFipad 2 odstranit.

- Vzor znecisténi: Lehké strikance

1) Ztrouby vyjméte rosty a prislusenstvi.
- Typy necistot: Tuk/mastnota ) YWl yap

2) Pomoci plastové Skrabky seSkrabnéte a

- Bé&Zné potraviny, které mohou znedistit odstrarite pFipalené zbytky.

troubu: Steaky, grilované / Ryby, grilované /
Maso pecené pfi nizkych teplotach

O

Navod k pouziti funkce EasyClean

A UPOZORNENT &= NN

+ Trouba by méla byt vyrovnana, aby byl na
zacatku cyklu EasyClean spodni povrch prostoru
trouby zcela pokryty vodou.

+ Béhem cyklu EasyClean neotvirejte dvirka
trouby. Voda nebude dostatecné horka, pokud
budou dvifka béhem cyklu otevrena.

+ Nékteré povrchy mohou byt po cyklu EasyClean

horké. Pri ¢i$téni pouZivejte gumové rukavice, * Doporucené plastové skrabky:
abyste predesli popaleninam. - Tvrda plastova Spachtle
+ Bé&hem cyklu EasyClean se trouba zahfiva - Plastovéa Skrabka na panev

natolik, Ze mlZe zpUsobit popéleniny. Pfed
otfenim vnitfniho povrchu trouby pockejte,
dokud cyklus neskonci. Pokud tak neucinite, - Stara kreditni karta
maZe dojit k popéleni.

= kS o C

- Plastova Skrabka na barvu
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3)

10)

Naplfite nadrz po rysku Max. Pokud je to
mozné, pouZivejte zmékcenou, filtrovanou
vodu. Tvrda voda mUZe rychleji ucpat parni
generator usazeninami vodniho kamene.

Na obrazovce Hlavni nabidka stisknéte
tlacitko CiSténi a poté stisknéte tlacitko
EasyClean.

Stisknéte tlacitko Spustit/Zastavit na
ovladacim panelu. Na displeji se zobrazi
zbyvajici ¢as.

Na konci 10minutového cyklu zazni tén a na
displeji se zobrazi Citéni je dokonceno. Na
displeji stisknéte tlacitko Spustit/Zastavit.

Po skonceni cisticiho cyklu a pfi ru¢nim ¢isténi
by na dné trouby mélo zlstat tolik vody, aby
byly vSechny necistoty zcela ponoreny. V
pripadé potfeby vodu doplrite. Pfed troubu
poloZte na podlahu ruénik, aby se zachytila
voda, ktera se mdze pfi ru¢nim cisténi vylit.

Prostor trouby vycistéte ihned po skonceni
cyklu EasyClean vydrhnutim mokrou
houbickou, kterd nezanechéava Skrabance.
(Drhnouci strana neposkrabe povrchovou
Upravu.) Pfi Cisténi se mdzZe do spodnich
vétracich otvor( vylit trochu vody, ktera se
v3ak zachyti v misce pod prostorem trouby a
neposkodi hoFak.

Po vyciSténi prostoru trouby otfete
prebytecnou vodu €istou suchou utérkou.
Vymeérite roSty a veskeré dalsi prislusenstvi.

Pokud zlstavaiji lehké necistoty, opakujte vyse
uvedené kroky a dbejte na diikladné
namoceni znecisténych mist.

+ Pokud i po nékolika cyklech EasyClean
zlistavaji odolné nedistoty, spustte cyklus
Pyrolyza. Pfed spusténim cyklu Pyrolyza se
ujistéte, Ze jsou z prostoru trouby vyjmuty
roSty a dal3i pFisluSenstvi a Ze je povrch
prostoru trouby suchy. Dal3i podrobnosti
naleznete v ¢asti Pyrolyza v ndvodu k
obsluze. (Model WSED7665*, WSED7664*,
WS9D765%*%*)

POZNAMKA

+ Po dokonceni cyklu EasyClean mUiZe byt tésnéni
prostoru trouby mokré. To je normalni. Tésnéni
necistéte.

s

S I

+ Pokud po Cisténi zUstanou na dné trouby
mineralni usazeniny, odstrafite je hadfikem
nebo houbou namocenou v octu.

+ K ¢isténi trouby se nedoporucuje pouzivat
komercni Cistici prostredky nebo bélidla. Misto
toho pouZivejte jemné tekuté istici prostfedky s
hodnotou pH niZ3i nez 12,7, aby nedoslo ke
zméné barvy smaltu

Pyrolyza (Model WSED7665%,
WSED7664*, WS9D765***)

Cyklus Pyrolyza pouZiva k ¢iSténi dutiny trouby

extrémné vysoké teploty. BEhem cyklu Pyrolyza

miiZete zaznamenat kou¥ nebo zépach. To je

normalni, zejména pokud je trouba silné

znecisténd. Béhem cyklu Pyrolyza by méla byt

kuchyné dobre vétrana, aby se minimalizovaly

pachy z Cisténi.

Pfed zahajenim pyrolyzy

+ Kuchyné by méla byt dobre vétrana, aby se
minimalizovaly pachy vznikajici pfi ¢iSténi. Pfed
spusténim cyklu Pyrolyza ootevrete okno nebo
zapnéte ventilator ¢i digestor.

+ Pred Cisténim je tfeba odstranit prebytecné
skvrny.

+ Otfete vSechny silné skvrny na dné trouby.

Zkontrolujte, zda je kryt osvétleni trouby na
svém misté.

+ Vycistéte ram trouby a dvirka horkou mydlovou
vodou. Dikladné je oplachnéte.

A VAROVANI

+ Pokud je trouba silné zneciSténa olejem, pred
dal3im pouZitim troubu vycistéte pomoci cyklu
Pyrolyza. Zanechany olej by mohl zpUsobit
poZar.

+ Pokud béhem cyklu Pyrolyza dojde v troubé k
poZaru, vypnéte troubu a pockejte, aZ ohen
uhasne. Dvifka neotvirejte nésilim. Pfivod
Cerstvého vzduchu pfi teplotach cyklu Pyrolyza
mUZe vést k vySlehnuti plamene z trouby.
NedodrZeni tohoto pokynu miiZze mit za
nasledek vazné popaleniny.
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A UPOZORNENI

+ NepouZivejte Cistici prostfedky na trouby. V
Zadné ¢asti trouby ani v jejim okoli by se nemély
pouzivat komercni Cistici prostfedky na trouby
ani ochranné vrstvy jakéhokoli druhu.

Cist&te pouze dily uvedené v navodu. Vyjméte z
trouby pecici plech, hluboky plech, dratény rost,
veSkeré nadobi, alobal nebo jiny material.

- Pokud béhem cyklu Pyrolyza zistanou v
prostoru trouby rosty, zméni barvu a budou se
Spatné zasouvat a vysouvat.

Pokud dojde k poru3e v reZzimu Pyrolyza, zobrazi
se na displeji trouby chybovy kéd F a béhem
procesu ciSténi cyklem Pyrolyza zazni tfi dlouha
pipnuti. Vypnéte elektrické napajeni na hlavni
pojistce nebo jistici a nechte troubu opravit
kvalifikovanym technikem.

Pokud dojde k poruSe rezimu Pyrolyza, vypnéte
troubu a odpojte napajeni. Nechte ji opravit
kvalifikovanym technikem.

Je normalni, Ze se ¢asti trouby béhem cyklu
Pyrolyza zahfivaji. BEhem cyklu Pyrolyza
netlacte na dvirka, okno nebo vétraci prostor
trouby.

Nenechavejte malé déti v blizkosti spotfebice
bez dozoru. Béhem cyklu Pyrolyza mize byt
vnéjsi strana trouby na dotek velmi horka.

Pokud mate domaci ptaky, pfemistéte je do jiné
dobfe vétrané mistnosti. Zdravi nékterych ptakd
je velmi citlivé na vypary, které se uvolfiuji
béhem cyklu Pyrolyza v troubé.

Stény trouby, rodty, dno ani Zadnou jinou ¢ast
trouby nevystylejte hlinikovou félii ani jinym
materialem. Timto zplsobem zabranite
distribuci tepla, dosédhnete Spatnych vysledkd
peceni a trvale poSkodite vnitfek trouby
(hlinikova félie se roztavi na vnitfnim povrchu
trouby).

Dvitka neotvirejte nasilim. Mohlo by dojit k
po3kozeni automatického zamykani dvifek. Pfi
otevirani dvifek trouby po cyklu Pyrolyza budte
opatrni. Pfi otevirani dvifek se postavte stranou
od trouby, aby mohl unikat horky vzduch nebo
para. Trouba miZe byt stale VELMI HORKA.

POZNAMKA

+ Béhem cyklu Pyrolyza nelze zapnout osvétleni

trouby. Osvétleni trouby nelze zapnout, dokud NS

teplota trouby po dokonéeni cyklu Pyrolyza
neklesne pod 250 °C.

+ Vycistéte ram trouby a dvifka horkou mydlovou
vodou. DUkladné je oplachnéte.

+ Té&snéni nedistéte. Sklolaminatovy material
tésnéni dvifek trouby neodold odéru. Je
nezbytné, aby tésnéni zlstalo neporusené.
Pokud zjistite, Ze se opotfebovava nebo trepi,
zajistéte vyménu servisnim technikem.

Je normaini, Ze ventilator béhem cyklu Pyrolyza
pracuje.

+ PFi zahfivani trouby mizZete slySet zvuky
rozpindni a smrstovani kovovych &asti. To je
normalni a troubu to neposkodi.

+ Vtroubé mUZze zlstat bily popel. Po vychladnuti
trouby jej otfete vihkym hadFikem nebo mydlem
napusténou draténkou. Pokud neni trouba po
jednom cyklu Pyrolyza Cista, cyklus opakujte.

* Po cyklu Pyrolyza se na porceldnu mohou
objevit jemné linky, protoZe pro3el zahfivanim a
ochlazovanim. To je normalni a nema to vliv na
vykon.

Cyklus Pyrolyza nelze spustit, pokud je aktivni
funkce Zdmek ovladani.

+ Po nastaveni cyklu Pyrolyza se dvitka trouby
automaticky uzamknou. Dvifka trouby nebude
mozné otevfit, dokud trouba nevychladne.
Zamek se automaticky odblokuje.

s
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Kdy pouZit cyklus Pyrolyza

+ Priklad znecisténi trouby

—

PFipad 1

* Vzor zneciSténi: Stfedné silné az silné strikance

+ Typy necistot: Tuk/mastnota

+ Bé&Zné potraviny, které mohou znecistit troubu:
Maso pecené pfi vysokych teplotach

PFipad 2

+ Vzor znecisténi: Kapky nebo skvrny

+ Typy nedistot: VypIné nebo cukernaté necistoty

+ Bé&Zné potraviny, které mohou znecistit troubu:
Kolace

Pfipad 3

+ Vzor znecisténi: Kapky nebo skvrny

+ Typy nedistot: Smetanova nebo rajcatova
omacka

+ Bé&Zné potraviny, které mohou zneistit troubu:
DuSené maso se zeleninou

p T
POZNAMKA

* Na znecisténi, které se v prabéhu ¢asu
nahromadilo, Ize pouZit cyklus Pyrolyza
(pyrolyza). Pokud vSak po kazdém cyklu pfipravy
pokrm( zlstanou silné znecisténé skvrny
z pfipravovanych pokrm( neocisténé, mdze dojit
ke zhor3enf kvality povrchu. Funkce Pyrolyza
tomuto jevu nezabrani.

Nastaveni cyklu Pyrolyza

1) Ztrouby vyjméte veSkeré rosty a prisluSenstvi.

2) Stisknéte tlacitko Ci§téni a poté stisknéte
tlacitko Pyrolyza.
3) Vyberte poZadovanou dobu cyklu a poté

stisknéte tlacitko Spustit/Zastavit na
ovladacim panelu. Na displeji se zobrazi

zbyvajici ¢as.
Uroven znetisténi Nastaveni cyklu
Lehce znecistény 1Th15m
prostor trouby
Stfedné zneciStény 1h30m
prostor trouby
Silné zneciStény 2h
prostor trouby

= S

4)  Po nastaveni cyklu Pyrolyza se dvifka trouby
automaticky zamknou a zobrazi se ikona

zamku &,

+ Dvirka trouby mdZete otevfit aZ po jejim
vychladnuti. Po vychladnuti trouby se
zadmek automaticky odblokuje.

A UPOZORNENI

+ KdyzZ se zobrazi ikona zamku, neotvirejte dvifka
trouby nasilim. Dvitka trouby zlistanou
zamcend, dokud se teplota trouby nezchladi.

Nasilné otevreni dvifek zplsobi jejich poskozeni.

+ Md0Ze byt nutné zrusit nebo prerusit cyklus
Pyrolyza z diivodu nadmérného koure nebo
pozaru v troubé. Chcete-li zrusit funkci Pyrolyza,
stisknéte tlacitko Spustit/Zastavit na oviddacim
panelu.

Cisténi nadrZe na vodu
NAadrZ na vodu se pouziva pfi funkcich vareni v

pare. Pokud je to mozné, pouZivejte filtrovanou,
zmékcéenou vodu.

POZNAMKA

+ Po poutiti parni funkce je tfeba vypustit nadrzku
na vodu. Abyste predesli vzniku bakterii nebo

|
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zapachu, po kazdém pouziti nadrz pfivodu pary
vyCistéte a vysuste.

+ Nemyjte v mycce nadobi.

* Pokud se nadrz na vodu nezasouva tak hladce,
jak by méla, vycistéte jeji dno.

Vodni kdmen z tvrdé vody

Pokud se v nadrzi na vodu pouziva tvrda voda,
mUzZe dojit k zanesenfi parniho generatoru vodnim
kamenem. V oblastech s tvrdou vodou ¢asto
spoustéjte funkci Odstrafnovani vodniho kamene
nebo pouZivejte zmékéenou vodu.

Pouziti funkce odstranéni
vodniho kamene

K odstranéni mineralnich usazenin, které zUstaly
na dné trouby po pouZiti parniho rezimu, pouZijte
hadFik nebo houbu namocenou v octu nebo
slabém roztoku kyseliny citronové. Pro odstranéni
odolnéjsiho nebo rozsahlejsiho vodniho kamene
pouzijte funkci Odstranovani vodniho kamene.

POZNAMKA
+ Po kazdych 2-3 pouZitich parniho reZimu poutzijte
funkci odstranéni vodniho kamene.

Odstranéni vodniho kamene

Tuto funkci pouzijte k odstranéni bilych usazenin,
které se tvofi po del3im pouzivani parniho
generatoru.

s

%

Funkce Odstrafiovani vodniho kamene trva 1
hodinu a 43 minut. Béhem ¢iSténi bude z parniho
generatoru vytékat voda.

Pokyny k vyjmuti a naplnéni nadrzky na vodu I
naleznete v Casti ,PouZiti nadrZe na vodu”. Iy
(Zk
Nastaveni odstranovani vodniho =
kamene >
|
POZNAMKA

+ Po vypadku napdjeni se funkce Odstrafovani
vodniho kamene automaticky obnovi, i kdyz
byla spusténa funkce Oplachovani.

+ Pokud po odstranéni vodniho kamene zlistane
na dné trouby voda, podivejte se na pokyny v
¢asti ,Pouziti funkce Vypousténi* kvili zbytkové
vodé uvnitf parniho generatoru.

+ Po spusténi funkce Odstrafiovani vodniho
kamene vycistéte nadrz na vodu.

1) Naplfite nadrZ na vodu pfedem namichanou
smési vody a kyseliny citronové v poméru
50:1. PouZijte napfiklad 4 IZicky kyseliny
citronové ve 4 1/4 S4lku vody (20 g kyseliny
citronové v 1000 ml vody).

2) Opatrné vloZte nadrZz na vodu do spravné
polohy v ovlddacim panelu a dbejte na to, aby
byla pfi pfenaseni vodorovné. Pokud nebude
nadrz udrZovana ve vodorovné poloze, voda
bude vytékat z trubek v zadni ¢asti.

3) Na Hlavni nabidka stisknéte tlacitko CiSténi.
Stisknéte tlacitko Parni Gdrzba, poté stisknéte
tlacitko Odstranovani vodniho kamene.

4)  Po 1 hodiné a 32 minutach odstranovani
vodniho kamene se na displeji zobrazi
vyskakovaci okno. Podle pokyn(i vypustte
nadrZ a naplrite ji ¢istou vodou.

5) Vlozte nadrz a spustte funkci Oplachovani.
Funkce Oplachovani trva priblizné 11 minut.

6) Po dokonceni funkce Oplachovani vysuste
vnitfek trouby mékkym hadfikem. Dvitka
trouby nechte oteviend a nechte troubu zcela
vyschnout.

e
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Pouziti funkce vypousténi

Funkce Vypousténi odstranuje zbytkovou vodu
uvnitf parniho generatoru. Funkce trva néco malo
pres 1 minutu a spousti se automaticky po kazdém
cyklu vafeni v pére. V pfipadé potreby Ize funkci
Vypousténi spustit také rucné.

Nastaveni vypousténi

1) Zkontrolujte, zda je nddrzka na vodu prazdna.

2) Na Hlavni nabidka stisknéte tlacitko Cisténi.
Stisknéte tlacitko Parni tdrzba, poté stisknéte
tla¢itko Vypousténi.

3) Stisknutim tlacitka Spustit/Zastavit na
displeji spustite funkci Vypousténi. Na displeji
se zobrazi zbyvajici ¢as.

Pouziti funkce odparovani

Funkce Odparovani odstranuje zbytky vody uvnitf
prostoru trouby. Funkce trva néco malo pres
20 minut.

Nastaveni odparovani

1) Na Hlavni nabidka stisknéte tlacitko Cisténi.
Stisknéte tlacitko Parni Gdrzba, poté stisknéte
tla¢itko Odparovani.

2) Stisknutim tlacitka Spustit/Zastavit na
displeji spustite funkci OdpafFovani. Na
displeji se zobrazi zbyvajici ¢as.

Pravidelna udrzba

Vyména osvétleni trouby

Model WSED7667*, WSED7666*,
WS9D767***

Osvétleni trouby je standardni LED Zarovka. Pokud
se LED Zarovka nerozsviti, obratte se na zakaznicky
servis LG Electronics. Nepokou3ejte se LED Zarovku
vymeénit nebo vyjmout.

Model WSED7665*, WSED7664*,
WS9D765***

Osvétleni trouby je standardni halogenova Zarovka
o vykonu 25 W nebo 40 W pro spotfebice. Pfi

= S

vyméné halogenové Zarovky si prectéte nasleduijici
pokyny.

Tento spotfebic obsahuje svételny zdroj tfidy
energetické Ucinnosti G.

A VAROVANI

+ Pred vyménou Zarovky se ujistéte, Ze je spotrebic
vypnuty, abyste predesli moznosti Urazu
elektrickym proudem.

+ Ujistéte se, Ze jsou trouba a Zarovka chladné.

Odpojte elektrické napajeni spotfebice od hlavni
pojistky nebo jistice. V opacném pripadé mdze
dojit k vdZnému zranéni osob, smrti nebo Urazu
elektrickym proudem.

+ PFivyméné osvétleni trouby pouZzivejte rukavice.
Stiepy z rozbitych Zarovek mohou zpUsobit
nebezpedi zranéni.

PFi pou?Ziti sily mudZe sklo nebo trouba prasknout
nebo se poskodit.

1)  Odpojte troubu ze zasuvky nebo odpojte
napajeni.

2) Otocte sklenény kryt lampy proti sméru
hodinovych rucicek a sejméte jej.

3) Vyjméte halogenovou Zarovku z patice a
zlikvidujte ji zpGsobem Setrnym k Zivotnimu
prostredi.

4)  Vlozte novou halogenovou zarovku. Pfi
vkladani se Zarovky nedotykejte prsty, protoZe
to mGZe zpUsobit jeji zavadu.

5) Nasadte sklenény kryt lampy a otocte jim ve
sméru hodinovych rucicek.

e
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6)  Zapojte troubu nebo znovu pfipojte napajeni.  Informace o svételném zdroji

i S A
@3 © <)
NS )

- pfi otevirani/zavirani dvirek.

- pfi pouZiti funkce InstaView.

+ Svétlo se automaticky zapne a vypne v nékterém
z nasledujicich pripadd:

<

=

VNILS3D

Informace o svételném zdroji

Nastaveni referencnich kontrol a pokyny k jejich pfipadnému
provedeni.

Nevztahuje se na Zadné

nastaveni referencni kontroly.

Pokyny, jak odstranit ovladdaci ¢asti osvétleni a/nebo pfipadné
nesvitici ¢asti nebo jak je vypnout ¢ minimalizovat jejich spotfebu
energie.

K vypnuti svétla je tfeba odpojit

konektor zdroje napajeni.

Pokud je svételny zdroj stmivatelny: seznam stmivacd, se kterymi je
kompatibilni, a normy kompatibility svételného zdroje se stmivaci,
pokud existuji.

Neni stmivatelné.

Pokud svételny zdroj obsahuje rtut: pokyny, jak odstranit zbytky v
pfipadé nahodného rozbiti.

Zadna rtut.

Doporuceni, jak likvidovat svételny zdroj po skoncenf jeho
Zivotnosti.

Viz www.lg.com/global/
recycling

Demontaz, montdz a rozebrani

Nezvedejte dvifka za rukojet. Rukojet neni

navrzena tak, aby unesla vahu dvirek, coz mize

dvirek trouby vést k vaznému pogkozeni dvitek spotebite.
Pro dosazeni lepsiho vysledku ¢isténi mizZe byt + Nenarézejte do skla hrnci, pAnvemi ani jinymi
nutné sejmout a demontovat dvifka trouby. Dvifka predméty.

trouby obsahuji sklo, které se miZze rozbit. Pfi
demontaZi, montaZi a demontazi dvifek trouby je
tfeba dbat zvySené opatrnosti.

+ Abyste predesli popaleninam, pockejte, az

+ Poskrabani, udery, nédrazy nebo naméhani skla
mohou oslabit jeho strukturu a pozd&ji zpUsobit
zvySené riziko rozbiti.

Dvitka trouby zavfete az po Uplném zasunuti

.|
A UPOZO RNENI vsech rosta.

trouba vychladne, a teprve potom se dotknéte
nékteré z jejich casti.

+ Dvirka jsou velmi tézka. PFi jejich snimani,
zvedani a nasazovani budte opatrni.

= S

|
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Sejmuti dviFek trouby Montaz dviFek trouby

1) Pevné uchopte obé strany dvifek @ v blizkosti

v _ - I
A UPOZORNENI horni Easti.

+ Svorku zcela zaklapnéte, aby nedoslo k
poskozeni prostoru trouby.

1) Dvirka zcela otevrete.

2) Zvednéte svorku dvifek @ a zcela i ototte
smérem k troub& (.

O=— / /"™~

0
Lo
— 2) Zcela zasufite panty @ do drazek ®.

3) Pevné uchopte obé strany dvifek v horni ¢asti.

4)  Castetné dvitka zaviete na priblizné 70 stuphl
(®. Pokud je poloha spravna, panty ® se
budou volné pohybovat.

3) Pomalu dvifka zcela otevrete. Ujistéte se, Ze
jsou panty @ sprévné zasunuty do drazek ®.

5) Zvednéte dvitka a tdhnéte je k sobé, dokud se
zapadky pantu zcela neuvolni.

= kS o C
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4)  Zvednéte svorku dviFek (® a otocte ji smérem
ke dvitkiim trouby , dokud nezapadne do
spravné polohy.

5) Zavrete dvirka.

Demontaz dvirek trouby

Dvitka trouby obsahuiji tfi vrstvy sklenénych
panelll. Pfed demontazi dvifek trouby je sejméte z
trouby.

1)  Sejméte dvirka trouby z trouby a poloZte je na
mékky rovny povrch, aby se nerozbila a
neposkrabala, a to rukojeti dvifek smérem k
podlaze.

2) Zatlatte na zdmky ( na obou stranach
horniho krytu dvifek @ a zatdhnéte dopfedu.

3) Obémarukama uchopte a mirné nadzvednéte
sklen&ny panel ® a tahem dopfedu jej
vyjméte z dvifek trouby.

Tésnéni (4 ks) vlozené do skla odlozte stranou.

s —4- i

Zopakujte odstranéni v3ech tFi vrstev
sklenénych paneld.

<

=

VNILS3D

Montaz sklenéného panelu

Sklenéné panely sestavte v opatném poradi, nez
byly demontovany.

1)  Zasufte spodni sklen&ny panel do pozice @ a
druhy sklenény panel do pozice @ dvirek
trouby.

+ Sklenény panel umistéte potiSténou
stranou LG smé&rem k rukojeti dvifek
trouby.

2) Sestavte 4 tésnéni na druhém sklenéném
panelu takto.
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+ Tésnéni drzi sklo na misté a snizuje hluk a
vibrace ve dvirkach.

=

3) Zasufite horni sklenény panel do pozice ® na
druhy sklenény panel do dvifek trouby.

+ PFi spravném umisténi se na spodni strané
sklenéného panelu zobrazi TOP, coz
oznacuje spravnou orientaci povrchu.

4) Sestavte horni kryt dvitek (@.

+ Zkontrolujte, zda je pevné usazen (musi
zacvaknout!).
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NejcastéjSi dotazy —
N
= z < m
Casto kladené otazky %3
=
OTA  Moje nova trouba nepece jako ta stara. Je néco Spatné s nastavenim teploty?
ZKA:
ODP  Ne. Vase trouba byla testovana a kalibrovéna ve vyrobnim zévodé. Pfi prvnich nékolika
OVE  pouZitich peclivé dodrZujte Casy a teploty uvedené v receptu. Pokud se vam presto bude zdat,
D: Ze je vase nova trouba pfili§ horka nebo prilis studend, mizZete si sami upravit teplotu trouby
tak, aby vyhovovala vasim specifickym potfebam pfi peceni. Jednoduché pokyny k nastaveni
termostatu naleznete v ¢asti Zména nastaveni v tomto navodu.
OTA  Je normalni, Ze pFi pouZivani trouby slySim ze zadni strany cvakani?
ZKA:
ODP Va3 novy spotfebi¢ je navrzen tak, aby udrZoval pfisnéjsi kontrolu nad teplotou trouby. U nové
OVE trouby mizete Castéji slySet cvakani a vypinani topnych téles. To je normalni.
D:
OTA  P¥i konvekéni pFipravé pokrmu se ventilator zastavi, kdyz oteviu dviFka. Je to normalni?
ZKA:
ODP  Ano, to je normalni. Po otevfeni dvifek se konvekéni ventilator zastavi, dokud se dvirka
OVE nezaviou.
D:
OTA  Mohu pouZit alobal k zachyceni odkapévajiciho tuku v prostoru trouby?
ZKA:
ODP  Nikdy nepouZivejte hlinikovou fdlii na vyloZeni dna nebo stén trouby. Alobal se roztavi a pfilne
OVE ke spodnimu povrchu trouby a nelze jej odstranit. Misto toho pouZijte alobalem vyloZeny plech
D: umistény na spodni rost trouby, na kterém se zachyti kapajici voda. (Pokud se jiz félie na dné
trouby roztavila, nebude vykon trouby narusovat.)
OTA  Mohu poutzit alobal na rosty?
ZKA:
ODP  Rosty nezakryvejte alobalem. Zakryti celych rostd félif omezuje proudéni vzduchu, co? vede ke
OVE  Spatnym vysledklim peceni. Pod ovocné kolace nebo jiné kyselé i sladké potraviny poufzijte
D: plech vyloZeny félii, abyste zabranili poSkozeni povrchu trouby rozlitymi potravinami.

A UPOZORNENI

+ Kzabaleni pokrmu v troubé Ize pouZit félii, kterd vSak nesmi pfijit do styku s odkrytymi topnymi /
grilovacimi télesy v troubé. Félie by se mohla roztavit nebo vznitit a zpsobit kouf, poZar nebo zranéni.

OTA
ZKA:

s

Co mam délat, kdyz se mi roSty lepi a téZko se zasouvaji a vysouvaji?

S e
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oDP
OVE

OTA
ZKA:
oDP
OVE
OTA
ZKA:
ODP
OVE

OTA
ZKA:

oDP
OVE

Pred

Casem se mUiZe stat, Ze se rosty budou $patné zasouvat a vysouvat. Strany rost(i potfete malym
mnoZstvim olivového oleje. PUsobi jako mazivo, které usnadnuje klouzani.

Mam grilovat s otevienymi nebo zavienymi dvirky?

Vase elektricka trouba neni urcena pro grilovani s otevienymi dvirky. Pokud budete grilovat s
otevienymi dvitky trouby, mizZe dojit k poskozeni dvifek nebo displeje.

Proc€ nefunguiji funkéni tlacitka?

Zkontrolujte, zda je aktivovana funkce Zamek ovladani. Na displeji se zobrazuje &, pokud je
funkce Zamek ovladani aktivovana. Chcete-li funkci Zamek ovladani deaktivovat, podivejte se
na cast Zamek ovladani v kapitole Obsluha.

Jak mohu pomoci zajistit bezpecnost déti v blizkosti spotfebice?
Déti by mély byt v blizkosti spotfebice pod dohledem vzdy, kdyZ je pouZivéan, a po poufiti, dokud
povrchy trouby nevychladnou. Abyste zabranili détem v nahodném zapnuti trouby, mizete také

pouZzit funkci Zdmek ovladani. Funkce Zamek ovladani deaktivuje vétsinu ovladacich prvkd
trouby. Pfectéte si c4st Zamek ovladani v kapitole Obsluha.

zavolanim servisu

Vareni
PFiznaky MozZn4 pFicina a FesSeni
Trouba nefunguje Zastrcka spotFebice neni zcela zasunuta do elektrické zasuvky.
+ Zkontrolujte, zda je elektricka zastrcka zapojena do fadné uzemnéné
zasuvky pod napétim.
V domé miZe byt pFepalena pojistka nebo vypnuty jisti¢.
+ Vyménte pojistku nebo resetujte jistic.
Nespravné nastavené ovladani trouby.
+ Viz ¢ast ,Obsluha trouby” v kapitole Obsluha.
PFili$ horka trouba.
+ Nechte troubu vychladnout na teplotu niz3i, nez je teplota uzamdceni.
Para je odvadéna PFi vaFeni potravin s vysokou vlhkosti vznika péra.
ventilacnim otvorem + Toje normalni.
trouby.
Spotrebic nefunguje. Kabel neni spravné zapojen.
+ Zkontrolujte, zda je kabel spravné zapojen do zasuvky. Zkontrolujte jistice.

s

S e
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PFiznaky MozZna pFicina a FeSeni
Spotrebic nefunguje. Servisni rozvody nejsou kompletni.
+ Obratte se na svého elektrikare. I
Vypadek proudu. az
* Pro jistotu zkontrolujte osvétleni domu. Zavolejte mistni elektrarenskou =
spole¢nost a poZadejte o servis. )Z>

Trouba pfi grilovani Trouba neni spravné nainstalovana.

nadmérné kour. + Viz instalacni pfirucka.

Maso pfilis blizko topnému télesu.

+ PFemistéte rost tak, abyste zajistili spradvnou vzdalenost mezi masem a
topnym télesem. PFedehfejte grilovaci téleso k opékani.

Maso neni spravné pfipraveno.

+ Odstrafite z masa prebytecny tuk. Zbylé tukové okraje odFiznéte, aby se
nezkroutily.

Na povrchu trouby se nahromadil tuk. Stary tuk nebo stfikance jidla
zpusobuji nadmérné zakoufeni.

+ PFi ¢astém grilovani je nutné pravidelné cisténi.

Jidlo se spravné nepece | Nespravné nastavené ovladani trouby.

nebo neSkvaFi + Viz €ast ,Obsluha trouby” v kapitole Obsluha.

Pozice roStu je nespravna nebo rost neni v roviné.
+ Viz €ast ,Obsluha trouby” v kapitole Obsluha.

Pouziva se nespravné nadobi nebo nadobi nevhodné velikosti.
+ Viz €ast ,Obsluha trouby” v kapitole Obsluha.

Jidlo se spravné Nespravné nastavené ovladani trouby.

negriluje. + Ujistéte se, Ze jste spravné zvolili reZim grilovani.

Pouziva se nespravna pozice rostu.

+ Viz Doporuceny pravodce grilovanim.

N&dobi, které neni vhodné pro grilovani.

+ Poutzijte grilovaci plech a rost.

V nékterych oblastech mizZe byt napajeci napéti nizké.

+ PFedehrejte topné téleso grilovani po dobu 5-7 minut.

Vihkost se K tomu dochazi pfi vaFeni potravin s vysokym obsahem vlhkosti.
shromaZduje na okné
trouby nebo para

vychdézi z ventilacniho | P¥i CiSténi okna byla pouZita nadmérnd vihkost.
otvoru trouby.

* To je normalni.

+ P¥i CiSténi oken nepouZivejte nadmérnou vihkost.

. e /e
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PFiznaky

MozZna pFicina a FeSeni

Odvod teplého
vzduchu do kuchyné po
vypnuti trouby.

0Odvod teplého vzduchu je nutny k udrZeni a sniZeni teploty v troubé&. Po
ochlazeni na bezpecnou teplotu se automaticky vypne.

* To je normalni.

Trouba nevafi v pare.

Nespravna montaz

+ Ujistéte se, Ze jste nddrzZ na vodu vloZili do spravné polohy v ovladacim
panelu.

Odtok v nadrZi na vodu muiZe byt ucpany vodnim kamenem.

+ Pokud k tomu dojde, je tfeba pred pouzitim parni funkce spustit funkci
odstrafiovani vodniho kamene.

Na dné trouby se
b&hem vareni v pare
nebo po ném hromadi
voda

PFi vaFeni v pare se voda z nadrZe na vodu preléva do spodni casti
trouby.

+ Jenormalni, Ze se béhem funkce Para nebo po ni dno trouby naplni vodou.

+ Pokud voda zanechava na dné trouby minerdlni usazeniny, odstrante je
hadrikem nebo houbou namocenou v octu.

Po vafFeni v pafFe se na
dné trouby objevi bilé
zbytky.

PouZivani tvrdé vody v nadrZi na vodu miiZe mit za nasledek usazovani
vodniho kamene na dné trouby.

+ Kodstranéni mineralnich usazenin, které zdstavaji na dné trouby, pouZzijte
hadfik nebo houbu namoc&enou v octu nebo slabém roztoku kyseliny
citronové.

Soucasti a funkce

PFiznaky

MozZn4 pFicina a FeSeni

Ovladani trouby pipne
a zobrazi pFipadny

Elektronické ovladani zjistilo poruchu.
+ Vypnéte pouZivanou funkci trouby, aby se vymazal displej a trouba

chybovy kéd F. prestala pipat. Pfeprogramujte troubu. Pokud se zavada opakuje,
zaznamenejte Cislo zavady a zavolejte servis.

KdyZ chcete Dvitrka trouby jsou zablokovan4, protoZe teplota uvnitf trouby neklesla

pFipravovat pokrm, na | pod teplotu uzamceni.

displeji sviti & + Stiskné&te tla&itko Spustit/Zastavit na ovlddacim panelu. Troubu nechejte

vychladnout.

Aktivuje se funkce Zamek ovladani.

+ Deaktivaci funkce Zamek ovladani provedete podle pokyn( v ¢asti Zamek
ovladani v kapitole Obsluha.

Osvétleni trouby
nefunguje. (Model
WSED7665%,
WSED7664%,
WS9D765%%**)

Je €as vyménit Zarovku nebo je Zarovka uvolnéna.

« Vyménte nebo utdhnéte Zarovku. Viz ,Vyména osvétleni trouby” v asti
Pravidelnd udrZba.

s

4-%
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+ Viz Pyrolyza v ¢4sti Cisténi. (Model WSED7665*, WSED7664*,
WS9D765%**)

Cyklus pyrolyzy nelze spustit, pokud jsou dvifka trouby oteviena.
+ Zavrete dvirka trouby.

Dvitka trouby se po
cyklu pyrolyzy
neoteviou. (Model
WSED7665%,
WSED7664%*,
WS9D765%**)

Trouba je pFilis horka.
+ Nechte troubu vychladnout na teplotu niz3i, nez je teplota uzamdceni.

Ovladani a dvefe mohou byt uzamceny.

+ Po dokonceni cyklu pyrolyzy nechte troubu asi hodinu vychladnout. Dvifka
|ze otevfit, kdyZ se pFestane zobrazovat zamek (.

Po cyklu pyrolyzy neni
trouba cCista. (Model
WSED7665%,
WSED7664%,
WS9D765%**)

Nespravné nastavené ovladani trouby.
* Viz Pyrolyza v &sti Cisténi.

Trouba byla silné znecisténa.

+ Pred spusténim Cisticiho cyklu vycistéte silné rozlité tekutiny. Silné
znecisténé trouby mohou potfebovat opakovani nebo delsi dobu trvajici
rezim Pyrolyza.

Konvekéni ventilator
se zastavi.

Konvekeni ventilator se béhem cyklu Horky vzduch zastavi. Déje se tak
proto, aby byl ohfev béhem cyklu rovnomérnéjsi.

* Nejedna se o zavadu trouby a mélo by se to povazovat za normalni provoz.

Varny prostor se
neohfiva a na displeji
se zobrazuje ikona
~Demo" nebo ,D".

Spotrebic je v ukazkovém rezimu.

+ Podivejte se do ¢asti ,Ukazkovy rezim" v uZivatelské pfirucce a deaktivujte
tento rezim.

Zvuky

PFiznaky

MozZn4 pFicina a FeSeni

z s

Zvuk ,praskani” nebo

pukani”

Jedna se o zvuk zahFivani a ochlazovani kovu pf¥i vafeni i pFi funkci
EasyClean.

+ To je normalni.

s

ﬁ%

PFiznaky Mozna pricina a FeSeni

Chladici ventilator béZi | Ventilator se automaticky vypne, jakmile se elektronické soucasti

i po vypnuti trouby. dostatecné ochladi. —
* To je normalni. N

m

Trouba nespusti Teplota pece je pfiliS vysoka na to, aby bylo mozné nastavit rezim Z}‘

pyrolyzu. (Model Pyrolyza. P

WSED7665%, + Nechte spotfebic vychladnout a resetujte ovladaci prvky. >

WSED7664%*,

WS9D765%**) Nespravné nastavené ovladani trouby.

|
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PFiznaky Mozna pricina a FeSeni

Hluk ventilatoru Konvekéni ventilator se miZe automaticky zapinat a vypinat.

+ To je normalni.

Wi-Fi

PFiznaky Mozna pFicina a FeSeni

Domaci spotfebic a Heslo k siti Wi-Fi, ke které se snaZite pFipojit, je nespravné.
smartphone nejsou

oFipojeny K siti Wi-Fi. + Vyhledejte sit' Wi-Fi pFipojenou k vaSemu smartphonu a odstrarite ji, poté

zaregistrujte spotfebic v aplikaci LG ThinQ.

Mobilni data pro vas smartphone jsou zapnuta.

* Vypnéte mobilni data smartphonu a zaregistrujte spotfebi¢ pomoci sité
Wi-Fi.

Nazev bezdratové sité (SSID) je nastaven nespravné.

+ Nazev bezdratové sité (SSID) by mél byt kombinaci anglickych pismen a
Cislic. (NepouZivejte specialni znaky.)

Frekvence routeru neni 2,4 GHz.

+ Podporovéna je pouze frekvence routeru 2,4 GHz. Nastavte bezdratovy
smérovac na frekvenci 2,4 GHz a pfipojte spotfebic k bezdratovému
smérovaci. Frekvenci smérovace zjistite u poskytovatele internetovych
sluzeb nebo u vyrobce smérovace.

Vzdalenost mezi spotfebicem a smérovacem je pFilis velka.

+ Pokud je vzdalenost mezi spotfebicem a smérovacem prilis velkd, mize
byt signal slaby a pFipojeni nemusi byt spravné nakonfigurovano. Pfesurite
umisténi smérovace tak, aby byl blize ke spotFebici.

Zakaznicky servis a nahradni - =
dily A UPOZORNENT
+ Opravy spotfebice smi provadét pouze technik s

Zakaznicky servis pfisluSnym opravnénim. PFi nespravné opravé
Pokud se zavadu nepodafi odstranit vyse miize dojit ke znacnému nebezped.

uvedenymi opatienimi, obratte se na servis LG. * Poskozeny spotiebic nepouZzivejte. V pripadé
zavady nebo poruchy vypnéte spotrebic z
elektrické sité. V pripadé poruchy se na navstévu
technikd zdkaznického servisu nebo prodejcti
nemusi vztahovat zaruka, pokud je pFic¢inou
poruchy abnormalni pouZivani spotrebice
zakaznikem.

+ V pfipadé zavady se spotfebi¢ nesmi pouzivat.
Pokud dojde k poruse, je nutné spotrebic odpojit
vytaZzenim sitové zastrcky nebo vypnout
vyjmutim pojistky nebo vypnutim jistic¢e v
domovni pojistkové skFini.

+ Opravy spotfebice smi provadét pouze specialné
vyskoleny a kvalifikovany odbornik v oblasti
elektrotechniky. Neodborné provedené opravy
mohou vést ke znatnym Skodam.

= S C




7

J % cs—cz_main.book.book Page 109 Monday, March 10, 2025 3:40 PM

RESENT PROBLEMU 109

el

Nahradni dily

Pokud potrebujete ndhradni dily nebo technika,
obratte se na servis LG.

+ Va3 hovor bude automaticky predan stfedisku
sluzeb zékazniklm, které je pfislusné pro vasi
postovni oblast.

+ Adresu mistniho stfediska sluzeb zakaznikiim a
dal3i informace pro zakazniky najdete na
internetu na adrese www.lg.com.

Ujistéte se, Ze mate k dispozici nasledujici udaje:

+ VaSe jméno a adresu v¢etné po3tovniho
smérovaciho disla.

Produktovy list

Vase telefonni ¢islo.
Presné udaje o povaze problému.

Model, série a sériové &islo. Tyto Udaje najdete
na vyrobnim Stitku umisténém na levém
vnitfnim okraji dvifek trouby.

Vas doklad o koupi opatreny datem. Vezméte
prosim na védomi, Ze pro pfipadnou reklamaci je
nutné predlozit doklad o koupi. PFed uplatnénim
zarucni reklamace se ujistéte, Ze jste si precetli
gast ,RESENT PROBLEMU". Pokud se ukéze, Ze
spotfebi¢ nema Zadnou mechanickou nebo
elektrickou zavadu, bude za pFipadnou kontrolu
provedenou technikem U¢tovan poplatek.

Produktovy list_NARIZENT KOMISE V PRENESENE PRAVOMOCI (EU) &. 65/2014 a 66/2014, platna norma EN

60350-1:2016

Ochranna zndmka

LG

Identifikdtor modelu

WSED7667M, WSED7666M, WSED7665B,
WSED7664S, WS9D7672WM, WS9D7651WS

Index energetické Ucinnosti (EEIcavity)

58,7

Trida energetické Gcinnosti

A++

Spotfeba energie
(konvencni rezim)

0,83 KWh/cyklus

Spotreba energie
(rezim nucené konvekce s ventilatorem)

0,51 KWh/cyklus

Pocet dutin

1

Zdroj tepla Elektricky

Objem 761

Hmotnost 45,0 kg
NARIZEN{ KOMISE (EU) 2023/826, platn& norma EN 50564:2011

Spotreba energie v pohotovostnim rezimu 05W

Spotreba energie v sitovém pohotovostnim 20w

rezimu
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Doba, po které funkce fizeni spotreby nebo
podobna funkce automaticky prepne zafizeni do
pohotovostniho rezimu a/nebo do reZimu vypnuti
a/nebo do stavu, ktery zajistuje sitovy
pohotovostni rezim

5 minut
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NAVOD NA POUZIVANIE

VSTAVANA RURA

nainstalovany spravne a bezpecne. Uschovajte si tieto pokyny
v blizkosti produktu na buduce pouZitie.

Pred inStalaciou si pozorne precitajte tieto pokyny. Instalacia
| ‘ tak bude jednoduchsia a bude zarucené, Ze produkt je

SLOVENCINA

WSED766***, WSOD76****

www.lg.com

Copyright © 2025 LG Electronics. V3etky prava vyhradené
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0 BSAH Tento navod na pouzivanie moze

obsahovat obrazovy material a obsah,
ktoré sa liSia od modelu, ktory ste si

zakupili.
Tento navod podlieha revizii vykonanej
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DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY
PRED POUZITIM SI PRECITAJTE VSETKY POKYNY

|
%
Bezpecnostné spravy %
VaSa bezpecnost a bezpecnost'inych osdb je velmi dolezita. Zz
V tomto navode a na vasom spotrebici sme uviedli vela ddlezitych jE>

bezpecnostnych sprav. VZdy si precitajte a dodrziavajte vSetky
bezpecnostné spravy.

Pri pouZivani spotrebica si precitajte a dodrziavajte pokyny, aby ste
predisli riziku vzniku poZiaru, Urazu elektrickym pradom, zraneniam
alebo Skodam. Tento navod nezahrna vSetky mozné situacie, ktoré by
mohli nastat. VZdy, ked'sa vyskytne nejaky nepochopitelny problém, sa
obratte na zastupcu technického servisu alebo vyrobcu. Tieto pokyny
platia len vtedy, ak sa na spotrebici zobrazi symbol krajiny. Ak sa
symbol na spotrebici nezobrazi, je nevyhnutné, aby ste si pozreli
technické pokyny, kde su uvedené potrebné pokyny tykajuce sa Upravy
spotrebica podla podmienok pouZivania v danej krajine.

A Toto je symbol bezpecnostného upozornenia.
Tento symbol vas upozornuje na potencialne nebezpeclenstva,
ktoré mozu spbsobit'smrt alebo zranenie vas a inych oséb.
VSetky bezpecnostné spravy budu nasledovat za symbolom
bezpelnostného upozornenia a slovom VAROVANIE alebo
UPOZORNENIE.

Tieto slova znamenaju:

A VAROVANIE

Pri nedodrzani pokynov méze déjst k vaSmu usmrteniu alebo
vaznemu zraneniu.

A UPOZORNENIE

Pri nedodrzani pokynov méze ddjst k vaSmu zraneniu alebo
poSkodeniu vyrobku.

= S e

V3etky bezpecnostné spravy vas informuju o tom, aké je potencialne
nebezpecenstvo, ako znizZit' riziko zranenia a tieZ o sa moZe stat, ak sa
pokyny nedodrzia.
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VAROVANIE

A VAROVANIE

Aby ste pri pouZivani tohto vyrobku zniZili riziko vybuchu, vzniku
poZziaru, usmrtenia, zasahu elektrickym prddom, poranenia alebo
obarenia 0s6b, dodrZiavajte zakladné bezpeclnostné opatrenia
vratane opatreni, ktoré sa uvadzaju nizSie:

InStalacia

Nikdy nedovolte nikomu liezt, sediet, stat'alebo visiet' na dvierkach
rary. K poraneniu méze dojst'v dosledku kontaktu s horucim
pokrmom alebo samotnou rurou.

Steny rury, roSty, dno ani inu cast'rdry nevykladajte alobalom ani
inym materialom. Ak tak urobite, narusi sa rozvod tepla, dojde k zlym
vysledkom pri peceni a dbjde k trvalému poskodeniu vnutorného
priestoru rury (alobal sa roztavi na vnutorny povrch rury).

Na obloZenie dna rury nepouzivajte alobal ani iny material.
Nespravna inStalacia vloZiek rdry mdze viest'k riziku Urazu
elektrickym pradom alebo poZziaru.

Zaistite, aby bol vas spotrebic je spravne nainstalovany a uzemneny
kvalifikovanym instalacnym technikom podla pokynov na inStalaciu.
Akékolvek upravy a servis by mali vykonavat'iba kvalifikovani
inStalacni alebo servisni technici.

Pred uvedenim do prevadzky sa uistite, Ze su zo spotrebica
odstranené vsetky obalové materialy. Plasty, oblecenie, papier a iné
horlavé materialy drZzte mimo dosahu Casti spotrebica, ktoré sa mozu
rozhorudit.

Pocas vykonavania elektrickych pripojeni musi byt elektrické
napajanie vypnuté.

Nespravne pripojenie hlinikovej domovej elektroinstalacie k
medenym vodiCom mdZe viest k riziku Urazu elektrickym pradom
alebo poZziaru. PouZzivajte iba konektory urcené na pripajanie medi k
hliniku a désledne dodrziavajte postup odporucany vyrobcom.

Dvierka rury neotvarajte ani nezatvarajte nohou nadmernou silou.
Vetraci otvor nezakryvajte tkaninou.

= S e
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Do rary nevkladajte, neuchovavajte ani nevarte Ziadne Zivé zvierata
alebo organizmy.

- Rdru nepouZivajte na vypalovanie keramiky alebo vytvrdzovanie
malovanych predmetov.

Spotrebic sa nesmie nainstalovat za dekorativne dvierka, aby sa
predislo prehrievaniu.

Spotrebic neinstalujte na podlahu.

Pred vymenou Ziarovky sa uistite, Ze je spotrebi¢ vypnuty, aby ste
predisli moznosti urazu elektrickym pradom.

Skontrolujte nastavenia Demo rezimu.

- Ohrievace priestoru na pecenie nebudu fungovat, ked je Demo
rezim nastaveny ako zapnuty (na displeji sa zobrazi Demo alebo D).
Ak je rezim nastaveny ako zapnuty, musite ho pred pouZitim rdry na
pecenie deaktivovat.

Prevadzka

Tuto ruru nepouZzivajte na komercné ucely. Tato rura je urcena
vyhradne na pouZitie v domacnosti.

NEDOTYKAJTE SA OHRIEVACICH TELIES ANI POVRCHOV
VNUTORNEHO PRIESTORU RURY. Ohrievacie telesd mozu byt
horuce, aj ked maju tmavu farbu. Vnutorné povrchy rury sa
rozhorucia tak, Ze mdzu spdsobit popaleniny. Pocas a po pouZiti sa
nedotykajte ohrievacich telies ani vnutornych povrchov rury a dbajte
na to, aby sa s nimi nedostal do kontaktu ani vas odev alebo iné
horlavé materidly, kym nebudu mat dostatok ¢asu na vychladnutie.
Ostatné povrchy, ako su vetracie otvory rury a povrchy v blizkosti
tychto otvorov, dvierka rury a okienka dvierok rury, sa tiez rozhorucia
a mo6zu sposobit popaleniny, ak sa nenechaju vychladnut.

Pri otvarani dvierok budte opatrni. Horuci vzduch a para, ktoré
uniknu, moézu sposobit popaleniny ruk, tvare a oci. Pred vybratim
alebo vloZzenim pokrmu do rury nechajte z rdry uniknut'horuci vzduch
alebo paru.

Na zakrytie pokrmov nepouZivajte plast. PouZivajte iba alobal alebo
pokrievky vhodné do rury.

= S e
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V rare sa nikdy nepokuSajte vysusit domace zvieratko.

Spotrebic nikdy nepouZivajte na ohrievanie alebo vykurovanie
miestnosti.

Pri vyberani pokrmu z rdry vZdy pouZivajte kuchynské chriapky alebo
rukavice. Kuchynsky riad bude horuci. PouZivajte iba suché
kuchynské chnapky. Mokré alebo vihké kuchynské chhapky na
horucich povrchoch mézu spdsobit popalenie parou. Davajte pozor,
aby sa kuchynska chnapka nedotkla horucich ohrievacich telies. Na
vyberanie pokrmu nepouZivajte utierku ani in objemnu tkaninu.

Neohrievajte neotvorené nadoby na pokrmy. Tlak v nadobach moze
spbsobit'ich roztrhnutie, o moze viest'k zraneniu.

Dbaijte na to, aby sa alobal ani teplotna sonda nedostali do kontaktu
s ohrievacimi telesami.

Nedotykajte sa roStov rury, kym su horuce.

Ak je potrebné posunut’rost, kym je rdra horuca, dbajte na to, aby sa
kuchynska chnapka nedotkla horuceho ohrievacieho telesa v rure.

Pri vkladani a vyberani pokrmu z rdry potiahnite roSt az na doraz.
Pomaha to predchadzat popaleninam spésobenym dotykom
horucich povrchov dvierok a stien rury.

Ruru nepouZivajte, ak sa na ohrievacom telese pocas pouZzivania
rozzeravi urCité miesto alebo ak prejavuje iné znamky poskodenia.
RozZeravené miesto znamena, Ze ohrievacie teleso méze zlyhat'a
predstavuje potencialne nebezpelenstvo popalenia, poZiaru alebo
urazu elektrickym pradom. Okamzite vypnite rdru a nechajte
ohrievacie teleso vymenit kvalifikovanym servisnym technikom.

Pocas prevadzky NEBLOKUJTE vetraci otvor rury. Mézu sa tym
poskodit'elektrické Casti rary. Vzduch musi mat'moznost'volne
cirkulovat. Pred inStalaciou dvierok rury by ste mali spravne
namontovat obrubu spodného vetracieho otvoru vpredu na spodne;j
Cast'rary.

Na otvorené dvierka rury nekladte velké, tazké predmety, napriklad
celé morky.

Ked su dvierka otvorené, davajte pozor, aby ste sa neporanili.

b
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Ak su dvierka alebo ich tesnenie poSkodené, rira sa nesmie pouZivat,
kym ju neopravi kompetentna kvalifikovana osoba.

Detom nedovolte liezt' do ruary. —
Pocas prevadzky nedavajte ruku pod ovladac ani medzi dvierka a g
obrubu spodného vetracieho otvoru. Vonkajsi povrch riry moze byt 5
na dotyk velmi hordci. A

: : A y . Z
Toto zariadenie smu deti vo veku aspon 8 rokov a osoby so znizenymi >

fyzickymi, zmyslovymi alebo duSevnymi schopnostami i s
nedostatkom skusenosti a znalosti pouZivat' pod dozorom alebo po
pouceni o bezpecnom pouZzivani spotrebica a za predpokladu, Ze
pripadnym rizikam porozumeli. Detom nedovolte hrat'sa so
spotrebi¢om. Deti nesmu bez dozoru spotrebic Cistit ani vykonavat
jeho pouZivatelsku udrzbu.

Malé deti by mali byt pod dozorom, aby sa zabezpecilo, Ze sa so
spotrebi¢om nebudu hrat.

Pocas pouZivania sa spotrebic rozhoruci. Davajte pozor, aby ste sa
nedotkli ohrievacich telies vnutri rary. Malé deti by sa mali drzat' dalej
od spotrebica.

- Tieto povrchy moZu byt dostatocne horuce na to, aby popalili
pokoZku aj po dokonceni pripravy pokrmu, aj ked tak nemusia
pbsobit, preto do rury nedavajte ruky.

Pristupné Casti mdzu byt pocas pouZivania horuce. Malé deti by sa

mali drzat' dalej od spotrebica.

Odkryté Casti rury moZu byt pocas grilovania horuce. Deti udrZujte v

dostatocnej vzdialenosti.

V pokynoch musi byt'uvedené, Ze za takychto podmienok sa povrchy

md&zu zohriat' viac ako zvycajne a deti by sa mali drzat dalej od

spotrebica.

Udrzba

= S e

Neukladajte predmety, ktoré su zaujimavé pre deti, na zadny kryt
alebo do skriniek nad varnym spotrebicom. Deti, ktoré lezu na ruru,
aby dosiahli na predmety, by sa mohli vazne zranit.
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* Horuci riad a kuchynské nacinie nechajte vychladnut na bezpecnom
mieste, mimo dosahu malych deti.

* Ak sa poskodi sklo dvierok, povrch alebo ohrievacie teleso rury,
prestante spotrebic pouZzivat'a zavolajte servis.

* Pred servisom vzdy odpojte napdjanie od spotrebica.

* Pred vymenou osvetlenia rury vypnite elektrické napajanie ruary na
paneli s hlavnou poistkou alebo isticom.

* Nikdy nelejte studenu vodu na horucu ruru, aby ste ju vycistili.

* Nedistite kovovymi drotenkami. Kusy sa mbzu spalenim oddelit od
drotenky a dotknut'sa elektrickych asti a sposobit'tak riziko urazu
elektrickym pradom.

+ Ked rdru nepouzivate, neuchovavajte v nej ziadne iné materialy ako
prisluSenstvo odporucané vyrobcom.

* Nezakryvaijte roSty ani Ziadnu inu €astrury kovovou féliou. Sposobi to

prehrievanie rury.

* Ak je rura silne znecistena olejom, pred opatovnym pouZitim ruru
pyrolyzujte. Olej by mohol spdsobit poZiar.

* Ak pocas pyrolyzy vznikne v rure ohen, rdru vypnite a pockajte, kym

ohen nezhasne. Dvierka nasilu neotvarajte. Privod Cerstvého vzduchu

pri teplotach pyrolyzy mdze viest k vySlahnutiu plamena z rury.

NedodrzZanie tohto pokynu mdze mat za nasledok vazne popaleniny.

« Ak vam rura spadne alebo sa poskodi, nechajte ju pred pouZitim
dbkladne skontrolovat kvalifikovanym servisnym technikom.

* Ak je napajaci kabel poSkodeny, musi ho vymenit vyrobca, jeho

servisny zastupca alebo podobne kvalifikovana osoba, aby nedoslo k

ohrozeniu (iba na niektorych modeloch).

« NEDOTYKAJTE SA OHRIEVACICH TELIES ANI POVRCHOV
VNUTORNEHO PRIESTORU RURY. Pocas a po poufiti alebo &isteni
vnutorného priestoru sa nedotykajte ohrievacich telies ani
vnutornych povrchov rury a dbajte na to, aby sa s nimi nedostali do
kontaktu ani iné horlavé materialy, kym nebudu mat dostatok ¢asu
na vychladnutie. Ostatné povrchy, ako su okienka dvierok rury,
Ziarovka rury, sa tiez rozhorucia a mozu sposobit popaleniny, ak sa
nenechaju vychladnut.

= S e
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Riziko vzniku poZiaru a horlavé materialy

* Vrure aniv jej blizkosti neskladujte ani nepouzivajte horfavy material.
Medzi horlavé materidly patri papier, plasty, kuchynské chnapky, —
bielizen, obklady stien, zavesy a benzin alebo iné horlavé vypary a
kvapaliny, napriklad tuk alebo kuchynsky olej. Tieto materialy sa
m&zu pocas pouZivania rury vznietit.

* Pri premiestiovani alebo likvidacii hordceho tuku budte mimoriadne
opatrni.

* Vhodne sa oblecte. Neoblecte si volné alebo visiace odevy, ktoré sa
mo&Zu pri kontakte s horucimi povrchmi vznietit'a spdsobit'vazne
popaleniny.

* RUru nepouzivajte na susenie oblecenia. Ruru pouzivajte len na ucel,
na ktory je urcena.

* Ak je k dispozicii ulozny priestor v skrinke priamo nad rurou, pouzite
ho na uloZenie predmetov, ktoré sa asto nepouZivaju a mdzu sa
bezpecne skladovat na mieste vystavenom teplu. Teploty mozu byt
nebezpelné pre prchavé latky, napriklad horlavé kvapaliny, Cistiace
prostriedky alebo aerosolové spreje.

<

VNIDN3AOIS

* Na pozZiare mastnoty nepouzivajte vodu. Ak dbjde k poZiaru v rure,
nechajte dvierka rary zatvorené a ruru vypnite. Ak ohen nadalej hori,
hodte do ohna sédu bikarbénu alebo pouZite hasiaci pristroj. Ohen
nehaste vodou ani mukou. Muka méze byt vybusna a voda méze
rozsirit poZiar mastnoty a sp6sobit' zranenie oséb.

UPOZORNENIE

Prevadzka
* Tuk zohrievajte vzdy pomaly a sledujte, ako sa zohrieva.

+ Ak na smazenie pouzivate kombinacie olejov a tukov, pred
zohrievanim ich spolu premiesajte.

» Ak je to mozné, pouzivajte hibkovy teplomer na tuk, aby ste zabranili
prehriatiu tuku za bod dymenia.

®|/t
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* Na efektivne smaZzenie alebo vyprazanie pouzite o najmensie
mnoZstvo tuku. Ak je panvica naplnena prilis velkym mnoZstvom
tuku, pri pridavani pokrmu méze dojst'k vyliatiu.

* Pri pouZzivani grilu sa m6Zu pristupné Casti zohriat' na vysoku teplotu.

+ Ked'v rure pouzivate vrecka na varenie alebo pecenie, postupujte
podla pokynov vyrobcu.

* Pocas prevadzky spotrebica sa mézu dvierka alebo vonkajsi povrch
zohriat' na vysoku teplotu.

* Tuto ruru nepouzivajte na iné ucely ako pripravu pokrmov.

* Pri otvarani dvierok pocas prevadzky rury budte opatrni. Horuce
povrchy mozu sposobit'vazne popaleniny.

* Aby ste predisli nebezpecCenstvu neumyselného resetovania tepelnej
vypinacej poistky, nesmie sa tento spotrebic napajat cez externé
vypinacie zariadenia, ako napriklad casovac, a nesmie byt pripojeny k
obvodu, ktory toto zariadenie pravidelne zapina a vypina.

* Vyliaty pokrm je potrebné pred Cistenim odstranit.

+ Ked pouZivate reZzim Cistenia, z rdry vyberte plech na pecenie, hlboky
plech na pecenie, drotend mriezku, vSetok riad, alobal alebo
akykolvek iny material.

* Pouzivajte len teplotnu sondu odporucanu pre tento model rury.

Udrzba

* Neopravujte ani nevymienajte Ziadny diel spotrebica, pokial to nie je
vyslovne odporucané v navode. VSetky ostatné servisné prace by mal
vykonavat kvalifikovany technik.

* Na Cistenie skla dvierok rury nepouZzivajte drsné leptadla, abrazivne
Cistiace prostriedky ani ostré kovové Skrabky, pretoze mozu
poSkriabat povrch. Skrabance mdZu spdsobit rozbitie skla.

* Pred Cistenim skontrolujte, ¢i je osvetlenie rury studené.

* Tesnenie dvierok necistite. Tesnenie dvierok je nevyhnutné pre dobré
utesnenie. Dbajte na to, aby ste tesnenie neodreli, neposkodili alebo
neposunuli.

.
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* Plechy a roSty neoplachuijte tak, Ze ich hned po priprave pokrmov

vlozite do vody. Mohli by sa rozbit alebo poskodit.

—4

Rura by sa mala pravidelne Cistit'a mali by sa z nej odstranovat'vSetky

usadeniny z pokrmov. Pokial sa nebude rura uchovavat'v Cistote,
mohlo by to viest'k zhorSeniu kvality povrchu, ¢o by mohlo skratit
Zivotnost'spotrebica a pripadne by mohla nastat' nebezpecna
situacia.

Nikdy nepouZivaijte Cistiaci prostriedok na rury v priestore na pripravu
pokrmov, ked je eSte teply, a nikdy nezahrievajte ruru, ak nebol
zotrety vSetok Cistiaci prostriedok na rury.

PrisluSenstvo neumyvajte v umyvacke riadu.

Na Cistenie rury nepouZivajte Cistiace prostriedky na rury, parné
CistiCe, drsné chemickeé Cistiace prostriedky, bielidla, ocot, ocelové
drbtenky, ani abrazivne vankusiky alebo Cistiace prostriedky, pretoze
mo&zu trvalo poskodit' povrch ruary.

Pouzivanie funkcie pary
* Horuca para méze spbsobit obarenie.
* Pocas c¢innosti funkcie pary neotvarajte dvierka a nedotykajte sa

vetracich otvorov.

* Pri otvarani dvierok budte opatrni. Horuci vzduch a para, ktoré

uniknud, moZu spdsobit popaleniny ruk, tvare a odi. Pred otvorenim
dvierok nechajte z rdry uniknut horuci vzduch alebo paru.

* Para sa mbze kondenzovat'na vnutornej strane dvierok. Kondenzaciu

neutierajte, kym dvierka nevychladnu.

<

VNIDN3AOIS
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STAROSTLIVOST O ZIVOTNE PROSTREDIE

Likvidacia

A\ UPOZORNENIE

* VaSa nova rura bola spravne zabalena na prepravu. Skor ako zacnete
spotrebic pouzivat, odstrante vSetok obalovy material.

* Nezabudnite odstranit félie z teleskopickych vysuvnych kolajniciek a

ovladacieho panela.

Jednotlivé materialy obalu

Obalovy material Abecedne Ciselne
I?olyetylentereftal PET 1
at
Vysokoh’ustotny HDPE 7
polyetylén

Plast Polyvinylchlorid PVC 3
lekohu§totny LDPE 4
polyetylén
Polypropylén PP 5
Polystyrén PS 6
VInita lepenka PAP 20

lPapler d Ind lepenka PAP 21

epenka
Papier PAP 22
< Ocel FE 40
0
Y Hlinik ALU 41
Drevo 50

Drevo FOR

Korok 51

s
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Obalovy material Abecedne Ciselne
Bavina 60
Textilia TEX
Juta 61
Cire sklo 70
Sklo Zelené sklo GL 71
Hnedé sklo 72

* Obalovy material sa da Uplne recyklovat. Adresy na ekologicku
likvidaciu mozete ziskat' od miestneho zastupitelstva.

* Ak chcete ruru docasne uskladnit, vyberte si suché a bezprasné
miesto. Prach a vihkost' mdzu nepriaznivo ovplyvnit pracovné Casti v
rare.

Vyradené spotrebice

A\ UPOZORNENIE

* Vyradené spotrebice sa musia pred likvidaciou znefunkénit, aby uz
nepredstavovali riziko. Dosiahnete to tak, Ze spotrebi¢ odpojite od
elektrickej siete a odstranite napajaci kabel.

Z dévodu ochrany Zivotného prostredia sa musia vyradené spotrebice

zlikvidovat spravnym sposobom.

* Tento spotrebic sa nesmie likvidovat spolu s beZnym domovym
odpadom.

* VaSe miestne zastupitelstvo vas bude informovat o ¢asoch zberu
Specialneho odpadu alebo vam urci verejné zariadenia na likvidaciu
odpadu.

t

<
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ZneSkodnenie starého spotrebica

)¢

* Tento symbol preciarknutého odpadkového koSa na
kolieskach znamen3, Ze odpad z elektrickych a
elektronickych zariadeni (WEEE) musi byt zneSkodneny
samostatne od komunalneho odpadu.

« Staré elektrické produkty m6zu obsahovat nebezpecné
latky, preto spravne zneSkodnenie vasho starého
spotrebi¢a pomdze zabranit potencidlnym negativnym
dopadom na prostredie a ludské zdravie. Vas stary
spotrebi¢ mdzZe obsahovat diely, ktoré mozno opatovne
pouZit'na opravu inych produktov, a iné cenné materialy,
ktoré mozno recyklovat's ciefom chranit obmedzené
zdroje.

* Svoj spotrebi¢ moZete zaniest'do predajne, kde ste
produkt zakupili, alebo sa mo6Zete obratit na oddelenie
odpadov miestnej samospravy a poziadat o informacie o
najblizSom zbernom mieste odpadu z elektrickych a
elektronickych zariadeni (WEEE). Najnovsie informacie
platné pre vasu krajinu najdete na stranke www.lg.com/
global/recycling

POKYNY NA INSTALACIU

InStalaciu by mal vykonavat'iba kvalifikovany profesionalny elektrikar.

Bezpecnostné pokyny pre inStalacného technika

Rura sa musi nainstalovat'v stilade s pokynmi vyrobcu. Dal3ie

informacie o inStalacii najdete v navode na instalaciu.

* Spotrebic neinstalujte, ak doslo k poSkodeniu pri preprave. Obratte
sa na zakaznicke informacné centrum spolocnosti LG Electronics.

* Zabezpecte, aby sa pocas inStalacie Ziadne osoby nedostali do
kontaktu s komponentmi pod napatim.

» Kryt alebo skrinka, v ktorej je rira intalovand, musi spinat
poziadavky na stabilitu podfa normy DIN 68930.

.

s
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* Ruru musi nainstalovat kvalifikovany profesionalny elektrikar v
sulade s prislusSnymi predpismi a normami.

* Rura je taZzky spotrebic a musia ju prepravovat's velkou opatrnostou

aspon dve osoby. g
* Pred prvym pouzitim odstrante vSetky obaly, vonkajSie aj z vnutra =
spotrebica. A
* Technické charakteristiky rary sa nesmu Ziadnym spésobom =
upravovat.

+ Odpojte elektrické napajanie spotrebica na paneli s hlavnou poistkou
alebo isticom. Ak tak neurobite, m6Ze ddjst k vaznemu alebo
smrtelnému zraneniu oséb, alebo k uUrazu elektrickym prdadom.

* Dbaijte na to, aby ste plech a drotenu mriezku zasunuli do spravne;j
polohy, pretoze koliky teleskopickych vysuvnych kolajniciek sa
zasunu do otvorov na oboch stranach.

Elektrické pripojenie

* Ak spinac nie je po instalacii pristupny, musia byt pre vSetky pdly k
dispozicii dodatocné odpojovacie prostriedky. Odpojovacie
prostriedky musia byt sucastou pevného vedenia v sulade s
pravidlami elektroinstalacie.

* Tento spotrebic zahffia uzemnenie na funkcné ucely.

.
®|[P
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PREHLAD VYROBKU
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Funkcie vyrobku
VonkajSia/vnutorna cast’
¢ rﬂ%ﬂﬂﬂﬂﬂﬂﬂﬂﬂl — ) : =" N ®
[[’ [ b 5 — “” . E_‘
H@J dﬂ : = ©O)
| o I
@ Wj Wﬁ ° — | @
H{d u DJ i . — %
il = —
s =) ®
L T010 1ol \L
—— — 1 r
® | ovladac rary (® | Plech na pecenie
® Dvierka rary ® Stitok s Gidajmi, $titok s modelom a
sériovym cislom
(® | Nadrzka navodu Tesnenie
0] Ro3t s kolajnic¢kami (2 ks) ® Zasuvka na masovu sondu (Model
WSED7667M)
(® | Drotena mriezka
, T —
POZNAMKA

* Model a sériové €islo si mdZete skontrolovat na Stitku s Gdajmi.

.
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PrisluSenstvo

PrisluSenstvo na pripravu pokrmov

PREHLAD VYROBKU 19
(@ | Hlboky plech na pecenie (1 ks)
Perforovany plech (1 ks)
* Model WSED7667*, WSED7666%, "
WS9D767*** —
(@]
Masova sonda (1 ks) é
® z
* Model WSED7667* N
=z
Viacero rostov (1 ks) >
* Model WS9D767***, WS9D765***

PrisluSenstvo na inStalaciu

8

©)

Drevené skrutky na montaz (2 ks)

Rost s kolajnickami (2 ks)

* Model WSED7667*, WSED7666%*,
WSED7665*%, WS9D767***, WS9D7652**

Teleskopicka vysuvna kolajnicka (2 ks)

* Model WSED7667*, WSED7666%*,
WSED7665*%, WS9D767***, WS9D7652**

Rost s kolajnickami (2 ks)
* Model WSED7664*, WS9D7651**

Teleskopicka vysuvna kolajnicka (2 ks)
+ Model WSED7664*, WS9D7651**

®

Drotena mriezka (1 ks)

Navody

Plech na pecenie (1 ks)

Navod na pouZitie

|
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® | Navod na instalaciu

A VAROVANIE

+ Poinstal4cii stiahnite ochrannu féliu z
ovladacieho panela, ako aj z teleskopickych
vysuvnych kolajniciek.

p I
POZNAMKA

+ Ak nejaké prisluSenstvo k vaSmu konkrétnemu
modelu chyba, kontaktujte vase zakaznicke
informacné centrum spoloc¢nosti LG Electronics.

« Pre vadu bezpeénost a prediZenie Zivotnosti
vyrobku pouZivajte iba autorizované
komponenty.

+ Vyrobca nezodpoveda za nespravnu ¢innost’
vyrobku alebo nehody spdsobené pouzitim
samostatne zakdpenych, neautorizovanych
komponentov alebo dielov.

* Obrazky v tomto navode sa mozu it od
konkrétnych komponentov a prisluenstva,
ktoré mdze vyrobca zmenit' bez
predchadzajuceho upozornenia z dévodu
vylep3enia vyrobku.
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PREVADZKA

Obsluha ovladacieho
panela

Funkcie ovladacieho panela

<

P ? ?

® O

pia

®— @

Fe— @

VNIDN3AOIS

Indikator Spustenie na dialku

Napdjanie Zap/Vyp

LCD dotykovy displej

Start/Zastavit’

Nedavne varenie

@l | e|e|e|6

NadrZka na vodu

.
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Ikony na displeji

Pri aktivdcii sa na displeji zobrazia ikony.

~ ® Ochladzovanie rary
Zobrazuje sa pocas alebo po prevadzke rdry na indikaciu, Ze v rire bezi chladiaci

ventilator.
@ Sonda
fﬂ Zobrazuje sa, ked je pripojena sonda. (Model WSED7667M)
Cobrany
Zobrazuje sa, ked je aktivny Demo rezim.
= @ Wi-Fi
+ Zobrazuje sa, ked je rdra pripojena k Wi-Fi.

RS
.’)

+ Zobrazuje sa, ked rura nie je pripojena k Wi-Fi.

® Spustenie na dialku
Zobrazuje sa, ked je aktivna funkcia Spustenie na dialku.

@

(® Zzamok
Zobrazuje sa, ked je aktivovana funkcia Zdmok ovladania.
Po uzamknuti dvierok prestane kontrolka zamku blikat' a zostane svietit.

€=

® Manualna priprava pokrmov
Varenie na pare

® Priprava receptu

Moje recepty

@ Cistenie

®) Nastavenia
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Tipy na usporu energie

+ Pripravou pokrmov na viacerych rostoch sa Setri
Cas a energia. Vzdy ked je to mozné, pripravujte
pokrmy, ktoré vyZzaduju pri priprave rovnaku
teplotu, spolu v jednej rdre.

* Aby ste dosiahli optimalny vykon a Usporu
energie, postupujte podla ndvodov na spravne
umiestnenie rostu a panvice.

* Znizte spotrebu energie Cistenim lahkého

znedistenia rury pomocou funkcie EasyClean
namiesto Pyrolyza.

+ Pocas pouzivania neotvarajte dvierka rury viac,
ako je potrebné. PomdZete tym udrZiavat'teplotu
rdry, zabranite zbyto¢nym tepelnym stratam a
Setrite spotrebu energie.

Zmena nastaveni

Zaciname
Po prvom zapnuti rury upravte nastavenia tak, aby
vyhovovali vasim preferenciam.

1) Ak je LCD displej vypnuty, stlacte tlacidlo
Napdjanie Zap/Vyp na ovlddacom paneli.

2)  Poanimacii pri spusteni vyberte poZadovany
jazyk, potom stlacte Dalej.

3) Nastavte Cas, potom stlacte Hotovo.

4) Nadispleji sa zobrazi obrazovka Hlavna
ponuka.

p |
POZNAMKA

+ Tieto nastavenia sa uloZia do pamaéte. Ak ich
chcete zmenit, pozrite si ¢ast Cas a Jazyk.

Nastavenia

Ak chcete po pociato¢nom nastaveni upravit
nastavenia, stlaCenim tlacidla Napdajanie Zap/Vyp
otvorte obrazovku Hlavna ponuka. Stlacte
Nastavenia vpravo dolu na obrazovke Hlavna
ponuka.

Potiahnutim prstom po obrazovke prechadzajte
obrazovkami Nastavenia.

%

Zamok ovladania

Funkcia Zamok ovladania automaticky zabranuje
zapnutiu vacsiny ovladacich prvkov radry.
Deaktivované su vietky funkcie okrem tlacidla
Napdjanie Zap/Vyp. Neuzamyka dvierka rury.

Zamok

1)  Stlacte Nastavenia vpravo dolu na obrazovke
Hlavna ponuka a stlacte Zdmok ovladania.

2) Kedje aktivovanafunkcia Zdmok ovladania, v
hornej asti displeja sa zobrazi ikona zdmku

&

Odomknutie

1) Kedje funkcia Zadmok ovladania zapnuta,
stlacte lubovolnu Cast obrazovky.

2) Zobrazi sa vyskakovacie okno. Stlacte a
3 sekundy podrzte tlac¢idlo Odomknut, kym sa
neskondi odpocitavanie.

3) Zhornej tasti displeja zmizne ikona zamku &.

Cas
Na LCD displeji sa zobrazuje ¢as.

Nastavenie denného casu

1) Stlacte Nastavenia vpravo dolu na obrazovke
Hlavna ponuka, potom stlacte Cas.

2) Stlacte Aktualny €as. Stlacanim A alebo V
hodnotu zvyste alebo znizte, potom
niekolkymi stlaeniami <— uloZte nastavenia,
kym sa nezobrazi obrazovka Hlavna ponuka.
MbZete tieZ pouzit'ikonu Ciselnej kldvesnice na
priame nastavenie spravnej hodiny a minut,
potom stlacte OK.

3) Stlacte «—.

Nastavenie formatu casu

1) Stlacte Nastavenia vpravo dolu na obrazovke
Hlavna ponuka, potom stlacte Cas.

2) Stlacte Format €asu a vyberte 12- alebo 24-
hodinovy rezim hodin.

el
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Rezim Sabbath

ReZim Sabbath sa zvy€ajne pouZiva pocas
zidovského sabatu a sviatkov. Ked je aktivovany
reZim Sabbath, rdra sa nevypne, kym sa reZzim
Sabbath nedeaktivuje. V reZime Sabbath su v3etky
funkéné tlacidla rury neaktivne. Na displeji sa
zobrazi Sabat a nastavena teplota.

ReZzim Sabat normalne umoZfiuje zékaznikovi iba
udrZiavat' pokrm teply, pretoZe cez Sabat je
zakazané pracovat a tiezZ pripravovat jedl|a.

V reZime Sabat rira funguje v reZime Spodny
ohrev a teplota sa mdZe nastavit od 30 °C do

250 °C.

Ked je aktivovany rezim Sabat, spotrebic sa moze
pouzivat bez toho, aby ho bolo nutné zapinat'alebo
vypinat, €o je v tomto Case zakazané.

Ked je rura v reZime Sabat, nasledujuice funkcie su
deaktivované:

nastavenia teploty, ¢as pripravy pokrmov, displej,
zapnutie/vypnutie osvetlenia rury, funkcie alarmu
a Wi-Fi.

Nastavenie reZimu Sabbath

1) Stlacte Nastavenia vpravo dolu na obrazovke
Hlavna ponuka, potom stlacte Sabat.

2) Stlacenim Teplota nastavte pozadovanu
teplotu. Stla€anim A alebo V teplotu zvyste
alebo zniZte, potom stlacenim «— uloZte
nastavenia.

MbZete tieZ pouZit'ikonu &iselnej kldvesnice na
priame nastavenie teploty, potom stlacte OK.

3) Ak chcete, stlacte Cas pripravy pokrmu na
nastavenie ¢asu pripravy pokrmov. Stla¢anim
A\ alebo V hodnotu zvyste alebo zniZte,
potom stlacenim ¢— uloZte nastavenia.

MbZete tieZ pouZitikonu Ciselnej kldvesnice na
priame nastavenie teploty, potom stlacte OK.

4) Stlacte START.

5) Na zastavenie rezimu Sabat stlacte na
ovladacom paneli tlacidlo Napajanie Zap/
Vyp.

p |
POZNAMKA

+ Akje nastaveny Cas pripravy pokrmov, rdra sana
konci ¢asu pripravy pokrmov automaticky vypne,
bez zazvonenia. Rura zostava v rezime Sabbath.

%

+ Ak nie je nastaveny Cas pripravy pokrmov, rdra
sa automaticky nevypne.

+ Po vypadku pradu sa displej znova zapne v
rezime Sabbath, ale rdra bude vypnuta.

Wi-Fi

Spotrebic pripojte k domacej sieti Wi-Fi, aby ste
mohli pouZivat Spustenie na dialku a dalSie
inteligentné funkcie. DalSie podrobnosti najdete v
Casti Inteligentné funkcie.

Nastavenie Wi-Fi

1) Stlacte Nastavenia vpravo dolu na obrazovke
Hlavna ponuka, potom stlacte Wi-Fi.

2) Stlacte Nastavit' Wi-Fi.

3) Postupujte podla pokynov v sprievodcovi Wi-Fi
na displeji.

Resetovanie Wi-Fi

1) Stlacte Nastavenia vpravo dolu na obrazovke
Hlavna ponuka, potom stlacte Wi-Fi.

2) Stlacte Resetovat Wi-Fi.

3) Postupujte podla pokynov v sprievodcovi Wi-Fi
na displeji.

Spustenie na dialku

Tato funkcia sa mdze pouzivat's rezimami
Manuadlna priprava pokrmov. Spusti alebo zastavi
pripravu pokrmov na dialku. Aby sa mohla pouZivat
funkcia Spustenie na dialku, spotrebi¢ musi byt
pripojeny k domace;j sieti Wi-Fi.

Nastavenie Spustenia na dialku
(aktivacia alebo deaktivacia
pripojenia k sieti)

1) Stlacte Nastavenia vpravo dolu na obrazovke

Hlavna ponuka, potom stlacte Spustenie na
dialku.

2) Vyberte ZAPNUTE pre aktivaciu Spustenie na
dialku alebo VYPNUTE pre jeho deaktivaciu.

3) Ak vyberiete ZAPNUTE, v hornej &asti displeja
sa zobrazi ikona Spustenie na dialku &).

|
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Ked je aktivovana funkcia Spustenie na
dialku, na displeji sa zobrazi ,Spustenie na
dialku zapnuté. Skontrolujte aplikaciu LG
ThinQ a pouZite spustenie na dialku.".

4)  Postupujte podla pokynov v aplikacii LG ThinQ
pre pouzivanie funkcie Spustenie na dialku.

Uvodna obrazovka
K dispozicii je pat' réznych tém obrazovky.

Nastavenie uvodnej obrazovky

1) Stlacte Nastavenia vpravo dolu na obrazovke
Hlavna ponuka, potom stlacte Obrazovka
spustenia.

2) Vyberte poZzadovanu tému Uvodnej
obrazovky.

Jas

Upravte jas LCD displeja od Urovne 1 (20 %) do
Urovne 5 (100 %) v krokoch po 20 %.

Nastavenie jasu displeja

1) Stlacte Nastavenia v strede dolu na
obrazovke Hlavna ponuka, potiahnite prstom
po obrazovke Nastavenia, potom stlacte Jas.

2) Upravte jas displeja stla¢enim a potiahnutim
bodky cez listu, tuknutim kdekolvek na liStu
alebo stlacenim =+ alebo —.

®
] —e

® | Uroveii 2

3) Stlacte «—.

Jazyk

Nastavte jazyk zobrazeni na displeji.

%

Vyber jazyka

1)  Stlacte Nastavenia vpravo dolu na obrazovke
Hlavna ponuka, potiahnite prstom po
obrazovke Nastavenia, potom stlacte Jazyk.

2) Vyberte poZadovany jazyk.

Objem

Upravte hlasitost nasledujucich funkcii: Spustenie
rary, Ovladanie tlacidlom, Koniec pripravy pokrmu,
Predohrev je dokonceny.

Nastavenie hlasitosti

1) Stlacte Nastavenia vpravo dolu na obrazovke
Hlavna ponuka, potiahnite prstom po
obrazovke Nastavenia, potom stlacte
Hlasitost.

2) Vyberte Stimit, Nizka alebo Vysoka.

3) Stlacte «—.

InstaView

Dvakrat klepnite na stred skleneného panelu, aby
ste zistili obsah rury bez otvarania dvierok.

A UPOZORNENIE

+ Na skleneny panel dvierok neudrite nadmernou
silou. Dbajte na to, aby tvrdé predmety, ako riad
alebo sklenené flase, nenarazili na skleneny
panel dvierok. Sklo by sa mohlo rozbit, o by
viedlo k riziku zranenia oséb.

e

<
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POZNAMKA

Dvojitym klepnutim na skleneny panel sa zapina
a vypina osvetlenie vnutorného priestoru rary.

Pocas pripravy pokrmov zostava osvetlenie
zapnuté.

Ked sa priprava pokrmu dokon¢i alebo rdra nie
je v prevadzke, osvetlenie sa po 5 minttych
automaticky vypne a prepne sa do
pohotovostného rezimu.

Funkcia InstaView je deaktivovana, ked'su
otvorené dvierka rury alebo ovladac rary, a
jednu sekundu po zatvoreni dvierok.

Funkcia InstaView je deaktivovand pocas rezimu
Pyrolyza, Zamok ovladania, Sabat a pri
pociato¢nom vstupe napéjania (len na
niektorych modeloch).

Tuknutim na okraje skleneného panela sa
funkcia InstaView nemusi aktivovat.

Tuknutia na skleneny panel musia byt dost'silné
na to, aby ich bolo pocut.

Tuknutia na ovladaci panel alebo hlasné zvuky v
blizkosti rdry mozu aktivovat funkciu InstaView.

Nastavenie InstaView

1)

2)

Stlacte Nastavenia vpravo dolu na obrazovke
Hlavna ponuka, potom stlacte InstaView.

Po aktivovani funkcie InstaView sa na displeji
zobrazi ,Dvakrat poklepte na stred
skleného panela a zobrazte obsah riry bez
otvorenia dvier”. Stlacte OK.

Kontrolka predohrevu

Upravenie teploty

VaSa nova rdra mdze piect'inak ako ta, ktoru
nahradila. Skor ako zmenite nastavenia teploty,
pouZivajte svoju novu ruru niekolko tyzdfiov, aby
ste sa s fou lepSie oboznamili. Ak sa vam aj po
oboznameni sa s hou stale zd3, Ze je prilis hortca
alebo prili§ studend, moZzete teplotu rdry upravit
sami.

POZNAMKA

+ Zacnite tym, Ze bud zvysite, alebo zniZite teplotu
0 19 °C. Viyskd3ajte rdru s novym nastavenim. Ak

je rdru stéle potrebné upravit, znova zvyste
alebo zniZte teplotu, pri€om prvé upravenie
pouZite ako meradlo. Ak bolo napriklad

upravenie priliS velké, zvyste alebo zniZte teplotu

0 5 °C. Ak upravenie nebolo dostato¢né, zvyste
alebo zniZte teplotu o 12 °C. Takto postupuijte,
kym nebudete s upravenim rdry spokojni.

Upravovanie teploty

1) Stlacte Nastavenia vpravo dolu na obrazovke

Hlavna ponuka, potiahnite prstom po
obrazovke, potom stlacte Nastavenie
teploty.

2) Stlacanim A alebo V zvysujte alebo zniZujte
teplotu v 1-stupfiovych krokoch. Podrzanim

stlaceného A alebo V sa posuvate po
stupnici nahor alebo nadol.

< 0

Ked rdra dosiahne nastavenu teplotu, kontrolka
predohrevu zablika 5-krat alebo kym sa neotvoria
dvierka rdry.

Kontrolku predohrevu mézete zapnut alebo
vypnut.

Nastavenie kontrolky predohrevu

1)  Stlacte Nastavenia vpravo dolu na obrazovke

Hlavna ponuka, potiahnite prstom po
obrazovke, potom stlacte Svetlo predohrevu.

2) Vyberte ZAPNUTE alebo VYPNUTE.

©)

Nastavenie teploty

3)

%

Ked sa poZadovana zmena zobrazi nad
rozsahom, stlacte «—.

|
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Smart Diagnosis

Smart Diagnosis moZete spustit prostrednictvom
smartfonovej aplikacie alebo zavolanim na
podporu. Umiestnite mikrofén smartfénu blizko
[avého horného rohu obrazovky. Podrobné pokyny
najdete v Casti ,Funkcia Smart Diagnosis” v Casti
Inteligentné funkcie.

1) Stlacte Nastavenia vpravo dolu na obrazovke
Hlavna ponuka, potiahnite prstom po
obrazovke, potom stlacte Smart Diagnosis.

2) Stlagenim START spustite diagnosticky tén.

Obnovenie tovarenskych
udajov

Tato funkcia vrati vietky nastavenia na predvolené
nastavenia z vyroby.

A UPOZORNENIE

+ V3etky uloZené Udaje sa vymazu.

+ V pravom rohu obrazovky Hlavna ponuka
sa zobrazi DEMO.

® | Hlasitost’

@ | Vysoka

1)  Stlacte Nastavenia vpravo dolu na obrazovke
Hlavna ponuka, potiahnite prstom po
obrazovke, potom stlacte Factory Data Reset
(Obnovenie vyrobnych nastaveni).

2) Ak chcete resetovat Udaje na predvolené
nastavenia z vyroby, stlacte RESET. Na displeji
sa zobrazi vyskakovacie okno, potom stlacte
RESET.

Demo rezim

Demo rezim je urceny len na pouZzitie v
predvadzacej miestnosti. Rira sa nezohrieva.

1)  Stlacte Nastavenia vpravo dolu na obrazovke
Hlavna ponuka, potiahnite prstom po
obrazovke, potom stlacte Hlasitost.

2) Tuknutim na pravy horny roh obrazovky 15-
krat demo rezim zapnete alebo vypnete.

%

3) Ak chcete rezim deaktivovat, znova zopakujte
krok 1) a 2).

. |

POZNAMKA

+ Ked'je zapnuty Demo rezim, spotrebi¢ sa
nezohrieva.

+ Ak je zapnuty Demo rezim, na displeji sa zobrazi
ikona Demo rezimu rury.

Ochladzovanie rary

Ak je teplota vo vnutri rlry pocas prevadzky alebo

po nej vysoka, na displeji sa zobrazi ikona

ochladzovania rdry 5=, Ak je teplota rdry nizka,

ikona ochladzovania rdry zmizne.

Ak je teplota rury nizka, ikona ochladzovania rary

&= zmizne.

+ V niektorych reZimoch sa méZe chladiaci
ventilator pouZivat bez ohladu na teplotu radry.

Casovac

Casovace rury neovplyviiuju prevédzku riry ani éas
pripravy pokrmov. Pouzivajte ich ako pridavné
kuchynské ¢asovace. Po uplynuti ¢asu rdra zazvoni
a na displeji sa zobrazi Casova€ ukonéeny.

el
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Nastavenie casovaca

1) Stlacte ikonu hodin @ v strede hornej asti
displeja.

2) Prechdadzajte ¢islami vo vyskakovacom okne,
kym sa na displeji nezobrazi pozadovany ¢as,
potom stlacte START.

& @

Oh 9min Os

Casovac

©

@ | START

3) Vedlaikony hodin sa na displeji zobrazi
zostdvajuci €as.
Po uplynuti nastaveného ¢asu zaznie zvonenie
a na displeji sa zobrazi €asova¢ ukonéeny.
Zvonenie zaznie kazdych 15 sekdnd, kym
nestlacite OK.

Upravenie alebo zruSenie casovaca

1)  StlacCte zostavajuci Cas vedla ikony hodin na
displeji.

2) Ak chcete ¢asovac zrusit, stlacte ZASTAVIT na
displeji.

3) Ak chcete upravit ¢as, prechadzajte ¢islami vo
vyskakovacom okne, kym sa na displeji

nezobrazi pozadovany €as, potom stlacte
RESTARTOVAT.

4)  Zostavajuci Cas na displeji sa upravi.

Obsluha rary

Pred pouzitim rury

p I
POZNAMKA

+ KedZe teplota rury sa cyklicky meni, teplomer
rdry umiestneny vo vndtornom priestore rury
nemusi ukazovat rovnaku teplotu, aka je
nastavend na rure.

Pri otvoreni dvierok pocas prevadzky sa ohrev
vypne. Po zatvoreni dvierok sa ohrev
automaticky znova zapne.

+ Pocas pouZivania neotvarajte dvierka rury viac,
ako je potrebné. PomdZzete tym udrZziavat'teplotu
rdry, zabranite zbyto¢nym tepelnym stratam a
Setrite spotrebu energie.

Vetraci otvor rary

Oblasti v blizkosti vetracieho otvoru sa mdZzu pocas
prevadzky zahriat' na vysoku teplotu a mézu
sposobit popdleniny. Do blizkosti vetracieho otvoru
neumiestnujte plasty, pretoZe teplo moze plast
zdeformovat alebo roztavit.

Je normalne, Ze pri priprave pokrmov s vysokym
obsahom vlhkosti vidno paru.

A VAROVANIE

+ Neblokujte vetraci otvor medzi dvierkami rdry a
ovladacom.

Montaz (teleskopickych) roStov
s kolajnickami

A VAROVANIE

+ Odstrafite ochrannu féliu zo vSetkych
teleskopickych vysuvnych kolajniciek.

el
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Pred prvym spustenim rdry namontujte rosty s
kolajnickami na oboch stranach vnitorného
priestoru rary.

Zadny otvor

Predny otvor

Zadny hacik rostu s kolajnickami
(zakriveny)

Predny hacik rostu s kolajnickami (rovny)

Zarovnajte rost vo vndtornom priestore rary.
Tak, aby zakrivenie roStu smerovalo k
dvierkam rdry.

VloZte zadny hacik rostu s kolajni¢ckami @ do
otvoru vo vnutornom priestore rary .
Vlozte predny hacik rostu s kolajnickami ® do
otvoru vo vnitornom priestore rary @ a
zatlacte nadol, aby sa bezpecne osadil.

Zopakujte kroky 1 - 3 na druhej strane
vnutorného priestoru rary.

B I

Vyberanie rostov s kolajnickami

A VAROVANIE

+ Nedotykajte sa roStov rdry, kym st horuce.

<

VNIDN3IAOTIS

1) Ro3t mierne nadvihnite .
2) Potiahnite prednu ¢ast rostu smerom od
botnej steny @.

3) PokraCujte v otacani prednej Casti roStu do
stredu riry @ a zéroven tahajte zadnd ¢ast’
roStu smerom od bocnej steny, aby ste uvolnhili
hatik ®.

4)  Zopakujte kroky 1 - 3 na druhej strane
vnutorného priestoru rary.

Pouzivanie teleskopickych
vysuvnych kolajniciek

InStalacia teleskopickych vysuvnych
kolajnic¢iek (Model WSED7667%,
WSED7666*, WSED7665%,
WS9D767***, WS9D7652**)

Pred prvym pouZitim rdry nainStalujte teleskopické
vysuvné kolajnicky.

A VAROVANIE

+ Pred in3talaciou alebo vyberanim teleskopickych
vysuvnych kolajniciek nechajte rdru vychladndt,
aby ste predisli popaleniu.
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~ e 3) | Zachytte obe spony teleskopickej vysuvnej
POZNAMKA kolajnicky na hornu kolajni¢ku poZadovanej

+ Na podlahu poloZte makku tkaninu, aby sa diely polohy rostu.

neposkodili. Je dbleZité, aby boli teleskopické
vysuvné kolajnicky spravne namontované a
zaistené. Inak mo6Ze vysuvna kolajnicka a jej
obsah spadnut a spdsobit vazne poSkodenie
rary.

1)  Skontrolujte smer teleskopickych vysuvnych
kolajniciek, pretoZe dlha ¢ast spony
teleskopickej vysuvnej kolajnicky smeruje
nadol a koliky teleskopickej vysuvnej
kolajnicky smeruju nahor.

4)  Teleskopicku vysuvnu kolajnicku umiestfiujte
na rost s kolajnickami, az kym sa dolnd €ast’
spony teleskopickej vysuvnej kolajnicky
nezapne na dolnu kolajnicku pozadovanej
polohy rostu.

5) Kroky 1 - 4 zopakujte pri druhej teleskopickej
vysuvnej kolajnicke, ktord nainstalujete na
druhd stranu.

Vyberanie teleskopickych
vysuvnych kolajniciek (Model

2) Teleskopickd vysuvnu kolajnicku umiestnite

vodorovne rovnobeZne s rostom s WSED7667*, WSED7666™,
kolajnickami. WSED7665%*, WS9D767***,
WS9D7652*%*)

A VAROVANIE

+ Pred inStalaciou alebo vyberanim teleskopickych
vysuvnych kolajniciek nechajte rdru vychladnut,
aby ste predisli popaleniu.

p T
POZNAMKA

+ Na podlahu poloZte makku tkaninu, aby sa diely
neposkodili. Je doleZité, aby boli teleskopické
vysuvné kolajnicky sprdvne namontované a
zaistené. Inak moZe vysuvna kolajnicka a jej
obsah spadnut a spdsobit vazne poSkodenie

Rost s kolajnickami rry.

©

@ | Teleskopicka vysuvna kolajnicka

S I




2
“Z

J % sk—sk_main.book.book Page 31 Monday, March 10, 2025 3:47 PM

PREVADZKA 31

el

1)  Potiahnite dopredu spony teleskopickej
vysuvnej kolajnicky

* Model WSED7667*, WSED7666*, WSED7665%,
WS9D767*** WS9D7652**

——

\

©

Spona teleskopickej vysuvnej kolajnicky

@ | Teleskopicka vysuvna kolajnicka

® | Rost s kolajnickami

2) Celd teleskopicku vysuvnu kolajnicku
nadvihnite a potiahnutim prec ju oddelte od
rostu s kolajnickami.

Pouzivanie teleskopickych
vysuvnych kolajniciek

Teleskopické vysuvné kolajnicky sa zasuvaju a
vysUvaju na rame. Tym sa udrZiava tazky riad vo
vodorovnej polohe a zabranuje sa jeho posuvaniu
dopredu pri Uplnom vysunuti teleskopickej
vysuvnej kolajnicky.

= S

Model WSED7664*, WS9D7651**

+ Dbaijte na to, aby ste plech a droétend mriezku
zasunuli do spravnej polohy, pretoZe koliky
teleskopickych vysuvnych kolajniciek sa zasunud
do otvorov na oboch stranach.

<
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Manualna priprava pokrmov

Precitajte si nizSie uvedeny névod a vyberte poZadovany rezim pripravy pokrmov, ktory bude vyhovovat

vasim konkrétnym potrebam pri priprave pokrmov.

+ @: Dostupné / X: Nedostupné
*1 WSED7665*, WSED7664*, WSOD765***

*2 WSED7667*, WSED7666*, WSOD767***

MozZnost’

Teplot:y PrtedV|°|te“a' Rychly Sonda fl
rozsa eplota predohre | (WSED766
v>> 7M)

Funkcia

Popis

Hordci
vzduch 30 - 275 °C *1

30-250°C*2

160 °C [ ] [ ]

ReZim Horuci vzduch
vyuZiva iba ohrievacie
teleso v zadnej stene a
konvekény ventildtor. V
rezime Horuci vzduch
je tieZ mozné piect na
viacerych drovniach. To
znamen4, Ze je vhodny
na ovocné koléce a
mieSany kola¢ alebo
kysnuté cesto, napriklad
na chlebovy vrko¢.

Ekonomic
ky horuci .
vzduch 30-275°C™

30 - 250 °C *2

160 °C X X

ReZim Ekonomicky
horuci vzduch vyuziva
optimalizovany systém
ohrevu na Usporu
energie pri priprave
pokrmov. V tomto
rezime mozno zvySkové
teplo vyuZit'na Usporu
energie.

Ohrev
zhora .
nadol 30-300°C™

30 - 250 °C *2 170 °C [ ] [ ]

V reZime Ohrev zhora
nadol sa vyuZiva horné
a skryté dolné
ohrievacie teleso. Tento
prevadzkovy rezim je
vhodny na pecenie
kolacov, krétke pecenie
a citlivé cesta.

|
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Funkcia

Teplotny
rozsah

Predvolena
teplota

MozZnost’

Rychly
predohre
v>>

Sonda fl
(WSED766
™M)

Popis

Pecenie

VN

%

30-300°C™
30 - 250 °C *2

190 °C

V reZime Pecenie su
zapnuté horné
ohrievacie telesd a
konvekZny ventilator.
Tato funkcia je vhodna
pre velké kusy masa
alebo hydiny, ako je
maéasova rolada alebo
morka.

Pizza
rezim

30-300°C™
30 - 250 °C *2

180 °C

VreZime Pizza reZim sa
aktivuje skryté
ohrievacie teleso v
spodnej Casti
vnutorného priestoru
rdry, teleso v zadnej
stene a konvekény
ventilator. Pri pouziti
rezimu Pizza reZim sa
musi ¢as pripravy
pokrmov liSit'v zavislosti
od typu a hrubky cesta a
obloZenia.

Vzduch
pohéanany
ventilator

om

%

30-300°C™
30 - 250 °C *2

160 °C

ventilatorom aj

vhodny na kolace a

viacerych Urovniach

Okrem rezimu Ohrev
zhora nadol (horné a
skryté dolné) vyuziva
rezim Vzduch
pohanany

konvekény ventilator. To
znamena, Ze teplota
pecenia a pecenia masa
sa mozZe znizZit 0 20 -

40 °C. Tento reZim je

susienky, pretoZe je
mozné piect na

sucasne.

|
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Funkcia

Teplotny
rozsah

Predvolena
teplota

MozZnost’

Rychly Sonda fl
predohre | (WSED766
v>> 7M)

Popis

Velky gril

A

Vysoky /
Stredny / Nizky

Vysoky

ReZzim Velky gril vyuZiva
celé ohrievacie teleso
grilu. Neda sa nastavit
Ziadna konkrétna
teplota. MoZete si
vybrat'z troch nastaveni.
Velky gril je vhodny na
pripravu steakov,
kotliet, ryb alebo
toastov, ana
zhnednutie pri priprave
vacsich jedal s
gratinovanou krustou.
Prednastaveny stupen
je Vysoky. Grilujte vzdy
so zatvorenymi
dvierkami.

Maly gril

w

Vysoky /
Stredny / Nizky

Vysoky

ReZim Maly gril funguje
rovnako ako Velky gril,
pouZziva sa vSak iba Cast’
ohrievacieho telesa
grilu. Vdaka tomu je
vhodny na mensie jedla.
Prednastaveny stupen
je Vysoky. Grilujte vzdy
so zatvorenymi
dvierkami.

Spodny
ohrev

30-250°C

170 °C

V rezime Spodny ohrev
sa pouziva iba skryté
ohrievacie teleso v dne
rdry. Tato funkcia je
vhodnd najma na
dokoncovanie kolacov
alebo pizze na jednej z
dolnych drovni v rure.

|
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MoZnost’
Funkcia Teplot:y Prtedvloltena Rychly Sonda f1 Popis
rozsa eplota predohre | (WSED766
v>> ™)
Rezim Ekonomicky
ohrev zhora nadol
vyuZziva optimalizovany
Ekonomic systém ohrevu na
ky ohrev Usporu energie pri
zhora 30 - 300 °C *1 priprave vpokrmovv. Y
nadol o *2 170 °C X X tomto rezime mozno
30-250°C zvySkové teplo vyuZit na
Usporu energie. Aby ste
@ predisli strate tepla,
maijte pri priprave
pokrmov vzdy
zatvorené dvierka.
Opekanie ) )
vzducho . Funkcia Opekanie
m 150 - 275°C ™1 200 °C X X vzduchom je $pecidlne
150 = 250 °C *2 navrhnuta na fritovanie
C= bez oleja.
Ty
ReZim Priprava sous-
vide vzduchom pouZiva
Priprava vzduch na pripravu
sous-vide pokrmov ,nizko a
vzducho pomaly”. PouZzite ho na
m* 30-100°C 50°C X X pripravu masa, ryb,
morskych plodov,
hydiny alebo zeleniny.
Pokrm musi byt pred
pripravou vakuovo
zabaleny vo vreckach.
ReZim SuSenie pouZiva
SuSenie iba ohrievacie teleso v
30-150°C 80 °C X X zadnejstenea
222 konvekény ventilator.
Na suSenie byliniek,
ovocia a zeleniny.

|
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Teplotny

Funkcia
rozsah

Predvolena
teplota

MozZnost’

Rychly
predohre
v>>

Sonda fl
(WSED766
™M)

Popis

Hortico
40-100 °C

!
T

75°C

V reZime Hortco sa
aktivuje ohrievacie
teleso v hornej Casti a
skryté teleso v spodnej
Casti vnutorného
priestoru rary. Tato
funkciu mdZzete pouzit
na udrZanie teplého
pokrmu az do
servirovania. V tomto
reZime sa d4 nastavit’
teplota od 40 do 100 °C.
Da sa nastavit aj trvanie
tejto funkcie.

Rozmraze
nie

*x %

00

V reZime Rozmrazenie
sa pouZiva iba ventilator
bez ohrevu. Cirkulujuci
vzduch urychluje proces
rozmrazovania.
Zmrazeny pokrm vloZte
do vhodnej nddoby na
zachytenie tekutiny,
ktora sa uvolni pri
rozmrazovani. Ak je to
vhodné, mdZete pouzit
drotend mriezku a
hlboky plech na pecenie
(alebo plech na
pecenie), aby ste
predisli znecisteniu
rdry. Ak sa voda necha
vytiect'do rary, tesnenie
dvierok sa znecisti a
vysledkom méZze byt
neprijemny zdpach.

Mrazené
jedlo

>>

30-250°C

200 °C

Na rychlu pripravu
mrazenych vyrobkov.
Teplota zavisi od
pokynov vyrobcu.
PouZite najvyssiu
teplotu uvedent na
obale. Cas pripravy
pokrmov je taky, ako je
uvedené, alebo kratsi.

s

|




\|

J % sk—sk_main.book.book Page 37 Monday, March 10, 2025 3:47 PM

el

PREVADZKA 37

Funkcia

Teplotny
rozsah

Predvolena
teplota

MozZnost’

Rychly
predohre
v>>

Sonda fl
(WSED766
™M)

Popis

Kysnutie

~\
'|1f|'

30-60°C

40°C

ReZim Kysnutie
udrZiava tepld riru na
kysnutie kysnutych
vyrobkov pred pecenim.
Aby ste predisli zniZzeniu
teploty riry a
prediZeniu ¢asu
kysnutia, neotvarajte
zbytoc¢ne dvierka rury.
Petivo v€as
skontrolujte, aby ste
predisli prekysnutiu.
ReZim kysnutia
nepouzivajte na
ohrievanie alebo
udrZiavanie pokrmu v
horicom stave. Teplota
rdry pri kysnuti nie je
dostatocCne vysoka na
to, aby sa pokrmy
uchovali pri bezpe¢nych
teplotach. Na
udrZiavanie teplého
pokrmu pouZite funkciu
Hortico.

Teplé
jedla

g2

30-70°C

50°C

ReZim Teplé jedla sa
pouZiva na rovnomerné
udrZiavanie jedal v
teple. V tomto
prevadzkovom reZime
systém vyuZziva na
cirkulaciu teplého
vzduchu konvekéné
ohrievacie teleso a
ventilator umiestneny v
zadnej Casti rary.
Teplota sa da nastavit
0d30do 70°C. Dasa
nastavit aj trvanie tejto
funkcie. Uistite sa, Ze su
riady kompatibilné s
rdrou.

e
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Horuci vzduch/Usporny horuci
vzduch

A UPOZORNENIE

+ Stlacenim tlacidla Napajanie Zap/Vyp pocas
pripravy pokrmov vymazete v3etky nastavenia.

Na konci nastaveného ¢asu pripravy pokrmov
zaznie zvonenie a na displeji sa zobrazi
upozornenie. Otvorte dvierka rury a vyberte
pokrm.

Zmena nastaveni Hortci vzduch
alebo Usporny hortci vzduch

Stlacenim Upravit vyvolajte obrazovku

p T Nastavenia pripravy pokrmov.
POZNAMKA . T
o - . . 2) Upravte nastavenia pomocou Ciselnej
* Aknie je nastaveny Ziadny Cas pripravy pokrmoyv, klavesnice alebo rolovacej funkcie.
po 12 hodindch sa rura automaticky vypne. . o L )
3) Stlacte tlacidlo Start/Zastavit na ovladacom

Nastavenie rezimu Horuci vzduch/
Usporny horuci vzduch

1) Stlatte Manudlna priprava pokrmov na
obrazovke Hlavna ponuka.

2) Na obrazovke rezimu pripravy pokrmov
vyberte Horuci vzduch alebo Ekonomicky
horuci vzduch.

3) Stlacenim Tepl. nastavte poZadovanu teplotu
pripravy pokrmu. Stlacanim A alebo V
hodnotu zvyste alebo zniZte, potom stlatenim
«— uloZte nastavenia.

MbZete tieZ pouZitikonu Ciselnej kldvesnice na
priame nastavenie teploty pripravy pokrmu a
potom stlacte OK.

4) Ak chcete, stlacte €as.

A stlatte Cas pripravy pokrmu alebo
Priprava pokrmu sa skonci o. na nastavenie
Casu pripravy pokrmu alebo €asu ukoncenia
pripravy pokrmu.

Stla¢anim A alebo V hodnotu zvyste alebo

znizte, potom stlacenim <— uloZte nastavenia.

MdZete tiez pouZzitikonu Ciselnej klavesnice na
priame nastavenie ¢asu pripravy pokrmu a
potom stlacte OK.

5) Stlatte tlacidlo Start/Zastavit na ovlddacom
paneli. Rura sa zacne predhrievat.

6) Ak je nastaveny Cas pripravy pokrmu, na
displeji sa zobrazuje zostévajuci ¢as. Ak je
nastaveny ¢as ukoncenia pripravy pokrmu, na
displeji sa zobrazi ¢as spustenia.

7) Podokonceni predhrievania zaznie zvonenie.

paneli.

Zastavenie pripravy pokrmov

1

Stlacte tlacidlo §tart/Zastavit’ga ovladdacom
paneli, potom stlacte ZASTAVIT na displeji.

POZNAMKA

Pocas cyklu Hortci vzduch beZi ventilator rary.
Ked'sa rura otvori, ventilator sa zastavi. V
niektorych pripadoch sa ventildtor m6zZe vypnut
pocas cyklu Horuci vzduch.

Typy pre Horuci vzduch

Horuci vzduch pouZivajte na rychlejsiu a
rovnomernejSiu pripravu peciva, cookies a inych
susienok, muffinov a chlebov vetkych druhov
na viacerych rostoch.

Cookies a iné susienky pecte na panviciach bez
stran alebo s velmi nizkymi stranami, aby okolo
pokrmu mohol cirkulovat zohriaty vzduch.
Pokrm peceny na panviciach s tmavym
povrchom sa pripravi rychlejsie.

Priprava na viacerych roStoch riry méze pri
niektorych pokrmoch mierne predizit ¢asy
pripravy.

Pri peceni kolacov, suSienok cookies a muffinov
sa dosahuju lepSie vysledky pri pouzivani
viacerych rostov.

Typy pre Usporny horici vzduch

%

Ak je to mozné, ruru pred vloZzenim pokrmu
nepredhrievajte.

e
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* Predhrejte ju, len ak je to uvedené v recepte.

+ Aby ste maximalizovali energetickd U¢innost,
pocas pripravy pokrmov neotvarajte dvierka.

+ PouZivajte tmavé ¢ierne smaltované formy, ktoré
obzvl&st dobre absorbuju teplo.

+ NepouZivané prisluenstvo vyberte z riry.

<
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Odporuéany navod na Usporny hortci vzduch

Této tabulka sluZi len ako pomécka, jednotlivé chute a kusy mdsa sa budu [iSit.
Polohu rostu v rure pocitajte vZdy zdola nahor.
Uvedené doby trvania platia pre ruru, ktord nebola predhriata.

* Rost: Poloha rostu

. Tepl. Cas
Pokrm Polica °0) (mintity)
Tortovy korpus - kolacova zmes 3 150-170 35-45
Vo forme na pecenie | Pikantné kolace s tortovym
korpusom 2 160 - 180 30-70
(napr. quiche lorraine)
Na plechu na . ..
. Pizza (tenky zéklad) 1 200 - 220 15-30
pecenie
S polevou 3 140 - 150 10-40
Susienky
Kol&cova zmes 3 150 - 160 25-35
Hovadzie maso (priblizne 1 kg) 2 190 60 - 80
Maso Hydina (priblizne 1 kg) 2 210 50-70
Hydina (priblizne 2 kg) 2 210 60 - 80
Pecenie " T
_ o POZNAMKA
Pri peeni pouZzivajte rezimy Hortici vzduch alebo + Priloeny plech sa méze ISit'v zavislosti od
Ohrev zhora nadol. vyrobku

Formy na pecenie

+ Pri peceni v reZimoch Ohrev zhora nadol - ,
pouZzivajte formy na pecenie s tmavym kovovym Poloha roStu v rare

alebo potiahnutym povrchom. Polohy ro3tu v rure su ocislované zdola nahor.

+ Pri peceni v rezime Hortici vzduch mozete Pri pouZiti rezZimu Ohrev zhora nadol moZete piect
pouZit' aj formy na pecenie s jasnym kovovym len na jednom roste, napriklad v polohe rostu ®.
povrchom. Pri poufZiti reZimu Horuci vzduch moZete piect

« Tortové formy umiestnite vidy do stredu plechu  PiSkotové korpusy a susienky sucasne aZ na dvoch
alebo drotenej mriezky.

* Pri peceni v reZime Ohrev zhora nadol mdZete
do rdry umiestnit dve formy na pecenie vedla
seba. To znamen4, Ze as pecenia sa len o nieco
predizi.

= kS o C
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.

plechoch na pecenie, napriklad v polohe rostu @ a

<

VNIDN3AOIS

®|/t




» J sk—sk_main.book.book Page 42 Monday, March 10, 2025 3:47 PM

42 PREVADZKA

el

Odporucany navod na pecenie

Navod na pefenie obsahuje nastavenia teploty,

Casy pecenia a polohy roStu rdry pre vyber
typickych jedal.

+ Teploty a Casy pecenia by sa mali povaZovat'len
za orientacné hodnoty. Skuto¢né hodnoty zavisia
od typu pripravy, kvality prisad a pouZitej formy
na pecenie.

+ Odporucame najskor zvolit nizSiu teplotu a
potom ju podla potreby zvysit, napriklad ak
chcete vy3si stupen zhnednutia alebo ak je doba
pecenia prilis dlha.

+ Ak neviete zistit' nastavenia pre konkrétny

recept, jednoducho poufZite nastavenia pre
recept, ktory sa mu najviac podoba.

Pecenie na jednom roste rury

+ Rost: Poloha rostu

Pri peceni kolacov na plechoch alebo vo formach
na viac ako jednom roste sa moZe Cas pecenia
predIZit o 10 - 15 mindt.

+ Pokrmy s vysokym obsahom vlhkosti (napr.
pizza, ovocné koldce atd.) by sa mali piect'iba na
jednom roste.

+ Prikolacoch a pecenych pokrmoch s réznymi
roStami na cesto moze spociatku dochadzat k
nerovnomernému zhnednutiu. V tomto pripade
nemente nastavenie teploty. Stupen zhnednutia
sa pocas pecenia sdm vyrovna.

+ Pre Usporu energie pouZivajte 8 minut pred
dokon&enim pripravy pokrmu zvy3kové teplo.

POZNAMKA

+ Polohu ro3tu pocitajte vzdy zdola nahor.

Kolace vo formach na pecenie

Horuci vzduch Ohrev zhora nadol
Rezim pripravy pokrmov —_ .
— (minuty)
. . Tepl. . Tepl.
Kategéria Polica Polica
g (°C) (°C)
Babovka v tvare prstefia 2 150 - 160 2 160 - 180 50-70
SusSienky/palacinky 2 140 - 160 2 150-170 30-60
PisSkoty 2 150 - 160 2 160 - 180 25-40
Tortovy korpus - krehké cesto 3 170 -180 2 190-210*1 10-25
Tortovy korpus - kola€ova zmes 3 150-170 2 170 - 190 20-25
Jablkovy kolac 3 160 - 180 1 170 -190 65-75
Plkantne.kolace s t.ortovym korpusom 2 160 - 180 2 190 - 210 30-70
(napr. quiche lorraine)
Cheesecake 2 140 - 160 2 170 -190 60 -90

s
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Kolace na plechu na pecenie
Horuci vzduch Ohrev zhora nadol —
ReZim pripravy pokrmov — . wn
Cas 6
(minuty) <
Kategdria Polica U5 Polica L E
9 (°C) (°0) O
=z
Chlebové vrkoce/vacsie kolace 3 160-170 4 170-190 30-40 >
Viano&na §téla 3 150 -170 ™" 4 160 - 180" 40 - 60
Chlieb (razny chlieb) 2 180 -200 "1 ) 230" 20
VyZaduje sa fermentécia 140 - 160 160 - 180 30-60
Kolac/éclair 3 160 -170 1 4 190-210 15-30
Svajciarska rolada 3 150-170 ™ 4 180-200"" 10-20
Ovocny kola€ s krehkym cestom 3 160-170 ™ 4 170-190 ™ 40 - 80
Platky s polevou/népliiou
napr. tvaroh, smotana, cukor, - - 4 160-180 " 40 -380
mandle
Pizza (hruby zéklad) 2*3 1 180 - 200 1 190-210"" | 30-60
Pizza (tenky zaklad) *2 1 200 - 220 1 230" 10-25
Nekysnuty chlieb 1 200 - 220 1 230" 08-15
Svajciarsky flan 1 180 - 200 1 210-230 35-50
SuSienky
Horuci vzduch Ohrev zhora nadol
ReZim pripravy pokrmov —_— .
(minuty)
o . Tepl. . Tepl.
Kategéria Polica Polica
s (°C) (°C)
A % 170-190
Krehké suSienky 3 150 - 160 4 * 06 -20
Susienky s polevou *2 3 140 - 150 4 160 - 180 10-40
Susienky z kolacovej zmesi 2 3 150 - 160 4 170 -190 15-20
Kolace a pecivo s bielkom, pusinky 3 80-100 4 100-120 | 120-150

= S C
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SuSienky
Horuci vzduch Ohrev zhora nadol
ReZim pripravy pokrmov — .
(minuty)
e A Tepl. . Tepl.
Kategéria Polica °0) Polica °)
Makrénky 3 100-120 4 120-140 30-60
Susienky z kysnutého cesta *2 3 160-170 4 170 -190 20-40
190 -210
Kolace a zdkusky z listkového cesta 3 160 - 180 ™ 4 1 20-30
. . 180 - 220
Rozky 3 180-200 ™' 4 1 20-35

*1 Rdru predhrejte.

*2 Funkciu Rychly predohrev vypnite vzdy, ked

peciete na viac ako jednom roste rury.

*3 PouZzite hlboky plech na pecenie (alebo plech na
pecenie).

Pecenie na viac ako jednom roste rury

* Rost: Poloha rostu

Torty/kolace a pecivo na plechu na pecenie

Horuci vzduch

Cas

Kategoria (minty)
Polica T(Eg)l

Kolag/éclair ™ 2,4 160-180*1 | 35-60
Suché piskétové cesto s mrvenickou ™2 2,4 140 - 160 30-60
Krehké susienky 2 2,4 150 - 160 15-35
Susienky s polevou *2 2,4 140 - 150 20-60
Susienky z kolatovej zmesi 2 2,4 160 -170 25-40
Koléate a petivo s bielkom, pusinky ™ 2,4 80-100 130-170
Makrénky *2 2,4 100 - 120 40-80

s
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Torty/kolace a pecivo na plechu na pecenie
Horuci vzduch
|

- Cas %)

v

Kategoria (mindity) 2

Polica Rt E

(°C) O«

- . * Z

SuSienky z kysnutého cesta 2,4 160-170 30-60 >
Kolage a zakusky z listkového cesta *2 2,4 170-180*" | 30-50
Rozky ™2 2,4 180-190*1 | 30-55

p _________________________________________________|
POZNAMKA

+ Toto je volitelné pre vyrobky s dvoma plechmi.

+ Umiestnite hlboky plech na pecenie (alebo plech na pecenie) na polohu rostu ®.

*1 Rdru predhrejte. *3 Pouzite hlboky plech na pecenie (alebo plech na
pecenie).
*2 Funkciu Rychly predohrev vypnite vzdy, ked
peciete na viac ako jednom roSte rury.

Navod na Strudle a zapekané jedla

* Rost: Poloha rostu

Ohrev zhora nadol
Kategéria _ (mié:t':ty)
. Tepl.
Polica (fg)

Zapecené cestoviny 1 180 - 200 45 -60
Lasagne 1 180 - 200 30-60
Zapeéena zelenina 1 200 -220 " 15-30
Pizza bageta 1 200 -220 " 15-30
Soufflé 1 180 - 200 20-50
Rybaci kolac 1 180 - 200 30-60
PInena zelenina 1 180 - 200 30-60

*1 Rdru predhrejte.

= kS o C
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*2 Funkciu Rychly predohrev vypnite vzdy, ked
peciete na viac ako jednom roSte rury.

Navod na mrazené hotové jedla

* Rost: Poloha rostu

*3 PouZzite hlboky plech na pecenie (alebo plech na
pecenie).

Ohrev zhora nadol
- Cas
Kategoria _— (minity)
. Tepl.
Pol
olica °C)
Mrazena pizza 3 Postupujte Egg:z pokynov na Postupujte F())Eg:: pokynov na
Postupujte podla pokynov na Postupujte podla pokynov na
Bagety 3 obale. obale.
Korpus na ovocny 3 Postupujte podla pokynov na Postupujte podla pokynov na
kolac obale. obale.
Hranoléeky 3 200 - 220 15-25
POZNAMKA

+ Pocas ohrevu hranolceky 2- alebo 3-krat otocte.

+ Priohrievani mrazenych jedal sa mbZze plech na pecenie ohnut kvoli velkému rozdielu teplét mrazeného

pokrmu a rary. Plechy sa po vychladnuti normalne vratia do pévodného tvaru.

Tipy na pecenie

Vysledky pecenia

Mozna pri€ina

RieSenie

Tortovy korpus je prili$ svetly

Nespravna poloha rostu rary

PouZite tmavu formu na pecenie

alebo tortu umiestnite o jeden
rost nizSie.

Kolac padne
(hrudkovatie, previhne)

Teplota rury je prilis vysoka

Nastavte o nie€o nizSiu teplotu.

Cas pecenia je prilis kratky

Nastavte dIhi ¢as pecenia. Cas
pecenia nie je mozné skrétit’
nastavenim vy33ej teploty.

Zmes obsahuje prilis vela
tekutin

PouZite menej tekutiny.
DodrZiavajte pokyny pre ¢asy
mie3ania cesta, najma pri
pouZiti kuchynskych
spotrebicov.

s
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Vysledky pecenia

MoZzna pri€ina

RieSenie

Kolace su prilis suché

Teplota rury je prili$ nizka

Nabuduce nastavte o nieco
vysSiu teplotu.

Cas pecenia je prilis dlhy

Nastavte o nieco krat3i ¢as
pecenia.

Kolace su nerovnomerne
zhnednuté

Teplota pecenia je prilis vysoka a
Cas pecenia prilis kratky

Nastavte o nie€o niz3iu teplotu
pecenia a o nieco dlh3i ¢as
pecenia.

Zmes je nerovnomerne
rozlozena

Zmes rovnomerne rozloZte na
plechu/vo forme na pecenie.

Cas pecenia je prili§ dihy

Teplota je prili$ nizka

Nabudtce nastavte o nieco
vy33iu teplotu.

<
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Pecenie masa 2) Naobrazovke reZimov pripravy pokrmov
vyberte Pe€enie.
Pri pe€eni masa pouZzivajte rezZim Pe€enie alebo 3)  Stlatenim Tepl. nastavte pozadovand teplotu
Ohrev zhora nadol. . fv o
Navod na pefenie masa obsahuje poZzadované pripravy pokrmu. Stiacanim A alebo V
avodna pecenie r J€ poz N hodnotu zvyste alebo zniZte, potom stlatenim
teploty, Casy peCenia a polohy roStu rury pre rézne — ulost ¢ )
druhy masa. Uvedené hodnoty su len priblizné. ulozte nastavenia.
. iy . o MbZete tiez pouZzit'ikonu Ciselnej kldvesnice na
+ Vrure odport¢ame pripravovat maso a ryby s . . .
’ priame nastavenie teploty pripravy pokrmu a
hmotnostou nad 1 kg. N
i . potom stlacte OK.
* Nachude maso a ryby Pouzwajte,(v)hrev z[\pra 4) Ak chcete, stlacte Cas.
nadol. Na iné druhy masa odporuc¢ame rezim !
Peéenie. A stlalte Cas pripravy pokrmu alebo
. Pridaite trochu tekuti by ste zabranili Priprava pokrmu sa skondi o. na nastavenie
ridajte trochu tekutiny, aby ste zaoranit Casu pripravy pokrmu alebo €asu ukoncenia
pripaleniu Stavy z pecenia alebo tuku na povrch . iy o
panvice. pripravy pokrmu. Stld€anim A alebo V
hodnotu zvyste alebo zniZte, potom stlatenim
* Priblizne po polovici alebo dvoch tretinach ¢asu « uloZte nastavenia.
pripravy pokrmov pokrm obratte. " . Y . o .
MbZete tieZ pouZitikonu Ciselnej kldvesnice na
priame nastavenie ¢asu pripravy pokrmu a
A VAROVANIE potom stlacte OK.
. RL’"}{ nfecvhajte dostat’cJ}fne vychladndt, aby stesi  5)  stla¢te tlagidlo Start/Zastavit na ovlddacom
boli isti, Ze sa nepopalite. paneli. Rura sa zatne predhrievat.
6) Ak je nastaveny cas pripravy pokrmu, na
p | displeji sa zobrazuje zostéavajuci ¢as. Ak je
POZNAMKA nastaveny €as ukoncenia pripravy pokrmu, na
« Tento ndvod na pecenie masa sluzi len ako displeji sa zobrazi ¢as spustenia.
Ipomécka, jednotlivé chute akusy masasabudl  7)  po dokonéeni predhrievania zaznie zvonenie.
iSit.
8) Nakonci nastaveného ¢asu pripravy pokrmov
zaznie zvonenie a na displeji sa zobrazi
Nastavenie rezimu pefenia masa upozornenie. Otvorte dvierka rury a vyberte
okrm.
1) Stlatte Manudlna priprava pokrmov na P
obrazovke Hlavna ponuka.
Odporucany navod na pecenie masa
*+ Rost: Poloha rostu
Pecenie Ohrev zhora nadol
AN -_—
Pokrm Polica % J—
Cas Cas
o) *1 oy *1
Tepl. (°C) (minuty) Tepl. (°C) (minuty)
Hovadzie maso (priblizne ) 50-70 200 70-90
1kg)
Zverina (priblizne 1 kg) 2 75-100 200 - 230 100-120

%
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Pecenie Ohrev zhora nadol
AN _—
Pokrm Polica % —_— |
Cas Cas =
oy *1 oy *1
Tepl. (°C) (minuty) Tepl. (°C) (minuty) 2
m
S =z
Bravcové stehno 2 180-190 | 80-110 200 100-120 | O¢
(priblizne 1 kg) =
- P P . >
Bravcové rolované maso 2 180 - 190 90 - 120 200-220 | 110-130
(priblizne 1 kg)
Jahnacie stehno (priblizne 2 180 110 - 130 200 150
1 kg)
Hydina (priblizne 1 kq) 2 210 50 - 60 200 - 220 70-90
Hydina (priblizne 2 kq) 2 200 60 - 80 200 - 220 110-120
Hydina (priblizne 4 kq) 2 180 - 190 120-140 190 - 210 130-150
Cela ryba (priblizne 1,5 kg) 2 160 - 180 35-55 200 - 220 35-55

*1 Teplotu pecenia v nadobe nastavte o 20 °C vy33iu.

Tipy na pe€enie masa

s

Pre lepSie vysledky pecenia kusy masa a hydinu
pocas procesu pecenia niekolkokrat polejte ich
vlastnou Stavou.

Pri pe€eni pouZivajte Ziaruvzdorné nadoby
(dodrZujte pokyny vyrobcu).

Panvice na pecenie z nehrdzavejlcej ocele maju
len obmedzené vyufZitie, pretoZe vo velmi velkej
miere odrazaju teplo.

Pri pouZzivani nadob s plastovymi rukovatami sa
uistite, Ze su rukovate odolné voci teplu
(dodrZujte pokyny vyrobcu).

Velké kusy na pecenie alebo viac kusov je mozné
umiestnit' priamo na drdtend mriezku nad
hlbokym plechom na pecenie (alebo plechom na
pecenie) (napr. morku, hus, 3~4 kurcatd, 3~4
telacie kolena).

Chudé maso by sa malo piect na pekaci s
pokrievkou (napriklad telacie maso, dusené
hovadzie maso, hlboko zmrazené maso). Vdaka
tomu zostane Stava v mase.

Na pripravu chrumkavych krust alebo slaniny by
sa mala pouZivat zapekacia misa bez pokrievky
(napr. bravéové maso, mleté maso, jahnacie,

%

baranie, kacica, telacie koleno, kura, hydinové
maso, pecené hovadzie maso, hovadzi filet,
lovné vtactvo).

+ Do hlbokého plechu na pecenie (alebo plechu na
pecenie) nalejte dostatocné mnozstvo vody, aby
ste zabranili tvorbe dymu pri pouZiti rezimu
pecenia masa.

*+ Ak pecliete v nezakrytej forme alebo nadobe,
raru vycistite o najskodr po pouziti. Tukové
striekance sa lah3ie odstrafiuju, ked je rura este
tepla.

ReZim sondy (Model

WSED7667M)

Sonda presne meria vnutornu teplotu masa,
hydiny a kastrélovych jedal. Pred vybratim pokrmu

vzdy odpojte a vyberte sondu z rdry. Pred pouZitim

zasunte sondu do stredu najhrubSej ¢asti masa
alebo do vnutornej strany stehna alebo prs hydiny,
mimo tuku alebo kosti. Pokrm vloZte do rury a
pripojte masovu sondu ku konektoru. Sondu
udrZujte ¢o najdalej od zdrojov tepla.

|
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+ Sonda sa mdZe pouzivat'v rezimoch Horuci
vzduch, Ohrev zhora nadol alebo Pecenie.

* Pri tenkych kusoch masa vloZte sondu do
najhrub3ej strany masa.

POZNAMKA

+ PouZivajte len teplotnd sondu odporucanu pre
tento model rary.

zobrazi Sonda pripojena a v hornej Casti
displeja sa zobrazi ikona sondy.

Ikona sondy }ﬂ

3) Vyberte poZadovany rezim pripravy pokrmov.
Sonda sa mo6Ze pouzivat's rezZimami Horuci
vzduch, Ohrev zhora nadol a Pecenie.

4) Stlacenim Tepl. nastavte poZadovanu teplotu
pripravy pokrmu. Stla¢anim A alebo V
hodnotu zvyste alebo zniZte, potom stlatenim
«— uloZte nastavenia.

MbZete tiez pouZitikonu Ciselnej kldvesnice na
priame nastavenie teploty pripravy pokrmu a
potom stlacte OK.

+ Predvolena teplota sondy je 65 °C, ale
moZete ju v krokoch po 1 °C zmenit' na
akukolvek teplotu od 30 °C do 99 °C.

PouZivanie funkcie masovej sondy

A UPOZORNENIE
* Teplotnd sondu vyberajte vzdy pomocou
kuchynskej rukavice. NEDOTYKAJTE sa
grilovacieho telesa. Nedodrzanie tohto

varovania méZe viest k vdZnemu zraneniu osob.

+ Aby ste predisli poSkodeniu masovej sondy, pri
jej vyberani nepouzivajte klieSte na tahanie za
sondu.

+ Masovu sondu neuchovavajte v rure.

Ikona Ciselnej [1]2]
klavesnice aa

POZNAMKA

+ Aby ste predisli poskodeniu sondy, pred jej
vloZenim sa uistite, Ze je pokrm Uplne
rozmrazeny.

+ Pri nastavovani teploty sondy si pozrite Tabulku
odporucanej teploty sondy.

s

1) Sondu vloZte do pokrmu.

2) Otvorte klapku smerom nahor a pripojte
sondu ku konektoru v rdre. Na displeji sa

5) Ak chcete, stlatte Cas a nastavte ¢as
ukoncenia pripravy pokrmu.
Stlaanim A alebo V hodnotu zvyste alebo
zniZte, potom stlacenim ¢— uloZte nastavenia.
MbZete tieZ pouZitikonu Ciselnej kldvesnice na
priame nastavenie ¢asu pripravy pokrmu a
potom stlacte OK.

6) Stlacte tlacidlo Start/Zastavit na ovliddacom
paneli. Ak ste nastavili ¢as oneskoreného
spustenia, na displeji sa zobrazi ¢as spustenia.

7) Kedsa dosiahne nastavena teplota sondy,
rdra sa automaticky vypne.

Zmena teploty sondy pocas pripravy
pokrmov

1)  Stlacenim Upravit na displeji vyvolajte
obrazovku Nastavenia pripravy pokrmov.

2) Nastavenia upravte podla vaSich potrieb.

3) Stlacte tlacidlo Start/Zastavit na ovliddacom
paneli.

S e
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Zastavenie pripravy pokrmov

Stlacte tlacidlo Start/Zastavit na ovladacom
paneli, potom stla¢te ZASTAVIT na displeji.

POZNAMKA

+ Stlacenim tlacidla Start/Zastavit na ovlddacom
paneli mdZete kedykolvek zrusit pripravu
pokrmu.

+ Pocas spusteného reZzimu masovej sondy
funkcia EasyClean nereaguje.

<

VNIDN3AOIS

|




\
7

52 PREVADZKA

J % sk—sk_main.book.book Page 52 Monday, March 10, 2025 3:47 PM

Odporucany navod na pouzivanie sondy

Tabulka odporucaného umiestnenia sondy

Kategéria Priklady pokrmu Umiestnenie sondy
Sekana
Mleté mdso a masové zmesi VloZte do najhrubsej Casti
Masové gulky

Cerstvé hovadzie, telacie,
jahfacie maso

Steaky, pecené masa, kotlety

VloZte do najhrubsej ¢asti, mimo
kosti, tuku a chrupavky

Hydina

Celé kura alebo morka

Hydinové prsia alebo pecené
maso

Kacica, hus, bazant

VloZte do najhrubsej Casti stehna,
vyhnite sa kosti

PInka (samotna alebo v
hydine)

VloZte do najhrubSej casti jedla

BravCové maso a Sunka

Cerstvé bravéové maso

Cerstva Sunka (surova)

Predvarena Sunka
(ohrejte a podavajte)

VloZte do najhrubsej ¢asti, mimo
kosti, tuku a chrupavky

Zvysky a kastrélové jedla

ZvySky

Kastrélové jedla

VloZte do najhrubSej casti jedla

Morské plody

Cela ryba

Rybaci filet (bok ryby)

Rybie steaky alebo porcie

VloZte do najhrubsej Casti ryby

Tabulka odporucanej teploty sondy

Cielova
Kategoria Priklady pokrmu vnitorn | PoZadované prepecenie
a tepl.
Mleté méso a misové Sekana 71°C
Zmes! Masové gulky 74 °C

s
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Cielova
Kategéria Priklady pokrmu vnutorn PoZadované prepecenie
a tepl.
|
Jemne opecené: 49 °C (%)
Stredne prepecené: 52 °C 6
~ s . . . . v 7 <
Fiervstvg hoYad2|e, telacie, Petené misa 63 °C Strvevdne prepecejne,os S
jahnacie maso vys3ou teplotou: 54 °C zZ
Viac prepecené: 57 °C Ox
Uplne prepecené: 60 °C jZ>
Celé kura alebo morka
Hydinové prsia alebo pecené
maso
Hydina 74°C -
Kacica, hus, bazant
PInka (samotné alebo v
hydine)
Cerstvé bravéové miso Uplne prepecené: 77 °C
63 °C
Bravéové miso a dunka Cerstva Sunka (surova) Uplne prepecené: 71 °C
Predvarend Sunka 60 °C _
(ohrejte a podavajte)
Zvysky
Zvysky a kastrélové jedla 74 °C -
Kastrélové jedla
Celd ryba
Morské plody Rybaci filet (bok ryby) 63 °C -
Rybie steaky alebo porcie
Grilovanie A VAROVANIE
Pri gl:l(IjO\lianler;]atevpa vyblfr. z Z'Irozn){ch dhrievait + Odkryté €asti riry mozu byt pocas grilovania
Er;\i/ramtz ovychrezimov. Frigrilovani predhrievajte horuce. Deti udrZujte v dostatocnej vzdialenosti.
+ Na vacSie mnozZstva plochych pokrmov na
) . 4 naFani . . |
grilovanie, na horné pecenie vo velkych forméach. 4
Zvolte stupne vykonu (Nizka, Strednd, Vysoka), POZNAMKA
ako st vhodné pre grilovany pokrm. + Zatvorte dvierka, aby ste mohli nastavit funkciu

Na mensie mnoZstvé plochych pokrmov na
grilovanie, na horné pecenie v malych formach.
Zvolte stupne vykonu (Nizka, Strednd, Vysoka),
ako su vhodné pre grilovany pokrm.

s

grilu. Ak st dvierka otvorené, funkciu grilu nie je
mozné nastavit. Ak sa otvoria dvierka, ohrievac

grilu sa vypne. Po zatvoreni dvierok sa ohrieva¢
grilu opat automaticky zapne.

%
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Nastavenie rezimu Gril

1) Stlacte Manualna priprava pokrmov na
obrazovke Hlavna ponuka.

2) Na obrazovke reZimu pripravy pokrmov
vyberte Velky gril alebo Maly gril.

3) Vyberte pozadovandu teplotu: Nizka, Stredna
alebo Vysoka.

4) Ak chcete, stlacte Cas.

A stlacte Cas pripravy pokrmu alebo
Priprava pokrmu sa skonéi o. na nastavenie
Casu pripravy pokrmu alebo ¢asu ukoncenia
pripravy pokrmu. Stlacanim A alebo V
hodnotu zvy3te alebo zniZte, potom stlaenim
«— uloZte nastavenia.

MbZete tiez pouZitikonu Ciselnej klavesnice na
priame nastavenie ¢asu pripravy pokrmu a
potom stlacte OK.

5) Stlatte tlacidlo Start/Zastavit na ovlddacom
paneli.

6) Pred pripravou pokrmu nechajte riru
predhrievat priblizne 5 minut.

7) Ak je nastaveny Cas pripravy pokrmu, na
displeji sa zobrazuje zostévajuci ¢as. Ak je
nastaveny ¢as ukoncenia pripravy pokrmu, na
displeji sa zobrazi ¢as spustenia.

8) Stlatenim tlatidla Start/Zastavit na
ovladacom paneli zruSte kedykolvek alebo po
dokonceni pripravy pokrmu.

Zmena nastaveni Grilu
1) Stlacenim Upravit na displeji vyvolajte
obrazovku Nastavenia pripravy pokrmov.

2) Upravte nastavenia pomocou rolovacej
funkcie.

3) Stlacte tlacidlo Start/Zastavit na ovliddacom
paneli.

Zastavenie pripravy pokrmov

Stlacte tlacidlo Start/Zastavit na ovlddacom
paneli, potom stla¢te ZASTAVIT na displeji.

= S
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Odporucany navod na grilovanie

Casy grilovania st len priblizné hodnoty. Skuto¢né ¢asy sa mézu lisit'v zavislosti od kvality konkrétneho
masa alebo ryb. Grilovanie je vhodné najma na pripravu plochych kusov mésa a ryb. Priblizne v polovici g
doby pripravy grilovany pokrm otocte.

(%)
Polohu rostu rdry pocitajte vzdy zdola nahor. 6
+ Rost: Poloha rostu ﬁ
=z
Q<
Velky gril Krok 3 (min.) zZ
Pokrm Polica >
1. strana 2.strana
Fasirky 5 8-10 6-8
Bravcovy filet 5 10-12 8-12
Klobasy na grilovanie 5 8-10 6-8
Hovadzie alebo telacie 5 10-15 10-15
steaky
Hovadzi filet
(Priblizne 1 kg) 4 10-12 10-12
Toast™ 4 2-4 2-4
ObloZeny toast 4 6-8 -

*1 Drotena mriezka alebo hlboky plech na pecenie alebo plech na pecenie.

p _________________________________________________|
POZNAMKA

+ PouZite polohu rostu @ alebo ® na grilovanie plochych kusov masa.

Tipy na zniZenie dymenia

Vzhladom na intenzivne teplo spojené s grilovanim je normalne, Ze sa pocas procesu pripravy pokrmu
objavi dym. Tento dym je prirodzenym vedlajsim produktom prudkého opekania a nemali by ste sa pren
znepokojovat. Ak vznik4 viac dymu, ako je vam prijemné, pouZite nasledujlce tipy na znizenie mnoZstva
dymu v rure.

+ VZdy pouZivajte grilovaciu panvicu. Z bezpe¢nostnych dévodov nepouZivajte panvice ani bezné plechy
na pecenie.

+ Na zaciatku pripravy pokrmov by mala byt grilovacia panvica vzdy dokladne vycistena a mala by mat’
izbovu teplotu.

+ Pocas grilovania VZDY spustite ventilaény systém varnej dosky alebo odvetravaci digestor.

+ Vndtro rdry udrZiavajte €o najcistejSie. Necistoty, ktoré zostali z predchadzajucich pokrmov, sa mézu
spalit alebo vznietit.

* Vyhnite sa mastnym marinadam a sladkym polevam. Obidve zvySia mnoZstvo vytvaraného dymu. Ak by
ste chceli pouZit polevu, naneste ju na samom konci pripravy pokrmu.

*+ Ak pri kazdom pokrme vznika znacné mnoZstvo dymu, zvaZte tieto moznosti:

= kS o C
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ZniZenie nastavenia grilu na Nizka.

ZniZenie polohy rostu, aby sa pokrm pripravoval dalej od grilu.

PouZitie nastavenia grilu Vysoka na dosiahnutie poZadovanej Urovne opecenia, a potom prepnutie
bud na nastavenie grilu Nizka, alebo prepnutie na nastavenie grilu Stredna.

* TucnejSie kusy masa a ryb budu spravidla vytvarat' viac dymu ako chudsSie kusy.

+ Vzdy, ked je to mozné, dodrZujte odporucané nastavenia grilu a pokyny na pripravu pokrmov uvedené

v tabulke na nasledujlcej strane.

Teplovzdusné fritovanie

Funkcia Opekanie vzduchom je Specidlne
navrhnuta na fritovanie bez oleja.

POZNAMKA

* PripouZivani reZimu Opekanie vzduchom nie je
potrebné predhrievanie.

+ Pri priprave viacerych davok méze priprava
dalich davok trvat kratSie.

* Mokré cestd a polevy pri pouZiti rezimu
Opekanie vzduchom neschrumkaveju ani
nestuhnd.

Nastavenie reZimu Teplovzdusné
fritovanie

Stlacte Manualna priprava pokrmov na
obrazovke Hlavna ponuka.

Na obrazovke rezimov pripravy pokrmov
vyberte Opekanie vzduchom.

Stlacenim Tepl. nastavte poZzadovanu teplotu
pripravy pokrmu. Stla¢anim A alebo V
hodnotu zvy3te alebo zniZte, potom stlaenim
«— uloZte nastavenia.

MbZete tiez pouZzitikonu Ciselnej kldvesnice na
priame nastavenie teploty pripravy pokrmu a
potom stlacte OK.

Ak chcete, stlatte Cas.

A stlacte Cas pripravy pokrmu alebo
Priprava pokrmu sa skonéi o. na nastavenie
Casu pripravy pokrmu alebo ¢asu ukoncenia
pripravy pokrmu. Stlacanim A alebo V
hodnotu zvy3te alebo zniZte, potom stlaenim
«— uloZte nastavenia.

%

MbZete tieZ pouZzit'ikonu Ciselnej kldvesnice na

priame nastavenie ¢asu pripravy pokrmu a
potom stlacte OK.

Stlacte tlacidlo Start/Zastavit na ovlddacom
paneli. Rira sa zacne predhrievat.

Ak je nastaveny Cas pripravy pokrmu, na
displeji sa zobrazuje zostavajuci Cas. Ak je

nastaveny ¢as ukoncenia pripravy pokrmu, na

displeji sa zobrazi ¢as spustenia.

Na konci nastaveného ¢asu pripravy pokrmov

zaznie zvonenie a na displeji sa zobrazi
upozornenie. Otvorte dvierka rdry a vyberte
pokrm.

Zastavenie pripravy pokrmov

1)

Stlacte tlacidlo Start/Zastavit na ovladacom
paneli, potom stlacte ZASTAVIT na displeji.

Tipy pre Teplovzdusné fritovanie

NajlepSie vysledky dosiahnete, ak pokrm
pripravite na jednom roSte umiestnenom v

polohach navrhnutych v tabulke v tomto navode.

Pokrm rovnomerne rozlozZte v jednej vrstve.

PouZite bud plech na teplovzdu3dné fritovanie
alebo tmavy plech na pecenie bez stran alebo s
nizkymi stranami, ktory nezakryva cely rost.
UmoZnuje to lepSiu cirkulaciu vzduchu.

Ak chcete, postriekajte plech na pecenie alebo
plech na teplovzdusné fritovanie sprejom na
panvice. PouZite olej, ktory je mozné zahriat'na
vysoku teplotu skor ako za¢ne dymit, napriklad
avokadovy, hroznovy, arasidovy alebo
slnecnicovy ole;j.

PoloZte plech na pecenie vystlany alobalom na

roStv polohe 1 nazachytenie oleja kvapkajiceho

z pokrmu. Pri pokrmoch s vysokym obsahom
tuku, ako su kuracie kridelkd, pridajte niekolko

|
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harkov pergamenového papiera na
absorbovanie tuku.

+ Pokrm Casto kontrolujte a pretrepte alebo
otocte, aby bol chrumkavejsi.

+ Hotové mrazené pokrmy sa mdZzu v rezime
Teplovzdu3né fritovanie pripravit rychlejSie, ako
je uvedené na obale. Skratte ¢as pripravy
pokrmu asi o 20 percent, pokrm v¢as
skontrolujte a podla potreby upravte ¢as
pripravy pokrmu.

* Pomocou potravinového teplomera sa uistite, ze
pokrm dosiahol bezpe¢nu teplotu na
konzumaciu. Konzumdcia nedostatocne tepelne
upraveného masa méze zvysit'riziko chordb
prenasanych potravinami.

+ Aby bol pokrm ¢o najchrumkavejsi, obalte
Cerstvé kuracie kridelka alebo prsty ochutenou

mukou. Na 0,9 kg kurata pouZzite 1/3 3alky muky.

Odporucania pri teplovzduSnom
fritovani pokrmov s vysokym
obsahom tuku

Pokrmy s vysokym obsahom tuku budu pri pouziti
rezimu teplovzdusného fritovania dymit. Najlepsie
vysledky dosiahnete, ak sa budete pri
teplovzdusnom fritovani pokrmov s vysokym
obsahom tuku, ako su kuracie kridelk, slanina,
klobasa, parky v rozku, morcacie stehna, jahnacie
kotlety, rebierka, bravcové karé, kacacie prsia
alebo niektoré rastlinné bielkoviny, riadit tymito
odporucaniami.

A UPOZORNENIE

+ Nikdy nezakryvajte Strbiny, otvory alebo
priechody na dne rury ani nezakryvajte celé roSty
materiadlmi, napriklad alobalom. Ak tak urobite,
zablokujete prudenie vzduchu rirou a méze
déjst’k otrave oxidom uholnatym. Alobal méze
tiez zachytavat teplo, ¢o spdsobuje
nebezpecenstvo poziaru alebo slaby vykon rary.

+ Ak je to mozné, otvorte okno alebo posuvné
sklenené dvere, aby ste zaistili dobré vetranie
kuchyne.

* RUru udrzZujte bez ndnosov mastnoty. Pred a po
teplovzdusnom fritovani (po vychladnuti riry)
utrite vnutro rary.

s

%

Pravidelne spustajte cykly Cistenia rary
(EasyClean alebo Pyrolyza) podla toho, ako ¢asto
a aké druhy pokrmov teplovzdusne fritujete.

Dvierka rury neotvarajte viac ako je potrebné¢, N
aby ste udrZali teplotu rury, zabranili tepelnym w1
stratam a Setrili energiu. 6
Pri teplovzdu$nom fritovani Cerstvych kuskov é
kurata, ako su kridelka alebo doIné stehna s er
ponechanou koZou, mdZe vznikat dym, pretoze =
tuk sa pri vysokych teplotach Skvari. Ak je dymu 3>

privela, pouZite namiesto teplovzdusného
fritovania rezim pecenia masa.

|
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Odporucany navod na teplovzdusné fritovanie

Priprava pokrmov na plechu na pecenie
+ Pokrm rovnomerne rozloZte v jednej vrstve.

+ Plech na pecenie umiestnite na polohu rodtu ®.

+ Pocas pripravy pokrm prevratte, aby sa nespalil.

* Rost: Poloha rostu

ZEMIAKY - mrazené
MnoZstvo Tepl. . Cas
Ponuka (kg) ) Polica (mintity)
Mrazené hranolceky (Snurky) 0,4 200 3 15-25
Mrazené hranolceky 08 200 3 20-30
(Zvinené, 10 x 10 mm) !
Mragene hranolceky zo sladkych 0,6 200 3 17 -27
zemiakov
Mrazené zemiakové krokety 1,0 220 3 17-27
Mrazené hash browns 1,0 220 3 15-25
ZEMIAKY - Cerstvé/domace
Mnozstvo Tepl. . Cas
Ponuka (kg) ) Polica (mintity)
Domace americké zemiaky 1,3 230 3 25-35
KURA - mrazené
MnoZstvo Tepl. . Cas
Ponuka (kg) °C) Polica (mintity)
Mrazené k’uraue nugetky, 0,6 200 3 15 - 25
chrumkavé
Mrazené kuracie pruazky 0,8 210 3 20-30
KURA - cerstvé, s koZou
MnoZstvo Tepl. . Cas
Ponuka (kg) ) Polica (mindty)
Cerstvé kuracie kridelka 12 230 3 27-37
Cerstvé kuracie dolné stehna 2,0 230 3 35-45

= kS o C
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KURA - Cerstvé, s koZou

Ponuka MnoZstvo Tepl. Polica Cas
(kg) (°C) (mindty) —

(2]

Horné stehna 1,2 230 3 27-37 6
<

Prsia 1,2 230 3 27 -37 E
Q<

” =z
INE >
MnoZstvo Tepl. . Cas
Ponuka (kg) °0) Polica (mindity)

Mraz’ene cibulové krazky, obalené 0,5 200 3 15-25

v strihanke

Mrazené jarné rolky (po 20 g) 1.2 210 3 20-30

Tenka klobasa

(po 70 g, priemer 2 cm) 20 220 3 15-25

Mrazené kokosové krevety 0,7 200 3 20-30

Cerftve hrebenatky na 10 210 3 15 - 25

polSkrupinke

Cerstvé krevety 1,0 200 3 20-30

MieSana zelenina 1,0 220 3 17-27

Priprava pokrmov na plechu na teplovzdusné fritovanie

+ Pokrm rovnomerne rozloZte v jednej vrstve.

+ Formu na pecenie vystlant alobalom poloZte na polohu rostu @ na zachytenie kvapiek z pokrmu. Podla
potreby pridajte pergamenovy papier na absorpciu oleja a zniZzenie dymenia.

+ Pocas pripravy pokrm prevratte, aby sa nespalil.

* Rost: Poloha rostu

ZEMIAKY - mrazené

MnoZstvo Tepl. . Cas

Ponuka (kg) °0) Polica (mindty)
l\flralzene hranolceky 0,4 200 3 15 - 25
(Snurky)
Mrazené hranolceky
(Zvinené, 10 x 10 mm) 08 200 3 20-30
Mraze’ne hraqolceky z0 0,6 200 3 17 -27
sladkych zemiakov

s

e
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ZEMIAKY - mrazené
MnoZstvo Tepl. . Cas
Ponuka Polica -
(kg) (°Q) (minaty)
Mrazené zemiakové krokety 1,0 220 3 17-27
Mrazené hash browns 1,0 220 3 15-25
ZEMIAKY - Cerstvé/domace
MnoZstvo Tepl. . Cas
Ponuka (kg) ) Polica (mindty)
Domace hranolceky (10 x 10 mm) 0,6 220 3 20-30
Domace americké zemiaky 13 230 3 25-35
KURA - mrazené
Mnozstvo Tepl. . Cas
Ponuka Polica =
(kg) (°C) (minuty)
Mrazené k}Jraae nugetky, 0,6 200 3 1525
chrumkavé
Mrazené kuracie pruazky 08 210 3 20-30
Mrazené plklantne kridelka, 12 200 3 30-40
nevykostené
KURA - cerstvé, s koZou
MnoZstvo Tepl. . Cas
Ponuka Polica s
(kg) (°C) (mindty)
Cerstvé kuracie kridelka 1.2 230 3 27-37
Cerstvé kuracie dolné stehna 2,0 230 3 35-45
Horné stehna 1,2 230 3 27 -37
Prsia 1,2 230 3 27-37
INE
Mnozstvo Tepl. . Cas
Ponuka Polica =
(kg) (°C) (minuty)
Mrgzene cibulové kruazky, obalené v 05 200 3 1525
strdhanke
Mrazené jarné rolky (po 20 g) 1,2 210 3 20-30

s

4-%
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INE
MnoZstvo Tepl. . Cas
Ponuka (kg) ) Polica (mindty) [r—

Tenka hobgsa 20 220 3 15 - 25 o
(po 70 g, priemer 2 cm) é

=z
Mrazené kokosové krevety 0,7 200 3 20-30 O
< P
Cerstvé hrebenatky na polSkrupinke 1,0 210 3 15-25 >

Sous-Vide vzduchom (Model
WSED7665*, WSED7664*,
WS9D765%*%*)

Této funkcia je dostupna len v niektorych
modeloch.

Priprava pokrmov Priprava sous-vide vzduchom
pouziva vzduch na pripravu pokrmov ,nizko a
pomaly"”. PouZite ju na pripravu mésa, ryb,
morskych plodov, hydiny alebo zeleniny. Pokrm
musi byt vakuovo zabaleny vo vreckach.

Pri pouZiti Priprava sous-vide vzduchom nie je
potrebné predhrievat riru.

Odporucané nastavenia Priprava sous-vide
vzduchom néjdete v ndvode na pripravu pokrmov.

Nastavenie reZimu Sous-Vide
vzduchom

1) Umiestnite drétend mriezku a poloZte na fu
zatavené vrecko s pokrmom.

2) Stlatte Manuélna priprava pokrmov na
obrazovke Hlavna ponuka.

3) Na obrazovke reZimov pripravy pokrmov
vyberte Priprava sous-vide vzduchom.

4) Stlacenim Tepl. nastavte poZzadovanu teplotu
pripravy pokrmu. Stlacanim A alebo V
hodnotu zvy3te alebo zniZte, potom stlacenim
«— uloZte nastavenia.

MdZete tiez pouZitikonu Ciselnej kldvesnice na

priame nastavenie teploty pripravy pokrmu a
potom stlacte OK.

5) Ak chcete, stlacte Cas.

A stlatte Cas pripravy pokrmu alebo
Priprava pokrmu sa skonci o. na nastavenie
Casu pripravy pokrmu alebo €asu ukoncenia

S I

pripravy pokrmu. Stld€anim A alebo V
hodnotu zvyste alebo zniZte, potom stlatenim
«— uloZte nastavenia.

MbZete tieZ pouZitikonu Ciselnej kldvesnice na
priame nastavenie ¢asu pripravy pokrmu a
potom stlacte OK.

6) Stlacte tlacidlo Start/Zastavit na ovliddacom
paneli. Rura sa zacne predhrievat.

7) Akje nastaveny cas pripravy pokrmu, na
displeji sa zobrazuje zostéavajuci ¢as. Ak je
nastaveny €as ukoncenia pripravy pokrmu, na
displeji sa zobrazi ¢as spustenia.

8) Nakonci nastaveného Casu pripravy pokrmov
zaznie zvonenie a na displeji sa zobrazi
upozornenie. Otvorte dvierka rury a vyberte
pokrm.

Zastavenie pripravy pokrmov

1) Stlacte tlacidlo §tart/Zastavit’ga ovladdacom
paneli, potom stlacte ZASTAVIT na displeji.

Vyhody Sous-Vide vzduchom

NiZSie teploty a dIhé Casy pripravy pokrmov
pouzivané pri priprave pokrmov Priprava sous-
vide vzduchom poskytuju mnoho vyhod.

+ Zdravsie

V porovnani s inymi spdsobmi pripravy pokrmov
zachovava Sous-Vide vzduchom v pokrme
vacsinu poévodnych Zivin.

+ Bezpecné a praktické
Dlhé Casy pripravy pokrmov pouZivané pri
priprave pokrmov Sous-Vide vzduchom
umoznuju pasterizaciu pokrmu. KedZe pokrm je
pred pripravou vakuovo baleny, neotvorené
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vrecka sa daju po uvareni rychlo schladit'a
potom jednoducho uskladnit.

+ Chrumkavé a stavnaté

Jemna reguldcia teploty pri priprave pokrmov
Sous-Vide vzduchom je vynikajuci spdsob, ako
dosiahnut dokonalu texturu pri priprave mésa a
hydiny. Pri pouZivanych nizkych teplotach sa v
pokrme zachova viac vihkosti ako pri beZznych
spdsoboch pripravy pokrmov. Po uvareni doda
posledné opecenie na panvici dokonale
chrumkavy povrch.

|
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Odporucany navod na Sous-Vide vzduchom

Velkost, hmotnost, hrubka, pociatocna teplota a vaSe osobné preferencie ovplyvnia prevadzkové casy.

Tento navod je len orienta¢ny. Cas pripravy pokrmov upravte podla svojich preferencii.

|
+ Rost: Poloha roStu (%)
v
2
Cas L
Pokrm Mnozst’vo Tspl. Polica (i) x
(kazdy) (°C) prd
Min Ciel Max >
Hovédzi steak ,
(Stredne 25 cm hruby 58 2 - 150 180
. 0,3~0,5 kg
prepeceny)
Kuracie prsia 0,1~0,2 kg 67 2 - 120 180
2,5 cm hruby
Losos 0,1-0,2 kg 60 2 - 120 150
Spargla 15~20 g 85 2 20 30 45

s

* Pripravujte 0 30 minut alebo o 1 hodinu viac, ak pouZivate masa hrubsie ako 2,5 cm.

+ Ak pouZivate vacsie kusy masa, narezte ich tak, aby zodpovedali odpordcanej hmotnosti. Davajte pozor,
aby ste vrecka s masom neuloZili prili$ blizko k sebe.

Rozmrazovanie

Prevadzkovy rezim Rozmrazovanie [68) pouZivajte
na rozmrazovanie pokrmov.

Rozmrazovanie jedal

+ Jedlo vyberte z obalu, poloZte ho na tanier a
tanier poloZte na drétend mriezku.

Jedlo nezakryvajte tanierom alebo miskou,
pretoZe sa tym moZe znacne predlZit ¢as
rozmrazovania.

+ Tekutinu, ktora sa uvolfiuje pri rozmrazovani,

nepouzivajte na pripravu jedla, aby ste predisli

riziku salmoneldzy. Zaistite, aby tekutina

vznikajuca prirozmrazovani mohla volne stekat'z

pokrmu na tanier alebo pekac, ak pouzivate
drétent mriezku.

Poloha rostu v rure

Pri rozmrazovani pouZivajte drétend mriezku na
polohe rostu @ alebo @ pri va&sich jedlach.

Nastavenie reZimu rozmrazovania

%

Stlacte Manualna priprava pokrmov na
obrazovke Hlavna ponuka.

Na obrazovke reZimov pripravy pokrmov
vyberte Rozmrazenie.

Ak chcete, stlatte Cas.

A stlatte Cas pripravy pokrmu alebo
Priprava pokrmu sa skonci o. na nastavenie
Casu pripravy pokrmu alebo €asu ukoncenia
pripravy pokrmu. Stla¢anim A alebo V
hodnotu zvy3te alebo zniZte, potom stlacenim
«— uloZte nastavenia.

MbZete tieZ pouZzit'ikonu Ciselnej kldvesnice na
priame nastavenie ¢asu pripravy pokrmu a
potom stlacte OK.

Stlacte tlacidlo Start/Zastavit na ovlddacom

paneli. Rira sa zacne predhrievat.

Na displeji sa zobrazuje zostavajuci Cas. Ak je
nastaveny €as ukoncenia pripravy pokrmu, na
displeji sa zobrazi ¢as spustenia.

Na konci nastaveného €asu pripravy pokrmov
zaznie zvonenie a na displeji sa zobrazi

|
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upozornenie. Otvorte dvierka rury a vyberte Zastavenie pn’pravy pokrmov

pokrm.

1) Stlacte tlacidlo §tart/Zastavit’ga ovladdacom
paneli, potom stlacte ZASTAVIT na displeji.

Odporucany navod na rozmrazovanie

* Rost: Poloha rostu

Hmotno Cas
Pokrm st’ o Pokyny
minut
ko) | 2
PouZite drétent mriezku s hlbokym plechom na pecenie
Kura 1,0 100 - 140 | (alebo plechom na pecenie).
Po polovici €asu kura otocte.
1,0 100 - 140
Maso Po polovici ¢asu maso otocte alebo prikryte alobalom.
0,5 90-120
Pstruh 0,15 25-35 | Nezakryvajte.
Jahody 03 20-30 | Nezakryvajte.




\
7

J % sk—sk_main.book.book Page 65 Monday, March 10, 2025 3:47 PM é L

PREVADZKA 65

Funkcia Para 1) Naovladacom paneli stlacte tlacidlo Nadrzka
na vodu.
Priprava pokrmov parou vyuZziva na pripravu
pokrmu vlhké teplo pary. Ide o idealny spsob —.
pripravy jemnych pokrmov, napriklad morskych n
plodov, ktoré mdZzu pri vareni stratit Ziviny. 6
ReZimy Varenie na pare sa mozu liSit'v zavislosti <
od spotrebica. V tabulke nizsie najdete dostupné E
reZimy pripravy pokrmov. ¢
=
Model ReZimy pripravy pokrmov
parou
Para,
WSEDTSGTs | e e
WSED7666%, Pecenie ces':a na' are
WSOD767*** R - pare, + Primodeloch WSED7667*, WSED7666%,
egeneracia parou, . P i
Sous-vide WS9D767*** sa ovladaci panel automaticky
Uplne otvori.
WSED7665* Para - horuci vzduch, » Pri modeloch WSED7665*, WSED7664%,
WSED7664*: Pesen!e na pare, WS9D765*** sa ovladaci panel otvori
WS9D765%** Pecenie cesta na pare, ¢iastotne a mdze sa Uplne otvorit
Regenera’ua parou manualne.

2) Nadrzku vyberte a poloZte na plochu

A UPOZO RNENIE T— vodorovnu plochu.

Pri otvarani dvierok rary pocas pripravy 3) Odstrante kryt nadrzky alebo odklopte pIniace
pokrmov parou alebo po nej budte opatrni. veko v prednej Casti krytu nadrzky.
Hortca para méze sposobit obarenie. 4) Naplite nadrzku po rysku Max. Ak je to

« Po akomkolvek cykle pripravy pokrmov parou sa mozné, pouzite zmak¢&end, filtrovanu vodu.
automaticky spusti funkcia sugenia. Je normalne, Tvrda voda moZe rychlejsie upchat generator
7e potas funkcie susenia potujete beZat parné pary usadzovanim vodného kamefia.
Cerpadlo.

Pouzivanie nadrzky na vodu

Nadrzka na vodu sa nachadza za ovladacim
panelom.
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5) Nasadte kryt nadrzky a plniace veko.

@ | Kryt nadrzky

@ | Plniace veko

A UPOZORNENIE

Pred vloZzenim nadrzky do rury sa uistite, Ze kryt
nadrzky a plniace veko su zatvorené.

Pouzivajte iba pitnd vodu.

+ Nadrzku na vodu neplfite Ziadnou tekutinou
alebo zmesou okrem vody.

+ Nadrzku na vodu neplfite horticou vodou.

+ N&drzku na vodu naplrite maximalne po rysku
vyznacenu na prednej strane.

+ Ked'je nadrzka na vodu pInd, nenaklanajte ju.

+ Po priprave pokrmov zlikvidujte vSetku zvy3Snu
vodu a vycistite nddrzku na vodu.

* Nadrzku na vodu pouZzivajte iba na ucel, na ktory
jeurcend, a to na poskytovanie vody na pripravu
pokrmov parou.

Sledujte hladinu vody v nadrzke a podla potreby
ju doplrite na pripravu pokrmov parou. Pri
manipuldcii s horicou nadrzkou pouzivajte
kuchynské rukavice, aby ste sa nepopalili.

6) Opatrne vloZte nadrzku na vodu do spravnej
polohy na ovladacom paneli, pricom dbajte na
to, aby bola nadrzka pri prenasani vo
vodorovnej polohe. Ak sa nadrzka neudrZiava
vo vodorovnej polohe, voda vyteka z rdrok v
zadnej Casti.

7) Zatvorte ovladaci panel.

%

Priprava pokrmov parou

Nastavenie Vzduchu horuceho ako
para

ReZim Para - horuci vzduch ohrieva pokrm
postupne, pomocou ohrievacieho telesa v zadnej
stene a tepla vlhkej pary. Rdru je mozné
naprogramovat na pripravu pokrmov pri
akejkolvek teplote od 30 °C do 250 °C.
Prednastavené moZnosti teploty zacinaju na

160 °C.

1) StlaCte Varenie na pare na obrazovke Hlavna
ponuka.

2) Stlacte Para - hortci vzduch.

3) Stlacte Qroveﬁ pary a vyberte pozadovanu
Uroven Uroverni pary Vysoka, Stredna alebo
Nizka.

+ Predvolena hodnota Uroveti pary je
Vysoka, pokial ju pouZivatel nezmeni.

4) Stlacenim Tepl. nastavte poZadovanu teplotu
pripravy pokrmu. Stlaéanim A alebo V
hodnotu zvy3te alebo zniZte, potom stlatenim
«— uloZte nastavenia.

MbZete tiez pouZzitikonu Ciselnej kldvesnice na
priame nastavenie teploty pripravy pokrmu a
potom stlacte OK.

5) Ak chcete, stlatte Cas.

A stlatte Cas pripravy pokrmu alebo
Priprava pokrmu sa skonéi o. na nastavenie
Casu pripravy pokrmu alebo ¢asu ukoncenia
pripravy pokrmu. Stlaéanim A alebo V
hodnotu zvy3te alebo zniZte, potom stlacenim
«— uloZte nastavenia.

MbZete tiez pouZzitikonu Ciselnej kldvesnice na
priame nastavenie ¢asu pripravy pokrmu a
potom stlacte OK.

6) Stlacte tlacidlo Start/Zastavit na ovladacom
paneli.

7) Podokonceni pripravy pokrmov nechajte rdru
Uplne vychladnut, potom utrite v3etku vodu vo
vnutri rary.

Zastavenie pripravy pokrmov

1)  Stlacte tlacidlo Start/Zastavit na ovlddacom
paneli, potom stlacte ZASTAVIT na displeji.

e




s

J % sk—sk_main.book.book Page 67 Monday, March 10, 2025 3:47 PM

PREVADZKA 67

Nastavenie pe€enia méasa parou
ReZzim Pecenie na pare je uréeny na rychle pecenie
hydiny. Vysledkom kombindcie intenzivneho tepla
z hornych ohrievacich telies a pary je chrumkavejsi
pokrm a kratSie ¢asy pripravy pokrmov. ReZzim
Pecenie masa parou je vhodny najma pre stredne
velkd hydinu. Raru je mozné naprogramovat na
pripravu pokrmov pri akejkolvek teplote od 30 °C
do 250 °C. Prednastavené moznosti teploty
zatinaju na 190 °C.
1) StlaCte Varenie na pare na obrazovke Hlavna
ponuka.

2) Stlacte Pecenie na pare.

3) Stlacenim Tepl. nastavte poZadovanu teplotu
pripravy pokrmu. Stla¢anim A alebo V
hodnotu zvy3te alebo zniZte, potom stlaenim
«— uloZte nastavenia.

MbZete tieZ pouzit'ikonu Ciselnej kldvesnice na
priame nastavenie teploty pripravy pokrmu a
potom stlacte OK.

4) Ak chcete, stlacte Cas.
A stlatte Cas pripravy pokrmu alebo
Priprava pokrmu sa skondi o. na nastavenie
¢asu pripravy pokrmu alebo ¢asu ukoncenia
pripravy pokrmu. Stla¢anim A alebo V
hodnotu zvy3te alebo zniZte, potom stlaenim
«— uloZte nastavenia.
MbZete tiez pouZzitikonu Ciselnej kldvesnice na
priame nastavenie ¢asu pripravy pokrmu a
potom stlacte OK.

5) Stlacte tlacidlo Start/Zastavit na ovlddacom
paneli.

6) Podokonceni pripravy pokrmov nechajte rdru
Uplne vychladnut, potom utrite v3etku vodu vo
vnutri rary.

p I
POZNAMKA

+ ReZim Pecenie na pare je navrhnuty tak, aby
skratil Cas pripravy rozmrazenych pokrmov.
Predhrievanie nie je potrebné.

Zastavenie pripravy pokrmov

1)  Stlacte tlacidlo Start/Zastavit na ovladacom
paneli, potom stla¢te ZASTAVIT na displeji.

4-%

Nastavenie pecenia parou

ReZim Pecenie cesta na pare ohrieva pokrm
postupne, pomocou horného a spodného

el

ohrievacieho telesa rury aj tepla vihkej pary. Riru je EESSES

mozZné naprogramovat na pecenie pri akejkolvek

teplote od 30 °C do 250 °C. Prednastavené

moznosti teploty zacinaju na 180 °C.

1) StlaCte Varenie na pare na obrazovke Hlavna
ponuka.

2) Stlacte Pecenie cesta na pare.

3) Stlatte Urovefi pary a vyberte poZadovanu
uroven Urovefi pary Vysokd, Strednd alebo
Nizka.

+ Predvolena hodnota Urovef pary je
Vysoka, pokial ju pouZivatel nezmeni.

4) Stlatenim Tepl. nastavte poZadovanu teplotu
pripravy pokrmu. Stla¢anim A alebo V
hodnotu zvy3te alebo zniZte, potom stlatenim
«— uloZte nastavenia.

MbZete tiez pouZitikonu Ciselnej kldvesnice na
priame nastavenie teploty pripravy pokrmu a
potom stlacte OK.

5) Ak chcete, stlacte Cas.

A stlacte Cas pripravy pokrmu alebo
Priprava pokrmu sa skondi o. na nastavenie
Casu pripravy pokrmu alebo ¢asu ukoncenia
pripravy pokrmu. Stla¢anim A alebo V
hodnotu zvy3te alebo zniZte, potom stlacenim
«— uloZte nastavenia.

MbZete tiez pouZzitikonu Ciselnej kldvesnice na
priame nastavenie ¢asu pripravy pokrmu a
potom stlacte OK.

6) Stlacte tlacidlo Start/Zastavit na ovliddacom
paneli.

7) Podokonceni pripravy pokrmov nechajte rru
Uplne vychladnut, potom utrite v3etku vodu vo
vnutri rary.

Zastavenie pripravy pokrmov

1) Stlacte tlacidlo §tart/Zastavit’ga ovladdacom
paneli, potom stlacte ZASTAVIT na displeji.

Nastavenie Regeneracie parou
ReZim Regenerdcia parou jemne ohrieva pokrm a
zabezpecuje chrumkavost peciva. Para sa postara o
to, aby sa pokrm nevysusil. Ruru je mozné

e
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naprogramovat na pripravu pokrmov pri
akejkolvek teplote od 80 °C do 180 °C.
Prednastavené moZznosti teploty zacinaju na
120 °C.

1) Stlatte Varenie na pare na obrazovke Hlavna
ponuka.

2) Stlacte Regeneracia parou.

3) Stlacenim Tepl. nastavte poZadovanu teplotu
pripravy pokrmu. Stla¢anim A alebo V
hodnotu zvy3te alebo zniZte, potom stlacenim
«— uloZte nastavenia.

MbZete tieZ pouZzit'ikonu Ciselnej kldvesnice na
priame nastavenie teploty pripravy pokrmu a
potom stlacte OK.

4) Ak chcete, stlacte €as.
A stlatte Cas pripravy pokrmu alebo
Priprava pokrmu sa skondi o. na nastavenie
Casu pripravy pokrmu alebo €asu ukoncenia
pripravy pokrmu. Stla¢anim A alebo V
hodnotu zvy3te alebo zniZte, potom stlacenim
«— uloZte nastavenia.
MbZete tieZ pouzit'ikonu Ciselnej kldvesnice na
priame nastavenie ¢asu pripravy pokrmu a
potom stlacte OK.

5) Stlacte tlacidlo Start/Zastavit na ovliddacom
paneli.

6) Podokonceni pripravy pokrmov nechajte rdru
uplne vychladnut, potom utrite vSetku vodu vo
vnutri rdry.

Zastavenie pripravy pokrmov

1)  Stlacte tlacidlo Start/Zastavit na ovladacom
paneli, potom stlacte ZASTAVIT na displeji.

Nastavenie Pary (Model
WSED7667M, WSED7666M)

ReZim Para pripravuje pokrmy bez pomoci
ohrievacich telies rdry, vyuZiva iba vihké teplo
vytvarané parou. Dostupny teplotny rozsah je 80 °C
az 99 °C. Po pouZiti nezabudnite vyprazdnit
nadrzku na vodu.

1) Stlacte Varenie na pare na obrazovke Hlavna
ponuka.

2) Stlacte Para.

4-%

3) Stlacenim Tepl. nastavte poZadovanu teplotu
pripravy pokrmu. Stld€anim A alebo V
hodnotu zvyste alebo zniZte, potom stlatenim
«— uloZte nastavenia.

MbZete tiez pouZitikonu Ciselnej kldvesnice na
priame nastavenie teploty pripravy pokrmu a
potom stlacte OK.

4) Ak chcete, stlacte Cas.
A stla¢te Cas pripravy pokrmu alebo
Priprava pokrmu sa skondi o. na nastavenie
Casu pripravy pokrmu alebo €asu ukoncenia
pripravy pokrmu. Stld€anim A alebo V
hodnotu zvyste alebo zniZte, potom stlatenim
«— uloZte nastavenia.
MbZete tieZ pouZitikonu Ciselnej kldvesnice na
priame nastavenie ¢asu pripravy pokrmu a
potom stlacte OK.

5) Stlacte tlacidlo Start/Zastavit na ovlddacom
paneli.

6) Podokonceni pripravy pokrmov nechajte rdru
Uplne vychladnut, potom utrite v3etku vodu vo
vnutri rdry.

Zastavenie pripravy pokrmov

1) Stlacte tlacidlo §tart/Zastavit’ga ovladdacom
paneli, potom stlacte ZASTAVIT na displeji.

p |
POZNAMKA

+ Po spusteni pripravy pokrmov parou indikator
na displeji zobrazuje stav funkcie pary.

+ Pred spustenim pripravy pokrmov parou sa
uistite, Ze je naddrzka na vodu naplnena vodou.
Ak sa pocas pripravy pokrmov minie voda v
nadrzke, zaznie zvonenie a na displeji sa zobrazi
vyskakovacie okno. Rura bude potom
pokracovat'v priprave pokrmov bez pary, az kym
sa nadrzka na vodu znovu nenaplni a nevréti na
miesto.

+ Po pouZiti nezabudnite nadrzku na vodu
vypustit.

+ Ked'sa v rure zvysi teplota, para nemusi byt
viditelna.

+ Pocas prevadzky funkcii pary je normalne pocut
zvuk vriacej vody z generatora pary.

+ Ak po reZzime pary zostanu na dne rury
mineralne usadeniny, pred opatovnym pouzitim

el
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rezimu pary ich odstrarite handrickou alebo
Spongiou namocenou v octe alebo slabom
roztoku kyseliny citrénovej. DalSie informacie
najdete v ¢asti Udrzba v ¢asti Odstrariovanie
vodného kamenia. Ak chcete odstranit odolny
vodny kamen z tvrdej vody, pouZite funkciu
Odstrafiovanie vodného kamena.

+ Po priprave pokrmov utrite vodu, ktora zostala v
rare.

+ Aby ste predisli poskodeniu a prediZili Zivotnost’
vyrobku, odstranujte vodny kamen z privodu
pary po kazdych 8 hodinach pouzivania alebo v
pripade potreby aj CastejSie.

+ Ak sazobrazi pripomenutie potreby odstranenia
vodného kamenia, stlatenim OK spustite funkciu
Odstrafovanie vodného kamena.

+ Po 8 hodinach pouZivania reZimu pary sa pri
dalSom vybere rezimu pary na displeji zobrazi
pripomenutie, Ze je potrebné odstranit z
vyrobku vodny kamefi. Rezim pary nebudete
moct pouZzivat, kym nespustite funkciu
Odstranovanie vodného kamena. Aby ste
predisli tomuto zdrZaniu, spustite funkciu
Odstrafiovanie vodného kamena po kazdych 2 -
3 pouzitiach rezimu pary v sulade s pokynmi na
odstranovanie vodného kamena.

Sous-Vide (Model WSED7667M,
WSED7666M)

Priprava pokrmov Sous-Vide pouZiva paru na
pripravu pokrmov ,nizko a pomaly”. PouZite ju na
pripravu masa, ryb, morskych plodov, hydiny alebo
zeleniny. Pokrm musi byt vakuovo zabaleny vo
vreckach.

Pri pouZiti Sous-Vide nie je potrebné predhrievat
raru.

Odporucané nastavenia Sous-Vide najdete v
navode na pripravu pokrmov.

Prednastavené moZznosti teploty zacinaju na 60 °C.

Vyhody Sous-Vide

NiZSie teploty a dIhé ¢asy pripravy pokrmov
pouzivané pri priprave pokrmov Sous-Vide
poskytuji mnoho vyhod.

+ Zdravsie

%

V porovnanis inymi spdsobmi pripravy pokrmov
zachovava Sous-Vide v pokrme vacsinu
p6vodnych Zivin.

+ Bezpelné a praktické
Dlhé Casy pripravy pokrmov pouZivané pri
priprave pokrmov Sous-Vide umoZiuju
pasterizaciu pokrmu. KedZe pokrm je pred
pripravou vakuovo baleny, neotvorené vreckd sa
daju po uvareni rychlo schladit'a potom
jednoducho uskladnit.

+ Chrumkavé a stavnaté

Jemna regulacia teploty pri priprave pokrmov
Sous-Vide je vynikajuci spdsob, ako dosiahnut’
dokonalu textdru pri priprave masa a hydiny. Pri
pouzivanych nizkych teplotach sa v pokrme
zachova viac vihkosti ako pri beZnych spésoboch
pripravy pokrmov. Po uvareni doda posledné
opecenie na panvici dokonale chrumkavy
povrch.

Nastavenie reZimu Sous-Vide

1) Naplfite nddrzku po rysku Max. Ak je to
mozné, pouzite zmak&end, filtrovanud vodu.
Tvrda voda mdze rychlejSie upchat generator
pary usadzovanim vodného kamenfia.

2) Drétend mriezku poloZte na polohu rostu ® a
na fu poloZte zatavené vrecko s pokrmom.

3) Stlacte Varenie na pare na obrazovke Hlavna
ponuka.

4) Stlacte Sous-vide.

5) Stlacenim Tepl. nastavte poZzadovanu teplotu
pripravy pokrmu. Stla¢anim A alebo V
hodnotu zvy3te alebo zniZte, potom stlatenim
«— uloZte nastavenia.

MbZete tiez pouZzitikonu Ciselnej kldvesnice na
priame nastavenie teploty pripravy pokrmu a
potom stlacte OK.

6) Ak chcete, stlacte Cas.

A stlacte Cas pripravy pokrmu alebo
Priprava pokrmu sa skondi o. na nastavenie
Casu pripravy pokrmu alebo ¢asu ukoncenia
pripravy pokrmu. Stla¢anim A alebo V
hodnotu zvy3te alebo zniZte, potom stlacenim
«— uloZte nastavenia.

MbZete tiez pouZitikonu Ciselnej kldvesnice na
priame nastavenie ¢asu pripravy pokrmu a
potom stlacte OK.

el
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7) Stlacte tlacidlo Start/Zastavit na ovladacom
paneli.

8) Podokonceni pripravy pokrmov nechajte rdru
uplne vychladndt. Potom utrite v3etku vodu,
ktoréd zostala vo vnutri rury.

Zmena nastaveni Sous-Vide

1) Stlacenim Upravit na displeji vyvolajte
obrazovku Nastavenia pripravy pokrmov.

2) Upravte nastavenia pomocou rolovacej
funkcie.

3) Stlacte tlacidlo Start/Zastavit na ovliddacom
paneli.

Zastavenie pripravy pokrmov

1) Stlacte tlacidlo Start/Zastavit na ovlddacom
paneli, potom stlacte ZASTAVIT na displeji.
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Odporucany navod na Sous-Vide

Velkost, hmotnost, hrubka, pociatocna teplota a vaSe osobné preferencie ovplyvnia prevadzkové casy.

Tento navod je len orienta¢ny. Cas pripravy pokrmov upravte podla svojich preferencii.

|
+ Rost: Poloha roStu (%)
4
2
Cas i
Pokrm MnOESt,Vo Tepl. (°C) Polica (min:) (@
(kazdy) 2
Min Ciel Max >
s s 2,5cm
s"'t:‘:i‘(dz' hruby 58 2 - 150 180
0,3~0,5 kg
Kuracie 0,1~0,2 kg 67 2 - 120 180
prsia
2,5cm
Losos hruby 60 2 - 120 150
0,1~0,2 kg
Spargla 15~20 g 85 2 20 30 45

|
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Priprava pokrmov podla
receptu

Funkcia Priprava receptu poskytuje ndvod na
pripravu pokrmov alebo jedal, ktoré mozno
nepoznate. Obsahuje prednastavené programy na
pripravu mnohych obltbenych pokrmov, s
informdciami o odporicanom predhriati,
prisluSenstve a polohe roStu pre dosiahnutie
optimalnych vysledkov Zostavajuci ¢as sa
automaticky upravuje a zobrazuje na displeji.

Nastavenie rezimu Priprava
pokrmov podla receptu

1)  Stlacte Priprava receptu na obrazovke
Hlavna ponuka.
2) Stlacte kategoriu na filtrovanie moznosti.

3) Prechadzajte nou alebo tuknite na pismena,
aby ste nasli a vybrali polozku.

4) Stlacte Hmotnost na nastavenie hmotnosti
pokrmu. Stlacanim A alebo V zvyste alebo
zniZte hmotnost, potom stlacte «—.

+ Funkcia Hmotnost sa mdZe pouZivat's
niektorymi ponukami. DalSie informdacie

najdete v Navode na pripravu pokrmov
podla receptu.

5) Stlacte Info., aby sa zobrazil odporucany
recept.

+ Odporucania sa moZzu lisit' v zavislosti od
kategdrie a hmotnosti pokrmu.

+ DodrZziavajte odporucania na displeji
tykajuce sa prisluSenstva a polohy roStu.

6) Stlacte «—.

7) Stlatte tlacidlo Start/Zastavit na displeji.

Navod na pripravu pokrmov podla
receptu

+ Privacsine poloziek najprv predhrejte raru.
+ Pri grilovani predhrievajte 5 minut.

POZNAMKA

+ Pri peceni tenkych kiskov masa vloZte sondu do
najhrub3ej ¢asti masa. Ak je sonda vloZena
nespravne, rdra sa moze vypnut prili§ skoro.
Pokyny najdete v asti Sonda.

Navod na pripravu pokrmov podla receptu

Hydina
Ponuka Hmano Krok Tepl. Po'? ha Pokyny
st pokrmu rostu
06-1,8 Kuracie stehnd potrite olejom alebo
kg rozpustenym maslom, ochutte podIfa svojej
chuti. Kuracie stehna poloZte na drotenu
mriezku. VloZte do rury. Na zachytenie
Kuracie Chladen kvapiek alebo tuku z pokrmu polozte pod
stehna 0,2 kg ’ drétenu mriezku hiboky plech na pecenie
13 Predvole € (alebo plech na pecenie). Ked rura zapipa,
né 1,2kg pokrm ototte. Po dopeteni nechajte
odpocivat prikryté alobalom 3 mindty.
Uvolnenu Stavu pouZite ako Stavu z masa
alebo na omacku.

el
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Hydina

Ponuka

Hmotno
st’

Krok

Tepl. Poloha

pokrmu rostu R

Kuracie
prsia
*11%12

0,2-1,0
kg

Predvole
né 0,6
kg

0,2 kg

Model WSED7667M, WSED7666M
Pripravte kuracie prsia (asi po 200 g).
Kuracie prsia vloZte do perforovaného
Chladen plechu a poloZte na drétent mriezku. VloZte
é do rury. Na zachytenie kvapiek alebo tuku z
pokrmu poloZte pod drdtend mriezku
hlboky plech na pecenie (alebo plech na
pecenie).

<
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Kurca,
celé *1™3

1,0-2,0
kg

Predvole
né1,4kg

0,2kg

Kura potrite olejom alebo rozpustenym
maslom, ochutte podla svojej chuti. Tenku
Cast'stehien zabalte do alobalu, kura polozte
na drotend mriezku. VloZte do rdry. Na
zachytenie kvapiek alebo tuku z pokrmu
Chladen nalejte velkd Salku vody do hlbokého plechu

é na pecenie (alebo plechu na pecenie) a
umiestnite pod drétend mriezku. Ked'rura
zapipa, pokrm otocte. Po dopeceni nechajte
odpocivat prikryté alobalom 3 minuty.
Uvolnenu Stavu pouZite ako Stavu z masa
alebo na omacku.

Kacacie
prsia
*1%12

0,2-1,0
kg

Predvole
né 0,6
kg

0,2 kg

Model WSED7667M, WSED7666M

Pripravte kacacie prsia (asi po 200 g).
Kacacie prsia uloZte na perforovany plech a
3 polozte na drotend mriezku. VloZte do rury.
Na zachytenie kvapiek alebo tuku z pokrmu
poloZte pod drétent mriezku hlboky plech
na pecenie (alebo plech na pecenie).

Chladen
é

Cela
kacka
*1%3

1,7-2,5
kg

Predvole
né2,1kg

0,2 kg

Kacicu potrite olejom alebo rozpustenym
maslom, ochutte podla svojej chuti. Tenkd
Cast'stehien zabalte do alobalu, kacicu
poloZte na drétend mriezku. VloZte do rury.
Na zachytenie kvapiek alebo tuku z pokrmu
Chladen nalejte velkd $&lku vody do hlbokého plechu

é na pecenie (alebo plechu na pecenie) a
umiestnite pod drétend mriezku. Ked rura
zapipa, pokrm otocte. Po dopeceni nechajte
odpocivat prikryté alobalom 3 minuty.
Uvolnenu Stavu pouZite ako Stavu z masa
alebo na omacku.

S e
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Hydina

Hmo?no Krok Tepl. Poloha

e st pokrmu rostu

Pokyny

3,2-47 Morku potrite olejom alebo rozpustenym
kg maslom, ochutte podla svojej chuti. Tenkd
Cast'stehien zabalte do alobalu, morku
poloZte na drétend mriezku. VloZte do rury.
Cela Na zachytenie kvapiek alebo tuku z pokrmu
morka 0.5 kg Chladen nalejte velkd $&lku vody do hlbokého plechu
#1%3 Predvole ' é na pecenie (alebo plechu na pecenie) a
né 4,2 umiestnite pod drotend mriezku. Ked'rdra
kg zapipa, pokrm otocte. Po dopeceni nechajte
odpocivat prikryté alobalom 3 minuty.
Uvolnenu Stavu pouZite ako Stavu z masa
alebo na omacku.

Hovadzie maso

Ponuka Hmo!:no Krok Tepl. Poloha

st pokrmu rostu 25T

1,0-25 Hovadzie maso potrite olejom alebo

kg rozpustenym maslom, ochutte podla svojej
chuti. Hovadzie maso polozte na drétenu
mriezku. VloZte do rury. Na zachytenie
hovadzi Chladen Iv<\’/apiek alebo tuku zlpokrmu nalejte vvelk.L'J
e maso 0,5kg & 2 Salku vody do hlbokého plechu na pecenie
£1%3 Predvole (alebo plechu na petenie) a umiestnite pod
né1,5kg drétent mriezku. Ked ridra zapipa, pokrm
otocte. Po dopeceni nechajte odpocivat
prikryté alobalom 10 minut. Uvolnent Stavu
pouZite ako Stavu z mdsa alebo na omécku.

Pecené

1,0-2,0 Telacie maso (telacie zadné) potrite olejom

kg alebo rozpustenym maslom, ochutte podla
svojej chuti. Telacie méso poloZte na
drotend mriezku. VloZte do rury. Na
Petens zachytenie kvapiek alebo tuku z pokrmu
divina 0.5 kg Chladen nalejte velkd $&lku vody do hlbokého plechu
#1%3 Predvole ! é na pecenie (alebo plechu na pecenie) a
umiestnite pod drétend mriezku. Ked rura
zapipa, pokrm otocte. Po dopeceni nechajte
odpocivat prikryté alobalom 10 minut.
Uvolnenu Stavu pouZzite ako Stavu z masa
alebo na omacku.

né 1,5kg

S I
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Hovadzie maso

Ponuka

Hmotno
st’

Krok

Tepl.
pokrmu

Poloha
rostu

Pokyny

Hovadzi
rezen
*1%3

04-1,2
kg

Predvole
né 0,8
kg

0,2 kg

Chladen

Filet zhovadzieho masa potrite olejom alebo
rozpustenym maslom, ochutte podla svojej
chuti. Hovadzie maso poloZte na drotenu
mriezku. VloZte do rury. Na zachytenie
kvapiek alebo tuku z pokrmu poloZte pod
drétent mriezku hiboky plech na pecenie
(alebo plech na pecenie). Ked rura zapipa,
pokrm otocte. Po dopeceni nechajte
odpocivat prikryté alobalom 5 minut.
Uvolnenu Stavu pouZzite ako Stavu z masa
alebo na omacku.

Hovadzi
ena
burgun
dsky
sposob
*4¥7%13

1 porcia

Izbova

Prisady

1 kg hovadzieho masa, 150 g idenej slaniny,
50 g oleja, 750 ml ¢erveného vina, 200 - 300
mlvyvaru, 5 cibul, 5 stricikov cesnaku, 200 g
hub, 100 g paradajkového pretlaku, 1 ¢aj.
lyz. sladkej papriky, 5 bobkovych listov, sol
korenie

Postup pripravy

Hovadzie maso nakrajajte na 1 cm kocky.
Slaninu nakréjajte na malé kocky. Do hrnca
na pecenie dajte olej, pridajte maso a
slaninku a opecte na sporaku. Opecené
maso podlejte ¢ervenym vinom a vyvarom.
O3upte a nakrajajte na kocky cibulu a
cesnak. Huby ocistite a nakrajajte na platky.
Pridajte prisady, ochutte a premieSajte,
zakryte pokrievkou. Hrniec na pecenie
poloZte na drdtend mriezku. VloZte do rury.
Po dokonéeni pripravy pokrmu nechajte

odpocivat prikryté alobalom 10 minut.
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Hovadzie maso

Hmo?no Krok Tepl.

e st pokrmu

Poloha
rostu

Pokyny

Gulas . ,
*4%7%13 1 porcia - Izbova

Prisady

500 g brav¢ového mésa, 500 g hovadzieho
masa, 50 g oleja, 1 kg cibule, 2 pol. lyz.
paradajkového pretlaku, 1 €aj. lyZ. sladkej
papriky, 1 &aj. lyz. soli, 500 - 750 ml vody
Postup pripravy

BravCové a hovadzie maso nakrajajte na

2 cm kocky. Do hrnca na pecenie dajte olej a
pridajte maso. Opecte na sporaku. Cibulu
o3upte a nakrajajte na kocky. Pridajte cibulu
a pretlak a tieZ opecte. Pridajte prisady a
premiesaijte, zakryte pokrievkou. Hrniec na
pecenie polozte na drétenu mriezku. VlozZte
do rury. Po dokonceni pripravy pokrmu
nechajte odpocivat prikryté alobalom

10 minat.

Bravcové maso

Ponuka Hmano Krok Tepl.
st pokrmu

Poloha
rostu

Pokyny

1,0-2,5
kg

Pecené
bravcov Chladen
é méso 0.5kg é

3 Predvole

né1,5kg

Bravcové maso potrite olejom alebo
rozpustenym maslom, ochutte podIfa svojej
chuti. Brav€ové maso poloZte na drdtenu
mriezku. VloZte do rury. Na zachytenie
kvapiek alebo tuku z pokrmu nalejte velkd
$alku vody do hlbokého plechu na pecenie
(alebo plechu na pecenie) a umiestnite pod
drétend mriezku. Po dopeceni nechajte
odpocivat prikryté alobalom 10 minut.
Uvolnenu Stavu pouZite ako Stavu z masa
alebo na omacku.

0,8-14
kg

Bravcov

;:gbra Predvole 0.2kg

né 1,0
kg

Chladen
é

Bravcové rebierka potrite olejom alebo
rozpustenym maslom, ochutte podla svojej
chuti. Brav€ové rebierka poloZte na drotenu
mriezku. VloZte do rury. Na zachytenie
kvapiek alebo tuku z pokrmu poloZte pod
drotent mriezku hiboky plech na pecenie
(alebo plech na pecenie). Ked rura zapipa,
pokrm otocte. Po dopeceni nechajte
odpocivat prikryté alobalom 5 minut.
Uvolnenu Stavu pouZzite ako Stavu z masa
alebo na omacku.

s
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Bravcové maso

Ponuka

Hmotno
st’

Krok

Tepl.
pokrmu

Poloha
rostu

Pokyny

Bravcov
é
koleno
*4%7%13

1,2-1,8
kg

Predvole
né 1,4kg

0,2 kg

Chladen
é

Prisady

1,2 - 1,8 kg brav€ového zadného kolena, 1
cibula, 2 mrkvy, pér, zeler, natrhana bazalka,
sol, korenie, 300 ml vody

Postup pripravy

Postup pripravy Bravcovu kozu okolo
narezte ostrym noZzom na Stvorce. Ochutte
natrhanou bazalkou, solou a korenim.
O3upte a nakrajajte na platky zeler, cibulu,
mrkvu a pér. Zeleninu dajte do hrnca na
pecenie, poloZte na fu koleno a pridajte
vodu. Hrniec na pecenie poloZte na drotend
mriezku. VloZte do rury. Po dopeceni
nechajte odpocivat prikryté alobalom

10 mindt.

Trhané
bravéov
é maso
*4*7%13

2,0kg

Chladen
é

Prisady

2 kg brav€ovej krkovicky bez kosti, 2 ¢aj. lyz.
soli, 1 &aj. lyz. sladkej papriky, 2 ¢aj. lyZ.
udenej papriky, 3 €aj. lyz. hnedého cukru, 1
Caj. lyZ. mletej rasce, % €aj. lyz. Cili, 1 ¢aj. lyz.
mletého koriandru, 1 &aj. lyZ. mletého
Cierneho korenia, 3 &aj. lyz. javorového
sirupu, 100 ml pomarancového dZusu, 100
ml ke€upu

Postup pripravy

Korenie a tekutiny spolu zmieSajte a zmesou
potrite maso. Ochutené méaso vloZte do
hrnca na pecenie a nechajte 12 hodin
marinovat'v chladnicke. Hrniec na pecenie
poloZte na drétend mriezku. VloZte do rury.
Po dokonceni pripravy pokrmu nechajte
odpocivat prikryté alobalom 5 minut.
Uvolnenu Stavu pouZite ako Stavu z mésa
alebo na omacku.
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Bravcové maso

Ponuka

Hmotno
st’

Krok

Tepl.
pokrmu

Poloha
rostu

Pokyny

Chrumk
avé
pecené
bravcov
é maso
*4%7%13

1,0 kg

Chladen
é

Prisady

1 kg brav€ového karé, 6 caj. lyz. strihaného
syra (Gouda), 4 pol. lyZ. strihanky, 3 pol. lyz.
Stiplavej horcice, 10 g nasekanej
petrZlenovej viiate, 1 pol. lyZ. suSeného
rozmarinu, 100 ml smotany, sol, ¢ierne
korenie, mleta paprika, kari, cesnakovy
prasok

Postup pripravy

Maso ochutte solou a ¢iernym korenim.
Prisady na krustu zmie3ajte a ochutte
korenim. Maso natrite zmesou na
ochutenie. Ochutené maso vloZte do hrnca
na pecenie. Hrniec na pecenie poloZte na
drotent mriezku. VloZte do rury. Po
dokonceni pripravy pokrmu nechajte
odpocivat prikryté alobalom 5 minut.
Uvolnenu Stavu pouZite ako Stavu z masa
alebo na omacku.

Jahnacie maso

Ponuka

Hmotno
st’

Krok

Tepl.
pokrmu

Poloha
rostu

Pokyny

Jahnaci
e

stehno
*1%3

1,0-2,0
kg

Predvole
né1,5kg

0,5kg

Chladen
é

Jahnacie stehno potrite olejom alebo
rozpustenym maslom, ochutte podIfa svojej
chuti. Jahflacie méso poloZte na drétenu
mriezku. VloZte do rury. Na zachytenie
kvapiek alebo tuku z pokrmu nalejte velkd
$alku vody do hlbokého plechu na pecenie
(alebo plechu na pecenie) a umiestnite pod
drétend mriezku. Ked'rdra zapipa, pokrm
otocCte. Po dopeceni nechajte odpocivat
prikryté alobalom 10 minut. Uvolnend Stavu
pouzite ako Stavu z masa alebo na omacku.
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Jahnacie maso

Ponuka

Hmotno
st’

Krok

Tepl.
pokrmu

Poloha
rostu

Pokyny

Jahnaci
e

kotlety
*1 *3

04-1,2
kg

Predvole
né 0,8
kg

0,2 kg

Chladen

Jahnacie kotlety potrite olejom alebo
rozpustenym maslom, ochutte podla svojej
chuti. Jahfacie kotlety poloZte na drotenud
mriezku. VloZte do rury. Na zachytenie
kvapiek alebo tuku z pokrmu poloZte pod
drétent mriezku hiboky plech na pecenie
(alebo plech na pecenie). Ked rura zapipa,
pokrm otocte. Po dopeceni nechajte
odpocivat prikryté alobalom 3 minaty.
Uvolnenu Stavu pouZzite ako Stavu z masa
alebo na omacku.

Ryby

Ponuka

Hmotno
st’

Krok

Tepl.
pokrmu

Poloha
rostu

Pokyny

Losos
*1%3

04-1,2
kg

Predvole
né 0,8 kg

0,2 kg

Chladen
é

Vyberte si steaky z lososa s hmotnostou po
200 g a hrabkou 2,5 cm. Lososa potrite
olejom alebo rozpustenym maslom, ochutte
podla svojej chuti. Lososa poloZte na
drétent mriezku. VloZte do rury. Na
zachytenie kvapiek alebo tuku z pokrmu
poloZte pod drdtend mriezku hlboky plech
na pecenie (alebo plech na pecenie). Ked
rdra zapipa, pokrm otocte. Po dopeceni
nechajte odpocivat prikryté alobalom

3 minuty. Uvolnenu Stavu pouZite ako Stavu
z masa alebo na omacku.

Pstruh
*1%3

04-1.2
kg

Predvole
né 0,8 kg

0,2 kg

Chladen
é

Viyberte si pstruhov s hmotnostou po 200 g.
Pstruha potrite olejom alebo rozpustenym
maslom, ochutte podla svojej chuti. Pstruha
poloZte na drétend mriezku. VloZte do rury.
Na zachytenie kvapiek alebo tuku z pokrmu
poloZte pod drétenu mriezku hlboky plech
na pecenie (alebo plech na pecenie). Ked
rura zapipa, pokrm otocte. Po dopeceni
nechajte odpocivat prikryté alobalom

3 minuty. Uvolnenu Stavu pouZite ako Stavu
z masa alebo na omacku.
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Ryby
Hmotno Tepl. Poloha
Ponuka st Krok pokrmu roitu Pokyny
04-1,2 Vyberte si steaky z tuniaka s hmotnostou po
kg 200 g a hrabkou 2,5 cm. Tuniaka potrite
olejom alebo rozpustenym maslom, ochutte
podla svojej chuti. Tuniaka poloZte na
drétent mriezku. VloZte do rury. Na
Tuniak 0.2k Chladen 4 zachytenie kvapiek alebo tuku z pokrmu
13 Predvole X9 é poloZte pod drétend mriezku hiboky plech
né 0,8 kg na pecenie (alebo plech na pecenie). Ked
' rdra zapipa, pokrm otocte. Po dopeceni
nechajte odpocivat prikryté alobalom
3 minuty. Uvolnenu Stavu pouZite ako Stavu
z masa alebo na omacku.
0,4-0,8 Krevety potrite olejom alebo rozpustenym
kg maslom, ochutte podla svojej chuti. Krevety
vloZte do hlbokého plechu na pecenie.
Krevety 0.2k Chladen 4 VloZte do rudry. Ked rdra zapipa, pokrm
13 Predvole X9 é ototte. Po dokonéeni pripravy pokrmu
né 0,6 kg nechajte odpocivat prikryté alobalom
' 5 minut. Uvolnent Stavu poufZite ako Stavu z
masa alebo na omacku.
0,4-0,8 K hrebenatkam pridajte sherry. Hrebenatky
kg vloZte do hlbokého plechu na pecenie.
Hrebenatky potrite rozpustenym maslom.
Lastdirn Chladen Zakryte strIUhankou. N:’:\ strL’Jhalnku pridajte
k3 0,2kg . 4 rozpustené maslo. VloZte do rary. Po
iky Predvole € dokonéeni pripravy pokrmu nechajte
né 0,6 kg odpocivat prikryté alobalom 5 mindt.
Uvolnenu Stavu pouZite ako Stavu z masa
alebo na omacku.
Zelenina
Hmotno Tepl. Poloha
Ponuka st Krok pokrmu rotu Pokyny
0,2-0,6 Model WSED7667M, WSED7666M
kg Brokolicu nakrajajte na rovnako velké kisky
(asi po 15 g). Brokolicu umyte. Brokolicu
Brokolic 02k Chladen 3 uloZte na perforovany plech a poloZte na
a™11"12 | Predvole X9 é drétend mriezku. VioZzte do rdry. Na
né 0,4 zachytenie kvapiek z pokrmu poloZte pod
kg drétent mriezku hiboky plech na pecenie
(alebo plech na pecenie).

s
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Zelenina
Hmotno Tepl. Poloha
Ponuka st Krok pokrmu roitu Pokyny
0,1-0,3 Model WSED7667M, WSED7666M
kg Zelenu fazulku umyte. Zelend fazulku uloZte
Zelena Chlad na perforovany plech a polozte na drétenu
fazulka 0,1 kg aden 3 mriezku. VloZte do rury. Na zachytenie
*11*12 Predvole € kvapiek z pokrmu poloZte pod drétent
né0,2kg mriezku hlboky plech na pegenie (alebo
plech na pecenie).
02-04 Model WSED7667M, WSED7666M
kg Sparglu umyte. Sparglu uloZte na
& . perforovany plech a poloZte na drétenu
fﬁi:?'a 0,1kg Chlzden 3 mriezku. VloZte do rury. Na zachytenie
Predvole kvapiek z pokrmu poloZte pod drétenu
né 0,3kg mriezku hlboky plech na pegenie (alebo
plech na pecenie).
0,1-0,3 Model WSED7667M, WSED7666M
. kg Spenat umyte. Spenat uloZte na perforovany
Spenat Chladen plech a poloZte na drétend mriezku. VloZte
*11%12 0,1 kg . 3 ” . .
Predvole é do rudry. Na zachytenie kvapiek z pokrmu
né0,2kg poloZte pod drétenu mriezku hlboky plech
' na pecenie (alebo plech na pecenie).
0,2-0,6 Model WSED7667M, WSED7666M
kg Mrkvu nakrajajte na rovnaké kusky (asi 1 -2
cm kocky). Mrkvu umyte. Mrkvu uloZte na
Mrkva Chladen perforovany plech a poloZte na drétenu
#11%12 0,2 kg . 3 .. . ; A
Predvole é mriezku. VloZte do rury. Na zachytenie
né0,4kg kvapiek z pokrmu poloZte pod drétenu
' mriezku hlboky plech na pecenie (alebo
plech na pecenie).
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Zelenina
Hmotno Tepl. Poloha
Ponuka st Krok pokrmu roitu Pokyny
Prisady
Baklazany, nakrajané na hrabku 1 -2 cm,
cukety, nakrdjané na hrdbku 1 -2 cm, cibule,
nakrajané na mesiaciky, sladké papriky,
pozdiZne prekrojené na polovicu a s
odstranenymi semienkami, celé cherry
Grilova paradajky, hrl’byhprekrojené na polovicu,
na Chladen maslo (alel'Jo olej)
zelenin 0,8 kg - & 4 Postup pripravy
£1%3 Zeleninu potrite rozpustenym maslom alebo
a olejom a ochutte podla svojej chuti. Pokrm
vloZte do hlbokého plechu na pecenie.
VloZte do rury. Ked rura zapipa, pokrm
otocCte. Po dokonceni pripravy pokrmu
nechajte odpocivat prikryté alobalom
5 mindt. Uvolnend Stavu pouZite na Stavu z
masa alebo omacku.
Zemiaky
Hmotno Tepl. Poloha
Ponuka st Krok pokfmu roitu Pokyny
04-1,6 Vyberte malé zemiaky (po 150 - 200 g).
kg Zemiaky oSUpte, umyte, osuste a nakrajajte
Pecené na polovice. Zemiaky zmie3ajte so solou,
zemiaky predvole | 02kg Izbové 2 korenim a olejom alebo rozpustenym
*1%4*Q* . > Y .
TS 610 maslom. Zemiaky vloZte do Ziaruvzdornej
kg' panvice. VloZte do rury. Ked rura zapipa,
pokrm otocte.
Gratino | 0°-15 Predvarené gratinované zemiaky nakrajajte
vané kg na platky. Zemiaky vloZte do Ziaruvzdornej
zemiaky 0,5kg Izbova 2 panvice, zakryte strihanym syrom (30 g na
*4%8%13 Predvole 500 g gratinovanych zemiakov). VloZte do
né 1,0kg rary.
0,2-0,8 Model WSED7667M, WSED7666M
Na kg Zemiaky nakrajajte na rovnaké kusky (asi 1 -
kocky 2 cm kocky). Zemiaky umyte. Zemiaky
:Zkra'ja 0,2 kg Izbova 3 nakrajané na kocky uIAoite,na pefforovarv\y
. Predvole plech a poloZte na drétent mriezku. VloZte
zemiaky né 0,4 kg do rury. Na zachytenie kvapiek z pokrmu
1112 ' poloZte pod drétend mriezku hlboky plech
na pecenie (alebo plech na pecenie).
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Chlieb/pecivo

Ponuka

Hmotno
st’

Krok

Tepl.
pokrmu

Poloha
rostu

Pokyny

SuSienk
*4%9%13
y

1 porcia

Chladen
é

Prisady

(2 porcie) 250 g masla, 250 g cukru, 500 g
muky, 3 vajcia, 2 g soli, 1 baliek vanilkového
cukru (cca 8 g), 1 7itok a mlieko

Postup pripravy

Postup pripravy Maslo, cukor, vanilkovy
cukor a sol vymieSajte dohladka. Postupne
pridavajte vajcia. Pridajte muku a zmieSajte
ju's maslovou zmesou. Cesto zakryte a vloZte
na noc do chladnicky. Casti cesta vyvalkajte
na hrabku asi 5 mm. Vyvalkané cesto
vykrajujte roznymi vykrajovackami a
ukladajte na vymasteny plech. Vaje¢ny Zitok
zmieSajte s trochou mlieka a potrite nim
povrch suSienok. VloZte do rury.

Muffiny
*4%10%13

1 porcia

Izbova

Prisady

150 g muky, 1% €aj. lyz. prasku do peciva, 60
g krystalového cukru, 1 roz8lahané vajce,
130 ml mlieka, 70 ml rastlinného oleja, % Caj.
lyZ. vanilkového extraktu, 50 g polosladkych
Cokoladovych kuskov, 50 g nasekanych
vladskych orechov, preosiaty praskovy cukor
Postup pripravy

Prisady 150 g muky, 1 % aj. lyz. praSku do
peciva, 60 g kryStalového cukru, 1
rozslahané vajce, 130 ml mlieka, 70 ml
rastlinného oleja, ¥ Caj. lyz. vanilkového
extraktu, 50 g polosladkych ¢okoladovych
kuskov, 50 g nasekanych vlasskych orechov,
preosiaty praskovy cukor Postup pripravy
Muku a cukor zmieSajte v miske; v strede
zmesi urobte jamku. Zmie3ajte zvy3né
prisady okrem praskového cukru; pridajte k
suchym prisadam, mieSajte len do
navlh&enia. LyZicou dévajte do vymastenej a
mukou vysypanej formy na muffiny, naplfite
asi do dvoch tretin. VloZte do rdry. Vyberte z
foriem a posypte prakovym cukrom.
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Chlieb/pecivo

Hmo?no Krok Tepl. Poloha

e st pokrmu rostu

Pokyny

Prisady

400 g muky, 200 ml teplého mlieka, 70 g
cukru, 30 g drozdia, 50 g masla, 15 g
vanilkového cukru, 2 g soli, 120 g hrozienok
(volitelné)

Postup pripravy

Postup pripravy Do misky dajte muku a
urobte jamku. Do mlieka pridajte droZdie a
20 g cukru a premiesajte. Tekutinu nalejte
Jemle do jamky a zakryte trochou muky. Nechajte
*a+g 1 porcia - Izbova 3 kysnut' na teplom mieste, kym sa na povrchu
neobjavia praskliny. Pridajte zvy3ny cukor,
zmaknuté maslo, vanilkovy cukor, sol a
vymieste hladké kysnuté cesto. Cesto
nechajte na teplom mieste vykysnut, kym
nezdvojnasobi svoj objem. Do cesta dajte
hrozienka. Cesto rozdelte na 12 kuskov a
vytvarujte kolieska. Poukladajte na plech
vystlany pergamenovym papierom a
poloZte na drétend mriezku. Nechajte opat’
kysnut a potrite mliekom. VloZte do rdry.

Prisady
225 g rozpusteného masla, 400 g bieleho
cukru, 100 g kakaového prasku, 1 €aj. lyZ.
vanilkového extraktu, 2 vajcia, 130 g
viacucelovej muky, %2 Caj. lyz. prasku do
peciva, ¥ ¢aj. lyZ. soli, 70 g polovic vladskych
Brownie _ . orechov
§ *4%8¥13 1 porcia - Izbova 2 POS.tl:{Ip. pripravy )
ZmieSajte rozpustené maslo, cukor, kakaovy
présok a dobre premieSajte. Pridajte
vanilku, vajcia, muku, prasok do peciva a sol.
Cesto rozotrite do Ziaruvzdornej formy
vystlanej papierom na pecenie. Pripadne
ozdobte polovicami vlasskych orechov.
VloZte do rdry.
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Chlieb/pecivo
Ponuka Hmo?no Krok UG Po'? i) Pokyny
st pokrmu rostu

Prisady
150 g bieleho cukru, 2 pol. lyZ. viacticelovej
muky, % €aj. lyz. mletej Skorice, % €aj. lyz.
mletého muskatového orieska, % ¢aj. lyz.
citrénovej kory, 1,2 kg jablk nakrajanych na
tenkeé platky, 2 €aj. lyz. citrénovej Stavy, 1
pol. lyZ. masla, 1 balenie obsahujtice dve
cestd na 23 cm kola¢ s dvojitou korkou, 4
pol. lyZ. mlieka (volitelné)

Jablkov Postup pripravy

lenlsE . Chladen ZmieSajte cukor, muku, Skoricu, muskatovy

ykolat | 1 porcia - . 3 e PN o

*4%13 é orieSok a citrénovu kéru. VyloZte jednym
cestom 23-centimetrovu hiboku formu na
kolac. Na cesto navrstvite 1/3 jablk. Posypte
cukrovou zmesou a opakujte, kym vietko
nespotrebujete. Pokvapkajte citrénovou
Stavou a naukladajte kisky masla. Na vrch
plnky poloZte druhé cesto na kol&¢ a okraje
postlacajte. V hornom ceste vyreZte otvory
na vetranie a pripadne potrite mliekom, aby
ste ziskali glazdrovany vzhlad. VloZte do
rary.

Pizza

Ponuka Hmano Krok Tepl. Po'? ha Pokyny

st pokrmu roStu
02-04

Iylr?zen kg ) Mrazenu pizzu poloZte na drotenu mriezku.

a pizza Mrazené < . . T

tenké 0.1 kg 2 VloZte do rdry. Naraz pripravujte iba jednu

( Predvole mrazenu pizzu.

cesto) né 0,3 kg

Iylr?zen . Mrazenu pizzu polozte na drétend mriezku.

apizza K Mrazené 5 Viozte do rdrv. N ) ite iba ied

(hrubé 0,5 kg - ozte do rury. Naraz pripravujte iba jednu
mrazenu pizzu.

cesto)

|
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Pizza

Ponuka

Hmo?no Krok Tepl. Poloha

st pokrmu rostu R

pizza

Domaéca Drozdie rozpustite v teplej vode. Vmie3ajte

*4%9%13

Prisady

20 g droZdia, 200 ml teplej vody, 5 g soli, 350
g muky, 10 g cukru, 10 g rastlinného oleja, 1
maly pohar paradajkovej omacky, 250 g
strdhaného syra, 200 g syra Mozzarella, 1
mald konzerva Sampifnénov na platky, 150 g
varenej Sunky, oregano, sol, korenie
Postup pripravy

1 porcia - Izbova 2 sol'a cukor. Pomaly, za staleho miesenia,
pridavajte muku. Pridajte olej a pokracujte v
mieseni. Ak sa cesto lepi, pridajte eSte
trochu muky. Cesto prikryte a nechajte
kysnut % hodiny. Pomucenymi rukami
vymieste cesto a koncekmi prstov ho
rozotrite na vymasteny plech. Cesto potrite
paradajkovou omackou, po vrstvach
pridavajte obloZenie. Cesto posypte syrom.
VloZte do rury.

+ Biely chlieb (1 porcia)

*4%11%13

- Kategoria: Chlieb/pecivo

- Teplota pokrmu: Izbova

- Poloha rostu: 3

- Prisady: 400 g chlebovej muky, 100 g viacucelovej muky, 300 g vody, 10 g instantného droZzdia, 8 g soli

- Postup pripravy

1)

+ Bagety (1 porcia

V miske stojanového mixéra zmieSajte chlebovi muku a viactcelovi muku, drozdie a sol. Dbajte
na to, aby sol a drozdie neprisli do priameho kontaktu.

S lopatkovym nastavcom pomaly nalievajte vodu. Potom prepnite na hnetaci hak a mieste
8 mindt.

Cesto preloZte na pracovnu dosku jemne posypanu mukou. Cesto vytvarujte do gule. Prikryte
plastovou féliou. Nechajte odpocivat 30 minut.

Cesto mieste rukou 5 minut. Cesto prikryte a nechajte 1 %2 hodiny odpocivat. Cesto natiahnite a
preloZte. Zacnite od vrchu cesta a tahajte smerom dopredu (od seba) a potom ho dajte do stredu.

Potom potiahnite spodnu Cast cesta dozadu (k sebe) a preloZte do stredu.

Bochnikovu formu poloZte na drétent mriezku. Vlozte do rury.
ye11*12#13

- Kategoria: Chlieb/pecivo

- Teplota pokrmu: Izbova

- Poloha rostu: 3

- Prisady: 400 g chlebovej muky, 100 g viactcelovej muky, 300 g vody, 10 g instantného droZdia, 8 g soli

s
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- Postup pripravy

1)V miske stojanového mixéra zmieSajte chlebovt muku, viaci¢elovd muku, drozdie a sol.

2) Slopatkovym nastavcom pomaly pridavajte vodu. Potom prepnite na hnetaci hak a mieste

8 minut.

3) Cesto vyklopte na pracovnu dosku jemne posypanu mukou. Vytvarujte do gule. Prikryte
plastovou féliou. Nechajte odpocivat 30 mindt.

4)  Cesto mieste rukou 1 - 3 minuty. Cesto prikryte a nechajte 1 %2 hodiny odpocivat.

5)  Cesto roztlatte jemnym zatlaenim prstami do stredu cesta. Cesto natiahnite a preloZte. S cestom
pracuijte po dizke, zacnite od horného okraja cesta, tahajte dopredu, od seba a potom ho dajte
do stredu. Potiahnite spodnu cast cesta dozadu (k sebe) a preloZte do stredu.

6) Toisté urobte s lavou a pravou stranou cesta.

7) Cesto preklopte a prikryte plastovou féliou. Nechajte 1 hodinu odpocivat.

8) Cesto rozdelte na dve rovnaké Casti. Cesto vytvarujte do 15 cm valcov. Pracujte s jednym kusom
cesta (druhy nechajte zakryty plastovou féliou) a vytvarujte obdlZnik. Po celej dizke cesta jemne
zatlacte tromi prstami a vytvorte do cesta niekolko priehlbin.

9) Opakujte postup; cesto trikrat prevalkajte na seba, aby sa horny okraj stretol so spodnym a
vytvoril hiboky Sev. Spojte kaZdé otocCenie prstami. Pevne pritlacte Sev a nechajte odpocivat asi
5 minut (alebo ked je cesto dostatocne uvolnené na vyvalkanie) so Svom nahor. Prikryte utierkou.
Bagety vyvalkajte a vytvarujte tak, aby sa zmestili do perforovanej formy na bagety.

10) VloZte do formy na bagety Svom nadol a nechaijte prikryté utierkou asi 5 minut odpocivat. Na

povrchu cesta urobte pat zarezov.

11) Perforovanu formu na bagety poloZte na drétend mriezku. VloZte do rury.

*1 Po PIPNUTI pokrm ototte.
*2 Po PIPNUTI odoberte pokrievku.

*3 PouZite drotend mriezku nad hlbokym plechom
na pecenie (alebo plechom na pecenie).

*4 Pouzite drétend mriezku.

*5 PouZzite svoju vlastnu Ziaruvzdornu sklenend
nadobu na drotenej mriezke.

*6 Pouzite hlboky plech na pecenie (alebo plech na
pecenie).

*7 PoutZite hrniec na pecenie.

*8 PoufZite Ziaruvzdornu panvicu.
*9 PoufZite plech na pecenie.

*10 PouZite formu na muffiny.

*11 Naplfite nddrzku na vodu po rysku maxima,
ktora sa nachadza na prednej strane nadrzky.

%

*12 Pouzite perforovany plech na drétenej mriezke
nad hlbokym plechom na pecenie.

*13 PoutZite svoje vlastné nadoby na varenie.

Moje recepty

Moje recepty vam umozfiuje stiahnut'si do
spotrebi¢a pomocou smartfénu nové a Specidlne
recepty na pripravu pokrmov. Pripravujte pokrmy
podla svojich preferencii.

NainStalujte si do smartfénu aplikaciu LG ThinQ.
Pomocou pokynov v aplikacii LG ThinQ vytvorte,
upravujte alebo vymaZte Moje recepty. Ak je
spotrebic pripojeny k domacej sieti Wi-Fi a aplikacii
LG ThinQ, mdZete si stiahnut Moje recepty do
spotrebica.

p T
POZNAMKA

* Vytvorenie, Upravy alebo vymazanie Moje
recepty je dostupné iba v aplikacii LG ThinQ.

b
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p |
POZNAMKA

+ Pred pouZitim funkcie Moje recepty
nezabudnite vybrat sondu z rdry (Model
WSED7667M).

*+ Ak chcete trvalo zmenit nastavenia Moje
recepty, upravte recept v aplikacii LG ThinQ.

Nastavenie reZimu Moje recepty

1)  Stlacte Moje recepty na obrazovke Hlavna
ponuka.

2) Vyberte jeden z vytvorenych receptov.

3) Stlacte tlacidlo Start/Zastavit na ovldadacom
paneli.

Zastavenie pripravy pokrmov

1) Stlacte tlacidlo §tart/Zastavit’ga ovlddacom
paneli, potom stlacte ZASTAVIT na displeji.

|
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Informacie pre skuSobné ustavy

Této tabulka je urcend len pre skiSobné Ustavy. Obsahuje najlepSie nastavenia pre testovacie recepty z
normy IEC 60350-1.

Cas
ReZim Tepl. Prisluse Poloha Predhrie | pripravy | Zaobchadza
Pokrm o - . o
ohrevu (°C) nstvo rostu vanie pokrmov nie
(minuty)
Kolaéik Ohrev 170 Plech na 3 Ano 20 - 30 -
zhora nadol pecenie
Hordci 150 Plech na 3 Ano 20-30 -
vzduch pecenie
Hordci 150 Plech na 4 Ano 25-35 Plech na
vzduch pecenie / pecenie na
/ 2 4, hlboky
Hlboky plech na
plechna peceniena2
pecenie zospodu
Piskéto Ohrev 170 Dréten 2 Ano 20-30 -
vy kolac | zhora nadol mriezka
Horuci 160 Drétend 3 Ano 30-40 -
vzduch mriezka
Jablkov Ohrev 180 Drotend 1 Nie 65-75 Jedna forma
y kola€ | zhora nadol mriezka vlavo vzadu
adruhd
Horuci 170 Drotend 2 Nie 65-75 vpravo
vzduch mriezka vpredu
Pruhy Ohrev 170 Plech na 3 Ano 20-30 -
peciva | zhora nadol pecenie
Hordci 140 Plech na 3 Ano 20-30 -
vzduch pecenie
Plechna 4 Ano 20-30 Plech na
pecenie / pecenie na
/ 2 4, hlboky
Hiboky plech na
plech na pecenie na 2
pecenie zospodu
Toast Velky gril Nizka Drotena 4 Ano 2-4 -
mriezka (5 min.)
Hovadzi | Velky gril Vysokd | Drotend 4 Ano 10-15 Po polovici
steak mriezka / (5 min.) kazda ¢asu otocte
1 strana

s
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Cas
Rezim Tepl. Prisluse Poloha Predhrie | pripravy | Zaobchadza
Pokrm -« . R
ohrevu (°C) nstvo rostu vanie pokrmov nie
(mindty)
Pusinky Hordci 80 Plech na 3 Nie 120-150 -
vzduch pecenie
Pecené Pecenie 190 Drotena 2 Ano 55-65 Po polovici
kura mriezka Casu otocte
/
Hlboky
plechna
pecenie
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Para
* Model WSED7667M, WSED7666M
Cas
ReZzim Tepl. Prislusen Poloha Predhri pripravy | Zaobchadza
Pokrm o M . .
ohrevu (°C) stvo rostu evanie pokrmov nie
(minaty)
. Plech na
?g'(‘)g"c Para 99 Prf,r folre‘;f 3 Nie 12-18 | petenie na
' 9 yP 2, zospodu
Brokolic Perforova Plech na
a:2x Para 99 nv olech 3 Nie 12-18 pecenie na
300g yp 2, zospodu
B;orln(g::c Perforova Plech na
L Para 99 , 3 Nie 15-20 pecenie na
mnozstv ny plech
o 2, zospodu
Hrasok: Perforova ) Plvech na
800 Para 99 nv plech 3 Nie - pecenie na
9 yp 2, zospodu

<
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INTELIGENTNE FUNKCIE
Aplikacia LG ThinQ

Této funkcia je dostupna len v modeloch s Wi-Fi.
Aplikacia LG ThinQ umoZzniuje komunikovat'so
zariadenim pomocou smartfénu.

Funkcie aplikacie LG ThinQ

So zariadenim komunikujte pomocou smartfénu,
pouZitim prisluSnych funkcii.

Nastavenia

- Umoznuje nastavit r6zne moznosti narireav
aplikacii.

Moje recepty

- Stiahnite si nové a Specidlne recepty na
varenie, ktoré nie st zahrnuté v Standardnom
reZime pripravy pokrmov na spotrebici. Po
dokonceni stahovania Moje recepty do
spotrebica si spotrebic recepty uchova.
Recepty mdZete vytvdrat, upravovat alebo
mazat'iba v aplikacii LG ThinQ.

Smart Diagnosis

- Tato funkcia poskytuje uzitocné informacie na
diagnostiku a rieSenie problémov so
spotrebiCom na zaklade sp6sobu pouZivania.

Sledovanie

- Tato funkcia vam pomoze na jednom mieste
skontrolovat aktudlny stav, zostavajuci cas,
nastavenia pripravy pokrmov a €as ukoncenia.

Upozornenia o vyrobku

- Ak chcete dostavat upozornenia o stave
spotrebica, zapnite si push upozornenia.
Upozornenia sa spustaju aj vtedy, ked nie je
otvorena aplikacia LG ThinQ.

Casovat
- Casova¢ mbzete nastavit z aplikacie.
Aktualizacia firmvéru

- Spotrebic udrZujte v aktualizovanom stave.

POZNAMKA

s

V nasledujucich pripadoch musite aktualizovat’
sietové informdcie pre kazdy spotrebic v aplikdcii

%

LG ThinQ pod Karty zariadeni — Nastavenia
— Zmenit'siet’

- zmeni sa bezdr6tovy smerovac

- zmeni sa heslo bezdrétového smerovaca

- zmeni sa poskytovatel internetovych sluzieb

+ Tieto informacie su aktualne v Case zverejnenia.

Aplikacia sa mdZe zmenit' z dévodu vylepSenia
vyrobku bez upozornenia pouzivatelov.

Vlastnosti spotrebita sa mézu u réznych
modelov liSit.

InStalacia aplikacie LG ThinQ a
pripojenie spotrebica LG
Naskenujte QR kéd priloZeny k vyrobku pomocou

fotoaparétu alebo aplikacie na ¢itanie QR kédov v
smartféne.

LG ThinQ

POZNAMKA
+ Aby ste overili pripojenie Wi-Fi, skontrolujte, €i
svieti ikona = na ovladacom paneli.

+ Spotrebi¢ podporuje iba 2,4 GHz siete Wi-Fi. Ak
chcete skontrolovat frekvenciu siete, obratte sa
na svojho poskytovatela internetovych sluzieb
alebo si pozrite prirucku k bezdrétovému
smerovacu.

+ LG ThinQ nezodpoveda za Ziadne problémy so
sietovym pripojenim ani Ziadne poruchy,

e
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nespravne cinnosti alebo chyby spdsobené
sietovym pripojenim.

+ Okolité bezdrétové prostredie mdze spdsobit’
pomalé fungovanie sluzby bezdrétovej siete.

+ Ak ma spotrebi¢ problémy s pripojenim k sieti
Wi-Fi, m6Ze byt prili$ daleko od smerovaca.
Zakupte si opakovac Wi-Fi (predlZzova¢ dosahu),
aby ste zlepsili silu signalu Wi-Fi.

+ V zavislosti od poskytovatela internetovych
sluzieb nemusi pripojenie k sieti fungovat
spravne.

+ Wi-Fi sa nemusi pripojit alebo sa pripojenie mdze
prerusit kvoli prostrediu domace;j siete.

+ Ak sa spotrebi¢ neda pripojit kvéli problémom s
bezdrétovym prenosom signalu, odpojte
spotrebic a pockajte asi minutu, a potom to
skuste znova.

+ Ak méte na bezdrétovom smerovaci povolenu
branu firewall, vypnite ju alebo do nej pridajte
vynimku.

+ Nazov bezdrbtovej siete (SSID) by mal byt
kombinaciou anglickych pismen a &islic.
(NepouZivajte Specidlne znaky.)

+ Pouzivatelské rozhranie (UI) smartfénu sa mbze
|iSit'v zavislosti od mobilného operacného
systému (OS) a vyrobcu.

+ Ak je bezpecnostny protokol smerovaca
nastaveny na WEP, nastavenie siete moZe zlyhat.
Zmente bezpecnostny protokol (odporuca sa
WPAZ2) a znova pripojte vyrobok.

Specifikacie RF modulu

T Frekvencny Vystupny
yp rozsah vykon (max.)
- 2412-2472
Wi-Fi MHz 18,14 dBm
Bluetooth 2402-2480 7,03 dBm
MHz

Softvérova verzia bezdrotovej funkcie: V 1.0

S ohladom na pouZivatela by sa toto zariadenie
malo nainstalovat a pouZzivat's minimalnou
vzdialenostou 20 cm medzi zariadenim a telom.

%

Vyhlasenie o zhode

|3

Spolocnost LG Electronics tymto vyhlasuje, Ze
radiové zariadenie typu vstavana elektricka rura je
v stlade so smernicou 2014/53/EU. UpIné znenie
EU vyhldsenia o zhode je dostupné na tejto
internetovej adrese:

http://www.lg.com/global/support/cedoc/cedoc#

Informacie o softvéri typu Open
Source

Ak chcete ziskat'zdrojovy kdd, ktory sa poskytuje na
zaklade licencie GPL, LGPL, MPL a dalSich licencif
typu Open Source (s otvorenym zdrojovym
kédom), ktoré maju povinnost zverejnit zdrojovy
kéd, a ktory je obsiahnuty v tomto produkte, a ak
chcete ziskat pristup ku vSetkym uvedenym
licen¢nym podmienkam, ozndmeniam o
autorskych pravach a dal3im relevantnym
dokumentom, navstivte webovu lokalitu https://
opensource.lge.com.

Spolo¢nost LG Electronics vam tieZ poskytne kéd
otvoreného zdroja na disku CD-ROM za poplatok,
ktory bude pokryvat naklady na takuto distribuciu
(ako st naklady na média, dorucenie

a manipuldciu), a to na zéklade e-mailovej Ziadosti
odoslanej na opensource@lge.com.

Tato ponuka plati pre kazdého, komu bola tato
informacia dorucend, po dobu troch rokov od
posledného odoslania tohto produktu.

Funkcia Smart Diagnosis

Tuto funkciu pouZivajte na ulah€enie diagnostiky a
rieSenia problémov s vasim spotrebicom.

POZNAMKA

+ Z ddvodov, ktoré sa nedaju pripisat
nedbanlivosti spolo¢nosti LGE, sluzba nemusi
fungovat'z dévodu vonkajsich faktorov, ako je
napriklad, ale nie vyhradne, nedostupnost Wi-Fi,
odpojenie Wi-Fi, zadsady miestneho obchodu s
aplikaciami alebo nedostupnost aplikacie.
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+ Funkcia m6ze byt zmenend bez Cas. Po ukonceni odpocitavania a zastaveni
predchadzajiceho upozornenia a méze mat'inu toénov sa v aplikacii zobrazi diagnéza.
podobu v zavislosti na tom, kde sa nachadzate.
- |
POZNAMKA
Pouzitie LG ThinQ na + Najlepsie vysledky dosiahnete, ak pocas prenosu

diagnostiku problémov ténov nebudete s telefénom hybat.

Ak sa vyskytne problém s vasim spotrebicom
vybavenym Wi-Fi, mdZe preniest (daje o rieSeni
problémov do smartfénu pomocou aplikacie LG
ThinQ.

+ Spustite aplikaciu LG ThinQ a v ponuke vyberte
funkciu Smart Diagnosis. Postupujte podla
pokynov uvedenych v aplikacii LG ThinQ.

PouZitie zvukovej diagnostiky k
diagnostike problémov

Ak chcete pouZit met6édu zvukovej diagnostiky,
postupujte podla nasledujucich pokynov.

+ Spustite aplikaciu LG ThinQ a v ponuke vyberte
funkciu Smart Diagnosis. Postupujte podla
pokynov pre zvukovu diagnostiku uvedenych v
aplikacii LG ThinQ.

1) Stlacte Nastavenia vpravo dolu na obrazovke
Hlavna ponuka, potiahnite prstom po
obrazovke, potom stlate Smart Diagnosis.

+ Ak bol displej uzamknuty, musite zamok
deaktivovat'a potom ho znova aktivovat.

2)  Mikrofén telefonu umiestnite blizko lavého
horného rohu obrazovky.

3) Podrzte telefén na mieste, kym sa neskonci
prenos ténov. Na displeji sa bude odpocitavat

= kS o C
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UDRZBA
Cistenie

Vnutorny povrch

——
A VAROVANIE

+ Teply alebo hortci porceldnovy povrch nikdy
neutierajte vihkou Spongiou; méze spdsobit
odstiepenie alebo popraskanie (drobné vlasové
trhlinky).

A UPOZORNENIE

Na cistenie rury nepouZivajte Cistiace
prostriedky na rury, parné Cistice, drsné
chemické Cistiace prostriedky, bielidla, ocot,
ocelové drdtenky, ani abrazivne vankusSiky alebo
Cistiace prostriedky, pretoZze méZzu trvalo
poskodit povrch rury.

+ Tesnenie nedistite.

* Vndtro rdry necistite so zapnutym osvetlenim
rary.

+ Aby ste predisli popaleniu, pockajte, kym rdra
nevychladne, az potom sa dotykajte jej casti.

Na Cistenie vnutorného priestoru riry nepouzivajte
Cistiace prostriedky na rury. Na Cistenie lahkého
zneistenia pravidelne pouZzivajte funkciu
EasyClean vyrobku. Na odolné necistoty pouzite
funkciu Pyrolyza alebo ich vyCistite ru¢ne
pomocou nasledujucich tipov.

+ Plastovu Spachtlu méZete pouZit ako Skrabku na
zoSkrabanie vietkych kiskov alebo necistot pred
a po Cisteni rary.

+ Pomocou drsnej strany drsnej handricky, ktora
neposkriabe povrch, mdZete odstranit pripalené
Skvrny lepSie ako makkou Spongiou alebo
utierkou.

+ Niektoré Cistiace Spongie, ktoré nepoSkriabu
povrch, napriklad Spongie vyrobené z
melaminovej peny, dostupné v miestnych
obchodoch, mbzu tieZ pomdct zlepsit Cistenie.

+ Vyliaty pokrm by ste mali vycistit, ked rdra
vychladne, hned po ukonceni pripravy pokrmu.
Ked vyliaty alebo rozstreknuty pokrm

s

%

neodstranite, m6ze dbjst k poleptaniu alebo
zmene farby povrchu.

+ Privysokej teplote pokrmy reaguju s
porcelanom a vysledkom méze byt trvalo matna
Skvrna. Pri Cisteni Skvrny pouZivajte iba
neabrazivne Cistiace prostriedky alebo
prostriedky na vydrhnutie.

<

VNIDN3AOIS

Pri Cisteni Skvrny pouZivajte iba neabrazivne
Cistiace prostriedky alebo prostriedky na
vydrhnutie.

Vonkajsi povrch

Malované a dekorativne ozdobné

prvky

Na beZné Cistenie pouZite handricku namocent v
horticej mydlovejvode. Na odolnejSie zneistenie a
nahromadenu mastnotu naneste tekuty cistiaci
prostriedok priamo na znecistenie. Nechajte
posobit 30 aZ 60 minut. Oplachnite vihkou
handrickou a osuste. NepouZivajte abrazivne
Cistiace prostriedky.

Povrchy z nehrdzavejticej ocele

A VAROVANIE

+ Aby ste predisli poSkriabaniu, nepouZivajte
podloZky z ocelovej viny.

p |
POZNAMKA

+ Na Cistenie povrchu z nehrdzavejlcej ocele
pouZzite tepld mydlovu vodu alebo istiaci
prostriedok €i leStidlo na nehrdzavejucu ocel.

+ VZdy utierajte v smere povrchovej Upravy kovu.

Cistiaci prostriedok alebo letidlo na spotrebice z
nehrdzavejlcej ocele si mdZete zakupit online
alebo u vacsiny predajcov spotrebicov alebo
domdcich potrieb.

1) Navlhka handricku alebo papierovu utierku
naneste malé mnozstvo Cistiaceho
prostriedku alebo lestidla na spotrebice z
nehrdzavejlcej ocele.

e
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2) Vycistite malu plochu, pripadne ju vydrhnite v
smere zrna nehrdzavejucej ocele.

3) Osuste a vylestite Cistou, suchou papierovou
utierkou alebo makkou handrickou.

4) Podla potreby zopakujte.

Dvierka rary

A UPOZORNENIE

Na vonkajsiu stranu dvierok riry nepouZzivajte
drsné Cistiace prostriedky ani drsné abrazivne
Cistiace materialy. Mohlo by dgjst' k poSkodeniu.

+ Na cistenie skla dvierok rdry nepouzivajte drsné
brusne Cistiace prostriedky ani ostré kovové
Skrabky, pretoZe by mohli poSkrabat povrch, ¢o
by mohlo viest'k rozbitiu skla.

+ Na vonkajSiu stranu dvierok rury nepouZivajte
Cistiace prostriedky na rury, Cistiace prasky ani
drsné abrazivne Cistiace materialy.

@ | Dvierka cistite ru¢ne

+ Na dokladné ¢istenie dvierok rury pouZite
mydlova vodu. Dobre oplachnite. Dvierka
neponarajte do vody.

+ Na vonkajSie sklo dvierok rury mézete pouzit
Cistiaci prostriedok na sklo. Na vetracie otvory
dvierok nestriekajte vodu ani Cistiaci prostriedok
na sklo.

+ Tesnenie dvierok rdry necistite. Tesnenie dvierok
rdry je vyrobené zo sklolaminétu, ktory je
nevyhnutny na dobré utesnenie. Davajte pozor,
aby ste toto tesnenie nesuchali, neposkodili
alebo neodstranili.

C )oﬁ

=
o

C 1 ]

® | Tesnenie dvierok rury necistite ru¢ne

%

Rosty rury

RoS3ty rury pred Cistenim vyberte.

1)  Cistite ich jemnym abrazivnym ¢istiacim
prostriedkom.

+ Pokrm, ktory vnikne do drazok, by mohol
spdsobit zaseknutie roStov.

2) Oplachnite Cistou vodou a osuste.

Prislusenstvo

+ Drotent mriezku, plech na pecenie a ostatné
prisluSenstvo Cistite makkou handri¢kou a
hortdcou mydlovou vodou.

* PrisluSenstvo neumyvajte v umyvacke riadu.

EasyClean

Funkcia EasyClean vyuZiva vyhodu nového smaltu
spolo¢nosti LG, ktory pomaha odstranit necistoty
bez agresivnych chemikalii, a bezi IBASVODOU len
10 minut pri nizkych teplotach, aby pomohla
uvolnit LAHKE zneéistenie pred ru¢nym ¢istenim.
Va$a rdra LG vdm umoZfiuje istenie s MENSIM
MNOZSTVOM TEPLA, ZA KRATSI CAS, a prakticky
BEZ DYMU ALEBO VYPAROV. Cistenim lahkého
zneistenia rdry pomocou funkcie EasyClean

namiesto Pyrolyza moZete zniZit spotrebu energie.

Vyhody funkcie EasyClean

+ Pomaha uvolhit'lahké zneistenie pred ru¢nym
Cistenim.

+ EasyClean pouziva iba vodu; Ziadne chemické
Cistiace prostriedky.

+ Prispieva k lep3ej skusenosti s Pyrolyza.
- Oddaluje potrebu cyklu Pyrolyza
- Minimalizuje dym a zdpach

- Mobze umoznit kratsi ¢as Pyrolyza

|
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Kedy sa ma pouZit EasyClean

+ Priklad znecistenia rary

o

Pripad 1

- Vzor znedistenia: malé kvapky alebo Skvrny

- Typy znedistenia: syr alebo iné prisady

- BeZné pokrmy, ktoré mozu znedistit rdru:
pizza

Pripad 2

- Vzor znedistenia: lahky striekanec

- Typy znedistenia: tuk/mastnota

- BeZné pokrmy, ktoré mézu znedistit rdru:
steaky, grilované / ryby, grilované / maso
pecené pri nizkych teplotach

Navod na pouzitie EasyClean

A UPOZORNENIE

+ Rura by mala byt'vo vodorovnej polohe, aby sa
zabezpecilo, Ze povrch dna vnutorného
priestoru rdry bude na zaciatku cyklu EasyClean
Uplne pokryty vodou.

+ Pocas cyklu EasyClean neotvarajte dvierka rury.
Ak sa pocas cyklu otvoria dvierka, voda sa
nezohreje na dostatocne vysoku teplotu.

+ Po cykle EasyClean mdZu byt niektoré povrchy
horuce. Pri Cisteni pouZzivajte gumené rukavice,
aby ste predisli popaleniu.

+ Pocas cyklu EasyClean sa rura zahreje natolko,
Ze mdZe spdsobit popaleniny. Pred utieranim
vnutorného povrchu rdry pockajte, kym sa
cyklus neskon¢i. Ak tak neurobite, mozZe dojst'k
popaleniu.

+ Pri ¢isteni vnutorného priestoru rdry sa

neopierajte o sklo dvierok rdry ani si nan ni¢
nekladte.

+ NepouZivajte Ziadne ocelové drétenky,

abrazivne vankusiky ani Cistiace prostriedky,
pretoZe tieto materidly mézu trvalo poskodit
povrch rary.

* Zrury vyberte plech na pecenie, hlboky plech na

pecenie, drotenu mriezku, vietok riad, alobal
alebo akykolvek iny material.

POZNAMKA

+ Pred pouZitim cyklu EasyClean nechajte riru
vychladnut na izbovu teplotu. Ak mé vndtorny
priestor rury teplotu nad 65 °C, cyklus EasyClean
sa neaktivuje, kym vnuatorny priestor rary
nevychladne.

Najlepsie vysledky dosiahnete pouZzitim
destilovanej alebo filtrovanej vody. Voda z
vodovodu mdZe na dne rury zanechavat’
mineralne usadeniny.

* Pomocou cyklu EasyClean sa taZsie odstranuje
necistota pripecena pocas niekolkych cyklov
pripravy pokrmov.

= S

1) Zrdry vyberte rosty a prislusenstvo.

2) V3etky pripdlené necistoty zoSkrabte a
odstrante plastovou Skrabkou.

@

SN

+ Navrhované plastové Skrabky:
- Tvrda plastova Spachtla
- Plastova Skrabka na panvice
- Plastova Skrabka na farby
- Stard kreditnd karta

<

VNIDN3AOIS
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3) Naplnite nadrzku po rysku Max. Ak je to
mozné, pouZite zmak&eny, filtrovand vodu.
Tvrd4 voda moZe rychlejSie upchat generétor
pary usadzovanim vodného kamena.

4) Stlacte Cistenie na obrazovke Hlavna
ponuka, potom stlacte EasyClean.

5) Stlacte tlacidlo Start/Zastavit na ovliddacom
paneli. Na displeji sa zobrazi zostavajuci ¢as.

6) Nakonci 10-minttového cyklu zaznie tén ana
displeji sa zobrazi Cistenie ukoncené. Stlacte
tlacidlo Start/Zastavit na displeji.

7) Po cykle Cistenia a pocas ru¢ného Cistenia by
na dne rury malo zostat dost'vody na to, aby
boli vietky necistoty Uplne ponorené. Podla
potreby pridajte vodu. Na podlahu pred rdrou
polozte utierku, aby ste zachytili vSetku vodu,
ktord mdze uniknut pri ru¢nom cisteni.

8) Vnutorny priestor rury hned po cykle
EasyClean vycistite vydrhnutim mokrou
Spongiou, ktord neposkriabe povrch, alebo
drsnou handrickou. (Cistiaca strana
neposkriabe povrch.) Pri Cisteni mdZe do
spodnych vetracich otvorov vniknut trocha
vody, ale zachyti sa v panvici pod vnatornym
priestorom rury a neposkodi horék.

9) Po vycisteni vnutorného priestoru rury utrite
prebyto¢nu vodu Eistou suchou utierkou.
Vratte spat'roSty a akékolvek iné
prislusenstvo.

10) Ak ete pretrvava nejaké lahké znecistenie,
zopakujte vySSie uvedené kroky a dbajte na to,
aby ste znecistené miesta dokladne namocili.

+ Ak aj po viacerych cykloch EasyClean
pretrvavaju odolné necistoty, spustite
cyklus Pyrolyza. Pred spustenim cyklu
Pyrolyza sa uistite, Ze vo vnutri rury nie su
roSty ani iné prislusenstvo a Ze je povrch
vnltra rary suchy. DalSie podrobnosti
najdete v Casti Pyrolyza v navode na
pouZitie. (Model WSED7665%, WSED7664*,
WS9D765%**)

s

POZNAMKA

+ Po dokonceni cyklu EasyClean mdze byt
tesnenie vnutorného priestoru riry mokré. Je to
normalne. Tesnenie necistite.

+ Ak po Cisteni zostanu na dne rury minerdlne
usadeniny, odstrafite ich handrickou alebo
Spongiou namocenou v octe.

%

+ Na Cistenie rdry sa neodporuca pouzivat
komer¢né Cistiace prostriedky na rury alebo
bielidla. Namiesto toho pouzite jemny tekuty

Cistiaci prostriedok s hodnotou pH pod 12,7, aby

ste predisli odfarbeniu smaltu.

Pyrolyza (Model WSED7665%,
WSED7664*, WS9D765***)

Cyklus Pyrolyza vyuZiva extrémne vysoké teploty
na Cistenie vnutorného priestoru rary. Pocas
spusteného cyklu Pyrolyza si mdzete viimnut
dymenie alebo zapach. Je to normalny jav, najma
ak je rdra silne znecistena. Pocas rezimu Pyrolyza
by sa mala kuchyna dobre vetrat, aby sa
minimalizoval zapach z Cistenia.

Pred spustenim pyrolyzy

+ Kuchyna by sa mala dobre vetrat, aby sa
minimalizoval zapach z Cistenia. Pred rezimom
Pyrolyza otvorte okno alebo zapnite ventilator.

+ Vyliaty pokrm je potrebné pred Cistenim
odstranit.

+ Utrite vSetko silné znecistenie z vyliateho
pokrmu na dne rury.

+ Uistite sa, Ze je kryt osvetlenia riry na svojom
mieste.

+ RAam rury a dvierka ocistite hortcou mydlovou
vodou. Dobre oplachnite.

A VAROVANIE

+ Ak je rdra silne znecistena olejom, pred
opatovnym pouZitim rury ju vycistite pomocou
funkcie Pyrolyza. Ak by ste tam olej ponechali,
mohol by spdsobit pozZiar.

+ Ak pocas rezimu Pyrolyza vznikne v rure ohen,
rdru vypnite a pockajte, kym ohefi nezhasne.
Dvierka nasilu neotvarajte. Privod Cerstvého
vzduchu pri teplotach Pyrolyza mdZe viest k
vySlahnutiu plamena z riry. NedodrZanie tohto
pokynu moZze viest k tazkym popaleninam.

A UPOZORNENIE

+ Nepouzivajte Cistiace prostriedky na rary. V
Ziadnej Casti rury ani okolo nej by sa nemal

|




J % sk—sk_main.book.book Page 99 Monday, March 10, 2025 3:47 PM é L

UDRZBA 99

pouzivat'Ziadny komerény Cistiaci prostriedok na
rdry ani ochranny nater na obloZenie rary.

« Cistite iba diely uvedené v ndvode. Z riry vyberte
plech na pecenie, hlboky plech na pecenie,
drétend mriezku, vsetok riad, alobal alebo
akykolvek iny material.

- Aksa pocas cyklu Pyrolyza ponechaju rosty vo
vnutornom priestore rury, sfarbia sa a budu sa
tazko zasuvat a vysuvat.

+ Ak dojde v reZime Pyrolyza k nespravnej
¢innosti, pocas procesu Cistenia s funkciou
Pyrolyza rira zobrazi chybovy kéd F a zazneju tri
dlhé pipnutia. Vypnite elektrické napdjanie
hlavnej poistky alebo istia a nechajte raru
opravit kvalifikovanym technikom.

+ Ak reZim Pyrolyza nefunguje sprévne, vypnite
rdru a odpojte napdjanie. Nechajte ju opravit
kvalifikovanym technikom.

+ Je normalne, Ze sa Casti rury pocas cyklu
Pyrolyza zohreju na vysoku teplotu. Pocas cyklu
Pyrolyza netlacte na dvierka, okienko ani oblast
vetrania rury.

+ Malé deti nenechavajte bez dozoru v blizkosti
spotrebica. Pocas cyklu Pyrolyza mo6ze byt
vonkajsi povrch rary velmi horuci na dotyk.

+ Ak chovate vtaciky, premiestnite ich do inej
dobre vetranej miestnosti. Zdravie niektorych
vtakov je mimoriadne citlivé na vypary, ktoré sa
uvolfuju pocas cyklu Pyrolyza rury.

+ Steny rury, rosty, dno ani ina cast' rdry
nevykladajte alobalom ani Ziadnym inym
materidlom. PrekaZa to rozvadzaniu tepla,
vysledkom budu zlé vysledky pri peceni a d6jde k
trvalému poSkodeniu vnutorného priestoru rdry
(alobal sa roztopi na vnatorny povrch rudry).

+ Dvierka nasilu neotvarajte. M6zZe sa tym
poskodit'systém automatického uzamykania
dvierok. Budte opatrni pri otvarani dvierok rdry
po cykle Pyrolyza. Pri otvarani dvierok sa
postavte nabok rury, aby mohol uniknat horuci
vzduch alebo para. Rira mdze byt stale VELMI
HORUCA.

s

p I
POZNAMKA

+ Pocas cyklu Pyrolyza sa neda zapnut osvetlenie
rdry. Osvetlenie rury sa nedd zapnut, kym po
dokonceni cyklu Pyrolyza teplota rdry neklesne
pod 250 °C.

S e

* Ram rury a dvierka ocistite hordcou mydlovou
vodou. Dobre oplachnite.

+ Tesnenie necistite. Sklolaminatovy material

tesnenia dvierok rdary neodold oderu. Je o
nevyhnutné, aby tesnenie zostalo neporusené. W
Ak spozorujete, Ze zacina byt opotrebované 6
alebo rozstrapkané, nechajte si ho vymenit’ §
servisnym technikom. %(

* Je normalne, aby pocas cyklu Pyrolyza bezal >
ventilator. >

+ Ked'sa rura zahrieva, moZete pocut zvuky
roztahovania a zmrstovania kovovych Casti. Je to
normalne a rdru to neposkodi.

+ Vrure si mbZete viimnut biely popol. Po
vychladnuti rdry ho utrite vihkou handri¢kou
alebo mydlovou podloZkou z ocelovej viny. Ak po
jednom cykle Pyrolyza rura nie je Cista, cyklus
zopakujte.

+ Po cykle Pyrolyza sa na porceldne mozu objavit
jemné Ciary, pretoZe presiel zahriatim a
schladenim. Je to normalne a neovplyvni to
vykon.

Cyklus Pyrolyza sa neda spustit, ak je aktivna
funkcia Zamok ovladania.

+ Po nastaveni cyklu Pyrolyza sa automaticky
uzamknu dvierka rury. Dvierka rury nebudete
moct otvorit, kym rdra nevychladne. Zdmok sa
uvolni automaticky.

Kedy sa ma pouzit pyrolyza

+ Priklad znecistenia rary

Pripad 1

+ Vzor zneistenia: stredny az silny striekanec
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+ Typy znecistenia: tuk/mastnota

+ BeZné pokrmy, ktoré mézu zneistit riru: méaso
pecené pri vysokych teplotach

Pripad 2

* Vzor zneistenia: kvapky alebo Skvrny

+ Typy znecistenia: znecistenie na baze pinky
alebo cukru

+ BeZné pokrmy, ktoré mdZu znecistit ruru: kolace

Pripad 3

* Vzor zneistenia: kvapky alebo Skvrny

+ Typy znecistenia: smotana alebo paradajkova
omacka

+ BezZné pokrmy, ktoré mézu znedistit rdru:
pokrmy varené v hrnci

p I
POZNAMKA

+ Cyklus Pyrolyza sa mdZe poufZit na znecistenie,
ktoré sa nahromadilo v priebehu &asu.
Povrchova Uprava sa vSak mdZze aj tak zhorsit, ak
sa po kazdom cykle pripravy pokrmov ponechd
silné znecistenie pochadzajlce z pripravovanych
pokrmov nevycistené. Funkcia Pyrolyza tomu
nezabrani.

Nastavenie pyrolyzy
1) Zrdry vyberte vSetky rosty a prisluSenstvo.
2) Stlacte Cistenie a potom stlacte Pyrolyza.

3) Vyberte poZadovany €as cyklu a potom stlacte
tlacidlo Start/Zastavit na ovlddacom paneli.
Na displeji sa zobrazi zostavajuci ¢as.

Uroveri znetistenia Nastavenie cyklu
Lahko znecisteny 1Th15m
vnutorny priestor rary
Stredne znecisteny 1h30m
vnutorny priestor rdry
Silne znecisteny 2h
vnutorny priestor rdry

s

4)  Po nastaveni cyklu Pyrolyza sa automaticky
uzamknu dvierka rary a zobrazi sa ikona
zémku &,

%

+ Dvierka rdry nebudete moct otvorit, kym
rdra nevychladne. Po vychladnuti rdry sa
zadmok automaticky uvolni.

A UPOZORNENIE

Ked je zobrazena ikona zdmku, dvierka nasilu
neotvarajte. Dvierka riry zostant uzamknuté,
kym sa teplota rdry neznizi. Nasilnym otvaranim
dvierok sa dvierka poskodia.

+ Kvoli nadmernému mnoZstvu dymu alebo ohru
v rire moze byt potrebné cyklus Pyrolyza zrusit
alebo prerusit. Ak chcete funkciu Pyrolyza zrusit,
stlatte na ovlddacom paneli tlacidlo Start/
Zastavit.

Cistenie nadrzky na vodu

Nadrzka na vodu sa pouZziva pri funkcidch pripravy
pokrmov parou. Ak je to mozné, pouZzite filtrovand,
zméké&enu vodu.

p |
POZNAMKA

+ Po pouZiti funkcie pary by sa mala nadrzka na
vodu vypustit. Aby ste sa vyhli baktériam alebo
zapachu, vycistite a vysuste nadrzku privodu
pary po kazdom pouZiti.

+ Nedistite v umyvacke riadu.

+ Ak sa nadrzka na vodu nezasuva tak hladko, ako
by sa mala, vycistite dno nadrzky.

Vodny kameii z tvrdej vody

el

|
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Ak v nadrzke na vodu pouZivate tvrdd vodu,
generator pary sa moze upchat'vodnym kamerfiom
z tvrdej vody. V oblastiach s tvrdou vodou ¢asto
pouzivajte funkciu Odstranenie vodného kamena
alebo pouZzivajte zmakéenu vodu.

Pouzivanie funkcie
Odstranovanie vodného
kamena

Na odstranenie minerdalnych usadenin, ktoré
zostanu na dne rury po pouziti parného rezimu,
pouZite handri¢ku alebo $pongiu namocend v octe
alebo slabom roztoku kyseliny citrénovej. Na
odolnejsi alebo rozsiahlejsi vodny kamen pouzite
funkciu Odstranenie vodného kamena.

p |
POZNAMKA

* Funkciu Odstrarfiovanie vodného kamena
pouZzite po kazdych 2 - 3 pouZitiach parného
rezimu.

Odstranovanie vodného kamena

Tuto funkciu pouZite na odstranenie bielych
usadenin, ktoré sa tvoria po dlhom pouzivani
generéatora pary.

Funkcia Odstranenie vodného kamenia beZi 1
hodinu 43 minut. Pocas Cistenia bude z generatora
pary vytekat voda.

Pokyny na vybratie a naplnenie nadrzky na vodu
ndjdete v asti ,Pouzivanie nadrzky na vodu".

Nastavenie Odstranovania vodného
kamena

p I
POZNAMKA

+ Po vypadku pradu funkcia Odstranenie
vodného kamena automaticky pokracuje, aj ked
bola spustend funkcia Oplachovanie.

+ Ak po odstranovani vodného kameria zostane na
dne rdry voda, pozrite si pokyny v ¢asti
+Pouzivanie funkcie Vypustanie” pre zvySkovu
vodu vo vnutri generatora pary.

+ Po pouziti funkcie Odstranenie vodného
kameiia vycistite nadrzku na vodu.

s

%

1) Nadrzku na vodu naplite vopred namieSanou
zmesou vody a kyseliny citrénovej v pomere
50:1. Napriklad pouZite 4 Cajové lyzicky
kyseliny citrénovej v 4 1/4 Salkach vody (20 g
kyseliny citrénovej v 1000 ml vody).

2) Opatrne vloZte nadrzku na vodu do spravnej
polohy na ovldadacom paneli, pricom dbajte na
to, aby bola nadrzka pri prenasani vo
vodorovnej polohe. Ak sa nddrzka neudrZiava
vo vodorovnej polohe, voda vyteka z rdrok v
zadnej Casti.

3) Naobrazovke Hlavna ponuka stlacte
Cistenie. Stlacte Udrzba parou, potom stlacte
Odstranenie vodného kamena.

4)  Po 1 hodine 32 minudtych odstrafovania
vodného kamena sa na displeji zobrazi
vyskakovacie okno. Podla pokynov vypustite
nadrzku a naplfite ju Cistou vodou.

5) Vlozte nadrzku a spustite funkciu
Oplachovanie. Funkcia Oplachovanie trva
priblizne 11 minut.

6) Po dokonceni funkcie Oplachovanie osuste
vnutro rdry makkou handrickou. Dvierka rury
nechajte otvorené a rdru nechajte uplne
vyschnut.

Pouzivanie funkcie Vypustanie

Funkcia Vypustanie odstraruje zvySkovu vodu vo
vnutri generatora pary. Funkcia trva nieco vySe

1 mindty a spusti sa automaticky po kazdom cykle
pripravy pokrmov parou. Funkcia Vypustanie sa
mdZze v pripade potreby spustit'aj manualne.

Nastavenie Vypustania

1)  Uistite sa, Ze je nddrzka na vodu prézdna.

2) Naobrazovke Hlavna ponuka stlacte
Cistenie. Stlacte Udrzba parou, potom stlacte
Vypustanie.

3) Stlatenim tlacidla Start/Zastavit na displeji
spustite Vypustanie. Na displeji sa zobrazi
zostavajuci €as.

e
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PouZivanie funkcie
Odparovanie

Funkcia Vyparenie odstraruje zvy3kovu vodu vo
vnutornom priestore rury. Funkcia trva nieco vySe
20 minut.

Nastavenie Odparovania

1) Na obrazovke Hlavna ponuka stlacte
Cistenie. Stlacte Udrzba parou, potom stlacte
Vyparenie.

2) Stlatenim tlatidla Start/Zastavit na displeji
spustite Vyparenie. Na displeji sa zobrazi
zostdvajuci Cas.

Pravidelna udrzba

Vymena osvetlenia rary

Model WSED7667*, WSED7666*,
WS9D767***

Osvetlenie rury je Standardnd LED Ziarovka. Ak sa
LED Ziarovka nerozsvieti, kontaktujte zakaznicky
servis spolocnosti LG Electronics. NepokusSajte sa
vymenit alebo vybrat'LED Ziarovku.

Model WSED7665*, WSED7664*,
WS9D765***

Osvetlenie rury je Standardné halogénové svetlo
spotrebica s vykonom 25 alebo 40 W. Precitajte si
nasledujlce pokyny na vymenu halogénovej
Ziarovky.

Tento spotrebic obsahuje svetelny zdroj triedy
energetickej Gcinnosti G.

%

A VAROVANIE

Pred vymenou Ziarovky sa uistite, Ze je spotrebic
vypnuty, aby ste predisli moZnosti Urazu
elektrickym pradom.

« Uistite sa, Ze rdra a Ziarovka su studené.

+ Odpojte elektrické napajanie spotrebica na
paneli s hlavnou poistkou alebo isticom. Ak tak
neurobite, méze dojst k vaznemu alebo
smrtelnému zraneniu oséb, alebo k Urazu
elektrickym prddom.

+ Privymene osvetlenia rary pouZivajte rukavice.

Crepiny skla z rozbitych Ziaroviek mézu spasobit

zranenie.

Pri poufZiti sily moZe sklo alebo rura prasknut
alebo sa poskodit.

1)  Odpojte ruru zo zasuvky alebo odpojte
napajanie.

2) Otocte skleneny kryt Ziarovky proti smeru
hodinovych ruciciek a odstrarite ho.

3) Halogénovu Ziarovku vyberte z objimky a
ekologicky ju zlikvidujte.

4)  VloZte novu halogénovu Ziarovku. Privkladani

sa nedotykajte Ziarovky prstami, pretoZe by
ste mohli spdsobit’jej poruchu.

5) VloZte skleneny kryt Ziarovky a otocte ho v
smere hodinovych ruiciek.

6) Ruru zapojte do zasuvky alebo znova pripojte

napajanie.
/ﬁr( — ﬁw\
S 2

Informacie o svetelnom zdroji

+ Osvetlenie sa automaticky zapne a vypne v
ktoromkolvek z nasledujucich pripadov:

e
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- pri otvoreni/zatvoreni dvierok,

- pri pouziti funkcie InstaView.

Informaécie tykajtica sa svetelného zdroja

minimalizovat'ich spotrebu energie.

|
Orientacné nastavenia ovladania a pokyny na ich implementaciu, Neaplikovatelné, ked neexistuje wn
podla okolnosti. orientacné nastavenie 6
ovladania. <
m
Ndvod, ako demontovat diely na ovladdanie osvetlenia a/alebo iné Na vypnutie osvetlenia by sa mal rzm
diely ako na osvetlenie, ak su pritomné, alebo ako ich vypnut €i odpoijit' konektor zdroja E

napajania.

Ak je svetelny zdroj stmievatelny: zoznam stmievacov, s ktorymi je
kompatibilny, a Standardy kompatibility svetelného zdroja so
stmievacmi, s ktorymi je v stlade, ak existuju;

Bez stmievania.

Ak svetelny zdroj obsahuje ortut: pokyny, ako vycistit Glomky v
pripade ndhodného rozbitia.

Bez ortuti.

Odporucania, ako zlikvidovat svetelny zdroj po skonceni jeho
Zivotnosti.

Pozrite si stranku www.lg.com/
global/recycling

ZloZenie, nasadenie a ZloZenie dvierok rury

rozobratie dvierok rury

Aby sa dala rura lepsie vycistit, m6Ze byt potrebné
zloZit'a rozobrat dvierka rdry. Dvierka rary
obsahuju sklo, ktoré sa mdZze rozbit. Pri skladani,

A UPOZORNENIE

+ Svorku Uplne zacvaknite, aby ste zabranili
poskodeniu vnutorného priestoru rury.

nasadzovani a rozoberani dvierok rdry budte

opatrni. 1) Uplne otvorte dvierka.

2) Nadvihnite svorku dvierok @ a Gplne ju

]
A UPOZORNENIE preklopte smerom k rtre (.

+ Aby ste predisli popaleniu, pockajte, kym rdra

nevychladne, aZ potom sa dotykajte jej casti.

+ Dvierka su velmi tazké. Pri skladani, dvihani a
nasadzovani dvierok spat na miesto budte
opatrni.

O——
+ Dvierka nedvihajte za ich rukovat. Rukovat nie je
navrhnuta tak, aby udrzala hmotnost dvierok,
moZe to viest'k vaZnemu poSkodeniu dvierok S
spotrebica.
+ Neudierajte do skla hrncami, panvicami ani
Ziadnymi inymi predmetmi.

+ PoSkriabanie, narazy, otrasy alebo namahanie w

/ )

skla mo6Zu oslabit jeho Struktdru a spdsobit tak

zvySené riziko rozbitia v buducnosti. 3) Pevne uchopte obe strany dvierok navrchu.

+ Dvierka rury nezatvérajte, kym nie su vSetky
roSty Uplne na svojom mieste.

= S

|
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4) Ciasto¢ne zatvorte dvierka na priblizne
70 stuphiov (@. Ak je tato poloha spravna,
zavesy ® sa budu volne pohybovat.

) Zavesy @ Uplne zasufite do 3trbin ®.

3) Pomaly Uplne otvorte dvierka. Uistite sa, Ze
zavesy @ spravne zapadli do $trbin .

5) Dvierka nadvihnite a potiahnite smerom k
sebe, kym sa zdpadky zdvesov Uplne
neuvolnia.

4)  Nadvihnite svorku dvierok ® a preklopte ju
smerom k dvierkam rury @, aby zapadla na
svoje miesto.

Nasadenie dvierok rury

1)  Pevne uchopte obe strany dvierok O blizo
hornej strany.

5) Zatvorte dvierka.

Rozobratie dvierok rury

Dvierka rury obsahuju tri vrstvy sklenenych
panelov. Pred rozobratim dvierok rdry zloZte
dvierka z rary.

1)  Dvierka rury zloZte z rdry a polozte ich na
makky, rovny povrch, aby ste zabranili rozbitiu
a poskriabaniu, s rukovatou dvierok smerom k
podlahe.

S I
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2) Stlatte zamky @ na oboch stranach horného + Skleneny panel umiestnite stranou s
krytu dvierok @ a potiahnite dopredu. potlacou LG smerom k rukovati dvierok
rary.
[
wn
—
O
<
m
z
Q<
pd
>

3) Oboma rukami uchopte a mierne nadvihnite
skleneny panel ® a potiahnutim dopredu ho 2)
vyberte z dvierok rury.

OdloZte tesnenie (4 ks) viozené do skla. + Tesnenia drZzia sklo na mieste, ¢im znizuju
hluk a vibracie v dvierkach.

Nasadte 4 tesnenia na druhy skleneny panel
nasledovne.

Zopakovanim tohto postupu vyberte v3etky tri
vrstvy sklenenych panelov.

@

T
bk

3) Zasufite horny skleneny panel ® na vrch
druhého skleneného panela do dvierok rury.

Zostavenie skleneného panela

Sklenené panely zostavte v opatnom poradi ako pri

ich vyberani.

1)  Spodny skleneny panel zasufite do @ a druhy
skleneny panel do ® dvierok rury.
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+ Ak je spravne umiestneny, na spodnej Casti
skleneného panela uvidite napis TOP, ktory
oznacuje spravnu orientdciu povrchu.

4) Nasadte horny kryt dvierok (®.

+ Uistite sa, Ze je upevneny (cvaknutie!).

nd
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NajcastejSie otazky
A
NajcastejSie otazky Q
m
=z
Ot.: Moja nova rura nepecie ako moja stara. Nie je nieco v poriadku s nastavenim teploty? %‘
Odp. Nie. Va3a rura bola z vyroby testovana a kalibrovana. Pri prvych niekolkych pouZitiach pozorne >
: dodrZiavajte Casy a teploty receptu. Ak sa vam stdle zdd, Ze va3a nova rura je prili§ hortca alebo
prilis studend, moZete sami upravit teplotu rury, aby vyhovovala vasim konkrétnym potrebam
pri priprave pokrmov. Pozrite si ¢ast Zmena nastaveni v tomto navode, kde néjdete
jednoduché pokyny na nastavenie termostatu.
Ot.: Je normadlne poc€ut cvakanie vychadzajtce zo zadnej casti rury, ked ju pouZivam?
Odp. V&S novy spotrebic je navrhnuty tak, aby doslednejsie ovladal teplotu rdry. Na vaSej novej rire
: moZete CastejSie poCut zapinanie a vypinanie ohrievacich telies rdry. Je to normaine.
Ot.: Ked pocas konvekéného varenia otvorim dvierka, ventilator sa zastavi. Je to normélne?
Odp.  Ano, je to normalne. Po otvoreni dvierok sa konvekény ventilator zastavi, kym sa dvierka
: nezatvoria.
Ot.:. MoZem pouzivat alobal na zachytenie kvapiek z pokrmu vo vnitornom priestore rary?
Odp. Nikdy nepouZzivajte alobal na obloZenie dna alebo bokov rary. Alobal sa roztavi a prilepi na
: spodny povrch rury a nebude sa dat odstranit. Namiesto toho pouZite na zachytenie kvapiek z
pokrmu plech vystlany alobalom umiestneny na spodnom ro3te rdry. (Ak sa uz alobal roztavil
na dne rdry, nebude nardsat vykon rury.)
Ot.:. MoZem pouzivat alobal na roStoch?
Rosty nezakryvajte alobalom. Zakrytie celych rostov alobalom obmedzuje pridenie vzduchu, ¢o

Odp.

vedie k zlym vysledkom pripravy pokrmov. Pod ovocné kol&ce alebo iné kyslé alebo sladké jedla
umiestnite plech vystlany alobalom, aby ste zabranili poSkodeniu povrchovej Upravy rury
vyliatym pokrmom.

A UPOZORNENIE

+ Alobal sa mbZe pouZit na zabalenie pokrmu v rdre, ale dbajte na to, aby sa alobal nedostal do kontaktu
s odkrytymi ohrievacimi/grilovacimi telesami v rure. Alobal by sa mohol roztavit' alebo vznietit'a sposobit’
dym, poZiar alebo zranenie.

Ot.:

Odp.

Ot.:

€o mam robit, ak mam ro3ty lepkavé a tazko sa zastvaju a vystivaji?

Rosty sa Casom moZu tazSie zasvat a vysuvat. Na boky rostov naneste malé mnozstvo
olivového oleja. Bude fungovat ako lubrikant pre lah3ie klzanie.

Mam mat pri grilovani dvierka otvorené alebo zatvorené?

S e
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Odp.

Oot.:

Odp.

Ot.:

Odp.

Vasa elektricka rdra nie je ur€end na grilovanie s otvorenymi dvierkami. Ak grilujete s
otvorenymi dvierkami rdry, m6zu sa poSkodit dvierka rury alebo displej.

Pre€o nefunguju funkéné tlacidla?

Skontrolujte, i nie je aktivovany Z&mok ovladania. Ak je aktivovany Zdmok ovladania, na
displeji sa zobrazi ikona zdmku . Ak chcete Zamok ovlddania deaktivovat, v kapitole
Prevadzka si pozrite Cast Zamok ovladania.

Ako mdZem poméct zaistit' bezpe€nost deti v blizkosti spotrebica?

Deti by mali byt'v blizkosti spotrebi¢a pod dohladom vZdy, ked sa pouZiva, a po pouziti, az kym
povrchy rdry nevychladnud. MéZete tieZ pouZzit Zdmok ovladania, aby ste detom zabranili rdru
nahodne zapnut. Zdmok ovladania deaktivuje vacSinu ovladacich prvkov rary. V kapitole
Prevadzka si pozrite Cast Zamok ovladania.

Kym zavolate servis

Priprava pokrmov

Prejavy problému Mozné priciny a rieSenie

Rira nefunguje Zastrcka spotrebica nie je uplne zasunuta do elektrickej zasuvky.

+ Skontrolujte, ¢i je elektricka zastrtka zapojena do Zivej, spravne uzemnenej
zasuvky.

Poistka vo vaSej domacnosti mdZe byt vypalena alebo méZe byt vypnuty
istic.

+ Vymente poistku alebo resetujte istic.

Ovladacie prvky rury st nespravne nastavené.

+ Vkapitole Prevadzka si pozrite €ast’,Obsluha rary”.

Rura je prilis horuca.

* RUru nechajte vychladnut pod uzamykaciu teplotu.

Cez vetraci otvor rdry | Pri priprave pokrmov s vysokym obsahom vlhkosti vznika para.
vychadza para.

+ Je to normaélny jav.

Spotrebic nefunguje. Kabel nie je spravne zapojeny.

+ Skontrolujte, ¢i je kdbel spravne zapojeny do zasuvky. Skontrolujte istice.

Servisna elektroinstalacia nie je dokoncena.

+ PoZiadajte o pomoc elektrikéra.

Vypadok pradu.

+ Pre istotu skontrolujte svetld v domacnosti. Zavolajte do miestnej
elektrotechnickej spolo¢nosti a poZiadajte o servis.

S e
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Prejavy problému

Mozné priciny a rieSenie

Pocas grilovania rura
nadmerne dymi.

Rira nie je spravne nainstalovana.
+ Pozrite si Navod na inStalaciu.

Maso je prilis blizko telesa.

+ Zmeifite polohu roStu tak, aby bola medzi masom a telesom dostato¢na
vzdialenost. Grilovacie teleso predhrejte na prudké opecenie.

Maso nie je spravne pripravené.

+ Z masa odstrarite prebytocny tuk. ZvySné mastné okraje prerezte, aby ste
zabranili skrateniu.

Na povrchoch riry sa nahromadila mastnota. Stard mastnota alebo
rozstreky pokrmov spésobuji nadmerné dymenie.

+ Pri ¢astom grilovani je potrebné pravidelné Cistenie.

Pokrm sa nepecie
spravne

Ovladacie prvky rury st nespravne nastavené.
+ V kapitole Prevadzka si pozrite ¢ast’,,Obsluha rdry”.

Rost nie je v spravnej polohe alebo nie je vodorovne.
+ V kapitole Prevadzka si pozrite ¢ast',,Obsluha rdry”.

Pouzivate nespravny riad alebo riad nespravnej velkosti.
+ V kapitole Prevadzka si pozrite ¢ast',,Obsluha rdry”.

Pokrm sa negriluje
spravne

Ovladacie prvky rury st nespravne nastavené.
+ Skontrolujte, ¢i ste spravne vybrali rezim Gril.

PouZita je nespravna poloha rostu.
+ Pozrite si Odporucany navod na grilovanie.

Riad nie je vhodny na grilovanie.

+ Poutzite grilovaciu panvicu a mriezku.

V niektorych oblastiach mézZe byt napajacie napatie nizke.
+ Grilovacie teleso predhrievajte 5 - 7 minut.

Na okienku rury sa
hromadi vihkost alebo
z vetracieho otvoru
rury vychddza para

K tomuto dochddza pri priprave pokrmov s vysokym obsahom vihkosti.

+ Jeto normalny jav.

Okienko ste Cistili prilis navihko.
+ Okienko necistite priliS navihko.

Po vypnuti rary sa
teply vzduch odvetrava
do kuchyne.

0Odvod teplého vzduchu je potrebny na udrZanie a zniZenie teploty rury.
Po ochladeni na bezpecnu teplotu sa automaticky vypne.

+ Je to normaélny jav.

Rura nevykondva
pripravu pokrmov
parou

Nespravna montaz

+ Dbaijte na to, aby ste nadrzku na vodu vloZili do spravnej polohy na
ovladacom paneli.

s
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Prejavy problému

Mozné priciny a rieSenie

Rira nevykondva
pripravu pokrmov
parou

0Odtok v nadrzke na vodu moze byt upchaty vodnym kameriom z tvrdej
vody.

+ Ak k tomu dojde, musite spustit funkciu odstranenia vodného kamena, az
potom mdZete pouzit funkciu pary.

Pocas pripravy
pokrmov parou alebo
po nej sa na dne rary
hromadi voda

Pocas pripravy pokrmov parou sa voda v nddrzke na vodu prenasa na
dno rdry.

* Je normalne, Ze sa pocas alebo po pouZivani funkcie Para naplni dno riry
vodou.

+ Akvoda zanecha na dne rdry mineralne usadeniny, odstrante ich
handrickou alebo Spongiou namocenou v octe.

Po priprave pokrmov
parou sa na dne rary
objavia biele zvysky

Pouzivanie tvrdej vody v naddrzke na vodu moZe viest k usadzovaniu
vodného kamena na dne rury.

+ Na odstranenie minerdlnych usadenin, ktoré zostali na dne rdry, pouZite
handricku alebo Spongiu namocent v octe alebo slabom roztoku kyseliny
citrénove;j.

Diely a funkcie

Prejavy problému

MozZzné priciny a rieSenie

Ovladanie rary pipa a
zobrazi sa akykolvek
chybovy kéd F.

Elektronické ovladanie zistilo poruchovy stav.

+ Vypnite funkciu rdry, ktord pouZzivate, aby ste vymazali displej a zastavili
pipanie. Znova naprogramujte ruru. Ak sa porucha opakuje, zaznamenajte
si Cislo poruchy a zavolajte servis.

Ked chcete pripravit’
pokrm, na displeji sa
zobrazuje &

Dvierka rury su uzamknuté, pretoZe teplota vo vnutri rary neklesla pod
uzamykaciu teplotu.

+ Na ovladdacom paneli stlacte tlacidlo Start/Zastavit. Nechajte rdru
vychladnut.

Aktivovana je funkcia Zamok ovladania

+ Ak chcete Zamok ovladania deaktivovat, pozrite si CastZdmok ovladania
v kapitole Prevadzka.

Osvetlenie rary
nefunguje. (Model
WSED7665%,
WSED7664%*,
WS9D765%**)

Nastal cas vymenit Ziarovku alebo je Ziarovka uvolnena.

* Vymente alebo dotiahnite Ziarovku. Pozrite si €ast’,Vymena osvetlenia
rdry” v Casti Pravidelnd udrzba.

Chladiaci ventilator

beZi aj po vypnuti rary.

Po dostato€nom ochladeni elektronickych komponentov sa ventilator
automaticky vypne.

+ Je to normaélny jav.

s
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Prejavy problému

Mozné priciny a rieSenie

Rura nespusti
Pyrolyzu. (Model
WSED7665%,
WSED7664%,
WS9D765***)

Na nastavenie reZimu Pyrolyza je teplota rury prili$ vysoka.
+ Spotrebi¢ nechajte vychladnut a zresetujte ovladacie prvky.

Ovladacie prvky rury st nespravne nastavené.

« Pozrite si ¢ast Pyrolyza v ¢asti Cistenie. (Model WSED7665*, WSED7664%,
WS9D765*%**)

Cyklus Pyrolyza sa neda spustit, ak su dvierka riry otvorené.

+ Zatvorte dvierka rury.

Po cykle Pyrolyza sa
dvierka riry neotvoria.
(Model WSED7665%,
WSED7664%*,
WS9D765%%**)

Rura je prilis horuca.

* RUru nechajte vychladnut pod uzamykaciu teplotu.

Ovladaci prvok a dvierka m6zu byt uzamknuté.

+ Po dokonéeni cyklu Pyrolyza nechajte riru priblizne jednu hodinu
vychladn(t. Dvierka sa dajd otvorit, ked sa zamok & u nezobrazuije.

Po cykle Pyrolyza rura
nie je ista. (Model
WSED7665%,
WSED7664%*,
WS9D765%**)

Ovladacie prvky rury nie su spravne nastavené.

+ Pozrite si ¢ast Pyrolyza v ¢asti Cistenie.

Rura bola silne znecistena.

+ Pred spustenim Cistiaceho cyklu vycistite silné znecistenie vyliatym
pokrmom. Pri silne znecistenych rdrach mbze byt potrebné vykonat
funkciu Pyrolyza opakovane alebo ju vykonavat dlh3i ¢as.

Konvekcny ventilator
sa zastavi.

Konvekeny ventilator sa zastavi pocas cyklu Hortci vzduch. Deje sa to,
aby sa umoZnilo rovnomernejsie zohrievanie pocas cyklu.

+ Nejde o zlyhanie riry a malo by sa to povaZzovat za normélnu prevadzku.

Priestor na pecenie sa
nezohrieva a na displeji
sa zobraziikona, Demo
alebo D”.

Spotrebic je v Demo reZime.

+ Pozrite si Cast’,Demo reZim" v pouzivatelskej prirucke a deaktivujte tento
rezim.

Zvuky

Prejavy problému

MozZzné priciny a rieSenie

Zvuk ,praskania” alebo
.strielania”.

Ide o zvuk zahrievania a ochladzovania kovu pocas pripravy pokrmov aj
funkcii EasyClean.

+ Je to normaélny jav.

Zvuk ventilatora

Konvekeny ventilator sa méZze automaticky zapinat'a vypinat.

+ Je to normaélny jav.

s
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Wi-Fi

Prejavy problému MozZné priciny a rieSenie

Vas domaci spotrebic a | Heslo pre siet' Wi-Fi, ku ktorej sa poku3ate pripojit, je nespravne.
smartfén nie st

R ESE + Najdite siet Wi-Fi pripojent k smartfénu a odstrarite ju, potom
pripojené k sieti Wi-Fi.

zaregistrujte svoj spotrebi¢ na LG ThinQ.

V smartféne mate zapnuté mobilné data.

* Vypnite Mobilné data smartfonu a zaregistrujte spotrebi¢ pomocou siete
Wi-Fi.

N&zov bezdrotovej siete (SSID) je nastaveny nespravne.

+ Nazov bezdrbtovej siete (SSID) by mal byt kombinaciou anglickych pismen
a Cislic. (NepouZivajte Specidlne znaky.)

Frekvencia smerovaca nie je 2,4 GHz.

+ Podporovana je iba frekvencia smerovaca 2,4 GHz. Nastavte bezdrotovy
smerovac na 2,4 GHz a spotrebic pripojte k bezdrotovému smerovacu. Ak
chcete skontrolovat frekvenciu smerovaca, obratte sa na svojho
poskytovatela internetovych sluZieb alebo vyrobcu smerovaca.

Medzi spotrebicom a smerovacom je priliS velkd vzdialenost.

+ Ak je medzi spotrebi€om a smerovacom prili§ velka vzdialenost, signal
moZe byt slaby a pripojenie nemusi byt spravne nakonfigurované.
Smerovac premiestnite tak, aby bol blizSie k spotrebicu.

Za kazm’cky servis a nahradné sietovom napéjacom zdroji. V pripade poruchy

diel sa na navstevy technikov zo zakaznickeho
lely servisu alebo predajcov nemusi vztahovat

e . . zaruka, ak je prictina zlyhania vysledkom

Zakaznmky Servis abnormalneho pouZivania zdkaznikom.

Ak sa porucha neda odstranit vy$3ie uvedenymi

opatreniami, obratte sa na servis spolo¢nosti LG.

+ Ak ma spotrebic poruchu, nesmie sa pouzivat. Ak Nahradné die|y
ddjde k poruche, spotrebic sa musi izolovat’
vytiahnutim elektrickej zastrcky alebo vypnut
odstranenim poistky alebo vypnutim istica v
domovej poistkovej skrini. + Vas hovor bude automaticky presmerovany do

Ak potrebujete nahradné diely alebo technika,
obratte sa na servis spolo¢nosti LG.

+ Spotrebic smie opravovat'iba Specidlne
vy3koleny a kvalifikovany elektrikar. Nespravne
vykonané opravy méZzu spdsobit'znacné Skody.

A UPOZORNENIE

+ Opravy spotrebica smie vykondvat'iba technik so
Specidlnou licenciou. Nespravne opravy mozu
predstavovat znacné nebezpecenstvo.

+ Ak je spotrebi¢ poSkodeny, nepouZivajte ho. V
pripade poruchy alebo zlyhania ho vypnite na

centra sluZieb zakaznikom zodpovedného za
oblast'vasho PSC.

+ Adresu vasho miestneho centra sluZieb
zakaznikom a dalSie informacie pre zakaznikov
najdete na internete na adrese www.lg.com

Dbaijte na to, aby ste mali poruke nasledujuce
udaje:
+ Vase meno a adresa vratane PSC.

+ Vase telefénne cislo.

= S e
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* Presné podrobnosti o povahe problému. zarucnej dobe je potrebny doklad o kupe. Pred

+ Model, rad a sériové €islo. Tieto Udaje ndjdete na
Stitku s Udajmi, ktory sa nachadza na lavom
vnutornom okraji dvierok rury.

+ VaSe potvrdenie o kiipe s uvedenym datumom.
Upozorfiujeme, Ze pre akukolvek reklamaciu v

Udajovy list vyrobku

Udajovy list vyrobku_DELEGOVANE NARIADENIE KOMISIE (EU) & 65/2014 a 66/2014, platna norma EN

60350-1:2016

uplatnenim reklamacie v zarucnej dobe si
nezabudnite preditat Cast’,RIESENIE

PROBLEMOV". Ak sa ukéZe, 7e na spotrebitinie je g

mechanicka alebo elektricka porucha, Uctuje sa

poplatok za akukolvek kontrolu vykonanu
technikom.

<

VNIDN3AOIS

Ochranna znédmka

LG

Identifikdtor modelu

WSED7667M, WSED7666M, WSED7665B,
WSED7664S, WS9D7672WM, WS9D7651WS

Index energetickej ucinnosti (EEIcavity)

58,7

Trieda energetickej ucinnosti

A++

Spotreba energie
(konvencny rezim)

0,83 kWh/cyklus

Spotreba energie
(reZim ventilatorovej nutenej konvekcie)

0,51 kWh/cyklus

Pocet dutin

1

alebo podobné funkcia automaticky prepne
zariadenie do pohotovostného reZzimu a/alebo do
reZimu vypnutia a/alebo do stavu
zabezpecujuceho sietovy pohotovostny rezim

s

Tepelny zdroj Elektricky

Objem 761

Hmotnost’ 45,0 kg
NARIADENIE KOMISIE (EU) 2023/826, platnd norma EN 50564:2011

Spotreba energie v pohotovostnom reZime 05W

Spotreba energie v pohotovostnom reZime siete 20w

Casovy Usek, po ktorom funkcia spravy napéjania 5 minat

%

|



J % sk—sk_main.book.book Page 114 Monday, March 10, 2025 3:47 PM é L

Poznamky

—o||®




\
7

W2
J % pl-pl_main.book.book Page 1 Monday, March 10, 2025 3:41 PM é L
Zeskanuj kod QR,
LG aby zobaczy¢ instrukcje.

s

.
—4

PODRECZNIK OBStUGI

PIEKARNIK DO
ZABUDOWY

prawidtowos¢ i bezpieczenstwo. Po zakonczeniu montazu
instrukcje nalezy przechowywa¢ w poblizu urzadzenia, aby
mac skorzystac z niej w przysztosci.

Przed rozpoczeciem montazu nalezy uwaznie przeczytac
H H niniejszg Instrukcje. Uprosci to montaz i zapewni jego

POLSKI

WSED766***, WSOD76****

www.lg.com

Copyright © 2025 LG Electronics. Wszelkie prawa zastrzezone.
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S PIS TRE SCI Zamieszczone w instrukgji ilustracje lub

tresci moga roznic sie w zaleznosci od
modelu posiadanego przez uzytkownika.
Niniejszy podrecznik moze podlegac
zmianom wprowadzanym przez
producenta.
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WAZNE INSTRUKCJE DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA

PRZED UZYCIEM NALEZY PRZECZYTAC WSZYSTKIE
INSTRUKCJE

Komunikaty dotyczace bezpieczeristwa

Bezpieczenstwo uzytkownika i innych oséb jest bardzo wazne.

W niniejszej instrukcji i na samym urzgdzeniu znajduje sie wiele
waznych komunikatow dotyczacych bezpieczenstwa. Nalezy sie z nimi
zapoznac i zawsze ich przestrzegac.

Nalezy zapoznac sie zinstrukcjg i przestrzegac jej podczas uzytkowania
urzagdzenia, aby unikngc ryzyka pozaru, porazenia elektrycznego,
urazéw ciata lub uszkodzen. Niniejszy poradnik nie uwzglednia
wszystkich mozliwych sytuacji. W przypadku pojawienia sie
niezrozumiatego problemu nalezy zawsze skontaktowac sie z
przedstawicielem serwisu technicznego lub producentem. Niniejsza
instrukcja ma zastosowanie jedynie wtedy, gdy na urzgdzeniu znajduje
sie symbol danego kraju. Jesli na urzagdzeniu nie ma takiego symbolu,
nalezy zapoznac sie z instrukcjg techniczng, zawierajgcg niezbedne
wytyczne dotyczgce modyfikowania urzgdzenia, aby dostosowac je do
warunkow uzytkowania obowigzujgcych w danym kraju.

A To jest symbol ostrzegawczy.
Symbol ten ostrzega o potencjalnych zagrozeniach, ktore
mogqg doprowadzi¢ do Smierci lub urazéw ciata u uzytkownika
lub innych oséb. Przy kazdym komunikacie dotyczgcym
bezpieczenstwa znajdowat sie bedzie symbol ostrzegawczy
oraz stowo OSTRZEZENIE lub PRZESTROGA.

Te stowo oznaczaja:
OSTRZEZENIE

Nieprzestrzeganie instrukcji moze doprowadzi¢ do Smierci lub

powaznych urazdéw ciata.

el
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.

PRZESTROGA

Nieprzestrzeganie instrukcji moze doprowadzi¢ do urazéw
ciata lub uszkodzenia produktu.

Wszystkie komunikaty dotyczgce bezpieczenstwa wskazujg
potencjalne zagrozenia, sposob ograniczenia ryzyka urazu ciata, a
takze konsekwencje nieprzestrzegania tych instrukgji.

OSTRZEZENIE

o |

A\ OSTRZEZENIE

* Aby ograniczy¢ ryzyko wybuchu, pozaru, Smierci, porazenia
elektrycznego, uraz lub poparzenia podczas uzytkowania tego
produktu, nalezy przestrzega¢ podstawowych Srodkéw
bezpieczenstwa, w tym nastepujgcych:

Montaz

* Nie wolno pozwala¢ nikomu wspinac sie na drzwi piekarnika, stawac
na nich lub zwieszac sie z nich. Kontakt z cieptg zywnoscig lub z
samym piekarnikiem moze spowodowac urazy ciata.

+ Nie wolno wyktadac Scian piekarnika, potek, dna ani zadnej innej
czesci piekarnika folig aluminiowg ani zadnym innym materiatem.
Zrobienie tego zaktdci dystrybucje ciepta, obnizy wydajnos¢ pieczenia
i spowoduje permanentne szkody we wnetrzu piekarnika (folia
aluminiowa wtopi sie w powierzchnie wewnetrzng piekarnika).

* Nie wolno wyktada¢ dna piekarnika folig aluminiowg ani zadnym
innym materiatem. Nieprawidtowy montaz wytozen piekarnika wigze
sie z ryzykiem porazenia elektrycznego lub pozaru.

* Urzadzenie musi zostac prawidtowo zamontowane i uziemione przez
wykwalifikowanego montera zgodnie z instrukcjg montazu. Wszelkie
regulacje i prace serwisowe powinny by¢ przeprowadzane przez
wykwalifikowanych monterdw lub serwisantow.

* Nalezy usung¢ wszystkie materiaty opakowaniowe z urzgdzenia przed
uruchomieniem go. Nalezy trzymac tworzywa sztuczne, ubrania,

.
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papier i inne tatwopalne materiaty z daleko od czes$ci urzgdzenia,
ktére mogg sie nagrzewac.

* Podczas wykonywania potgczen elektrycznych zasilanie elektryczne
musi by¢ wytgczone.

* Nieprawidtowe podtgczenie kabli obudowy aluminiowej do
przewoddw miedzianych wigze sie z ryzykiem porazenia
elektrycznego lub pozaru. Nalezy korzystac wytgcznie ze ztgcz
przeznaczonych do tgczenia miedzi z aluminium i $cisle przestrzegad
procedury zalecanej przez producenta.

* Nie nalezy otwierac ani zamykac drzwi piekarnika stopg z uzyciem
nadmiernej sity.

+ Nie wolno zastania¢ otworu wentylacyjnego chusteczka.

* Nie wolno umieszczac, przechowywac ani gotowac zywych zwierzat
lub organizmdw w piekarniku.

- Nie wolno uzywac piekarnika do wypalania ceramiki lub suszenia
pomalowanych przedmiotdow.

+ Nie wolno montowac urzadzenia za drzwiami dekoracyjnymi,
poniewaz moze to doprowadzic¢ do przegrzania.

DIST10d

* Nie wolno montowac urzgdzenia na podtodze.
* Przed wymiang lampy nalezy upewnic sie, ze urzgdzenie zostato
wytgczone, aby uniknac ryzyka porazenia elektrycznego.
* Sprawdzi¢ ustawienia trybu Demo.
- Grzatki komory pieczenia nie bedg dziata¢, gdy tryb Demo jest
wigczony (na wyswietlaczu pojawi sie Demo lub D). Jesli tryb jest
wigczony, nalezy go wytgczy¢ przed rozpoczeciem gotowania.

Obstuga

* Ten piekarnik nie jest przystosowany do zastosowan komercyjnych.
Przeznaczony jest wytgcznie do uzytku domowego.

* NIE WOLNO DOTYKAC ELEMENTOW GRZEWCZYCH ANI
POWIERZCHNI WEWNETRZNYCH PIEKARNIKA. Elementy grzewcze
mogg by¢ gorgce nawet wtedy, gdy sg ciemne. Powierzchnie
wewnetrzne piekarnika nagrzewajg sie do tego stopnia, ze moga
spowodowac poparzenia. Podczas uzytkowania i po jego zakonczeniu
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nie wolno dotykac elementéw grzewczych lub powierzchni
wewnetrznych piekarnika ani dopuszczac do ich kontaktu z
ubraniami lub innymi tatwopalnymi materiatami, zanim piekarnik
odpowiednio ostygnie. Inne powierzchnie, takie jak otwory
wentylacyjne piekarnika i powierzchnie znajdujgce sie blisko tych

i

otwordw, drzwi piekarnika, a takze okien drzwi piekarnika, rowniez

sie nagrzewajg i mogg spowodowac poparzenia, zanim ostygna.

* Podczas otwierania drzwi nalezy zachowywac ostroznosc¢. Gorgce
powietrze i para wydobywajgce sie z urzgdzenia mogg poparzy¢

dtonie, twarz i oczy. Nalezy pozwoli¢ gorgcemu powietrzu lub parze
wydostac sie z piekarnika przed wyjeciem lub wymiang zywnosci w

piekarniku.

* Nie wolno zakrywac zywnosci tworzywami sztucznymi. Nalezy uzywac
wytgcznie folii lub pokrywek, ktére moga by¢ bezpiecznie uzywane w

piekarnikach.

* Bezwzglednie nie wolno osuszac zwierzagt w piekarniku.
* Nie wolno uzywac urzgdzenia do ocieplania lub ogrzewania

pomieszczenia.

Podczas wyjmowania zywnosci z piekarnika nalezy zawsze uzywacé
rekawic kuchennych lub zaroodpornych. Naczynia kuchenne bedg
gorace. Nalezy uzywac wytgcznie suchych rekawic kuchennych.
Dotkniecie gorgcych powierzchni wilgotnymi lub mokrymi
rekawicami kuchennymi moze spowodowac oparzenia w wyniku
dziatania pary. Rekawice kuchenne nie mogg dotyka¢ elementow

grzewczych. Nie wolno uzywac recznikdw ani zadnych innych grubych
tkanin do wyjmowania zywnosci.

Nie wolno podgrzewac zamknietych pojemnikéw na zywnos¢.

Cisnienie w takich pojemnikach moze doprowadzi¢ do ich wybuchu,

ktory z kolei moze spowodowac urazy ciata.

Nalezy uniemozliwia¢ kontakt folii aluminiowej lub sondy
temperatury z elementami grzewczymi.

* Nie wolno dotykac¢ pétek piekarnika, gdy sg gorace.

+ Jesli konieczne jest wyjecie poétki, gdy piekarnik jest goracy, nalezy
uwazac¢, aby nie dotkng¢ rekawicg kuchenng gorgcego elementu

grzewczego w piekarniku.

s
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* Nalezy wyciggnac potke piekarnika do pozycji zablokowania przez
wtozeniem zywnosci do piekarnika lub wyjeciem jej z niego. To

pomoze ograniczy¢ ryzyko poparzenia w wyniku dotkniecia gorgcych s
powierzchni drzwi lub Scian piekarnika.

Nie wolno uzywac piekarnika, gdy na elemencie grzewczym widoczny
jest swiecacy punkt po uzyciu lub gdy obecne sg nami inne slady
uszkodzenia. Swiecgcy punkt wskazuje, ze element grzewczy moze
by¢ uszkodzony i moze stwarzac ryzyko poparzenia, pozaru lub
porazenia elektrycznego. Nalezy bezzwtocznie wytgczy¢ piekarnik i
zleci¢ wymiane elementu grzewczego wykwalifikowanemu
technikowi serwisowemu.

NIE wolno blokowa¢ otworu wentylacyjnego piekarnika w trakcie
jego pracy. To moze uszkodzi¢ czesci elektryczne piekarnika. Nalezy
zapewnic¢ swobodng cyrkulacje powietrza. Otwor wentylacyjny
powinien zosta¢ prawidtowo zamontowany na przedniej dolnej
stronie piekarnika, zanim zainstalowane zostang drzwi piekarnika.

Nie wolno stawiac¢ duzych, ciezkich obiektéw, takich jak cate indyki, na
otwartych drzwiach piekarnika.

Nalezy zachowywac ostroznos¢, gdy drzwi sg otwarte, aby unikngc
urazéw.

* Jesli drzwi lub ich uszczelki sg uszkodzone, piekarnik nie moze by¢
uzywany do momentu naprawienia go przez kompetentng i
wykwalifikowang osobe.

Nie wolno pozwalaé dzieciom wchodzi¢ do piekarnika.

Nie wolno wktadac ragk w miejsce pod sterownikiem lub pomiedzy
drzwiami i dolnym wycieciem wentylacyjnym podczas pracy
urzadzenia. Zewnetrzna strona piekarnika moze sie bardzo
nagrzewac.

* To urzadzenie moze by¢ uzytkowane przez dzieci powyzej 8. roku
zycia lub osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych lub psychologicznych lub osoby niemajgce
odpowiedniego doswiadczenia ani wiedzy jedynie pod nadzorem lub
po otrzymaniu instrukcji dotyczgcych uzytkowania urzadzenia w
sposob bezpieczny i informacji o potencjalnych zagrozeniach. Nie
wolno pozwalac dzieciom bawic sie urzgdzeniem. Nie wolno pozwalac
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dzieciom czysci¢ urzadzenia ani wykonywaé na nim czynnosci
konserwacyjnych bez nadzoru.

* Nalezy nadzorowa¢ mtodsze dzieci, aby uniemozliwi¢ im zabawe
urzgdzeniem.

* Urzgdzenie nagrzewa sie w trakcie pracy. Nalezy zachowac
ostroznos¢, aby unikng¢ dotkniecia elementéw grzewczych,
znajdujgcych sie wewnatrz piekarnika. Mtodsze dzieci nie powinny
zbliza¢ sie do urzadzenia.

- Te powierzchnie mogg nagrzac sie do takiego stopnia, ze moga
spowodowac poparzenie skory nawet po zakonczeniu gotowania,
mimo ze moze sie wydawac, ze dotkniecie ich jest bezpieczne,
dlatego nalezy unika¢ wktadania dtoni i rgk do piekarnika.

* Czesci, do ktorych mozna uzyskac dostep, mogg sie ogrzewac w
trakcie uzytkowania. Nie wolno pozwala¢ dzieciom zbliza¢ sie do
urzadzenia.

* Odstoniete czesci piekarnika mogg sie nagrzewac w trakcie
grillowania. Nie wolno pozwala¢ dzieciom zblizac sie do urzadzenia.

* Niniejsza instrukcja wskazuje warunki, przy jakich powierzchnie
moggq nagrzewac sie bardziej niz zwykle i przy ktérych nie wolno
pozwalac dzieciom zblizac sie do urzgdzenia.

Konserwacja

* Nie wolno zostawia¢ przedmiotdw, ktére mogg zainteresowac dzieci,
na tylnej ostonie lub na szafkach nad urzagdzeniem do gotowania.
Dzieci, probujgc wspig€ sie na piekarnik, aby dosiegna¢ takich
przedmiotow, mogg doznac powaznych urazéw.

* Nalezy odtozy¢ naczynia i sprzety kuchenne do ostygniecia w
bezpiecznym miejscu, poza zasiegiem dzieci.

* W razie uszkodzenia szkta lub powierzchni drzwi lub zespotu
grzewczego piekarnika nalezy przerwac uzytkowanie urzgdzenia i
wezwacd serwis.

* Przed rozpoczeciem prac serwisowych nalezy zawsze odtgczy¢
zasilanie.

.
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* Przed wymiang lampy piekarnika nalezy wytgczy¢ zasilanie
elektryczne piekarnika na gtdbwnym panelu bezpiecznikéw lub
wytgcznika. —

* Nie wolno oblewa¢ gorgcego piekarnika zimng wodg w celu
wyczyszczenia go.

+ Nie wolno czysci¢ urzgdzenia za pomocg metalowego druciaka.
Kawatki druciaka mogg odpas¢ w wyniku wysokiej temperatury i
spas¢ na czesci elektryczne, tym samym powodujgc ryzyko porazenia
elektrycznego.

* Nie wolno przechowywac zadnych materiatéw innych niz akcesoria
zalecane przez producenta w piekarniku, gdy nie jest on uzywany.

DIST10d

* Nie wolno zakrywad poétek ani innych czesci piekarnika folig
metalowg. To spowoduje przegrzanie sie piekarnika.

* Gdy piekarnik jest mocno zabrudzony olejem, przed kolejnym
uzyciem nalezy go poddac pirolizie. Olej moze wywotac pozar.

+ Jesli w trakcie pirolizy w piekarniku pojawi sie ogien, nalezy wytgczy¢
piekarnik i poczekac az zgasnie. Nie wolno na site otwiera¢ drzwi.
Wprowadzenie Swiezego powietrza przy temperaturach pirolizy
moze spowodowac podmuch ognia z piekarnika. Niewykonanie tych
instrukcji moze spowodowac powazne oparzenia.

+ Jesli piekarnik zostanie upuszczony lub uszkodzony, musi zostac
sprawdzony przez wykwalifikowanego technika serwisowego.

* Jesli przewdd zasilajgcy ulegnie uszkodzeniu, musi zostac
wymieniony przez producenta, jego przedstawiciela serwisowego lub
podobnie wykwalifikowang osobe, aby unikng¢ niebezpieczenstwa
(tylko w niektorych modelach).

« NIE WOLNO DOTYKAC ELEMENTOW GRZEWCZYCH ANI
POWIERZCHNI WEWNETRZNYCH PIEKARNIKA. Po uzyciu lub
wyczyszczeniu wnetrza nie wolno dotykac innych tatwopalnych
materiatéw, stykajgcych sie z elementami grzewczymi, lub
powierzchni wewnetrznych wneki piekarnika, jesli nie miaty
odpowiednio duzo czasu na ostygniecie. Inne powierzchnie, takie jak
okna drzwi piekarnika czy lampa piekarnika, réwniez mogg sie
nagrzewac i powodowac poparzenia, zanim ostygna.
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Ryzyko pozaru i materiaty tatwopalne

Nie wolno przechowywac ani uzywac tatwopalnych materiatow w
piekarniku lub w jego poblizu. Materiatami tatwopalnymi sa: papier,
tworzywa sztuczne, rekawice kuchenne, posciel, Scienne materiaty
wykoriczeniowe, zastony i benzyna lub inne tatwopalne opary i ciecze,
takie jak ttuszcz lub olej spozywczy. Te materiaty mogg sie zapali¢
podczas pracy piekarnika.

Nalezy zachowywac szczegdlng ostroznosc podczas przenoszenia lub
usuwania gorgcego ttuszczu.

Nalezy nosi¢ odpowiednig odziez. Nie wolno nosic luzno
dopasowanych ani wiszgcych czesci garderoby, ktére mogg zapali¢
sie w wyniku kontaktu z gorgcymi powierzchniami, a w konsekwencji
spowodowad powazne oparzenia.

Nie wolno uzywac piekarnika do osuszania odziezy. Piekarnik nalezy
uzytkowac wytgcznie zgodnie z jego przeznaczeniem.

Jeslibezposrednio nad piekarnikiem znajduje sie szafka, nalezy w niej
przechowywac rzeczy, ktdre nie sg czesto uzywane i moga byc
bezpieczne przechowywane w obszarze, na ktore oddziatuje gorgco.
Temperatury mogg by¢ niebezpieczne dla lotnych materiatéw, takich
jak tatwopalne ciecze, srodki czyszczace czy aerozole.

Nie wolno gasi¢ palgcego sie tluszczu woda. Jesli dojdzie do pozaru
piekarnika, nalezy pozostawic¢ drzwi piekarnika zamkniete i wytgczyc
piekarnik. Jesli pozar bedzie sie utrzymywat, nalezy obsypac ogien
sodg oczyszczong lub uzy¢ gasnicy. Nie wolno polewac ognia wodg
ani obsypywad¢ go maka. Maka moze spowodowac wybuch, a woda
moze rozprzestrzeni¢ pozar i spowodowac urazy ciata.

PRZESTROGA
Obstuga

Ttuszcz zawsze nalezy podgrzewac powoli i obserwowac go w trakcie
podgrzewania.

W przypadku smazenia olejow i ttuszczéw razem nalezy je zmieszac
przed podgrzaniem.
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+ Jesli to mozliwe, nalezy uzywac termometru do ttuszczu, aby unikngc
przegrzania ttuszczu ponad temperature dymienia.

* Nalezy uzywac najmniejszej mozliwej ilosci ttuszczu do skutecznego
ptytkiego lub gtebokiego smazenia. Napetnienie blachy zbyt duzg
iloscig ttuszczu moze spowodowac rozpryski po dodaniu zywnosci.

* Dostepne cze$ci mogg nagrzewac sie w trakcie uzywania grilla.

* Podczas uzywania woreczkéw do gotowania lub pieczenia w
piekarniku nalezy postepowac zgodnie z wytycznymi producenta.

DIST10d

* Drzwi lub powierzchnia zewnetrzna mogg sie nagrzewac w trakcie
pracy urzadzenia.

* Nie wolno uzywac tego piekarnika do celéw innych niz gotowanie.

* Nalezy zachowac ostroznos¢ otwierajgc drzwi, gdy piekarnik pracuje.
Gorgce powierzchnie mogg spowodowad powazne poparzenia.

* Aby unikng¢ ryzyka zwigzanego z nieumysinym zresetowaniem
odciecia termicznego, urzgdzenie nie moze by¢ zasilane przez
zewnetrzne urzadzenie przetgczajgce, np. przez czasomierz, ani nie
moze by¢ podtgczane do obwodu, ktory jest regularnie wigczany i
wytgczany.

* Duze plamy nalezy usungc przed czyszczeniem.

* Podczas korzystania z trybu czyszczenia nalezy wyjg¢ blache do
pieczenia, gtebokg blache do pieczenia, ruszt grillowy, wszystkie
naczynia kuchenne, folie aluminiowg oraz wszelkie inne materiaty z
piekarnika.

* Nalezy uzywac zalecanej temperatury sondy dla tego modelu
piekarnika.

Konserwacja

* Nie nalezy naprawiac ani wymienia¢ zadnej czesci urzadzenia, chyba
ze niniejsza instrukcja wyraznie to zaleca. Wszelkie inne prace
serwisowe powinny by¢ przeprowadzane przez wykwalifikowanego
technika.

* Nie wolno uzywac agresywnych, wytrawiajgcych srodkow
czyszczacych ani ostrych metalowych skrobakdéw do czyszczenia szkia

.
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drzwi piekarnika, poniewaz porysujg one jego powierzchnie.
Zadrapania mogg doprowadzi¢ do pekniecia szkia.

* Nalezy upewnic sie, ze Swiatta piekarnika sg chtodne przed ich

wyczyszczeniem.

Nie wolno czysci¢ uszczelki drzwi. Uszczelka drzwi jest niezbednym
elementem uszczelniajgcym. Nie wolno pociera¢, uszkadzac ani
przesuwac uszczelki.

Nie wolno sptukiwac tacek ani pétek poprzez umieszczenie ich w
wodzie zaraz po zakonczeniu gotowania. To moze doprowadzi¢ doich
pekniecia lub uszkodzenia.

Nalezy regularnie czysci¢ piekarnik i usuwac wszelkie pozostatosci
zywnosci. Niedbanie o czystos¢ piekarnika moze doprowadzi¢ do
pogorszenia jakosci powierzchni, co moze skroci¢ zywotnos¢
urzadzenia, a nawet doprowadzi¢ do niebezpiecznej sytuacji.

Nie wolno uzywac Srodkéw do czyszczenia piekarnikow w komorze
do gotowania, gdy jest ona wcigz ciepta, i nie wolno podgrzewac
piekarnika, zanim Srodek do czyszczenia piekarnikéw zostanie
catkowicie wytarty.

Nie wolno czysci¢ akcesoriow w zmywarce.

Nie wolno czysci¢ piekarnika za pomocg Srodkéw do czyszczenia
piekarnikéw, odkurzaczy parowych, agresywnych chemicznych
Srodkow czyszczacych, wybielaczy, octu, metalowych druciakéw ani
abrazyjnych podktadek lub srodkéw czyszczgcych, poniewaz moze to
permanentnie uszkodzi¢ powierzchnie piekarnika.

Uzywanie funkcji Steam (Para)
* Gorgca para moze spowodowac poparzenie.
* Nie wolno otwiera¢ drzwi ani dotyka¢ otwordw wentylacyjnych

podczas pracy funkcji parowe;j.

* Podczas otwierania drzwi nalezy zachowywac ostroznos¢. Gorgce

powietrze i para wydobywajgce sie z urzagdzenia mogg poparzy¢
dtonie, twarz i oczy. Nalezy pozwoli¢ gorgcemu powietrzu lub parze
wyleciec sie z piekarnika przed otwarciem drzwi.
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* Para moze sie skrapla¢ wewngatrz drzwi. Nie wolno Scierac skroplin do
momentu ostygniecia drzwi.
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ZASADY DOTYCZACE OCHRONY SRODOWISKA

Usuwanie odpadéw

A UWAGA

* Piekarnik zostat prawidtowo zapakowany przed transportem. Przed
rozpoczeciem uzytkowania urzgdzenia nalezy usungc¢ caty materiat
opakowaniowy.

* Nalezy pamietac o usunieciu folii z prowadnic teleskopowych i z
panelu sterowania.

Jeden materiat opakowaniowy

Materiat opakowaniowy Alfabetycznie | Numerycznie
Poli(tereftalan PET 1
etylenu)

Pollet)l/lgn o duzej HDPE 7

gestosci

Poli(chlorek

Polletylgn 0 matej LDPE 4

gestosci

Polipropylen PP 5

Polistyren PS 6

Tektura falista PAP 20
Eap'er ! Inna tektura PAP 21

arton

Papier PAP 22

Stal FE 40
Metale

Aluminium ALU 41

|
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Materiat opakowaniowy Alfabetycznie | Numerycznie

Drewno 50

Drewno FOR
Korek 51
Bawetna 60

Tkanina TEX
Juta 61
Przezroczyste 70
szkio

Szkto Zielone szkto GL 71
Brgzowe szkto 72

* Materiat opakowaniowy jest w petni zdatny do recyklingu. Adresy
zaktadow zajmujgcych sie utylizacjg w sposdb przyjazny dla
sSrodowiska mozna uzyskac od lokalnej rady miasta.

+ Jesli piekarnik ma by¢ tymczasowo przechowywany, nalezy wybrac
suche, wolne od pytu miejsce. Pyti wilgo¢ mogg negatywnie wptywac
na czesci robocze w piekarniku.

Zuzyte urzadzenia

A UWAGA
* Nalezy uniemozliwi¢ dalsze uzytkowanie zuzytych urzgdzen przed ich
wyrzuceniem, tak aby nie stwarzaty ryzyka. Aby to zrobi¢, nalezy je

odtgczy¢ od zasilania sieciowego i odtgczy¢ kabel zasilania.

Aby chroni¢ Srodowisko, zuzyte urzgdzenia muszg by¢ odpowiednio
usuwane.

* Urzadzenia nie mozna wyrzuca¢ wraz z normalnymi odpadami
domowymi.

* Lokalna rada miasta podaje terminy odbioru specjalnych odpadow
lub moze wskaza¢ publiczne zaktady utylizacji odpaddw.

el
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Utylizacja starego urzadzenia

)¢

Symbol przekreslonego pojemnika na odpady na kotkach
oznacza, ze produkty elektryczne lub elektroniczne (WEEE)

nalezy zutylizowad poza obiegiem odpaddéw komunalnych.

Stare produkty elektroniczne mogg zawierac
niebezpieczne substancje. Wtasciwa utylizacja starego
urzadzenia pozwoli unikng¢ potencjalnych negatywnych
skutkéw dla sSrodowiska i zdrowia. Stare urzadzenie moze
zawierac czesci wielokrotnego uzytku, ktére mogg zostac
wykorzystane do naprawy innych produktéw lub inne
wartosciowe materiaty, ktore mozna przetworzy¢, aby
oszczedzac zasoby naturalne.

Urzadzenie mozna oddac do sklepu, w ktérym zostato
kupione lub skontaktowac sie z lokalnym urzedem
gospodarki odpadami, aby uzyskac¢ informacje o
najblizszym punkcie zbiérki WEEE. Aby uzyskac aktualne
informacje z zakresu gospodarki odpadami obowigzujgcej
w danym kraju, nalezy odwiedzi¢ strone http://
www.lg.com/global/sustainability/environment/take-
back-recycling/global-network-europe (plik PDF : “For
more information about how to recycle LG products in
your country”.

INSTRUKCJA MONTAZU
Montaz przeprowadza¢ moze wytgcznie wykwalifikowany elektryk.

Instrukcje bezpieczeristwa dla montera
Piekarnik musi zosta¢ zamontowany zgodne z instrukcjami

producenta. Dodatkowe informacje o montazu znajdujg sie w instrukgji

montazu.

* Nie wolno montowac urzgdzenia, jesli ulegto uszkodzeniu w trakcie
transportu. Nalezy w takiej sytuacji skontaktowac sie z centrum
informacji dla klienta firmy LG Electronics.

s
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+ W trakcie montazu nalezy dbac o to, aby zadne osoby nie miaty
kontaktu z elementami pod napieciem.

* Obudowa lub szafka, w ktorej piekarnik ma zosta¢ zamontowany, — =
musi spetnia¢ wymagania dotyczgce stabilnosci okreslone w normie
DIN 68930.

* Piekarnik musi zosta¢ zamontowany przez wykwalifikowanego
elektryka zgodnie z wtasciwymi przepisami i normami.

DIST10d

* Piekarnik jest ciezkim urzgdzeniem, dlatego musi by¢
transportowany z duzg ostroznoscig przez co najmniej dwie osoby.

* Przed pierwszym uzyciem nalezy usungc¢ caty materiat opakowaniowy
- zar6bwno z zewnatrz, jak i z wewnatrz urzadzenia.

+ Nie wolno modyfikowa¢ charakterystyk technicznych piekarnika.

* Nalezy odtgczyc¢ zasilanie elektryczne od urzadzenia za pomoca
gtéwnego bezpiecznika lub na panelu wytgcznikdw. Niezrobienie
tego moze doprowadzi¢ do powaznych urazow ciata, Smierci lub
porazenia elektrycznego.

* Nalezy wsuwac blache i ruszt grillowy w odpowiedniej pozycji,
poniewaz kotki prowadnic teleskopowych sg przetozone przez otwory
po obu stronach.

Potaczenie elektryczne

- Jesli przetacznik jest niedostgpny po montazu, nalezy zapewnic
dodatkowe Srodki do odtgczania dla wszystkich biegunéw. Srodki
roztgczania muszg zosta¢ wbudowane w state okablowanie zgodnie z
zasadami podtgczania okablowania.

* To urzadzenie zawiera potgczenie uziemiajgce dla celow
funkcjonalnych.

.
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INFORMACJE OGOLNE O PRODUKCIE

Funkcje produktu

Zewnetrzna / wewnetrzna czes¢

@ = [ . T
= ==y ®
[[’ [ o E_‘
i@ o
i @
%{um . 3
il S5
Uou Y = T ®
—— U T
(® | Sterownik piekarnika ® | Blacha do pieczenia
® Drzwi piekarnika ® Tabliczka znamionowa, tabliczka z
modelem i numerem seryjnym
(® | Zbiornik wody Uszczelka
0] Szyny na potke (2 szt.) ® Gniazdo na sonde do miesa (model
WSED7667M)
(® | Ruszt grillowy

UWAGA

* Model i numer seryjny mozna sprawdzi¢ na tabliczce znamionowe;j.

.
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Akcesoria

Akcesoria do gotowania

(@ | Gteboka blacha (1 szt.)

Blacha perforowana (1 szt.)

+ Model WS9D767***, WSOD765***

Akcesoria do montazu

8

O]

@ | Sruby drewniane do montazu (2 szt.)

Szyny na potke (2 szt.)

* Model WSED7667*, WSED7666%*,
WSED7665*%, WS9D767***, WS9D7652**

Prowadnica teleskopowa (2 szt.)

* Model WSED7667*, WSED7666%*,
WSED7665*%, WS9D767***, WS9D7652**

Szyny na potke (2 szt.)
+ Model WSED7664*, WS9D7651**

Prowadnica teleskopowa (2 szt.)
* Model WSED7664%*, WS9D7651**

®

Ruszt grillowy (1 szt.)

Instrukcje

Blacha do pieczenia (1 szt.)

@ | Instrukcja whasciciela

|

—4

|
* Model WSED7667*, WSED7666%,
WS9D767%+* 3
0
® Sonda do miesa (1 szt.) =
* Model WSED7667*
Zestaw wielu potek (1 szt.)
p
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@ | Instrukcja montazu

A OSTRZEZENIE

+ Po zakonczeniu montazu nalezy $ciggnac folie
ochronng z panelu sterowania oraz z prowadnic
teleskopowych.

UWAGA

+ W razie braku jakichs$ akcesoriéw dla
konkretnego modelu nalezy skontaktowac sie z
centrum informacji dla klienta firmy LG
Electronics.

+ Dla wtasnego bezpieczenstwa i aby wydtuzy¢
okres eksploatacji produktu, nalezy uzywac
wytgcznie autoryzowanych elementéw.

* Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za
awarie produktu ani wypadki spowodowane
przez uzywanie zakupionych oddzielnie,
nieautoryzowanych komponentéw lub czesci.

* Obrazki przedstawione w niniejszym poradniku
mogg réznic sie rzeczywistych komponentéw i
akcesoriéw, ktére moga by¢ modyfikowane
przez producenta w celu ich doskonalenia bez
wczesniejszego powiadomienia.
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Obstuga panelu —
sterowania 3
Funkcje panelu sterowania A

P ? ? ?

»e—©®
Fe— @

® O N=

Wskaznik Zdalny start

Wiacz/Wylacz zasilanie

LCD Touchscreen (Ekran dotykowy LCD)

Start/stop

Ostatnie gotowanie

@l | e|e|e|6

Water Tank (Zbiornik wody)

.
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Ikony wyswietlacza
Ikony pojawiaja sie na wyswietlaczu po aktywacji.

~ ™ oven Cooling (Chtodzenie piekarnika)
Pojawia sie podczas lub po zakorczeniu pracy piekarnika, aby wskazac, ze
wentylator chtodzacy w piekarniku pracuje.

@ sonda
fﬂ Pojawia sie po podiaczeniu sondy. (Model WSED7667M)
(® Demo
Pojawia sie, gdy tryb Demo (Demonstracyjny) jest aktywny.
= @ Wi-Fi

+ Pojawia sig, gdy piekarnik jest potgczony z siecig Wi-Fi.

RS
.’)

* Pojawia sig, gdy piekarnik nie jest potaczony z siecig Wi-Fi.

® zdalny start
Pojawia sie po aktywacji Zdalny start.

@

(® Lock (Blokada)
Pojawia sie po wtgczeniu Blokada panelu sterowania.
Po zablokowaniu drzwi lampka blokady przestanie miga¢ i zapali sie na state.

€=

® Reczne przyrzadzanie
Gotowanie na parze

® Gotowanie wg przepisu
Moje przepisy

@) Czyszczenie

®) Ustawienia
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Wskazowki dotyczace
oszczedzania energii

+ Gotowanie na wielu pétkach oszczedza czas i
energie. Gdy jest to mozliwe, nalezy zawsze
gotowac potrawy wymagajace takiej samej
temperatury gotowania razem w piekarniku.

+ Aby zoptymalizowac wydajnos¢ i oszczednosc
energii, nalezy postepowac zgodnie z
wytycznymi dotyczgcymi prawidtowego
rozmieszczenia potek i blach.

+ Nalezy ograniczac zuzycie energii poprzez
czyszczenie lekkich zabrudzen za pomoca funkcji
EasyClean, zamiast Piroliza.

+ Nalezy unikac otwierania drzwi piekarnika
czesciej niz jest to konieczne w trakcie
uzytkowania. To pomoze piekarnikowi utrzymac
temperature, zapobiegnie niepotrzebnym
stratom ciepta i pozwoli ograniczy¢ zuzycie
energii.

Zmiana ustawien

Pierwsze kroki

Po pierwszym wigczeniu piekarnika nalezy
skonfigurowac¢ ustawienia wedtug wtasnych
preferencji.

1) Nalezy wcisng¢ przycisk Wigcz/Wytacz
zasilanie na panelu sterowania, jesli
wyswietlacz LCD jest wytgczony.

2) Po zakonczeniu animacji poczatkowej nalezy
wybra¢ zadany jezyk, a nastepnie wcisnac
Dalej.

3) Ustawi¢ czas, a nastepnie wcisng¢ Gotowe.

4)  Na wyswietlaczu pojawi sie ekran Menu
gtéwne.

UWAGA

+ Te ustawienia przechowywane sg w pamieci,
patrz rozdziaty Czas i Jezyk, aby je zmienic.

= S

Settings (Ustawienia)

Aby skonfigurowac ustawienia po konfiguracji
wstepnej, wcisniecie przycisku Wiacz/Wytgcz
zasilanie otworzy ekran Menu gtéwne. Nalezy
wcisng¢ Ustawienia po prawej stronie w dolnej
czesci ekranu Menu gtéwne.

Aby przetaczad sie miedzy ekranami Ustawienia,
nalezy je przecigga¢ palcem.

Control Lock (Blokada
sterowania)

Funkcja Blokada panelu sterowania
automatycznie uniemozliwia wkgczenie elementéw
sterujgcych piekarnika. Wszystkie funkcje sg
wytgczone z wyjatkiem przycisku Wiacz/Wytacz
zasilanie. Funkcja ta nie blokuje drzwi piekarnika.

Blokada

1) Nalezy wcisng¢ Ustawienia w prawej dolnej
czedci ekranu Menu gtéwne, a nastepnie
wcisng¢ Blokada panelu sterowania.

2) Gdy funkcja Blokada panelu sterowania jest
aktywna, na gérze wyswietlacza widoczna jest
ikona blokady &.

Odblokowanie

1) Nalezy wcisng¢ dowolng czes¢ ekranu, gdy
funkcja Blokada panelu sterowania jest
wigczona.

2) Pojawi sie wyskakujgcy ekran. Nalezy wcisngc
i przytrzymac Odblokuj przez 3 sekundy do
momentu zakonczenia odliczania.

3) Ikona & na gérze wyswietlacza zniknie.

Czas

Czas pokazywany jest na wyswietlaczu LCD.

Ustawianie pory dnia

1) Nalezy wcisng¢ Ustawienia w prawej dolnej
czesci ekranu Menu gtéwne, a nastepnie
wcisngc¢ Czas.

2) Wcisnac Biezaca godzina. Wcisng¢ A lub V,
aby zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ liczby, a

el
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nastepnie wcisng¢ «<— kilka razy do momentu
pojawienia sie ekranu Menu gtéwne, aby
zapisac ustawienia.

Mozna réwniez uzy¢ ikony klawiatury
numerycznej, aby ustawi¢ prawidtowa
godzine i minuty bezposrednio, a nastepnie
wcisng¢ OK.

3) Wecisngc «—.

Ustawianie formatu czasu

1)  Nalezy wcisna¢ Ustawienia w prawej dolnej
czesdci ekranu Menu gtéwne, a nastepnie
wcisng¢ Czas.

2) Wocisng¢ Format godziny i wybrac tryb zegara
12-godzinnego lub 24-godzinnego.

Tryb Sabbath (Szabat)

Tryb Sabbath (Szabat) jest zazwyczaj uzywany w
trakcie szabatu i innych $wiat zydowskich. Po
aktywacji trybu Sabbath (Szabat) piekarnik nie
wytgczy sie do momentu wytgczenia trybu Sabbath
(Szabat). W trybie Sabbath (Szabat) zadna z funkgji
piekarnika nie jest aktywna. Na wyswietlaczu
pojawig sie Szabat i ustawiona temperatura.

Tryb Szabat zazwyczaj umozliwia klientowi jedynie
utrzymywanie temperatury zywnosci, poniewaz
praca w trakcie Szabat i przygotowywanie
positkéw sg zabronione.

W trybie Szabat piekarnik pracuje w trybie
Ogrzewanie z dotu i umozliwia ustawienie
temperatury w zakresie od 30°C do 250°C.

Gdy tryb Szabat jest wigczony, urzadzenie moze
by¢ uzywane bez koniecznosci wtgczania lub
wylgczania go, co jest zabronione w trakcie
ustawien.

Gdy piekarnik jest w trybie Szabat, nastepujace
funkcje sg wytgczone:

Regulacje temperatury, czas gotowania,
wyswietlacz, wigczenie/wytgczenie Swiatta
piekarnika, funkcje alarmowe i Wi-Fi.

Ustawianie trybu Sabbath (Szabat)

1)  Nalezy wcisna¢ Ustawienia w prawej dolnej
czesdci ekranu Menu gtéwne, a nastepnie
wcisngc¢ Szabat.

= S

2) Wcisnag¢ Temperatura, aby ustawi¢ zgdang
temperature. Wcisna¢ A lub V, aby zwiekszy¢
lub obnizy¢ temperature, a nastepnie wcisng¢
«—, aby zapisac ustawienia.

Mozna réwniez uzy¢ ikony klawiatury
numerycznej, aby ustawi¢ temperature
bezposrednio, a nastepnie wcisng¢ OK.

3) Ewentualnie mozna wcisng¢ Czas gotowania,
aby ustawi¢ czas gotowania. Nalezy wcisngé
A\ lub V, aby zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ liczby,
a nastepnie wcisngc «—, aby zapisac
ustawienia.
Mozna réwniez uzy¢ ikony klawiatury
numerycznej, aby ustawic temperature
bezposrednio, a nastepnie wcisng¢ OK.

4)  Wcisng¢ URUCHOM.

5) Aby zatrzymac tryb Szabat, nalezy wcisnac
przycisk Wtgcz/Wyltacz zasilanie na panelu
sterowania.

UWAGA

+ Po ustawieniu czasu gotowania piekarnik
automatycznie wytgczy sie po zakonczeniu czasu
gotowania bez dzwonienia. Piekarnik pozostanie
w trybie Sabbath (Szabat).

+ Jedli czas gotowania nie zostanie ustawiony,
piekarnik nie wytaczy sie automatycznie.

+ Po awarii zasilania wyswietlacz powréci do trybu
Sabbath (Szabat), ale piekarnik nie wytaczy sie.

Wi-Fi

Nalezy potaczy¢ urzadzenie z domowa siecig Wi-Fi,
aby uzywac Remote Start (Uruchomienie zdalne) i
innych inteligentnych funkgji. Dodatkowe
informacje znajduja sie w rozdziale Inteligentne
funkcje.

Konfiguracja sieci Wi-Fi

1) Nalezy wcisng¢ Ustawienia w prawej dolnej
czedci ekranu Menu gtéwne, a nastepnie
wcisng¢ Wi-Fi.

2) Wocisng¢ Skonfiguruj Wi-Fi.

3) Postepowac zgodnie z instrukcjami
przewodnika sieci Wi-Fi na wyswietlaczu.

e
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Resetowanie sieci Wi-Fi

1) Nalezy wcisng¢ Ustawienia w prawej dolnej
czesci ekranu Menu gtéwne, a nastepnie
wcisng¢ Wi-Fi.

2) Wocisnac Resetuj Wi-Fi.

3) Postepowac zgodnie z instrukcjami
przewodnika sieci Wi-Fi na wyswietlaczu.

Remote Start (Uruchomienie
zdalne)

Funkcja ta moze by¢ uzywana w trybach Reczne
przyrzadzanie. Funkcja ta zdalnie uruchamia lub
zatrzymuje gotowanie. Urzadzenie musi by¢
podiaczone do domowe;j sieci Wi-Fi, aby mozliwe
byto uzywanie funkcji Remote Start (Uruchomienie
zdalne).

Konfigurowanie funkcji Remote
Start (Uruchomienie zdalne)
(aktywacja lub dezaktywacja portu
sieciowego)

1) Nalezy wcisng¢ Ustawienia w prawej dolnej

czesci ekranu Menu gtéwne, a nastepnie
wcisng¢ Zdalny start.

2) Wybierz Wk zeby aktywowac Remote Start
(Uruchomienie zdalne) lub Wyt. zeby go
dezaktywowac.

3)  Po wybraniu Wk na gorze wyswietlacza &'
pojawi sie ikona Zdalny start.
Po aktywacji Zdalny start na wyswietlaczu
pojawi sie ,Zdalny start jest wigczony.
Sprawdz aplikacje LG ThinQ, aby korzystac
z funkcji Zdalny start.”.

4) Nalezy postepowac zgodnie z instrukcjami
dotyczacymi uzywania funkcji Remote Start w
aplikacji LG ThinQ.

Ekran poczatkowy

Dostepnych jest pie¢ réznych motywoéw ekranu.

= S

Ustawianie ekranu poczatkowego

1) Nalezy wcisng¢ Ustawienia w prawej dolnej
czedci ekranu Menu gtéwne, a nastepnie
wcisng¢ Ekran poczatkowy.

2) Wybrac¢ zadany motyw ekranu poczatkowego.

Jasnosé

Jasnos¢ wyswietlacza LCD mozna ustawiaé w
zakresie od poziomu 1 (20%) do poziomu 5 (100%)
w krokach co 20%.

Ustawianie jasnosci wyswietlacza

1) Nalezy wcisng¢ Ustawienia w dolnej
srodkowej czesci ekranu Menu gtéwne,
przewing¢ ekran Settings (Ustawienia), a
nastepnie wcisngc Jasnos¢.

2) Nalezy wyregulowac jasno$¢ wyswietlacza,
weciskajac i przeciggajac kropke wzdtuz paska,
poprzez wcisniecie dowolnej czesci paska lub
poprzez wciéniecie < lub —.

®
] — [+]

@ | Poziom 2

3)  Wecisngc «—.

Jezyk

Ustawi¢ jezyk wySwietlacza.

Wybieranie jezyka

1) Nalezy wcisng¢ Ustawienia w dolnej prawej
czedci ekranu Menu gtéwne, przewingc ekran
Settings (Ustawienia), a nastepnie wcisng¢
Jezyk.

2) Wybrac zadany jezyk.

el
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Pojemnos¢

Nalezy ustawi¢ gtosnos¢ nastepujacych funkgji:
uruchomienie piekarnika, dZzwiek po wcisnieciu
przycisku, zakoriczenie gotowania, zakofAczenie
nagrzewania.

Ustawianie gtosnosci

1) Nalezy wcisng¢ Ustawienia w dolnej prawej
czesci ekranu Menu gtéwne, przewingc¢ ekran
Settings (Ustawienia), a nastepnie wcisngé
Glosnosc.

2) Wybra¢ Wycisz, Niski lub Wysoki.

3) Wecisngc «—.

InstaView

Nalezy dwukrotnie stukna¢ srodek szklanego
panelu, aby podswietli¢ zawartos¢ piekarnika bez
koniecznosci otwierania drzwi.

A UWAGA

+ Nie wolno uderza¢ szklanego panelu drzwi zbyt
mocno. Nalezy uwaza¢, aby nie uderzac
twardymi obiektami, takimi jak przybory
kuchenne czy szklane butelki, w szklany panel
drzwi. Szkto moze peknac i spowodowac
obrazenia ciata.

UWAGA

+ Dwukrotne stukniecie w szklany panel zapali lub
zgasi Swiatto.

« Swiatto pozostaje zapalone w trakcie gotowania.

= S

« Swiatto zgasnie automatycznie po 5 minutach i
przejdzie w tryb czuwania po zakoriczeniu
gotowania lub gdy piekarnik nie pracuje.

+ Funkcja InstaView jest wytgczona, gdy drzwi
piekarnika lub sterownik piekarnika jest otwarty
i przez jedng sekunde po zamknieciu drzwi.

* Funkcja InstaView jest wytgczona podczas
trybdw Piroliza, Blokada panelu sterowania,
Szabat i zaraz po wtgczeniu zasilania (tylko w
niektérych modelach).

+ Stukniecie krawedzi panelu szklanego moze nie
aktywowac funkgji InstaView.

+ Stukniecie w szklany panel musi by¢
wystarczajgco silne, aby byto styszalne.

+ Stukniecia w panel sterowania lub gtos$ne
dZwieki w poblizu piekarnika moga aktywowac
funkcje InstaView.

Ustawianie funkcji InstaView

1) Nalezy wcisng¢ Ustawienia w prawej dolnej
czesci ekranu Menu gtéwne, a nastepnie
wcisng¢ InstaView.

2) Po aktywacji funkcji InstaView na
wyswietlaczu pojawi sie ,Zastukaj
dwukrotnie w Srodek szklanego panelu,
aby wyswietli¢ zawartos¢ piekarnika bez
otwierania drzwi”. Nalezy wcisng¢ OK.

Lampka nagrzewania

Gdy piekarnik osiggnie ustawiong temperature,
lampka nagrzewania mignie 5 razy lub bedzie
migat do momentu otwarcia drzwi piekarnika.

Lampke nagrzewania mozna wigczy¢ lub wytgczyc.

Ustawianie lampki nagrzewania

1) Nalezy wcisng¢ Ustawienia w dolnej prawej
czesci ekranu Menu gtéwne, przewingc
ekran, a nastepnie wcisng¢ Kontrolka
nagrzewania.

2)  Wybra¢ Wt lub Wyt..

Regulacja temperatury

Nowy piekarnik moze gotowac inaczej niz ten,
ktéry zastgpit. Nalezy uzywac nowego piekarnika

e
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przez kilka tygodni, aby zaznajomi¢ sie z nim, zanim
dokona sie zmian w ustawieniach temperatury.
Jesli po zapoznaniu sie z nowym piekarnikiem
uzytkownik wcigz uwaza, ze piekarnik jest zbyt
goracy lub zbyt zimny, moze samodzielnie
wyregulowac¢ temperature piekarnika.

UWAGA

+ Aby rozpocza¢, nalezy zwiekszy¢ lub obnizy¢
temperature o 19 °C. Nalezy wyprébowa¢ nowe
ustawienia piekarnika. Jesli piekarnik wcigz
bedzie wymagat regulacji, nalezy ponownie
zwiekszy¢ lub obnizy¢ temperature za pomoca
pierwszej regulacji jako wskaznika. Na przyktad:
w razie dokonania zbyt duzej regulacji, nalezy
zwiekszy¢ lub obnizy¢ temperature 5 °C. Jesli
regulacja byta niewystarczajaca, nalezy
zwiekszy¢ lub obnizy¢ temperature 12°C. Nalezy
postepowac w ten sposéb do momentu
osiggniecia satysfakcjonujgcego ustawienia
piekarnika.

Regulowanie temperatury

1) Nalezy wcisng¢ Ustawienia w dolnej prawej
czesci ekranu Menu gtéwne, przewingc
ekran, a nastepnie wcisnag¢ Regulacja
temperatury.

2)  Wecisng¢ A lub V, aby zwiekszy¢ lub obnizy¢
temperature w krokach co 1 stopien. Nalezy
wcisngc¢iprzytrzymac A lub V, aby przewingc¢
w gére lub w doét skali.

< @

@ | Regulacja temperatury

3) Jezeli zadana zmiana pojawi sie powyzej
zakresu, nalezy wcisng¢ ¢—.

%

Smart Diagnosis

Funkcja Smart Diagnosis moze zostac
uruchomiona za posrednictwem aplikacji na
smartfonie lub poprzez skontaktowanie sie z
dziatem wsparcia technicznego. Nalezy zblizy¢
ustnik smartfona do gérnego lewego rogu ekranu.
Szczegbtowe instrukcje znajduja sie w rozdziale
~Funkcja Smart Diagnosis”.

1) Nalezy wcisng¢ Ustawienia w dolnej prawej
czedci ekranu Menu gtéwne, przewingc
ekran, a nastepnie wcisng¢ Smart Diagnosis.

2) Wcisng¢ URUCHOM, aby uruchomi¢ sygnat
diagnostyki.

Przywracanie ustawien
fabrycznych

Ta funkcja przywraca wszystkie domysine
ustawienia fabryczne.

A UWAGA

+ Wszystkie zapisane dane zostang usuniete.

1) Nalezy wcisng¢ Ustawienia w dolnej prawej
czesci ekranu Menu gtéwne, przewingc
ekran, a nastepnie wcisng¢ Przywracanie
ustawien fabrycznych.

2)  Abyzresetowac dane do domysinych ustawien
fabrycznych, nalezy wcisng¢ RESET. Na
wyswietlaczu pojawi sie wyskakujgce okno;
woéwczas nalezy wcisngé RESET.

Tryb Demo (Demonstracyjny)

Tryb Demo (Demonstracyjny) przeznaczony jest
wytgcznie do uzywania w salonie wystawowym.
Piekarnik nie bedzie sie nagrzewat.

1) Nalezy wcisng¢ Ustawienia w dolnej prawej
czesci ekranu Menu gtéwne, przewingc
ekran, a nastepnie wcisng¢ Glosnosc.

2) Stuknac gérny prawy rég ekranu 15 razy, aby
wigczy¢ lub wytaczy¢ tryb Demo
(Demonstracyjny).

el
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+ W prawym rogu ekranu Menu gtéwne
wyswietlany bedzie komunikat DEMO.

« ®
@
@ | Glosnosé
® | Wysoki

3) Aby wylgczyc ten tryb, nalezy powtdrzy¢ krok
1)i2).

UWAGA

+ Gdy tryb Demo (Demonstracyjny) jest wigczony,
urzadzenie nie bedzie sie nagrzewato.

+ Gdy tryb Demo (Demonstracyjny) jest wigczony,
na wyswietlaczu piekarnika widoczna jest ikona
trybu Demo (Demonstracyjny).

uptynie, uruchomi sie sygnat piekarnika i Zegar
zatrzymany zniknie z wyswietlacza.

Ustawianie zegara

1) Nalezy wcisnac¢ ikone zegara (O na $rodku
goérnej czesci wyswietlacza.

2) Nalezy przewijac liczby w wyskakujgcym oknie
do momentu pojawienia sie zgdanego czasu
na wyswietlaczu, a nastepnie wcisng¢
URUCHOM.

&~ @

Oh 9min Os

@ | Timer

@ | URUCHOM

Chiodzenie piekarnika

Gdy temperatura wewnatrz piekarnika bedzie
wysoka w trakcie lub po zakoriczeniu pracy, na
wyswietlaczu pojawi sie ikona chtodzenia
piekarnika 3. Tkona chtodzenia piekarnika
zniknie, gdy temperatura piekarnika bedzie niska.
Tkona chtodzenia piekarnika &= zniknie, gdy
temperatura piekarnika bedzie niska.

+ W niektérych trybach mozna uruchomi¢

wentylator chtodzacy bez wzgledu na
temperature piekarnika.

Timer (Zegar)

Zegary piekarnika nie wptywaja na jego prace czy
czas gotowania. Nalezy ich uzywac jako
dodatkowych zegaréw kuchennych. Gdy czas

= S

Pozostaty czas pojawi sie obok ikony zegara na
wyswietlaczu.

Gdy ustawiony czas dobiegnie konca,
uruchomi sie dzwonek i na wy$wietlaczu
pojawi sie Zegar zatrzymany. Dzwonek
bedzie sie uruchamiat co 15 sekund do
momentu wcisniecia OK.

Ustawianie lub anulowanie zegara

1) Nalezy wcisng¢ pozostaty czas obok ikony
zegara na wyswietlaczu.

2)  Aby anulowac zegar, nalezy wcisnac
ZATRZYMA]J na wyswietlaczu.

3) Aby ustawi¢ czas, nalezy przewija¢ liczby w
wyskakujgcym oknie do momentu pojawienia
sie zgdanego czasu na wyswietlaczu, a
nastepnie wcisng¢ URUCHOM PONOWNIE.

4) Pozostaty czas na wyswietlaczu zostanie
ustawiony.

e
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Obstuga piekarnika

Przed uzyciem piekarnika

— I

UWAGA

+ Poniewaz temperatura piekarnika zmienia sie
cyklicznie, termometr znajdujacy sie we wnece
piekarnika moze nie pokazywac¢ temperatury
ustawionej w piekarniku.

+ Ogrzewanie wytaczy sie po otwarciu drzwi w
trakcie pracy. Ogrzewanie automatycznie
ponownie sie wtgczy po zamknieciu drzwi.

+ Nalezy unikac¢ otwierania drzwi piekarnika
czesciej niz jest to konieczne w trakcie
uzytkowania. To pomoze piekarnikowi utrzymac
temperature, zapobiegnie niepotrzebnym
stratom ciepta i pozwoli ograniczy¢ zuzycie
energii.

Otwor wentylacyjny piekarnika

Obszary w poblizu otworu wentylacyjnego moga
by¢ gorace podczas pracy i powodowac oparzenia.
Nalezy unika¢ umieszczania tworzyw sztucznych w
jego poblizu, poniewaz gorgco moze znieksztatci¢
lub stopi¢ tworzywo sztuczne.

Jest rzeczg normalng, ze podczas gotowania
zywnosci o wysokiej zawartosci wilgoci widoczna
jest para.

A OSTRZEZENIE

+ Nie wolno zastania¢ otworu wentylacyjnego,
znajdujgcego sie pomiedzy drzwiami piekarnikai
sterownikiem.

Montowanie szyn
(teleskopowych) na pétke

A OSTRZEZENIE

+ Zdja¢ folie ochronng ze wszystkich prowadnic
teleskopowych.

= S

Zamontowac szyny na po6tke po obu stronach
wneki piekarnika przed pierwszym uruchomieniem
piekarnika.

Tylny otwor

Przedni otwér

Hak tylnej szyny na pétke (zakrzywiony)

CRNCINONNC)

Hak przedniej szyny na pétke (prosty)

1) Wyrdéwnac hak we wnece piekarnika tak, aby
zakrzywienie potki skierowane byto w strone
drzwi piekarnika.

2) Wiozy¢ hak tylnej szyny na pétke @ do otworu
wneki piekarnika .

3) Wilozy¢ hak przedniej szyny na pétke ® do
otworu wneki piekarnika @ i docisna¢ go, aby
go solidnie zamocowac.

4)  Powtérzyc kroki 1-3 po drugiej stronie wneki
piekarnika.

el
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Usuwanie szyn z poétki

A OSTRZEZENIE

+ Nie wolno dotyka¢ pétek piekarnika, gdy sg
gorace.

1)  Podnies¢ lekko pétke (.

2) Odciagna¢ przednig cze$¢ poitki od Sciany
bocznej @.

3) Kontynuowac przesuwanie przedniej czesci
potki do $rodka piekarnika @, jednoczesnie
odciggajac tylng czes¢ potki od Sciany bocznej,
aby zwolni¢ zaczep ®.

4)  Powtorzyc kroki 1-3 po drugiej stronie wneki
piekarnika.

Uzywanie prowadnic
teleskopowych

Montaz prowadnic teleskopowych
(Model WSED7667*, WSED7666%,
WSED7665*, WS9D767***,
WS9D7652**)

Prowadnice teleskopowe nalezy zamontowac
przed pierwszym uruchomieniem piekarnika.

A OSTRZEZENIE

* Przed montazem lub demontazem prowadnic
teleskopowych nalezy odczeka¢, az piekarnik
ostygnie, aby unikna¢ oparzen.

UWAGA

+ Nalezy umiesci¢ miekkg szmatke na podtodze,
aby unikna¢ uszkodzenia czesci. Bardzo wazne
jest, aby prowadnice teleskopowe byty
prawidtowo zamontowane i zabezpieczone. W
przeciwnym razie prowadnica i jej zawarto$¢
moga spas¢, powodujac powazne uszkodzenie
piekarnika.

el

1) Nalezy sprawdzi¢ kierunek prowadnicy
teleskopowej: dtuga cze$¢ zacisku
teleskopowego musi by¢ skierowana w dét, a
kotki prowadnicy teleskopowej - w gore.

2) Nalezy ustawi¢ prowadnice teleskopowg
réwnolegle do ustawionej poziomo szyny na
potke.

%

©

Szyna na potke

® | Prowadnica teleskopowa

nd
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3) Zaczepic zaciski prowadnicy teleskopowej do
goérnej szyny zadanej pozycji potki.

1) Pociggnac¢ zaciski prowadnic teleskopowych
do przodu

4)  Umiesci¢ prowadnice teleskopowg na szynie
na pétke, az dolna cze$¢ klamry zatrzaskowej
prowadnicy teleskopowej zacisnie sie na
dolnej szynie zadanej pozycji prowadnicy.

5) Powtdrzy¢ kroki 1-4 dla drugiej prowadnicy
teleskopowej, aby zamontowac jg po drugiej
stronie.

Wyjmowanie prowadnic
teleskopowych (Model WSED7667%*,
WSED7666*, WSED7665%,
WS9D767***, WS9D7652**)

A OSTRZEZENIE

* Przed montazem lub demontazem prowadnic
teleskopowych nalezy odczeka¢, az piekarnik
ostygnie, aby unikng¢ oparzen.

©

Zacisk prowadnicy teleskopowej

(® | Prowadnica teleskopowa

® | Szyna na pdtke

UWAGA

+ Nalezy umiesci¢ miekka szmatke na podtodze,
aby unikng¢ uszkodzenia czesci. Bardzo wazne
jest, aby prowadnice teleskopowe byty
prawidtowo zamontowane i zabezpieczone. W
przeciwnym razie prowadnica i jej zawartos¢
moga spas¢, powodujac powazne uszkodzenie
piekarnika.

= S

2) Podnies¢ catg prowadnice teleskopowg i
odciggnac ja, aby odfgczyc jg od szyny na
potke.

Uzywanie prowadnic teleskopowych

Prowadnice teleskopowe wysuwajq sie z ramy i
wsuwajg do niej. Utrzymuja ciezkie naczynia
kuchenne w pozycji wypoziomowanej i zapobiegaja
zeslizgnieciu sie ich do przodu po catkowitym
wysunieciu prowadnicy teleskopowe;.

el
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+ Model WSED7667*, WSED7666*, WSED7665%,
WS9D767*** WS9D7652**

——

\

Model WSED7664*, WS9D7651**

+ Nalezy wsuwac blache i ruszt grillowy w
odpowiedniej pozycji, poniewaz kotki prowadnic
teleskopowych sg przetozone przez otwory po
obu stronach.

|
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Gotowanie reczne

Nalezy zapozna¢ sie z ponizszym poradnikiem i wybrac¢ zadany tryb gotowania, ktéry spetni konkretne
wymagania w zakresie gotowania. ——

+ @: dostepne / X: niedostepne

DIST10d

*1 WSED7665*, WSED7664*, WS9D765%**

*2 WSED7667*, WSED7666*, WSOD767***

Opcja
; Rapid
Funkeja Zakres Domyslna Preheat sonda 1 Opis
temperatury temperatura (Szybkie | (WSED766
nagrzewa 7M)
nie) >>
Tryb Goragce powietrze
korzysta jedynie z
elementu grzewczego
na tylnej Scianie i
wentylatora
konwekcyjnego. Tryb
Gorqce Gorace powietrze
powietrze | 30_y75oc *1 160°C ° ° umozliwia réwniez

. 30-250°C *2 pieczenie na wiecej niz
jednym poziomie. To
oznacza, ze moze by¢
uzywany do pieczenia
ciast owocowych i
mieszanego ciasta lub
ciasta drozdzowego, na
przykfad chatki.

Tryb Ekonomiczne
gorace powietrze

Ekonomic korzysta ze
Zne zoptymalizowanego
gorace _o7c0c *1 systemu ogrzewania,
powietrze 30 275°C %9 160°C X X aby oszczedzac energie
30-250°C podczas gotowania
zywnosci. W tym trybie
@ resztkowe gorgco moze

by¢ uzywane do
oszczedzania energii.

S I
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Funkcja

Zakres
temperatury

Domyslna
temperatura

Opcja

Rapid
Preheat
(Szybkie

nagrzewa
nie) >>

Sonda fl
(WSED766
7M)

Opis

Ogrzewan
iezgoryi
zdotu

30-300°C ™"
30-250°C *2

170°C

W trybie Ogrzewanie z
gory i z dotu uzywane
sg gorne i ukryte, dolne
elementy grzewcze. Ten
tryb pracy nadaje sie do
pieczenia ciast,
krétkiego pieczenia i do
pieczenia delikatnych
ciast.

Pieczenie

30-300°C ™"
30-250°C *2

190°C

W trybie Pieczenie
wigczone sg gérne
elementy grzewcze i
wentylator
konwekcyjny. Ta funkcja
nadaje sie do pieczenia
duzych kawatkéw miesa
lub drobiu, np. rolad lub
indyka.

Tryb Pizza

30-300°C ™
30-250°C *2

180°C

Tryb Tryb Pizza
korzysta z ukrytego
elementu grzewczego,
znajdujacego sie w
dolnej czesci wneki
piekarnika, oraz
elementu na tylnej
stronie i wentylatora
konwekcyjnego.
Podczas uzywania Tryb
Pizza czas gotowania
moze sie rézni¢ w
zaleznosci od typu i
grubosci ciasta lub
dodatkéw.

|
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Funkcja

Zakres
temperatury

Domyslna
temperatura

Opcja

Rapid
Preheat
(Szybkie

nagrzewa
nie) >>

Sonda fl
(WSED766
7M)

Opis

Powietrze
wspomag
ane
wentylato
rem

%

30-300°C ™"
30-250°C *2

160°C

jednoczes$nie.

Podobnie, jak tryb
Ogrzewanie z géry i z
dotu, tryb Powietrze
wspomagane
wentylatorem korzysta
z gbrnego i ukrytego
dolnego elementu
grzewczego, ale
dodatkowo uzywa
wentylatora
konwekcyjnego. To
oznacza, ze
temperatura pieczenia i
pieczenia ciast moze
zostac obnizona o 20-
40°C. Ten tryb nadaje
sie do pieczenia ciast i
biszkoptéw, poniewaz
pozwala piec na wiecej
niz jednym poziomie

Duzy grill

A

Wysoki / Sredni
/ niski

Wysoki

Tryb Duzy grill korzysta
z catego grillowego
elementu grzewczego.
Nie pozwala na
ustawienie konkretnej
temperatury. Umozliwia
wybér pomiedzy trzema
ustawieniami. Funkcja
Large Grill
przeznaczona jest do
przygotowywania
stekow, kotletéw, ryby
lub tostéw, a takze do
podsmazania podczas
gotowania wiekszych
dan z ryby i sera.
Wstepnie ustawiony jest
poziom wysoki. W
trakcie grillowania drzwi
muszg by¢ zawsze
zamkniete.

e
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Funkcja

Zakres
temperatury

Domyslna
temperatura

Opcja

Rapid
Preheat Sonda ﬂ

(Szybkie | (WSED766
nagrzewa 7M)

nie) >>

Opis

Maty grill

w

Wysoki / $redni
/ niski

Wysoki

Tryb Maly grill pracuje
w taki sam sposéb, co
tryb Duzy grill, ale
korzysta tylko z czesci
grillowego elementu
grzewczego. Dzigki
temu nadaje sie do
przygotowywania
mniejszych potraw.
Wstepnie ustawiony jest
poziom wysoki. W
trakcie grillowania drzwi
muszg by¢ zawsze
zamkniete.

Ogrzewan
iezdotu

30-250°C

170°C

W trybie Ogrzewanie z
dotu uzywany jest
jedynie element
grzewczy ukryty w
podtodze piekarnika. Ta
funkcja jest szczegdlnie
przydatna do
wykanczania ciast i pizzy
na jednym z nizszych
poziomdéw piekarnika.

Ekonomic
zne
ogrzewan
iezgoryi
z dotu

6

30-300°C *"
30-250°C *2

170°C

Tryb Ekonomiczne
ogrzewanie z goéry i z
dotu korzysta ze
zoptymalizowanego
systemu ogrzewania,
aby oszczedzac energie
podczas gotowania
zywnosci. W tym trybie
resztkowe gorgco moze
by¢ uzywane do
zmniejszania zuzycia
energii. Aby unikna¢
utraty gorgca, podczas
gotowania drzwi
powinny by¢ caty czas
zamkniete.

|
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Funkcja

Zakres
temperatury

Domyslna
temperatura

Opcja

Rapid
Preheat
(Szybkie

nagrzewa
nie) >>

Sonda fl
(WSED766
7M)

Opis

Smazenie
bezttuszcz
owe

150-275°C ™"
150-250°C *2

200°C

Funkcja Smazenie
bezttuszczowe
przeznaczona jest do
smazenia bez oleju.

Air Sous-
Vide ™

30-100°C

50°C

Tryb Air Sous-Vide
wykorzystuje powietrze
do gotowania potraw ,z
niskg temperaturg i
powoli”. Nalezy uzywac
jej do gotowania mies,
ryb, owocéw morza,
drobiu i warzyw.
Zywno$¢ musi by¢
zapakowana prézniowo
w woreczkach.

Suszenie

W

30-150°C

80°C

Tryb Suszenie korzysta
zelementu grzewczego,
znajdujacego sie na
tylnej Scianie, oraz z
wentylatora
konwekcyjnego.

Stuzy do suszenia zi6t,
owocoéw i warzyw.

Ciepto

3

40-100°C

75°C

W trybie Ciepto aktywne
sg element grzewczy na
gbrze oraz ukryty
element na spodzie
wneki piekarnika.
Funkcji tej mozna
uzywac do
utrzymywania
temperatury zywnosci
do momentu jej
podania. W tym trybie
mozna ustawic
temperature od 40 do
100°C. Mozna réwniez
ustawic czas trwania tej
funkcji.

|
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Funkcja

Zakres
temperatury

Domyslna
temperatura

Opcja

Rapid
Preheat Sonda ﬂ

(Szybkie | (WSED766
nagrzewa 7M)

nie) >>

Opis

Odmraza
nie

* %
00

W trybie Odmrazanie
uzywany jest jedynie
wentylator bez
nagrzewania.
Cyrkulujgce powietrze
przyspiesza proces
rozmrazania. Nalezy
umiesci¢ zamrozong
zywno$¢é w
odpowiednim
pojemniku, aby
gromadzi¢ ciecz
wytwarzang podczas
rozmrazania. W
stosownych
przypadkach mozna
uzywac rusztu
grillowego i gtebokiej
blachy (lub formy do
pieczenia), aby unikng¢
zabrudzenia piekarnika.
Pozwolenie, aby woda
sptywata do piekarnika,
moze doprowadzi¢ do
zanieczyszczenia
uszczelek drzwi i
powstania
nieprzyjemnego
zapachu.

Mrozony
positek

30-250°C

200°C

Stuzy do szybkiego
przygotowywania
zamrozonych
produktow.
Temperatura zalezy od
instrukcji producenta.
Nalezy uzywac
najwyzszej temperatury
podanej na
opakowaniu. Czas
gotowania jest taki, jak
podano, albo krétszy.

s

|
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Funkcja

Zakres
temperatury

Domyslna
temperatura

Opcja

Rapid
Preheat Sonda ﬂ

(Szybkie | (WSED766
nagrzewa 7M)

nie) >>

Opis

Garowani
e

~\
'|1f|'

30-60°C

40°C

Tryb Garowanie
utrzymuje ciepto w
piekarniku w celu
umozliwienia urosniecia
produktom
zawierajacym drozdze
przed ich pieczeniem.
Aby unikng¢ obnizenia
temperatury w
piekarniku i wydtuzy¢
Czas garowania, nie
wolno niepotrzebnie
otwiera¢ drzwi
piekarnika. Nalezy
wczesniej sprawdzic¢
pieczywo, aby uniknac
nadmiernego
garowania. Nie wolno
uzywac trybu garowania
do podgrzewania
zywnosci lub
utrzymywania jej
temperatury.
Temperatura garowania
piekarnika nie jest
wystarczajgco wysoka,
aby utrzymac
temperature dania na
bezpiecznym poziomie.
Nalezy uzywac funkgji
Ciepto do utrzymywania
temperatury zywnosci.

|
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Funkcja

Zakres
temperatury

Domyslna
temperatura

Opcja

Rapid
Preheat Sonda ﬂ

(Szybkie | (WSED766
nagrzewa 7M)

nie) >>

Opis

Podgrzew
anie
Zywnosci

QQ

N—

30-70°C

50°C

Tryb Podgrzewanie
zywnosci uzywany jest
do utrzymywania
réwnomiernej
temperatury zywnosci.
W tym trybie pracy
system korzysta z
konwekcyjnego
elementu grzewczego i
wentylatora
znajdujacego sie na
tylnej stronie
piekarnika, aby
zapewnia¢ obieg
cieptego powietrza.
Pozwala ustawi¢
temperature w zakresie
od 30 do 70°C.
Umozliwia réwniez
ustawienie czasu
trwania tej funkgji.
Nalezy upewnic¢ sie, ze
dania nadajg sie do
przygotowania w
piekarniku.

|
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Tryb Hot Air / Economic Hot Air
(Gorace powietrze /
Ekonomiczne gorace powietrze)

A UWAGA

+ Wcisniecie przycisku Wigcz/Wytacz zasilanie
podczas gotowania czysci wszystkie ustawienia.

UWAGA

+ Jesli czas gotowania nie zostanie ustawiony,
piekarnik wytgczy sie automatycznie po 12
godzinach.

Ustawianie trybu Hot Air / Economic
Hot Air (Gorace powietrze /
Ekonomiczne gorace powietrze)

1) Wcisnag¢ Reczne przyrzadzanie na ekranie
Menu gtéwne.

2) Wybra¢ Gorace powietrze lub Ekonomiczne
gorace powietrze na ekranie trybu
gotowania.

3) Wecisnag¢ Temp., aby ustawi¢ zadang
temperature gotowania. Wcisngé A lub V,
aby zwiekszy¢ lub obnizy¢ liczby, a nastepnie
wcisngc <—, aby zapisac ustawienia.

Mozna réwniez uzy¢ ikony klawiatury
numerycznej, aby ustawi¢ temperature

gotowania bezposrednio, a nastepnie wcisng¢
OK.

4)  Wedle uznania mozna wcisng¢ Czas.

A nastepnie wcisng¢ Czas gotowania lub
Gotowanie konczy sie o, aby ustawi¢ czas
gotowania lub czas zakonczenia gotowania.

Wcisngé A lub V, aby zwiekszy¢ lub obnizy¢
liczby, a nastepnie wcisng¢ «—, aby zapisa¢
ustawienia.

Mozna réwniez uzyc ikony klawiatury
numerycznej, aby ustawi¢ czas gotowania
bezposrednio, a nastepnie wcisng¢ OK.

5)  Wocisng¢ przycisk Start/stop na panelu
sterowania. Piekarnik zacznie sie nagrzewac.

6) Jesli ustawiono czas gotowania, na
wyswietlaczu pojawi sie pozostaty czas. Po

S I

ustawieniu czasu zakoriczenia gotowania, na
wyswietlaczu pojawi sie czas rozpoczecia.

7) Po zakoniczeniu nagrzewania wiaczy sie
dzwonek. I

8) Dzwonek wiaczy sie po uptynieciu
ustawionego czasu gotowania, a na
wyswietlaczu pojawi sie powiadomienie.
Nalezy wéwczas otworzy¢ drzwi piekarnika i
wyciggnac¢ zywnosc.

DIST10d

Zmiana ustawien trybu Hot Air /
Economic Hot Air (Gorace powietrze
/ Ekonomiczne gorace powietrze)

1) Wcisnag¢ Edytuj, aby otworzyc¢ ekran Cook
Settings (Ustawienia gotowania).

2) Nalezy skonfigurowac¢ ustawienia za pomoca
klawiatury numerycznej lub funkgji
przewijania.

3) Wocisna¢ przycisk Start/stop na panelu
sterowania.

Aby zatrzymac gotowanie

1) Wcisnac przycisk Start/stop na panelu
sterowania, a nastepnie wcisng¢ ZATRZYMA]J
na wyswietlaczu.

UWAGA

+ Wentylator piekarnika bedzie pracowat podczas
cyklu Gorace powietrze. Wentylator zatrzyma
sie po otwarciu drzwi. W niektérych przypadkach
wentylator moze wytgczy¢ sie podczas cyklu
Gorace powietrze.

Wskazéwki dotyczace trybu Hot Air
(Gorace powietrze)

+ Tryb Gorace powietrze pozwala piec ciasta,
ciastka, muffiny, biszkopty i pieczywo szybciej i
na jeszcze wiekszej ilosci potek.

+ Ciastka i biszkopty nalezy piec na blachach bez
bokdéw lub z bardzo niskimi bokami, aby
umozliwi¢ cyrkulacje podgrzanego powietrza
wokét zywnosci. Zywno$¢ pieczona na blachach z
ciemnym wykorczeniem bedzie piekta sie
szybciej.
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+ Pieczenie na wielu pétkach piekarnika moze
nieco wydtuzy¢ czas pieczenia w przypadku
niektérych potraw.

+ Uzywanie wielu potek w przypadku ciast, ciastek
i muffinéw daje lepsze rezultaty.

Wskazoéwki dotyczace trybu

Economic Hot Air (Ekonomiczne

gorace powietrze)

+ Gdy jest to mozliwe, nie nalezy nagrzewac
piekarnika przed wtozeniem do niego zywnosci.

+ Nagrzewac nalezy jedynie wtedy, gdy jest to
wskazane w przepisie.

+ Aby zmaksymalizowa¢ efektywnos¢
energetyczng, nie nalezy otwiera¢ drzwi podczas
gotowania.

+ Nalezy uzywac blach pokrytych ciemng, czarng
emalig, ktére skutecznie absorbuja ciepto.

+ Nalezy wyjmowac nieuzywane akcesoria z
piekarnika.
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Zalecenia dotyczace trybu Economic Hot Air (Ekonomiczne gorace

powietrze)

Ta tabela zawiera wytgcznie wytyczne - indywidualne gusta i wielko$ci mies moga sie réznic.

Pozycje pétek piekarnika nalezy zawsze liczy¢ od dotu do gory.

Podane czasy trwania dotyczg piekarnika, ktéry nie zostat nagrzany.

* Ruszt: pozycja rusztu

. " Temp. Czas
Zywnos¢ Ruszt ©0) (minuty)
Baze: do ciasta - mieszanka do 3 150-170 35-45
W formie do clas
pieczenia : . ) .
Pikantne ciasta i b,aze} do ciasta 5 160-180 30-70
(np. placek lotarynski)
Na blasze do Pizza (cienka baza) 1 200-220 15-30
pieczenia
Z polewg 3 140-150 10-40
Biszkopty
Mieszanka do ciast 3 150-160 25-35
Wotowina (ok. 1 kg) 2 190 60-80
Mieso Dréb (ok. 1 kg) 2 210 50-70
Dréb (ok. 2 kg) 2 210 60-80
Pieczenie ciast
UWAGA

Do pieczenia ciast nalezy uzywac trybu Gorace
powietrze lub Ogrzewanie z géry i z dotu.

Blachy do pieczenia

+ Do pieczenia ciast w trybach Ogrzewanie z gory
i z dotu nalezy uzywac¢ brytfann z ciemnego
metalu lub o ciemnej powlekanej powierzchni.

+ Podczas pieczenia za pomoca funkcji Gorgce
powietrze mozna réwniez uzywac brytfann do
pieczenia o jasnej metalowej powierzchni.

+ Tortownice nalezy zawsze ustawia¢ na $rodku
blachy lub rusztu grillowego.

+ Podczas pieczenia za pomoca funkgji
Ogrzewanie z gory i z dotu mozna umiescic¢
dwie brytfanny do ciast obok siebie w
piekarniku. To nieco wydtuzy czas pieczenia.

= S

+ Zawarte blachy moga réznic sie w zaleznosci od
produktu.

Pozycja p6tki piekarnika

Pozycje potek piekarnika nalezy zawsze liczy¢ od
dotu do géry.

Podczas uzywania funkcji Ogrzewanie z géry i z
dotu mozna piec na tylko jednej pétce, na przyktad
na pozycji pétki @.

Podczas uzywania funkcji Gorace powietrze
mozna piec ciasta puszyste i biszkopty na
maksymalnie dwdch blachach do pieczenia

el
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.

jednoczes$nie, na przyktad na pozycjach pétek @i

=
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Zalecenia dotyczgce pieczenia
ciast

Podatnik dotyczacy pieczenia ciast omawia

ustawienia temperatury, czasy pieczenia oraz
pozycje pétek piekarnika dla wybranych typowych
dan.

+ Temperatury i czasy pieczenia powinny by¢
traktowane jako przyblizone wartosci.
Rzeczywiste wartosci zalezg od rodzaju
przyrzadzenia, jakosci sktadnikéw i uzywanych
brytfann.

+ Zalecamy, aby najpierw wybrac nizsza
temperature, a nastepnie zwiekszy¢ jg w razie
potrzeby, na przyktad, aby bardziej przyrumienic¢
ciasto lub gdy czas pieczenia jest zbyt dtugi.

+ W razie niemozliwosci dobrania ustawien dla
konkretnego przepisu nalezy po prostu uzy¢
ustawien dla najbardziej podobnego przepisu.

Pieczenie na jednej pétce piekarnika

* Ruszt: pozycja rusztu

+ Podczas pieczenia ciast na blachach do pieczenia
lub w brytfannach na wiecej niz jednej pétce czas
pieczenia moze wydtuzy¢ sie o 10-15 minut.

+ Zywno$¢ o wysokiej zawartosci wilgoci (np. pizza, NS
ciasta owocowe itp.) powinny by¢ pieczone tylko
na jednej potce.

DIST10d

+ Podczas pieczenia ciast i innych wypiekéw na
réznych pétkach poczatkowo mogg one
rumienic sie w sposéb nieréwnomierny. W takim
przypadku nie nalezy zmieniac ustawien
temperatury. Stopieh zarumienienia wyréwna
sie w trakcie procesu pieczenia.

+ Aby oszczedzac energie, nalezy uzywac goraca
resztkowego przez 8 minut przed zakoriczeniem
gotowania.

UWAGA

+ Pozycje pétek piekarnika nalezy zawsze liczy¢ od
dotu do gory.

Ciasta w brytfannach

Gorace powietrze Ogrzewaniez goryiz
dotu
Tryb gotowania
Czas
J— (minuty)
. Temp. Temp.
Kategoria Ruszt Ruszt
= (°0) (°C)
C!asf z k|I.ku sktadnikow w ksztatcie 2 150-160 2 160-180 50-70
pierscienia
Biszkopty/nales$niki 2 140-160 2 150-170 30-60
Biszkopt podtuzny 2 150-160 2 160-180 25-40
Baza do ciasta - kruche ciasto 3 170-180 2 190-210 *1 10-25
Baza do ciasta - mieszanka do ciast 3 150-170 2 170-190 20-25
Szarlotka 3 160-180 1 170-190 65-75
Pikantne ciasta i b'aza.i do ciasta ) 160-180 ) 190-210 30-70
(np. placek lotarynski)
Sernik 2 140-160 2 170-190 60-90

s
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Ciastka na blasze do pieczenia
Gorace powietrze Ogrzewanie z géry iz
dotu
Tryb gotowania
Czas
J— (minuty)
A Temp. Temp.
Kategoria Ruszt Ruszt
2 °C) (°C)
Chatki / wieksze ciasta 3 160-170 4 170-190 30-40
Kerststol 3 150-170 *1 4 160-180 ' 40-60
Chleb (chleb ryzowy) ) 180-200 ! 5 230" 20
Wymagana jest fermentacja 140-160 160-180 30-60
Placek/eklerka 3 160-170 *1 4 190-210 15-30
Rozek z dzemem 3 150-170 *1 4 180-200 *1 10-20
Ciast owocowe z kruchego ciasta 3 160-170 *1 4 170-190 *1 40-80
Kawatki z dodatkami/
wypetnieniem, i i *1 -
np. serem biatym, kremem, 4 160-180 40-80
cukrem, migdatami
Pizza (gruba baza) *2*3 1 180-200 1 190-210 ™1 30-60
Pizza (cienka baza) *2 1 200-220 1 230 10-25
Chleb bez zakwasu 1 200-220 1 2301 08-15
Babeczka szwajcarska 1 180-200 1 210-230 35-50
Biszkopty
. Ogrzewanie zgory i
Gorgce powietrze 7 dotu
Tryb gotowania
Czas
J— (minuty)
. Temp. Temp.
Kategoria Ruszt Ruszt
s (°C) (°C)

Kruche biszkopty 2 3 150-160 4 170-190*' |  06-20
Biszkopty z polewg *2 3 140-150 4 160-180 10-40
Biszkopty z mieszanki do ciast *2 3 150-160 4 170-190 15-20

s
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Biszkopty
. Ogrzewaniez gory i
' Gorgce powietrze 2 dotu —
Tryb gotowania o
@ Czas @)
N (minuty) | {a
S
. Temp. Temp.
Kategoria Ruszt C) Ruszt C)
Ciasta i ciastka z biatkiem jajka, bezy 3 80-100 4 100-120 120-150
Makaroniki 3 100-120 4 120-140 30-60
Biszkopty z ciasta drozdzowego *2 3 160-170 4 170-190 20-40
Ciasta i ciastka z ciasta francuskiego 3 160-180 * 4 190-210*1 20-30
Butki 3 180-200 * 4 180-220 " | 20-35

*1 Nalezy nagrza¢ piekarnik.

*2 Nalezy zawsze wytaczy¢ funkcje Rapid Preheat
(Szybkie nagrzewanie) podczas pieczenia na

wiecej niz jednej pdtce piekarnika.

*3 Uzy¢ gtebokiej blachy (lub formy do pieczenia).

Pieczenie ciast na wiecej niz jednej potce piekarnika.

* Ruszt: pozycja rusztu

Ciasta / ciasta i ciastka na blasze do pieczenia
Gorace powietrze
Kategoria (mﬁ:\iiy)
Temp.
Ruszt © C)p
Placek/eklerka *2 2,4 160-180 *1 35-60
Ciasto biszkoptowe z kruszonka *2 2,4 140-160 30-60
Kruche biszkopty *2 2,4 150-160 15-35
Biszkopty z polewg "2 2,4 140-150 20-60
Biszkopty z mieszanki do ciast "2 2,4 160-170 25-40
Ciasta i ciastka z biatkiem jajka, bezy *2 2,4 80-100 130-170
Makaroniki " 2,4 100-120 40-80

s
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Ciasta / ciasta i ciastka na blasze do pieczenia

Gorace powietrze

n Czas
Kategoria (minuty)
Temp.
Ruszt ©0)
Biszkopty z ciasta drozdzowego *2 2,4 160-170 30-60
Ciasta i ciastka z ciasta francuskiego ™ 2,4 170-180 ™" 30-50
Butki "2 2,4 180-190 *1 30-55
UWAGA

+ Jest to opcjonalne w przypadku produktéw na dwéch blachach.

+ Umiesci¢ gteboka blache do pieczenia (lub forme do pieczenia) na pozycji pétki .

*1 Nalezy nagrzac¢ piekarnik.

*2 Nalezy zawsze wytgczy¢ funkcje Rapid Preheat

(Szybkie nagrzewanie) podczas pieczenia na
wiecej niz jednej pdtce piekarnika.

Poradnik przygotowywania strudli i pieczonych dan

* Ruszt: pozycja rusztu

*3 Uzy¢ gtebokiej blachy (lub formy do pieczenia).

Ogrzewanie z géry i z dotu
Kategoria JR— (mﬁfn?;sty)
Ruszt T?:E;’ ’
Makaron zapiekany 1 180-200 45-60
Lasagne 1 180-200 30-60
Pieczone warzywa 1 200-220 *1 15-30
Pizza-bagietka 1 200-220 *1 15-30
Suflet 1 180-200 20-50
Zapiekanka rybna 1 180-200 30-60
Faszerowane warzywa 1 180-200 30-60

= S
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*1 Nalezy nagrzac¢ piekarnik. *3 Uzy¢ gtebokiej blachy (lub formy do pieczenia).

*2 Nalezy zawsze wytaczy¢ funkcje Rapid Preheat

(Szybkie nagrzewanie) podczas pieczenia na —
wiecej niz jednej pétce piekarnika. o
o
Poradnik dotyczacy gotowych dan mrozonych n
=
* Ruszt: pozycja rusztu -
Ogrzewanie z géry i z dotu
. Czas
Kategoria — (minuty)
Temp.
Ruszt
(°Q)
Mrozona pizza 3 Nglezy po‘stepowac zgodqle z Nglezy po‘stepowac zgodqle z
instrukcja na opakowaniu. instrukcja na opakowaniu.
. Nalezy postepowac zgodnie z Nalezy postepowac zgodnie z
Bagietka 3 . ; . . ; )
instrukcjg na opakowaniu. instrukcjg na opakowaniu.
Baza ciasta 3 Nalezy postepowac zgodnie z Nalezy postepowac zgodnie z
owocowego instrukcja na opakowaniu. instrukcja na opakowaniu.
Frytki 3 200-220 15-25
UWAGA

* Frytki nalezy obréci¢ 2-3 razy podczas podgrzewania.

+ Podczas podgrzewania mrozonych dan blacha do pieczenia moze sie odgig¢ z powodu duzej réznicy
temperatury pomiedzy mrozong zywnoscig i piekarnikiem. Blachy zazwyczaj wracajg do pierwotnego

ksztattu po ostygnieciu.

Wskazéwki dotyczace pieczenia

Rezultaty pieczenia

Mozliwa przyczyna

Rozwigzanie

Baza ciasta jest zbyt jasna

Nieprawidtowa pozycja potki
piekarnika

Nalezy uzy¢ ciemnej brytfanny
lub umiesci¢ ciasta o jedng
pozycje potki piekarnika nizej.

|
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Rezultaty pieczenia

Mozliwa przyczyna

Rozwigzanie

Ciasto zapada sie
(staje sie grudkowate,
rozmoczone)

Temperatura piekarnika jest
zbyt wysoka

Nalezy nieco obnizy¢
temperature.

Czas pieczenia jest zbyt kroétki

Nalezy ustawi¢ dtuzszy czas
pieczenia. Nie mozna skraca¢
Czasu pieczenia poprzez
ustawienie wyzszej
temperatury.

Mieszanka zawiera za duzo
cieczy

Uzy¢ mniej cieczy. Przestrzegac
Czasu mieszania ciasta
podanego w instrukgcji, w
szczeg6lnosci, gdy uzywane sg
do tego przyrzady kuchenne.

Ciasta sg zbyt suche

Temperatura piekarnika jest
zbyt niska

Nastepnym razem nalezy
ustawi¢ nieco wyzszg
temperature.

Czas pieczenia jest zbyt dtugi

Ustawic nieco krétszy czas
pieczenia.

Ciasta sg nieréwnomiernie
zarumienione

Temperatura pieczenia jest zbyt
wysoka, a czas pieczenia zbyt
krotki

Nalezy ustawic¢ nieco nizszg
temperature pieczenia i nieco
dtuzszy czas pieczenia.

Mieszanka jest nieréwnomiernie
rozprowadzona

Nalezy rozprowadzi¢ mieszanke
réwnomiernie na blasze do
pieczenia / w brytfannie.

Czas pieczenia jest zbyt dtugi

Temperatura jest zbyt niska

Nastepnym razem nalezy
ustawic¢ nieco wyzszg
temperature.

ﬁ
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Tryb Roasting (Pieczenie)

Do pieczenia nalezy uzywac trybu Pieczenie lub
Ogrzewanie z gory i z dotu.

Poradnik dotyczacy pieczenia wskazuje wymagane
temperatury, czasy pieczenia oraz pozycje pétek
piekarnika dla réznych typéw miesa. Podane
wartosci sg jedynie przyblizonymi wartosciami.

+ Zalecamy gotowanie w piekarniku miesairyb o
wadze wiekszej niz 1 kg.

+ Chude mieso i ryby nalezy piec za pomocg trybu
Ogrzewanie z géry i z dotu. W przypadku
wszystkich innych rodzajéw miesa zalecamy
uzywanie trybu Pieczenie.

+ Nalezy doda¢ nieco cieczy, aby zapobiec
przypalaniu sokéw powstatych w trakcie
pieczenia lub ttuszczu na powierzchni blachy.

+ Nalezy obréci¢ zywnos¢ po uptynieciu okoto
potowy lub dwdch trzecich czasu gotowania.

A OSTRZEZENIE

+ Nalezy odczeka¢ odpowiedni czas, az piekarnik
ostygnie, aby wyeliminowac ryzyko poparzenia.

UWAGA

+ Ten poradnik dotyczacy pieczenia zawiera
wytgcznie wytyczne - indywidualne gusta i
wielkosci mies moga sie réznic.

Ustawianie trybu pieczenia

1)  Wcisnag¢ Reczne przyrzadzanie na ekranie
Menu gtéwne.

Zalecenia dotyczace pieczenia

* Ruszt: pozycja rusztu

2) Wybrac Pieczenie na ekranie trybu
gotowania.

3) Wecisna¢ Temp., aby ustawic¢ zagdang

temperature gotowania. Wcisngé A lub ', =

aby zwiekszy¢ lub obnizy¢ liczby, a nastepnie
wcisngc <—, aby zapisa¢ ustawienia.

Mozna réwniez uzy¢ ikony klawiatury
numerycznej, aby ustawi¢ temperature
gotowania bezposrednio, a nastepnie wcisnac¢
OK.

4)  Wedle uznania mozna wcisng¢ Czas.

Nastepnie nalezy wcisng¢ Czas gotowania lub
Gotowanie konczy sie o, aby ustawi¢ czas
gotowania lub czas zakonczenia gotowania.
Nalezy wcisng¢ A lub V, aby zwiekszy¢ lub
zmniejszy¢ wartosci, a nastepnie wcisngc <—,
aby zapisa¢ ustawienia.

Mozna réwniez uzy¢ ikony klawiatury
numerycznej, aby ustawi¢ czas gotowania
bezposrednio, a nastepnie wcisna¢ OK.

5) Wecisng¢ przycisk Start/stop na panelu
sterowania. Piekarnik zacznie sie nagrzewac.

6) Jesli ustawiono czas gotowania, na
wyswietlaczu pojawi sie pozostaty czas. Po
ustawieniu czasu zakonczenia gotowania, na
wyswietlaczu pojawi sie czas rozpoczecia.

7) Po zakonczeniu nagrzewania wigczy sie
dzwonek.

8) Dzwonek wtaczy sie po uptynieciu
ustawionego czasu gotowania, a na
wyswietlaczu pojawi sie powiadomienie.
Nalezy wéwczas otworzy¢ drzwi piekarnika i
wyciggna¢ zywnosc.

Pieczenie Ogrzewanie zgéry iz dotu
NN _—
Zywnos¢ Ruszt %) —
Temp. (°C) Czas Temp. (°C) Czas
*1 (minuty) *1 (minuty)
Wotowina (ok. 1 kg) 2 190 50-70 200 70-90
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Pieczenie Ogrzewanie z gory i zdotu
o~ —
Zywnosé Ruszt % R
Temp. (°C) Czas Temp. (°C) Czas
*1 (minuty) *1 (minuty)
Sarnina (ok. 1 kg) 2 180 75-100 200-230 100-120
Noga wieprzowa (ok. 1 kg) 2 180-190 80-110 200 100-120
Eg)'ada wieprzowa (ok. 1 2 180-190 | 90-120 | 200-220 | 110-130
Udziec jagniecy (ok. 1 kg) 2 180 110-130 200 150
Dréb (ok. 1 kg) 2 210 50-60 200-220 70-90
Dréb (ok. 2 kg) 2 200 60-80 200-220 110-120
Dréb (ok. 4 kg) 2 180-190 120-140 190-210 130-150
Cata ryba (ok. 1,5 kg) 2 160-180 35-55 200-220 35-55

*1 Zwiekszy¢ temperature duszenia o 20°C.

Wskazéwki dotyczace pieczenia

s

Aby osiggnac lepsze rezultaty pieczenia, nalezy
podlewac udzce i dréb sokiem wiasnym
wielokrotnie podczas procesu pieczenia.

Do pieczenia nalezy uzywac naczyn
zaroodpornych (zgodnie z instrukcjami
producenta).

Przydatnos$¢ blach ze stali nierdzewnej jest
ograniczona, poniewaz w wysokim stopniu
odbijaja goraco.

Przed uzyciem naczyn z plastikowymi uchwytami
nalezy upewnic sie, ze s one zaroodporne
(zgodnie z instrukcjami producenta).

Duze artykuty do pieczenia lub wiekszg liczbe
artykutéw nalezy umiescic¢ bezposrednio na
kratce grillowej nad gteboka blachg (lub formga
do pieczenia) (np. indyk, ges, 3~4 kurczaki, 3~4
golonki).

Chude mieso nalezy piec na blasze do pieczenia
z pokrywka (np. cielecina, duszona wotowina,
zamrozone mieso). Dzieki temu soki pozostang
w migsie.

Aby osiggna¢ chrupiacg skoérke lub ugotowac
boczek, nalezy uzy¢ naczynia zaroodpornego bez

4-%

pokrywki (np. wieprzowina, mieso mielone,
jagniecina, baranina, kaczka, golonka cieleca,
kurczak, mieso drobiowe, pieczer wotowa, stek
wotowy, ptaki towne).

+ Wilac wystarczajacg ilos¢ wody do gtebokiej
blachy (lub formy do pieczenia), aby zapobiec
wytwarzaniu sie pary podczas uzywania trybu
pieczenia.

Piekarnik nalezy wyczysci¢ tak szybko, jak to
mozliwe po pieczeniu na blachach lub w
naczyniach bez pokrywki. tatwiej jest usungc
duze plamy ttuszczu, gdy piekarnik jest jeszcze

ciepty.

Tryb Probe (Sonda) (Model
WSED7667M)

Sonda precyzyjnie mierzy temperature
wewnetrzng miesa, drobiu i zapiekanek. Przed
wyjeciem jedzenia nalezy zawsze odtgczy¢ sonde
od pradu i wyjac ja z piekarnika. Przed uzyciem
nalezy wtozy¢ sonde do $rodka najgrubszej czesci
miesa lub do $rodka udka lub piersi drobiowej, w
miejsce oddalone od ttuszczu lub kosci. Umiesci¢

|
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s

zywnos$¢ w piekarniku i podtgczy¢ sonde miesa do
gniazdka. Nalezy utrzymywac sonde tak daleko od
Zrédet goraca, jak to mozliwe.

+ Sondy mozna uzywac w trybach Gorace
powietrze, Ogrzewanie z gory i z dotu lub
Pieczenie.

« W przypadku cienkich kawatkéw miesa sonde
nalezy wtozy¢ w najgrubsza strone miesa.

UWAGA

+ Nalezy uzywac zalecanej temperatury sondy dla
tego modelu piekarnika.

1) Wiozy¢ sonde w jedzenie.

2) Otworzy¢ klapki do géry i podtgczy¢ sonde do
gniazdka w piekarniku. Na wys$wietlaczu

pojawi sie Podtgczono sonde, a w gornej o
czesci wyswietlacza widoczna bedzie ikona o
sondy. 9

(%)

A

Ikona sondy m

3) Nalezy wybrac zadany tryb gotowania. Sondy
mozna uzywac z trybami Gorgce powietrze,
Ogrzewanie z géry i z dotu i Pieczenie.

4)  Wcisnag¢ Temp., aby ustawi¢ zadana
temperature gotowania. Wcisng¢ A lub V,
aby zwiekszy¢ lub obnizy¢ liczby, a nastepnie
wcisng¢ <—, aby zapisac¢ ustawienia.

Mozna réwniez uzy¢ ikony klawiatury
numerycznej, aby ustawi¢ temperature

gotowania bezposrednio, a nastepnie wcisngé
OK.

+ DomyslIna temperatura sondy wynosi 65°C,
ale mozna jg zmieni¢ na dowolng
temperature w zakresie od 30°C do 99°C w
krokach co 1°C.

Uzywanie sondy do miesa

A UWAGA

+ Sonde nalezy zawsze wyjmowac za pomocg
rekawic kuchennych. NIE wolno dotykac
elementu do grillowania. Nieprzestrzeganie
powyzszego ostrzezenia moze doprowadzi¢ do
powaznych urazéw ciata.

Aby nie uszkodzi¢ sondy do miesa, nie wolno jej
wyciggac za pomocg szczypiec.

+ Nie przechowywac¢ sondy do migsa w piekarniku.

Ikona klawiatury [1]2]
numerycznej ma

UWAGA

+ Aby nie uszkodzi¢ sondy, przed jej wtozeniem
nalezy upewnic sie, ze zywnos¢ catkowicie sie
rozmrozita.

+ Informacje dotyczace ustawiania temperatury

sondy znajduja sie na Wykresie zalecanych
temperatur sondy.

S I

5) Wedle uznania mozna wcisng¢ Czas, aby
ustawi¢ czas zakonczenia gotowania.

Wecisna¢ A lub V, aby zwiekszy¢ lub obnizy¢
liczby, a nastepnie wcisng¢ «—, aby zapisac
ustawienia.

Mozna réwniez uzy¢ ikony klawiatury
numerycznej, aby ustawi¢ czas gotowania
bezposrednio, a nastepnie wcisng¢ OK.

6) Wocisnac przycisk Start/stop na panelu
sterowania. Jesli ustawiono czas opdznienia
uruchomienia, na wyswietlaczu pojawi sie czas
rozpoczecia.

7) Po osiggnieciu ustawionej temperatury sondy
piekarnik wytaczy sie automatycznie.

Zmiana temperatury sondy w
trakcie gotowania

1) Wcisng¢ Edytuj na wyswietlaczu, aby otworzy¢
ekran Cook Settings (Ustawienia gotowania).
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2) Skonfigurowac ustawienia wedle uznania.

3) Wocisng¢ przycisk Start/stop na panelu
sterowania.

Aby zatrzymac gotowanie

Wocisng¢ przycisk Start/stop na panelu sterowania,
a nastepnie wcisng¢ ZATRZYMAJ na wyswietlaczu.

UWAGA

+ Wocisngc¢ przycisk Start/stop na panelu
sterowania w dowolnym czasie, aby anulowa¢
proces gotowania.

+ Gdy sonda do miesa pracuje, funkcja EasyClean
bedzie nieaktywna.

|
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Zalecenia dotyczgce sondy
Wykres zalecanych miejsc wprowadzenia sondy
—
Kategoria Przyktadowa zywnosé Miejsce wprowadzenia sondy 8
Q
Klops Lé‘

Mieso mielone i mieszanki miesa
Pulpety

Wiozy¢ w najgrubszg czes¢

Surowa wotowina, cielecina,

jagniecina Steki, pieczenie, kotlety

Wiozy¢ w najgrubsza czes¢, z
daleka od kosci, thuszczu lub

chrzastek
Caty kurczak lub indyk
Piersi lub pieczenie drobiowe W}_ozy_c w naljgrubszq czesc uda,
Dréb unikajac kosci

Kaczka, ges, bazant

Nadzienie (samo lub w ptaku)

Wiozy¢ w najgrubszg czes¢ dania

Surowa wieprzowina

Wieprzowina i szynka Surowa szynka

Ugotowana szynka
(do podgrzania i podania)

Wiozy¢ w najgrubszg czes¢, z
daleka od kosci, ttuszczu lub
chrzastek

Resztki

Resztki i zapiekanki Wiozy¢ w najgrubszg cze$¢ dania
Zapiekanki
Cata ryba

Owoce morza Filet rybny (bok ryby) Wiozy¢ w najgrubsza czes¢ ryby

Steki lub czesci rybne

Wykres zalecanych temperatur sondy

Docelow .
Kategoria Przyktadowa zywnos¢ a temp. L) stop.len
wewnetr ugotowania
Zna
Mieso mielone i mieszanki Klops 71°C )
migsa Pulpety 74°C

= S
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Docelow .
Kategoria Przyktadowa zywnos¢ a temp. CRETY stop_len
wewnetr ugotowania
Zna
Krwisty: 49°C
Srednio wysmazony: 52°C
Surowa wotowina, . . Srednio: 54°C
L Pieczenie 63°C . .
cielecina, jagniecina Srednio dobrze
wysmazony: 57°C
Dobrze wysmazony: 60°C
Caty kurczak lub indyk
Piersi lub pieczenie drobiowe
Dréb 74°C -
Kaczka, ge$, bazant
Nadzienie (samo lub w ptaku)
Surowa wieprzowina Dobrze wysmazony: 77°C
63°C
Wieprzowina i szynka Surowa szynka Dobrze wysmazony: 71°C
Ugotowana szynka 60°C )
(do podgrzania i podania)
Resztki
Resztki i zapiekanki 74°C -
Zapiekanki
Cata ryba
Owoce morza Filet rybny (bok ryby) 63°C -

Steki lub czesci rybne

Grillowanie

Do grillowania przeznaczone sg 2 rézne tryby
pracy. Przed grillowaniem nalezy nagrza¢ piekarnik

przez 5 minut.

+ Do wigkszych ilosci ptaskich kawatkéw zywnosci

A OSTRZEZENIE

+ Odstoniete czesci piekarnika moga sie
nagrzewac w trakcie grillowania. Nie wolno

pozwala¢ dzieciom zbliza¢ sie do urzadzenia.

do grillowania, do podgrzewania od géry w

duzych blachach. Nalezy wybiera¢ poziomy mocy
(Niski, Sredni, Wysoki) odpowiednie dla
grillowanej zywnosci.

+ Do mniejszychilosci ptaskich kawatkéw zywnosci
do grillowania, do podgrzewania od géry w
matych blachach. Nalezy wybiera¢ poziomy
mocy (Niski, Sredni, Wysoki) odpowiednie dla
grillowanej zywnosci.

s

UWAGA

+ Aby ustawi¢ funkcje grillowania, nalezy zamkna¢

drzwi. Gdy drzwi beda otwarte, ustawienie
funkgji grillowania bedzie niemozliwe. Po
otwarciu podgrzewacz grilla wytaczy sie. Po
zamknieciu drzwi podgrzewacz grilla
automatycznie wigczy sie ponownie.

%
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Ustawianie trybu Grill
1) Wcisna¢ Reczne przyrzadzanie na ekranie
Menu giéwne.
|

2) Wybrac¢ Duzy grill lub Maty grill na ekranie
trybu gotowania.

3) Wybra¢ zadang temperature: Niski, Sredni
lub Wysoki.

4)  Wedle uznania mozna wcisngc Czas.
Nastepnie nalezy wcisng¢ Czas gotowania lub
Gotowanie konczy sie o, aby ustawi¢ czas
gotowania lub czas zakorczenia gotowania.
Nalezy wcisngé A lub V, aby zwiekszy¢ lub
zmniejszy¢ wartosci, a nastepnie wcisng¢ ¢<—,
aby zapisa¢ ustawienia.

Mozna réwniez uzy¢ ikony klawiatury
numerycznej, aby ustawi¢ czas gotowania
bezposrednio, a nastepnie wcisng¢ OK.

5)  Wocisnac przycisk Start/stop na panelu
sterowania.

6) Przed rozpoczeciem gotowania zywnosci
nalezy nagrza¢ piekarnik przez okoto 5 minut.

7) Jedli ustawiono czas gotowania, na
wyswietlaczu pojawi sie pozostaty czas. Po
ustawieniu czasu zakonczenia gotowania, na
wyswietlaczu pojawi sie czas rozpoczecia.

8) Wocisng¢ przycisk Start/stop na panelu

sterowania, aby anulowa¢ w dowolnym czasie
lub po zakorczeniu gotowania.

Zmiana ustawien grillowania

1)  Wcisnac¢ Edytuj na wyswietlaczu, aby otworzy¢
ekran Cook Settings (Ustawienia gotowania).

2) Nalezy skonfigurowac ustawienia za pomoca
funkcji przewijania.

3) Wocisng¢ przycisk Start/stop na panelu
sterowania.

Aby zatrzymac gotowanie

Wocisnaé przycisk Start/stop na panelu sterowania,
a nastepnie wcisng¢ ZATRZYMAJ na wyswietlaczu.

= S
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Zalecenia dotyczace grillowania

Podane czasy grillowania majg charakter wytacznie informacyjny. Rzeczywiste czasy moga rézni¢ sie w
zaleznosci od jakosci miesa lub ryby. Grillowanie jest szczeg6lnie skuteczne w przypadku ptaskich
kawatkéw miesa lub ryby. Nalezy obréci¢ grillowang zywno$¢ po uptynieciu okoto potowy czasu gotowania.

Pozycje pétek piekarnika nalezy zawsze liczy¢ od dotu do gory.

* Ruszt: pozycja rusztu

. Duzy grill Krok 3 (min)
Zywnosc¢ Ruszt
1. strona 2. strona

Kotlety siekane 5 8-10 6-8
Poledwica wieprzowa 5 10-12 8-12
Kietbaski do grillowania 5 8-10 6-8
SFekl wotowe lub 5 10-15 10-15
cielece
Stek wotowy
(ok. 1 kg) 4 10-12 10-12
Tost™ 4 2-4 2-4
Tost z dodatkami 4 6-8 -

*1 Ruszt grillowy, gteboka blacha lub forma do pieczenia.

I —
UWAGA

+ Nalezy uzy¢ pozycji potki @ lub ® do grillowania ptaskich kawatkéw miesa.

Wskazéwki pomagajace zmniejszy¢ ilos¢ dymu

Ze wzgledu na wysoki poziom gorgca podczas grillowania normalng rzeczg jest obecnos¢ dymu w trakcie
procesu gotowania. Taki dym jest naturalnym produktem ubocznym pieczenia i nie powinien wzbudzaé
obaw. Jedli ilos¢ dymu powoduje watpliwosci, nalezy skorzystac z ponizszych wskazéwek dotyczacych
ograniczania ilosci dymu w piekarniku.

+ Nalezy zawsze korzysta¢ z patelni grillowej. Ze wzgledéw bezpieczeristwa nie wolno uzywa¢ patelni do
przyrzadzania potraw metoda saute ani zwyktych blach do pieczenia.

+ Patelnie grillowa nalezy zawsze doktadnie wyczysci¢; przed rozpoczeciem gotowania patelnia grillowa
powinna miec¢ temperature pokojowa.

« W trakcie grillowania nalezy ZAWSZE wiaczy¢ system wentylacyjny ptyty kuchennej lub okap.

+ Nalezy w najwiekszym mozliwym stopniu dbac o czysto$¢ wnetrza piekarnika. Pozostatosci po
wczesniejszych positkach moga sie przypali¢ lub zapali¢.

+ Nalezy unikac tlustych marynat i cukrowych polew. Jedne i drugie zwieksza ilo$¢ dymu. Polewy nalezy
naktada¢ na samym korncu gotowania.

* W przypadku znacznych ilosci dymu w trakcie gotowania nalezy rozwazy¢ nastepujace kwestie:

= kS o C
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- Obnizenie urzadzenia grillujgcego do ustawienia Niski.

- Obnizenie pozycji pétki, aby gotowac zywno$¢ w dalszej odlegtosci od urzadzenia grillujacego.

- Uzycie ustawienia grilla Wysoki, aby osiggna¢ zadany poziom opalania, a nastepnie przetaczyc na tryb

grillowania Niski lub $redni.

+ Co do zasady, bardziej ttuste kawatki miesa i ryby bedg wytwarzaty wiekszg ilos¢ dymu niz ciefisze

artykuty.

+ Nalezy w miare mozliwosci przestrzegac zalecanych ustawien grillowania i wytycznych dotyczacych
gotowania podanych na wykresie na nastepnie stronie.

Tryb Air Fry (Smazenie
powietrzem)

Funkcja Smazenie bezttuszczowe umozliwia
smazenie bez uzycia oleju.

UWAGA

+ Tryb Smazenie bezttuszczowe nie wymaga
nagrzewania.

+ W przypadku gotowania wielu partii produktéw
kolejne partie moga wymagac krétszego czasu
gotowania.

* Mokre panierki ani polewki nie stang sie
chrupiace ani nie utwardza sie podczas uzywania
trybu Smazenie bezttuszczowe.

Ustawianie trybu Air Fry (Smazenie

powietrzem)

1)  Wcisna¢ Reczne przyrzadzanie na ekranie
Menu gtéwne.

2) Wpybra¢ Smazenie bezttuszczowe na ekranie
trybu gotowania.

3) Wecisnag¢ Temp., aby ustawi¢ zadang
temperature gotowania. Wcisngé A lub V,
aby zwiekszy¢ lub obnizy¢ liczby, a nastepnie
wcisngc <—, aby zapisac ustawienia.

Mozna réwniez uzyc ikony klawiatury
numerycznej, aby ustawi¢ temperature

gotowania bezposrednio, a nastepnie wcisng¢
OK.

4)  Wedle uznania mozna wcisng¢ Czas.

Nastepnie nalezy wcisng¢ Czas gotowania lub
Gotowanie konczy sie o, aby ustawi¢ czas
gotowania lub czas zakonczenia gotowania.
Nalezy wcisnac¢ A lub V, aby zwiekszy¢ lub

%

zmniejszy¢ wartosci, a nastepnie wcisngc <—,
aby zapisa¢ ustawienia.

Mozna réwniez uzy¢ ikony klawiatury
numerycznej, aby ustawi¢ czas gotowania
bezposrednio, a nastepnie wcisng¢ OK.

5) Wcisnag¢ przycisk Start/stop na panelu
sterowania. Piekarnik zacznie sie nagrzewac.

6) Jedli ustawiono czas gotowania, na
wyswietlaczu pojawi sie pozostaty czas. Po
ustawieniu czasu zakorczenia gotowania, na
wyswietlaczu pojawi sie czas rozpoczecia.

7) Dzwonek wiaczy sie po uptynieciu
ustawionego czasu gotowania, a na
wyswietlaczu pojawi sie powiadomienie.
Nalezy wéwczas otworzy¢ drzwi piekarnika i
wyciagnac zywnosc.

Aby zatrzymac gotowanie

1) Wcisngc przycisk Start/stop na panelu
sterowania, a nastepnie wcisng¢ ZATRZYMA)
na wyswietlaczu.

Wskazéwki dotyczace trybu Air Fry
(Smazenie powietrzem)

+ Aby uzyskac najlepsze rezultaty, nalezy gotowac

zywnos$¢ na jednej pbtce, umieszczonej na
pozycjach sugerowanych na wykresie zawartym
W niniejszej instrukgji.

+ Nalezy réwnomiernie roztozy¢ zywno$¢ w jednej
warstwie.

+ Nalezy uzywa¢ blachy do smazenia bez oleju lub
ciemnej blachy do pieczenia bez bokéw lub z
niskimi bokami, ktére nie beda zakrywac catej
potki. To zapewni lepsza cyrkulacje powietrza.

+ Wedle uznania mozna opryskac blache do
pieczenia lub blache do smazenia bez ttuszczu

el
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olejem w aerozolu. Nalezy uzywac oleju, ktéry
mozna podgrzac¢ do wysokiej temperatury bez
dymienia, np. oleju zawokado, pestek winogron,
orzecha witoskiego lub stonecznikowego.

+ Nalezy umiesci¢ wytozong folig blache do
pieczenia na pozycji potki 1, aby gromadzic olej
spadajacy z zywnosci. W przypadku zywnosci o
wysokiej zawartosci ttuszczu, np. skrzydetek
kurczaka, nalezy utozy¢ jeszcze kilka arkuszy
papieru do pieczenia, ktéry bedzie pochtaniat
thuszcz.

+ Nalezy czesto sprawdzac zywnos¢ i potrzgsac lub
obracac jg, aby byta bardziej chrupiaca.

+ Czas gotowania gotowych zamrozonych dan,
gdy uzywany jest tryb Air Fry, moze by¢ krétszy
niz ten wskazany na opakowaniu. Nalezy skroci¢
czas gotowania o okoto 20 procent, sprawdzi¢
danie wczedniej i dostosowac czas gotowania
zaleznie od potrzeb.

+ Nalezy uzy¢ termometru do zywnosci, aby
upewnic sig, ze temperatura zywnosci umozliwia
jej bezpieczne spozycie. Jedzenie
niedogotowanych dan moze zwiekszy¢ ryzyko
zatrucia pokarmowego.

+ Aby zywno$¢ byta bardziej chrupiaca, nalezy
obtoczy¢ surowe skrzydetka lub kruche mieso w
panierce. Nalezy uzy¢ 1/3 szklanki maki na 0,9 kg
kurczaka.

Zalecenia dotyczace smazenia
powietrzem zywnosci o wysokiej
zawartosci tluszczu

Zywno$¢ o wysokiej zawartoéci thuszczu w trakcie
uzywania trybu Air Fry bedzie dymita. Aby osiggna¢
najlepsze rezultaty, nalezy postepowac zgodnie z
ponizszymi zaleceniami podczas smazenia
zywnosci o wysokiej zawartosci ttuszczu, takiej jak
skrzydetka kurczaka, boczek, kietbasa, hot-dogi,
nogi indycze, kotlety jagniece, zeberka, schab
wieprzowy, piersi kaczki czy biatka roslinne.

A UWAGA

+ Nie wolno zakrywac gniazd, otworéw ani przejs¢
na spodzie piekarnika ani pokrywac catych pétek
materiatami takimi jak folia aluminiowa. To
spowoduje zablokowanie przeptywu powietrza
przez piekarnik i moze doprowadzi¢ do zatrucia
tlenkiem wegla. Folia aluminiowa moze réwniez

zatrzymywac gorgco, stwarzajac ryzyko pozaru
lub obnizajgc wydajnos¢ piekarnika.

= S

Nalezy otworzy¢ okno lub przesuwane drzwi
szklane, jesli to mozliwe, aby zapewni¢
odpowiednig wentylacje w kuchni.

Nalezy dbac o to, aby w piekarniku nie gromadzit
sie ttuszcz. Nalezy przeciera¢ wnetrze piekarnika
przed smazeniem powietrzem i po nim (gdy
piekarnik ostygnie).

Nalezy regularnie uruchamiac¢ cykle czyszczenia
piekarnika (tryby EasyClean lub Pyrolysis) w
zaleznosci od tego, jak czesto i jakie rodzaje
zywnosci smazone sg z uzyciem trybu Air Fry.

Nalezy unika¢ otwierania drzwi piekarnika
czesciej niz jest to konieczne, aby utrzymywac
temperature piekarnika, zapobiegac utratom
ciepta i oszczedzac energie.

W trakcie smazenia powietrzem kawatkéw
surowego kurczaka ze skora, takich jak
skrzydetka czy n6zki, moze pojawi¢ sie dym w
wyniku wytapiania sie ttuszczu przy wysokiej
temperaturze. Jesli dymu bedzie za duzo,
zamiast trybu Air Fry nalezy uzywac trybu Roast
(Pieczenie).
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Zalecenia dotyczgce trybu Air Frying (Smazenie powietrzem)

Gotowanie na blasze do pieczenia

+ Nalezy réwnomiernie roztozy¢ zywnos$¢ w jednej warstwie.

+ Umiesci¢ blache do pieczenia na pozycji pétki ®.

+ W trakcie gotowania nalezy obraca¢ zywnos¢, aby jej nie przypali¢.

* Ruszt: pozycja rusztu

DIST10d

ZIEMNIAKI - mrozone
Ilos¢ Temp. Czas
Menu (kg) °C) Ruszt (minuty)
Mrozone frytki (proste i cienkie) 0,4 200 3 15-25
Mrozone frytki
(karbowane, 10x10 mm) 08 200 3 20-30
Mrozqne frytk| ze stodkich 0,6 200 3 17-27
ziemniakow
Mrozone kuleczki ziemniaczane 1,0 220 3 17-27
Mrozone placki ziemniaczane 1,0 220 3 15-25
ZIEMNIAKI - surowe / domowej roboty
TIlos¢ Temp. Czas
Menu (kg) ©0) Ruszt (minuty)
Qomoyvejlroboty Cwiartki 13 230 3 25-35
ziemniakow
KURCZAK - mrozony
Ilos¢ Temp. Czas
Menu (kg) ©0) Ruszt (minuty)
quzone kawaHg kurczaka w 0,6 200 3 15-25
panierce, chrupiace
Mrozone paluszki z kurczaka 0,8 210 3 20-30
KURCZAK - surowy, ze skéra
TIlosé Temp. Czas
Menu (kg) ©0) Ruszt (minuty)
Surowe skrzydetka z kurczaka 1,2 230 3 27-37
Surowe nogi kurczaka 2,0 230 3 35-45

s
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KURCZAK - surowy, ze skéra

Ilos¢ Temp. Czas

Menu Ruszt o

(kg) (°C) (minuty)
Udka 1,2 230 3 27-37
Piersi 1,2 230 3 27-37
INNE

Ilos¢ Temp. Czas
Menu (kg) ©0) Ruszt (minuty)

Mrozone krazki cebulowe, 0,5 200 3 15-25
obtoczone w butce
Mrozone sajgonki (20 g kazda) 1.2 210 3 20-30
Cienka kietbasa
(70 g kazda, $rednica 2 cm) 2,0 220 3 15-25
Mrozone krewetkl w panierce 0,7 200 3 20-30
kokosowej
Surowe kotleciki w muszelkach 1,0 210 3 15-25
Mrozone krewetki 1,0 200 3 20-30
Mieszanka warzyw 1,0 220 3 17-27

Gotowanie na blasze do smazenia powietrzem
+ Nalezy réwnomiernie roztozy¢ zywnos$¢ w jednej warstwie.

+ Nalezy umiesci¢ wytozona folig blache do pieczenia na pozycji pétki @, aby gromadzi¢ skapujacy ttuszcz.
W razie koniecznosci nalezy doda¢ papier do pieczenia, aby wchtania¢ olej i ogranicza¢ dymienie.

+ W trakcie gotowania nalezy obraca¢ zywnos¢, aby jej nie przypalic.
* Ruszt: pozycja rusztu

ZIEMNIAKI - mrozone

Ilos¢ Temp. Czas

Menu (kg) ©0) Ruszt (minuty)

Mrozgne frytki (proste i 0,4 200 3 15-25
cienkie)
Mrozone frytki
(karbowane, 10x10 mm) 08 200 3 20-30
Mrozqne lfrytkl ze stodkich 0,6 200 3 17-27
ziemniakow

= S C



J % pl-pl_main.book.book Page 65

Monday, March 10,

2025 3:41 PM

el

OBSLUGA 65
ZIEMNIAKI - mrozone
Ilos¢ Temp. Czas
Menu Ruszt q
(kg) Q) (minuty)
Mrozqne kuleczki 10 220 3 17-27
ziemniaczane
Mrozone placki 1,0 220 3 15-25
ziemniaczane
ZIEMNIAKI - surowe / domowej roboty
Ilosé Temp. Czas
Menu Ruszt A
(kg) (°C) (minuty)
Frytki domowej roboty (10x10 mm) 0,6 220 3 20-30
Domowej roboty ¢wiartki ziemniakéw 1.3 230 3 25-35
KURCZAK - mrozony
Ilos¢ Temp. Czas
Menu Ruszt .
(kg) (°C) (minuty)
quzone kawa{kl kurczaka w 0,6 200 3 15-25
panierce, chrupiace
Mrozone paluszki z kurczaka 0,8 210 3 20-30
Mrozone slfr;yde{ka kurczaka na 12 200 3 30-40
ostro, z koscig
KURCZAK - surowy, ze skéra
Ilosé Temp. Czas
Menu Ruszt -
(kg) (°C) (minuty)
Surowe skrzydetka z kurczaka 1.2 230 3 27-37
Surowe nogi kurczaka 2,0 230 3 35-45
Udka 1,2 230 3 27-37
Piersi 1,2 230 3 27-37

|
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INNE
Ilosé Temp. Czas
Menu (kg) C) Ruszt (minuty)
Mrozone krazki cebulowe, obtoczone w 05 200 3 15-25
butce
Mrozone sajgonki (20 g kazda) 1,2 210 3 20-30
Cienka kietbasa
(70 g kazda, $rednica 2 cm) 2,0 220 3 15-25
Mrozone krewetki W panierce 0,7 200 3 20-30
kokosowej
Surowe kotleciki w muszelkach 1,0 210 3 15-25
Funkcja Air Sous-Vide (Model gotowania bezposrednio, a nastepnie wcisng¢
OK.
WSED7665*, WSED7664*, N e
edle uznania mozna wcisng¢ Czas.
WS9D765%*%) ) 2

Ta funkcja dostepna jest jedynie w niektérych
modelach.

Funkcja Air Sous-Vide wykorzystuje powietrze do
gotowania potraw ,z niskg temperaturg i powoli”.
Nalezy uzywac jej do gotowania mies, ryb, owocéw
morza, drobiu i warzyw. Zywno$¢ musi by¢
zapakowana prézniowo w woreczkach.

Nie trzeba nagrzewac piekarnika przed uzyciem
funkcji Air Sous-Vide.

6
Zalecane ustawienia dla funkgji Air Sous-Vide )
znajduja sie w poradniku gotowania. 7
Ustawienia trybu Air Sous-Vide
1) Nalezy wtozy¢ ruszt grillowy i umiesci¢ na nim
zamkniety worek na zywnos¢. g
)

2) Wocisng¢ Reczne przyrzadzanie na ekranie
Menu giéwne.

3) Wybrac Air Sous-Vide na ekranie trybu
gotowania.

4)  Wocisng¢ Temp., aby ustawi¢ zgdang
temperature gotowania. Wcisna¢ A lub V,
aby zwiekszy¢ lub obnizy¢ liczby, a nastepnie 1

wcisngc <—, aby zapisac ustawienia.

Mozna réwniez uzyc ikony klawiatury

numerycznej, aby ustawi¢ temperature

%

Nastepnie nalezy wcisng¢ Czas gotowania lub
Gotowanie konczy sie o, aby ustawi¢ czas
gotowania lub czas zakorczenia gotowania.
Nalezy wcisngé A lub V, aby zwiekszy¢ lub
zmniejszy¢ wartosci, a nastepnie wcisng¢ ¢<—,
aby zapisa¢ ustawienia.

Mozna réwniez uzy¢ ikony klawiatury
numerycznej, aby ustawi¢ czas gotowania
bezposrednio, a nastepnie wcisng¢ OK.

Wocisng¢ przycisk Start/stop na panelu
sterowania. Piekarnik zacznie sie nagrzewac.

Jesli ustawiono czas gotowania, na
wyswietlaczu pojawi sie pozostaty czas. Po
ustawieniu czasu zakoriczenia gotowania, na
wyswietlaczu pojawi sie czas rozpoczecia.

Dzwonek wiaczy sie po uptynieciu
ustawionego czasu gotowania, a na
wyswietlaczu pojawi sie powiadomienie.
Nalezy wéwczas otworzy¢ drzwi piekarnika i
wyciagnac zywnosc.

Aby zatrzymac gotowanie

Wocisna¢ przycisk Start/stop na panelu
sterowania, a nastepnie wcisng¢ ZATRZYMA)
na wyswietlaczu.

|
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Zalety funkcji Air Sous-Vide

Nizsze temperatury i dtugi czas gotowania funkgji
Air Sous-Vide zapewniajg wiele korzysci.

+ Zdrowiej

W poréwnaniu z innymi metodami gotowania
funkcja Air Sous-Vide pozwala zachowac
oryginalne sktadniki odzywcze w pozywieniu.

+ Bezpiecznie i wygodnie
Dtugie czasy gotowania funkgji Air Sous-Vide
umozliwiajg pasteryzacje zywnosci. Poniewaz
zywnos¢ jest pakowana prézniowo przed
gotowaniem, nieotwarte worki mozna szybko
schtodzi¢ i fatwo przechowywac¢ po ugotowaniu.

+ Chrupiace i wilgotne rezultaty

Precyzyjna kontrola temperatury funkgji Air
Sous-Vide jest doskonatym sposobem na
osiggniecie idealnej konsystencji podczas
gotowania miesa i drobiu. Stosowanie niskich
temperatur pozwala utrzymac wilgo¢ w zywnosci
w wiekszym stopniu niz konwencjonalne metody
gotowania. Po ugotowaniu podsmazenie na
patelni zapewni idealng chrupkos¢.

DIST10d
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Zalecenia dotyczace funkcji Air Sous-Vide

Rozmiar, waga, grubo$¢, temperatura poczatkowa i osobiste preferencje wptyng na czas pracy. Ten
poradnik ma charakter wytgcznie informacyjny. Nalezy dostosowac czas gotowania do wtasnych

preferencji.

* Ruszt: pozycja rusztu

Czas
. .. Ilos¢ Temp. (min)
Zywnosc (kazde) Ruszt
Min Cel Maks.
Stek wotowy iy
($rednio Grubost 2,5 cm 2 - 150 180
. 0,3~0,5kg
wysmazony)
Kurczak, piersi 0,1~0,2 kg 2 - 120 180
p Grubos¢ 2,5 cm
tosos 0,1-0,2 kg 2 - 120 150
Szparag 15~20¢g 2 20 30 45

s

+ Miesa grubsze niz 2,5 cm nalezy gotowac przez co najmniej 30 minut lub godzine.

+ Wieksze kawatki miesa nalezy pocig¢, aby osiggna¢ zalecang wage. Nalezy uwaza¢, aby nie utozy¢

woreczkéw z miesem zbyt blisko siebie.

Rozmrazanie

W celu rozmrazania zywnosci nalezy uzywac trybu

pracy Defrost [83) (Rozmrazanie).

Rozmrazanie dan

+ Nalezy wyja¢ danie z opakowania, umiescic¢ je na
talerzu, a nastepnie ustawic talerz na ruszcie
grillowym.

+ Nie nalezy zakrywac dania zadnym talerzem ani
miska, poniewaz to znacznie wydtuzy czas
rozmrazania.

+ Nie wolno uzywac cieczy powstatej w wyniku
rozmrazania do gotowania potraw, aby unikng¢
ryzyka zakazenia salmonella. Nalezy zadba¢ o to,
aby ciecz powstajgca podczas rozmrazania
mogta sptywac z zywnosci na talerz lub blache do
pieczenia, gdy uzywany jest ruszt grillowy.

Pozycja potki piekarnika

W celu rozmrazania nalezy umiescic ruszt grillowy

na pozycji ® lub @ w przypadku wiekszych dan.

%

Ustawianie trybu Defrosting
(Rozmrazanie)

1) Wcisnag¢ Reczne przyrzadzanie na ekranie
Menu gtéwne.

2) Wpybra¢ Odmrazanie na ekranie trybu
gotowania.

3) Wedle uznania mozna wcisng¢ Czas.

Nastepnie nalezy wcisng¢ Czas gotowania lub

Gotowanie konczy sie o, aby ustawi¢ czas
gotowania lub czas zakoriczenia gotowania.
Nalezy wcisng¢ A lub V, aby zwiekszy¢ lub
zmniejszy¢ wartosci, a nastepnie wcisngc <—,
aby zapisa¢ ustawienia.

Mozna réwniez uzy¢ ikony klawiatury
numerycznej, aby ustawi¢ czas gotowania
bezposrednio, a nastepnie wcisng¢ OK.

4)  Wcisna¢ przycisk Start/stop na panelu
sterowania. Piekarnik zacznie sie nagrzewac.

5) Nawyswietlaczu pojawi sie pozostaty czas. Po

ustawieniu czasu zakonczenia gotowania, na
wyswietlaczu pojawi sie czas rozpoczecia.

|
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6) Dzwonek wigczy sie po uptynieciu
ustawionego czasu gotowania, a na

wyswietlaczu pojawi sie powiadomienie. D)
Nalezy wéwczas otworzyc¢ drzwi piekarnika i

wyciggng¢ zywnosc.

Zalecany poradnik dotyczacy rozmrazania

* Ruszt: pozycja rusztu

Aby zatrzymac gotowanie

Wcisng¢ przycisk Start/stop na panelu
sterowania, a nastepnie wcisng¢ ZATRZYMA)
na wyswietlaczu.

DIST10d

. » Waga Czas n
Zywnos¢ (kg) (minuty) Instrukcje
Uzy¢ rusztu grillowego z gteboka blachg (lub forma do
Kurczak 1,0 100-140 | pieczenia).
Obrdci¢ kurczaka po uptywie potowy czasu.
Mieso 10 100-140 Nalezy obréci¢ mieso po uptynieciu potowy czasu lub zakry¢
¢ 05 90-120 je folig aluminiowa.
Pstrag 0,15 25-35 Nie wolno zakrywac.
Truskawki 0,3 20-30 Nie wolno zakrywac.
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Funkcja Steam (Para)

Gotowanie na parze wykorzystuje wilgotne gorgco
pary do gotowania zywnosci. Jest to idealna
metoda gotowania dla delikatnych artykutéw,
takich jak owoce morza, ktére moga utracic
wartosci odzywcze w trakcie gotowania.

Tryby Gotowanie na parze mogg réznic sie w
zaleznosci od urzadzenia. Dostepne tryby
gotowania wskazano w ponizszej tabeli.

Model Tryby gotowania na parze
Para,
WSED7667* Para-Gorace powietrze,
' Para-Pieczenie
* r
wggg;ggiﬁ Para-Pieczenie wypiekow,
Para-Regeneracja,
Sous-Vide
WSED7665* Para-Gorace powietrze,
WSED7664% Para-Pieczenie,
WSOD765*+ Para-Pieczenie wypiekéw,
Para-Regeneracja

A UWAGA

+ Nalezy zachowac ostrozno$¢ podczas otwierania
drzwi piekarnika w trakcie gotowania na parze
lub po jego zakonczeniu. Goragca para moze
powodowac oparzenia.

* Po kazdym cyklu gotowania na parze
automatycznie uruchomi sie funkcja suszenia.
Odgtos pracujacej pompy parowej podczas
funkcji osuszania jest rzeczg normalna.

Uzywanie zbiornika wody

Zbiornik wody znajduje sie za panelem sterowania.

1

Wcisngc¢ przycisk Water Tank (Zbiornik
wody) na panelu sterowania.

* W przypadku modeli WSED7667%,
WSED7666*, WS9D767*** panel
sterowania otworzy sie w petni
automatycznie.

+ W przypadku modeli WSED7665%,
WSED7664*, WS9D765*** panel
sterowania otworzy sie cze$ciowo i mozna
go catkowicie otworzy¢ recznie.

Wyja¢ zbiornik i ustawi¢ go na ptaskiej
powierzchni.

Zdja¢ pokrywke zbiornika lub otworzy¢
wieczko do napetniania na przodzie pokrywy
zbiornika.

Napetnic¢ zbiornik do linii Maks.. W miare
mozliwosci uzywac zmiekczonej, filtrowanej
wody. Twarda woda moze zatka¢ generator
pary szybciej z powodu nagromadzenia
kamienia.

|
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5) Zamontowac pokrywe zbiornika i wieczko do
napetniania.

® | Pokrywa zbiornika

(® | Wieczko do napetniania

A UWAGA

+ Przed wtozeniem zbiornika do piekarnika nalezy
upewnic sie, ze pokrywa zbiornika i wieczko do
napetniania sg zamkniete.

+ Nalezy uzywac wytgcznie wody pitne;.

+ Nie wolno napetnia¢ zbiornika wody zadng
cieczg lub mieszaning inng niz woda.

+ Nie wolno napetnia¢ zbiornika goraca woda.

+ Zbiornik wody nalezy napetni¢ jedynie do linii
wskazanej na jego przedniej stronie.

+ Nie wolno przechyla¢ zbiornika wody, gdy jest
petny.

+ Po gotowaniu nalezy wyla¢ pozostatg wode i
wyczysci¢ zbiornik wody.

+ Zbiornika wody nalezy uzywac wytacznie zgodnie
z jego przeznaczeniem, tj. dostarczania wody
niezbednej do gotowania na parze.

+ Nalezy monitorowa¢ poziom wody w zbiorniku i
uzupetniac jg w razie koniecznosci i zgodnie z
potrzebami gotowania na parze. Nalezy uzywac
rekawic kuchennych, aby unikng¢ oparzen
podczas przenoszenia gorgcego zbiornika.

6) Nalezy wtozy¢ zbiornik wody w odpowiednim
miejscu na panelu sterowania, dbajac o to, aby
nie przechyla¢ zbiornika w trakcie jego
przenoszenia. W przeciwnym wypadku woda

%

wyptynie z rur znajdujacych sie na jego tylnej
stronie.

7) Zamkna¢ panel sterowania.

Gotowanie na parze

Ustawianie trybu Steam-Hot Air
(Para-gorace powietrze)

Tryb Para-Gorace powietrze podgrzewa zywnos¢
stopniowo za pomocg elementu grzewczego,
znajdujgcego sie na tylnej Scianie, oraz wilgotnej
pary. Piekarnik mozna zaprogramowac w taki
sposéb, aby gotowac w dowolnej temperaturze w
zakresie od 30°C do 250°C. Opcje wstepnie
ustawionej temperatury zaczynajg sie od 160°C.

1)  Wocisng¢ Gotowanie na parze na ekranie
Menu gtéwne.

2) Wocisna¢ Para-Gorace powietrze.

3) Wocisna¢ Poziom pary i wybra¢ zagdana opcje:
Poziom pary Wysoki, Sredni lub Niski.

+ Tryb Poziom pary ma warto$¢ domysing
Wysoki, chyba ze uzytkownik ustawi
inaczej.

4)  Wcisnag¢ Temp., aby ustawi¢ zagdang
temperature gotowania. Wcisnaé¢ A lub V,
aby zwiekszy¢ lub obnizy¢ liczby, a nastepnie
wcisngc <—, aby zapisa¢ ustawienia.

Mozna réwniez uzy¢ ikony klawiatury

numerycznej, aby ustawic temperature

gotowania bezposrednio, a nastepnie wcisngc¢

OK.

5) Wedle uznania mozna wcisng¢ Czas.
Nastepnie nalezy wcisng¢ Czas gotowania lub
Gotowanie koniczy sie o, aby ustawi¢ czas
gotowania lub czas zakonczenia gotowania.
Nalezy wcisng¢ A lub V, aby zwiekszy¢ lub
zmniejszy¢ wartosci, a nastepnie wcisngc <—,
aby zapisa¢ ustawienia.

Mozna réwniez uzy¢ ikony klawiatury

numerycznej, aby ustawi¢ czas gotowania
bezposrednio, a nastepnie wcisna¢ OK.

6) Wocisng¢ przycisk Start/stop na panelu
sterowania.

7) Po zakonczeniu gotowania nalezy odczekac,
az piekarnik catkowicie ostygnie; wowczas
nalezy zetrze¢ catg wode z wnetrza piekarnika.

el
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Aby zatrzymac gotowanie

1) Wcisnac przycisk Start/stop na panelu
sterowania, a nastepnie wcisng¢ ZATRZYMA)
na wyswietlaczu.

Ustawianie trybu Steam-Roasting
(Pieczenie parg)

Tryb Para-Pieczenie przeznaczony jest do
szybkiego pieczenia drobiu. Potgczenie
intensywnego goraca od gérnych elementéw
grzewczych i pary zapewnia bardziej chrupigce
dania i umozliwia krétsze czasy gotowania. Tryb
Steam-Roasting jest szczegdlnie przydatny do
przygotowywania drobiu o Sredniej wielkosci.
Piekarnik mozna zaprogramowac w taki sposéb,
aby gotowac przy dowolnej temperaturze w
zakresie od 30°C do 250°C. Opcje wstepnie
ustawionej temperatury zaczynajg sie od 190°C.

1) Wocisng¢ Gotowanie na parze na ekranie
Menu giéwne.

2) Wocisng¢ Para-Pieczenie.

3) Wocisnag¢ Temp., aby ustawi¢ zadang
temperature gotowania. Wcisnag¢ A lub V,
aby zwiekszy¢ lub obnizy¢ liczby, a nastepnie
wcisngc <—, aby zapisac ustawienia.

Mozna réwniez uzy¢ ikony klawiatury
numerycznej, aby ustawic¢ temperature

gotowania bezposrednio, a nastepnie wcisngé
OK.

4)  Wedle uznania mozna wcisng¢ Czas.

Nastepnie nalezy wcisng¢ Czas gotowania lub
Gotowanie koniczy sie o, aby ustawi¢ czas
gotowania lub czas zakonczenia gotowania.
Nalezy wcisnac¢ A lub V, aby zwiekszy¢ lub
zmniejszy¢ wartosci, a nastepnie wcisng¢ ¢<—,
aby zapisa¢ ustawienia.

Mozna réwniez uzy¢ ikony klawiatury
numerycznej, aby ustawi¢ czas gotowania
bezposrednio, a nastepnie wcisng¢ OK.

5)  Wocisng¢ przycisk Start/stop na panelu
sterowania.

6) Po zakonczeniu gotowania nalezy odczekac,
az piekarnik catkowicie ostygnie; wéwczas

nalezy zetrze¢ catg wode z wnetrza piekarnika.

4-%

UWAGA

+ Tryb Para-Pieczenie zaprojektowany zostat w
taki sposéb, aby skracac czas gotowania
rozmrozonej zywnosci. Nie wymaga
nagrzewania.

Aby zatrzymac gotowanie

1) Wcisngc przycisk Start/stop na panelu
sterowania, a nastepnie wcisng¢ ZATRZYMA)
na wyswietlaczu.

Ustawianie trybu Steam-Baking
(Pieczenie ciast para)

Tryb Para-Pieczenie wypiekéw podgrzewa
zywno$¢ stopniowo za pomocg gérnych i dolnych
elementéw grzewczych i wilgotnej pary. Piekarnik
mozna zaprogramowac w taki sposéb, aby
gotowac w dowolnej temperaturze w zakresie od
30°C do 250°C. Opcje wstepnie ustawionej
temperatury zaczynajg sie od 180°C.

1)  Wocisng¢ Gotowanie na parze na ekranie
Menu gtéwne.

2) Wecisng¢ Para-Pieczenie wypiekow.
3) Wocisna¢ Poziom pary i wybra¢ zagdana opcje:
Poziom pary Wysoki, Sredni lub Niski.
+ Tryb Poziom pary ma warto$¢ domysing
Wysoki, chyba ze uzytkownik ustawi
inaczej.

4)  Wcisna¢ Temp., aby ustawi¢ zadang
temperature gotowania. Wcisnaé A lub V,
aby zwiekszy¢ lub obnizy¢ liczby, a nastepnie
wcisngc <—, aby zapisa¢ ustawienia.
Mozna réwniez uzy¢ ikony klawiatury
numerycznej, aby ustawic temperature
gotowania bezposrednio, a nastepnie wcisnac¢
OK.

5) Wedle uznania mozna wcisng¢ Czas.

Nastepnie nalezy wcisng¢ Czas gotowania lub
Gotowanie koniczy sie o, aby ustawi¢ czas
gotowania lub czas zakonczenia gotowania.
Nalezy wcisng¢ A lub V, aby zwiekszy¢ lub
zmniejszy¢ wartosci, a nastepnie wcisngc <—,
aby zapisa¢ ustawienia.

|
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Mozna réwniez uzy¢ ikony klawiatury
numerycznej, aby ustawi¢ czas gotowania
bezposrednio, a nastepnie wcisng¢ OK.

6) Wocisnac przycisk Start/stop na panelu
sterowania.

7) Pozakonczeniu gotowania nalezy odczekac,
az piekarnik catkowicie ostygnie; wéwczas

nalezy zetrze¢ catg wode z wnetrza piekarnika.

Aby zatrzymac gotowanie

1) Wcisnac przycisk Start/stop na panelu
sterowania, a nastepnie wcisng¢ ZATRZYMA]J
na wyswietlaczu.

Ustawianie trybu Steam-
Regenerating (Regeneracja para)
Tryb Para-Regeneracja podgrzewa zywnos$¢
delikatnie i sprawia, ze dréb staje sie chrupiacy.
Para zapewnia, ze zywno$¢ nie bedzie wysuszona.
Piekarnik mozna zaprogramowac w taki sposéb,
aby gotowac¢ w dowolnej temperaturze w zakresie
od 80°C do 180°C. Opcje wstepnie ustawionej
temperatury zaczynaja sie od 120°C.

1) Wcisng¢ Gotowanie na parze na ekranie
Menu gtéwne.

2) Wocisng¢ Para-Regeneracja.

3) Wecisnag¢ Temp., aby ustawi¢ zadang
temperature gotowania. Wcisna¢ A lub V,
aby zwiekszy¢ lub obnizy¢ liczby, a nastepnie
wcisng¢ <—, aby zapisac¢ ustawienia.

Mozna réwniez uzy¢ ikony klawiatury
numerycznej, aby ustawi¢ temperature
gotowania bezposrednio, a nastepnie wcisnac
OK.

4) Wedle uznania mozna wcisngc Czas.
Nastepnie nalezy wcisng¢ Czas gotowania lub
Gotowanie konczy sie o, aby ustawi¢ czas
gotowania lub czas zakoriczenia gotowania.
Nalezy wcisnac¢ A lub V, aby zwiekszy¢ lub
zmniejszy¢ wartosci, a nastepnie wcisngc <—,
aby zapisa¢ ustawienia.

Mozna réwniez uzy¢ ikony klawiatury
numerycznej, aby ustawi¢ czas gotowania
bezposrednio, a nastepnie wcisng¢ OK.

5)  Wocisnac przycisk Start/stop na panelu
sterowania.

4-%

6) Po zakonczeniu gotowania nalezy odczekac,
az piekarnik catkowicie ostygnie; wowczas
nalezy zetrze¢ catg wode z wnetrza piekarnika.

|
Aby zatrzymac gotowanie 3
1) Wcisnac przycisk Start/stop na panelu h
sterowania, a nastepnie wcisng¢ ZATRZYMA]J A

na wyswietlaczu.

Ustawienia pary (Model
WSED7667M, WSED7666M)

Tryb Para gotuje zywnos$¢ bez pomocy elementéw

grzewczych piekarnika, a jedynie z uzyciem

wilgotnego goraca, wytwarzanego przez pare.

Dostepny zakres temperatur to 80-99°C. Nalezy

pamieta¢ o opréznieniu zbiornika wody po uzyciu.

1)  Wcisng¢ Gotowanie na parze na ekranie
Menu gtéwne.

2) Wcisng¢ Para.

3) Wecisnag¢ Temp., aby ustawic¢ zagdang
temperature gotowania. Wcisng¢ A lub V,
aby zwiekszy¢ lub obnizy¢ liczby, a nastepnie
wcisng¢ <—, aby zapisac¢ ustawienia.

Mozna réwniez uzy¢ ikony klawiatury
numerycznej, aby ustawi¢ temperature
gotowania bezposrednio, a nastepnie wcisngc
OK.

4)  Wedle uznania mozna wcisng¢ Czas.
Nastepnie nalezy wcisng¢ Czas gotowania lub
Gotowanie konczy sie o, aby ustawi¢ czas
gotowania lub czas zakoriczenia gotowania.
Nalezy wcisng¢ A lub V, aby zwiekszy¢ lub
zmniejszy¢ wartosci, a nastepnie wcisngc <—,
aby zapisa¢ ustawienia.

Mozna réwniez uzy¢ ikony klawiatury
numerycznej, aby ustawi¢ czas gotowania
bezposrednio, a nastepnie wcisng¢ OK.

5) Wcisna¢ przycisk Start/stop na panelu
sterowania.

6) Po zakonczeniu gotowania nalezy odczekac,
az piekarnik catkowicie ostygnie; wéwczas
nalezy zetrze¢ catg wode z wnetrza piekarnika.

e



\|

J % pl-pl_main.book.book Page 74 Monday, March 10, 2025 3:41 PM

74 OBSLUGA

el

Aby zatrzymac gotowanie

1) Wcisnac przycisk Start/stop na panelu
sterowania, a nastepnie wcisng¢ ZATRZYMA)
na wyswietlaczu.

UWAGA

+ Po rozpoczeciu gotowania na parze wskaznik na
wyswietlaczu pokazuje stan funkcji parowe;.

+ Przed rozpoczeciem gotowania na parze nalezy
upewnic sie, ze zbiornik wody jest napetniony.
Jesli w zbiorniku zabraknie wody w trakcie
gotowania, wiaczy sie dzwonek, a na
wyswietlaczu pojawi sie stosowny komunikat.
Nastepnie piekarnik bedzie kontynuowat
gotowanie bez pary do czasu uzupetnienia i
wymiany zbiornika wody.

+ Nalezy pamietac o opréznieniu zbiornika wody
po uzyciu.

+ Gdy temperatura w piekarniku wzrosnie, para
moze by¢ niewidoczna.

+ Normalng rzeczg jest odgtos wrzacej wody w
generatorze pary podczas korzystania z funkgji
parowych.

+ Jezeli na dnie piekarnika po uzyciu trybu
parowego obecne sg osady, nalezy uzy¢ szmatki
lub gabki namoczonej w occie lub stabego
roztworu kwasu cytrynowego, aby je usung¢
przed ponownym uzyciem trybu parowego.
Dodatkowe informacje podano w rozdziale
Konserwacji, w punkcie Usuwanie kamienia. Aby
usung¢ uporczywe osady, nalezy uzy¢ funkgji
Descaling (Usuwanie kamienia).

+ Nalezy wytrze¢ nadmiar wody pozostatej po
chtodzeniu.

+ Aby unikng¢ uszkodzenia i wydtuzy¢ zywotnos¢
produktu, nalezy usuwac kamien z podajnika
pary co 8 godzin uzytkowania lub czesciej w razie
koniecznosci.

+ W przypadku pojawienia sie przypomnienia o
koniecznosci usuniecia kamienia nalezy wcisngé
OK, aby uruchomi¢ funkcje Descaling.

+ Po 8 godzinach uzywania trybu parowego po
kolejnym wybraniu trybu parowego na
wyswietlaczu pojawi sie przypomnienie o
koniecznosci usuniecia kamienia z produktu.
Uzycie trybu parowego nie bedzie mozliwe do
momentu wykonania funkgcji Descaling. Aby
unikna¢ opdznienia, nalezy uzywac funkgji

= S

Descaling co 2-3 uzycia trybu parowego zgodnie
z instrukcjami usuwania kamienia.

Funkcja Sous-Vide (Model
WSED7667M, WSED7666M)

Funkcja Sous-Vide wykorzystuje pare do gotowania
potraw ,z niskg temperaturg i powoli”. Nalezy
uzywac jej do gotowania migs, ryb, owocéw morza,
drobiu i warzyw. Zywno$¢ musi by¢ zapakowana
prézniowo w woreczkach.

Nie trzeba nagrzewac piekarnika przed uzyciem
funkcji Sous-Vide.

Zalecane ustawienia dla funkcji Sous-Vide znajduja
sie w poradniku gotowania.

Opcje wstepnie ustawionej temperatury zaczynajg
sie od 60°C.

Zalety funkcji Sous-Vide

Nizsze temperatury i dtugi czas gotowania funkgji
Sous-Vide zapewniajg wiele korzysci.

+ Zdrowiej

W poréwnaniu z innymi metodami gotowania
funkcja Sous-Vide pozwala zachowac oryginalne
sktadniki odzywcze w pozywieniu.

+ Bezpiecznie i wygodnie
Dtugie czasy gotowania funkgcji Sous-Vide
umozliwiajg pasteryzacje zywnosci. Poniewaz
2ywnosc¢ jest pakowana prézniowo przed
gotowaniem, nieotwarte worki mozna szybko
schtodzi¢ i tatwo przechowywac po ugotowaniu.

+ Chrupiace i wilgotne rezultaty

Precyzyjna kontrola temperatury funkcji Sous-
Vide jest doskonatym sposobem na osiggniecie
idealnej konsystencji podczas gotowania miesa i
drobiu. Stosowanie niskich temperatur pozwala
utrzymac wilgo¢ w zywnosci w wiekszym stopniu
niz konwencjonalne metody gotowania. Po
ugotowaniu podsmazenie na patelni zapewni
idealng chrupkos¢.

Ustawienia trybu Sous-Vide

1) Napetnic¢ zbiornik do linii Maks.. W miare
mozliwosci uzywac zmiekczonej, filtrowanej
wody. Twarda woda moze zatka¢ generator

e




J % pl-pl_main.book.book Page 75 Monday, March 10, 2025 3:41 PM

el

OBStUGA 75

pary szybciej z powodu nagromadzenia
kamienia.

2) Nalezy wiozy¢ ruszt grillowy na pozycji pétki ®
i umiesci¢ na nim zamkniety worek na
zywnos¢.

3) Wecisna¢ Gotowanie na parze na ekranie
Menu giéwne.

4)  Wcisnac Sous-Vide.

5) Wocisng¢ Temp., aby ustawi¢ zadang
temperature gotowania. Wcisng¢ A lub V,
aby zwiekszy¢ lub obnizy¢ liczby, a nastepnie
wcisng¢ <—, aby zapisac ustawienia.

Mozna réwniez uzy¢ ikony klawiatury
numerycznej, aby ustawi¢ temperature
gotowania bezposrednio, a nastepnie wcisngé
OK.

6) Wedle uznania mozna wcisng¢ Czas.

Nastepnie nalezy wcisng¢ Czas gotowania lub
Gotowanie koniczy sie o, aby ustawi¢ czas
gotowania lub czas zakonczenia gotowania.
Nalezy wcisngc¢ A lub V, aby zwiekszy¢ lub
zmniejszy¢ wartosci, a nastepnie wcisng¢ ¢<—,
aby zapisa¢ ustawienia.

Mozna réwniez uzyc ikony klawiatury
numerycznej, aby ustawi¢ czas gotowania
bezposrednio, a nastepnie wcisng¢ OK.

7) Wcisng¢ przycisk Start/stop na panelu
sterowania.

8) Po zakonczeniu gotowania nalezy odczekac,
az piekarnik catkowicie ostygnie; wéwczas
nalezy zetrzec catg wode z wnetrza piekarnika.

Zmiana ustawien funkcji Sous-Vide

1) Wcisnac¢ Edytuj na wyswietlaczu, aby otworzy¢
ekran Cook Settings (Ustawienia gotowania).

2) Nalezy skonfigurowac¢ ustawienia za pomocg
funkcji przewijania.

3) Wocisna¢ przycisk Start/stop na panelu
sterowania.

Aby zatrzymac gotowanie

1) Wcisnac przycisk Start/stop na panelu
sterowania, a nastepnie wcisng¢ ZATRZYMA]J
na wyswietlaczu.
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Zalecenia dotyczagce funkcji Sous-Vide

Rozmiar, waga, grubo$¢, temperatura poczatkowa i osobiste preferencje wptyng na czas pracy. Ten
poradnik ma charakter wytgcznie informacyjny. Nalezy dostosowac czas gotowania do wtasnych

preferencji.

* Ruszt: pozycja rusztu

Czas
. L. TIlosé o (min)
Zywnosé (kazdy) Temp. (°C) Ruszt
Min Cel Maks.
Grubos¢ 2,5
3::*': cm 58 2 - 150 180
wy 0,3~0,5 kg
Kurczak, 0,1~0,2 kg 67 2 - 120 180
piersi
Grubos¢ 2,5
toso$ cm 60 2 - 120 150
0,1~0,2 kg
Szparag 15~20¢g 85 2 20 30 45

|
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Recipe Cook (Gotowanie z
przepisem)

Funkcja Gotowanie wg przepisu dostarcza
wytyczne dotyczgce gotowania zywnosci lub dan,
ktére moga by¢ nieznane uzytkownikowi. Zawiera
wstepnie ustawione programy do gotowania wielu
popularnych artykutéw spozywczych oraz
informacje dotyczace zalecanego nagrzewania,
akcesoriéw i pozycji potki, ktdre pozwolg uzyskac
optymalne rezultaty. Pozostaty czas jest
automatycznie dostosowywany i pokazywany na
wyswietlaczu.

Ustawianie trybu Recipe Cook

(Gotowanie z przepisem)

1) Wcisna¢ Gotowanie wg przepisu na ekranie
Menu gtéwne.

2) Wybrac kategorie, aby przefiltrowac opcje.

3) Przewijac¢ lub wciskac litery, aby znalez¢ i
wybra¢ zagdang pozycje.

4)  Wcisnag¢ Masa, aby ustawi¢ wage zywnosci.
Wecisng¢ A lub V, aby zwiekszy¢ lub
zmniejszy¢ wage, a nastepnie wcisngc <—.
+ Funkcji Weight (Waga) mozna uzywac w

niektérych menu. Dodatkowe informacje
znajduja sie w Poradniku dotyczagcym
gotowania z przepisem.

5) Wcisna¢ Informacje, aby zobaczy¢ zalecany
przepis.

+ Zalecenia mogg sie rézni¢ w zaleznosci od
kategorii i wagi zywnosci.

+ Nalezy postepowac zgodnie z zaleceniami
pokazywanymi na wyswietlaczu,
dotyczacymi akcesoriéw i pozycji potki.

6) Wecisng¢ «—.

7) Wocisna€ przycisk Start/stop na wyswietlaczu.

Poradnik dotyczacy gotowania z

przepisem

+ W przypadku wiekszosci artykutéw nalezy
najpierw nagrzac piekarnik.

+ Przed grillowaniem nalezy nagrza¢ piekarnik
przez 5 minut.

UWAGA

+ Podczas gotowania cienkich kawatkéw miesa
sonde nalezy wiozy¢ do najgrubszej czesci
miesa. Nieprawidtowe wiozenie sondy moze
sprawic, ze piekarnik wytaczy sie zbyt szybko.
Instrukcje podano w rozdziale Sonda.

Poradnik dotyczacy gotowania z przepisem

Dréb
Temp. Pozycja
Menu Waga Krok Zywnos oy Instrukcje
ci potki
0,6-1,8 Nasmarowac nogi kurczaka olejem lub
kg roztopionym mastem, przyprawi¢ wedle
uznania. Umiesci¢ nogi kurczaka na ruszcie
grillowym. Wiozy¢ do piekarnika. Aby
Kurczak gromadzi¢ ttuszcz spadajacy z zywnosci,
udko . 0.2 kg Schtodz nalezy umiescic gteboka blache (lub forme
1#3 Domysin ! one do pieczenia) ponizej rusztu grillowego. Po
ieok.1,2 sygnale piekarnika nalezy obroci¢ zywnos¢.
kg Po gotowaniu nalezy pozostawic¢ gotowg
zywnos¢ przykryta folig na 3 minuty.
Wytworzone soki nalezy wykorzysta¢ jako
Sos pieczeniowy.
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Dréb
Temp. Pozycja
Menu Waga Krok Zywnos oy Instrukcje
ci potki
0,2-1,0 Model WSED7667M, WSED7666M
kg Przygotowac piersi z kurczaka (okoto 200 g
Kurczak kazda). Umieécié piersi z kurgzaka .w
i Schtodz perforowanej blasze na ruszcie grillowym.
(PIErST | bomysin | %2K9 | Tone 3| Wiozyé do piekarnika. Ab dzic th
#11%12 y¢ do piekarnika. Aby gromadzi¢ ttuszcz
ieok.0,6 spadajacy z zywnosci, nalezy umiesci¢
kg gteboka blache (lub forme do pieczenia)
ponizej rusztu grillowego.
1,0-2,0 Nasmarowac¢ kurczaka olejem lub
kg roztopionym mastem, przyprawi¢ wedle
uznania. Owing¢ cienkg czes$¢ nég folig,
umiesci¢ kurczaka na ruszcie grillowym.
Wiozy¢ do piekarnika. Aby gromadzié ttuszcz
Kurczak spadajacy z zywnosci, nalezy wla¢ duzg
caly ) 0.2 kg Schtodz 2 szklanke wody do gtebokiej blachy (lub
%3 Domysin ' one formy do pieczenia) i umiesci¢ jg ponize]
ieok.1,4 rusztu grillowego. Po sygnale piekarnika
kg nalezy obréci¢ zywnos¢. Po gotowaniu
nalezy pozostawi¢ gotowg zywnos¢
przykryta folig na 3 minuty. Wytworzone
soki nalezy wykorzystac jako sos
pieczeniowy.
0,2-1,0 Model WSED7667M, WSED7666M
kg Przygotowac piersi z kaczki (okoto 200 g
Kaczka, kazda). Umiesci¢ piersi z kaczki w
piersi ) 0.2 kg Schtodz 3 perforowanej blasze na ruszcie grillowym.
*11%12 Domysin ! one Wiozy¢ do piekarnika. Aby gromadzi¢ ttuszcz
ie ok.0,6 spadajacy z zywnosci, nalezy umiesci¢
kg gteboka blache (lub forme do pieczenia)
ponizej rusztu grillowego.
1,7-2,5 Nasmarowac kaczke olejem lub
kg roztopionym mastem, przyprawi¢ wedle
uznania. Owing¢ cienkg czes¢ nog folig,
umiesci¢ kaczke na ruszcie grillowym.
Wiozy¢ do piekarnika. Aby gromadzi¢ thuszcz
spadajacy z zywnosci, nalezy wla¢ duzg
Kaczka, Schtodz szklanke wody do gtebokiej blachy (lub
*143 | Domvéin 0,2 kg 2 f do bi S L
cala Y one ormy do pieczenia) i umiescic ja ponizej
ie ok. 2,1 rusztu grillowego. Po sygnale piekarnika
kg nalezy obréci¢ zywnos¢. Po gotowaniu
nalezy pozostawi¢ gotowg zywnos¢
przykryta folig na 3 minuty. Wytworzone
soki nalezy wykorzystac jako sos
pieczeniowy.
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Dréb

Menu

Waga

Krok

Temp.
Zywnos
ci

Pozycja
potki

Instrukcje

3,2-4,7
kg

Indyk,
caly *1*3

Domysin
ieok.4,2
kg

0,5kg

Schtodz
one

Nasmarowac indyka olejem lub
roztopionym mastem, przyprawi¢ wedle
uznania. Owing¢ cienkg czes¢ nog folig,
umiesci¢ indyka na ruszcie grillowym.
Wiozy¢ do piekarnika. Aby gromadzic¢ ttuszcz
spadajacy z zywnosci, nalezy wla¢ duzg
szklanke wody do gtebokiej blachy (lub
formy do pieczenia) i umiescic jg ponizej
rusztu grillowego. Po sygnale piekarnika
nalezy obréci¢ zywnos¢. Po gotowaniu
nalezy pozostawi¢ gotowg zywnos¢
przykrytg folig na 3 minuty. Wytworzone
soki nalezy wykorzystac jako sos
pieczeniowy.

Wotowina

Menu

Waga

Krok

Temp.
Zywnos
ci

Pozycja
potki

Instrukcje

1,0-2,5
kg

Pieczen
wotowa
*1%3

Domysin
ieok.1,5
kg

0,5kg

Schtodz
one

Nasmarowac wotowine olejem lub
roztopionym mastem, przyprawi¢ wedle
uznania. Umiesci¢ wotowine na ruszcie
grillowym. Wiozy¢ do piekarnika. Aby
gromadzi¢ ttuszcz spadajacy z zywnosci,
nalezy wla¢ duzg szklanke wody do gtebokiej
blachy (lub formy do pieczenia) i umiescic ja
ponizej rusztu grillowego. Po sygnale
piekarnika nalezy obréci¢ zywnos¢. Po
gotowaniu nalezy pozostawi¢ gotowa
zywnos¢ przykryta folig na 10 minut.
Wytworzone soki nalezy wykorzystac jako
SOs pieczeniowy.
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Wotowina

Menu

Waga

Krok

Temp.
Zywnos
ci

Pozycja
potki

Instrukcje

1,0-2,0
kg

Pieczen
cieleca
*1%3

Domysin
ieok.1,5
kg

0,5kg

Schtodz
one

Nasmarowac cielecine (tylng strone
cieleciny) olejem lub roztopionym mastem,
przyprawi¢ wedle uznania. Umiesci¢
cielecine na ruszcie grillowym. Wiozy¢ do
piekarnika. Aby gromadzic ttuszcz spadajacy
z zywnosci, nalezy wla¢ duzg szklanke wody
do gtebokiej blachy (lub formy do pieczenia)
i umiescic jg ponizej rusztu grillowego. Po
sygnale piekarnika nalezy obroci¢ zywnos¢.
Po gotowaniu nalezy pozostawi¢ gotowg
zywnos¢ przykryta folig na 10 minut.
Wytworzone soki nalezy wykorzystac jako
Sos pieczeniowy.

0,4-1,2
kg

Filet

wotowy
#1+3

Domysin
ieok.0,8
kg

0,2 kg

Schtodz
one

Nasmarowac stek wotowy olejem lub
roztopionym mastem, przyprawi¢ wedle
uznania. Umiesci¢ stek wotowy na ruszcie
grillowym. Whozy¢ do piekarnika. Aby
gromadzi¢ ttuszcz spadajacy z zywnosci,
nalezy umiescic gteboka blache (lub forme
do pieczenia) ponizej rusztu grillowego. Po
sygnale piekarnika nalezy obréci¢ zywnos¢.
Po gotowaniu nalezy pozostawi¢ gotowg
zywnos¢ przykryta folig na 5 minut.
Wytworzone soki nalezy wykorzystac jako
Sos pieczeniowy.

Wotowi
na
Bourgui

gnon
*4*7%13

1 porcja

Pokojow
a

Sktadniki

1 kg wotowiny, 150 g wedzonego boczku, 50
g oleju, 750 ml czerwonego wina, 200-300
ml bulionu, 5 cebul, 5 zabkéw czosnku, 200
g grzybdw, 100 g przecieru pomidorowego,
1 tyzeczka stodkiej papryki, 5 lisci laurowych,
sol, pieprz

Sposéb przygotowania

Pokroi¢ wotowine w kostke o wielkosci 1 cm.
Pokroi¢ boczek w matg kostke. Wla¢ olej do
garnka do pieczenia, doda¢ mieso i boczek i
upiec na ptycie grzewczej. Pola¢ upieczone
mieso czerwonym winem i bulionem. Obra¢
cytryne i czosnek i pokroi¢ w kostke.
Wyczysci¢ grzyby i pokroic je. Dodaé
sktadniki, przyprawic i zmiesza¢, zakry¢
pokrywka. Ustawi¢ garnek do pieczenia na
ruszcie grillowym. Wstawic ruszt do
piekarnika. Po gotowaniu pozostawi¢ danie
przykryte folig na 10 minut.

|
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OBStUGA 81

Wotowina

Menu

Waga

Krok

Temp.
Zywnos
ci

Pozycja
potki

Instrukcje

Gulasz
*4%7%13

1 porcja

Pokojow
a

Sktadniki

500 g wieprzowiny, 500 g wotowiny, 50 g
oleju, 1 kg cebuli, 2 tyzka stotowa przecieru
pomidorowego, 1 tyzeczka stodkiej papryki,
1 tyzeczka soli, 500-750 ml wody

Sposdb przygotowania

Pokroi¢ wieprzowine i wotowine w kostke o
wielkosci 2 cm. Wlac olej do garnka do
pieczenia i wtozy¢ do niego mieso. Upiec na
ptycie grzewczej. Obrac i pokroi¢ cebule w
kostke. Dodac¢ cebule i przecier i réwniez je
upiec. Dodac i zmieszac, przykry¢ pokrywka.
Ustawi¢ garnek do pieczenia na ruszcie
grillowym. Wiozy¢ do piekarnika. Po
gotowaniu pozostawic¢ danie przykryte folig
na 10 minut.

Wieprzowina

Menu

Waga

Krok

Temp.
Zywnos
ci

Pozycja
potki

Instrukcje

1,0-2,5
kg

Pieczen
wieprzo

*3
wa

Domysin
ieok.1,5
kg

0,5 kg

Schtodz
one

Nasmarowac wieprzowine olejem lub
roztopionym mastem, przyprawi¢ wedle
uznania. Umiesci¢ wieprzowine na ruszcie
grillowym. Whozy¢ do piekarnika. Aby
gromadzi¢ ttuszcz spadajacy z zywnosci,
nalezy wla¢ duzg szklanke wody do gtebokiej
blachy (lub formy do pieczenia) i umiescic ja
ponizej rusztu grillowego. Po gotowaniu
nalezy pozostawi¢ gotowg zywnos¢
przykryta folig na 10 minut. Wytworzone
soki nalezy wykorzystac jako sos
pieczeniowy.
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82 OBSLUGA

el

Wieprzowina

Menu

Waga

Krok

Temp.
Zywnos
ci

Pozycja
potki

Instrukcje

Zeberka
wieprzo
we *1*3

0,8-1,4
kg

Domysin
ieok.1,0
kg

0,2 kg

Schtodz
one

Nasmarowac zeberka wieprzowe olejem lub
roztopionym mastem, przyprawi¢ wedle
uznania. Umiesci¢ zeberka wieprzowe na
ruszcie grillowym. Wiozy¢ do piekarnika. Aby
gromadzi¢ ttuszcz spadajacy z zywnosci,
nalezy umiescic gteboka blache (lub forme
do pieczenia) ponizej rusztu grillowego. Po
sygnale piekarnika nalezy obréci¢ zywnos¢.
Po gotowaniu nalezy pozostawi¢ gotowg
zywnos¢ przykryta folig na 5 minut.
Wytworzone soki nalezy wykorzysta¢ jako
Sos pieczeniowy.

Golonka
wieprzo
wa
*4%7%13

1,2-1,8
kg

Domysin
ieok. 1,4
kg

0,2 kg

Schtodz
one

Sktadniki

1,2-1,8 kg golonki tylnej, 1 cebula, 2
marchewki, por, seler, siekana bazylia, sél,
pieprz, 300 ml wody

Sposéb przygotowania

Sposéb przygotowania Wycig¢ dookota
skory wieprzowej kwadraty ostrym nozem.
Przyprawi¢ siekang bazylig, solg i pieprzem.
Obrac i pokroi¢ selera, cebule, marchew i
pora. Wrzuci¢ warzywa do garnka do
pieczenia i potozy¢ na nich golonke, po czym
dodac¢ wode. Umiesci¢ garnek do pieczenia
na ruszcie grillowym. Wiozy¢ do piekarnika.
Po gotowaniu pozostawi¢ danie przykryte
folig na 10 minut.
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OBSLUGA 83

Wieprzowina

Menu

Waga

Krok

Temp.
Zywnos
ci

Pozycja
potki

Instrukcje

a

Szarpan

wieprzo
wina
*4¥7%13

2,0kg

Schtodz
one

Sktadniki

2 kg szyi wieprzowej bez kosci, 2 tyzeczki soli,
1 tyzeczka stodkiej papryki, 2 tyzeczki
wedzonej papryki, 3 tyzeczki bragzowego
cukru, 1 tyzeczka mielonego kminu, %
tyzeczki chili, 1 tyzeczka mielonej kolendry, 1
tyzeczka mielonego czarnego pieprzu, 3
tyzeczki syropu klonowego, 100 ml soku
pomaranczowego, 100 ml ketchupu
Sposéb przygotowania

Zmieszac ze sobg przyprawy i ptyny i wetrze¢
takg mieszanine w mieso. Wtozy¢
przyprawione mieso do garnka do pieczenia
i marynowac przez 12 godzin w lodéwce.
Ustawi¢ garnek do pieczenia na ruszcie
grillowym. Whozy¢ do piekarnika. Po
gotowaniu pozostawi¢ pod folig na 5 minut.
Wykorzysta¢ powstaty sok jako sos
pieczeniowy.

Pieczen
wieprzo
waw

panierc
e *4*7%13

1,0 kg

Schtodz
one

Sktadniki

1 kg schabu wieprzowego, 6 tyzeczek sera
tartego (Gouda), 4 tyzki stotowe butki tarte;j,
3 tyzki stotowe pikantnej musztardy, 10 g
siekanej pietruszki, 1 tyzka stotowa
suszonego rozmarynu, 100 ml smietany, sol,
pieprz, mielona papryka, curry w proszku,
czosnek granulowany

Sposdb przygotowania

Przyprawi¢ mieso solg, pieprzem. Zmieszac
sktadniki na panierke i przyprawic je. Pokry¢
mieso mieszanka przypraw. Wiozy¢
przyprawione mieso do garnka do
pieczenia. Ustawi¢ garnek do pieczenia na
ruszcie grillowym. Wiozy¢ do piekarnika. Po
gotowaniu pozostawi¢ pod folig na 5 minut.
Wykorzysta¢ powstaty sok jako sos
pieczeniowy.
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84 OBSLUGA
Jagniecina
LCluh Pozycja
Menu Waga Krok zywnos$ e Instrukcje
ci potki
1,0-2,0 Nasmarowac udziec jagniecy olejem lub
kg roztopionym mastem, przyprawi¢ wedle
uznania. Umiesci¢ jagniecine na ruszcie
grillowym. Wiozy¢ do piekarnika. Aby
gromadzi¢ ttuszcz spadajacy z zywnosci,
Udziec Schiodz nalezy wla¢ duzg szklanke wody do gtebokiej
Jagnigc Domyéin 0.5 kg one 2 blachy (lub formy do pieczenia) i umiescic¢ ja
y 13 ie ok 15 ponizej rusztu grillowego. Po sygnale
kg ' piekarnika nalezy obréci¢ zywnos¢. Po
gotowaniu nalezy pozostawi¢ gotowa
zywnos¢ przykryta folig na 10 minut.
Wytworzone soki nalezy wykorzystac jako
SOs pieczeniowy.
0,4-1,2 Nasmarowac kotlety jagniece olejem lub
kg roztopionym mastem, przyprawi¢ wedle
uznania. Umiescic¢ kotlety jagniece na
ruszcie grillowym. Wiozy¢ do piekarnika. Aby
Kotlety gromadzi¢ ttuszcz spadajacy z zywnosci,
jagniec ] 0.2 kg Schtodz 4 nalezy umiesci¢ gteboka blache (lub forme
*1%3 Domysin ! one do pieczenia) ponizej rusztu grillowego. Po
e ieok.0,8 sygnale piekarnika nalezy obroéci¢ zywnos¢.
kg Po gotowaniu nalezy pozostawi¢ gotowg
zywnos¢ przykryta folig na 3 minuty.
Wytworzone soki nalezy wykorzystac jako
Sos pieczeniowy.
Ryby
Temp. Pozycja
Menu Waga Krok Zywnos N Instrukcje
ci potki
0,4-1,2 Nalezy wybrac steki z tososia o wadze 200 g
kg i grubosci 2,5 cm kazdy. Nasmarowac
tososia olejem lub roztopionym mastem,
przyprawi¢ wedle uznania. Umiescic tososia
na ruszcie grillowym. Wiozy¢ do piekarnika.
LosOS$ Schiodz Abygroma?dgic.’,t’fuszcz spadajacy z zywnosci,
#1%3 Domyéin 0,2 kg one 4 nale;y umiesci¢ g{.e.;b.okq blach(? (lub forme
ie 0k 0,8 do pieczenia) ponizej rusztu grillowego. Po
kg sygnale piekarnika nalezy obréci¢ zywnosc.
Po gotowaniu nalezy pozostawi¢ gotowg
zywnos¢ przykryta folig na 3 minuty.
Wytworzone soki nalezy wykorzystac jako
Sos pieczeniowy.
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OBSLUGA 85
Ryby
Temp. Pozycja
Menu Waga Krok iywpoé péiki Instrukcje o
ci o
o
0,4-1,2 Nalezy wybra¢ kawatki pstraga o wadze 200 0
kg g kazdy. Nasmarowac pstraga olejem lub A
roztopionym mastem, przyprawi¢ wedle
uznania. Umiesci¢ pstraga na ruszcie
grillowym. Wtozy¢ do piekarnika. Aby
gromadzi¢ ttuszcz spadajacy z zywnosci,
f1s*t3rqg Domyéin 0,2 kg ch;zdz 4 nalezy umiesci¢ gteboka blache (lub forme
ie ok 0,8 do pieczenia) ponizej rusztu grillowego. Po
kg sygnale piekarnika nalezy obréci¢ zywnosc.
Po gotowaniu nalezy pozostawi¢ gotowg
zywnos¢ przykryta folig na 3 minuty.
Wytworzone soki nalezy wykorzystac jako
Sos pieczeniowy.
0,4-1,2 Nalezy wybra¢ steki z turiczyka o wadze 200
kg g igrubosci 2,5 cm kazdy. Nasmarowac
tunczyka olejem lub roztopionym mastem,
przyprawi¢ wedle uznania. Umiesci¢
tunczyka na ruszcie grillowym. Wiozy¢ do
Tuiczyk Schiodz pigkarnilfg. Aby groma.dz'ic’~ F}USZCZ spadajgcy
*1%3 Domysin 0,2kg one 4 Z Zywnosci, nalgzy umiescic g.}.ek.)oka blache
ie 0k 0,8 (lub forme do pieczenia) ponizej rusztu
kg grillowego. Po sygnale piekarnika nalezy
obréci¢ zywnos¢. Po gotowaniu nalezy
pozostawi¢ gotowa zywnos¢ przykrytg folig
na 3 minuty. Wytworzone soki nalezy
wykorzystac jako sos pieczeniowy.
0,4-0,8 Nasmarowac krewetki olejem lub
kg roztopionym mastem, przyprawi¢ wedle
Krewet Schiodz uznania. W’rgzyé kreyvetki QO gtebokiej
Ki *1%3 Domyéln 0,2kg one 4 b!achy. W}ozyc ’cl(?’plekarnjlfa. Po sygnale‘
ie 0k 0,6 piekarnika obréci¢ zywnos¢. Po gotowaniu
kg zostawic pod folig na 5 minut. Powstate soki
nalezy wykorzystac jako sos pieczeniowy.
0,4-0,8 Oblac kotlety sherry. Whozy¢ kotlety do
kg gtebokiej blachy. Nasmarowac kotlety
Przegrz Schiodz roztovpig)nym mas}em. Posypac butka tarta.
) Domvéin 0,2 kg 4 Natozy¢ roztopione masto na butke tarta.
ebki Y! one 7, ! ; :
ie 0k.0,6 Wiozy¢ do piekarnika. Po gotowaniu
kg zostawic pod folig na 5 minut. Wykorzystac
powstaty sok jako sos pieczeniowy.

s
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86 OBSLUGA
Warzywa
U Pozycja
Menu Waga Krok 2yw!10§ poiki Instrukcje
ci
0,2-0,6 Model WSED7667M, WSED7666M
kg Pocig¢ brokuta na réwne kawatki (ok. 15 g
kazdy). Umy¢ brokuta. Umiesci¢ go w blasze
Brokut 02k Schtodz 3 perforowanej na ruszcie grillowym. Wstawi¢
*11+12 Domysin £ K9 one do piekarnika. Aby gromadzi¢ ttuszcz
ieok.0,4 spadajacy z zywnosci, nalezy umiescic
kg gteboka blache (lub forme do pieczenia)
ponizej rusztu grillowego.
0,1-0,3 Model WSED7667M, WSED7666M
Fasola kg Um%/c' fasole ;zb[?aragowq. Um.ieéci'ciqu w
perforowanej blasze na ruszcie grillowe;.
Zf:’):rag Domyéin 0,1 kg chtloedz 3 Wstawic¢ do piekarnika. Aby gromadzic¢
*11%12 ie ok 0.2 ttuszcz spadajacy z zywnosci, nalezy
kg ' umiesci¢ gteboka blache (lub forme do
pieczenia) ponizej rusztu grillowego.
0,2-0,4 Model WSED7667M, WSED7666M
kg Umy¢ szparagi. Umiescic¢ je w perforowanej
blasze na ruszcie grillowej. Wstawi¢ do
fﬂi‘?;ag Domyéln 0,1 kg chtloedz 3 piekarnika. Aby gromadzic ttuszcz spadajacy
ieok 03 z zywnosci, nalezy umiesci¢ gteboka blache
kg ' (lub forme do pieczenia) ponizej rusztu
grillowego.
0,1-0,3 Model WSED7667M, WSED7666M
kg Umy¢ szpinak. Umiesci¢ go w perforowanej
. blasze na ruszcie grillowej. Wstawi¢ do
iz&r;ak Domyéin 0,1 kg chtloedz 3 piekarnika. Aby gromadzic ttuszcz spadajacy
ieok 02 z zywnosci, nalezy umiesci¢ gteboka blache
kg ' (lub forme do pieczenia) ponizej rusztu
grillowego.
0,2-0,6 Model WSED7667M, WSED7666M
kg Pocig¢ marchew na réwne kawatki (kostka o
wielkosci ok. 1-2 cm). Umy¢ marchew.
Marche 0.2 k Schtodz 3 Umiescic jg w blasze perforowanej na
w *11¥12 | Domysin £ K9 one ruszcie grillowym. Wstawi¢ do piekarnika.
ieok.0,4 Aby gromadzi¢ ttuszcz spadajacy z zywnosci,
kg nalezy umiescic gteboka blache (lub forme
do pieczenia) ponizej rusztu grillowego.

S I
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Warzywa
Temp. Pozycja
Menu Waga Krok iywpoé péiki Instrukcje o
ci o
o
Sktadniki n
Baktazany, cukinia pocieta na kawatki o A
grubosci 1-2 cm, cebule pociete na kawatki o
grubosci 1-2 cm, stodka papryka pocieta w
paski, przecieta na pét wzdtuz z usunietymi
Grillow nasionami, cate pomidorki koktajlowe,
ane Schiodz grzyby przeciete na pét, masto (lub olej)
warzyw 0,8 kg - one 4 Sposdb przygotowania
*1%3 Nasmarowa¢ warzywa roztopionym mastem
a lub olejem i przyprawi¢ wedle uznania.
Wiozy¢ je do gtebokiej blachy. Wstawi¢ do
piekarnika. Po sygnale piekarnika obrécic¢
zywno$¢. Po gotowaniu zostawi¢ pod folig
na 5 minut. Powstate soki nalezy
wykorzystac jako sos pieczeniowy.
Ziemniaki
Temp. Pozycja
Menu Waga Krok Zywnos L Instrukcje
ci potki
0,4-1,6 Wybra¢ mate ziemniaki (150-200 g kazdy).
Pieczon kg Obra¢, umy¢, wysuszy¢ i przecig¢ ziemniaki
e ) Pokojow na pét. Zmieszac ziemniaki z solg, pieprzem i
zlemnia Domyéin 0,2kg 3 2 olejem lub roztopionym mastem. Wtozy¢
ki ieok 1.0 ziemniaki do naczynia zaroodpornego.
*1R4%8*13 ! Wstawi¢ do piekarnika. Po sygnale
kg . B PRI .
piekarnika obrdci¢ zywnos¢.
Zapieka 05-1,5 . . - .
ne kg . Pomgc’ggotowane z!emnlakl na plasterki.
ziemnia o 05 kg Pokojow 2 WJIOZy,CJe do naczynia zaroodpornego,
ki . ysin a zakryc¢ tartym serem (30 g na 500 g
wargr3 | 1€ 0|k<- 1.0 ziemniakéw). Wstawi¢ do piekarnika.
g
0,2-0,8 Model WSED7667M, WSED7666M
Ziemnia kg chiqc’ ’zigmniaki naréwne Ifa\fva}ki .(ko.stka o)
ki W|elkcl)sc,| ok. 1-2 cm). Umy¢ ziemniaki.
pokrojo Pokojow Umiescic poc!ete 2|em.n|ak|.w blasze By
ne w Domyéin 0,2 kg 3 3 perfqrowapej naruszcie grlllgwym. Wstawic
kostke ie ok_0,4 do pleikarnlk_a. Aby’gromacj_2|c t’fu_sz,c;l
*11%12 kg spadajacy z zywnosci, nalezy umiesci¢
gteboka blache (lub forme do pieczenia)
ponizej rusztu grillowego.
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88 OBSLUGA

Pieczywo/wypieki

Menu

Waga

Krok

Temp.
Zywnos
ci

Pozycja
potki

Instrukcje

Ciastecz
ka
*4%9%13

1 porcja

Schtodz
one

Sktadniki

(2 porcje) 250 g masta, 250 g cukru, 500 g
maki, 3 jajka, 2 g soli, 1 opakowanie cukru
waniliowego (ok. 8 g), 1 z6ttko i mleko
Sposdb przygotowania

Sposéb przygotowania Zmiesza¢ Smietane z
mastem, cukrem, cukrem waniliowym i sola.
Stopniowo dodawac jajka. Doda¢ make i
zmieszac jg z mieszaning masta. Zakry¢ i
wstawic ciasto do lodéwki na noc.
Rozwatkowac¢ kawatki ciasta na grubos¢
okoto 5 mm. Pocig¢ zwatkowane ciasto
réznymi akcesoriami tnagcymi i umiescic na
nattuszczonej blasze do pieczenia. Zmiesza¢
26ttko z matg iloscig mleka i nasmarowac
nim powierzchnie ciastek. Wstawi¢ do
piekarnika.

Muffink
j *4%10%13

1 porcja

Pokojow
a

Sktadniki

150 g maki, 1 % tyzeczki proszku do
pieczenia, 60 g cukru biatego, 1 ubite jajko,
130 ml mleka, 70 ml oleju roslinnego, %2
tyzeczki ekstraktu waniliowego, 50 g
wiérkéw pétstodkiej czekolady, 50 g
siekanych orzechéw wtoskich, przesiany
cukier puder

Sposéb przygotowania

Sktadniki 150 g maki, 1 %2 tyzeczki proszku do
pieczenia, 60 g cukru biatego, 1 ubite jajko,
130 ml mleka, 70 ml oleju roslinnego, ¥
tyzeczki ekstraktu waniliowego, 50 g
widrkéw pétstodkiej czekolady, 50 g
siekanych orzechéw wioskich, przesiany
cukier puder Sposéb przygotowania
Potgczy¢ make i cukier w misce do
mieszania; stworzy¢ otwér na Srodku
mieszaniny. Potgczy¢ pozostate sktadniki z
wyjatkiem cukru pudru; doda¢ do suchych
sktadnikéw, miesza¢ do momentu
osiggniecia wilgotnej masy. Natozy¢ za
pomoca tyzki na nattuszczong i posypang
maka forme do pieczenia muffinéw,
napetniajgc foremki do okoto dwdch trzecich
pojemnosci. Wstawi¢ do piekarnika. Wyja¢ z
formy do pieczenia muffindw i posypac
cukrem pudrem.
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OBSLUGA 89

Pieczywo/wypieki

Menu

Waga

Krok

Temp.
Zywnos
ci

Pozycja
potki

Instrukcje

Buteczki
*4%9

1 porcja

Pokojow
a

Sktadniki

400 g maki, 200 ml cieptego mleka, 70 g
cukru, 30 g drozdzy, 50 g masta, 15 g cukru
waniliowego, 2 g soli, 120 g rodzynek
(opcjonalnie)

Sposdb przygotowania

Sposéb przygotowania Wsypa¢ make do
miski i zrobi¢ otwoér. Doda¢ drozdze i 20 g
cukru do mleka i zmiesza¢. Wla¢ ptyn do
otworu w mace i zakry¢ go maka. Pozostawic
do uros$niecia w cieptym miejscu do
momentu pojawienia sie peknie¢ na
powierzchni. Doda¢ pozostaty cukier,
zmiekczone masto, cukier waniliowy, sél i
wyrabia¢ do momentu osiggniecia
gtadkiego ciasta drozdzowego. Pozwoli¢
ciastu urosna¢ (podwoi¢ swoj rozmiar) w
cieptym miejscu. Umiesci¢ rodzynki w
rzadkim cie$cie. Podzieli¢ ciasto na 12 czesci
i uformowac w kulki. Umiescic je na blasze
do pieczenia wytozonej papierem do
pieczenia i ustawi¢ blache na ruszcie
grillowym. Ponownie pozwoli¢ ciastu
urosnag¢ i nasmarowac mlekiem. Wstawic¢ do
piekarnika.

Brownie
*4%8%13

1 porcja

Pokojow
a

Sktadniki

225 g roztopionego masta, 400 g cukru
biatego, 100 g kakao w proszku, 1 tyzeczka
ekstraktu waniliowego, 2 jajka, 130 g czystej
maki, %2 tyzeczki proszku do pieczenia, %
tyzeczki soli, 70 g potéwek orzechéw
wtoskich

Sposéb przygotowania

Potaczyc roztopione masto, cukier, kakao w
proszku i dobrze wymiesza¢. Dodac wanilie,
jajka, make, proszek do pieczenia i sél.
Rozprowadzi¢ rzadkie ciasto na blasze
zaroodpornej wytozonej papierem do
pieczenia. Wedle uznania udekorowac
potéwkami orzechéw wioskich. Wstawi¢ do
piekarnika.
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90 OBSLUGA
Pieczywo/wypieki
Temp. Pozycja
Menu Waga Krok iywpoé poiki Instrukcje
ci

Sktadniki
150 g cukru biatego, 2 tyzeczki maki czystej,
¥ tyzeczki mielonego cynamonu, % tyzeczki
mielonej gatki muszkatotowej, %2 tyzeczki
skorki cytrynowej, 1,2 kg cienkich
plasterkéw jabtka, 2 tyzki stotowe soku
cytrynowego, 1 tyzka stotowa masta, 1
przepis na ciasto dla 9-calowego ciasta z
podwdjnym kruchym spodem, 4 tyzki
stotowe mleka (opcjonalnie)
Sposdb przygotowania
Zmieszac cukier, make, cynamon, gatke

Szarlotk . Schtodz muszkatotowa i skérke cytrynowa. Wytozy¢

a 413 1 porda i one 3 jedna warstwe kruszonki na blasze do
pieczenia o gtebokosci 9 cali. Wytozy¢
warstwe z 1/3 plasterkéw jabtka na spodzie z
kruchego ciasta. Posypa¢ mieszaning
cukrowg i powtarza¢ do momentu
wykorzystania catej mieszaniny. Pola¢
sokiem cytrynowym i punktowo natozy¢
masto. Umiesci¢ drugie kruche ciasto na
gbrze wypehienia i stworzy¢ ztobienia na
krawedziach. Wycig¢ otwory w gérnym
ciescie i wedle uznania nasmarowac je
mlekiem, aby stworzy¢ btyszczace
wykonczenie. Wstawi¢ do piekarnika.

Pizza

WCluih Pozycja
Menu Waga Krok 2yw!10§ poiki Instrukcje
ci

Mrozon 0,2-0.4

a pizza kg Zamrozo Umiesci¢ zamrozong pizze na ruszcie

(na Domyéin 0,1 kg ne 2 grillowym. Wstawic¢ do piekarnika. Piec tylko

cienkim | . - 03 jedng zamrozong pizze jednoczesnie.

ciescie) kg

Mrozon

a pizza Zamrozo Umiesci¢ zamrozong pizze na ruszcie

(na 0,5kg - ne 2 grillowym. Wstawic¢ do piekarnika. Piec tylko

grubym jedng zamrozong pizze jednoczesnie.

ciescie)

= S C
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Pizza

Menu

Waga

Krok

Temp.
Zywnos
ci

Pozycja
potki

Instrukcje

Domow
a pizza
*4%9%13

1 porcja

Pokojow
a

Sktadniki

20 g drozdzy, 200 ml cieptej wody, 5 g soli,
350 g maki, 10 g cukru, 10 g oleju
roslinnego, 1 maty stoik sosu
pomidorowego, 250 g sera tartego, 200 g
sera Mozzarella, 1 mata puszka krojonych
grzybéw, 150 g szynki gotowanej, oregano,
sél, pieprz

Sposdb przygotowania

Rozpusci¢ drozdze w cieptej wodzie.
Wymieszac z solg i cukrem. Powoli dodawac
make, stale ugniatajac. Dodac olej i
kontynuowac ugniatanie. Jesli ciasto sie klei,
dodac nieco wigcej maki. Zakry¢ ciasto i
pozwoli¢ mu rosna¢ przez ¥2 godziny. Majac
rece pokryte maka, ugnies¢ ciasto i
rozprowadzi¢ je na nattuszczonej blasze do
pieczenia koncéwkami palcéw. Natozy¢ sos
pomidorowy na ciasto, natozy¢ sktadniki
warstwami. Posypac cata powierzchnie
serem. Wstawic do piekarnika.

+ Biate pieczywo (1 porcja
- Kategoria: Pieczywo/wypieki

Jr4x11%13

- Temperatura zywnosci: pokojowa

- Pozycja potki: 3

- Skfadniki: 400 g maki na chleb, 100 g czystej maki, 300 g wody, 10 g drozdzy instant, 8 g soli

- Sposéb przygotowania

1)

5)
6)

+ Bagietka (1 porcja
- Kategoria: Pieczywo/wypieki

s

Powoli wla¢ wode, uzywajac topatki. Nastepnie zmienic topatke na mieszadto hakowe i ugniatac
przez 8 minut.

Przenie$¢ ciasto na posypang matg iloscig maki powierzchnie robocza. Uformowac ciasto w kulke.
Zakryc¢ folig. Pozostawi¢ na 30 minut.

Ugniatac ciasto recznie przez 5 minut. Zakry¢ ciasto i zostawi¢ na péttorej godziny. Rozciggnac i
zwingc ciasto. Rozpoczynajac od gory ciasta, ciggna¢ do przodu (od siebie), a nastepnie $ciggnac
je do $rodka.

W misce miksera stojgcego ubi¢ razem make na chleb z maka czysta, drozdzami i solg. Nalezy
dbac o to, aby sél i drozdze nie miaty ze sobg bezposredniego kontaktu.

Nastepnie pociggng¢ dét ciasta do tytu (do siebie) i ztozy¢ do $rodka.

Umiesci¢ forme do chleba na ruszcie grillowym. Wstawic¢ do piekarnika.

)*11*12*13
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- Temperatura zywnosci: pokojowa
- Pozycja poétki: 3
- Skfadniki: 400 g maki na chleb, 100 g czystej maki, 300 g wody, 10 g drozdzy instant, 8 g soli
- Sposéb przygotowania
1) W misce miksera stojgcego ubi¢ razem make na chleb, make czysta, drozdze i sél.

2) Powoli dodawac¢ wode, uzywajac topatki. Nastepnie zmienic¢ topatke na mieszadto hakowe i
ugniatac przez 8 minut.

3) Przenie$¢ ciasto na posypang matg iloscig maki powierzchnie robocza. Uformowac w kulke.
Zakryc¢ folig. Pozostawi¢ na 30 minut.

4) Ugniatac ciasto recznie przez 1-3 minut. Zakry¢ ciasto i odstawi¢ na péttorej godziny.

5) Rozprezy¢ ciasto poprzez delikatne wcisniecie palcéw na jego srodku. Rozciagnac¢ i ztozy¢ ciasto.
Pracujac wzdtuz ciasta, rozpoczynajac od gérnej krawedzi, pociggngc ciasto do przodu (od siebie),
a nastepnie $ciggnac je do $rodka. Pociggna¢ dét ciasta do tytu (do siebie) i $ciggnac do $rodka.

6) Zrobi¢ to samo z lewg i prawg strong ciasta.
7) Obrdci¢ ciasto i zakry¢ je folig. Odstawic na 1 godzine.

8) Podzieli¢ ciasto na dwie réwne czesci. Uformowac ciasto w watki o wielkosci 6”. Kazdy kawatek
ciasta (zakryty folig) po kolei uformowac w prostokat. Pracujac wzdtuz ciasta, delikatnie nacisnac
palcami, aby stworzy¢ kilka wgtebien w ciescie.

9) Powtdrzyc proces; trzykrotnie obrécic ciasto z boku na bok tak, aby gérna krawedz spotkata sie z
dolng krawedzig, tworzac gteboka spoine. Przy kazdym obrocie nalezy uszczelnia¢ spoine
palcami. Mocno $cisnag¢ spoine i pozostawic ciasto na 5 minut (lub do czasu, w ktérym ciasto
odprezy sie wystarczajgco, aby mozna je byto obrécic) ze spoing skierowang do géry. Zakry¢
recznikiem. Watkowac i formowac bagietki do momentu, w ktérym zmieszczg sie na
perforowanej blasze do bagietek.

10) Utozy¢ na perforowanej blasze spoing do dotu, zakry¢ recznikiem i pozostawi¢ na 5 minut.
Wykona¢ pie¢ nacie¢ na powierzchni ciasta.

11) Umiesci¢ perforowang blache na bagietki na ruszcie grillowym. Wstawi¢ do piekarnika.

*1 Po sygnale dzwiekowym nalezy obrécic *9 Uzy¢ whasnej blachy do pieczenia.
zywnos¢.
*10 Uzy¢ wiasnej formy do muffin.
*2 Po sygnale dZzwiekowym nalezy zdja¢ pokrywke.
*11 Napetnic¢ zbiornik wody do linii maks.,
*3 Uzyc rusztu grillowego nad gtebokg blachg (lub znajdujacej sie na przedniej stronie zbiornika.
formga do pieczenia).
*12 Uzy¢ blachy perforowanej na ruszcie grillowym
*4 Uzy¢ rusztu grillowego. nad gteboka blacha.

*5 Uzy¢ wiasnego naczynia zaroodpornego na *13 Uzy¢ wiasnych pojemnikéw do gotowania.
ruszcie grillowym.

*6 Uzy¢ gtebokiej blachy (lub formy do pieczenia). Tryb My Recipes (Moje przepisy)

*7 Uzy¢ whasnego garnka do pieczenia. Moje przepisy umozliwia pobieranie nowych i
specjalnych przepiséw kulinarnych na urzadzenie
*8 Uzy¢ wiasnej blachy zaroodporne;j. za pomocg smartfona, umozliwiajgc gotowanie

zgodnie z wkasnymi preferencjami.

= S C
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Zainstalowac aplikacje LG ThinQ na smartfonie.
Postepowac zgodnie z instrukcjami w aplikacji LG
ThinQ, aby stworzy¢, edytowac lub usunagé Moje
przepisy. Jesli urzadzenie jest potagczone zdomowa
siecig Wi-Fi i aplikacjg LG ThinQ, Moje przepisy
mozna pobraé na urzadzenie.

UWAGA

+ Moje przepisy mozna tworzy¢, edytowac lub
usuwac wytgcznie z poziomu aplikacji LG ThinQ.

* Przed uzyciem funkcji Moje przepisy nalezy
pamietac o wyjeciu sondy z piekarnika (model
WSED7667M).

+ Aby na state zmieni¢ ustawienia Moje przepisy,
nalezy edytowac przepis w aplikacji LG ThinQ.

Ustawianie trybu My Recipes

1) Wcisna¢ Moje przepisy na ekranie Menu
gtéwne.

2) Wybrac jednej z utworzonych przepiséw.

3) Wecisnac przycisk Start/stop na panelu
sterowania.

Aby zatrzymac gotowanie

1) Wcisnac przycisk Start/stop na panelu
sterowania, a nastepnie wcisng¢ ZATRZYMA])
na wyswietlaczu.

DIST10d
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Informacje dla instytutéw badawczych

Ta tabela przeznaczona jest wytacznie dla instytutéw badawczych. Zawiera najlepsze ustawienia dla
przepiséw testowych zgodnie z norma IEC 60350-1.

Czas
Danie Tryb ) Tenmp. Akcesori Poz'yq.a Nagr.zew gotowani Naczynia
ogrzewania (°C) a potki anie a
(minuty)
Mate Ogrzewani 170 Blacha 3 Tak 20-30 -
ciasto ezgoryiz do
dotu pieczenia
Gorace 150 Blacha 3 Tak 20-30 -
powietrze do
pieczenia
Gorace 150 Blacha 4 Tak 25-35 Blacha do
powietrze do / pieczeniana
pieczenia 2 4., gteboka
/ blacha na 2.
Gteboka od dotu
blacha
Ciasto Ogrzewani 170 Ruszt 2 Tak 20-30 -
biszkop | ezgéryiz grillowy
towe dotu
Gorace 160 Ruszt 3 Tak 30-40 -
powietrze grillowy
Szarlotk | Ogrzewani 180 Ruszt 1 Nie 65-75 Jednablacha
a ezgoryiz grillowy z tylu po
dotu lewej stronie
idrugaz
Gorace 170 Ruszt 2 Nie 65-75 przodu po
powietrze grillowy prawej
stronie
Paski Ogrzewani 170 Blacha 3 Tak 20-30 -
ciasta ezgoryiz do
dotu pieczenia
Gorace 140 Blacha 3 Tak 20-30 -
powietrze do
pieczenia
Blacha 4 Tak 20-30 Blacha do
do / pieczeniana
pieczenia 2 4., gteboka
/ blacha na 2.
Gteboka od dotu
blacha

%
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Czas
Danie Tryb ) Teomp. Akcesori Poz’yq_a Nagr?ew gotowani Naczynia
ogrzewania (°C) a potki anie a
(minuty)
Tost Duzy grill Niski Ruszt 4 Tak 2-4 -
grillowy (5 min)
Stek Duzy grill Wysoki Ruszt 4 Tak 10-15 Obrdci¢ po
wotowy grillowy / (5 min) kazda potowie
1 strona czasu
Beza Gorace 80 Blacha 3 Nie 120-150 -
powietrze do
pieczenia
Pieczon Pieczenie 190 Ruszt 2 Tak 55-65 Obréci¢ po
y grillowy potowie
kurczak / czasu
Gteboka
blacha

|
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Para
+ Model WSED7667M, WSED7666M

Tryb Czas
Danie | ogrzewa Teomp. Akcesoria Poz’yq.a Nagr.z e | gotowan Naczynia
A (°C) potki wanie a
nia .
(minuty)
Brokut: Blacha Blacha do
300 ’ Para 99 perforowa 3 Nie 12-18 pieczeniana
9 na 2. 0od dotu
Brokut: Blacha Blacha do
) Para 99 perforowa 3 Nie 12-18 pieczeniana
2x3009
na 2. 0d dotu
Brokut: Blacha Blacha do
maks. Para 99 perforowa 3 Nie 15-20 pieczeniana
ilos¢ na 2. od dotu
Blacha Blacha do
Groszek . . .
. Para 99 perforowa 3 Nie - pieczeniana
:800¢g
na 2. 0od dotu
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INTELIGENTNE FUNKCJE

Aplikacja LG ThinQ

Ta funkcja dostepna jest jedynie w niektérych
modelach z Wi-Fi.

Aplikacja LG ThinQ umozliwia komunikacje z
urzadzeniem za pomocg smartfona.

Funkcje aplikacji LG ThinQ

Umozliwia komunikacje z urzadzeniem za pomoca
smartfona za pomocg wygodnych inteligentnych
funkgji.

+ Ustawienia

- Umozliwia ustawienie réznych opcji w
piekarniku i aplikacji.

+ Moje przepisy

- Aplikacja pozwala pobiera¢ nowe i specjalne
przepisy kulinarne, ktére nie sg zawarte w
standardowym trybie gotowania urzadzenia.
Po zakonczeniu pobierania Moje przepisy na
urzadzenie, urzadzenie zachowa przepisy.
Przepisy mozna tworzy¢, zmienia¢ lub usuwac
wytgcznie w aplikacji LG ThinQ.

+ Smart Diagnosis

- Ta funkcja przekazuje informacje przydatne
do diagnostyki i rozwigzywania probleméw z
urzgdzeniem w zaleznosci od sposobu
uzytkowania.

* Monitoring

- Ta funkcja pozwala sprawdzac biezacy stan,
pozostaty czas, ustawienia gotowania i czas
zakonczenia w jednym miejscu.

* Product Notifications (Powiadomienia
produktu)

- Nalezy wiaczy¢ powiadomienia push, aby
otrzymywac informacje o stanie urzadzenia.
Powiadomienia sg wysytane nawet wtedy, gdy
aplikacja LG ThinQ nie jest otwarta.

+ Timer

- Umozliwia ustawienie zegara z poziomu
aplikacji.

+ Firmware Update (Aktualizacja
oprogramowania uktadowego)

- Nalezy regularnie instalowac aktualizacje
urzadzenia.

%

UWAGA

* W nastepujacych przypadkach nalezy
zaktualizowac informacje o sieci dla kazdego
urzadzenia w aplikacji LG ThinQ w sekgcji Karty
urzadzen — Ustawienia — Zmien sie¢.

- zmieniono router bezprzewodowy
- zmieniono hasto routera bezprzewodowego
- Zmieniono dostawce ustug internetowych

+ Teinformacje s aktualne w momencie

publikacji. W aplikacji wprowadzane moga

zosta¢ zmiany w celu poprawy dziatania
produktu bez wczes$niejszego powiadomienia.

+ Funkcje moga sie rézni¢ w zaleznosci od modelu.

Instalacja aplikacji LG ThinQii
tgczenie z urzadzeniem firmy LG
Nalezy zeskanowac kod QR znajdujacy sie na

produkcie za pomoca aparatu lub aplikacji do
odczytywania kodéw QR w smartfonie.

LG ThinQ

UWAGA

+ Aby zweryfikowac potgczenie z siecig Wi-Fi,
nalezy sprawdzi¢, czy ikona = na panelu
sterowania $wieci sie.

el

DIST10d

|




2

J % pl-pl_main.book.book Page 98 Monday, March 10, 2025 3:41 PM

98 INTELIGENTNE FUNKCJE

el

s

UWAGA

+ Urzadzenie obstuguje wytgcznie sieci Wi-Fi 2,4
GHz. Aby sprawdzi¢ czestotliwos¢ swojej sieci,
nalezy skontaktowac sie z dostawca Internetu
lub sprawdzi¢ jg w instrukcji routera
bezprzewodowego.

+ LG ThinQ nie ponosi odpowiedzialnosci za zadne
problemy z potgczeniem sieciowym lub awarie,
usterki bagdz btedy spowodowane przez
potaczenie sieciowe.

Srodowisko bezprzewodowe moze sprawiac, ze
sie¢ bezprzewodowa bedzie dziatata wolno.

Jesli urzadzenie ma problem z potaczeniem sie z
siecig Wi-Fi, moze to oznacza¢, ze znajduje sie
zbyt daleko od routera. Nalezy kupi¢ wzmacniacz
sygnatu sieci Wi-Fi, aby wzmocnic site jej sygnatu.
+ Pofaczenie sieciowe moze nie pracowac

prawidtowo w zaleznosci od dostawcy Internetu.
+ Pofaczenie z siecig Wi-Fi moze by¢ niemozliwe
lub moze zosta¢ zerwane z powodu Srodowiska
sieci domowe;.

Jesli potaczenie urzadzenia jest niemozliwe z
powodu probleméw z transmisjg sygnatu
bezprzewodowego, nalezy odtgczy¢ urzadzenie
od pradu, odczekac okoto minuty i sprobowaé
ponownie.

Jesli w routerze bezprzewodowym wigczona jest
zapora sieciowa, nalezy jg wytaczy¢ lub dodac
wyjatek.

* Nazwa sieci bezprzewodowej (SSID) powinna
sktadac sie z angielskich liter i cyfr (nie wolno
uzywac znakéw specjalnych).

Interfejs uzytkownika smartfona (UI) moze
rézni¢ sie w zaleznosci od mobilnego systemu
operacyjnego (OS) i producenta.

+ Jesli ustawionym protokotem bezpieczenstwa
routera jest WEP, konfiguracja sieci moze
zakonczyc¢ sie niepowodzeniem. Nalezy zmieni¢
protokét bezpieczenstwa (zaleca sie WPA2) i
podtaczy¢ produkt ponownie.

Specyfikacje modutu radiowego

Zakres Moc
Typ czestotliwos wyjsciowa
ci (maks.)
- 2412-2472
Wi-Fi MHz 18,14 dBm
Bluetooth 2402-2480 7,03 dBm
MHz

%

Wersja oprogramowania funkcji bezprzewodowej:
V1.0

Aby chronic¢ uzytkownika, w trakcie montazu i
obstugi urzadzenia odlegtos¢ pomiedzy
urzadzeniem i ciatem powinna wynosi¢ co najmniej
20 cm.

Deklaracja zgodnosci

q3

Firma LG Electronics niniejszym oswiadcza, ze ten
sprzet radiowy, tj. piekarnik elektryczny do
zabudowy, jest zgodny z Dyrektywg 2014/53/UE.
Pelng tres¢ deklaracji zgodnos$ci UE mozna znalez¢
pod nastepujagcym adresem internetowym:

http://www.lg.com/global/support/cedoc/cedoc#

Informacja dotyczaca
oprogramowania open source

Aby uzyskac zawarty w tym produkcie kod
zrédtowy podlegajacy licencjom GPL, LGPL, MPL i
innym licencjom open source, ktére maja
obowigzek ujawniac kod Zrédtowy oraz aby uzyskaé
dostep do wszystkich warunkéw wymienionych
licencji, informacji o prawach autorskich oraz
innych istotnych dokumentéw, nalezy odwiedzi¢
strone https://opensource.lge.com.

Firma LG Electronics oferuje takze dostarczenie
kodu Zrédtowego typu otwartego na CD-ROM za
kwote pokrywajaca koszty takiej dystrybucji (jak
koszty nosnika, transportu i przechowania) po
przestaniu prosby na adres opensource@Ige.com.

e
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Oferta ta jest wazna dla kazdego, kto otrzyma te + Jesli wyswietlacz jest zablokowany, nalezy
informacje przez okres trzech lat od ostatniej wytgczy¢ blokade, a nastepnie ponownie jg
wysytki tego produktu. aktywowac.

2)  Umiesci¢ ustnik telefonu obok lewego I

goérnego rogu ekranu.

Funkcja Smart Diagnosis

Ta funkcja pomaga diagnozowac i rozwigzywac
problemy z urzadzeniem.

DIST10d

UWAGA

+ Ze wzgledéw bedacych poza kontrolg firmy LGE
ustuga ta moze nie dziata¢ z powodu czynnikéw
zewnetrznych takich jak m.in. niedostepnos¢ "
sieci Wi-Fi, roztgczenie z siecig Wi-Fi, lokalna
polityka sklepu z aplikacjami lub niedostepnos¢
aplikacji.

+ Ta funkcja moze ulec zmianie bez
wczesniejszego powiadomienia i moze mie¢inng 3)
forme w zaleznosci od lokalizacji.

Trzymac telefon w tym miejscu do momentu
zakonczenia transmisji dzwiekowej. Na
wyswietlaczu bedzie odliczany czas. Po

. . . zakonczeniu odliczania i wytaczeniu sie
U;ywanle LG Than do . dzwieku diagnoza zostanie wyswietlona w
diagnozowania problemoéw aplikacji.

W razie probleméw z urzgdzeniem wyposazonym

w adapter sieci Wi-Fi urzadzenie takie moze wystac UWAGA

dane potrzebne do rozwigzania problemu na + Aby uzyskac najlepsze wyniki, nie wolno
smartfon za pomocg aplikacji LG ThinQ. poruszac telefonem w trakcie transmisji
+ Nalezy wigczy¢ aplikacje LG ThinQ i wybra¢ dzwigkow.
funkcje Smart Diagnosis w menu. Nalezy
postepowac zgodnie z instrukcjami podanymi w
aplikacji LG ThinQ.

Uzywanie diagnostyki
dzwiekowej do diagnozowania
probleméw

Nalezy postepowac zgodnie z ponizszg instrukgja,
aby skorzysta¢ z metody diagnostyki dzwigekowej.

+ Nalezy wiaczy¢ aplikacje LG ThinQ i wybrac
funkcje Smart Diagnosis w menu. Nalezy
postepowac zgodnie z instrukcjami dotyczacymi
diagnostyki dzwiekowej podanymi w aplikacji LG
ThinQ.

1)  Nalezy wcisna¢ Ustawienia w dolnej prawej
czesci ekranu Menu gtéwne, przewingc
ekran, a nastepnie wcisng¢ Smart Diagnosis.

= kS o C
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Czyszczenie

Whnetrze

A OSTRZEZENIE

Nie wolno wyciera¢ cieptej lub goracej
powierzchni porcelany wilgotng gabka; moze to
spowodowac odpryski lub spekania (drobne
pekniecia przypominajace pojedyncze wtosy).

A UWAGA

Nie wolno czysci¢ piekarnika za pomocg Srodkéw
do czyszczenia piekarnikdw, odkurzaczy
parowych, agresywnych chemicznych $rodkéw
czyszczacych, wybielaczy, octu, metalowych
druciakdw ani abrazyjnych podktadek lub
Srodkoéw czyszczacych, poniewaz moze to
permanentnie uszkodzi¢ powierzchnie
piekarnika.

Nie wolno czysci¢ uszczelki.

Nie wolno czysci¢ wnetrza, gdy $wiatto
piekarnika jest wigczone.
Aby zapobiec oparzeniom, nalezy poczeka¢, az

piekarnik ostygnie przed dotknieciem
ktérejkolwiek z jego czesci.

+ Plamy zywnosci nalezy usuwa¢ natychmiast, gdy

piekarnik ostygnie po gotowaniu. Pozostawienie
takich plam moze doprowadzi¢ do wytrawiania
lub odbarwien powierzchni.

+ Przy wysokich temperaturach zywno$¢ wchodzi

w reakcje z porcelang, co moze doprowadzi¢ do
powstania permanentnej, wyptowiatej plamy.
Czyszczac takie zabrudzenia, nalezy uzywaé
wytgcznie niedciernych srodkéw czyszczacych
lub ptuczek.

Czyszczac takie zabrudzenia, nalezy uzywaé
wytgcznie niesciernych srodkéw czyszczacych
lub ptuczek.

Czesc zewnetrzna

Malowane i ozdobne wykonczenie
Do ogdlnego czyszczenia nalezy uzywac szmatki

namoczonej w wodzie z mydtem. W przypadku
trudniejszych zabrudzen i nagromadzen thuszczu
nalezy natozy¢ ptynny detergent bezposrednio na
zabrudzenie. Zostawi¢ na 30 do 60 minut. Sptuka¢
wilgotng $cierka i osuszy¢. Nie wolno uzywaé
Sciernych srodkdéw czyszczacych.

Powierzchnie ze stali nierdzewnej

Nie wolno czysci¢ wneki piekarnika za pomoca
Srodkéw do czyszczenia piekarnikéw. Nalezy
regularnie uzywac funkcji EasyClean produktu do
czyszczenia lekkich zabrudzen. W przypadku
uporczywych zabrudzen nalezy uzywac funkgji
Piroliza lub usuwac je recznie za pomoca
ponizszych wskazéwek.

s

Mozna uzy¢ plastikowej szpatutki jako skrobaka,
aby usuna¢ wszelkie kawatki lub zabrudzenia
przed i po czyszczeniem.

Szorstka strona niepowodujgcego zadrapan
skrobaka moze skuteczniej usung¢ wypalone
plamy niz miekka gabka lub recznik.

Skuteczne mogg sie okaza¢ niepowodujgce
zadrapan gabki do szorowania, np. wykonane z
pianki melaminowej, dostepne w lokalnych
sklepach.

A OSTRZEZENIE

+ Aby unikna¢ zadrapan, nie wolno uzywac
stalowych podktadek z wetny stalowe;j.

UWAGA

+ Do czyszczenia powierzchni ze stali nierdzewnej
nalezy uzywac cieptej wody mydlanej lub Srodka
czyszczacego lub polerujgcego do stali
nierdzewne;j.

+ Przeciera¢ nalezy zawsze w kierunku
wykonczenia powierzchni metalowe;.

« Srodki czyszczace lub polerujace do urzadzer ze
stali nierdzewnej mozna zakupi¢ w Internecie lub
w wiekszosci sklepdw detalicznych z
urzadzeniami lub artykutami domowymi.

%
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Natozy¢ matg ilos¢ srodka czyszczacego lub
polerujgcego do stali nierdzewnej na wilgotng
szmatke lub recznik papierowy.

Wyczysci¢ maty obszar, w razie koniecznosci
pocierajac zgodnie z kierunkiem szlifowania
stali nierdzewne;j.

Osuszy¢ i wypolerowac czystym, suchym
recznikiem papierowym lub miekka szmatka.

W razie koniecznosci powtérzy¢ te czynnosc.

Drzwi piekarnika

A UWAGA

Nie wolno uzywac agresywnych srodkéw
czyszczacych ani wysoce $ciernych materiatéw
czyszczacych do czyszczenia zewnetrznej strony
drzwi piekarnika. To moze spowodowac
uszkodzenia.

Nie wolno uzywac agresywnych, sciernych
Srodkéw czyszczacych ani ostrych metalowych
skrobakéw do czyszczenia szkta drzwi
piekarnika, poniewaz porysujg one jego
powierzchnie, co moze doprowadzi¢ do
pekniecia szkia.

Nie wolno czysci¢ zewnetrznej strony drzwi
piekarnika za pomoca srodkéw do czyszczenia
piekarnikéw, proszkéw czyszczacych ani
agresywnych, $ciernych materiatéw
czyszczacych.

szczelnos$¢. Nie wolno szorowaé, uszkadzac ani
demontowac tej uszczelki.

Nie czysci¢ uszczelki drzwi piekarnika
recznie

Drzwi mozna czysci¢ recznie

s

Drzwi piekarnika nalezy doktadnie wyczyscic
wodga z mydtem. Dobrze sptuka¢. Nie wolno
zanurzac¢ drzwi w wodzie.

Zewnetrzng strone szyby drzwi piekarnika
mozna wyczysci¢ za pomocg ptynu do
czyszczenia szyb. Nie wolno opryskiwac
odpowietrznikéw drzwi wodg ani ptynem do
czyszczenia szyb.

Nie wolno czysci¢ uszczelki drzwi. Uszczelka
drzwi piekarnika wykonana jest z wtékna
szklanego, ktére zapewnia niezbedna

%

P6tki piekarnika
Potki piekarnika nalezy wyjac przed ich

wyczyszczeniem.

1) Czysci¢ tagodnym, $ciernym $rodkiem
czyszczacym.
+ Kawatki jedzenia na szynach moga
sprawdzi¢, ze p6tki zablokuja sie.

2) Sptukac czystag woda i osuszy¢.

Akcesoria

* Ruszt grillowy, blache do pieczenia i inne
akcesoria nalezy czysci¢ miekka Scierkg i goraca
wodg z mydtem.

+ Nie wolno czysci¢ akcesoriéw w zmywarce.

EasyClean

Funkcja EasyClean wykorzystuje nowa emalie

firmy LG, aby pomaga¢ w usuwaniu zabrudzen bez

uzywania agresywnych $rodkéw chemicznych;
korzysta WYLACZNIE Z WODY przez jedynie 10
minut przy niskich temperaturach, aby oderwac

LEKKIE zabrudzenia przed ich recznym usunieciem.

Piekarnik firmy LG daje opcje czyszczenia z uzyciem
MNIEJSZEJ ILOSCI GORACA, SZYBSZEGO i bez

el
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ZADNEGO DYMU CZY OPAROW. Mozna
zredukowac zuzycie energii poprzez czyszczenie
lekkich zabrudzen w piekarniku za pomoca funkgji
EasyClean, zamiast Piroliza.

Zalety funkcji EasyClean

+ Pomaga odrywac lekkie zabrudzenia przed
Czyszczeniem recznym.

+ EasyClean korzysta tylko z wody; bez
chemicznych $rodkéw czyszczacych.

+ Usprawnia cykl Piroliza.

- Opdznia koniecznos¢ przeprowadzenia cyklu
Piroliza

- Minimalizuje dym i nieprzyjemne zapachy

- Moze skrdcic czas Piroliza

Kiedy uzywa¢ funkcji EasyClean

* Przyktadowe zabrudzenia piekarnika

»

Przypadek 1

- Ksztatt zabrudzenia: mate krople lub plamki

- Rodzaj zabrudzenia: ser lub inne sktadniki

- Typowe artykuty spozywcze, ktére moga
zabrudzi¢ piekarnik: pizza

Przypadek 2

- Ksztatt zabrudzenia: maty rozprysk

- Rodzaj zabrudzenia: ttuszcz

- Typowe artykuty spozywcze, ktére moga
zabrudzi¢ piekarnik: steki, grillowana ryba,

grillowane/pieczone w niskich temperaturach

mieso

S I

Instrukcja funkcji EasyClean

A UWAGA

+ Piekarnik powinien by¢ wypoziomowany, aby
zapewni¢, ze dolna powierzchnia wneki
piekarnika jest catkowicie zakryta wodg na
poczatku cyklu EasyClean.

+ Nie wolno otwiera¢ drzwi piekarnika podczas
cyklu EasyClean. Woda nie nagrzeje sie
wystarczajgco, jesli drzwi zostang otwarte w
trakcie cyklu.

+ Niektére powierzchnie po zakonczeniu cyklu
EasyClean moga by¢ gorace. Podczas
czyszczenia nalezy uzywa¢ gumowych rekawic,
aby chronic sie przed poparzeniem.

W trakcie cyklu EasyClean piekarnik nagrzewa
sie do tego stopnia, ze moze spowodowac
poparzenia. Powierzchnie wewnetrzng
piekarnika nalezy wytrze¢ dopiero po
zakonczeniu cyklu. W przeciwnym wypadku
moze doj$¢ do poparzenia.

+ Nie wolno opierac sie o szybe drzwi piekarnika
podczas czyszczenia wneki piekarnika.

+ Nie wolno uzywac stalowych druciakéw,
Sciernych podkiadek lub $rodkéw czyszczacych,
poniewaz materiaty te moga permanentnie
uszkodzi¢ powierzchnie piekarnika.

Nalezy wyja¢ blache do pieczenia, gteboka
blache do pieczenia, ruszt grillowy, wszystkie
naczynia kuchenne, folie aluminiowga oraz
wszelkie inne materiaty z piekarnika.

UWAGA

+ Przed uzyciem cyklu EasyClean nalezy poczekac,
az piekarnik ostygnie do temperatury pokojowe;.
Jesli temperatura we wnece piekarnika jest
wyzsza niz 65°C, cykl EasyClean nie uruchomisie
do momentu ostygniecia wneki piekarnika.

+ Aby uzyskac najlepsze rezultaty, nalezy uzywac
wody destylowanej lub filtrowanej. Woda z kranu
moze zostawiac osad na dnie piekarnika.

+ Zabrudzenia zapieczone w trakcie wielu cykli
gotowania bedg trudniejsze do usuniecia za
pomoca funkcji EasyClean.

1) Nalezy wyja¢ potki i akcesoria z piekarnika.
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2) Zeskrobaciusunac¢ wszelkie przypalone porysuje wykonczenia). Pewna ilo$¢ wody
zabrudzenia plastikowg skrobaczka. moze wlac sie do dolnych odpowietrznikéw
podczas czyszczenia, ale zostanie ona
przechwycona przez blache pod wneka ——
®) kuchenng i nie uszkodzi palnika.

9) Po wyczyszczeniu wneki piekarnika nalezy
zetrze¢ nadmiar wody czystym, suchym
recznikiem. Ponownie zamocowac potki i

wszelkie inne akcesoria.

DIST10d

10) Jesli widoczne sg jeszcze jakie$ lekkie
zabrudzenia, nalezy powtérzy¢ powyzsze
kroki, dbajac o to, aby odpowiednio namoczy¢
zabrudzone obszary.

+ Jesli po wykonaniu kilku cykli EasyClean
wcigz obecne sg uporczywe zabrudzenia,
nalezy wykonac cykl Piroliza. Przed
uruchomieniem cyklu Piroliza nalezy

- Twarda plastikowa szpatutka upewnic sie, ze we wnece piekarnika nie

znajduja sie zadne potki ani inne akcesoria

oraz ze powierzchnia wneki piekarnika jest

+ Sugerowane plastikowe skrobaczki:

- Plastikowa skrobaczka do patelni

- Plastikowa skrobaczka do farby sucha. Dodatkowe informacje znajduja sie
- Stara karta kredytowa w rozdziale Piroliza instrukcji wtasciciela.
(Model WSED7665*, WSED7664%,

3) Napetni¢ zbiornik do linii Maks.. W miare

TS PR L . WS9D765***)
mozliwosci uzywac zmiekczonej, filtrowanej
wody. Twarda woda moze zatka¢ generator
pary szybciej z powodu nagromadzenia UWAGA
kamienia. + Uszczelka wneki moze by¢ mokra po

4)  Wocisna¢ Czyszczenie na ekranie Menu zakonhczeniu cyklu EasyClean. Jest to normalne.
gtéwne, a nastepnie wcisng¢ EasyClean. Nie nalezy czysci¢ uszczelki.

5)  Wcisngc¢ przycisk Start/stop na panelu + Jezeli na dnie piekarnika po czyszczeniu obecne
sterowania. Na wyswietlaczu pojawi sie sg osady, nalezy uzy¢ szmatki lub gabki
pozostaty czas. namoczonej w occie, aby je usungc.

6) Po zakonczeniu 10-minutowego cyklu + Nie zaleca sie uzywania dostepnych na rynku
wygenerowany zostanie sygnat dzwiekowy i $rodkéw do czyszczenia piekarnikéw ani
na wyswietlaczu pojawi sie Czyszczenie wybielaczy. Zamiast tego nalezy uzy¢ tagodnego
zakonczone. Wcisng¢ przycisk Start/stop na $rodka czyszczacego w ptynie o wartosci pH
wyswietlaczu. ponizej 12,7, aby nie odbarwi¢ emalii.

7) Po zakonczeniu cyklu czyszczenia i podczas
czyszczenia recznego na dnie piekarnika
powinna znajdowac sie wystarczajaca ilos¢
wody, aby catkowicie zakrywata zabrudzenia. Piroliza (Model WSED7665%*,

W razie koniecznosci nalezy dola¢ wody. Na WSED7664* W59D765***)

podtodze przed piekarnikiem nalezy potozy¢

recznik, aby zbierac wode, ktéra moze rozlac Cykl Piroliza wykorzystuje skrajnie wysokie
sig w trakcie czyszczenia recznego. temperatury do czyszczenia wneki piekarnika.

8) Nalezy natychmiast wyczysci¢ wneke Podczas cyklu Piroliza zauwazalny moze by¢ dym
piekarnika po cyklu EasyClean poprzez lub wyczuwalny moze by¢ odér. Jest to sytuacja
szorowanie niepowodujacg zarysowac gabka ~ normalna - w szczegdlnosci wtedy, gdy piekarnik
lub podktadka. (Strona do skrobania nie jest mocno zabrudzony. W trakcie Piroliza kuchnia

S I
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powinna by¢ dobrze wentylowana, aby
minimalizowa¢ odér zwigzany z czyszczeniem.

Przed rozpoczeciem pirolizy

Kuchnia musi by¢ dobrze wentylowana, aby
minimalizowa¢ odory zwigzane z czyszczeniem.
Nalezy otworzy¢ okno lub uruchomic wentylator
lub okap przed uzyciem funkcji Piroliza.

Duze plamy nalezy usung¢ przed czyszczeniem.

Nalezy usung¢ ewentualne duze plamy z dnia
piekarnika.

Upewnic sie, ze ostona lampy piekarnika jest
zatozona.

Wyczysci¢ rame piekarnika oraz jego drzwi
goracg wodg z mydtem. Dobrze sptukac.

A OSTRZEZENIE

Gdy piekarnik jest mocno zabrudzony olejem,
nalezy uzy¢ funkgdji Piroliza, aby go wyczysci¢
przed jego ponownym uzyciem. Jesli zostanie
pozostawiony, olej moze wywotac¢ pozar.

+ Jesli w trakcie funkcji Piroliza w piekarniku

pojawi sie ogien, nalezy wytgczy¢ piekarnik i
poczekac az zgasnie. Nie wolno na site otwierac
drzwi. Wprowadzenie Swiezego powietrza przy
temperaturach funkgji Piroliza moze
spowodowa¢ podmuch ognia z piekarnika.
Niewykonanie tych instrukcji moze spowodowac
powazne oparzenia.

A UWAGA

s

Nie wolno uzywac¢ Srodkéw do czyszczenia
piekarnikéw. Nie nalezy uzywac¢ dostepnych na
rynkéw srodkéw do czyszczenia piekarnikdw ani
zadnego typu powtok ochronnych wytozen
piekarnika w $rodku piekarnika ani na dowolnej
czesci wokét piekarnika.

Nalezy czysci¢ wytgcznie czesci wymienione w
instrukcji. Nalezy wyja¢ blache do pieczenia,
gteboka blache do pieczenia, ruszt grillowy,
wszystkie naczynia kuchenne, folie aluminiowa
oraz wszelkie inne materiaty z piekarnika.

- Pozostawienie pétek piekarnika we wnece
piekarnika podczas cyklu Piroliza spowoduje
ich odbarwienie i utrudni ich wsuwanie i
wysuwanie.

%

dtugie sygnaty dzwiekowe podczas procesu
czyszczenia Piroliza, jesli w trakcie uzywania
trybu Piroliza wystapig jakie$ awarie. Nalezy
wytgczy¢ zasilanie elektryczne gtéwnego
bezpiecznika lub wytacznika i zleci¢
wykwalifikowanemu technikowi
przeprowadzenie prac serwisowych na
piekarniku.

W razie awarii trybu Piroliza nalezy wytaczy¢
piekarnik i odtaczy¢ zasilanie. Nalezy zleci¢
naprawe wykwalifikowanemu technikowi.

Rzeczg normalna jest, ze czesci piekarnika
nagrzewaja sie w trakcie cyklu Piroliza. Nalezy
unika¢ wywierania nacisku na drzwi, okno lub
obszar odpowietrznika piekarnika w trakcie
cyklu Piroliza.

Dzieci nie powinny przebywac¢ w poblizu
urzadzenia bez nadzoru. W trakcie cyklu Piroliza
zewnetrzna cze$¢ piekarnika moze stac sie
bardzo goraca.

Jesli kto$ hoduje ptaki w domu, nalezy je
przenies¢ do innego, dobrze wentylowanego
pomieszczenia. Niektére ptaki sg bardzo
podatne na opary wytwarzane podczas cyklu
Piroliza piekarnika.

Nie wolno wyktada¢ scian piekarnika, pétek, dna
ani zadnej innej czesci piekarnika folig
aluminiowg ani zadnym innym materiatem.

Zrobienie tego zaktdci dystrybucje ciepta, obnizy

wydajnos$¢ pieczenia i spowoduje permanentne
szkody we wnetrzu piekarnika (folia aluminiowa
wtopi sie w powierzchnie wewnetrzna
piekarnika).

Nie wolno otwiera¢ drzwi na site. To moze
uszkodzi¢ automatyczny system blokowania
drzwi. Nalezy zachowa¢ ostroznos¢ przy
otwieraniu drzwi piekarnika po cyklu Piroliza.
Podczas otwierania drzwi nalezy stac¢ z boku
piekarnika, aby uwolni¢ gorace powietrze lub
pare. Piekarnik wcigz moze by¢ BARDZO
GORACY.

Piekarnik wyswietli kod btedu F i wygeneruje trzy

UWAGA

+ Wiaczenie $wiatta piekarnika jest niemozliwe w
trakcie cyklu Piroliza. Wigczenie $wiatta
piekarnika jest niemozliwe do momentu spadku
temperatury piekarnika ponizej 250°C po
zakonczeniu cyklu Piroliza.

e
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Wyczysci¢ rame piekarnika oraz jego drzwi
goracg wodg z mydtem. Dobrze sptukac.

Nie wolno czysci¢ uszczelki. Wtdkno szklane, z
ktérego zrobiona jest uszczelka drzwi
piekarnika, ulegnie uszkodzeniu w wyniku
pocierania. Wazne jest, aby uszczelka pozostata
w stanie nienaruszonym. Jesli widoczne bedg na
niej $lady zuzycia lub postrzepienia, musi zosta¢
wymieniona przez technika serwisowego.

Normalng rzeczg jest, ze wentylator pracuje w
trakcie cyklu Piroliza.

W miare nagrzewania sie piekarnika styszalne
mogg by¢ dzwieki rozszerzania sie i kurczenia
metalowych czesci. Jest to normalne i nie
spowoduje uszkodzenia piekarnika.

W piekarniku obecny moze by¢ biaty popiét.
Nalezy go usuna¢ wilgotng szmatka lub
namoczong w mydle podktadka z wetny stalowej,
gdy piekarnik ostygnie. Jesli piekarnik nie bedzie
czysty po jednym cyklu Piroliza, nalezy
powtorzyc¢ cykl.

Po cyklu Piroliza na porcelanie moga pojawic sie
drobne linie, poniewaz przeszta przez proces
podgrzewania i schtadzania. Jest to normalne i
nie wptywa na wydajno$¢ urzadzenia.

Nie mozna rozpoczgc¢ cyklu Piroliza, gdy funkcja
Blokada panelu sterowania jest aktywna.

Po ustawieniu cyklu Piroliza drzwi piekarnika
automatycznie sie zablokujg. Otwarcie drzwi
piekarnika nie bedzie mozliwe do momentu
ostygniecia piekarnika. Blokada zwalnia sie
automatycznie.

Kiedy uzywa¢ funkcji Pyrolysis
(Piroliza)

+ Przyktadowe zabrudzenia piekarnika

Przypadek 1
+ Ksztalt zabrudzenia: $redni lub duzy rozprysk
+ Rodzaj zabrudzenia: ttuszcz

+ Typowe artykuty spozywcze, ktére moga
zabrudzi¢ piekarnik: migso pieczone przy
wysokich temperaturach

Przypadek 2
+ Ksztalt zabrudzenia: krople lub plamki
+ Rodzaj zabrudzenia: farsz lub cukier

+ Typowe artykuty spozywcze, ktére moga
zabrudzi¢ piekarnik: placek

Przypadek 3
+ Ksztalt zabrudzenia: krople lub plamki

*+ Rodzaj zabrudzenia: $mietana lub sos
pomidorowy

+ Typowe artykuty spozywcze, ktére moga
zabrudzi¢ piekarnik: zapiekanki

UWAGA

+ Cyklu Piroliza mozna uzywac¢ do usuwania
zabrudzen, ktére gromadzity sie przez jakis czas.
Wykonczenie powierzchni moze jednak ulec
pogorszeniu, jesli po kazdym cyklu gotowania
nie zostang usuniete silnie zanieczyszczone
wycieki z gotowanej zywnosci. Funkcja Piroliza
nie zapobiegnie temu zjawisku.

%

el

KONSERWACJA 105

DIST10d

|




J % pl-pl_main.book.book Page 106 Monday, March 10, 2025 3:41 PM

106 KONSERWACJA

el

Ustawianie funkcji Pyrolysis

(Piroliza)

1) Nalezy wyja¢ wszystkie potki i akcesoria z
piekarnika.

2) Wocisng¢ opcje Cleaning (Czyszczenie), a
nastepnie wcisna¢ Piroliza.

3) Wybrac zadany czas cyklu i wcisngc przycisk
Start/stop na panelu sterowania. Na
wyswietlaczu pojawi sie pozostaty czas.

Poziom zabrudzenia Ustawianie cyklu
Lekko zabrudzona 1 godz. 15 min
wneka piekarnika

Umiarkowanie 1 godz. 30 min
zabrudzona wneka
piekarnika
Mocno zabrudzona 2 godz.
wneka piekarnika

s

4)  Po ustawieniu cyklu Piroliza drzwi piekarnika
automatycznie sie zablokujg, a na
wyswietlaczu pojawi sie ikona blokady &.

+ Otwarcie drzwi piekarnika nie bedzie
mozliwe do momentu ostygniecia
piekarnika. Blokada zwalnia sie
automatycznie po ostygnieciu piekarnika.

A UWAGA

+ Nie wolno prébowac na site otworzy¢ drzwi
piekarnika, gdy wyswietlana jest ikona blokady.
Drzwi piekarnika pozostang zablokowane do
momentu obnizenia sie temperatury w
piekarniku. Otwieranie drzwi na site uszkodzi je.

+ Moze doj$¢ do koniecznosci anulowania lub
przerwania cyklu Piroliza z powodu nadmiernej
ilosci dymu lub ognia w piekarniku. Aby
anulowac funkcje Piroliza, nalezy wcisng¢
przycisk Start/stop na panelu sterowania.

Czyszczenie zbiornika wody

Zbiornik wody uzywany jest podczas uzywania
funkcji gotowania na parze. W miare mozliwosci
nalezy uzywac przefiltrowanej, zmiekczonej wody.

%

UWAGA

+ Po uzyciu funkcji parowej zbiornik wody nalezy
oproézni¢. Aby unikac¢ bakterii lub
nieprzyjemnych zapachéw, nalezy wyczyscic i
osuszy¢ zbiornik podajnika pary po kazdym
uzyciu.

+ Nie wolno czysci¢ go w zmywarce.

+ Jesli zbiornik wody nie wysuwa sie tak ptynnie,
jak powinien, nalezy wyczysci¢ spod zbiornika.

Osad po twardej wodzie

W przypadku wlania twardej wody do zbiornika
generator pary moze zostac zatkany przez osad z
twardej wody. W obszarach z twardg wodg nalezy
czesto przeprowadzac funkcje Odkamienianie lub
uzywac zmiekczonej wody.

Uzywanie funkcji Descaling
(Usuwanie kamienia)

Aby usungc osady pozostate na dnie piekarnika po
uzyciu trybu parowego, nalezy uzy¢ szmatki lub
gabki zamoczonej w occie lub stabego roztworu
kwasu cytrynowego. W przypadku bardziej
uporczywych lub duzych osadéw nalezy uzywac
funkcji Odkamienianie.

UWAGA

* Funkcje usuwania kamienia nalezy
przeprowadzac co 2-3 uzycia trybu parowego.

|
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Funkcja Descaling (Usuwanie
kamienia)

Nalezy uzywac tej funkcji do usuwania biatych
osaddw, ktére tworzg sie po uzywaniu generatora
pary przez diugi czas.

Funkcja Odkamienianie trwa 1 godzine i 43
minuty. W trakcie czyszczenia z generatora pary
bedzie wyptywata woda.

Instrukcje dotyczace odfgczania i napetniania
zbiornika wody znajduja sie w rozdziale ,,Uzywanie
zbiornika wody”.

Ustawianie funkcji Descaling
(Usuwanie kamienia)

UWAGA

+ Po awarii zasilania funkcja Odkamienianie
zostanie automatycznie wznowiona, nawet
wtedy, gdy uruchomiona byta funkcja Ptukanie.

+ Jesli po usuwaniu kamienia na dnie piekarnika
obecna bedzie woda, nalezy zapoznac sie z
instrukcjami podanymi w rozdziale ,Uzywanie
funkcji Drenaz”, dotyczacymi resztek wody w
generatorze pary.

+ Po uzyciu funkcji Odkamienianie nalezy
wyczysci¢ zbiornik wody.

1) Nalezy napeni¢ zbiornik wstepnie zmieszang
mieszaning 50:1 wody i kwasu cytrynowego.
Na przyktad: nalezy uzy¢ 4 tyzek stotowych
kwasu cytrynowego w 4 1/4 szklanki wody (20
g kwasu cytrynowego w 1000 ml wody).

2) Nalezy wiozy¢ zbiornik wody w odpowiednim
miejscu na panelu sterowania, dbajac o to, aby
nie przechyla¢ zbiornika w trakcie jego
przenoszenia. W przeciwnym wypadku woda
wyptynie z rur znajdujgcych sie na jego tylnej
stronie.

3) Wecisngc¢ Czyszczenie na ekranie Menu
gtéwne. Wcisna¢ Konserwacja parg, a
nastepnie wcisng¢ Odkamienianie.

4) Po 1 godzinie i 32 minutach usuwania
kamienia na wyswietlaczu pojawi sie
wyskakujgce okno. Postepujac zgodnie z
instrukcjami, oprézni¢ zbiornik i napetni¢ go
czysta woda.

%

5) Wiozyc zbiornik i uruchomi¢ funkcje Ptukanie.
Wykonywanie funkcji Ptukanie trwa okoto 11
minut.

6) Po zakonczeniu funkcji Ptukanie nalezy
osuszy¢ wnetrze piekarnika miekka szmatka.
Zostawic drzwi piekarnika otwarte i odczekac,
az piekarnik catkowicie wyschnie.

Uzywanie funkcji Draining
(Opréznianie)

Funkcja Drenaz uzywa pozostatosci wody,
znajdujacych sie wewnatrz generatora pary.
Funkcja trwa nieco ponad 1 minute i uruchamia sie
automatycznie po kazdym cyklu gotowania na

parze. Funkcje Drenaz mozna réwniez uruchomi¢
recznie w razie koniecznosci.

Ustawianie funkcji Draining

(Opréznianie)

1) Nalezy upewnic sie, ze zbiornik wody jest
pusty.

2) Wecisng¢ Czyszczenie na ekranie Menu

gtéwne. Wcisna¢ Konserwacja para, a
nastepnie wcisng¢ Drenaz.

3) Wocisna¢ przycisk Start/stop na wyswietlaczu,
aby rozpoczac funkcje Drenaz. Na
wyswietlaczu pojawi sie pozostaty czas.

Uzywanie funkcji Evaporation
(Odparowywanie)
Funkcja Parowanie usuwa resztki wody wewnatrz

wneki piekarnika. Funkcja ta trwa nieco ponad 20
minut.

Ustawianie funkcji Evaporation

(Odparowywanie)

1)  Wcisng¢ Czyszczenie na ekranie Menu
gtéwne. Wcisnag¢ Konserwacja parg, a
nastepnie wcisna¢ Parowanie.

2) Wecisna€ przycisk Start/stop na wyswietlaczu,
aby rozpoczac funkcje Parowanie. Na
wyswietlaczu pojawi sie pozostaty czas.

el
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Konserwacja okresowa

Wymiana lampy piekarnika

Model WSED7667*, WSED7666*,
WS9D767***

Lampa piekarnika jest standardowg lampg LED.
Jedlilampa LED sie nie zapala, nalezy skontaktowac
sie z dziatem obstugi klienta firmy LG Electronics.
Nie nalezy wymienia¢ ani demontowa¢ lampy LED
samodzielnie.

Model WSED7665*, WSED7664*,
WS9D765***

Lampa piekarnika to standardowa 25-watowa lub
40-watowa lampa halogenowa. Nalezy postepowac
zgodnie z ponizszg instrukcjg, aby wymieni¢ lampe
halogenowa.

Urzadzenie wyposazone jest w zrédto $wiatta o
wydajnosci energetycznej klasy G.

A OSTRZEZENIE

Przed wymiang lampy nalezy upewni¢ sie, ze
urzadzenie zostato wytgczone, aby unikngé
ryzyka porazenia elektrycznego.

+ Upewnic sie, ze piekarnik i zaréwka sg chtodne.

+ Nalezy odtaczy¢ zasilanie elektryczne od
urzadzenia za pomocg gtéwnego bezpiecznika
lub na panelu wytgcznikéw. Niezrobienie tego
moze doprowadzi¢ do powaznych urazéw ciata,
Smierci lub porazenia elektrycznego.

+ Podczas wymiany lampy piekarnika nalezy nosi¢

rekawice. Fragmenty szkta z peknietych zaréwek

mogg powodowac urazy.

%

+ Uzycie sity moze spowodowac pekniecie szkta
lub uszkodzenie piekarnika.

1) Odtaczy¢ piekarnik od zasilania lub odtgczy¢
zasilanie.

2) Aby zdemontowac szklang ostone lampy,
nalezy obracac¢ jg w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazéwek zegara.

3) Nalezy wyjac lampe halogenowa z gniazda i
usunac jg w sposéb przyjazny dla srodowiska.

4)  Wiozy¢ nowg lampe halogenowa. Podczas
wktadania nie wolno dotykac lampy palcami,
poniewaz moze to spowodowac jej
uszkodzenie.

5) Zamontowac szklang ostone lampy i obrécic ja
w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek

zegara.
6) Podigczy¢ do zasilania lub ponownie wtgczy¢
zasilanie.
/ﬁ« © ﬁw\
S 2

Informacje dotyczace Zrodta Swiatta

+ Lampa automatycznie zapala sie i gasnie w
nastepujacych przypadkach:

- po otwarciu/zamknieciu drzwi;

- podczas uzywania funkcji InstaView.

|
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Informacje o Zrédle Swiatta

Referencyjne ustawienia sterowania oraz instrukcja dotyczaca ich
uzywania w stosownych przypadkach.

.Nie dot.” oznacza brak
referencyjnych ustawien
sterowania.

Instrukcje dotyczace odtgczania elementéw kontrolujacych Swiatto
lub czesci niezwigzanych z oswietleniem, jesli takie sg obecne, oraz
to, w jaki sposéb je wytgczac, aby minimalizowac zuzycie energii.

Nalezy odtaczy¢ ztgcze zasilania,

aby zgasi¢ Swiatto.

DIST10d

Gdy Zrédto Swiatta jest przyciemniane: lista kompatybilnych
Sciemniaczy Swiatta i Zrédto Swiatta - norma/normy kompatybilnosci
Sciemniaczy, z ktérymi jest kompatybilne, jesli takie istnieja;

Bez opgji przyciemniania.

Zrédto $wiatta zawiera rteé: instrukcje dotyczace czyszczenia
zanieczyszczen w razie przypadkowego pekniecia.

Bez rteci.

Zalecenia dotyczace usuwania Zrédta $wiatta po zakoriczeniu jego
zywotnosci.

Patrz www.lg.com/global/
recycling

0d|qczanie' montazi demontaz + Nie wolno zamykac drzwi piekarnika do

drzwi piekarnika

na miejsce.

momentu wtozenia wszystkich pétek piekarnika

Demontaz drzwi piekarnika moze by¢ konieczne w
celu zwiekszenia skutecznosci czyszczenia. Drzwi
piekarnika zawierajg szkto, ktére moze pekna¢.

Odtaczanie drzwi piekarnika

Nalezy zachowa¢ ostrozno$¢ podczas odtaczania,

montazu i demontazu drzwi piekarnika. A UWAGA

.|
A UWAGA wneki piekarnika.

+ Catkowicie zacisnac zacisk, aby nie uszkodzi¢

+ Aby zapobiec oparzeniom, nalezy poczekac, az

piekarnik ostygnie przed dotknieciem 1)  Catkowicie otworzy¢ drzwi.

ktérejkolwiek z jego czesci. 2)

+ Drzwi sg bardzo ciezkie. Nalezy zachowa¢
ostroznos¢ podczas odigczania, podnoszenia i

Podnies¢ zacisk drzwi @ i obréci¢ go
catkowicie w strone piekarnika .

wymiany drzwi.

+ Nie unosi¢ drzwi za uchwyt. Uchwyt nie zostat
zaprojektowany do utrzymania wagi drzwi, w
zwigzku z czym moze to doprowadzi¢ do
powaznego uszkodzenia drzwi urzadzenia.

jakims czasie.

O—— h
+ Nie wolno uderza¢ w szybe garnkami, patelniami
ani zadnymi innymi przedmiotami. T
+ Rysowanie, uderzanie, szarpanie lub wywieranie
nacisku na szybe moze ostabic jej strukture,
zwigkszajac tym samym ryzyko pekniecia po

= S
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3) Mocno ztapac gérng czes¢ drzwi po obu 2) W petni wprowadzi¢ zawiasy @ do gniazd ®.
stronach.

4) Czesciowo zamkng¢ drzwi do okoto 70 stopni
®. Gdy pozycja jest prawidtowa, zawiasy ®
beda poruszaty sie swobodnie.

3) Powoliw peni otworzy¢ drzwi. Upewni¢ sig, ze
zawiasy @ sa prawidtowo wprowadzone do
gniazd .

4)  Podnie$¢ zacisk drzwi ® i obréci¢ go w strone
drzwi piekarnika @, tak aby wskoczyt na
miejsce ze styszalnym kliknieciem.

5) Podnies¢ i pociggna¢ drzwi do siebie, tak aby
zatrzaski zawiaséw catkowicie sie odtgczyly.

Montaz drzwi piekarnika

1) Mocno ztapa¢ drzwi @ po obu stronach w
poblizu ich gdrnej czesci.

5) Zamkna¢ drzwi.

Demontaz drzwi piekarnika

Drzwi piekarnika zawierajg trzy warstwy paneli
szklanych. Nalezy odtgczy¢ drzwi piekarnika od
piekarnika przed ich zdemontowaniem.

1) Odtaczy¢ drzwi piekarnika od piekarnika i
potozy¢ je na miekkiej, ptaskiej powierzchni,
aby uniknac ich pekniecia i porysowania;
uchwyt drzwi powinien by¢ skierowany w
strone podtogi.

S I
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2) Pchnaé blokady @ po obu stronach gérnej
ostony drzwi @ i pociagna¢ do przodu.

3) Obiema rekami ztapa¢ i nieco podnies¢ panel
szklany ®, a nastepnie pociggna¢ go do
przodu, aby wyja¢ go z drzwi piekarnika.
Odtozy¢ uszczelke (4 szt.), wiozong w szybe.
Powtdrzyc¢ te czynnosci, aby odtgczy¢
wszystkie trzy warstwy paneli szklanych.

Montaz panelu szklanego

Panele szklane nalezy zamontowa¢, wykonujac
procedure demontazu w odwrotnej kolejnosci.

1) Wsuna¢ dolny panel szklany do ®, a drugi
panel szklany do (O drzwi piekarnika.

+ Umiesci¢ panel szklany tak, aby nadruk LG
byt skierowany w strone uchwytu drzwi
piekarnika.

DIST10d

Zamontowac 4 uszczelki na drugim panelu

szklanym w ponizszy sposoéb.

+ Uszczelki powinny utrzymywac szybe na
miejscu oraz redukowac hatas i drgania
drzwi.

Wsuna¢ gérny panel szklany @ do drzwi
piekarnika w miejsce przed drugim panelem
szklanym.

+ Jesli zostang wsuniete prawidtowo, na
spodzie panelu szklanego widoczny bedzie
nadruk GORA, ktéry wskazuje, ze

nd
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powierzchnia skierowana jest w
prawidtowym kierunku.

4)  Zamontowac gérna ostone drzwi (®.

+ Zadbac¢ o prawidtowe mocowanie (musi by¢
styszalne klikniecie!).

nd
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Najczesciej zadawane —
pytania 3
Czesto zadawane pytania a

P: Mdj nowy piekarnik nie gotuje tak, jak poprzedni. Czy z ustawieniami temperatury jest
cos nie tak?

O: Nie. Piekarnik zostat przetestowany i skalibrowany w fabryce. W trakcie kilku pierwszych uzy¢
nalezy doktadnie przestrzegac czaséw i temperatur podanych w przepisach. Jesli nowy
piekarnik wciaz wydaje sie by¢ zbyt goracy lub zbyt zimny, mozna wyregulowa¢ temperature
piekarnika, aby dostosowac jg do swoich potrzeb. Rozdziat Zmiana ustawien w niniejszej
instrukgji opisuje uproszczong instrukcje regulacji termostatu.

P: Czy odgtos klikania, dochodzacy z tylnej czesci piekarnika podczas jego pracy, jest rzeczg
normalng?

O: Nowe urzadzenie zostato zaprojektowane w taki sposéb, aby bardziej rygorystycznie
kontrolowato temperature piekarnika. Klikanie elementéw grzewczych piekarnika moze by¢
czestsze w poréwnaniu ze starym piekarnikiem. Jest to normailne.

P: Podczas gotowania konwekcyjnego wentylator zatrzymuje sie po otwarciu drzwi. Czy to
jest normalne?

O: Tak, jest to normalne. Po otwarciu drzwi wentylator konwekcyjny zatrzyma sie do momentu ich
ponownego zamkniecia.

P: Czy moge uzywac folii aluminiowej, aby gromadzi¢ ociekajacy ttuszcz we wnece
piekarnika?

O: Nie wolno wyktada¢ dna ani bokdéw piekarnika folig aluminiowa. Folia aluminiowa stopi sie i
przyklei do dolnej powierzchni piekarnika i jej usuniecie bedzie niemozliwe. Nalezy umiescic¢
blache wytozong folia w dolnej pozycji pétki piekarnika, aby gromadzi¢ $ciekajacy ttuszcz.
(Wtopienie sie folii w dno piekarnika nie bedzie zaktécato pracy piekarnika).

P: Czy moge pokrywac pétki folig aluminiowa?

O: Nie wolno pokrywac pétek folig aluminiowa. Pokrycie catych pétek folig ograniczy przeptyw
powietrza, obnizajgc tym samym wydajno$¢ gotowania. Nalezy umiesci¢ blache wytozonga folig
pod plackami owocowymi lub innymi kwasowymi lub stodkimi potrawami, aby chroni¢
wykonczenie piekarnika przed sciekajgcym ttuszczem i innymi sokami.

A UWAGA

+ Folii mozna uzywac¢ do owijania zywnosci w piekarniku, ale nie mozna dopuszczac do kontaktu folii z
odstonietymi elementami grzewczymi/grillujgcymi w piekarniku. Folia moze sie roztopic lub zapali¢,
powodujgc dym, pozar lub urazy ciata.

= S C
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Co zrobi¢, gdy pétki kleja sie lub ich wsuwanie i wysuwanie stato sie utrudnione?

Z czasem wsuwanie i wysuwanie potek moze stac sie utrudnione. Nalezy natozy¢ matg ilos¢
oliwy z oliwek na boki pétek. Oliwa zadziata jak smar i utatwi ich $lizganie sie.

W trakcie grillowania drzwi powinny by¢ otwarte czy zamkniete?

Piekarnik elektryczny nie zostat zaprojektowany do grillowania przy otwartych drzwiach.
Grillowanie przy otwartych drzwiach piekarnika moze uszkodzi¢ drzwi piekarnika lub
wyswietlacz.

Dlaczego przyciski funkcyjne nie dziataja?

Sprawdzi¢, czy aktywowano Blokada panelu sterowania. Na wyswietlaczu wyswietlana bedzie
ikona blokady & po wiaczeniu Blokada panelu sterowania. Aby wytaczy¢ Blokada panelu
sterowania, nalezy postepowac zgodnie z Blokada panelu sterowania w rozdziale Obstuga.

Jak zapewni¢ bezpieczeristwo dzieciom w poblizu urzadzenia?

Nalezy pilnowa¢ dzieci, gdy znajduja sie w poblizu urzadzenia podczas jego pracy, a takze po
jego uzyciu, gdy jego powierzchnie sg jeszcze gorace. Mozna réwniez uzy¢ funkcji Blokada
panelu sterowania, aby zapobiec przypadkowemu wtgczeniu piekarnika przez dziecko.
Blokada panelu sterowania wylgcza elementy sterujgce piekarnika. Nalezy zapoznac sie z
Blokada panelu sterowania w rozdziale Obstuga.

Przed skontaktowaniem
sie z serwisem

Gotowanie

Objawy Przyczyny & Rozwigzanie

Piekarnik nie pracuje | Wtyczka urzadzenia nie jest w petni podtgczona do gniazdka

elektrycznego.

+ Upewnic sie, ze wtyczka elektryczna jest podtaczona do odpowiednio
uziemionego gniazdka pod napieciem.

Bezpiecznik w domu moze by¢ przepalony lub wytgcznik obwodu mégt
zadziata¢.

+ Wymieni¢ bezpiecznik lub zresetowa¢ wytgcznik obwodu.

Elementy sterujace piekarnika sg nieprawidlowo ustawione.

* Zapoznaj sie z rozdziatem ,Obstuga piekarnika” w rozdziale Obstuga.

Temperatura piekarnika jest zbyt wysoka.

+ Odczeka¢, az piekarnik ostygnie ponizej temperatury blokowania.

Przed odpowietrznik Gotowanie Zzywnosci o wysokiej zawartosci wilgoci wigze sie z
piekarnika wydostaje | powstawaniem pary.
sie para.

+ To jest normalne.

s

S e




J % pl-pl_main.book.book Page 115 Monday, March 10, 2025 3:41 PM

el

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW 115

Objawy

Przyczyny & Rozwigzanie

Urzadzenie nie pracuje.

Przewdd nie jest prawidiowo podtaczony.

+ Upewnic sig, ze przewdd jest prawidtowo podtgczony do gniazdka.
Sprawdzi¢ wytaczniki.

Okablowanie serwisowe jest niepetne.

+ Skontaktowac sie z elektrykiem.

Zanik zasilania.

+ Sprawdzi¢ Swiatto w domu, aby sie upewnic. Skontaktowac sie z lokalnym
przedsiebiorstwem energetycznym.

Piekarnik wytwarza
zbyt duzo dymu
podczas grillowania.

Piekarnik nie jest prawidtowo zamontowany.

+ Zapoznac sie z Instrukcjg montazu.

Mieso znajduje sie zbyt blisko elementu grzewczego.

+ Zmieni¢ pozycje potki w taki sposéb, aby zapewni¢ odpowiednig odlegto$¢
pomiedzy miesem i elementem. Wstepnie nagrzac¢ element grillujgcy
przed opalaniem.

Mieso nie jest odpowiednio przygotowane.

+ Nalezy usuna¢ nadmiar ttuszczu z miesa. Odcig¢ pozostate ttuste
krawedzie, aby zapobiec zawijaniu.

Na powierzchniach piekarnika nagromadzit sie ttuszcz. Stary ttuszcz lub
plamy z jedzenia powoduja nadmierng ilos¢ dymu.

+ W przypadku czestego grillowania nalezy regularnie czysci¢ piekarnik.

Jedzenie nie jest
prawidtowo
wypieczone

Elementy sterujgce piekarnika sa nieprawidlowo ustawione.
+ Zapoznaj sie z rozdziatem ,Obstuga piekarnika” w rozdziale Obstuga.

Nieprawidlowa pozycja pétki lub pétka nie jest wypoziomowana.
+ Zapoznaj sie z rozdziatem ,Obstuga piekarnika” w rozdziale Obstuga.

Nieprawidtowe naczynia kuchenne lub nieprawidtowy rozmiar
uzywanych naczyn kuchennych.

* Zapoznaj sie z rozdziatem ,Obstuga piekarnika” w rozdziale Obstuga.

Jedzenie nie grilluje sie
prawidtowo

Elementy sterujace piekarnika sg nieprawidlowo ustawione.

+ Nalezy pamietac o wybraniu trybu Grill.

Uzywana jest nieprawidtowa pozycja pétki.

+ Patrz Zalecenia dotyczace grillowania.

Naczynia kuchenne nie nadaja sie do grillowania.

+ Nalezy uzywac blachy do grillowania i rusztu grillowego.

W niektérych obszarach napiecie zasilania moze by¢ zbyt niskie.

+ Nalezy nagrza¢ element grillujgcy przez 5-7 minut.
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Objawy

Przyczyny & Rozwigzanie

Na oknie piekarnika
gromadzi sie wilgoc lub
z odpowietrznika
piekarnika wydobywa
sie dym

To ma miejsce podczas gotowania zywnosci o wysokiej zawartosci
wilgoci.

* To jest normalne.

Uzyto zbyt duzo plynu podczas czyszczenia okna.

+ Nie wolno uzywac zbyt duzej ilosci ptynu do czyszczenia okna.

Po wyltaczeniu
piekarnika do kuchni
wwiewane jest ciepte
powietrze.

Wylot cieptego powietrza jest potrzebny, aby utrzymywac temperature
piekarnika i studzi¢ go. Wylacza sie automatycznie po schtodzeniu
piekarnika do bezpiecznej temperatury.

+ Tojest normalne.

Funkcja gotowania na
parze piekarnika nie
dziata

Nieprawidtowy montaz

+ Nalezy umiesci¢ wiozy¢ zbiornik wody w odpowiednim miejscu na panelu
sterowania.

Odptyw w zbiorniku wody moze byc zatkany osadem z twardej wody.

+ Gdy do tego dojdzie, nalezy wykona¢ funkcje usuwania kamienia przed
uzyciem funkcji parowe;j.

Woda gromadzi sie na
dnie piekarnika
podczas gotowania na
parze lub po jego
zakoriczeniu

W trakcie gotowania na parze na dno piekarnika trafia woda ze
zbiornika wody.

* Normalng rzeczg jest, ze woda znajduje sie na dnie piekarnika podczas
funkcji Para lub po jej zakonczeniu.

+ Jesli woda zostawia osady na dnie piekarnika, nalezy usunac je za pomoca
szmatki lub ggbki namoczonej w occie.

Na dnie piekarnika po
gotowaniu na parze
pojawiaja sie biate
pozostatosci

Uzywanie twardej wody w zbiorniku wody moze powodowac tworzenie
sie osadu na dnie piekarnika.

+ Aby usung¢ osady pozostate na dnie piekarnika, nalezy uzy¢ szmatki lub
gabki zamoczonej w occie lub stabego roztworu kwasu cytrynowego.

Czesci i funkcje

Objawy

Przyczyny & Rozwigzanie

Piekarnik generuje
sygnat dzwiekowy i
wyswietla dowolny kod
btedu F.

Sterowanie elektryczne wykryto stan awaryjny.

+ Nalezy wytaczy¢ uzywanga funkcje piekarnika, aby wyczysci¢ wyswietlacz i
zatrzymac sygnat dzwiekowy. Przeprogramowac piekarnik. Jesli btad sie
powtarza, nalezy zapisa¢ numer btedu i skontaktowac sie z serwisem.

Wyswietlacz pokazuje
& przy prébie
gotowania

Drzwi piekarnika sg zablokowane, poniewaz temperatura w jego
wnetrzu nie spadta ponizej temperatury blokowania.

+ Wcisna¢ przycisk Start/stop na panelu sterowania. Odczeka¢, az piekarnik
ostygnie.

s
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Objawy

Przyczyny & Rozwigzanie

Wyswietlacz pokazuje

Blokada panelu sterowania aktywuje sie

& przy prébie + Aby wytaczy¢ Blokada panelu sterowania, nalezy zapoznac sie z Blokada | SN
gotowania panelu sterowania w rozdziale Obstuga. 8
Swiatto piekarnika nie | Nalezy wymieni¢ zaréwke lub zaréwka jest niedokrecona. T
dziata. (Model S

+ Wymieni¢ lub dokreci¢ zaréwke. Patrz ,Wymiana lampy piekarnika” w

WSED7665%, rozdziale Konserwacja okresowa.

WSED7664*,

WS9D765***)

Wentylator chtodzacy | Wentylator wylaczy sie automatycznie po odpowiednim schtodzeniu

dalej pracuje po

wytaczeniu piekarnika.

elementow elektronicznych.

* To jest normalne.

Piekarnik nie
rozpoczyna pirolizy.
(Model WSED7665%,
WSED7664%,
WS9D765***)

Temperatura piekarnika jest zbyt wysoka, aby ustawic¢ funkcje pirolizy.

+ Odczeka¢, az urzadzenie ostygnie, i zresetowac elementy sterujace.

Elementy sterujace piekarnika sg nieprawidlowo ustawione.

+ Patrz Piroliza w rozdziale Czyszczenie. (Model WSED7665*, WSED7664%,
WS9D765%*%*)

Nie mozna rozpocza¢ cyklu pirolizy, gdy drzwi piekarnika sg otwarte.
+ Zamkna¢ drzwi piekarnika.

Drzwi piekarnika nie
otwieraja sie po cyklu
pirolizy. (Model

Piekarnik jest zbyt goracy.
+ Odczeka¢, az piekarnik ostygnie ponizej temperatury blokowania.

WSED7665%, Elementy sterujace i drzwi moga by¢ zablokowane.
WSED7664%, + Odczeka¢ okoto godzine, aby piekarnik ostygt po cyklu pirolizy. Drzwi
WS9D765%*%*) '

mozna otworzy¢, gdy blokada & nie jest juz wyswietlana.

Piekarnik nie jest

czysty po cyklu pirolizy.

(Model WSED7665%,
WSED7664*,
WS9D765***)

Elementy sterujace piekarnika sg ustawione nieprawidtowo.

+ Patrz Piroliza w rozdziale Czyszczenie.

Piekarnik byt mocno zabrudzony.

+ Nalezy usuna¢ duze zabrudzenia przed rozpoczeciem cyklu czyszczenia.
Mocno zabrudzone piekarniki mogg wymagac ponownego
przeprowadzenia funkgji Piroliza lub dtuzszego czasu dziatania tej funkgji.
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zatrzymuje sie.

Objawy Przyczyny & Rozwigzanie
Wentylator Wentylator konwekcyjny zatrzymuje sie podczas cyklu Gorace
konwekcyjny powietrze. Dzieje sie tak, aby umozliwic jeszcze wiecej ogrzewania

podczas cyklu.
+ Nie jest to btad zakresu i nalezy to uznawac¢ za normalng prace.

Komora gotowania nie
nagrzewa sie i ikona
.Demo lub D" jest
wyswietlona na
wyswietlaczu.

Urzadzenie jest w trybie Demo.

+ Aby wylaczyc ten tryb, zapoznac sie z sekcja , Tryb Demo” w instrukgji
obstugi.

Hatasy

Objawy

Przyczyny & Rozwigzanie

DZwiek ,trzaskania”
lub ,,pekania”

Jest to dzwiek grzejacego i chtodzgcego sie metalu podczas pieczenia i
funkcji EasyClean.

+ Tojest normalne.

Hatas wentylatora

Wentylator konwekcyjny moze sie automatycznie wiaczac i wytgczac.

+ Tojest normalne.

Wi-Fi

Objawy

Przyczyny & Rozwigzanie

Urzadzenie domowe
ani smartfon nie sg
podtaczone do sieci Wi-
Fi.

Hasto sieci Wi-Fi, z ktérag nawigzane ma zostac potaczenie, jest
nieprawidtowe.

+ Nalezy znalez¢ sie¢ Wi-Fi potaczong ze smartfonem i usungé ja, a nastepnie
zarejestrowac urzgdzenie w LG ThinQ.

Dane mobilne dla smartfona sg wylgczone.

+ Nalezy wytaczy¢ dane mobilne smartfona i zarejestrowac urzgdzenie za
pomoca sieci Wi-Fi.

Nazwa sieci bezprzewodowej (SSID) zostata ustawiona nieprawidtowo.

+ Nazwa sieci bezprzewodowej (SSID) powinna sktadac sie z angielskich liter
i cyfr (nie wolno uzywac znakéw specjalnych).

Czestotliwos¢ routera jest inna niz 2,4 GHz.

+ Obstugiwana jest wytgcznie czestotliwos¢ 2,4 GHz routera. Nalezy ustawi¢
router bezprzewodowy na czestotliwosci 2,4 GHz i potgczy¢ z nim
urzadzenie. Aby sprawdzi¢ czestotliwo$¢ routera, nalezy skonsultowac sie
z dostawcg Internetu lub producentem routera.

4-%
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Objawy

Przyczyny & Rozwigzanie

ani smartfon nie sa
podiaczone do sieci Wi-
Fi.

Urzadzenie domowe Odlegtos¢ miedzy urzagdzeniem i routerem jest zbyt duza.

+ Jesli odlegtos¢ pomiedzy routerem i urzgdzeniem jest zbyt duza, sygnat o
moze byc¢ staby i potgczenie moze nie by¢ prawidtowo skonfigurowane.
Nalezy przeniesc router blizej urzadzenia.

Obstuga klienta i czesSci
zamienne

Obstuga klienta

Jesli usuniecie awarii za pomocg powyzszych
Srodkéw jest niemozliwe, nalezy skontaktowac sie
dziatem serwisowym firmy LG.

+ Jesli urzadzenie jest uszkodzone, nie wolno go
uzywac. Jesli dojdzie do awarii, urzadzenie nalezy
odtaczy¢ od zasilania poprzez odtgczenie wtyczki
zasilajacej lub wytaczy¢ poprzez wyjecie
bezpiecznika lub za pomoca wytacznika,
znajdujgcego sie w domowej skrzynce
bezpiecznikéw.

+ Urzadzenie moze by¢ naprawiane wytgcznie
przez specjalnie wyszkolonego i
wykwalifikowanego elektryka. Nieprawidtowe
przeprowadzenie napraw moze spowodowac
znaczne uszkodzenia.

A UWAGA

+ Urzadzenie moze by¢ naprawiane wytgcznie
przez licencjonowanych technikéw.
Nieprawidtowe przeprowadzenie napraw moze
spowodowac znaczne uszkodzenia.

+ Nie wolno uzywac urzadzenia, jesli jest
uszkodzone. W przypadku btedu lub awarii
nalezy odtgczy¢ urzadzenie od sieci elektrycznej.
W razie awarii gwarancja moze nie obejmowac
kosztu wizyty technikéw z dziatu obstugi klienta
lub technikéw sprzedawcy, jesli wynika ona z
nieprawidtowego uzytkowania.

Karta produktu

DIST10d

Czesci zamienne

Jesli potrzebne sg czesci zamienne lub ustugi
technika, nalezy skontaktowac sie z dziatem
serwisowym firmy LG.

+ Pofaczenie telefoniczne zostanie automatycznie
przekierowane do centrum obstugi klienta
odpowiedzialnego za obszar odpowiadajacy
kodowi pocztowemu.

+ Adres lokalnego centrum obstugi klienta oraz
inne informacje dla klientéw mozna znalez¢ na

stronie www.lg.com

Przed rozmowa telefoniczng nalezy przygotowac
nastepujace informacje:

+ Nazwisko i adres, w tym kod pocztowy.
+ Swéj numer telefonu.

+ Dokfadne informacje dotyczace natury
problemu.

+ Model, seria i numer seryjny. Te informacje
podane sa na tabliczce znamionowe;j,
znajdujacej sie na lewej wewnetrznej krawedzi
drzwi piekarnika.

+ Paragon z datg zakupu. Nalezy mie¢ na uwadze,
ze dowod zakupu jest niezbedny do zgtoszenia
kazdego roszczenia gwarancyjnego. Przed
zgtoszeniem roszczenia gwarancyjnego nalezy
zapoznac sie z rozdziatem ,ROZWIAZYWANIE
PROBLEMOW". Je$li w wyniku przegladu
przeprowadzonego przez technika okaze sie, ze
w urzadzeniu nie ma zadnych awarii
mechanicznych ani elektrycznych, za kazdy taki
przeglad naliczana bedzie optata.

Karta produktu_ROZPORZADZENIE DELEGOWANE KOMISJI (UE) Nr 65/2014 i 66/2014, wtasciwa norma: EN

60350-1:2016
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Znak handlowy

LG

Identyfikator modelu

WSED7667M, WSED7666M, WSED7665B,
WSED7664S, WS9D7672WM, WS9D7651WS

Indeks wydajnosci energetycznej (EEIcavity)

58,7

Klasa wydajnosci energetycznej

A++

Zuzycie energii
(tryb konwencjonalny)

0,83 KWh/cykl

Zuzycie energii
(tryb konwekcji wymuszany przez wentylator)

0,51 KWh/cykl

Liczba wnek 1
Zrédto ciepta Elektryczne
Pojemnos¢ 761
Waga 45,0 kg

ROZPORZADZENIE KOMISJI (UE) Nr 2023/826, wtasciwa norma: EN 50564:2011

Zuzycie energii w trybie czuwania 05w
Zuzycie energii w trybie czuwania przy 2,0W
podtaczeniu do sieci

Czas, po ktérym funkcja zarzadzania energig lub 5 minut

podobna przetacza automatycznie sprzet w tryb
czuwania lub tryb wytgczenia, lub w stan trybu
gotowosci z podtgczeniem do sieci
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